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Zm ny vyhrazeny.

Bezpe nostní informace

Tento návod si pe liv  p e t te ješt  p ed instalací spot ebi e a

jeho prvním použitím. Výrobce nezodpovídá za škody a zran ní

zp sobená nesprávnou instalací i chybným používáním. Návod

k použití vždy uchovávejte spolu se spot ebi em pro jeho budou-

cí použití.

Bezpe nost d tí a postižených osob

Upozorn ní Hrozí nebezpe í udušení, úrazu nebo jiných

trvalých následk .

• Tento spot ebi  smí používat d ti starší osmi let nebo osoby se

sníženými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi

nebo osoby bez pat i ných zkušeností a znalostí pouze, pokud

tak iní pod dozorem osoby, která je zodpov dná za jejich bez-

pe nost.

• Nenechte d ti hrát si se spot ebi em.

• Všechny obaly uschovejte z dosahu d tí.

• Je-li spot ebi  v provozu nebo pokud chladne, nedovolte d tem

a domácím zví at m, aby se k n mu p ibližovaly. P ístupné

ásti jsou horké.

• Pokud je spot ebi  vybaven d tskou bezpe nostní pojistkou,

doporu uje se ji aktivovat.

• išt ní a uživatelskou údržbu spot ebi e by nem ly provád t

d ti bez dozoru.
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Všeobecné bezpe nostní informace
• P i provozu je vnit ek spot ebi e horký. Nedotýkejte se topných

lánk  ve spot ebi i. P i vkládání i vyjímání p íslušenství i

nádobí vždy používejte kuchy ské ch apky.

• K išt ní spot ebi e nepoužívejte isticí za ízení na páru.

• P ed údržbou odpojte spot ebi  od napájení.

• Nepoužívejte drsné isticí prost edky nebo ostré kovové škrab-

ky k ist ní sklen ných dví ek, mohly by poškrábat povrch, což

by mohlo následn  vést k rozbití skla.

• K odstran ní drážek na rošty nejprve odtáhn te p ední a poté

zadní konec drážek na rošty od st ny trouby. Drážky na rošty

instalujte stejným postupem v opa ném po adí.

 Bezpe nostní pokyny

Instalace

Upozorn ní Tento spot ebi  smí

instalovat jen kvalifikovaná osoba.

• Odstra te veškerý obalový materiál.

• Poškozený spot ebi  neinstalujte ani ne-

používejte.

• i te se pokyny k instalaci dodanými spolu

s tímto spot ebi em.

• P i p emis ování spot ebi e bu te vždy

opatrní, protože je t žký. Vždy noste

ochranné rukavice.

• Netahejte spot ebi  za držadlo.

• Dodržujte minimální vzdálenosti od ostat-

ních spot ebi  a nábytku.

• Ujist te se, že je spot ebi  namontován

pod bezpe nou konstrukcí a vedle bezpe -

ných konstrukcí.

• Strany spot ebi e musí být umíst ny vedle

spot ebi  nebo kuchy ského nábytku stej-

né výšky.

P ipojení k elektrické síti

Upozorn ní Hrozí nebezpe í požáru

nebo úrazu elektrickým proudem.

• Veškerá elektrická p ipojení by m la být

provedena kvalifikovaným elektriká em.

• Spot ebi  musí být uzemn n.

• Zkontrolujte, zda údaje o napájení na typo-

vém štítku souhlasí s parametry elektrické

sít . Pokud tomu tak není, obra te se na

elektriká e.

• Vždy používejte správn  instalovanou sí o-

vou zásuvku s ochranou proti úrazu elek-

trickým proudem.

• Nepoužívejte rozbo ovací zástr ky ani pro-

dlužovací kabely.

• Dbejte na to, abyste nepoškodili napájecí

kabel a sí ovou zástr ku. Pro vým nu na-

pájecího kabelu se obra te na servisní

st edisko nebo elektriká e.

• Sí ové kabely se nesmí dotýkat dví ek

spot ebi e, obzvlášt , jsou-li dví ka horká.

• Ochrana p ed úrazem elektrickým proudem

u živých i izolovaných ástí musí být

p ipevn na tak, aby nešla odstranit bez

použití nástroj .

• Sí ovou zástr ku zapojte do sí ové zásuv-

ky až na konci instalace spot ebi e. Po in-

stalaci musí z stat sí ová zástr ka nadále

dostupná.
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• Pokud je sí ová zásuvka uvoln ná, neza-

pojujte do ni sí ovou zástr ku.

• Neodpojujte spot ebi  ze zásuvky tahem

za kabel. Vždy tahejte za zástr ku.

• Používejte pouze správná izola ní za íze-

ní: ochranné vypína e vedení, pojistky (po-

jistky šroubového typu se musí odstranit z

držáku), ochranné zemnicí jisti e a styka-

e.

• Je nutné instalovat vhodný vypína  nebo

izola ní za ízení k ádnému odpojení všech

napájecích vodi  spot ebi e. Toto izola ní

za ízení musí mít mezeru mezi kontakty

alespo  3 mm širokou.

Použití spot ebi e

Upozorn ní Hrozí nebezpe í zran ní,

popálení, úrazu elektrickým proudem i

výbuchu.

• Tento spot ebi  používejte v domácnosti.

• Nem te technické parametry tohoto

spot ebi e.

• Ujist te se, že nejsou ventila ní otvory za-

kryté.

• Zapnutý spot ebi  nenechávejte bez dozo-

ru.

• Spot ebi  po každém použití vypn te.

• P i provozu je vnit ek spot ebi e horký. Ne-

dotýkejte se topných lánk  ve spot ebi i.

P i vkládání i vyjímání p íslušenství i

nádobí vždy používejte kuchy ské ch ap-

ky.

• Pokud je spot ebi  v provozu, bu te p i

otevírání jeho dví ek opatrní. M že dojít k

uvoln ní horkého vzduchu.

• Nepracujte se spot ebi em, když máte

vlhké ruce nebo když je v kontaktu s vo-

dou.

• Dví ka spot ebi e nikdy neotvírejte násilím.

• Nepoužívejte spot ebi  jako pracovní nebo

odkládací plochu.

• Když je spot ebi  v provozu, jeho dví ka

m jte vždy zav ená.

• Dví ka spot ebi e otevírejte opatrn . Pou-

žíváte-li p i p íprav  jídla p ísady obsahují-

cí alkohol, m že vzniknout sm s vzduchu s

alkoholem.

• P i otvírání dví ek nesmí být v blízkosti

spot ebi e jiskry ani otev ený ohe .

• Do spot ebi e, do jeho blízkosti nebo na

spot ebi  neumís ujte ho lavé p edm ty

nebo p edm ty obsahující ho lavé látky.

Upozorn ní Hrozí nebezpe í poškození

spot ebi e.

• Jak zabránit poškození nebo zm n  barvy

smaltovaného povrchu:

– Nepokládejte nádobí i jiné p edm ty

p ímo na dno spot ebi e.

– Na dno spot ebi e nepokládejte hliníko-

vou fólii.

– Nenalévejte vodu p ímo do horkého

spot ebi e.

– Po dokon ení va ení nenechávejte vlhká

jídla ve spot ebi i.

– P i vkládání nebo vyjímání p íslušenství

bu te opatrní.

• Barevné zm ny na smaltovaném povrchu

nemají vliv na výkon spot ebi e. Nejedná

se o závadu z hlediska ustanovení záruky.

• P i pe ení vlhkých kolá  používejte hlubo-

ký peká  / plech. Ovocné š ávy mohou za-

nechat trvalé skvrny.

išt ní a údržba

Upozorn ní Hrozí nebezpe í poran ní,

požáru nebo poškození spot ebi e.

• P ed išt ním nebo údržbou spot ebi  vždy

vypn te a vytáhn te sí ovou zástr ku ze

zásuvky.

• P esv d te se, že spot ebi  už vychladl.

Mohlo by dojít k prasknutí sklen ných pan-

el .

• Poškozené sklen né panely okamžit  vy-

m te. Kontaktujte autorizované servisní

st edisko.

• P i vyjímání dví ek spot ebi e bu te opatr-

ní. Dví ka jsou t žká!

• Spot ebi  ist te pravideln , abyste zabrá-

nili poškození materiálu jeho povrchu.

• Zbytky tuk  i jídel ve spot ebi i mohou

zp sobit požár.
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• Vy ist te spot ebi  vlhkým m kkým had-

rem. Používejte pouze neutrální mycí

prost edky. Nepoužívejte prost edky s

drsnými ásticemi, drát nky, rozpoušt dla

nebo kovové p edm ty.

• Použijete-li sprej do trouby, i te se bez-

pe nostními pokyny uvedenými na jeho ba-

lení.

• Katalytický smalt (je-li sou ástí výbavy) ne-

ist te žádným druhem isticího

prost edku.

Vnit ní osv tlení

• V tomto spot ebi i se používají speciální i

halogenové žárovky pouze pro použití v

domácích spot ebi ích. Nepoužívejte ji pro

osv tlení domácnosti.

Upozorn ní Nebezpe í úrazu

elektrickým proudem.

• P ed vým nou žárovky spot ebi  odpojte

od napájení.

• Používejte pouze žárovky se stejnými

vlastnostmi.

Likvidace

Upozorn ní Hrozí nebezpe í úrazu i

udušení.

• Odpojte spot ebi  od elektrické sít .

• Od ízn te a vyho te sí ový kabel.

• Odstra te dve ní západku, abyste zabránili

uv zn ní d tí a domácích zví at ve

spot ebi i.

Popis spot ebi e

7

6

13

12

8

9

10

11

5

4

1

2

3

32 53 41

1 Ovlada  funkcí trouby

2 Kontrolka napájení

3 Elektronický programátor

4 Ovlada  teploty

5 Ukazatel teploty

6 Gril

7 Žárovka trouby

8 Ventilátor

9 Otvor pro oto ný rože

10 Zásobník na išt ní vodou

11 Drážky na rošty, vyjímatelné

12 Typový štítek

13 Polohy rošt

P íslušenství trouby

• Tvarovaný rošt
Pro nádoby na pe ení, dortové a kolá ové
formy, pe en .

• Hliníkový plech na pe ení
Na kolá e a sušenky.

• Hluboký peká  / plech
Pro pe ení mou ných jídel a masa, nebo k
zachycování tuku.

• Oto ný rože
K pe ení v tších kus  masa a dr beže.

• Teleskopické výsuvy
Pro rošty a plechy na pe ení.

P ed prvním použitím

Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní
informace“.

První išt ní

• Vyjm te všechno p íslušenství a vyjímatel-
né drážky na rošty (pokud jsou použity).
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• P ed prvním použitím spot ebi  vy ist te.

D ležité i te se ástí „ išt ní a údržba“.

Nastavení asu

P ed provozem trouby musíte nastavit

as.

Po p ipojení spot ebi e k elektrické síti nebo

po výpadku elektrického proudu ukazatel

Denního asu bliká.

Stiskn te tla ítko + nebo - a nastavte správný

as.

Asi po p ti sekundách blikání p estane a na

displeji se zobrazí nastavený denní as.

Ke zm n  asu op tovn  stiskn te  ,

dokud neza ne blikat ukazatel Denního

asu. Nesmíte zárove  nastavit funkci Trvání

 i Ukon ení  .

P edeh átí

P edeh átí prázdného spot ebi e ke spálení

zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci  a maximální teplotu.

2. Nechte spot ebi  pracovat jednu hodinu.

3. Zvolte funkci  a maximální teplotu.

4. Nechte spot ebi  pracovat deset minut.

5. Zvolte funkci  a maximální teplotu.

6. Nechte spot ebi  pracovat deset minut.

P íslušenství se m že zah át více než obvy-

kle. Ze spot ebi e m že vycházet zápach a

kou . To je normální jev. Zajist te dostate né

v trání.

Denní používání

Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní

informace“.

Chcete-li spot ebi  použít, zatla te ovlada .

Ovlada  se vysune.

Zapnutí a vypnutí spot ebi e

1. Oto te ovlada em funkcí trouby na poža-

dovanou funkci.

Když je spot ebi  v provozu, svítí kontrol-

ka napájení.

2. Oto te ovlada em teploty na požadova-

nou teplotu.

Kontrolka teploty se rozsvítí, když se zvy-

šuje teplota uvnit  spot ebi e.

3. Pokud chcete spot ebi  vypnout, oto te

ovlada  funkcí trouby a ovlada  teploty

do polohy vypnuto.

Funkce trouby

Funkce trouby Použití

Poloha Vypnuto Spot ebi  je vypnutý.

Osv tlení Zapne osv tlení trouby bez pe icí funkce.

Klasické pe ení /

išt ní vodou

K pe ení mou ných jídel a masa na jedné úrovni trouby. Horní a dolní

topné lánky pracují sou asn .

Pro více informací ohledn  išt ní vodou viz kapitola „ išt ní a údržba“.
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Funkce trouby Použití

Spodní oh ev
K pe ení kolá  s k upavým spodkem nebo k rkou. Pracuje pouze

spodní topný lánek.

Grilování
Ke grilování malého množství plochých kousk  uprost ed roštu. K opé-

kání topinek.

Gril a oto ný rože Ke grilování masa nebo pro kebab a menší kousky masa.

P íprava pizzy

K p íprav  pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kolá e. Dolní topný

lánek a topný lánek grilu zajiš ují p ímý oh ev a ventilátor cirkuluje

horký vzduch k pe ení nápln  pizzy i kolá .

Pravé horkovzduš-

né pe ení

K pe ení masa nebo mou ných jídel p i stejné teplot  na n kolika ro-

štech bez mísení v ní.

Rozmrazování
K rozmrazování zmrazených jídel. Ovlada  teploty musí být v poloze vy-

pnuto.

Funkce hodin

Elektronický programátor

345

2 11
1 Kontrolky funkcí

2 Displej asu

3 Tla ítko +

4 Tla ítko volby

5 Tla ítko -

Funkce hodin Použití

Denní as K nastavení, zm n  nebo kontrole denního asu.

Minutka Slouží k nastavení odpo ítávání asu. Tato funkce nemá žádný vliv na

provoz trouby.

Trvání K nastavení pot ebné délky provozu spot ebi e.

Ukon ení K nastavení doby vypnutí spot ebi e.

Funkci Trvání  a Ukon ení  lze pou-

žít sou asn  k nastavíte doby, kdy se

spot ebi  zapne a poté op t vypne. Nejprve

nastavte funkci Trvání  , pak Ukon ení  .

 

7www.zanussi.com

www.preciz.hu



Nastavení funkcí hodin

1. U funkce Trvání  a Ukon ení  na-

stavte funkci trouby a teplotu. Toto není

nutné u funkce Minutka  .

2. Opakovan  stiskn te tla ítko volby, do-

kud neza ne blikat ukazatel požadované

funkce hodin.

3. Pomocí + nebo - nastavte as požadova-

né funkce hodin.

Na displeji se zobrazí ukazatel nastavené

funkce hodin. Po uplynutí nastaveného

asu, za ne ukazatel blikat a na dv  mi-

nuty zazní zvukový signál.

U funkce Trvání  a Ukon ení  se

spot ebi  vypne automaticky.

4. Chcete-li zvukový signál vypnout, stis-

kn te libovolné tla ítko.

5. Oto te ovlada  funkcí trouby a ovlada

teploty do polohy vypnuto.

Zrušení funkce hodin

1. Opakovan  stiskn te tla ítko volby, do-

kud neza ne blikat ukazatel požadované

funkce.

2. Stiskn te a podržte tla ítko -.
Funkce hodin by m la zhasnout b hem

n kolika sekund.

Použití p íslušenství

Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní

informace“.

Teleskopické výsuvy

D ležité Instala ní pokyny pro teleskopické
výsuvy si uschovejte pro budoucí použití.

Teleskopické výsuvy usnad ují vkládání ne-
bo vytahování rošt .

°C

1  Pravou i levou te-
leskopickou výsuvu
zcela vytáhn te.

°C

2  Na teleskopické
výsuvy položte tva-
rovaný rošt a opatr-
n  je zasu te do
spot ebi e.

P ed tím, než zav ete dví ka trouby, se ujist -
te, že jste teleskopické výsuvy zcela zasunuli
do spot ebi e.

Pozor Teleskopické výsuvy nemyjte v
my ce nádobí. Teleskopické výsuvy

ni ím nemažte.

Oto ný rože

Upozorn ní P i používání oto ného
rožn  bu te opatrní. Vidlice a rože  jsou

ostré. Hrozí nebezpe í úrazu.

Upozorn ní P i vyjímání oto ného rožn
používejte ch apky. Oto ný rože  a

topný lánek grilu je horký. Hrozí nebezpe í
popálení.

1 2

4

3

1 Rám oto ného rožn
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2 Vidlice

3 Rože

4 Držadlo

1. Zasu te držadlo do oto ného rožn .

2. Vložte plech na pe ení na nejnižší úro-
ve  trouby.

3. Vložte rám oto ného rožn  na t etí úro-
ve  zdola.

4. Vložte první vidlici do rožn , poté na oto-
ný rože  rozmíst te maso a vložte dru-

hou vidlici.

5. Pomocí šroub  vidlice dotáhn te.

6. Špi ku rožn  vložte do otvoru pro oto ný
rože . Viz ást „Popis spot ebi e“.

7. Položte p ední ást rožn  na rám oto né-
ho rožn .

8. Odstra te držadlo oto ného rožn .

9. Oto te ovlada em funkcí trouby do polo-
hy oto ného rožn . Oto ný rože  se ot-
á í.

10. Nastavte pot ebnou teplotu. Viz tabulky
pe ení.

Pokud se dokon í funkce hodin (Trvání
i Ukon ení) a vy nevypnete spot ebi ,

oto ný rože  se bude dál otá et.

Dopl kové funkce

Chladicí ventilátor

Když je spot ebi  v provozu, chladicí ventilá-
tor se automaticky zapne, aby udržoval po-
vrch spot ebi e chladný. Jestliže spot ebi
vypnete, bude chladicí ventilátor pokra ovat v
chlazení až do úplného ochlazení spot ebi e.

Bezpe nostní termostat

Nesprávná obsluha spot ebi e nebo vadné
sou ásti mohou zp sobit nebezpe né

p eh átí. Aby se tomu zabránilo, je tato trou-
ba vybavena bezpe nostním termostatem,
který p eruší napájení. Po poklesu teploty se
trouba op t automaticky zapne.
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Užite né rady a tipy

• Spot ebi  má p t poloh rošt . Polohy rošt

ve spot ebi i se po ítají zdola.

• Tento spot ebi  je vybaven speciálním sy-

stémem, který zajiš uje ob h vzduchu a

stálou recyklaci páry. Tento systém umo-

ž uje pe ení a va ení v pá e, takže jídla

jsou uvnit  m kká a na povrchu mají k r i -

ku. Doba pe ení a spot eba energie jsou

sníženy na minimum.

• Ve spot ebi i nebo na sklen ných pan-

elech dví ek se m že srážet vlhkost. To je

normální jev. P i otvírání dví ek spot ebi e

b hem p ípravy jídla vždy odstupte. Kon-

denzaci snížíte, když spot ebi  vždy p ed

p ípravou jídla na 10 minut p edeh ejte.

• Po každém použití spot ebi e set ete

vlhkost.

• P i p íprav  jídel na dno spot ebi e nestav-

te žádné p edm ty a žádnou ást spot ebi-

e nezakrývejte hliníkovou fólií. Mohlo by

to ovlivnit výsledky pe ení a poškodit

smalt.

Pe ení mou ník

• Neotvírejte dví ka, dokud neuplynou 3/4

asu nutného k pe ení.

• Jestliže do trouby vložíte dva plechy na pe-

ení, musí být mezi plechy jedna úrove

drážek volná.

Pe ení masa a ryb

• P i pe ení velmi tu ného jídla použijte hlu-

boký peká  / plech, aby se v troub  nevy-

tvo ily skvrny, které by již nemusely jít od-

stranit.

• P ed podáváním nechte maso odpo ívat

asi 15 minut, a teprve potom ho krájejte,

aby nevytekla š áva.

• Do hlubokého peká e / plechu nalijte tro-

chu vody, aby se p i pe ení tolik nekou ilo.

Kondenzaci kou e zabráníte dolitím vody

pokaždé, když se odpa í.

Doby p ípravy

Doba p ípravy záleží na druhu potravin, jejich

konzistenci a množství.

Nejprve sledujte pr b h pe ení a jeho výsle-

dek. Postupn  si najd te nejlepší nastavení

(nastavení teploty, dobu pe ení, apod.) pro

nádobí, recepty a množství potravin, které s

tímto spot ebi em používáte.

Tabulka pe ení masa a mou ných jídel

MOU NÍKY

DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha ro-
štu

Tepl.
[°C]

Šlehané recepty 2 170 3 (2 a 4) 160 45 - 60 V kolá ové form

K ehké t sto 2 170 3 (2 a 4) 160 20 - 30 V kolá ové form

Tvarohový kolá
s podmáslím

1 170 2 165 60 - 80 V kolá ové form
o pr m ru 26 cm

Jable ný dort
(jable ný kolá )

2 170 2 (vlevo a
vpravo)

160 80 - 100 Ve dvou kolá o-
vých formách o

pr m ru 20 cm na
tvarovaném ro-

štu1)

Závin 3 175 2 150 60 - 80 Na plechu na pe-
ení
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DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha ro-
štu

Tepl.
[°C]

Marmeládový
dort

2 170 2 (vlevo a
vpravo)

165 30 - 40 V kolá ové form
o pr m ru 26 cm

Piškotový kolá 2 170 2 160 50 - 60 V kolá ové form
o pr m ru 26 cm

Váno ní dort /
bohatý ovocný
dort

2 160 2 150 90 - 120 V kolá ové form
o pr m ru 20

cm1)

Švestkový kolá 1 175 2 160 50 - 60 Ve form  na chle-

ba1)

Malé kolá ky -
na jedné úrovni

3 170 3 140 -
150

20 - 30 Na plechu na pe-
ení

Malé kolá ky -
na dvou úrov-
ních

- - 2 a 4 140 -
150

25 - 35 Na plechu na pe-
ení

Malé kolá ky -
na t ech úrov-
ních

- - 1, 3 a 5 140 -
150

30 - 45 Na plechu na pe-
ení

Sušenky / pro-
užky t sta - na
jedné úrovni

3 140 3 140 -
150

30 - 35 Na plechu na pe-
ení

Sušenky / pro-
užky t sta - na
dvou úrovních

- - 2 a 4 140 -
150

35 - 40 Na plechu na pe-
ení

Sušenky / pro-
užky t sta - na
t ech úrovních

- - 1, 3 a 5 140 -
150

35 - 45 Na plechu na pe-
ení

Pusinky - na
jedné úrovni

3 120 3 120 80 - 100 Na plechu na pe-
ení

Pusinky - na
dvou úrovních

- - 2 a 4 120 80 - 100 Na plechu na pe-

ení1)

Žemle 3 190 3 190 12 - 20 Na plechu na pe-

ení1)

Banánky - na
jedné úrovni

3 190 3 170 25 - 35 Na plechu na pe-
ení

Banánky - na
dvou úrovních

- - 2 a 4 170 35 - 45 Na plechu na pe-
ení

Ploché kolá e s
náplní

2 180 2 170 45 - 70 V kolá ové form
o pr m ru 20 cm

Bohatý ovocný
kolá

1 160 2 150 110 - 120 V kolá ové form
o pr m ru 24 cm
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DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha ro-
štu

Tepl.
[°C]

Piškotový dort 1 170 2 (vlevo a
vpravo)

160 50 - 60 V kolá ové form
o pr m ru 20 cm

1) P edeh át po dobu 10 minut.

CHLÉB A PIZZA

DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha ro-
štu

Tepl.
[°C]

Bílý chléb 1 190 1 190 60 - 70 1 - 2 kusy, 500 g

jeden kus1)

Žitný chléb 1 190 1 180 30 - 45 Ve form  na chle-
ba

Dalamánky 2 190 2 (2 a 4) 180 25 - 40 6 - 8 dalamánk
na plechu na pe-

ení1)

Pizza 1 230 -
250

1 230 -
250

10 - 20 Na plechu na pe-
ení nebo v hlubo-
kém peká i / ple-

chu1)

ajové kolá ky 3 200 3 190 10 - 20 Na plechu na pe-

ení1)

1) P edeh át po dobu 10 minut.

NÁKYPY

DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha roštu
Tepl.
[°C]

T stovinový ná-
kyp

2 200 2 180 40 - 50 Ve form

Zeleninový ná-
kyp

2 200 2 175 45 - 60 Ve form

Lotrinský slaný
kolá

1 180 1 180 50 - 60 Ve form 1)

Lasagne 2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Ve form 1)

Zape ené can-
nelloni

2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Ve form 1)

1) P edeh át po dobu 10 minut.

MASO
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DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha roštu
Tepl.
[°C]

Hov zí 2 200 2 190 50 - 70 Na tvarovaném
roštu

Vep ové 2 180 2 180 90 - 120 Na tvarovaném
roštu

Telecí 2 190 2 175 90 - 120 Na tvarovaném
roštu

Anglický rostbíf,
neprope ený

2 210 2 200 50 - 60 Na tvarovaném
roštu

Anglický rostbíf,
st edn  prope-
ený

2 210 2 200 60 - 70 Na tvarovaném
roštu

Anglický rostbíf,
dob e prope e-
ný

2 210 2 200 70 - 75 Na tvarovaném
roštu

Vep ové plecko 2 180 2 170 120 - 150 S k ží

Vep ové noži ky 2 180 2 160 100 - 120 2 kousky

Jehn í 2 190 2 175 110 - 130 Kýta

Ku e 2 220 2 200 70 - 85 Celé

Kr ta 2 180 2 160 210 - 240 Celá

Kachna 2 175 2 220 120 - 150 Celá

Husa 2 175 1 160 150 - 200 Celá

Králík 2 190 2 175 60 - 80 Naporcovaný

Zajíc 2 190 2 175 150 - 200 Naporcovaný

Bažant 2 190 2 175 90 - 120 Celý

RYBY

DRUH JÍDLA

Konven ní oh ev Pravý horký vzduch
as pe ení

[min]
PoznámkyPoloha ro-

štu
Tepl.
[°C]

Poloha ro-
štu

Tepl.
[°C]

Pstruh / pražma 2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 ryby

Tu ák / losos 2 190 2 175 35 - 60 4 - 6 filet

Gril Prázdnou troubu vždy p ed p ípravou jí-
del na 10 minut p edeh ejte.

 Množství Gril as pe ení [min]

DRUH JÍDLA Kousky [g] Poloha ro-
štu

Tepl. [°C] 1. strana 2. strana

Hov zí sví ková 4 800 4 max. 12-15 12-14
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 Množství Gril as pe ení [min]

DRUH JÍDLA Kousky [g] Poloha ro-
štu

Tepl. [°C] 1. strana 2. strana

Hov zí biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8

Klobásy 8 - 4 max. 12-15 10-12

Vep ové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14

Ku e (rozkrojené na
polovinu)

2 1000 4 max. 30-35 25-30

Kebaby 4 - 4 max. 10-15 10-12

Ku ecí prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14

Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -

Rybí filé 4 400 4 max. 12-14 10-12

Toasty 4-6 - 4 max. 5-7 -

Topinky 4-6 - 4 max. 2-4 2-3

Oto ný rože Prázdnou troubu vždy p ed p ípravou jí-
del na 10 minut p edeh ejte.

DRUH JÍDLA [g] Poloha roštu Tepl. [°C] as pe ení
[min]

Dr bež 1000 2 250 50 – 60

Pe en 800 2 250 50 – 60

Rozmrazování

DRUH JÍDLA [g]
Doba rozmra-
zování (min)

Další as rozmra-
zování (min)

Poznámky

Ku e 1000 100 - 140 20 - 30
Ku e položte na obrácený ta-
lí ek ve velkém talí i. V polo-

vin  doby obra te.

Maso 1000 100 - 140 20 - 30 V polovin  doby obra te.

Maso 500 90 - 120 20 - 30 V polovin  doby obra te.

Pstruh 150 25 - 35 10 - 15 -

Jahody 300 30 - 40 10 - 20 -

Máslo 250 30 - 40 10 - 15 -

Smetana 2 x 200 80 - 100 10 - 15
Smetanu lze snadno ušlehat,

i když jsou v ní ne zcela roz-

mražené kousky.

Zdobený dort 1400 60 60 -

Sušení - Pravý horký vzduch

Na rošty trouby položte papír na pe ení.

14

 

www.zanussi.com

www.preciz.hu



ZELENINA

DRUH JÍDLA
Poloha roštu

Teplota [°C] as [h]
1 úrove 2 úrovn

Fazole 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Papriky 3 1/4 60 - 70 5 - 6

Polévková zeleni-
na

3 1/4 60 - 70 5 - 6

Houby 3 1/4 50 - 60 6 - 8

Byliny 3 1/4 40 - 50 2 - 3

OVOCE

DRUH JÍDLA
Poloha roštu

Teplota [°C] as [h]
1 úrove 2 úrovn

Švestky 3 1/4 60 - 70 8 - 10

Meru ky 3 1/4 60 - 70 8 - 10

Jable né plátky 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Hrušky 3 1/4 60 - 70 6 - 9

Varování ohledn  akrylamid

D ležité Podle nejnov jších v deckých
poznatk  mohou akrylamidy vznikající p i

smažení jídel dohn da (zejména u
škrobnatých potravin) poškozovat zdraví.
Doporu ujeme proto va it p i nejnižších
teplotách a nenechávat jídlo p íliš zhn dnout.

išt ní a údržba

Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní
informace“.

• P ední stranu spot ebi e ot ete m kkým
had íkem namo eným v roztoku teplé vody
a mycího prost edku.

• K išt ní kovových ploch používejte b žný
isticí prost edek.

• Vnit ek trouby ist te po každém použití.
Ne istoty se pak snadn ji odstra ují a
nep ipékají se.

• Odolné ne istoty odstra te pomocí speciál-
ního prost edku k išt ní trouby.

• Vy ist te všechno p íslušenství trouby po
každém použití a nechte jej vysušit. Použi-
jte m kký hadr a vlažnou vodu s mycím
prost edkem.

• Máte-li nep ilnavé p íslušenství, ne ist te
je agresivními isticími prost edky, ostrými
p edm ty, ani je nemyjte v my ce nádobí.
Mohli byste zni it nep ilnavou úpravu.

Spot ebi e z nerezové oceli nebo hli-
níku:

Dví ka trouby ist te pouze vlhkou houbou.
Osušte je m kkým had íkem.
Nikdy nepoužívejte ocelové drát nky, kyseli-
ny nebo abrazivní (pískové) prost edky, pro-
tože by mohly poškodit povrch trouby. Ovlá-
dací panel vy ist te se stejnou opatrností.

išt ní dve ního t sn ní

• T sn ní dví ek pravideln  kontrolujte. T s-
n ní je umíst no kolem rámu dví ek trouby.
Spot ebi  nepoužívejte, je-li t sn ní dví ek
poškozeno. Kontaktujte autorizované se-
rvisní st edisko.

 

15www.zanussi.com

www.preciz.hu



• P i išt ní t sn ní dví ek trouby se i te
všeobecnými informacemi ohledn  išt ní
spot ebi e.

Drážky rošt

P i išt ní bo ních st n m žete drážky rošt

vyjmout.

Vyjmutí drážek na rošty

1  Odtáhn te p ední

ást drážky roštu od

st ny trouby.

2

1

2  Odtáhn te zadní

konec drážky roštu

od st ny trouby a vy-

táhn te ji ven.

Instalace drážek na rošty

Drážky na rošty instalujte stejným postupem

v opa ném po adí.

Zakulacené konce drážek na rošty mu-

sejí sm ovat dop edu.

išt ní vodou

Proces išt ní vodou využívá páry k usnad-

n ní odstran ní zachyceného tuku a zbytk

jídel z trouby.

1. Do zásobníku na išt ní vodou, který se

nachází na dn  trouby, nalijte 300 ml vo-

dy.

2. Nastavte funkci trouby  .

3. Nastavte teplotu 90 °C.

4. Nechte spot ebi  pracovat 30 minut.

5. Spot ebi  vypn te a nechte jej vychlad-

nout.

6. Když je spot ebi  chladný, vy ist te

vnit ní plochy trouby pomocí hadru.

Upozorn ní P ed tím, než se spot ebi e

dotknete, se ujist te, že je chladný.

Hrozí nebezpe í popálení.

Strop trouby

Topné t leso grilu lze pro snazší išt ní stro-

pu trouby vyjmout.

Upozorn ní P ed vyjmutím topného

t lesa grilu spot ebi  vypn te.

P esv d te se, že spot ebi  už vychladl.

Hrozí nebezpe í popálení.

1  Vyšroubujte

šroub, kterým je top-

né t leso grilu

p ipevn no. Napopr-

vé použijte šroubo-

vák.

2  Opatrn  stáhn te

topné t leso grilu

dol .

Nyní m žete vy istit

strop trouby.

Strop trouby vyt ete m kkým had íkem na-

mo eným v teplé vod  s mycím prost edkem

a nechte jej vyschnout.

Instalace topného t lesa grilu
Topné t leso grilu instalujte stejným postu-

pem v opa ném po adí.

Upozorn ní Ujist te se, že je topné

t leso grilu správn  namontované a

nepadá dol .

Žárovka trouby

Upozorn ní P i vým n  žárovky trouby

bu te opatrní. Hrozí nebezpe í úrazu

elektrickým proudem.

P ed vým nou žárovky trouby:

• Vypn te troubu.

• Vytáhn te pojistky v pojistkové sk í ce ne-

bo vypn te jisti .
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Na dno trouby položte látku, abyste za-
bránili poškození žárovky a sklen ného

krytu.
Halogenovou žárovku vždy držte v kusu lát-
ky, aby na jejím povrchu nedošlo ke p ipálení
mastnoty.

1. Sklen ným krytem oto te proti sm ru ho-
dinových ru i ek a sejm te jej.

2. Sklen ný kryt vy ist te.

3. Vym te žárovku v troub  za novou žá-
rovku do trouby odolnou do 300 °C.
Použijte žárovku stejného typu.

4. Nasa te sklen ný kryt.

išt ní dví ek trouby

Dví ka trouby jsou osazena dv ma sklen ný-
mi panely. Dví ka trouby a vnit ní sklen ný
panel lze za ú elem išt ní demontovat.

Jestliže se pokusíte vytáhnout vnit ní
sklen né panely p ed tím, než odstraníte

dví ka trouby, mohou se dví ka náhle zav ít.

1  Dví ka zcela
otev ete a podržte
oba dve ní záv sy.

2  Zvedn te a oto-
te pá ky na obou

záv sech.

3  Zav ete dví ka
trouby do první polo-
hy otev ení (do polo-
viny). Pak dví ka vy-
táhn te sm rem
dop edu z jejich umí-
st ní.

4  Dví ka položte na
pevnou plochu na
m kkou látku.

5  Uvoln te bloko-
vací systém a vytáh-
n te vnit ní sklen ný
panel.

90°

6  Oto te dva spojo-
vací díly o 90° a vy-
táhn te je z jejich
umíst ní.

1
2

7  Opatrn  nad-
zdvihn te (krok 1) a
vytáhn te (krok 2)
sklen ný panel.

 

Sklen ný panel omyjte vodou se saponátem.
Sklen ný panel pe liv  osušte.

Nasazení dví ek trouby a sklen ného
panelu

Po vy išt ní sklen ný panel a dví ka trouby
op t nasa te. Prove te výše uvedené kroky
v opa ném po adí.
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Oblast potisku skla musí sm ovat k vnit ní
stran  dví ek. Po instalaci se dále ujist te, že
povrch rámu tohoto sklen ného panelu není
na potisku skla na dotek drsný.
Dávejte pozor, abyste vnit ní sklen ný panel
nainstalovali správn  do jeho umíst ní. Viz
obrázek.

Co d lat, když...

Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní

informace“.

Problém Možná p í ina ešení

Trouba neh eje. Spot ebi  je vypnutý. Zapn te spot ebi .

Trouba neh eje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba neh eje. Nejsou provedena nutná nasta-
vení.

Zkontrolujte, zda jsou nastavení
správná.

Trouba neh eje. Uvoln ná pojistka v pojistkové
sk í ce.

Zkontrolujte pojistku. Jestliže ji-
sti  vypadne víckrát, obra te se
na kvalifikovaného elektriká e.

Žárovka trouby nefunguje. Žárovka trouby je vadná. Vym te žárovku trouby.

Na displeji se zobrazí 12.00. Došlo k p erušení dodávky elek-
trického proudu.

Nastavte hodiny.

Na jídle a uvnit  trouby se usazu-
je pára a kondenzát.

Nechali jste jídlo v troub  p íliš
dlouho.

Po upe ení nenechávejte jídla v
troub  déle než 15–20 minut.

Pokud problém nem žete vy ešit sami, obra -
te se na svého prodejce nebo na místní auto-
rizované servisní st edisko.

Pot ebné údaje pro servisní st edisko najdete
na typovém štítku. Typový štítek se nachází
na p edním rámu vnit ní ásti spot ebi e.

Doporu ujeme, abyste si údaje napsali zde:

Model (MOD.) .........................................

Výrobní íslo (PNC) .........................................

Sériové íslo (SN) .........................................

Technické údaje

Nap tí 230 V

Frekvence 50 Hz

Instalace
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Upozorn ní Viz kapitola „Bezpe nostní

informace“.

Vestavba

573

594

5

589

558

548 20

min. 550

20

590

min. 560

min. 550

min. 560

600

20

A

B

Elektrická instalace

Upozorn ní Elektrickou instalaci smí
provád t pouze kvalifikovaná osoba.

Výrobce nenese odpov dnost za úrazy
i škody zp sobené nedodržením bez-

pe nostních pokyn  uvedených v kapitole
„Bezpe nostní informace“.

Spot ebi  se dodává se sí ovou zástr kou a
napájecím kabelem.

Kabel

Typy kabel  vhodné pro instalaci nebo vým -
nu: H07 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 VV-
F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F.
Pr ez kabelu viz celkový p íkon (uvedený na
typovém štítku) a uvedená tabulka:

Celkový p íkon Pr ez kabelu

maximáln  1380 W 3 x 0,75 mm²

maximáln  2300 W 3 x 1 mm²
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Celkový p íkon Pr ez kabelu

maximáln  3680 W 3 x 1,5 mm²

Zemnící vodi  (žlutozelený) musí být p ibližn
o 2 cm delší než fázový a nulový vodi  (mod-

rý a hn dý).

Poznámky k ochran  životního prost edí

Symbol  na výrobku nebo jeho balení

udává, že tento výrobek nepat í do domácího

odpadu. Je nutné odvézt ho do sb rného

místa pro recyklaci elektrického a

elektronického za ízení. Zajišt ním správné

likvidace tohoto výrobku pom žete zabránit

negativním d sledk m pro životní prost edí a

lidské zdraví, které by jinak byly zp sobeny

nevhodnou likvidací tohoto výrobku.

Podrobn jší informace o recyklaci tohoto

výrobku zjistíte u p íslušného místního ú adu,

služby pro likvidaci domovního odpadu nebo

v obchod , kde jste výrobek zakoupili.

Obalové materiály

Obalový materiál neškodí životnímu

prost edí a je recyklovatelný. Plastové díly

jsou ozna eny mezinárodními zkratkami jako

PE, PS apod. Veškerý obalový materiál zlikvi-

dujte ve vhodném kontejneru ve sb rném

dvo e v míst  svého bydlišt .
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A változtatások jogát fenntartjuk.

Biztonsági információk

Az üzembe helyezés és használat el tt gondosan olvassa el a
mellékelt útmutatót. A nem megfelel  üzembe helyezés vagy
használat által okozott károkért nem vállal felel sséget a gyártó.
További tájékozódás érdekében tartsa elérhet  helyen az útmuta-
tót.

Gyermekek és fogyatékkal él  személyek biztonsága

Vigyázat Fulladás, sérülés vagy tartós rokkantság kockázata.

• A készüléket 8 év feletti gyermekek és csökkent fizikai, értelmi
vagy mentális képesség , illetve megfelel  tapasztalatok és is-
meretek híján lév  személyek a biztonságukért felel s személy
felügyelete mellett használhatják.

• Ne hagyja, hogy gyermekek játsszanak a készülékkel.
• Minden csomagolóanyagot tartson távol a gyermekekt l.
• A gyermekeket és kedvenc háziállatokat tartsa távol a készü-

lékt l m ködés közben, és m ködés után, leh léskor. A készü-
lék elérhet  részei forróak.

• Ha rendelkezik gyermekbiztonsági zárral a készülék, akkor cél-
szer  azt bekapcsolni.

• Gyermekek felügyelet nélkül nem végezhetnek tisztítási vagy
karbantartási tevékenységet.

Általános biztonság
• A készülék belseje használat közben felforrósodik. Ne érintse

meg a készülék belsejében lév  f t elemeket. Amikor a süt -
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b l kiveszi vagy behelyezi az edényeket, mindig használjon
konyhai edényfogó keszty t.

• A készülék tisztításához ne használjon g zöl s takarítógépet.
• A karbantartás megkezdése el tt válassza húzza ki a hálózati

dugaszt a fali aljzatból.
• Ne használjon súrolószert vagy éles fém kaparóeszközt a sü-

t ajtó üvegének tisztítására, mivel ezek megkarcolhatják a fel-
ületet, ami az üveg megrepedését eredményezheti.

• A polcvezet  sín eltávolításához el ször a sín elejét, majd a
hátulját húzza el az oldalfaltól. A polcvezet  síneket a kiszere-
léssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

 Biztonsági el írások

Üzembe helyezés

Vigyázat A készüléket csak képesített
személy helyezheti üzembe.

• Távolítsa el az összes csomagolóanyagot.

• Ne helyezzen üzembe, és ne is használjon
sérült készüléket.

• Tartsa be a készülékhez mellékelt üzembe
helyezési útmutatóban foglaltakat.

• Súlyos a készülék, ezért legyen körültekin-
t  a mozgatásakor. Mindig viseljen munka-
védelmi keszty t.

• Soha ne húzza a készüléket a fogantyújá-
nál fogva.

• Tartsa meg a minimális távolságot a többi
készülékt l és egységt l.

• A készüléket biztonságos szerkezetek alá
és mellé helyezze.

• A készüléket azonos magasságú készülé-
kek vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatás

Vigyázat T z- és áramütésveszély.

• Minden elektromos csatlakoztatást szak-
képzett villanyszerel nek kell elvégeznie.

• A készüléket kötelez  földelni.

• Ellen rizze, hogy az adattáblán szerepl
elektromos adatok megfelelnek-e a háztar-
tási hálózati áram paramétereinek. Amen-
nyiben nem, forduljon szakképzett villany-
szerel höz.

• Mindig megfelel en felszerelt, áramütés el-
len védett aljzatot használjon.

• Ne használjon hálózati elosztót és hos-
szabbító kábelt.

• Ügyeljen a hálózati csatlakozódugó és a
hálózati kábel épségére. Ha a hálózati ká-
bel cserére szorul, forduljon a márkaszer-
vizhez vagy villanyszerel höz.

• Ügyeljen arra, hogy a hálózati kábelek ne
érjenek hozzá a készülék ajtajához, külö-
nösen akkor, ha az forró.

• A feszültség alatt álló és szigetelt alkatré-
szek érintésvédelmi részeit úgy kell rögzí-
teni, hogy szerszám nélkül ne lehessen el-
távolítani azokat.

• Csak az üzembe helyezés befejezése után
csatlakoztassa a hálózati csatlakozódugót
a hálózati csatlakozóaljzatba. Ügyeljen ar-
ra, hogy a hálózati dugasz üzembe helye-
zés után is könnyen elérhet  legyen.

• Amennyiben a hálózati konnektor rögzítése
laza, ne csatlakoztassa a csatlakozódugót
hozzá.
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• A készülék csatlakozásának bontására, so-
ha ne a hálózati kábelnél fogva húzza ki a
csatlakozódugót. A kábelt mindig a csatla-
kozódugónál fogva húzza ki.

• Kizárólag megfelel  szigetel berendezést
alkalmazzon: hálózati túlterhelésvéd  meg-
szakítót, biztosítékot (a tokból eltávolított
csavaros típusú biztosítékot), földzárlatkiol-
dót és véd relét.

• Az elektromos készüléket egy szigetel be-
rendezéssel kell ellátni, amely lehet vé te-
szi, hogy minden ponton leválassza a ké-
szüléket az elektromos hálózatról. A szige-
tel berendezésnek legalább 3 mm-es érint-
kez távolsággal kell rendelkeznie.

Használat

Vigyázat Sérülés-, égés-, áramütés- és
robbanásveszély.

• A készüléket háztartási környezetben
használja.

• Ne változtassa meg a készülék m szaki
jellemz it.

• Ellen rizze, hogy a készülék szell z nyílá-
sai nincsenek-e lezárva.

• M ködés közben tilos a készüléket felü-
gyelet nélkül hagyni.

• Minden használat után kapcsolja ki a ké-
szüléket.

• A készülék belseje használat közben felfor-
rósodik. Ne érintse meg a készülék belse-
jében lév  f t elemeket. Amikor a süt b l
kiveszi vagy behelyezi az edényeket, min-
dig használjon konyhai edényfogó keszty-
t.

• Körültekint en járjon el, ha m ködés köz-
ben kinyitja a készülék ajtaját. Forró leveg
távozhat a készülékb l.

• Ne m ködtesse a készüléket nedves kéz-
zel, vagy amikor az vízzel érintkezik.

• Ne gyakoroljon nyomást a nyitott ajtóra.

• Ne használja a készüléket munka- vagy tá-
rolófelületként.

• M ködés közben mindig tartsa csukva a
készülék ajtaját.

• Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Az
alkoholtartalmú alkotóelemek alkoholos le-
veg elegyet hozhatnak létre.

• Ügyeljen arra, hogy szikra vagy nyílt láng
ne legyen a készülék közelében, amikor
kinyitja az ajtót.

• Ne tegyen gyúlékony anyagot vagy gyúlé-
kony anyaggal szennyezett tárgyat a ké-
szülékbe, annak közelébe, illetve annak te-
tejére.

Vigyázat A készülék károsodásának
veszélye áll fenn.

• A zománc elszínez désének vagy károso-
dásának megakadályozása érdekében:
– Ne tegyen edényt vagy egyéb tárgyat
közvetlenül a készülék süt terének aljára.
– Ne tegyen alufóliát közvetlenül a készü-
lék süt terének aljára.
– Ne engedjen vizet a forró készülékbe.
– A f zés befejezése után ne tárolja a ned-
ves edényeket vagy az ételt a készülék-
ben.
– A tartozékok kivételekor vagy berakása-
kor óvatosan járjon el.

• A zománc elszínez dése nincs hatással a
készülék teljesítményére. Ez a garanciajog
szempontjából nem számít hibának.

• A nagy nedvességtartalmú sütemények
esetében mély tepsit használjon a sütés-
hez. A gyümölcsök leve maradandó folto-
kat ejthet.

Ápolás és tisztítás

Vigyázat Személyi sérülés, t z vagy a
készülék károsodásának veszélye áll

fenn.

• Karbantartás el tt kapcsolja ki a készülé-
ket, és húzza ki a hálózati csatlakozódugót
a csatlakozóaljzatból.

• Ellen rizze, hogy leh lt-e a készülék. Más-
különben fennáll a veszély, hogy az üvegt-
áblák eltörnek.

• A süt ajtó sérült üvegtábláját haladéktala-
nul cserélje ki. Forduljon a márkaszerviz-
hez.
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• Legyen óvatos, amikor az ajtót leszereli a
készülékr l. Az ajtó nehéz!

• Rendszeresen tisztítsa meg a készüléket,
hogy elkerülje a felületének rongálódását.

• A készülékben maradt zsír vagy étel tüzet
okozhat.

• A készüléket puha, nedves ruhával tisztít-
sa. Csak semleges tisztítószert használjon.
Ne használjon súrolószert, súrolószivacsot,
oldószert vagy fém tárgyat.

• Amennyiben t zhelytisztító aeroszolt hasz-
nál, tartsa be a tisztítószer csomagolásán
feltüntetett biztonsági utasításokat.

• Ne tisztítsa a katalitikus zománcréteget (ha
van) semmilyen mosószerrel.

Bels  világítás

• Az izzó, illetve halogén lámpa olyan típusú,
amely kizárólag háztartási készülékekhez

használható. Otthona kivilágítására ne
használja.

Vigyázat Vigyázat! Áramütés-veszély.

• A lámpa cseréje el tt húzza ki a hálózati
dugaszt a hálózati aljzatból.

• Kizárólag az eredetivel megegyez  m sza-
ki jellemz kkel rendelkez  lámpát használ-
jon.

Ártalmatlanítás

Vigyázat Sérülés- vagy fulladásveszély.

• Bontsa a készülék hálózati csatlakozását.

• Vágja le a hálózati tápkábelt, és helyezze a
hulladékba.

• Szerelje le az ajtókilincset, hogy megaka-
dályozza gyermekek és kedvenc állatok
készülékben rekedését.

Termékleírás

7

6

13

12

8

9

10

11

5

4

1

2

3

32 53 41

1 Süt funkciók szabályozógombja

2 Bekapcsolás-visszajelz

3 Elektronikus programkapcsoló

4 H mérséklet-szabályozó gomb

5 H mérséklet-visszajelz

6 Grill

7 Süt lámpa

8 Ventilátor

9 Forgónyárs furata

10 Víztisztítás tartálya

11 Polctartó, eltávolítható

12 Adattábla

13 Polcszintek

Süt  tartozékai

• Huzalpolc
F z edényekhez, tortaformákhoz, süt e-
dényekhez.

• Alumínium süt  tálca
Tortákhoz és süteményekhez.

• Grillez  / süt edény
Sütemények és húsok sütéséhez, illetve
zsírfelfogó edényként.

• Forgónyárs
Nagyobb húsdarabok és baromfi sütésé-
hez.

• Teleszkópos süt sín
Polcokhoz és tálcákhoz.

Az els  használat el tt
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Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

Kezdeti tisztítás

• Vegyen ki minden tartozékot és kivehet
polctartót (ha van).

• Az els  használat el tt tisztítsa meg a ké-
szüléket.

Fontos Olvassa el az „Ápolás és tisztítás”
cím  fejezetet.

Az óra beállítása

A süt  m ködtetése el tt be kell állítania
az órát.

Amikor a készüléket az elektromos hálózatra
csatlakoztatja, illetve áramszünetet követ en
az Óra funkció szimbóluma villogni kezd.
A + vagy - gombot nyomja meg a pontos id
beállítására.

Körülbelül öt másodperc elteltével a villogás
megsz nik, a kijelz  pedig a beállított id t
mutatja.

Az id  módosításához nyomja le több-
ször a  gombot, amíg az Óra funkció

visszajelz je villogni nem kezd. Tilos az Id -
tartam  vagy Befejezés  funkciót ugya-
narra az id re beállítani.

El melegítés

Üres készülékkel végezzen el melegítést,
hogy kiégesse a visszamaradt zsírt.

1. Állítsa be a  funkciót és a maximális
h mérsékletet.

2. Hagyja egy óráig m ködni a készüléket.

3. Állítsa be a  funkciót és a maximális
h mérsékletet.

4. Hagyja tíz percig m ködni a készüléket.

5. Állítsa be a  funkciót és a maximális
h mérsékletet.

6. Hagyja tíz percig m ködni a készüléket.
A szokottnál forróbbak lehetnek a tartozékok.
Szagot és füstöt bocsáthat ki a készülék. Ez
normális jelenség. Gondoskodjon a megfelel
légáramlásról.

Napi használat

Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

A készülék használatához nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

A készülék be- és kikapcsolása

1. A süt funkciók gombját forgassa el a kí-
vánt süt funkció kiválasztásához.
M ködés közben a bekapcsolás-vissza-
jelz  világít.

2. Forgassa a h mérséklet-szabályozó
gombot a kívánt h mérséklet kiválasztá-
sához.
Amíg a készülék h mérséklete emelke-
dik, a h mérséklet-visszajelz  világít.

3. A készülék kikapcsolásához forgassa ki-
kapcsolt állásba a süt funkciók gombját
és a h mérséklet-szabályzót.
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Süt funkciók

Süt funkció Alkalmazás

Kikapcsolt állás A készülék kikapcsolt állapotban van.

Süt  világítás A süt lámpa bekapcsolása süt funkció használata nélkül.

Alsó + fels  sütés /
Víztisztítás

Egyetlen süt szinten történ  sütéshez. Egyidej leg m ködik a fels  és
az alsó f t elem.

A Víztisztításról további tájékoztatásért olvassa el az „Ápolás és tisztí-
tás” cím  fejezetet.

Alsó sütés
Ropogós vagy kérges aljú sütemények készítéséhez. Csak az alsó f t -

elem m ködik.

Grill
A polc közepén elhelyezett kis mennyiség , lapos étel grillezéséhez. Pi-

rítós készítéséhez.

Grill + Forgónyárs
Hús grillezéséhez, beleértve a kebab vagy kisebb húsdarabok nyárson

sütését.

Pizzasütés
Pizza, quiche vagy pite készítéséhez. A grillez  és az alsó elem közvet-
lenül sugározza a h t, a ventilátor pedig a forró leveg  keringetésével

biztosítja, hogy a pizzafeltét, illetve a pite tölteléke megsüljön.

H légbefúvás, nagy
h fok

Többféle étel egyszerre való sütése azonos h mérsékleten, egynél több
tálcán anélkül, hogy az egyik átvenné a másik zamatát.

Felolvasztás
Fagyasztott étel felengedéséhez. A h mérséklet-szabályozó gombnak

kikapcsolt állásban kell lennie.

Órafunkciók

Elektronikus programkapcsoló

345

2 11
1 Funkciók visszajelz i

2 Id kijelz

3 + gomb

4 Kiválasztó gomb

5 - gomb
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Óra funkció Alkalmazás

Óra A pontos id  beállításához, módosításához vagy ellen rzéséhez.

Percszámláló Visszaszámlálási id  beállítása. Ez a funkció nincs hatással a süt  m -
ködésére.

Id tartam Segítségével beállítható, hogy mennyi ideig m ködjön a készülék.

Befejezés Segítségével beállítható, hogy mikor kapcsoljon ki a készülék.

Egyidej leg használhatja az Id tartam
 és a Befejezés  funkciót annak be-

állítására, hogy mikor kapcsoljon be- és ki a
készülék. El ször az Id tartamot  , majd a
Befejezést  állítsa be.

Az óra funkciók beállítása

1. Az id tartam  és a Befejezés  funk-
ciókhoz állítson be egy süt funkciót és
egy h mérsékletet. Ez nem szükséges a
Percszámláló  funkcióhoz.

2. Nyomja meg többször a Kiválasztó gom-
bot, amíg a kívánt óra funkció visszajel-
z je villogni nem kezd.

3. A szükséges óra funkció idejének beállí-
tásához nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelz n megjelenik a beállítani
kívánt óra funkció visszajelz je. Ha a be-
állított id  letelik, a visszajelz  villogni
kezd, és két percig hangjelzés hallható.

Az Id tartam  és a Befejezés  funk-
ciók használatakor a süt  automatikusan

kikapcsol.

4. A jelzés kikapcsolásához nyomjon meg
egy gombot.

5. Forgassa kikapcsolt állásba a süt funkci-
ók vezérl gombját és a h mérséklet-sza-
bályzót.

Az órafunkciók törlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kiválasztó gom-
bot, amíg a kívánt funkció visszajelz je
villogni nem kezd.

2. Tartsa nyomva a - gombot.
Az óra funkció kijelzése néhány másod-
perc múlva elt nik.

Tartozékok használata

Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

Teleszkópos süt sín

Fontos Kés bbi használatra rizze meg a
teleszkópos süt sínek szerelési útmutatóját.

A teleszkópos süt sínek segítségével kön-
nyebben lehet behelyezni és eltávolítani a
polcokat.
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°C

1  Húzza ki a jobb
és a bal oldali te-
leszkópos süt síne-
ket.

°C

2  Helyezze a hu-
zalpolcot a teleszkó-
pos süt sínekre,
majd óvatosan tolja
be a süt  belsejébe.

Miel tt becsukná a süt ajtót, ellen rizze,
hogy a teleszkópos süt síneket ütközésig a
helyükre tolta-e.

Figyelem A teleszkópos süt síneket
tilos mosogatógépben tisztítani! A

teleszkópos süt síneket tilos kenni (zsírozni)!

Forgónyárs

Vigyázat A forgónyárs használata
közben legyen óvatos. A forgónyárs és a

villák hegyesek. Sérülés veszélye áll fenn!

Vigyázat A forgónyárs kivételekor
használjon süt keszty t. A forgónyárs és

a grillsüt  forró. Égésveszély!

1 2

4

3

1 Nyárstartó állvány

2 Villák

3 Nyárs

4 Fogantyú

1. Tegye fel a fogantyút a forgónyársra.

2. Helyezze a hússüt  tepsit a legalsó polc-
szintre.

3. Helyezze a forgónyárstartó állványt alul-
ról számolva a harmadik polcmagasság-
ba.

4. Helyezze az els  villát a forgónyársra, te-
gye a húst a forgónyársra, végül rögzítse
a második villával.

5. Rögzítse a villákat a csavarok segítségé-
vel.

6. Helyezze a forgónyárs hegyét a forgó-
nyárs-befogadó furatba. Lapozza fel a
„Termékleírás” cím  fejezetet.

7. Helyezze a forgónyárs elüls  részét a
nyárstartó állványra.

8. Vegye le a forgónyárs fogantyúját.

9. A süt funkciók gombját forgassa el a for-
gónyárs helyzetbe. A forgónyárs forog.

10. Állítsa be a szükséges h mérsékletet.
Lásd a sütési táblázatokat.

Amikor egy óra funkció (Id tartam vagy
a Befejezés) véget ér, és nem kapcsolja

ki a készüléket, a forgónyárs tovább fog m -
ködni.
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További funkciók

H t ventilátor

Amikor a készülék üzemel, a h t ventilátor
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tart-
sa a készülék felületeit. Amikor kikapcsolja a
készüléket, a h t ventilátor továbbra is m -
ködik, amíg a készülék le nem h l.

Biztonsági termosztát

A készülék nem megfelel  használata vagy a
részegységek meghibásodása veszélyes túl-

melegedést okozhat. Ennek megakadályozá-
sa céljából a süt  biztonsági h kapcsolóval
rendelkezik, amely megszakítja az áramellá-
tást. A süt  a h mérséklet csökkenése után
automatikusan újra bekapcsol.

Hasznos javaslatok és tanácsok

• A süt ben öt polcszint található. A polc-
szintek számozása a süt  aljától felfelé tör-
ténik.

• A süt  egy speciális rendszerrel van ellát-
va, ami keringeti a leveg t, és a g zt folya-
matosan visszavezeti. A rendszerrel egy-
szerre párolhat és süthet, így az elkészített
ételek belül puhák, kívül pedig ropogósak
lesznek. Minimálisra csökkenti a sütési id t
és az energiafogyasztást.

• A nedvesség lecsapódhat a készüléken
vagy az ajtó üveglapjain. Ez normális jelen-
ség. Mindig álljon hátrébb a készülékt l,
amikor sütés közben kinyitja a készülék aj-
taját. A páralecsapódás csökkentése érde-
kében a sütés megkezdése el tt 10 percig
üzemeltesse a készüléket.

• Törölje le a nedvességet a készülék min-
den használata után.

• Ne helyezzen semmilyen tárgyat közvetle-
nül a süt tér aljára, és a készülék egysé-
geit ne takarja le sütés közben alufóliával.
Ez hatással lehet a sütés eredményére, és
károsíthatja a süt  zománcozását.

Sütemények sütése

• Ne nyissa ki addig a süt  ajtaját, amíg a
sütési id  3/4-e el nem telt.

• Ha egyszerre két süt  tálcát használ, le-
gyen egy üres szint közöttük.

Húsok és halak sütése

• Nagyon zsíros húsok sütésekor használjon
mély tepsit, hogy megóvja a süt t a zsírfol-
toktól, amelyek esetleg rá is éghetnek.

• Hagyja a húst kb. 15 percig állni a szelete-
lés el tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

• Hússütés közben a túlzott füstképz dés
megel zése érdekében öntsön egy kis viz-
et a mély tepsibe. A füst lecsapódásának
megel zése érdekében mindig pótolja az
elpárolgott vizet.

Sütési id tartamok

A sütés id tartama az étel fajtájától, annak ál-
lagától és mennyiségét l függ.
Kezdetben figyelje a teljesítményt sütés köz-
ben. Találja meg a legjobb beállításokat (h -
mérséklet-beállítás, sütési id  stb.) süt edé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mi-
közben használja a készüléket.

Tészta- és hússütési táblázat

SÜTEMÉNYEK

 

29www.zanussi.com

www.preciz.hu



ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Habos sütemé-
nyek

2 170 3 (2 és 4) 160 45 - 60 Tortasüt  formá-
ban

Linzertészta 2 170 3 (2 és 4) 160 20 - 30 Tortasüt  formá-
ban

Kefires sajttorta 1 170 2 165 60 - 80 26 cm-es tortasü-
t  formában

Almatorta (al-
más pite)

2 170 2 (bal és
jobb)

160 80 - 100 Két darab 20 cm-
es süt formában

a huzalpolcon1)

Rétes 3 175 2 150 60 - 80 Süt  tálcán

Gyümölcstorta 2 170 2 (bal és
jobb)

165 30 - 40 26 cm-es tortasü-
t  formában

Piskótatészta 2 170 2 160 50 - 60 26 cm-es tortasü-
t  formában

Karácsonyi tor-
ta/gyümölcstorta
gazdagon

2 160 2 150 90 - 120 20 cm-es tortasü-

t  formában1)

Szilvatorta 1 175 2 160 50 - 60 Kenyérsüt  for-

mában1)

Aprósütemény –
egy szinten

3 170 3 140 -
150

20 - 30 Süt  tálcán

Aprósütemény –
két szinten

- - 2 és 4 140 -
150

25 - 35 Süt  tálcán

Aprósütemény –
három szinten

- - 1, 3 és 5 140 -
150

30 - 45 Süt  tálcán

Keksz / omlós
tészták – egy
szinten

3 140 3 140 -
150

30 - 35 Süt  tálcán

Keksz / omlós
tészták – két
szinten

- - 2 és 4 140 -
150

35 - 40 Süt  tálcán

Keksz / omlós
tészták – három
szinten

- - 1, 3 és 5 140 -
150

35 - 45 Süt  tálcán

Habcsók – egy
szinten

3 120 3 120 80 - 100 Süt  tálcán

Habcsók – két
szinten

- - 2 és 4 120 80 - 100 Süt  tálcán1)

Molnárka 3 190 3 190 12 - 20 Süt  tálcán1)
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ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Képvisel fánk –
egy szinten

3 190 3 170 25 - 35 Süt  tálcán

Képvisel fánk –
két szinten

- - 2 és 4 170 35 - 45 Süt  tálcán

Tortalapok 2 180 2 170 45 - 70 20 cm-es tortasü-
t  formában

Gyümölcstorta
gazdagon

1 160 2 150 110 - 120 24 cm-es tortasü-
t  formában

Lekváros piskó-
ta

1 170 2 (bal és
jobb)

160 50 - 60 20 cm-es tortasü-
t  formában

1) Melegítse el  a süt t 10 percig.

KENYÉR ÉS PIZZA

ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Fehér kenyér 1 190 1 190 60 - 70 1 - 2 darab, 500 g/

db1)

Rozskenyér 1 190 1 180 30 - 45 Kenyérsüt  formá-
ban

Zsemle 2 190 2 (2 és 4) 180 25 - 40 6 - 8 db a süt  tál-

cán1)

Pizza 1 230 -
250

1 230 -
250

10 - 20 Süt  tálcán vagy

mély tepsiben1)

Pogácsák 3 200 3 190 10 - 20 Süt  tálcán1)

1) Melegítse el  a süt t 10 percig.

TÉSZTAFÉLÉK

ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Vajastészta-ko-
sárka

2 200 2 180 40 - 50 Formában

Zöldséges pite 2 200 2 175 45 - 60 Formában
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ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formában1)

Lasagne 2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Formában1)

Cannelloni 2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Formában1)

1) Melegítse el  a süt t 10 percig.

HÚS

ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Marhahús 2 200 2 190 50 - 70 Huzalpolcon

Sertés 2 180 2 180 90 - 120 Huzalpolcon

Borjú 2 190 2 175 90 - 120 Huzalpolcon

Angol marha-
sült, véresen

2 210 2 200 50 - 60 Huzalpolcon

Angol marha-
sült, közepesen
átsütve

2 210 2 200 60 - 70 Huzalpolcon

Angol marha-
sült, jól átsütve

2 210 2 200 70 - 75 Huzalpolcon

Sertéslapocka 2 180 2 170 120 - 150 B rös

Sertéscsülök 2 180 2 160 100 - 120 2 db

Bárány 2 190 2 175 110 - 130 Comb

Csirke 2 220 2 200 70 - 85 egészben

Pulyka 2 180 2 160 210 - 240 egészben

Kacsa 2 175 2 220 120 - 150 egészben

Liba 2 175 1 160 150 - 200 egészben

Nyúlhús 2 190 2 175 60 - 80 feldarabolva

Vadnyúl 2 190 2 175 150 - 200 feldarabolva

Fácán 2 190 2 175 90 - 120 egészben

HAL

32

 

www.zanussi.com

www.preciz.hu



ÉTEL TÍPUSA

Alsó + fels  sütés
H légbefúvás, nagy

h fok
Sütési id

[perc]
Megjegyzések

Polcma-
gasság

H -
mérs.
[°C]

Polcmagas-
ság

H -
mérs.
[°C]

Pisztráng/ten-
geri keszeg

2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 hal

Tonhal/lazac 2 190 2 175 35 - 60 4 - 6 filé

Grill Melegítse el  az üres süt t 10 percig a
sütés el tt.

 Mennyiség Grill Sütési id  [perc]

ÉTEL TÍPUSA Darab [g] Polcmagas-
ság

H mérs.
[°C]

Els  oldal Második ol-
dal

Filészeletek 4 800 4 maximális 12-15 12-14

Bifsztek 4 600 4 maximális 10-12 6-8

Kolbászok 8 - 4 maximális 12-15 10-12

Sertésborda 4 600 4 maximális 12-16 12-14

Csirke (félbe vágva) 2 1000 4 maximális 30-35 25-30

Kebab 4 - 4 maximális 10-15 10-12

Csirkemell 4 400 4 maximális 12-15 12-14

Hamburger 6 600 4 maximális 20-30 -

Halfilé 4 400 4 maximális 12-14 10-12

Melegszendvics 4-6 - 4 maximális 5-7 -

Pirítós 4-6 - 4 maximális 2-4 2-3

Forgónyárs Melegítse el  az üres süt t 10 percig a
sütés el tt.

ÉTEL TÍPUSA [g] Polcmagasság H mérs. [°C] Sütési id
[perc]

Szárnyasok 1000 2 250 50 – 60

Sültek 800 2 250 50 – 60

Kiolvasztás

ÉTEL TÍPUSA [g]
Kiolvasztási

id tartam
[perc]

További kiolvasz-
tási id tartam

[perc]
Megjegyzések

Csirke 1000 100 - 140 20 - 30

Tegye a csirkét egy lefordí-
tott csészealjra egy nagy tá-
nyérba. Félid ben fordítsa

meg.
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ÉTEL TÍPUSA [g]
Kiolvasztási

id tartam
[perc]

További kiolvasz-
tási id tartam

[perc]
Megjegyzések

Hús 1000 100 - 140 20 - 30 Félid ben fordítsa meg.

Hús 500 90 - 120 20 - 30 Félid ben fordítsa meg.

Pisztráng 150 25 - 35 10 - 15 -

Eper 300 30 - 40 10 - 20 -

Vaj 250 30 - 40 10 - 15 -

Tejszín 2 x 200 80 - 100 10 - 15
A tejszín akkor is jól felverhe-

t , ha kissé még fagyos.

Krémes torta 1400 60 60 -

Aszalás – H légbefúvás, nagy h fok

Takarja le a süt  polcait süt papírral.

ZÖLDSÉG

ÉTEL TÍPUSA
Polcmagasság

H mérséklet [°C] Id  [óra]
1 szint 2 szint

Bab 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Paprika 3 1/4 60 - 70 5 - 6

Leveszöldség 3 1/4 60 - 70 5 - 6

Gomba 3 1/4 50 - 60 6 - 8

F szernövény 3 1/4 40 - 50 2 - 3

GYÜMÖLCS

ÉTEL TÍPUSA
Polcmagasság

H mérséklet [°C] Id  [óra]
1 szint 2 szint

Szilva 3 1/4 60 - 70 8 - 10

Sárgabarack 3 1/4 60 - 70 8 - 10

Almaszeletek 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Körte 3 1/4 60 - 70 6 - 9

Tudnivaló az akril-amidokról

Fontos A legújabb tudományos kutatások
szerint az ételek pirításakor (különösen a
magas keményít tartalmú élelmiszerek

esetén) keletkez  akril-amidok
veszélyeztethetik az egészséget. Ezért azt
javasoljuk, hogy alacsony h mérsékleten
f zze az ételt, és csupán csekély mértékben
pirítsa meg.

Ápolás és tisztítás

Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

• A készülék elejét meleg vizes és tisztító-
szeres puha ruhával tisztítsa meg.
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• A fém felületek megtisztítását végezze a
szokásos tisztítószerrel.

• Minden használat után alaposan tisztítsa
meg a süt  belsejét. Ily módon könnyen el
tudja távolítani a szennyez déseket, és
azok kés bb nem égnek rá a felületre.

• A makacs szennyez déseket az erre a cél-
ra kifejlesztett speciális süt tisztító szerrel
tisztítsa meg.

• Minden használat után tisztítsa és szárítsa
meg a süt  tartozékait. Meleg vízzel és
tisztítószerrel megnedvesített puha kend t
használjon.

• Ha teflon bevonatú tartozékokkal rendelke-
zik, ne tisztítsa azokat agresszív tisztító-
szerekkel, éles szél  tárgyakkal vagy mo-
sogatógépben. Tönkreteheti a teflon bevo-
natot!

Rozsdamentes acél vagy alumínium
készülékek:

A süt ajtó tisztításához csak nedves sziva-
csot használjon. Puha ronggyal törölje szá-
razra.
Soha ne használjon acélgyapotot, savtartal-
mú vagy súroló hatású szereket, mivel azok
károsíthatják a süt  felületét. A süt  kezel -
paneljét ugyanilyen el vigyázatosan tisztítsa
meg.

Az ajtótömítések megtisztítása

• Rendszeresen ellen rizze az ajtótömítés
állapotát. Az ajtótömítés a süt tér kereténél
található. Ne használja a készüléket, ha az
ajtótömítés sérült. Forduljon márkaszerviz-
hez.

• Az ajtótömítés tisztításának részleteit lásd
a tisztításról szóló általános részben.

Polctartók

A polctartók kiszerelhet ek az oldalfalak tisz-
tításához.

A polctartók eltávolítása

1  Húzza el a polc-
tartó elejét az oldal-
faltól.

2

1

2  Húzza el a polc-
tartó hátulját az ol-
dalfaltól, majd vegye
ki.

A polctartók behelyezése

A polctartókat a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben tegye vissza.

A polctartók kerekített végeinek a süt
eleje felé kell mutatniuk.

Víztisztítás

A Víztisztítás program g z segítségével kön-
nyíti meg a zsír- és ételmaradékok eltávolítá-
sát a süt b l.

1. Öntsön 300 ml vizet a Víztisztítás tartályá-
ba, mely a süt  alján található.

2. Állítsa be a süt funkciót  .

3. Állítsa be a h mérsékletet 90 °C-ra.

4. Hagyja 30 percig m ködni a készüléket.

5. Kapcsolja ki a készüléket, és hagyja le-
h lni.

6. Amikor a készülék leh lt, tisztítsa meg a
süt  bels  felületeit egy ruhával.

Vigyázat A készülék megérintése el tt
gy z djön meg róla, hogy leh lt-e.

Égésveszély!

A süt  mennyezete

A süt  tetejének könnyebb tisztításához a
grillez  elem eltávolítható.

Vigyázat A grillez  elem eltávolítása
el tt kapcsolja ki a készüléket.

Ellen rizze, hogy leh lt-e már a készülék.
Égésveszély!
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1  Csavarozza ki a
grillez  elemet rögzí-
t  csavart. A legels
alkalommal használ-
jon csavarhúzót.

2  Óvatosan húzza
lefelé a grillez  ele-
met.
A süt  tetejét el ké-
szítette a tisztításra.

Meleg vizes és mosószeres puha törl kend -
vel tisztítsa meg a süt  tetejét, majd hagyja
megszáradni.
A grillez  elem behelyezése
A grillez  elemet az ellenkez  sorrend betar-
tásával kell visszaszerelni.

Vigyázat A grillez  elem
visszahelyezése után ellen rizze, hogy a

megfelel  helyre tette-e azt vissza, illetve
hogy szilárdan áll-e.

Süt lámpa

Vigyázat Legyen óvatos, amikor a
süt lámpát cseréli. Áramütés veszélye

áll fenn.

A süt lámpa cseréje el tt:

• Kapcsolja ki a süt t.

• Vegye ki a biztosítékokat a biztosítékdo-
bozból, vagy kapcsolja ki a megszakítót.

Tegyen egy textíliát a süt  aljára, és ez-
zel védje a süt lámpát és az üvegbúrát.

A zsírmaradék ráégésének elkerülésére min-
dig kend vel fogja meg a halogénizzót.

1. Az üvegbúra eltávolításához fordítsa azt
az óramutató járásával ellentétes irány-
ba.

2. Tisztítsa meg az üveg lámpaburkolatot.

3. Cserélje ki a süt  izzóját egy megfelel ,
300 °C-ig h álló süt izzóra.
Használjon az eredetivel megegyez  tí-
pusú süt lámpa izzót.

4. Szerelje fel az üveg lámpaburkolatot.

A süt ajtó tisztítása

A süt ajtóban két üveglap található. A süt
ajtaja és a bels  üveglap a tisztításhoz kive-
het ek.

A süt  ajtaja bezáródhat, ha úgy próbálja
kiszerelni a bels  üveglapot, hogy a süt

ajtaja nincs leszerelve.

1  Nyissa ki teljesen
az ajtót, és fogja
meg az ajtó két zsa-
nérját.

2  Emelje meg és
fordítsa el a két zsa-
néron lév  kart.

3  Csukja be a sü-
t ajtót az els  nyitási
pozícióig (félig). Ez-
után húzza el re és
emelje ki az ajtót a
helyér l.

4  Helyezze az ajtót
egy puha ruhára,
stabil felületre.
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5  Oldja ki a rete-
szel rendszert a bel-
s  üveglap kiszere-
léséhez.

90°

6  A két rögzít t for-
gassa el 90°-kal,
majd húzza ki azo-
kat a helyükr l.

1
2

7  Óvatosan emelje
fel (1. lépés), és tá-
volítsa el (2. lépés)
az üveglapot.

 

Tisztítsa meg az üveglapot mosószeres víz-
zel. Óvatosan törölje szárazra az üveglapot.

A süt ajtó és az üveglap visszaszerelése

A tisztítás befejeztével tegye vissza az üveg-
lapot és a süt ajtót a helyére. Ismételje meg
fordított sorrendben a fenti lépéseket.
Az üveglap filmnyomott oldalának az ajtó bel-
seje felé kell néznie. Gy z djön meg arról,
hogy behelyezés után az üveglap kerete a
filmnyomott részeken nem érdes felület -e,
amikor hozzáér.
Ügyeljen arra, hogy a bels  üveglapot megfe-
lel en helyezze be a helyére. Lásd az ábrát.

Mit tegyek, ha...

Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

Jelenség Lehetséges ok Javítási mód

A süt  nem melegszik fel. A készülék ki van kapcsolva. Kapcsolja be a készüléket.

A süt  nem melegszik fel. Az óra nincs beállítva. Állítsa be az órát.

A süt  nem melegszik fel. Nem végezte el a szükséges be-
állításokat.

Ellen rizze, hogy elvégezte-e a
szükséges beállításokat.

A süt  nem melegszik fel. A biztosítékdobozban kioldott a
biztosíték.

Ellen rizze a biztosítékot. Ha a
biztosíték többször is kiold, for-
duljon szakképzett villanyszere-
l höz.

Nem m ködik a süt lámpa. Hibás a süt lámpa. Cserélje ki a süt lámpát.

A kijelz n a következ  látható:
12.00

Áramkimaradás volt. Állítsa be az órát.

G z- és páralecsapódás észlel-
het  az ételen és a süt térben.

Az ételt túl sokáig hagyta a süt -
ben.

A sütés befejezése után legfel-
jebb 15-20 percig hagyhatja bent
az ételt a süt ben.
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Ha nem talál egyedül megoldást a problémá-
ra, forduljon a márkakeresked höz vagy a
márkaszervizhez.

A márkaszerviz számára szükséges adatok
az adattáblán találhatóak. Az adattábla a sü-
t tér elüls  keretén található.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Típus (MOD.) .........................................

Termékszám (PNC) .........................................

Sorozatszám (S.N.) .........................................

M szaki adatok

Feszültség 230 V

Frekvencia 50 Hz

Üzembe helyezés

Vigyázat Olvassa el a „Biztonsági
információk” cím  szakaszt.

Beépítés

573

594

5

589

558

548 20

min. 550

20

590

min. 560
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min. 550

min. 560

600

20

A

B

Elektromos üzembe helyezés

Vigyázat Az elektromos üzembe
helyezést csak képesített személy

végezheti el.

A gyártó semmilyen felel sséget nem
nem vállal, ha a „Biztonsági információk”

c. fejezetben található óvintézkedéseket nem
tartja be.

Ez a készülék dugasszal és csatlakozókábel-
lel kerül szállításra.

Kábel

Az üzembe helyezéshez vagy cseréhez
használható vezetéktípusok: H07 RN-F, H05
RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F
(T90), H05 BB-F
A vezeték szükséges keresztmetszete az
összteljesítmény (lásd az adattáblán) és az
alábbi táblázat alapján állapítható meg:

Összteljesítmény Vezeték keresztmetszet

maximum 1380 W 3 x 0,75 mm²

maximum 2300 W 3 x 1 mm²

maximum 3680 W 3 x 1,5 mm²

A középs  (zöld/sárga) vezeték 2 cm-rel hos-
szabb legyen, mint a fázis és a nulla (kék és
barna vezeték).

Környezetvédelmi tudnivalók

A terméken vagy a csomagoláson található

 szimbólum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet  háztartási hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell szállítani az elektromos és
elektronikai készülékek újrahasznosítására
szakosodott megfelel  begy jt  helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésér l, segít megel zni
azokat, a környezetre és az emberi
egészségre gyakorolt potenciális kedvez tlen
következményeket, amelyeket ellenkez
esetben a termék nem megfelel
hulladékkezelése okozhatna. Ha

részletesebb tájékoztatásra van szüksége a
termék újrahasznosítására vonatkozóan,
kérjük, lépjen kapcsolatba a helyi
önkormányzattal, a háztartási hulladékok
kezelését végz  szolgálattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vásárolta.

Csomagolóanyag
A csomagolóanyag környezetbarát és új-

rahasznosítható. A m anyag alkatrészeket
olyan nemzetközi rövidítések jelölik, mint PE,
PS stb. A készülék csomagolását az erre ki-
jelölt konténerekbe dobja ki a helyi szelektív
hulladékgy jt  telepeken.
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Izmai u ties bas rezerv tas.

Droš bas inform cija

Pirms ier ces uzst d šanas un lietošanas r p gi izlasiet pievieno-
tos nor d jumus. Ražot js neatbild par boj jumiem, ko rad jusi ie-
r ces nepareiza uzst d šana vai lietošana. Saglab jiet šos nor -
d jumus ier ces tuvum  turpm k m uzzi m.

B rnu un nesp j gu cilv ku droš ba

Br din jums Nosmakšanas, savainošan s vai past v gas
invalidit tes risks.

• Šo ier ci dr kst izmantot b rni no 8 gadu vecuma un cilv ki ar
ierobežot m fizisk m, uztveres vai gar g m sp j m, vai piere-
dzes un zin šanu tr kumu, ja vi us uzrauga pieaugušais vai
par vi u droš bu atbild g  persona.

• Ne aujiet b rniem rota ties ar ier ci.
• Glab jiet iesai ojuma materi lus b rniem nepieejam s viet s.
• Ne aujiet b rniem un dz vniekiem tuvoties ier cei t s darb bas

vai dzes šanas laik . Pieejam s sast vda as ir karstas.
• Ja ier ce apr kota ar b rnu droš bas ier ci, iesak m to aktiviz t.
• T r šanu un lietot ja veikto apkopi nedr kst veikt b rni bez uz-

raudz bas.

Visp r gi droš bas nor d jumi

• Ier ces iekšpuse darb bas laik  sakarst. Nepieskarieties silde-
lementiem ier ces iekšpus . Vienm r izmantojiet cepeškr sns
cimdus, iz emot vai ievietojot piederumus vai cepeškr sns
traukus.
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• Nelietot tvaika t r t ju, lai t r tu ier ci.
• Pirms apkopes veikšanas atvienojiet str vas padevi.

• Stikla durvju t r šanai neizmantojiet raupjus, abraz vus t r šanas

l dzek us vai asus met la skr pjus, jo tie var saskr p t virs-

mas, un t d j di stikls var sapl st.

• Lai iz emtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu balsta

priekšu un tad aizmuguri nost no s nu sien m. Uzst diet

plauktu balstus, veicot iepriekšmin t s darb bas pret j  sec -

b .

 Droš bas nor d jumi

Uzst d šana

Br din jums Ier ci dr kst uzst d t tikai

kvalific ta persona.

• No emiet visu iepakojumu.

• Neuzst diet vai nelietojiet boj tu ier ci.

• Iev rojiet kop  ar ier ci pieg d tos uzst d -

šanas nor d jumus.

• Vienm r r kojieties uzman gi, p rvietojot ie-

r ci, jo t  ir smaga. Vienm r lietojiet aiz-

sargcimdus.

• Nevelciet ier ci aiz roktura.

• Nodrošiniet minim lo att lumu no cit m ie-

r c m un m bel m.

• P rbaudiet, vai ier ce uzst d ta zem un pie

droš m ietais m.

• Ier ces s niem j atrodas blakus pie t da

paša augstuma ier c m vai m bel m.

Elektriskais savienojums

Br din jums Var izrais t ugunsgr ku un

elektrošoku.

• Elektr bas padeves piesl gšana j veic ser-

tific tam elektri im.

• Ier cei j b t iezem tai.

• P rliecinieties, ka inform cija uz tehnisko

datu pl ksn tes atbilst j su elektrosist mas

parametriem. Ja neatbilst, sazinieties ar

elektri i.

• Vienm r izmantojiet pareizi uzst d tu un

drošu kontaktligzdu.

• Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pa-

garin t jus.

• R kojieties uzman gi, lai nesaboj tu kon-

taktspraudni un kabeli. Sazinieties ar servi-

sa da u vai elektri i, lai nomain tu boj tu

str vas kabeli.

• Ne aujiet str vas kabe iem saskarties ar ie-

r ces durv m, it paši, ja durvis ir karstas.

• Da as, kas nodrošina aizsardz bu pret elek-

trošoku no str vu vadošiem un izol tajiem

elementiem, j nostiprina t , lai tos nevar -

tu no emt bez instrumentiem.

• Piesl dziet kontaktspraudni kontaktligzdai

tikai uzst d šanas beig s. P rbaudiet, vai

p c uzst d šanas kontaktspraudnim var

br vi piek t.

• Ja kontaktligzda ir va ga, neievietojiet taj

kontaktspraudni.

• Nekad neatsl dziet ier ci no t kla, velkot aiz

str vas kabe a. Vienm r velciet aiz kontakt-

spraud a.

• Izmantojiet tikai pareizas izol cijas ier ces:

autom tsl džus, drošin t jus (no tur t -

jiem izskr v jamos drošin t jus), zem ju-

ma nopl des autom tsl džus un savieno-

t jus.

• Elektroinstal cij  j b t izol cijas ier cei,

kas auj atvienot ier ci no visiem elektrot kla

 

41www.zanussi.com

www.preciz.hu



poliem. Izol cijas ier c  atstarpei starp kon-
taktiem j b t vismaz 3 mm.

Izmantošana

Br din jums Past v traumu, apdegumu,
elektrošoka vai spr dziena risks.

• Izmantojiet šo ier ci m jsaimniec b .

• Nemainiet š s ier ces specifik cijas.

• P rliecinieties, vai ventil cijas atveres nav
blo tas.

• Neatst jiet iesl gtu ier ci bez uzraudz bas.

• Atsl dziet ier ci p c katras lietošanas rei-
zes.

• Ier ces iekšpuse darb bas laik  sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem ier ces
iekšpus . Vienm r izmantojiet cepeškr sns
cimdus, iz emot vai ievietojot papildpiede-
rumus vai cepeškr sns traukus.

• Atverot ier ces durvis, kad t  tiek lietota, r -
kojieties uzman gi. Var izpl st karsts gaiss.

• Nedarbiniet ier ci ar mitr m rok m vai, ja t
saskaras ar deni.

• Neatbalstieties uz atv rt m durv m.

• Nelietojiet ier ci k  darbvirsmu vai uzglab -
šanai paredz tu virsmu.

• Ier ces darb bas laik  vienm r turiet ier ces
durvis aizv rtas.

• Atveriet ier ces durvis uzman gi. Alkoholu
saturošu sast vda u lietošana var rad t
spirta un gaisa mais jumu.

• Ne aujiet dzirkstel m un atkl tai liesmai sa-
skarties ar ier ci, kad atverat cepeškr sns
durvis.

• Neievietojiet ier c , neturiet t s tuvum  vai
uz t s viegli uzliesmojošas vielas vai ar
viegli uzliesmojoš m viel m pies cin tus
priekšmetus.

Br din jums Past v ier ces boj jumu
risks.

• Lai emalja nesaplais tu un nezaud tu kr -
su:
– neievietojiet cepeškr sns traukus vai ci-
tus priekšmetus nepastarpin ti uz ier ces
gr das;

– nenovietojiet alum nija foliju nepastarpi-
n ti uz ier ces gr das;
– nelejiet deni karst  ier c ;
– neatst jiet ier c  mitrus traukus un pro-
duktus p c gatavošanas beig m;
– iz emot vai uzst dot papildpiederumus,
r kojieties uzman gi.

• Emaljas kr sas mai a neietekm  ier ces
darb bu. Garantijas likumdošanas izpratn
tas nav defekts.

• Gatavojot mitras k kas, izmantojiet cepa-
mo pannu. Aug u sulas var atst t nenot r -
mus traipus.

Apkope un t r šana

Br din jums Past v savainojumu un
ier ces aizdegšan s un boj jumu risks.

• Pirms apkopes izsl dziet ier ci un atvieno-
jiet to no elektrot kla.

• P rliecinieties, ka ier ce ir auksta. Past v
risks, ka stikla pane i var iepl st.

• Ja durvju stikla pane i tiek boj ti, nomainiet
tos nekav joties. Sazinieties ar servisa
centru.

• No emot durvis no ier ces, r kojieties uz-
man gi. Durvis ir smagas!

• Regul ri t riet ier ci, lai nov rstu virsmas
materi la nolietošanos.

• Cepeškr sn  atlikuš s taukvielas vai p rti-
kas atliekas var izrais t ugunsgr ku.

• T riet ier ci ar mitru, m kstu dr nu. Lietojiet
tikai neitr lus t r šanas l dzek us. Neizman-
tojiet abraz vus izstr d jumus, abraz vus
s k us, š din t jus vai met la priekšme-
tus.

• Ja lietojat cepeškr sns t r šanai paredz tus
aerosolus, iev rojiet ražot ja droš bas no-
r d jumus, kas atrodami uz iepakojuma.

• Net riet katal tisko emaljas p rkl jumu (ja
t ds ir) ar jebk da veida t r šanas l dzekli.

Iekš jais apgaismojums

• Šaj  ier c  izmantot  spuldze vai halog na
spuldze paredz ta tikai m jsaimniec bas
ier c m. Nelietojiet to telpu apgaismošanai.
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Br din jums Past v risks g t
elektrošoku!

• Pirms lampas nomai as atvienojiet ier ci no

elektrot kla.

• Izmantojiet tikai t du pašu specifik ciju

lampas.

Ier ces utiliz cija

Br din jums Past v savainošan s vai

nosmakšanas risks.

• Atvienojiet ier ci no elektropadeves.

• Nogrieziet str vas kabeli un izmetiet to.

• Iz emiet durvju aizturi, lai nov rstu b rnu

vai dz vnieku iesl gšanu ier c .

Izstr d juma apraksts

7

6

13

12

8

9

10

11

5

4

1

2

3

32 53 41

1 Cepeškr sns funkciju regulators

2 Str vas indikators

3 Elektroniskais programm t js

4 Temperat ras regulators

5 Temperat ras indikators

6 Grils

7 Cepeškr sns lampa

8 Ventilators

9 Rot još  iesma padzi in jums

10 Tvertne t r šanai ar deni

11 Iz emams plaukta atbalsts

12 Tehnisko datu pl ksn te

13 Plauktu st vok i

Cepeškr sns papildpiederumi

• Restots plaukts
diena gatavošanas traukiem, k ku trau-

kiem, cepešiem.

• Alum nija cepam  papl te
K k m un cepumiem.

• Grils- / cepešpanna
Konditorejas izstr d jumu un cepešu cep-

šanai vai k  panna tauku sav kšanai.

• Rot jošais iesms
Liel ku ga as un putnu ga as cepešu cep-

šanai.

• Teleskopisk s vadotnes
Plaktiem un papl t m.

Pirms pirm s iesl gšanas

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".

Pirm  t r šana

• Iz emiet visus papildpiederumus un no e-

mam s plauktu vadotnes (ja t das ir).

• Izt riet ier ci pirms pirm s lietošanas.

Svar gi Skatiet sada u "Kopšana un t r šana".

Laika iestat šana

Pirms cepeškr sns iesl gšanas j iestata

laiks.

Kad piesl dzat ier ci elektr bas padevei vai

p c barošanas p rr vuma, mirgo diennakts

laika funkcijas indikators.

Piespiediet tausti u + vai -, lai iestat tu parei-

zu laiku.
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P c aptuveni piec m sekund m indikators
p rst j mirgot un displejs r da iestat to dien-
nakts laiku.

Lai main tu laika iestat jumu, vair kas
reizes spiediet  , kam r s k mirgot

Diennakts laika funkcija. Nedr kst vienlaikus
iestat t Darb. laika  vai Beigu  funkciju.

Uzkars šana

Lai nodedzin tu atlikušos taukus, uzkars jiet
ier ci, kad t  ir tukša.

1. Iestatiet  funkciju un maksim lo tem-
perat ru.

2. aujiet ier cei darboties vienu stundu.

3. Iestatiet  funkciju un maksim lo tem-
perat ru.

4. aujiet ier cei darboties desmit min tes.

5. Iestatiet  funkciju un maksim lo tem-
perat ru.

6. aujiet ier cei darboties desmit min tes.
Papildpiederumi var k t karst ki nek  para-
sti. No ier ces var izdal ties arom ts un d mi.
Tas ir norm li. P rbaudiet, vai gaisa pl sma
ir pietiekama.

Izmantošana ikdien

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".

Lai lietotu ier ci, piespiediet regulatoru. Regu-

lators izvirz s uz ru.

Ier ces aktiviz šana un deaktiviz šana

1. Pagrieziet cepeškr sns funkciju regulato-

ru, lai izv l tos cepeškr sns funkciju.

Jaudas indikators iedegas, kad ier ce

darbojas.

2. Pagrieziet temperat ras regulatoru, lai

iestat tu temperat ru.

Temperat ras indikators iedegas, kad ie-

r c  paaugstin s temperat ra.

3. Lai deaktiviz tu ier ci, pagrieziet cepeš-

kr sns funkciju un temperat ras vad bas

regulatorus izsl gt  st vokl .

Cepeškr sns funkcijas

Cepeškr sns funkcija Lietojums

Poz cija Izsl gts Ier ce ir izsl gta.

Apgaismojums

(lampa)
Lai iesl gtu cepeškr sns lampu bez gatavošanas.

Augš. + apakškar-

s šana/T r šana ar

deni

Lai ceptu un grauzd tu vien  cepeškr sns l men . Vienlaic gi darbojas

augš jais un apakš jais sildelements.

Plaš ku inform ciju par T r šanu ar deni, skatiet sada  "Kopšana un

t r šana".

Apakškars šana
Lai ceptu k kas ar kraukš gu pamatni. Darbojas tikai apakš jais silde-

lements.

Gril šana
Lai gril tu plakanu p rtiku nelielos daudzumos plaukta vid . Lai grauz-

d tu maizi.
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Cepeškr sns funkcija Lietojums

Grils + rot jošais
iesms

Ga as un kebabu, k  ar  maz ku ga as gabalu gril šanai.

Picas uzst d jumi
Picas vai p r ga pagatavošanai. Grila un apakš jais elements nodroši-
na tiešu karst  gaisa padevi, ventilators - sakars t  gaisa cirkul ciju, lai

pagatavotu picas virsk rtu un p r ga pild jumu.

Ventilatora kars ša-
na

Lai grauzd tu vai ceptu un gatavotu dienus, kuriem nepieciešama vie-
n da gatavošanas temperat ra, izmantojot vair kus plauktus, vienlai-

kus nesajaucot arom tus.

Atkaus šana
Lai atlaidin tu sald tu p rtiku. Temperat ras rokturim j b t izsl gt  po-

z cij .

Pulkste a funkcijas

Elektroniskais programm t js

345

2 11
1 Funkciju indikatori

2 Laika displejs

3 Tausti š +

4 Izv les tausti š

5 Tausti š -

Pulkste a funkcija Lietojums

Diennakts laiks Lai iestat tu, main tu vai p rbaud tu diennakts laiku.

Laika atg din jums Lai iestat tu laika atskait šanu. Š  funkcija neietekm  cepeškr sns dar-
b bu.

Darb. laiks Lai iestat tu, cik ilgi ier cei j darbojas.

Beigas Lai iestat tu laiku, kad ier ci nepieciešams deaktiviz t.

Funkcijas Darb. laiks  un Beigu laiks
 var izmantot vienlaic gi, ja ier ce ir

j aktiviz  un j deaktiviz  v l k. Vispirms ies-
tatiet darb bas laiku  , p c tam beigas  .

Pulkste a funkciju iestat šana

1. Darb. laikam  un Beig m  iestatiet
cepeškr sns funkciju un temperat ru. To
nav nepieciešams dar t, lietojot funkciju
Laika atg din jums  .
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2. Pieskarieties izv les tausti am vair kas
reizes, l dz s k mirgot vajadz g s pulk-
ste a funkcijas indikators.

3. Piespiediet + vai -, lai iestat tu nepiecie-
šamo pulkste a funkciju.
Displej  redzams iestat t s pulkste a
funkcijas indikators. Kad iestat tais laiks

beidzies, indikators mirgo un divas min -
tes skan ska as sign ls.

Ar funkcij m Darb. laiks  un Beigas 
ier ce izsl dzas autom tiski.

4. Nospiediet tausti u, lai izsl gtu sign lu.

5. Pagrieziet cepeškr sns funkciju regulato-
ru un temperat ras regulatoru izsl gt
st vokl .

Pulkste a funkciju atcelšana

1. Vair kas reizes nospiediet izv les tausti-
u, l dz s k mirgot vajadz g s funkcijas

indikators.

2. Nospiediet un turiet tausti u -.
Pulkste a funkcija nodziest p c daž m
sekund m.

Piederumu lietošana

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".

Teleskopisk s vadotnes

Svar gi Saglab jiet teleskopisko vadot u

uzst d šanas instrukciju v l kai

izmantošanai.

Izmantojot teleskopisk s vadotnes, pannas

var ielikt un iz emt viegl k.

°C

1  Izvelciet lab s un

kreis s puses tele-

skopisk s vadotnes.

°C

2  Uzlieciet restes

uz teleskopiskaj m

vadotn m un uzma-

n gi ieb diet cepeš-

kr sn .

Pirms cepeškr sns durvju aizv ršanas p r-

baudiet, vai teleskopisk s vadotnes ir piln b

ieb d tas ier c .

Uzman bu Nemazg jiet teleskopisk s

vadotnes trauku mazg jam  maš n .

Nee ojiet teleskopisk s vadotnes.

Rot jošais iesms

Br din jums Iev rojiet piesardz bu,

izmantojot rot jošo iesmu. Dakši as un

iesms ir asi. Past v risks savainoties.

Br din jums Rot još  iesma

no emšanai izmantojiet cimdus.

Rot jošais iesms un grils ir karsti. Iesp jams

g t apdegumus.

1 2

4

3

1 Rot još  iesma r mis

2 Dakši as

3 Iesms

4 Rokturis

1. Ievietojiet rot još  iesma rokturi iesm .
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2. Novietojiet cepešpannu zem kaj  cepša-
nas l men .

3. Novietojiet rot još  iesma r mi trešaj  l -
men  no apakšas.

4. Uzst diet uz iesma pirmo dakši u, p c
tam uz rot još  iesma uzlieciet ga u un
uzst diet otro dakši u.

5. Nostipriniet dakši as ar skr v m.

6. Ievietojiet iesma galu rot još  iesma pa-
dzi in jum . Skatiet sada u „Izstr d juma
apraksts”.

7. Novietojiet iesma priekš jo da u uz rot -
još  iesma r mja.

8. No emiet rot još  iesma rokturi.

9. Pagrieziet cepeškr sns funkciju regulato-
ru rot još  iesma poz cij . Rot jošais
iesms rot .

10. Iestatiet vajadz go temperat ru. Skatiet
gatavošanas tabulas.

Ja izbeidzas pulkste a funkcija (Darb. il-
gums vai Beigas) un J s neizsl dzat ier -

ci, rot jošais iesms turpina darboties.

Papildfunkcijas

Dzes šanas ventilators

Kad ier ce darbojas, dzes šanas ventilators
autom tiski uztur ier ces virsmas v sas. Iz-
sl dzot ier ci, dzes šanas ventilators turpina
darboties, l dz ier ce b s atdzisusi.

Droš bas termostats

Nepareiza ier ces lietošana vai boj ti kompo-
nenti var izrais t b stamu p rkaršanu. Lai to

nov rstu, cepeškr snij ir droš bas termostats,
kas p rtrauc str vas padevi. Cepeškr sns at-
kal iesl dzas autom tiski, kad temperat ra
pazemin s.

Noder gi ieteikumi un padomi

• Ier cei ir pieci cepšanas l me i. Skaitiet
cepšanas l me us no ier ces apakšas.

• Cepeškr sns apr kota ar pašu sist ma,
kas nodrošina gaisa cirkul ciju un past v gi
p rstr d  tvaiku. Š  sist ma auj gatavot
produktus tvaika apst k os un saglab
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dienus m kstus to iekšpus  un kraukš -
gus rpus . Turkl t l dz minimumam tiek
samazin ts gatavošanas laiks un elektro-
ener ijas pat ri š.

• Ier ces iekšpus  vai uz stikla durvju pane-
iem var uzkr ties mitrums. Tas ir norm li.
Atverot cepeškr sns durvis gatavošanas
laik , oblig ti st viet atstatus no ier ces. Lai
samazin tu kondens ciju, pirms gatavoša-
nas iepriekš uzkars jiet tukšu cepeškr sni
10 min tes.

• P c katras ier ces lietošanas reizes not riet
mitr s virsmas.

• Nenovietojiet uz cepeškr sns pamatnes
priekšmetus un gatavošanas laik  nep r-
kl jiet ier ces da as ar alum nija foliju. Tas
var ietekm t gatavošanas rezult tus un bo-
j t emalju.

K ku cepšana

• Neatveriet cepeškr sns durvis, pirms nav
pag jušas 3/4 no gatavošanas laika.

• Ja vienlaikus lietojat divas cepam s papl -
tes, atst jiet starp t m vienu tukšu l meni.

Ga as un zivju pagatavošana

• Gatavojot taukainu ga u, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeškr sns nepaliktu nenot -
r mi traipi.

• Pirms pagatavot s ga as sagriezšanas pa-
gaidiet aptuveni 15 min tes, lai saglab tu
ga as sul gumu.

• Lai ga as cepšanas laik  nepie autu p rm -
r gu d mošanu, iepildiet cepamaj  pann
nedaudz dens. Lai nov rstu d mu kon-
dens ciju, pielejiet deni katru reizi, kad
tas ir iztvaikojis.

Gatavošanas laiki

Gatavošanas laiks atkar gs no diena veida,
t  konsistences un daudzuma.
Gatavošanas s kum  pieskatiet t s norisi. Iz-
mantojot šo ier ci, atrodiet lab kos iestat ju-
mus (sild šanas pak pi, diena gatavošanas
laiku, utt.) saviem diena gatavošanas trau-
kiem, recept m un daudzumam.

Gatavošanas un cepšanas tabula

K KAS

DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Putotas recep-
tes

2 170 3 (2 un 4) 160 45 - 60 K ku veidn

Smilšu m kla 2 170 3 (2 un 4) 160 20 - 30 K ku veidn

Pani u siera k -
ka

1 170 2 165 60 - 80 26 cm k ku veid-
n

bolk ka 2 170 2 (kreisais un
labais)

160 80 - 100 Div s 20 cm k ku
veidn s uz restot

plaukta1)

Str dele 3 175 2 150 60 - 80 Uz cepam s pa-
pl tes

Iev r juma k ka 2 170 2 (kreisais un
labais)

165 30 - 40 26 cm k ku veid-
n

Biskv tk ka 2 170 2 160 50 - 60 26 cm k ku veid-
n
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DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Ziemassv tku
k ka/trekna au-
g u k ka

2 160 2 150 90 - 120 20 cm k ku veid-

n 1)

Pl mju k ka 1 175 2 160 50 - 60 Maizes trauk 1)

Nelielas k kas -
viens l menis

3 170 3 140 -
150

20 - 30 Uz cepam s pa-
pl tes

Nelielas k kas -
divi l me i

- - 2 un 4 140 -
150

25 - 35 Uz cepam s pa-
pl tes

Nelielas k kas -
tr s l me i

- - 1, 3 un 5 140 -
150

30 - 45 Uz cepam s pa-
pl tes

Biskv ti / kondi-
torejas izstr d -
jumi - vien  l -
men

3 140 3 140 -
150

30 - 35 Uz cepam s pa-
pl tes

Biskv ti / kondi-
torejas izstr d -
jumi - divos l -
me os

- - 2 un 4 140 -
150

35 - 40 Uz cepam s pa-
pl tes

Biskv ti / kondi-
torejas izstr d -
jumi - tr s l me-
os

- - 1, 3 un 5 140 -
150

35 - 45 Uz cepam s pa-
pl tes

Bez  – vien  l -
men

3 120 3 120 80 - 100 Uz cepam s pa-
pl tes

Bez  – divos l -
me os

- - 2 un 4 120 80 - 100 Uz cepam s pa-

pl tes1)

Bulci as 3 190 3 190 12 - 20 Uz cepam s pa-

pl tes1)

Ekl ri – vien  l -
men

3 190 3 170 25 - 35 Uz cepam s pa-
pl tes

Ekl ri – divos l -
me os

- - 2 un 4 170 35 - 45 Uz cepam s pa-
pl tes

Grozi i 2 180 2 170 45 - 70 20 cm k ku veid-
n

Bag t gs aug u
p r gs

1 160 2 150 110 - 120 24 cm k ku veid-
n

Biskv tk ka ar
pild jumu

1 170 2 (kreisais un
labais)

160 50 - 60 20 cm k ku veid-
n

1) Iepriekš uzsild t 10 min tes.

MAIZE UN PICA
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DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Baltmaize 1 190 1 190 60 - 70 1 - 2 gabali, 500 g

uz katra gabala1)

Rudzu maize 1 190 1 180 30 - 45 Maizes trauk

Bulci as 2 190 2 (2 un 4) 180 25 - 40 6 – 8 maiz tes uz
cepam s papl -

tes1)

Pica 1 230 -
250

1 230 -
250

10 - 20 Cepamaj  papl t
vai cepamaj  pan-

n 1)

Pl ce i 3 200 3 190 10 - 20 Uz cepam s pa-

pl tes1)

1) Iepriekš uzsild t 10 min tes.

P R GI

DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Va jais p r gs
ar makaroniem

2 200 2 180 40 - 50 Veidn

Va jais d rze-
u p r gs

2 200 2 175 45 - 60 Veidn

S ie p r gi 1 180 1 180 50 - 60 Veidn 1)

Lazanja 2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Veidn 1)

Cannelloni 2 180 -
190

2 180 -
190

25 - 40 Veidn 1)

1) Iepriekš uzsild t 10 min tes.

GA A

DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Liellopu ga a 2 200 2 190 50 - 70 Uz restota plauk-
ta

C kga a 2 180 2 180 90 - 120 Uz restota plauk-
ta
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DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Te a ga a 2 190 2 175 90 - 120 Uz restota plauk-
ta

Liellopu ga as
cepetis ang u
gaum  (pusj ls)

2 210 2 200 50 - 60 Uz restota plauk-
ta

Liellopu ga as
cepetis ang u
gaum  (vid ji iz-
cepts)

2 210 2 200 60 - 70 Uz restota plauk-
ta

Liellopu ga as
cepetis ang u
gaum  (labi iz-
cepts)

2 210 2 200 70 - 75 Uz restota plauk-
ta

C kas plecs 2 180 2 170 120 - 150 Ar du

C kas stilbi š 2 180 2 160 100 - 120 2 gab.

J ra ga a 2 190 2 175 110 - 130 Stilbs

Vista 2 220 2 200 70 - 85 Vesela

T tars 2 180 2 160 210 - 240 Vesela

P le 2 175 2 220 120 - 150 Vesela

Zoss 2 175 1 160 150 - 200 Vesela

Trusis 2 190 2 175 60 - 80 Sadal ts gabalos

Za is 2 190 2 175 150 - 200 Sadal ts gabalos

Faz ns 2 190 2 175 90 - 120 Vesela

ZIVS

DIENA VEIDS

Augš. + apakškars -
šana

Ventilatora kars šana Gatavoša-
nas laiks

[min.]
Piez mes

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Forele/j ras
plaudis

2 190 2 175 40 - 55 3-4 zivis

Tuncis / lasis 2 190 2 175 35 - 60 4-6 filejas

Gril šana Sakars jiet tukšu cepeškr sni 10 min -
tes pirms gatavošanas.
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 Daudzums Gril šana Gatavošanas laiks [min.]

DIENA VEIDS Gabali (g) Plaukta po-
z cija

Temp.
[°C]

Viena puse Otra puse

Filejas steiki 4 800 4 maks. 12-15 12-14

Liellopu ga as steiki 4 600 4 maks. 10-12 6-8

Sardeles 8 - 4 maks. 12-15 10-12

C kga as karbon de
ar ribi u

4 600 4 maks. 12-16 12-14

Vista (sadal ta uz
pus m)

2 1000 4 maks. 30-35 25-30

Kebabi 4 - 4 maks. 10-15 10-12

Vistas kr ti a 4 400 4 maks. 12-15 12-14

Hamburgers 6 600 4 maks. 20-30 -

Zivs fileja 4 400 4 maks. 12-14 10-12

Grauzdi i ar garn -
jumu

4-6 - 4 maks. 5-7 -

Grauzdi š 4-6 - 4 maks. 2-4 2-3

Rot jošais iesms Sakars jiet tukšu cepeškr sni 10 min -
tes pirms gatavošanas.

DIENA VEIDS (g) Plaukta poz cija Temp. [°C] Gatavošanas

laiks [min.]

Putnu ga a 1000 2 250 50 – 60

Cepeši 800 2 250 50 – 60

Atkaus šana

DIENA VEIDS (g)

Atkaus šanas

laiks [min -

t s]

Papildu atkaus ša-

nas laiks [min t s]
Piez mes

Vista 1000 100 - 140 20 - 30
Novietojiet vistu uz apgriez-
tas apakštases liel  š v .
Cepšanas laik  apgrieziet.

Ga a 1000 100 - 140 20 - 30 Cepšanas laik  apgrieziet.

Ga a 500 90 - 120 20 - 30 Cepšanas laik  apgrieziet.

Forele 150 25 - 35 10 - 15 -

Zemenes 300 30 - 40 10 - 20 -

Sviests 250 30 - 40 10 - 15 -

Kr jums 2 x 200 80 - 100 10 - 15
Kr jumu var viegli saputot ar

tad, ja tas viet m v l ir ne-
daudz sasalis.

Torte 1400 60 60 -
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Ž v šana - Ventilatora kars šana

P rkl jiet cepeškr sns plauktus ar cepamo
pap ru.

D RZE I

DIENA VEIDS
Plaukta poz cija

Temperat ra [°C] Laiks [st.]
1 l menis 2 l me i

Pupas 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Pipari 3 1/4 60 - 70 5 - 6

D rze i zupai 3 1/4 60 - 70 5 - 6

S nes 3 1/4 50 - 60 6 - 8

Za umi 3 1/4 40 - 50 2 - 3

AUG I

DIENA VEIDS
Plaukta poz cija

Temperat ra [°C] Laiks [st.]
1 l menis 2 l me i

Pl mes 3 1/4 60 - 70 8 - 10

Aprikozes 3 1/4 60 - 70 8 - 10

bolu š les 3 1/4 60 - 70 6 - 8

Bumbieri 3 1/4 60 - 70 6 - 9

Inform cija par akrilam diem

Svar gi Saska  ar jaun kajiem zin tnes
atzinumiem p rtikas ( paši cieti saturošu

produktu) br nin šana, var rad t risku
vesel bai. T d  m s iesak m gatavot dienu
pie p c iesp jas zem kas temperat ras un to
p rlieku neapbr nin t.

Kopšana un t r šana

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".

• t riet ier ces priekšpusi ar m kstu dr ni u,
kas iem rkta silt  den  ar mazg šanas
l dzekli;

• Met la virsmu t r šanai izmantojiet parastu
t r šanas l dzekli.

• T riet cepeškr sns iekšieni p c katras lieto-
šanas reizes. Tad var s viegl k no emt
net rumus un tie nepiedegs;

• piekaltušus net rumus t riet ar speci lo ce-

peškr snij paredz to t r šanas l dzekli;

• Not riet visus cepeškr sns piederumus p c

katras lietošanas reizes un aujiet tiem no-

ž t. Lietojiet m kstu dr nu, kas iem rkta sil-
t  den  ar mazg šanas l dzekli;

• piedegumdrošus papildpiederumus ne-

dr kst t r t ar agres viem l dzek iem, priekš-

metiem ar as m š autn m vai trauku maz-

g jam  maš n . T  var saboj t piedegum-

drošo p rkl jumu.

Ier ces no ner s još  t rauda vai alu-
m nija:

T riet cepeškr sns durvis tikai ar mitru s kli.

Nosusiniet ar m kstu dr nu.

Neizmantojiet t rauda s kli, sk bes vai abra-

z vus materi lus, jo tie var saboj t cepeš-

kr sns virsmu. T riet cepeškr sns vad bas

paneli, iev rojot iepriekš min tos nor d ju-

mus.
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Durti u bl v juma t r šana

• Regul ri p rbaudiet durti u bl v jumu. Dur-
ti u bl v jums aptver cepeškr sns iekšpu-
ses r mi. Nelietojiet ier ci, ja durti u bl v -
jums ir boj ts. Sazinieties ar tuv ko servisa
centru.

• Lai t r tu durvju bl v jumu, skatiet visp r jo
inform ciju par t r šanu.

Plauktu atbalsti

Plauktu atbalstus var iz emt, lai not r tu iekš-
j s s nu sienas.

Plauktu atbalstu iz emšana

1  Pavelciet plauktu
atbalstu priekš jo
da u nost no s nu
sienas.

2

1

2  Pavelciet plauktu
atbalstu aizmugur jo
da u nost no s nu
sienas un iz emiet
to.

Plauktu atbalstu uzst d šana

Uzst diet plauktu atbalstus, veicot iepriekšmi-
n t s darb bas pret j  sec b .

Noapa otajiem plauktu balstu galiem j -
b t v rstiem uz priekšpusi.

T r šana ar deni

T r šana ar deni izmanto tvaiku, lai pal dz tu
not r t no cepeškr sns tauku un p rtikas p r-
palikumus.

1. Ielejiet 300 ml dens tvertn  t r šanai ar
deni cepeškr sns apakš .

2. Iestatiet cepeškr sns funkciju  .

3. Iestatiet temperat ru uz 90 °C.

4. aujiet ier cei darboties 30 min tes.

5. Izsl dziet ier ci un aujiet tai atdzist.

6. Kad ier ce ir atdzisusi, not riet cepeš-
kr sns iekš j s virsmas ar audumu.

Br din jums Pirms pieskaraties ier cei,
p rliecinieties, ka t  ir atdzisusi.

Iesp jams g t apdegumus.

Cepeškr sns griesti

Lai atvieglotu cepeškr sns griestu t r šanu,
grilu var iz emt.

Br din jums Pirms grila iz emšanas
deaktiviz jiet ier ci. P rliecinieties, ka

ier ce atdzisusi. Iesp jams g t apdegumus.

1  Iz emiet skr vi,
kas notur grilu. Pir-
maj  reiz  izmanto-
jiet skr vgriezi.

2  Uzman gi pavel-
ciet grilu uz leju.
Tagad var t r t ce-
peškr sns griestus.

Not riet cepeškr sns griestus ar m kstu dr -
nu, kas iem rkta silt  den  un t r šanas l dz-
ekl , un aujiet tiem nož t.
Grila uzst d šana
Uzst diet grilu, veicot iepriekšmin t s darb -
bas apgriezt  sec b .

Br din jums P rliecinieties, ka grils ir
uzst d ts pareizi un nekr t nost.

Cepeškr sns lampa

Br din jums Esiet piesardz gi, mainot
cepeškr sns lampu. Var g t elektrošoku.

Pirms nomain t cepeškr sns lampu:

• Deaktiviz jiet cepeškr sni.

• Iz emiet drošin t jus no drošin t ju k r-
bas vai deaktiviz jiet sl giek rtu.

Novietojiet audumu cepeškr sns
apakš , lai aizsarg tu cepeškr sns lam-

pu un stikla apvalku.
Vienm r turiet halog na spuldzi ar audumu,
lai ne autu tauku nos dumiem piedegt pie
spuldzes.
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1. Pagrieziet stikla p rsegu pret ji pulkste-
a r d t ja virzienam, lai to iz emtu.

2. Not riet stikla p rsegu.

3. Nomainiet cepeškr sns apgaismojuma
spuldzi ar piem rotu siltumiztur gu ce-
peškr sns spuldzi ar 300 °C nomin lu.
Izmantojiet t da paša tipa kr sns lampu.

4. Uzlieciet stikla p rsegu.

Cepeškr sns durvju t r šana

Cepeškr sns durvis apr kotas ar diviem stikla
pane iem. Cepeškr sns durvis un iekš jo
stikla paneli var no emt, lai tos not r tu.

Cepeškr sns durvis var aizv rties, ja
m in siet iz emt iekš jo stikla paneli,

kam r durvis v l nav no emtas.

1  Atveriet durvis
l dz galam un turiet
abas durvju e es.

2  Paceliet un pa-
grieziet abu e u
sviras.

3  Veriet ciet cepeš-
kr sns durvis, l dz
t s atrodas pirmaj
atv ršanas poz cij
(pusvirus). Tad pa-
velciet uz priekšu un
izceliet durvis r .

4  Novietojiet durvis
uz m kstas dr nas,
kas uzkl ta uz stabi-
las virsmas.

5  Atbr vojiet blo -
šanas sist mu, lai iz-

emtu iekš jo stikla
paneli.

90°

6  Pagrieziet abus
stiprin jumus par
90° un izceliet no to
ligzd m.

1
2

7  Uzman gi pace-
liet (1. solis) un iz e-
miet (2. solis) stikla
paneli.

 

Not riet stikla paneli ar deni un ziep m. Uz-
man gi noslaukiet stikla paneli.

Durvju un stikla pane a uzst d šana

Kad t r šana pabeigta, uzst diet stikla paneli
un cepeškr sns durvis. Veiciet augst k min -
t s darb bas pret j  sec b .
Druk tajam tekstam j b t v rstam pret durvju
iekšpusi. P c ievietošanas p rliecinieties, vai
stikla pane a ietvars viet s, uz kur m atrodas
druk t  teksta zonas, nav raupjš, kad tam
pieskaraties.
Iekš jais stikla panelis noteikti j uzst da ligz-
d  pareizi. Skatiet att lu.
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Ko dar t, ja ...

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".

Probl mas Iesp jamie iemesli Risin jums

Cepeškr sns nesakarst. Ier ce ir izsl gta. Iesl dziet ier ci.

Cepeškr sns nesakarst. Nav iestat ts pulkstenis. Iestatiet pulksteni.

Cepeškr sns nesakarst. Nav iestat ti nepieciešamie iesta-

t jumi.

P rliecinieties, vai iestat jumi ir

pareizi.

Cepeškr sns nesakarst. Nedarbojas m jas elektrosist -

mas drošin t js.

P rbaudiet drošin t ju. Ja droši-

n t js atvienojies vair kk rt gi,

sazinieties ar kvalific tu elektri i.

Neiesl dzas cepeškr sns lampa. Cepeškr sns lampa ir boj ta. Nomainiet cepeškr sns apgai-

smojuma lampu.

Displej  ir redzams 12.00. Ir bijis str vas padeves p rtrau-

kums.

Iestatiet pulksteni.

Uz produktiem un ier c  veidojas

tvaiks un kondens ts.

dieni cepeškr sn  atst ti p r k

ilgi.

Pabeidzot gatavošanu, neatst -

jiet dienus cepeškr sn  ilg k

par 15-20 min t m.

Ja nevarat atrast risin jumu, sazinieties ar ie-

r ces tirgot ju vai servisa centru.

Servisa centram nepieciešamie dati nor d ti

uz tehnisko datu pl ksn tes. Tehnisko datu

pl ksn te atrodas ier ces iekšpus  uz priekš-

j  r mja.

Iesak m pierakst t datus šeit:

Ier ces mode a nosaukums (MOD.) .........................................

Izstr d juma numurs (PNC) .........................................

S rijas numurs (S.N.) .........................................

Tehniskie dati

Spriegums 230 V

Frekvence 50 Hz

Uzst d šana

Br din jums Skatiet sada u "Droš bas

inform cija".
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Ieb v šana
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Elektroinstal cija

Br din jums Elektriskos uzst d šanas
darbus var veikt tikai kvalific tas

personas.

Ražot js neuz emas nek du atbild bu
par boj jumiem, kas radušies, neiev ro-

jot droš bas nor d jumus, kas min ti sada
„Droš bas inform cija”.

Š  ier ce ir apr kota ar kontaktdakšu un baro-
šanas vadu.

Kabelis

Kabe u veidi, kas piem roti uzst d šanai vai
nomai ai: H07 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF,
H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F.
Attiec b  uz kabe u š rsgriezumu, skatiet
kop jo jaudu (uz tehnisko datu pl ksn tes) un
tabulu:
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Kop j  jauda Kabe a š rsgriezums

maksimums 1380 W 3 x 0,75 mm²

maksimums 2300 W 3 x 1 mm²

maksimums 3680 W 3 x 1,5 mm²

Iezem šanas vadam (za š/dzeltens kabelis)
j b t par 2 cm gar kam par f zes un neitr la-
jiem kabe iem (zili un br ni kabe i).

Apsv rumi par vides aizsardz bu

Simbols  uz produkta vai t  iepakojuma
nor da, ka šo produktu nedr kst izmest
saimniec bas atkritumos. Tas j nodod
attiec gos elektrisko un elektronisko iek rtu
sav kšanas punktos p rstr d šanai.
Nodrošinot pareizu atbr vošanos no š
produkta, j s pal dz siet izvair ties no
potenci l m negat v m sek m apk rt jai
videi un cilv ka vesel bai, kuras iesp jams
izrais t, nepareizi izmetot atkritumos šo
produktu. Lai ieg tu detaliz t ku inform ciju

par atbr vošanos no š  produkta, l dzu
sazinieties ar j su pašvald bu, saimniec bas
atkritumu sav kšanas dienestu vai veikalu,
kur  j s ieg d j ties šo produktu.

Iepakojuma materi li
Iepakojuma materi li ir videi draudz gi un

otrreiz ji p rstr d jami. Plastmasas da as ir
mar tas ar starptautiskajiem sa sin jumiem
PE, PS utt. Utiliz jiet iepakojumu viet j  atkri-
tumu apsaimniekot ja nodrošin t jos kontei-
neros.
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