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GONDOLUNK ONRE

Koszonjik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott tobb évtizedes
szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkivili tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették.
Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Kbészontjiik az Electrolux vilagaban.
Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokért regisztralja készilékét:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop
VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informéacidk az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok

@ Kdrnyezetvédelmi informaciok

A véltoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az (izembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mel-
lékelt utmutatot. A nem megfelelé Uzembe helyezés vagy haszna-
lat &ltal okozott karokért nem vallal feleldsséget a gyarto. Tovabbi
tajékozodas érdekében tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

MAGYAR 3

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérilés vagy tartos rokkantsag kockazata.

+ Akészlléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy mentalis képességu, illetve megfelelé tapasztalatok és is-
meretek hijan |évd személyek a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készllékkel.

+ Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektal.

+ A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a késziilék-
t6l mikodés kozben, és mikodés utan, lehiléskor. A készilék
elérhetd részei forrdak.

+ Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor cél-
szer(i azt bekapcsolni.

+ Gyermekek feltigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

+ Hasznélat kdzben a készillék és az elérhet6 részek nagyon fel-
forrdsodhatnak. Ne érintse meg a fltéelemeket.

* Ne mikodtesse a késziiléket kiilsé idbzitével vagy kilon tavira-
nyito rendszerrel.

+ Fo6zblapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir felligyelet nélkdil
hagyasa veszélyes lehet, és tliz keletkezhet.

* Atlzet ne probalja meg eloltani vizzel, hanem kapcsolja ki a ké-
szlléket, és takarja le a langokat példaul egy fed6vel vagy tlizal-
16 takardval.

* Ne taroljon semmit sem a féz6fellileteken.
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2. A\

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z0lés takaritogépet.
Soha ne tegyen a féz6felliletre fémtargyakat (feddk, kések, kan-
alak), mert azok felforrésodhatnak.

Ha repedést |at az livegkeramia fellleten, kapcsolja ki a készi-
léket, nehogy aramiités érjen valakit.

Legyen dvatos, amikor megérinti a tarolorekeszt. Felforrésodhat.
A polcvezet6 sin eltavolitasahoz elészor a sin elejét, majd a ha-
tuljat huzza el az oldalfaltdl. A polcvezetd sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparéeszkozt a si-
t6ajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fel-

Uletet, ami az (iveg megrepedését eredményezheti.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti Gizembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen izembe, és ne is hasznéljon
sérllt késziléket.

+ Tartsa be a készillékhez mellékelt izembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Sulyos a késziilék, ezért legyen koriiltekinté a
mozgatasakor. Mindig viseljen munkavédelmi
keszty(t.

+ Soha ne hlzza a késziiléket a fogantyujanal
fogva.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi ké-
szlléktol és egységtol.

+ A késziiléket biztonsagos szerkezetek ala és
mellé helyezze.

+ A késziiléket azonos magassagu késziilékek
vagy egysegek mellett helyezze el.

* Ne telepitse a készlléket lIabazatra.

* Ne telepitse a késziléket ajto mellé vagy ab-
lak ala. Ezzel elkerllhetd, hogy az ajté vagy

ablak kinyitasaval leverje a forr6 fézéedényt a
készUlékrol.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tliz- és aramiitésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakkép-
zett villanyszereldnek kell elvégeznie.

+ A késziiléket kotelezd foldelni.

+ Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a haztartasi
halézati aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett villanyszerel6hdz.

+ Mindig megfelel6en felszerelt, &ramiités ellen
védett aljzatot hasznéljon.

+ Ne hasznéljon halézati elosztét és hosszabbi-
t6 kabelt.

+ Ugyelien a halézati csatlakozodugd és a halo-
zati kabel épségére. Ha a halozati kabel cse-
rére szorul, forduljon a markaszervizhez vagy
villanyszerel6hoz.

« Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne ér-
jenek hozza a készlilék ajtajahoz, kiildnésen
akkor, ha az forrd.

+ Afesziltség alatt all6 és szigetelt alkatrészek
érintésvédelmi részeit Ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azo-
kat.

+ Csak az (izembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra,
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hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan

is kdnnyen elérhetd legyen. .
» Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése la-

za, ne csatlakoztassa a csatlakozodugdt hoz- .

za.

» A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha
ne a haldzati kabelnél fogva hizza ki a csatla-
kozddugét. A kabelt mindig a csatlakozodugo-
nal fogva htizza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést al-
kalmazzon: haldzati tulterhelésvédé megsza- .
kitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csava-
ros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot és vé-
dérelét.

+ Az elektromos késziiléket egy szigetel6beren- .
dezéssel kell ellatni, amely lehet6vé teszi,
hogy minden ponton levalassza a készilléket
az elektromos halézatrél. A szigeteldberende-
zésnek legalabb 3 mm-es érintkezétavolsag-
gal kell rendelkeznie.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT .
Sériilés-, égés- és aramiitésveszély.

+ A késziiléket haztartasi kornyezetben hasz- .
nalja.

+ Ne valtoztassa meg a készilék miszaki jel-
lemz8it. .

+ Ellendrizze, hogy a késziilék szelldzényilasai
nincsenek-e lezarva.

+ Mikodes kozben tilos a késziléket felligyelet
nélkil hagyni.

+ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a kész(ilé-
ket.

+ A késziilék belseje hasznalat kézben felforrd-
sodik. Ne érintse meg a késziilék belsejében
1évé flitéelemeket. Amikor a s(it6bdl kiveszi
vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznal-
jon konyhai edényfogo keszty(it.

+ Korlltekintéen jarjon el, ha miikodés kdzben
kinyitja a készulék ajtajat. Forrd levegd tavoz-
hat a kész(ilékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel,
vagy amikor az vizzel érintkezik.

+ Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
+ Ne miikodtesse a késztiléket kiilsé iddzit6vel
vagy kilon taviranyité rendszerrel. .
+ Mikddés kdzben mindig tartsa csukva a ké-
szlilék ajtajat.
+ Soha ne tegyen a f6z6zonakra evéeszkozoket o
vagy feddket. Ezek lizem kozben forrova val-
nak.

MAGYAR 5

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6zonakat.

Ne hasznalja a készlléket munka- vagy taro-
|6feltletként.

Amennyiben a készllék fellilete megrepedt,
azonnal valassza le a kész(iléket az elektro-
mos hal6zatrol. Ez a lépés az aramiités elke-
riléséhez szlikséges.

VIGYAZAT
Tz- és robbanasveszély.

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony gé-
z0ket bocsathatnak ki. Zsirral vagy olajjal vald
fézéskor tartsa azoktol tavol a nyilt Iangot és a
forrd targyakat.

A nagyon forr¢ olaj altal kibocsatott g6zok 6n-
gyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj az
elsd hasznalatkor alkalmazott héfoknal ala-
csonyabb értéken is tiizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony
anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne
legyen a késziilék kozelében, amikor kinyitja
az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alko-
holtartalm alkotéelemek alkoholos levegéele-
gyet hozhatnak létre.

Az esetleges tiizet ne probalja vizzel oltani.
Huzza ki a készliléket a halozatbol, és takarja
le a langokat egy fed6vel vagy tizallo takard-
val.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

A zomanc elszinezédésének vagy karosoda-

sanak megakadalyozasa érdekében:

- Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat koz-
vetlenil a készlilék sutéterének aljara.

- Ne tegyen aluféliat kozvetlenll a kész(ilék
stitéterének aljara.

- Ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

- afbzés befejezése utan ne tarolja a nedves
edényeket vagy az ételt a készllékben.

- A tartozékok kivételekor vagy berakasakor
dvatosan jarjon el.

A zomanc elszinezédése nincs hatassal a ké-

szlilék teljesitményére. Ez a garanciajog

szempontjabol nem szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu sitemények eseté-

ben mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A gyi-

molcsok leve maradando foltokat ejthet.
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+ Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a kezelépanel-
re.

+ Ne hagyja, hogy a f6zéedénybél elforrjon a fo-
lyadék.

+ Ugyelien arra, hogy ne ejtsen targyat vagy f6-
zB8edényt a késziilékre. A készilék fellilete
megseérilhet.

« Ures féz6edénnyel vagy fézéedény nélkiil ne
kapcsolja be a f6zézonakat.

+ Ne tegyen aluféliat a kész(ilékre.

Az éntéttvasbdl vagy aluminium dntvénybdl
készilt, illetve sérllt alju edények megkarcol-
hatjak az Gvegkeramia fellletet. Az ilyen tar-
gyakat mindig emelje fel, ha a fézéfelliletre
szeretné helyezni ezeket.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT
Személyi sériilés, iz vagy a késziilék
kérosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas elétt kapcsolja ki a késziiléket,
és huzza ki a halozati csatlakozodugot a csat-
lakozoaljzatbdl.

+ Ellendrizze, hogy lehlilt-e a kész(ilék. Maski-
|6nben fennall a veszély, hogy az livegtablak
eltornek.

A sitéajto serlilt ivegtablajat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

+ Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a ké-
szllékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a kész(iléket,
hogy elkerilje a feltletének rongalddasat.

+ A késziilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

+ A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa.
Csak semleges tisztitoszert hasznaljon. Ne

hasznaljon surolészert, surolészivacsot, oldo-
szert vagy fém targyat.

+ Amennyiben tlizhelytisztitd aeroszolt hasznal,
tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltiinte-
tett biztonsagi utasitasokat.

+ Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mososzerrel.

2.4 Bels6 vilagitas

+ Az izz6, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizarélag haztartasi készlilékekhez
hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne hasz-
nalja.

VIGYAZAT
Vigyazat! Aramiités-veszély.

+ Alampa cseréje el6tt hizza ki a halézati du-
gaszt a haldzati aljzatbol.

+ Kizarolag az eredetivel megegyezé miiszaki
jellemzékkel rendelkezd lampat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérlilés- vagy fulladasveszély.

+ Bontsa a készlilék haldzati csatlakozasat.

+ Vagja le a haldzati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

+ Szerelje le az ajtdkilincset, hogy megakada-
lyozza gyermekek és kedvenc allatok kész(i-
|ékben rekedését.

2.6 Szerviz

+ A késziilék javitasat bizza markavizre. Kizaro-
lag eredeti alkatrészek hasznélatat javasoljuk.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

nﬂﬂnﬂan A foz6lap kezelészervei
|_ | Hémérséklet-visszajelz6
oleLe. o0 Siitshsmérséklet szabalyozégomb

Elektronikus programkapcsold

[ =T Siitéfunkciok szabalyozogombja
_g &4 B IRl Fozlap szabalyozojanak visszajelzdje
e o
| (LI L] g I Ftceen

: B sitélampa
[ D \ e

\ n Ventilator és fiitéelem

L= \ [ Adatizbla
/ = =\ \ Polcszintek

HE B H

F6z6zéna 1200 W
Gozkivezetés
F6z6zbéna 900/ 1100 W

F6z6z6na 1200 W

120/?53 MaradékhG visszajelz6
"‘ @ B Foz6z6na 700/ 1700 W

— 0 7
3.3 Tartozékok Siitemények és hisok siitéséhez, illetve zsir-
. felfogd edényként.
+ Siitépolc + Kivehetd teleszkopos polctartok
Fézéedényekhez, tortaformakhoz, tepsikhez. Polcok vagy tepsik tehetdk rajuk.
+ Lapos siitGtepsi « Tarolérekesz
Tortakhoz és siteményekhez. A slitétér alatt talalhatd a tarolorekesz.

+ Mély hassiito tepsi
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

FIGYELEM
A sUt6 ajtajanak kinyitasahoz mindig ko-
zépen fogja meg a sutdajté fogantyujat.

AN
/N

4.1 Kezdeti tisztitas

+ Vegyen ki minden tartozékot és kivehetd polc-
tartét sint (ha van).

+ Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készi-
|éket.

Olvassa el az ,Apolas és tisztitas” cimi
fejezetet.

4.2 Az ora beallitasa

A siité miikodtetése el6tt be kell allita-
nia az orat.

Amikor a készliléket az elektromos haldzatra
csatlakoztatja, illetve aramsziinetet kovetden az
Ora funkcié szimbdluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos id6 be-
allitasahoz.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

5.1 Hofokbeallitasok

Szabs-
lyozo-
gomb

0 Kikapcsolt allas

Funkcié

Kortlbeldl 6t masodperc elteltével a villogas
megsz(inik, a kijelz6 pedig a bedllitott idét mutat-
ja.
@ Az id6 modositasahoz nyomja le tobb-
szbra (D gombot, amig az Ora funkcio
visszajelzéje villogni nem kezd. Tilos az

Idétartam |->| vagy Befejezés —| funk-
ciot ugyanarra az idére beallitani.

4.3 Elémelegités

Ures késziilékkel végezzen eldmelegitést, hogy
kiégesse a visszamarad zsirt.

1. Allitsa be a[Z] funkciot és a maximalis ho-
mérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig miikddni a késziiléket.

3. Aliitsa be a [F] funkciot és a maximalis ho-
mérsekletet.

4. Hagyja tiz percig miikodni a készlléket.

5. Allitsa be a [@)] funkciét és a maximalis hé-
mérsékletet.

6. Hagyja tiz percig miikddni a kész(iléket.

A szokottnal forrobbak lehetnek a tartozékok.
Szagot és flistot bocsathat ki a késziilék. Ez nor-
malis jelenség. Gondoskodjon a megfeleld léga-
ramlasrol.

Szaba- Funkci6
lyozé-

gomb

O Kétkords zona kapcsoloja

1-9  Héfokbeallitasok
(1 = legalacsonyabb hébeallitas;
= legmagasabb hdbeallitas)
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1. Forgassa el a gombot a kivant héfokozatra. 1. Forgassa az éramutato jarasaval megegye-
A f6z06lap szabalyozojanak visszajelz6je vi- z0 iranyba a 9 helyzetbe a gombot.

lagitani kezd. 2. Addig forditsa lassan gombot a ©) szimbé-

2. Af6zésifolyamat befejezéséhez forgassa el lum felé, amig kattanast hall.

a szabélyozogombot a 0 fokozatba. A két f6z6z6na be van kapcsolva.

@ A maradékhét hasznélja az energiafo- 3. Aszilkséges hé bedllitasahoz lasd a "Ho-
gyasztas csokkentésére. A siitési folya- beallitasok" cim(i rész.
mat befejezése elétt kortilbellil 5 - 10
perccel kapcsolja ki a f6z6zonat.

5.3 Maradékhé-jelzéfény

52A dupla zona hasznalata A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor egy
f6z6z6na forro.
FIGYELEM .
& A dupla zéna beallitasahoz, az 6ramu- VIGYA,ZA-I: S
tato jarasaval megegyez6 iranyba for- Mqradekho miatti égési sérilések ve-
ditsa a gombot. Ne forgassa tul a stop szélye!
pozicion.

6. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

6.1 Sitéedények * Az edényt mar elinditas elétt tegye ra
o o a fézézonara.
@ * Az edeny alja legyen mind| vasta- + Afozézonakat a fozési ciklus befeje-
gabb és laposabb. z6dése eldtt zarja el, hogy a mara-
* A zomancozott acél-, illetve az alumi- dékhét is fel tudja hasznalni.

nium- vagy rézalji edények az tveg- + Az edényaljak és a f6z6z6nak mére-
keramia felllet elszinezédését valt- tének mindig meg kell egyeznitk.
hatjak ki.

6.2 Energiatakarékossag

@ * Lehet6ség szerint mindig tegyen fe-
dét az edényekre.

6.3 Példak kilonbozd fozési alkalmazasokra

Hofok- Hasznalat: 1d6 Tanacsok

bealli- (perc)

tas

1 Fott ételek melegen tartasara. szilkség Tegyen feddt a f6z6edényre.
szerint

1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, csoko- 5 -25 Idénként keverje meg.

ladeé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, silt tojas. 10-40  Tegyen fed6t a féz6edényre.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fozése, kész-  25-50 A folyadék mennyisége legalabb
ételek felmelegitése. kétszerese legyen a rizsének, a
f6zés kozben keverje meg a tejet.

3-4 Zoldségek, hal gézélése, hus parola-  20-45  Adjon hozza néhany teaskanal fo-
sa. lyadékot.
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Hofok- Hasznalat: Id6 Tanacsok

bealli- (perc)

tas

4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet

hasznaljon.

4-5 Nagyobb mennyiségl étel, raguk és 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
levesek készitése. hozzavalok.

6-7 Kiméld sutés: bécsi szelet, borjuhts,  szikség Félidében forditsa meg.
cordon bleu, borda, huspogacsa, kol-  szerint

basz, maj, rantas, tojas, palacsinta,

fank.

7-8 Er6s sités, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.

9 Nagy mennyiségli viz forralasa, tészta kifézése, hus piritasa (gulyas, serpenyds siil-

tek), burgonya bé olajban valé siitése.

A tablazatban szerepld adatok csak Utmutatasul
szolgalnak.

7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlilé-
ket.

Mindig olyan sitélapot hasznaljon, melyeknek
tiszta az alja.

AN
(i)

A szennyez6dés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el: a megolvadt ma-
nyagot, mlianyag foliat, valamint a cukor-

Maradékhd miatti égési sériilés veszé-
lye all fenn!
Hagyja lehiilni a kész(iléket.

Az Uvegkeramian megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
készUlék mikodését.

8. SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

tartalmu ételeket. Ha ezt nem teszi meg,
a szennyezbdeés karosithatja a késziilé-
ket. Hasznaljon tivegfellletekhez terve-
zett specialis kapardeszkozt. Allitsa he-
gyesszOgben az livegkeramia fellletre a
kapar6t, majd csusztassa végig a pengét
a felileten.

- Tavolitsa el, miutan a késziilék megfe-
leléen lehdilt: vizkékarikak, vizgy(irik,
zsirfoltok, fényes fémes elszinez6dések.
Uvegkeramiahoz vagy rozsdamentes
acélhoz valo kilonleges tisztitoszert
hasznaljon.

2. Tisztitsa meg a késziiléket enyhén moso-
szeres nedves ruhaval.

3. Végqiil tordlje szarazra a késziiléket tiszta
toriékenddvel.

8.1 A készlilék ki- és bekapcsolasa
1. Asiit6funkciok gombjat forgassa el a kivant
stt6funkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyoz6 gom-
bot a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.
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Amig a készillék hémérséklete emelkedik, a  a részegységek meghibasodasa miatt) a siitd
hémérséklet-visszajelz vilagit. biztonsagi hékapcsoldval rendelkezik, amely
3. Akésziilék kikapcsolasahoz forgassa kikap-  Megszakitja az dramellatast. A siito a homersék-
csolt allasba a sitfunkciok gombjat és a let csékkenése utan automatikusan ujra bekap-

hémérséklet-szabalyzot.

csol.

8.2 Biztonsagi felszerelés

A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa cél-
jabol (a készilék nem megfeleld hasznalata vagy

8.3 Siitéfunkcidk

Siit6funkcio

Alkalmazas

o KIKAPCSOLT éllas

A készilék KIKAPCSOLT allapotban van.

-5

Sitélampa

A slit6 belsejének megvilagitasa stitéfunkcié hasznalata nélkiil.

Alsé + fels siités

Afelsd és az also fiitéelem egyarant melegiti a sutét. Egyetlen
sttdszinten torténd siitéshez.

Kizardlag a sitd alsd részét melegiti. Ropogos alju siitemények

_|| ISR készitéséhez.
— . . Tobb kiilonboz0 étel egyidejl készitése. Hazi készitest gyu-
¥ Legbefl:\élgsos U mélesbeféttek f6zésehez, valamint gombak és gyiimélcsok asza-
— lasahoz.
Tobbféle étel egyszerre vald siitése azonos hdmérsékleten, egy-
Holégbeflvas, nél tobb talcan anélkil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.
nagy héfok Amikor ezt a funkci6t hasznalja, a Fels6/alsé sités lizemmodhoz

képest 20-40 °C-kal csokkentse a siité hémérsekletét.

Enyhe siités

Kifejezetten kénnyen elkészithetd ételekhez, mint példaul: hab-
csok, piskota, vajas stitemény, svajci tekercs.

<l ||

Infrasiités

A grillez6 elem és a siit6 ventillator felvaltva izemel és keringeti
a forrd levegdt az étel koril. Nagy husdarabok elkészitéséhez is
megfeleld. E funkcid maximalis hdmérséklete 210 °C.

<

Pizza funkcio

Az als6 elem kozvetlen hét sugaroz a pizza, lepény vagy pite al-
jara, mig a ventillator a forr¢ levegd keringetésével biztositja,
hogy a pizzafeltét, illetve a pite tolteleéke megstljon.

>
>
-

Felolvasztas

Fagyasztott étel felengedéséhez. A hdmérséklet-szabalyozo
gombnak kikapcsolt allasban kell lennie.
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9.S0TO

—~ ORAFUNKCIOK

9.1 Elektronikus programkapcsold

Funkciok visszajelz6i
Id8kijelzd
+gomb

Kivalaszto gomb

- gomb

Ora funkcio Alkalmazas

©) Pontos id6 Az id6t mutatja. A pontos idé beallitdsa, modositasa vagy ellenér-
zése.

[\ Visszaszamlalasos Visszaszamlalasiidé beallitasa. A megadott id6tartam lejarta

id6zitd utan hangjelzés hallhaté. Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-

kédésére.

[ Az id6tartam Annak beallitasa, hogy a siité milyen hosszu ideig miikédjon.

S| Veége Valamelyik siitéfunkcio kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.

@ Az |détartam || és a Befejezés |

funkciok egyszerre is hasznalhatok, ha
a sitének kés6bb automatikusan be,
majd ki kell kapcsolnia. Ebben az eset-
ben el6szor allitsa be az Id6tartamot

[-1, majd a Befejezést I .

9.2 Az érafunkciok beallitasa

1.

Az Id6tartam |- és a Befejezés —| funkci-
okhoz allitson be egy sutéfunkciot és egy
hémérsékletet. Ez nem szlkséges a Perc-
szamlalé L) funkciohoz.

Nyomja meg t6bbsz6r a kivalaszté gombot,
amig a kivant ora funkcié visszajelzéje vil-
logni nem kezd.

I—)| —)I hr min

— @ +

|
~
3. Asziikséges ora funkcio beallitdasahoz
nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelz6n megjelenik a beallitani ki-
vant éra funkcid visszajelzdje. Ha a bealli-

tott id6 letelik, a visszajelz6 villogni kezd, és
két percig hangjelzés hallhatd.

Az |détartam |- és a Befejezés —>|
funkciok hasznalatakor a siit automati-
kusan kikapcsol.
4. Ajelzés kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.
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5. Forgassa kikapcsolt allasba a stit6funkciok 2. Tartsa nyomva a - gombot.
vezérldgombjat és a hémérséklet-szabaly-

26t Az éra funkcio kijelzése néhany masodperc

mulva eltlinik.

9.3 Az drafunkciok torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszté gom-
bot, amig a kivant funkcio visszajelz6je vil-
logni nem kezd.

10. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim(i részt.

10.1 A sutétepsi behelyezése

Helyezze a tepsit a slitétér kozepébe, az elsd és
a hatso fal kozé. Ez biztositja a meleg aramlasat
a sitdtepsi elétt és mogott. A tepsit ugy helyezze
el, mint a képen, a ferde szélével hatul.

& VIGYAZAT
Ne tolja be teljesen a siit6tepsit a siitd-

tér hatso falahoz. Ez megakadalyozna,
hogy a forré levegb a tepsi koril ara-
molhasson. Az étel megéghet, kilono-
sen a tepsi hatso részeén.

77 ¥

10.2 Sitétartozékok behelyezése

Helyezze be gy a csusztathatd tartozékokat,
hogy a duplaoldalu széleik a siité hatulja felé, il-
letve lefelé mutassanak. Tolja be a csusztathatd
tartozékokat a siitd egyik szintjének vezetdsinjei
kozé.

AN
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A siitdpolc és a mély hussiitd tepsi egyiittes be-
helyezése

Helyezze a siitépolcot a mély hussiitd tepsire.
Tolja be a mély hussiitd tepsit a s(itd egyik szint-
jének vezetbsinjei kozeé.

/7/’/////////: M |‘|‘\

10.3 Teleszkopos slitdsin

1. Huzza ki a jobb és a bal oldali teleszkdpos
siitdsineket.

2. Helyezze a huzalpolcot a teleszkopos siité-
sinekre, majd 6vatosan tolja be a siitd bel-
sejébe.

Miel6tt becsukna a stitéajtot, ellendrizze,
hogy a teleszkopos siitdsineket iitkdzésig a
helytikre tolta-e.

& A teleszkdpos siitdsinek segitségével & FIGYELEM
kénnyebben lehet behelyezni és eltavo- A teleszkdpos sitésineket barmelyik
litani a polcokat. Késdbbi hasznalatra polcszinten elhelyezheti, a 4. szint kivé-
rizze meg a teleszkdpos siitdsinek telével.
szerelési Utmutatojat.

& FIGYELEM
A teleszkdpos siitésineket tilos moso-
gatégépben tisztitani! A teleszkdpos si-
tésineket tilos kenni (zsirozni)!
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& FIGYELEM
A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a si-
téshez. A gyiimdlcslevek maradandd
foltokat okozhatnak a zomancon.

+ A sit6ben négy polcszint talalhatd. A polc-
szintek szamozasa a sUt0 aljatol felfele torté-
nik.

+ Sithet kiilénb6z0 ételeket egyszerre, két szin-
ten. Tegye a polcokat az 1. és a 3. szintre.

+ Nedvesség csapodhat le a készlilék belseje-
ben vagy az iivegajtokon. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a késziléktdl, ami-
kor siités kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. A
paralecsapodas csokkentése érdekében a si-
tés el6tt legalabb 10 percig izemeltesse a ké-
szilléket.

+ Tordlje le a nedvességet a késziilék minden
hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetlenil a
készilék aljara, és alkatrészeit ne takarja le
stités kézben alufdliaval. Ez hatassal lehet a
siités eredményére, és a sit6é zomancat is ka-
rosithatja.

11.1 Siitemények sltése

* Melegitse el6 a sutét kb. 10 percig a sutés
elétt.

11.4 Fels6/also sutés [
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11. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

+ Ne nyissa ki addig a sit ajtajat, amig a sitési
id6 3/4-e el nem telt.

+ Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottik.

11.2 Husok és halak siitése

* Ne slisson 1 kg-nél kevesebb hust. Ennél ke-
vesebb mennyiség esetén a hus kiszarad.

+ Nagyon zsiros husok sutésekor hasznaljon
zsirfogo talcat, hogy megovja a sitét a zsirfol-
toktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

+ A hus siitése kdzben a tulzott flstképzddés
megelézése érdekében dntsdn egy kis vizet a
zsirfogd talcaba. A fustkondenzacié megeld-
zése érdekében mindig potolja az elparolgott
vizet.

11.3 Siitési idétartamok

A siités id6tartama az étel fajtajatol, annak alla-
gatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sités kdzben.
Talalja meg a legjobb beallitasokat (hdmérséklet-
beallitas, sltési idf stb.) siitéedényeihez, recept-
jeihez és mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
készliléket.

Etel Tepsi tipusa és polc-  Elémelegitési  Homérséklet Siitési idd
szint id6 (perc) (°C) (perc)
Pékstitemények  zomancozott tepsi, 3. - 150 25-30
(250 ) polcmagassag
Lepény (1000 g)  zomancozott tepsi, 2. 10 160- 170 30-35
polcmagassag
Kelt almas siite-  zomancozott tepsi, 3. - 170-190 40-50
mény (2000 g) polcmagassag
Almas pite (1200 2 kerek, aluminiumbe- 15 180 - 200 50 - 60
+1200 g) vonatu tepsi (atméré:
20 c¢m), 1. polcmagas-
sag
Kis édes slite- zomancozott tepsi, 2. 10 160 - 180 25-30

meények (500 g)  polcmagassag
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Etel Tepsi tipusa és polc-  Eldmelegitési ~ Homérséklet Siitési idd
szint id6 (perc) (°C) (perc)
Piskota (zsiradék 1 kerek aluminium be- 10 160 - 170 25-30
nélkil) (350 g)  vonatu tepsi (atméré:
26 cm), 1. polcmagas-
sag
Tepsis stitemény  zomancozott tepsi, 2. - 160 - 170 45-551)
(1500 g) polcmagassag
Csirke egészben siitépolc a 2. szintre, - 200 - 220 60-70
(13509) tésztasito talca az 1.
szintre
Fél csirke (1 300 siitdpolc a 3. szintre, - 190 - 210 30-35
q9) tésztasito talca az 1.
szintre
Sertésborda stitépolc a 3. szintre, - 190 - 210 30-35
(600 g) tésztaslito talca az 1.
szintre
Gylmolcskosar  zomancozott tepsi, 2. 20 230 - 250 10-15
(800 g) polcmagassag
Kelt tészta tolte-  zomancozott tepsi, 2. 10-15 170-180 25-35
Iékkel (1200 g) polcmagassag
Pizza (1000 g) ~ zomancozott tepsi, 2. 10-15 200 - 220 30-40
polcmagassag
Sajttorta (2600  zomancozott tepsi, 2. - 170-190 60-70
o)) polcmagassag
Svajci almas le-  zomancozott tepsi, 1. 10-15 200 - 220 30-40
pény (1900 g) polcmagassag
Karacsonyi plis- ~ zomancozott tepsi, 2. 10-15 170 - 180 55 - 652)
pokkenyeér (2400 polcmagassag
9)
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi (&tméro: 10-15 220 -230 40-50
(1000 g) 26 cm), 1. polcmagas-
sag
Parasztkenyér 2 kerek, aluminiumbe- 183) 180 - 200 60-70
(750 + 750 g) vonatu tepsi (atméré:
20 cm), 1. polcmagas-
sag
Ures kalacs (600 2 kerek, aluminiumbe- 10 160 - 170 40 - 50
+ 600 g) vonatu tepsi (hossz:
25 cm), 2. polcmagas-
sag
Ures kalacs - 2 kerek, aluminiumbe- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos vonatU tepsi (hossz:
(600 + 600 g) 20 cm), 2. polcmagas-

sag
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Etel Tepsi tipusa és polc-  Elémelegitési  Homérséklet Siitési ido

szint id6 (perc) (°C) (perc)

Zsemle (800 g)  zomancozott tepsi, 2. 10-15 200-210 10-15
polcmagassag

Keksztekercs zomancozott tepsi, 1. 10 150-170 15-20
(500 g) polcmagassag

Habcsok (400 g)  zomancozott tepsi, 2. - 100- 120 40-50
polcmagassag

Morzsasitemény zomancozott tepsi, 3. 10-15 180-190 25-35
(1500 g) polcmagassag

Piskotatészta zomancozott tepsi, 3. 10 160 - 170 25-35
(600 g) polcmagassag

Vajas sitemény  zomancozott tepsi, 2. 10 180 - 200 20-25
(600 g) polcmagassag

1) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

11.5 Légkeveréses sités

Elémelegi- P PSP
- L . . PP Homérséklet  Fézés/siités ido-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- 3
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Pékslitemények zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 160 20-30
(250 g) polcmagassag
Péksitemények zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) 3. polcmagassag
Pékstitemények zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 30-35
(250 + 250 + és 4. polcmagassag
250 g)
Lepény (1000 g) zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 160 30-40

polcmagassag
Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 45 -55
1000 g) 3. polcmagasséag
Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1., 2. 10 140 - 150 55-65
1000 + 1000 g)  és 4. polcmagassag
Kelt almas siite- zomancozott tepsi, 3. 10 170 - 180 40 - 50
mény (2000 g)  polcmagassag
Almas pite 2 kerek, aluminiumbevo- 10 170 - 180 50 - 60
(1200 + 1200 g) natu tepsi (atmérd: 20

cm), 2. és 3. polcmagas-

sag
Kis édes slite-  zomancozott tepsi, 3. 10 140 - 150 30-35

mények (500 g)

polcmagassag
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Elémelegi- o . ez ix
- C 4 . . PR Hémérséklet Fézés/siités ido-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés id6tarta- o
ma (perc) (°C) tartama (perc)
Kis édes slite-  zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
mények (500 + 3. polcmagassag
500 g)
Kis édes slite-  zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 25-30
mények (500 +  és 4. polcmagassag
500 + 500 g)
Piskota (zsira- 1 kerek aluminium bevo- 10 150 - 160 30-40
dék nélkil) (350 natu tepsi (atmérd: 26
o)) cm), 3. polcmagassag
Tepsis stite- zomancozott tepsi, 3. - 150 - 160 40-501
mény (1200 g)  polcmagassag
Csirke egész-  siitdpolc a 2. szintre, - 170- 190 50 - 60
ben (1400 g) tésztasiit talca az 1.
szintre
Sertésborda sitépolc a 3. szintre, - 180 - 200 30-40
(600 g) tésztasité talca az 1.
szintre
Gylmolcskosar  zomancozott tepsi, 2. 15 230 - 250 10-15
(800 g) polcmagassag
Kelt tészta tolte- zomancozott tepsi, 3. 20-30 160 - 170 20 - 30
lékkel (1200 g)  polcmagassag
Pizza (1000 +  zomancozott tepsi, 1. és - 180 - 200 50 - 60
1000 g) 3. polcmagassag
Sajttorta (2600  zomancozott tepsi, 2. - 150 - 170 60-70
g) polcmagassag
Svajci almas le-  zomancozott tepsi, 3. 15 180 - 200 30-40
pény (1900 g)  polcmagassag
Karacsonyi plis-  zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 170 50-602)
pokkenyér polcmagassag
(2400 g)
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi (atmérd: 26 15 210-230 35-45
(1000 g) cm), 2. polcmagassag
Parasztkenyér 2 kerek, aluminiumbevo- 153) 180 - 190 50 - 60

(750 + 750 g) naty tepsi (atmérd: 20
cm), 3. polcmagassag

Ures kalacs 2 kerek, aluminiumbevo- 10 150 - 170 40 -50
(600 + 600 g) natu tepsi (atmérd: 25
cm), 2. polcmagassag

Ures kalacs — 2 kerek, aluminiumbevo- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos  natu tepsi (atméré: 20
(600 + 600 g) cm), 2. polcmagassag
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Elémelegi- Ry g e s
. C 4 . . i Hémérséklet Fézés/siités ido-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés id6tarta- o
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Zsemle (800 g)  zomancozott tepsi, 3. 10 180 - 200 10-15

polcmagassag
Zsemle (800 +  zomancozott tepsi, 1. és 10 180 - 200 15-20
800 g) 3. polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 3. 10 150-170 10-15
(500 g) polcmagassag
Habcsok (400  zomancozott tepsi, 2. - 100 - 120 50 - 60
o)) polcmagassag
Habcsok (400 +  zomancozott tepsi, 1. és - 100 - 120 55-65
400 g) 3. polcmagassag
Habcsok (400 +  zomancozott tepsi, 1., 2. - 115-125 65-75
400 + 400 g) és 4. polcmagassag
Morzsasiite- zomancozott tepsi, 2. 10 170 - 180 20-30
meény (1500 g)  polcmagassag
Piskotatészta zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 170 20 - 30
(600 g) polcmagassag
Vajas slitemény zomancozott tepsi, 1. €s 10 150 - 170 20-30
(600 + 600 g) 3. polcmagassag

1) Miutan kikapcsolta a siit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

11.6 Légbefuvasos sutés

- Tepsi tipusa és Elémelegités . o~ FOz@s/siités ido-
= polcszint idotartama (perc) Homérséket (*C) tartama (perc)
Péksitemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 20-30
(250 g) si, 3. polcmagas-
sag
Pékslitemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) si, 1. és 3. polc-
magassag
Pékslitemények  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 + 250 si, 1., 2. és 3.
q9) polcmagassag
Lepény (500 g)  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-35
si, 2. polcmagas-
sag
Lepény (500 +  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45
500 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
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Tepsi tipusa és Elémelegités . o FOZEs/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) A tartama (perc)
Lepény (500 + zomancozott tep- 10 155 - 165 40 -50

500 + 500 g) si, 1., 2. és 4.
polcmagassag L

Kelt almas siite-  zomancozott tep- - 170 - 180 40-50
mény (2000 g) si, 3. polcmagas-

sag
Almas pite (1200 2 kerek, alumi- - 165- 175 50 - 60
+1200 g) niumbevonatu

tepsi (atméré: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Kis édes slite- zomancozott tep- 10 150 - 160 20-30
mények (500 g) s, 2. polcmagas-

sag
Kis édes slite- zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
mények (500 +  si, 1. és 3. polc-
500 g) magassag
Kis édes slite- zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45

meények (500 +  si, 1., 2. és 4.
500 +500 g) polcmagassag 1)

Piskota (zsiradék 1 kerek alumini- 10 150 - 160 20-30
nélkal) (350 g) um bevonatu
tepsi (atmérd: 26

cm), 1. polcma-

gassag
Tepsis siitemény  zomancozott tep- - 150 - 160 30-352)
(120049) si, 2. polcmagas-

sag
Csirke egészben siitépolc a 2. - 170 - 180 40-50
(130049) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Sertés roston sutépolc a 2. - 170 - 180 45 - 50
(800 g) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Kelt tészta tolte-  zomancozott tep- 20-30 150 - 160 20-30
lékkel (1200 g)  si, 2. polcmagas-

sag
Pizza (1000 + zomancozott tep- - 180 - 200 30-40
1000 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Pizza (1000 g)  zomancozott tep- - 190 - 200 25-35

si, 2. polcmagas-
sag
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Tepsi tipusa és Elémelegités 2 o oo~ FOZES/siités ido-
Ete polcszint id6tartama (perc) s tartama (perc)

Sajttorta (2600  zomancozott tep- 160 - 170 40 -50
g) si, 1. polcmagas-

sag
Svéjci almas le-  zomancozott tep- 10-15 180 - 200 30-40
pény (1900 g) si, 2. polcmagas-

sag
Karacsonyi plis-  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-402)
pokkenyér (2400 si, 2. polcmagas-
9) sag
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi 10-15 190 - 210 30 - 40
(1000 g) (&tmérd: 26 cm),

2. polcmagassag
Parasztkenyér 2 kerek, alumi- 15-209) 160 - 170 40 - 50
(750 + 750 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 20

cm), 1. polcma-

gassag
Ures kalacs (600 2 kerek, alumi- 10-15 155 - 165 40 - 50
+600 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 25

cm), 2. polcma-

gassag
Ures kalacs — 2 kerek, alumi- 150 - 160 30-40
hagyomanyos niumbevonatu
(600 + 600 g) tepsi (atméré: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tep- 15 180 - 200 10-15

si, 3. polcmagas-

sag
Zsemle (800 +  zomancozott tep- 15 180 - 200 15-20
800 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Keksztekercs zomancozott tep- 10 150 - 160 15-25
(500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Habcsok (400 g)  zomancozott tep- 110-120 30-40

si, 2. polcmagas-

sag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- 110-120 45 - 55
400 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- 115-125 55-65
400 + 400 g) si, 1., 2. és 4.

polcmagassag 1)
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Tepsi tipusa és Elémelegités . o FOZEs/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) A tartama (perc)

Morzsasitemény zomancozott tep- 160 - 170 25-35
(1500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Piskotatészta zomancozott tep- 10 150 - 160 25-35
(600 g) si, 2. polcmagas-

sag
Vajas sitemény  zomancozott tep- 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) si, 1. és 3. polc-

magassag

1) Ha a 4. szinten I6v6 sitemény megsiilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten |évét. Siisse tovabbi tiz

percig.

2) Miutan kikapcsolta a siit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

11.7 Enyhe sités

Etel Tepsitipusaés  Elomelegités id6- Homérséklet Fozés/siités idGtar-
polcszint tartama (perc) (°C) tama (perc)
Péksiitemé- zomancozott tepsi, 201 150 - 160 20-25
nyek (250 g) 2. polcmagassag
Lepény (500 g) zomancozott tepsi, 201 160-170 35-40
2. polcmagassag
Pizza (1000 g)  zomancozott tepsi, 201 200-210 30-40
2. polcmagassag
Keksztekercs ~ zomancozott tepsi, 201 160 - 170 20-30
(500 g) 2. polcmagassag
Habcsok (400  zomancozott tepsi, 101 110 - 120 50 - 60
g) 2. polcmagassag
Piskétatészta ~ zomancozott tepsi, 201 160 - 170 25-30
(600 g) 2. polcmagassag
Vajas slite- zomancozott tepsi, 201 160 - 170 25-30
meny (600 g) 2. polcmagassag
Csirke egész- 2, siit6polc szint 2) 220-230 45-55
ben (1200 g)
1) Aliitsa a hémérséklet-szabalyozé gombot 250 °C hémérsékletre.
2) Helyezzen egy slit6tepsit a stit6polc ala, az 1. polcszintre.
11.8 Infrastités
. . Elémelegités 2 o oo FOZES/Siités id6-
Etel Polcszint iddtartama (perc) Hémérséklet (°C) tartama (perc)

Pirités (500 g) 3 10 230 3-5
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. Elémelegités 2 o oo~ FOZES/siités ido-
Etel Poleszint e ) Homérseklet °C) " o T
Fél csirke (1200 2 - 200 25+25
9)
Sertésborda 2 - 230 20 +20
(500 g)
11.9 Pizza funkcio
< - Fozés/st-
i Elémelegités - . . iz
Etel Tepsi tipusa és polcszint idétartama Hom(czg)e ket testaler(])"t]ar-
(perc) (perc)
Almas pite (1200 2 kerek, aluminiumbevonatu - 170 - 180 50 - 60
+1200 g) tepsi (atméré: 20 cm), 2. polc-
magassag
Csirke egészben 2. szint - 165- 175 55-65
(1400 g)
Fél csirke (1350 2. szint - 165 - 175 30-35
9)
Pizza (1000 + zomancozott vagy aluminium- - 180 - 200 30
1000 g) bevonatt talca, 1. és 2. polc-
magassag 1)
Pizza (1000 g) zomancozott tepsi, 2. polcma- - 190 - 200 25-35
gassag
Quiche Lorraine 2. szint 10-15 210 - 220 20-30

(1000 g)

1) 20 perc utan cserélje meg az eltérd szinten 1évé két tal

A legjobb eredmények elérése érdeké-
ben pizza siitésekor forgassa a sit6-
funkcio és a hémérséklet kapcsold-
gombjait a Pizza allasba.

Tudnivalé az akril-amidokrol

Fontos A legUjabb tudomanyos kutatasok szerint
az ételek piritasakor (klldndsen a magas

12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt.

+ A késziilék elejét meleg vizes és tisztitdszeres
puha ruhdval tisztitsa meg.

+ Afém feliletek megtisztitasat végezze a szo-
kasos tisztitoszerrel.

cat.

keményitétartalmu élelmiszerek esetén)
keletkez6 akril-amidok veszélyeztethetik az
egészséget. Ezért azt javasoljuk, hogy alacsony
hémérsékleten fézze az ételt, és csupan csekély
mértékben piritsa meg.

+ Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg
a s(itd belsejét. lly médon kénnyen el tudja ta-
volitani a szennyezddéseket, és azok késdébb
nem égnek ra a felliletre.

+ A makacs szennyezédéseket célirdnyos siité-
tisztito szerrel tisztitsa meg.
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+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg az és-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitoszeres
puha ruhaval), majd hagyja 6ket megszaradni.

+ Ha nem tapadé felliletl tartozékai vannak, ne
tisztitsa 6ket mardszerekkel, éles szél{i tar-
gyakkal vagy mosogatdgépben. Tonkreteheti
a nem tapado bevonatot!

12.1 Polctarto sinek

A polctarté sinek kiszerelhet6k az oldalfalak tisz-
titasahoz.

A polctarté sinek kivétele
1. Huzza el a polctarté sin elejét az oldalfaltol.

2. Huzza el a polctart6 sineket az oldalfal hat-
s6 részétdl a vezetdsinek eltavolitdsahoz.

A polctart6 sinek visszahelyezése

A polctarté sineket a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.

A polctarté sinek kerekitett végeinek a
s(it6 eleje felé kell mutatniuk!

12.2 Katalitikus anyaggal bevont falak

A katalitikus bevonattal rendelkez6 falak ontisz-
tuléak. Ezek ugyanis magukba szivjak a falakon
lerakddo zsiradékot, mikézben a siité mikodik.

Az dntisztitd funkcié hatékony miikédéséhez
rendszeresen fiitse fel a siitét étel nélkil:
Nyissa ki a s(it6 ajtajat.
Tavolitson el minden tartozékot a stitébél.
Csukja be az ajtot.
Allitson be egy stit6funkciot.
Allitsa a siité hémérsékletét 250 °C-ra, és
hagyja a st6t miikodni 1 oraig.
6. Asiitéteret puha, kissé nedves szivaccsal
torolje at.

& FIGYELEM

Ne tisztitsa a katalitikus anyaggal be-
vont fellileteket slit6tisztitd spray-vel,
suroloporral vagy mas tisztitdszerrel.
Karosithatja a katalitikus felletet.

o 0N~

A katalitikus feliilet elszinezédése nincs
hatassal a funkcié miikodésére.

12.3 A sitbajto tisztitasa

A siit6 ajtajaban két Giveglap van egymas mogé
beépitve. A tisztitas megkonnyitéséhez vegye le
a sité ajtajat.
& VIGYAZAT

A siitd ajtaja bezarodhat, ha ugy probal-
ja kiszerelni a belsd tiveglapot, hogy az
ajtd nincs levéve.

VIGYAZAT

Miel6tt az Uvegaijto tisztitasahoz hozza-
fogna, gy6z6djon meg arrél, hogy az
liveglapok lehliltek. Ha az (iveglapok
forrok, fennall a veszély, hogy eltérnek.

AN

VIGYAZAT

Ha az ajté Uveglapjai megsériiltek vagy
karcolasok vannak rajtuk, az tiveg meg-
gyengillt és eltorhet. Ezt elkeriilendd ki
kell cserélnie 8ket. Tovabbi Utmutata-
sért forduljon a szakszervizhez.
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A slitéajto és az liveglap leszerelése

1. Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa meg az
ajto két zsanérjat.

2. Emelje meg, és forditsa el a két zsanéron
|évé kart.

3. Csukja vissza a siit6ajtét az elsé nyitasi po-
zicioig (félig). Ezutan huzza elére és emelje
ki a helyérdl.
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4. Helyezze az ajtét stabil fellletre tgy, hogy
egy puha rongyot tesz alaja. Csavarhtzéval
csavarja ki az ajté als6 peremén lév 2 csa-
vart.

Vigyazzon, hogy ne veszitse el a csava-
rokat.

5. Abelsd ajto nyitdasahoz fabol, mianyaghol
vagy ezekhez hasonl¢ anyagbol késziilt
spatulat hasznaljon. Tartsa meg a kiilsé aj-
tot, és nyomja a bels0 ajtét az ajtd felsd pe-
reme felé.

6.  Emelje meg a belso ajtét.

7.  Tisztitsa meg az ajtd belsd oldalat.

Tisztitsa meg az lveglapot mosdszeres vizzel. & VIGYAZAT

Ovatosan térélje szarazra. Csak mososzeres vizzel tisztitsa az
liveglapot. A suroldszerek, a folteltavoli-
tok és az éles targyak (pl. kések vagy
kaparoeszkdzok) karosithatjak az liveg-
lapot.

A sUt6ajto és az lveglap visszaszerelése

Amikor befejez8dott a tisztitas, szerelje vissza a
stitdajtot. Ehhez forditott sorrendben hajtsa vég-
re a fenti Iépéseket.

12.4 A rekesz eltavolitasa

A siit6 alatti rekesz a kénnyebb tisztitashoz kive-
het6.

1. Utkdzésig hiizza ki a rekeszt.
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2. Emelje meg enyhén, és hizza le a rekesz-
tarto sinekrdl.

A rekesz visszahelyezése

1. Helyezze a rekeszt a rekesztarto sinekre.
Ugyeljen ra, hogy a nyelvek megfeleléen il-
leszkedjenek a sinekbe.

2. Arekeszt engedje le vizszintes helyzetbe,
és tolja be.

A VIGYAZAT

A siitd hasznalatakor a rekesz felforro-
sodhat. Ezért ne tartson a rekeszben
gyulékony anyagokat, pl. tisztitdszere-
ket, mianyag zacskokat, edényfogd
keszty(it, papirt, tisztitosprayt stb.

13. MIT TEGYEK, HA...

MAGYAR 27
12.5 St6tér lampa

VIGYAZAT
Legyen ovatos, amikor a sit6lampat
cseréli. Aramiités veszélye all fenn.

A siltlampa cseréje el6tt:
+ Kapcsolja ki a siitét.

+ Vegye ki a biztositét a biztositddobozbol, vagy
kapcsolja ki a megszakitot.

(i)

A siitélampa cseréje

1. Aslitdvilagitas iveg lampaburaja a siitétér
hatsé részén talalhatd.
Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki a stt6lampat egy megfelel, 300
°-ig h6allg sttélampara.

Tegyen egy textiliat a sutd aljara, és ez-
zel védje a stt6lampat és az livegburat.

Hasznaljon az eredetivel megegyez6 ti-
pusU stitélampa izzét.
4, Szerelje fel az tivegfedelet.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A siité nem melegszik fel.

Nem kapcsolta be a siit6t.

Kapcsolja be a siit6t.

A siité nem melegszik fel.

Az ébra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A siité nem melegszik fel.
beallitasokat.

Nem végezte el a szlkséges

Végezze el a bedllitasokat.

A slit6 nem melegszik fel.
a biztositék.

A biztositékdobozban kioldott

Ellendrizze a biztositékot. Ha
a biztositék ismételten kiold,
forduljon szakképzett villany-
szereléhoz.

Nem mikédik a sutévilagitas.

Hibas a sttdvilagitas.

Cserélje ki a sutdvilagitas iz-
z6jat.

Péra és g6z gylik 6ssze az

Az ételt tul sokaig hagyta a

A siités befejezése utan leg-

ételen és a stit6térben. stitében. feliebb 15-20 percig hagyhatja
bent az ételt a stit6ben.
Akijelz6n a,12.00” és ,LED”  Aramkimaradas volt. Allitsa be az orat.

felirat lathato.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A maradékhd jelzéfénye nem
kapcsol be.
mikodott.

A f6z6z6na még nem forréso-  Ha a f6z6z6na elég ideig m-
dott fel, mert csak révid ideig

kodott, és forronak kellene
lennie, forduljon az tigyfé-
Iszolgalathoz.

Ha nem talal egyediil megoldast a problémara,
forduljon a markakeresked6hoz vagy a szerviz-
hez.

A szerviz szamara szlkséges adatok az adattab-
|&n talalhatdk. Az adattabla a stitdtér eliilsd kere-
tén talalhatd.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT 14.2 Miiszaki adatok
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.
Méretek
14.1 A késziilék elhelyezése Magassag T T
A szabadon all6 készilékét izembe helyezheti Szélesség 500 mm
ugy, hogy egyik vagy mindkét oldalan szekré- =
nyek vannak, illetve sarokban is elhelyezhetd. Melyseg 600 mm
Teljes elektromos 9135 W
teljesitmény
Feszliltség 230V
i Frekvencia 50 Hz
A . B

||

Minimalis tavolsagok

Méretek mm

A 690

B 150

14.3 Vizszintbe allitas

A késziilék aljan talalhato kis labak beallitasaval
a készlilék tetejét a tobbi feliilet magassagahoz
gazithatja.
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14 .4 Elektromos Uzembe helyezés A késziilék dugasz és csatlakozokabel nélkil ke-
riil szallitasra.

@ A gyarté semmilyen felelésséget nem Alkalmazhato kabeltipusok: H05 RR-F megfeleld
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaci- keresztmetszettel.

0k’ c. fejezetben talalhatd dvintézkedé-
seket nem tartja be.

A haldzati vezeték nem érintkezhet a
készillék abran jelzett részével.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat szimbdlummal ellatott készliléket ne dobja a
hasznositsa Gjra: ¢y . Ujrahasznositashoz tegye  héztartasi hulladék kbzé. Juttassa el a
készilléket a helyi Ujrahasznositd telepre, vagy
Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds
hivatallal.

a megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kdrnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos

és elektronikus hulladékot. A E tilto
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs care include decenii de experienta

. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA . .. ..o
. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA . . .. oo oo e
. DESCRIEREA PRODUSULUL . ... .ot e
CINAINTE DE PRIMAUTILIZARE . . ..o
L PLITA-UTILIZAREA ZILNICA . ... oo e
. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE . . ... ..ot oo
. PLITA - INGRUIREA SI CURATAREA . . ..ot
. CUPTOR-UTILIZAREA ZILNICA .. ... oo
. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUL . ... oo e
. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR . .. ..o oo
. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE . ... ..o
. CUPTOR - INGRIIREA SI CURATAREA . . .. ..o
. CETREBUIE FACUT DACA... ...\t e
CINSTALAREA o

profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il

utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:

61 Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
@ si informatii despre service:

www.electrolux.com

g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

m;.)eé}reegtirsﬁjczzgﬂ,/ scho(?psumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale

@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.
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1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

+ Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

+ Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

+ Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

+ Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti pe dura-
ta utilizarii. Nu atingeti elementele de incalzire.

* Anu se folosi aparatul prin intermediul unui cronometru extern
sau cu un sistem telecomandat separat.

+ Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate fi peri-
culoasa si poate provoca un incendiu.
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2. A\

Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti aparatul si
acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura anti-incendiu.

Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.
Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si capa-
cele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infier-
béanta.

Daca suprafata vitroceramica este crapata, opriti aparatul pentru
a evita riscul de electrocutare.

Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate fi fierbinte.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai intai
de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati capatul
din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru raft in or-
dine inversa.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria su-
prafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-
pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

Nu instalati aparatul pe o platforma.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o fe-
reastra. Astfel, vasele fierbinti de pe aparat nu
vor cadea atunci cand usa sau fereastra va fi

deschisa.

AVERTIZARE .
Doar o persoana calificata trebuie sa in- .
staleze acest aparat.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati

+ Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati

sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

aparatul deoarece acesta este greu. Purtati

intotdeauna manusi de protectie.

+ Nu trageti aparatul de méaner.

* Respectati distantele minime fata de alte apa-
rate si corpuri de mobilier.

+ Verificati daca aparatul este instalat avand in
jurul sdu structuri de siguranta.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

+ Aparatul trebuie legat la impamantare.

+ Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.
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+ Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

+ Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-
tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

+ Nu Iasati cablurile de alimentare electrica sa
intre Tn contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

+ Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie s fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Pericol de vatamare, arsuri sau electro-
cutare.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

+ Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne in interior accesorii sau vase.

+ Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.
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Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

A nu se folosi un cronometru extern sau un
sistem de telecomanda separat pentru co-
manda aparatului.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

Nu puneti tacamuri sau capace de oale pe zo-
nele de gatit. Acestea devin fierbinti.

Dupa utilizare, opriti zona de gatit.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata, deco-
nectati imediat aparatul de la reteaua elec-
trica. Procedati astfel pentru a preveni electro-
cutarea.

AVERTIZARE
Pericol de explozie sau incendiu.

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Tineti flacarile
sau obiectele incalzite departe de grasimi si
uleiuri atunci cand gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul foarte fier-
binte pot sa se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de mancare,
poate lua foc la temperaturi mai mici fata de
uleiul care este utilizat pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre Tn contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu incercati stingerea unui incendiu cu apa.
Deconectati aparatul si acoperiti flacara cu un
capac sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
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- nu tineti vase umede si alimente in interior
dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

+ Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului. Nu este un defect
in ceea ce priveste garantia legala.

+ Folositi o cratitda adanca pentru prajiturile siro-
poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Nu tineti vase pe panoul de comanda.

* Nu permiteti evaporarea completa a lichidului
din vase.

+ Procedati cu atentie pentru a nu lasa obiecte
sau vase sa cada pe aparat. Suprafata poate
fi deteriorata.

+ Nu activati zonele de gatit cu vase goale pe
ele sau fara vase.

* Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu ba-
zele deteriorate pot zgaria suprafata vitrocera-
mica. Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe suprafata
de gatit.

2.3 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

« Tnainte de a curata aparatul, deconectati-| si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Tnlocuiti imediat panourile vitrate ale usii dacé
acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a
preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.

2.6 Service

+ Contactati centrul de service pentru repararea
aparatului. Va recomandam sa utilizati doar
piese de schimb originale.
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3.1 Prezentare generala
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Butoane pentru plita
Indicatorul de temperatura
Buton temperatura cuptor
Programator electronic

Buton pentru functiile cuptorului
n Indicator comanda plita
Element incalzire

I Bec cuptor

n Ventilator si element incélzire
Placuta cu datele tehnice
Pozitii rafturi

2

Zona de gatit 1200 W
Orificiu pentru abur

Zona de gatit 900 / 1100 W
Zona de gatit 1200 W
Afisajul caldurii reziduale
n Zona de gatit 700 / 1700 W

3.3 Accesoriile

+ Gratarul cuptorului

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

+ Tava de gatit plata

Pentru prajituri si fursecuri.
+ Tava pentru coacere intensa

Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru

grasime.
+ Ghidaje telescopice detagabile

Pentru a pune rafturi sau tavi pe acestea.

+ Sertar de depozitare

Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de

depozitare.
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4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

& AVERTIZARE Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul pen-
Consultati capitolele privind Siguranta. tru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afi-
sajul indica ora setata.

ATENTIE . ORI
& Pentru a deschide usa cuptorului, apu- @ Pentru modlftcavreaA orel apasatl in mod
cati intotdeauna de mijlocul manerului. repetat () pané cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia
4.1 Prlma Curétare gumrjlttaa:]_)l sau Sfarsit —l trebuie setate
+ Scoateti toate accesoriile si suporturile rafturi-
lor detasabile (daca este cazul). 4.3 Preincilzirea

+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare. o Lo
o A Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasimile
Consultati capitolul "Ingrijirea si curata- ramase.

rea. 1. Setati functia [Z] si temperatura maxima.

. 2. Lasati | sa functi i
4.2 Reglarea orei o?;at,l aparatul sa functioneze timp de o

@ Trebuie sa setati ora inainte de a pune 3. Setati functia [F] si temperatura maxima.
fn functiune cuptorul. Lasati aparatul sa functioneze timp de zece

A . - minute.
Cénd conectati aparatul la sursa de electricitate ) ) . o
sau dupa o pana de curent, indicatorul pentru 5. Setati functia (@] si temperatura maxima.
Timp se aprinde intermitent. 6. Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
Pentru a seta ora corecta apasati butoanele + minute.
sau -. Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de obi-
cei. Aparatul poate emite un miros si fum. Acest
D o D lucru este normal. Asigurati-va ca incaperea este
[ I | aerisita suficient.
=1 -l
— @ +

5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE

Consultati capitolele privind Siguranta. Buton d? Functie
comanda
5.1 Nivelurile de caldura 1-9  Nivelurile de céldura
(1-cel mai scazut nivel de
Buton de Functie caldura, 9-cel mai ridicat nivel
comanda de caldura)
0 Pozitia Oprit 1. Rotiti butonul la nivelul de caldura necesar.

o Comutator zona dubia Se aprinde indicatorul de comanda al plitei.
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2. Pentru afinaliza procesul de gatire, rotiti bu-
tonul in pozitia 0.

O

Pentru reducerea consumului de ener-
gie folositi caldura reziduala. Dezactivati
zona de gatit cu aproximativ 5-10 minu-
te anterior incheierii procesului de gati-
re.

5.2 Utilizarea zonei duble

& ATENTIE

Pentru a utiliza zona dubla, rotiti butonul
la dreapta. Nu il rotiti trecand prin pozi-
tia de oprire.

1. Rotiti butonul la dreapta, pe pozitia stins 9.

6.1 Vase de gatit

(i)

* Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.

* Vesela din otel emailat sau cu fund
de aluminiu sau cupru poate duce la
decolorarea suprafetei din vitrocera-
mica.

6.2 Economisirea energiei

&)

+ Pe cat posibil, puneti intotdeauna ca-
pace pe vase.
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2. Rotiti incet butonul inspre simbolul ©) pana
cand auziti un clic.
Cele doua zone de gatit sunt active.

3. Pentru a seta nivelul de caldura necesar,
consultati paragraful ,Nivelurile de caldura”.

5.3 Indicatorul de caldura reziduala

Indicatorul de caldura reziduala se aprinde cand
zona de gatit este fierbinte.

AVERTIZARE
Pericol de arsuri din cauza caldurii rezi-
duale!

6. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE

+ Asezati vesela inainte de a porni zo-
na de gatit.

+ Opriti zonele de gatit inainte de ter-
minarea duratei de gatit, pentru a uti-
liza caldura reziduala.

+ Fundul oalei si zona de gatit trebuie
sa fie de aceeasi dimensiune.

6.3 Exemple de gatit

Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

1 Mentinerea la cald a alimentelor gati-  conform  Puneti un capac pe vas.
te. nece-

sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, ge- 5-25  Amestecati din cand in cand.
latina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40  Puneti un capac pe vas.
ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50  Adaugati minim de doua ori mai

mancarurilor care contin lapte, incalzi-
rea alimentelor preparate.

mult lichid decat orez, amestecati
din cand in cand mancarurile care
contin lapte.
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Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

3

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste,  20-45  Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 31 lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu  conform Intoarceti la jumétatea duratei de
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, nece- gatit.
roux (sos de faina si unt), oua, clatite, ~ sitatilor
gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, cotle- 5-15  Intoarceti la jumatatea duratei de
te, bine facute. gatit.

9 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gu-

las, fripturd inabusitd), pentru a praji intens cartofi-pai.

Datele din tabel sunt doar orientative.

7. PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
Intotdeauna utilizati vesela cu fundul curat.

AN\
(i)

Pericol de ardere datorita caldurii rezi-
duale!
Lasati aparatul sa se raceasca.

Zgarieturile sau petele inchise la culoa-
re pe suprafata vitroceramica nu afec-
teaza modul de functionare al aparatu-
lui.

Pentru a curata murdaria:
1. - Tnlaturati imediat; plasticul topit, foliile de

plastic si alimentele cu zahar. Dacé nu

8. CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

procedati astfel, murdaria poate deteriora
aparatul. Folositi o racleta speciala pen-
tru sticla. Deplasati oblic racleta pe su-
prafata vitrata, la un unghi mare si in-
departati resturile de pe suprafata.
Eliminati dupé ce aparatul s-a racit sufi-
cient: depunerile de calcar, petele de
apa, petele de grasime si decolorarile
metalice stralucitoare. Utilizati un agent
de curatare special pentru suprafete vi-
troceramice sau otel inoxidabil.

2. Curatati aparatul cu o laveta umeda si putin
detergent.

3. La

final, uscati aparatul stergandu-l cu o la-

veta curata.
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8.1 Activarea si dezactivarea 8.2 Termostatul de siguranta
aparatu'”' Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa
1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul co- (prin utilizarea incorecta a aparatului sau a com-
respunzator. ' ' ponentelor defecte), cuptorul este dotat cu un

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti butonul

corespunzator.

termostat de sigurantd, care intrerupe alimenta-
rea cu energie. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou automat.

Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia Oprit.

8.3 Functiile cuptorului

Functia cuptorului

Aplicatie

0 Pozitia Oprit

Aparatul este oprit.

-,6; Bec cuptor

Pentru a ilumina interiorul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Caldura de sus +
jos

Tncélzeste folosind elementul superior si cel inferior. Pentru a
coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.

Elementul de
ncalzire inferior

Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru
a coace prajituri cu baza crocanta sau tare.

Gatit fortat cu aer

Pentru a prepara mai multe feluri de mancare diferite in acelasi
timp. Pentru prepararea siropului de fructe facut in casa si pentru

| ' ;
cald uscarea ciupercilor sau a fructelor.
Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de un raft, fara transfer de aroma. Cand folosi-
Aer cald ti aceasta functie, micsorati temperatura cuptorului cu 20 - 40 °C

fata de temperaturile standard pe care le folositi pentru Caldura
de sus + jos.

Gatitul la caldura
redusa

<

Tn special pentru prepararea usoara a alimentelor, cum ar fi: be-
zele, pandispan, prajitura cu crema de unt, rulada.

Gratar turbo

<l

Elementul gratarului si ventilatorul cuptorului functioneaza pe
rand si circula aerul cald in jurul alimentelor. De asemenea, pen-
tru a gati bucati mari de carne. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C.

<

Functia pizza

Elementul inferior ofera caldura directa partii inferioare a pizzei, a
quiche-urilor sau a placintelor, in timp ce ventilatorul asigura cir-
culatia aerului pentru a coace garnitura pizzei sau umplutura
placintelor.

k

Decongelare

>
-
-

Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul de control al
temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.
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9. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Programator electronic

© BEEB o
[l =] br min

Indicatoarele functiei
Indicator timp

Buton +

Buton selectare

Buton -

Functia ceasului

Aplicatie

©) Ora curenta

Arata ora zilei. Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

n Cronometru

Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Cand perioada de

timp s-a scurs, este emis un semnal sonor. Aceasta functie nu
are nicio influenta asupra functiondrii cuptorului.

[=] Durata

Pentru a seta timpul de functionare a cuptorului.

-l Terminare

Pentru a seta ora de oprire a unei functii a cuptorului.

Durata |1 si Sfarsit —| pot fi utilizate
simultan, in cazul in care cuptorul ur-
meaza a fi pornit si oprit automat, ulte-
rior. In acest caz first setati mai intai

Durata [->I, apoi Sfarsitul =1 .

(i)

9.2 Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata |- si Sfarsit 1, setati o
functie si temperatura. Acest lucru nu este
necesar pentru Ceasul avertizor £ .

2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului se aprinde intermitent.

o BEEE ©
=1 -l

— @ +

hr min

| y .

3. Apasati + sau - pentru a seta functia nece-
sara a ceasului.

Afisajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-o. Dupa incheie-
rea perioadei de timp setate, indicatorul
functiei se aprinde intermitent si este emis

un semnal sonor timp de doua minute.
@ Tn cazul functiilor Durata || si Sfarsit
—|, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.

5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

9.3 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei dori-
te se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -.

Dupa cateva secunde simbolul functiei cea-
sului dispare.
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10. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.
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10.1 Montarea tavii de coacere

Puneti tava in centrul cuptorului, intre peretele
frontal si cel posterior. Astfel caldura va putea
circula in fata si in spatele tavii. Tava trebuie po-
B \ zitionata ca in imagine, cu partea inclinata in
spate.

& AVERTIZARE
Nu impingeti tava pana in peretele pos-
terior al cuptorului. In caz contrar, circu-
latia aerului cald n jurul tavii va fi impie-
dicata. Este posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din spate a
cuptorului.

LA

AR
7/

10.2 Introducerea accesoriilor cuptorului

Introduceti accesoriile glisante, astfel incat mar-
ginile laterale duble sa fie in spatele cuptorului si
sa fie indreptate in jos. Impingeti accesoriile gli-
sante intre barele de ghidare ale unuia dintre ni-
velurile cuptorului.

Introducerea simultana a gratarului cuptorului si
a tavii pentru coacere intensa

Puneti gratarul cuptorului pe tava pentru coacere
intensa. Impingeti tava pentru coacere intensa
intre barele de ghidare ale unuia dintre nivelurile
cuptorului.

/ o I‘i\

m/\
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10.3 Ghidaje telescopice

1.

Trageti complet in afara ghidajele telescopi-
ce din stanga si dreapta.

Puneti gratarul pe ghidajele telescopice,
apoi impingeti-| cu atentie in interiorul apa-
ratului.

Tnainte de a inchide usa cuptorului, verifica-
ti daca ati impins ghidajele telescopice
complet in aparat.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.
Pastrati instructiunile de instalare de la
ghidajele telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

ATENTIE

Puteti instala ghidaje telescopice pe ni-
veluri diferite ale rafturilor, cu exceptia
nivelului 4.

ATENTIE

Pentru prajituri foarte umede utilizati o
tava de copt adanca. Sucul fructelor
poate pata ireversibil smaltul.

+ Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

AN

ATENTIE

Nu curatati ghidajele telescopice in ma-
sina de spalat vase. Nu lubrifiati ghida-
jele telescopice.

11. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe doua
niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile pe ni-
velurile 1 si 3.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe sticla usii. Acest lucru este normal. Uti-
lizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna
de aparat atunci cand deschide usa aparatului
pe durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
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|asati aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute fnainte de gatire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu acoperiti componentele cu folie din
aluminiu atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si
deteriorarea stratului de email.

11.1 Coacerea prajiturilor
+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi
timp, lasati un nivel liber pentru raft intre ele.

11.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea

unor bucati prea mici face carnea prea uscata.

11.4 Caldura de sus + jos [J
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+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in tava de scurgere.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

11.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-
titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

Durata de gati-
. . M Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incalzire (min) (C) re/t(;rcr)]ziar?)ere

Patiserie (250 g) tava emailata pe nive- - 150 25-30

lul'3
Prajitura joasa tava emailata pe nive- 10 160 - 170 30-35
(1000 g) lul 2
Placinta dospita  tava emailata pe nive- - 170-190 40-50
cu mere (2000 g) Iul3
Placinta cu mere 2 forme rotunde din 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  aluminiu (diametru: 20

cm) la nivelul 1
Prajituri mici tava emailata pe nive- 10 160 - 180 25-30
(500 g) lul 2
Pandispan fara 1 forma rotunda din 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  aluminiu (diametru: 26

cm) la nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe nive- - 160 - 170 45 - 551)
(1500 g) lul 2
Pui, intreg (1.350 raftul cuptorului la ni- - 200 - 220 60 -70

o)) velul 2, tava de copt
pe nivelul 1
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Durata de gati-
. . 5o Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft =" .- - o re/coacere
incalzire (min) (°C) (min)
Pui, jumatate raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(1300 g) velul 3, tava de copt
pe nivelul 1
Cotlet de porc raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(600 g) velul 3, tava de copt
pe nivelul 1
Aluat de prajitura tava emailata pe nive- 20 230 - 250 10-15
(800 g) lul 2
Prajitura cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 170 - 180 25-35
die umpluta lul 2
(1200 g)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
ul 2
Prajitura cu tava emailata pe nive- - 170-190 60-70
branza (2600 g)  Iul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) ful 1
Prajitura de tava emailata pe nive- 10-15 170 - 180 55 - 652)
Craciun (2400 g) Iul 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (dia- 10-15 220 - 230 40 - 50
(1000 g) metru: 26 cm) la nive-
ful 1
Paine tarane- 2 forme rotunde din 183) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  aluminiu (diametru: 20
g) cm) la nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- 10 160-170 40 - 50
nesc (600 + 600  zate (lungime: 25 cm)
g) la nivelul 2
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- - 160-170 30-40
nesc - traditional  zate (lungime: 20 cm)
(600 + 600 g) la nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 200-210 10-15
die (800 g) ul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe nive- 10 150 - 170 15-20
[ul 1
Bezele (400 g)  tava emailata pe nive- - 100 - 120 40-50
ul 2
Prajitura sfarami- tava emailata pe nive- 10-15 180-190 25-35
cioasa (1500 g)  Iul3
Pandispan (600  tava emailata pe nive- 10 160 - 170 25-35

g) lul 3
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Durata de gati-
. . 5o Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) C) re/oogoere

(min)
Prajitura cuunt  tava emailata pe nive- 10 180 - 200 20-25
(600 g) lul 2
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
11.5 Aer cald

Durata de = Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire TemF’eCr;atura coacere (minu-
(minute) te)
Patiserie (250  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 160 20-30
9)
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
250 g) si3
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 30-35
250 + 250 g) 2si4
Prajitura tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 160 30-40
scazuta (1000
9)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 45 - 55
scazuta (1000 + si3
1000 g)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1, 10 140 - 150 55 - 65
scazuta (1000 + 2si4
1000 + 1000 g)
Placinta cu me- tava emailata pe nivelul 3 10 170- 180 40-50
re (2000 g)
Placinta cu me- 2 forme rotunde din alu- 10 170- 180 50 - 60
re (1200 + 1200  miniu (diametru: 20 cm)
g) pe nivelele 2 si 3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 3 10 140 - 150 30-35
9)
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
+500 g) si3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 25-30
+500+500g) 2si4
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 150 - 160 30-40
grasimi (350 g)  miniu (diametru: 26 cm)
pe nivelul 3

Tort de clatite  tava emailata pe nivelul 3 - 150 - 160 40-501

(1200 g)
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Durata de « Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire TemF’eCr)atura coacere (minu-
(minute) te)
Pui, intreg raftul cuptorului la nivelul - 170 - 190 50 - 60
(1400 g) 2, tava de copt pe nivelul
1
Cotletde porc  raftul cuptorului la nivelul - 180 - 200 30-40
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul
1
Aluat de praji-  tava emailata pe nivelul 2 15 230 - 250 10- 15
tura (800 g)
Prajitura dospitd tava emailata pe nivelul 3 20-30 160 - 170 20- 30
umpluta (1200
9)
Pizza (1000 +  tava emailata pe nivelul 1 - 180 - 200 50 - 60
1000 g) si 3
Prajitura cu tava emailata pe nivelul 2 - 150 - 170 60-70
branza (2600 g)
Aluat tarta cu tava emailata pe nivelul 3 15 180 - 200 30-40
mere (1900 g)
Prajitura de tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 50-602)
Craciun (2400
9)
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (diame- 15 210-230 35-45
(1000 g) tru: 26 cm) pe nivelul 2
Paine tarane- 2 forme rotunde din alu- 153) 180 - 190 50 - 60
asca (750 + 750 miniu (diametru: 20 cm)
g) pe nivelul 3
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- 10 150 - 170 40 - 50
manesc (600 +  miniu (diametru: 25 cm)
600 g) pe nivelul 2
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- - 160 - 170 30-40
manesc traditio- miniu (diametru: 20 cm)
nal (600 + 600  pe nivelul 2
9)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 3 10 180 - 200 10-15
die (800 g)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 1 10 180 - 200 15-20
die (800 +800  si3
9)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 10-15
Bezele (400 g)  tava emailata pe nivelul 2 - 100 - 120 50 - 60
Bezele (400 +  tava emailata pe nivelul 1 - 100 - 120 55-65

400 g)

si3
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Durata de « Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire TemF’eCr)atura coacere (minu-
(minute) te)
Bezele (400 + tava emailata pe nivelul 1, - 115-125 65-75
400 + 400 g) 2si4
Prajitura sfara-  tava emailata pe nivelul 2 10 170- 180 20-30
micioasa (1500
9)
Pandispan (600 tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 170 20-30
9)
Prajitura cu unt  tava emailata pe nivelul 1 10 150 - 170 20-30

(600+600g) i3

1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.

11.6 Gétit fortat cu aer cald

Tip tava si nivel ~ Durata de pre- Temperatura  Durata de gétire/

Al raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)

Patiserie (250 g) tava emailata la 10 140 - 150 20-30
nivel 3

Patiserie (250 +  tava emailata la 10 140 - 150 25-30

250 g) nivel 1si3

Patiserie (250 +  tava emailata la 10 150 - 160 30-40

250 + 250 g) nivel 1,2 si 3

Prajitura joasa tava emailata la 10 150 - 160 30-35

(500 g) nivel 2

Prajitura joasa tava emailatd la 10 150 - 160 35-45

(500 + 500 g) nivel 1si 3

Prajitura joasa tava emailata la 10 155 - 165 40 - 50

(500 +500 + 500 pivel 1, 25i4 1)

9)

Placinta dospita  tava emailata la - 170 - 180 40-50

cu mere (2000 g) nivel 3

Placinta cu mere 2 forme rotunde - 165- 175 50- 60

(1200 + 1200 g)  din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la

nivelul 2
Prajituri mici tava emailatd la 10 150 - 160 20-30
(500 g) nivel 2
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 30-40

(500 + 500 g) nivel 1si 3
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Aliment Tip tava si nivel ~ Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 35-45
(500 +500 +500 nivel 1,254 )
9) '
Pandispan fara 1 forma rotunda 10 150 - 160 20-30

grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-
metru: 26 cm) la

nivelul 1
Tort de clatite tava emailata la - 150 - 160 30-352)
(1200 g) nivel 2
Pui, intreg (1300  gratarul cuptoru- - 170 - 180 40 - 50
q9) ui la nivelul 2,
tava de coacere
la nivelul 1
Friptura de porc  gratatul cuptoru- - 170 - 180 45-50
(800 g) ui la nivelul 2,
tava de coacere
la nivelul 1
Prajitura cu droj- tava emailata la 20-30 150 - 160 20-30
die umpluta nivel 2
(1200 g)
Pizza (1000 + tava emailata la - 180 - 200 30-40
1000 g) nivel 1si3
Pizza (1000 g)  tava emailata la - 190 - 200 25-35
nivel 2
Prajitura cu tava emailata la - 160 - 170 40 - 50
branza (2600 g) nivel 1
Aluat tarta cu tava emailata la 10-15 180 - 200 30-40
mere (1900 g) nivel 2
Prajitura de tava emailata la 10 150 - 160 35-402)
Craciun (2400 g) nivel 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (diametru: 26
cm) la nivelul 2
Paine tarane- 2 forme rotunde 15-209) 160 - 170 40 - 50
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
qg) metru: 20 cm) la
nivelul 1
Pandispan roma- 2 forme rotunde 10-15 155 - 165 40 - 50
nesc (600 + 600  din aluminiu (dia-
o)) metru: 25 cm) la

nivelul 2




www.preciz.hu

ROMANA 49
Aliment Tip tava si nivel ~ Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pandispan roma- 2 forme rotunde 150 - 160 30-40
nesc - traditional  din aluminiu (dia-
(600 + 600 g) metru: 20 cm) la
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 10-15
die (800 g) nivel 3
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 15-20
die (800 + 800 g) nivel 15si3
Rulada (500 g)  tava emailata la 10 150 - 160 15-25
nivel 3
Bezele (400 g)  tava emailata la - 110 - 120 30-40
nivel 2
Bezele (400 + tava emailata la - 110-120 45 -55
400 g) nivel 1si3
Bezele (400 + tava emailata la - 115-125 55-65
400 + 400 g) nivel 1,2 si4 1)
Prajitura sfarami-  tava emailata la - 160 - 170 25-35
cioasa (1500 g)  nivel 3
Pandispan (600  tava emailata la 10 150 - 160 25-35
g) nivel 2
Prajitura cuunt  tava emailata la 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) nivel 1si 3

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la copt

nca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

11.7 Gatitul la caldura redusa

Aliment Tip tava si nivel Duratadepre-  Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 tava emailata pe 201 150 - 160 20-25
g) nivelul 2
Préjitura tava emailata pe 201 160 - 170 35-40
scazuta (500 g) nivelul 2
Pizza (1000 g)  tava emailata pe 201 200-210 30-40
nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 201 160-170 20-30
nivelul 2
Bezele (400 g)  tava emailata pe 101 110-120 50 - 60
nivelul 2
Pandispan (600 tava emailata pe 201 160 - 170 25-30

9)

nivelul 2
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Aliment Tip tava si nivel Duratadepre-  Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Préjiturd cuunt  tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
(600 g) nivelul 2
Pui, intreg pe raftul cuptorului 220 -230 45-55
(1.200 g) la nivelul 2 2)
1) Aduceti butonul de temperatura la 250 °C.
2) Puneti o tava de copt pe nivelul 1 al cuptorului, sub raft.
11.8 Gatire intensiva -gratar turbo
. . Durata de pre- Temperatura  Durata de gétire/
Aliment Nivel raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Péine prdjita 3 10 230 3-5
(500 g)
Pui, jumatate 2 200 25+ 25
(1200 g)
Cotlet friptura de 2 230 20+20
porc (500 g)
11.9 Functia pizza
Durata de
Durata de = <
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Tem[ieratura gatire/
(minute) () coacere
(minute)
Placintd cu mere 2 forme rotunde din aluminiu 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g)  (diametru: 20 cm) la nivelul 2
Pui, intreg (1400  nivelul 2 165 - 175 55-65
9)
Pui, jumatate nivelul 2 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + tava emailata sau din aluminiu 180 - 200 30
1000 g) lanivel 15i2 1)
Pizza (1000 g) tava emailata la nivel 2 190 - 200 25-35
Quiche Lorraine  nivelul 2 10-15 210 - 220 20-30
(1000 g)

1) Dupa 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

Cand pregatiti pizza, pentru rezultate
optime, rotiti butonul de control al cupto-
rului si pe cel pentru temperatura in po-
zitia pentru Pizza.

(i)

Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta arsa
(mai ales cea care contine amidon), acrilamidele
pot fi un factor de risc al sanatatii. De aceea, va
recomandam sa gatiti la cele mai mici
temperaturi si sa nu va rumeniti prea mult
mancarea.
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AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi
un agent de curatare obisnuit

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. In acest mod puteti indeparta mai usor
murdaria, care nu se va arde.

« Indepartati murdaria rezistenta cu produse
speciale de curatat cuptorul.
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INGRIJIREA S| CURATAREA

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le
sa se usuce.

+ Dacé aveti accesorii neaderente, nu le curatati
cu agenti agresivi, obiecte ascutite sau prin
spalare in masina de spalat vase. In acest
mod se poate distruge stratul antiaderent!

12.1 Ghidajele de sprijinire a rafturilor

Puteti scoate ghidajele de sprijinire a rafturilor
pentru a curata peretii laterali.

Scoaterea ghidajelor de sprijinire a rafturilor

1. Trageti partea din fata a ghidajelor de spriji-
nire a rafturilor afara din peretele lateral.

2. Trageti ghidajele rafturilor de partea din

spate pentru a le scoate.

Instalarea ghidajelor de sprijinire a
rafturilor

Instalati ghidajele de sprijinire a rafturilor in ordi-
ne inversa.

Capetele rotunde ale ghidajelor de spri-
jinire a rafturilor trebuie indreptate spre
Tnainte!

12.2 Peretii catalitici

Peretii cu acoperire catalitica se curata automat.
Acestia absorb grasimea care se colecteaza pe
pereti in timpul functionarii cuptorului.

Pentru a ajuta acest proces de autocuratire,
incalziti in mod regulat cuptorul fard alimente:
Deschideti usa cuptorului.

Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Tnchideti usa.

Setati o functie a cuptorului.

Setati temperatura cuptorului la 250 °C si
apoi lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

6. Curatati cavitatea cuptorului cu un burete
moale si umed.

o 0N~

ATENTIE

Nu incercati sa curatati suprafetele ca-
talitice cu sprayuri pentru cuptor, sub-
stante de curatare abrazive, sapun sau
alti agenti de curatare. Acestia pot dete-
riora suprafata catalitica.

AN

Decolorarea suprafetei catalitice nu are
niciun efect asupra proprietatilor de au-
to-curatare.

(i)

12.3 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla monta-
te suprapus. Pentru a usura curatarea cuptorului,
usa poate fi demontata.

& AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul de sticla in-
terior cand usa este inca asamblata.

AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

AN
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& AVERTIZARE
Cand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgarieturi, sticla devi-
ne slaba si se poate sparge. Pentru a
preveni acest lucru, trebuie sa le inlo-
cuiti. Pentru instructiuni suplimentare,
contactati centrul de service local.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1. Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
W/ balamale.
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Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea,
impingeti-o si scoateti-o din locas.

Puneti usa pe o suprafata stabila protejata
de o laveta moale. Folositi o surubelnita
pentru a scoate cele 2 suruburi din partea
de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

5.

Pentru deschiderea usii interioare utilizati o
spatula din lemn, plastic sau material simi-
lar. Tineti usa exterioara si impingeti usa in-
terioara in sus.

Ridicati usa interioara.

Curatati interiorul usii.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si sapun.
Uscati cu grija.

& AVERTIZARE

Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exem-
plu cutite sau raclete) pot deteriora sti-
cla.
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Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare, montati
usa cuptorului. Pentru a face acest lucru, parcur-
geti etapele in sens invers.

12.4 Scoaterea sertarului
Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

2. Ridicati putin sertarul si scoateti-l de pe ghi-
dajele de sprijin.

Introducerea sertarului

1. Asezati sertarul pe ghidajele de sprijin. Asi-
gurati-va ca dispozitivele de cuplare se fi-
xeaza corect pe ghidaje.

2. Coborati sertarul la orizontala si impingeti-I
nauntru.

& AVERTIZARE

Cand utilizati cuptorul, se poate acumu-
la caldura in sertar. Nu pastrati in inte-
rior obiecte inflamabile (de exemplu
precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare etc.).

12.5 Bec cuptor

AVERTIZARE
Aveti grija cand schimbati becul cupto-
rului. Exista pericol de electrocutare.

Tnainte de a schimba becul cuptorului:
+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.

(i)

Tnlocuirea becului cuptorului

1. Capacul din sticla al becului se afla in spa-
tele cavitatii.
Rotiti capacul din sticla al becului la stanga
si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu un alt bec co-
respunzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

& Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.

4. Instalati capacul de sticla.
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13. CE TREBUIE FACUT DACA...
Problem Cauza posibila Solutie
Cuptorul nu se incalzeste. Cuptorul nu este activat. Activati cuptorul.
Cuptorul nu se incalzeste. Ceasul nu este setat. Setati ceasul.
Cuptorul nu se incalzeste. Nu au fost efectuate setarile  Verificati setarile.
necesare.
Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta din tabloul de sigu-  Verificati siguranta. Daca si-
rante este decuplata. guranta declanseaza mai mult

decat o data, adresati-va unui
electrician calificat.

Becul cuptorului nu functio- Becul cuptorului este defect.  Tnlocuiti becul cuptorului.

neaza.

Aburul si condensul se depun  Ati lasat vasul cu mancare Nu lasati vasele cu mancare

pe alimente si in interiorul prea mult timp Tn cuptor. in cuptor mai mult de 15-20

cuptorului. minute dupa terminarea gati-
tului.

Afisajul indica ,12.00” si Este intrerupt curentul. Setati ceasul.

,LED".

Indicatorul caldurii reziduale ~ Zona de gatit nu este fierbinte  Daca zona de gatit a functio-

nu se aprinde. pentru ca este utilizata numai  nat suficient de mult pentru a

0 perioada scurta de timp. fi fierbinte, contactati centrul

de service.

Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-
sata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)
Numarul de serie (S-N.)

14. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.
14.1 Amplasarea aparatului

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri
pe una sau ambele laturi si pe colt.



www.preciz.hu

56 www.electrolux.com

Distante minime
Dimensiuni mm

A 690

B 150
14.2 Date tehnice

Dimensiuni

Inaltime 858 mm
Latime 500 mm
Adancime 600 mm

Putere electrica tota- 9135 W

la

230V
50 Hz

Tensiune

Frecventa

14.3 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati pi-
cioarele din partea inferioara a aparatului.

14.4 Conectarea la alimentarea
electrica

(i)

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind sigu-
ranta”.

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de
alimentare electrica.

Tipul de cablu utilizabil: HO5 RR-F de grosime
adecvata.

AL 7

Cablul de alimentare electricé nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.

(i)

Reciclati materialele marcate cu simbolul {:‘) .

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

15. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol S fmpreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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