evido &

BEEPITHETO ELEKTROMOS SUTO

HASZNALATI UTMUTATO

O O

A késziilék cikkszama:

BOL6DB.1, BOR63C.1, BOR63A.1, BOR63C.2, BOR63A.2, BOR6AA.1,
BOR6AC.1, BOP62X.2, BOP63X.2, BOC6DB.2, BOC6DW.2, BOC6DX.2
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Kedves Felhasznald!
Kedves Vasarlo!

Ez a termék az Eurépai Unio 2014/35/EC; a 2014/30/EC; és a 2011/65/EC direktivak dltal
eldirt kovetelményeknek megfeleloen késziilt.

Koszonjik, hogy a termékiinket valasztotta! Bizunk benne, hogy e kdrnyezetbarat késziléket
optimalisan és nagy hatékonysaggal tudja majd hasznalni, melyet igyekeztiink a legnagyobb
gondossdaggal, a lehet6 legjobb min&ségben, modern kériilmények kozott legyartani Onnek.

Kérjiik, hogy a termék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatot,
és Orizze meg a készllék haszndlatdnak végéig. A benne foglalt informaciék betartasaval
hosszu ideig megérizheti a késziilék jo és szép dllapotat.

Megjegyzés: A hasznalati utmutatd tobbféle hasonlé késziilékre vonatkozik, emiatt olyan
funkciok leirasat is tartalmazhatja, melyekkel az On késziiléke nem rendelkezik. A haszndlati
Utmutatdban taldlhaté abrak csak tajékoztaté jellegliek.

A késziilék korszer(, kornyezetbarat technolégiaval késziilt, a természet terhelése nélkiil.
A *-gal jelolt tartozékok opcionalis tartozékok.
A késziilékeink kizardlag haztartdsi, és nem ipari célra késziiltek.

»A termék 6sszhangban van a WEEE elGirasokkal.”

Fontos tudnivaldk:

e Az esetleges nyomdai hibakeért felel6sséget nem vallalunk.

o Az uj késziiléeket arra feljogositott szakember (mdrkaszerviz) szerelheti és
csatlakoztathatja.

e Kérjiik vegye figyelembe ezt a rendelkezést, mert a késziilek nem megfelelé
beiizemelése esetén a garancia érvényét veszitheti.

e Amennyiben a késziilékhez kiterjesztett garancia kapcsolddik, ugy annak feltétele a

madrkaszerviz dltali beiizemelés (ennek hianyaban a jogszabdlyban eléirt kételezé
jotdllasi id6 érvényes).
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FIGYELMEZTETES: Aramiités veszélye! Az izz6 kicserélése el6tt valassza le a késziiléket az
elektromos halézatrdl, huzza a villanydugét a konnektorbdl, vagy kapcsolja le azt az
aramkort, melyre a késziilék csatlakozik.

FIGYELMEZTETES: A sorkapcsok érintése el6tt, az elektromos halézatot kapcsolja le.
FIGYELMEZTETES: Hasznalat kozben a késziilék részei felforrésodhatnak. Tartsa tavol a
gyermekeket a késziiléktal!

FIGYELMEZTETES: Tiizveszély! Ne hasznélja a siit6t tarolasra!

FIGYELMEZTETES: Amennyiben a késziilék feliilete eltort, azonnal valassza le az elektromos
halézatrdl az aramiités elkeriilése érdekében!

FIGYELMEZTETES: Hasznalat kozben a késziilék részei felforrésodhatnak.

A készilék miszaki adatait, beallitasait megtalalja a rajta 1év6 cimkén (vagy adattdblan).

A készllék részei a grill funkcidé haszndlata kozben nagyon felforrésodhatnak. Tartsa tavol a
kisgyermekeket a stit6tdl.

FIGYELMEZTETES: A késziilék kizarolag haztartasi célra késziilt. Egyéb célbol, mint példaul
helyiség felf(itése, hasznalni tilos!

A készilék tartozékat képezi egy siit6ajtd véds, melyet szereljen fel, ha a gyermekek vannak a
késziilék kozelében.

Ne hasznaljon gbztisztitot a késziilék tisztitasahoz.

Soha ne prébdlja meg a tiizet vizzel eloltani. EIGszor valassza le a késziléket az elektromos
haldzatrdl, majd egy fedGvel vagy tlizoltd takardval boritsa le a tiizet.

Ne haszndljon surold, mard hatasu tisztitdszereket, illetve éles fém kapardkat az ajtoliveg
tisztitdsdhoz, mert ha az Gveg megkarcolddik, akkor eltorhet.

Bizonyosodjon meg rdla, hogy miutdn az ételt a sit6térbe helyezte, a siitGajtot teljesen
becsukta.

8 éven aluli, folyamatos felligyelet nélkili gyermekek nem tartézkodhatnak a stité kdzelében.
Vigyazzon, hogy ne érjen hozza a flitGelemekhez.

8 éven fellli gyermekek illetve fizikai, érzékszervi, mentdlis fogyatékossaggal él6k, vagy
elektromos késziilékek hasznalatdban nem jaratos személyek csak abban az esetben
haszndlhatjak a késziiléket, ha feln6tt felligyeli a biztonsagukat, vagy ha a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozd utasitdsokat megkaptdk, és megértették a helytelen hasznalat
veszélyeit.

A készilék nem mikodtethetd kilsé idSzitével vagy tavvezérl6 rendszerrel.

A késziilék haztartasi célra készilt.

Gyermekek ne végezzenek tisztitd és karbantartéd miveleteket, esetleg csak felnétt felligyelete
mellett.

Ugyeljen ra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel. 8 éven aluliilletve feliigyelet nélkiili
gyermekek nem végezhetnek tisztitd és karbantartdi mliveleteket a késziiléken.

Vigyazzon, hogy 8 éven aluli gyermekek ne érjenek hozza a sit6hoz, és a késziilék
tdpkabeléhez.

A készilék bekapcsoldsa el6tt, bizonyosodjon meg rdéla, hogy nincs fliggdny, selyempapir,
éghetd, gyulékony anyag a késziilék kozelében. Soha ne tegyen a késziilékbe vagy annak
tetejére éghetd, gyulékony anyagot.
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MUSZAKI SPECIFIKACIOK

SPECIFIKACIOK | 60 cm-es beépithet6 siitd
1zz6 ISW-25W
teljesitménye
Héfokszabalyzé | 40-240 / Max °C

Also flit6elem 1200 W

Felsé flit6elem 1000 W

Turbé fltéelem | 1800 W

Grill elem Kis grill ‘ 1000 W Nagy grill 2000 W
Tapfesziltség 220 V-240V 50/60 Hz

A termék fejlesztése céljabdl a miszaki specifikdciok valtoztatdsdnak jogat, annak el6zetes jelzése
nélkil, a gyartd fenntartja. A késziiléken vagy a hozza tartozé dokumentumokban feltlintetett mdszaki
adatok laboratdriumban keriltek leolvasasra az érvényben lévé szabvanyoknak megfelelGen. A
feltlintetett értékek a hasznalat mértékétdl és a kornyezeti tényez6ktdl is fliggenek. A hasznalati
Utmutatoban taldlhaté dbrdk csak tdjékoztato jellegliek, nem egyeznek meg minden esetben
pontosan az On késziilékével.

A KESZULEK BESZERELESE

Bizonyosodjon meg réla, hogy az elektromos haldzat alkalmas a késziilék mikodtetésére.
Amennyiben nem, kérje egy villanyszerel6 segitségét. A gyarté nem vallal felel6sséget a nem
képzett szakember altal elvégzett munka miatt bekdvetkez§ karokért. Ebben az esetben a
termék garanciajegye is érvényét veszti.

FIGYELMEZTETES: A késziilék helyének és elektromos csatlakoztatdsdnak elkészitése a
felhasznald feladata és felelGssége.

FIGYELMEZTETES: A késziilék beszerelésekor tartsa be az orszagéban érvényes elektromossagra
vonatkozo szabvanyokat, elGirasokat.

FIGYELMEZTETES: A késziilék beszerelése el6tt ellendrizze, hogy a termék nem sériilt-e. Ne
szerelje be a késziiléket, ha az sériilt. Sériilt késziilék veszélyezteti az On biztonsagat.



FONTOS INFORMACIOK A BESZERELESHEZ

|- A h(itéventillator a siit6szekrényben keletkez6
o ————— X - hét kivezeti a stit6bdl, ezzel megvédi a késziilék
f ; kiils6 felszineinek tulmelegedését slités
: kozben. Ennek koszonhetéen a készllék
1' hatékonyabban tud mikddni és sitni. A

el

hltéventillator a siuté kikapcsolasa utan is

mikodik még egy ideig. Miutdn a késziilék

lehdlt a ventilator automatikusan kikapcsol.
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A késziilék mogott a késziilék hatékony és megfelel6 miikédése érdekében meg kell hagyni egy
bizonyos tavolsagot a faltdl, konyhaelemtél. Ezt a tdvolsdgot nem szabad figyelmen kivil hagyni,
kiilonben nem lesz elegendd légdramlas a készilék mikodtetéséhez.

A KESZULEK ELHELYEZESE

A késziilék beépithet6 a forgalomban [évé munkalapokba. A késziilék és a fal vagy a konyhaelem kozott
a biztonsag érdekében meg kell hagyni egy bizonyos tavolsagot.

e A konyhaelem anyaga, és a felhasznalt ragaszték héalldak legyenek (minimum 100 °C).
e A konyhaszekrényt a késziilékkel egyitt kell szintezni és rogziteni.
e Amennyiben a siit6t egy fidk folé épiti be, szereljen fel egy tartéallvanyt a siité és a fidk kozé.

FIGYELMEZTETES: Ne szerelje be a késziiléket hiit&szekrény, hiiték mellé. A siité altal kibocsatott hé
noveli a h(it6 készulékek energiafogyasztasat.

FIGYELMEZTETES: A késziiléket soha ne az ajtajanal és/vagy annak fogantyujanal fogva mozgassa.

60 CM-ES SUTO BEEPITESE ES BESZERELESE
Még a beszerelés el6tt készitse elS a készilék helyét.
A késziiléket csak jol szell6z6 helyiségbe szabad beszerelni.

A késziléket legalabb 2 ember mozgassa. Ne tolja, huzza a padlén a késziléket, mert a padlo
megsérilhet.

Tavolitson el minden csomagoldanyagot a késziilék belsejébdl és kiilsejébél egyarant. Vegyen ki
minden csomagoldanyagot és dokumentumot a késziilékbdl.



Beépités munkalap ald

A kivagasi nyilas méreteit a 2. dbra alapjan készitse el. A megfelel§ légaramlas biztositasa érdekében a
készlilék hatso részénél hagyni kell egy rést, a képen lathaté mdodon.

A beszerelés utan lgyeljen rd, hogy a munkalap alsé és felsé része kozotti A szell6z6nyildst ne takarja
el.

Beépités magas konyhaelembe
A kivagasi nyilds méreteit a 4. dbra alapjan készitse el.

A konyhaelem hatso, felsé és alsé részénél kell rést hagyni az dbran jeldlt modon a késziilék megfeleld
szell6zése érdekében.

Beépitési kovetelmények

A készilék méretei a 3. abran lathatdak. A konyhaelem anyagdanak és annak részeinek, tartozékainak
minimum 100 °C-ig hdéallénak kell lennie. A konyhaelemet rogzitse, stabilizdlja biztonsagosan, és
kizadrdlag egyenes padlon elhelyezett elembe épitse be, hogy az nehogy felboruljon.

A padlénak minimum 60 kg teherbirasunak kell lennie.
A siit6 elhelyezése és rogzitése

A késziiléket két vagy tobb személy emelje a konyhaelembe. Ugyeljen ra, hogy a siité kerete és a
konyhaelem eleje egy szintben illeszkedjenek egymdshoz.

A tapkabel véletleniil se keriljon a sit6 ald, ne szoruljon a konyhaelem és a siit6 kozé, és ne hajoljon
meg.

A sitét a csomagban taldlhatd csavarokkal rogzitse. A csavarokat (5. abra) rogzitse a késziilék
keretében taldlhaté mianyag foglalatokba. Ne szoritsa meg tulsdgosan a csavarokat, mert kiilénben a
foglalatok megsérilhetnek.

Beszerelés utan ellendrizze, hogy a siit6 mozog-e a konyhaelemben. Tartsa be a beszerelésre
vonatkozo utasitasokat, mert ellenkezd esetben a sit6 felborulhat miikodés kozben.

Elektromos csatlakoztatas
A késziilék leendd helyén legyen megfelelS elektromos csatlakoztatasi lehetdség.

Ellenérizze, hogy a haztartads elektromos hdlézatdnak fesziiltségi értéke megegyezik-e a késziilék
cimkéjén feltlintetett feszlltséggel.

Az elektromos csatlakoztatast az orszagaban és a telepiilésén hatalyos elGirdasoknak megfelelGen kell
elvégezni.

A késziulék beszerelése el6tt kapcsolja ki a haztartds elektromos halézatadt. Ne csatlakoztassa a
készliléket a halézathoz addig, amig a beépitést, beszerelést teljesen be nem fejezte.
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4. abra
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5. abra

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Elektromos csatlakoztatas és biztonsag
A késziilék beszerelését a gyarto utasitasai alapjan szakszerviz végezze el.
A késziiléket jol szell6z6 helyre épitse be.

A késziléket kizardélag csak a hatdlyban |évé el6irasoknak megfeleléen féldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. Amennyiben a késziilék helyének kozelében nincs megfelel6 foldelési rendszerrel
ellatott konnektor, keressen fel egy képzett villanyszerel6t. A gyadrtd nem vallal felel6sséget a késziilék
nem megfeleléen féldelt konnektorhoz torténd csatlakoztatasabdl szarmazd karokért, sériilésekért.

A késziilék villanydugdjanak is foldeltnek kell lennie; ellendrizze, hogy a konnektor féldelt-e. A késziilék
villanydugojat konnyen elérhetd konnektorhoz csatlakoztassa.

A késziilék a kdvetkez6 tulajdonsagokkal rendelkez6 elektromos halézathoz csatlakoztassa: 220-240V,
50/60 Hz. AC haldzat kompatibilis, és 16 amperes biztositékot kivan. Amennyiben a haztartas haldzata
ettél eltérd tulajdonsagokkal rendelkezik, keressen fel egy villanyszerel6t vagy a szakszervizt.

Amennyiben elektromos biztositék cserére van sziikség, a kovetkez6k alapjan végezze el a bekotést:

e Barna kabelt a fazis terminalba
e Kék kabelt a nulla terminalba
e Sarga-z6ld kabelt foldelés terminalba

A siité fix bekotése esetében a kapcsoldt, mely a késziléket levalasztja az elektromos haldzatrdl,
kénnyen elérheté helyre szerelje fel.
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A tapkdbel ne érintkezzen a késziilék forrd részeivel. Amennyiben a tapkabel sérilt, a veszély

elkerilése érdekében cseréltesse ki azt a forgalmazdval, markaszervizzel, vagy egy képzett
szakemberrel.
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Mechanikus vezérlGpanel

Beallitdsokat a sillyesztett szabalyozé gombokkal rendelkez6 modelleknél csak abban az esetben

tud végezni, ha a gombok kiadll6 pozicidban vannak. Ellenérizze, hogy a gombok nyomasra
kiugranak-e (6. abra).
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A gombokat kidll6 poziciéjukban tekerheti balra vagy jobbra a kivant bedllitds megtételéhez.
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Homérséklet-szabalyoz6 gomb: A gomb segitségével beallithatja a
slitési hémérsékletet, miutdn az ételt a sit6térbe helyezte. A slitési
tdblazatban megtaldlja a kilénb6z6 ételek elkészitéséhez szikséges
hémérséklet beallitasokat.

Mechanikus id6zité gomb: A gombbal lehet a slitési id6t beallitani.
Amikor a beadllitott sitési id6 eltelik, a készllék kikapcsolja a
ad ki. A sutési

flitGelemeket, és figyelmeztet6 hangjelzést

idGtartamokat lasd a siitési tablazatban.

Funkcid-valaszté gomb: A gombbal tudja bedllitani, hogy a sitébe
helyezett ételt, melyik flt6elem mi(ikodtetésével kivanja siutni. A
funkcidok szimbdlumait megtaladlja a gomb mellett, a leirdasukat pedig a
kés6bbiekben olvashatja. Nem minden siit6 modellben taldlhaté meg
az Osszes flt6elem, igy az 6sszes funkcio sem.
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A SUTO FUNKCIOI

Az aldbbi tdblazatban taldlja a készilék funkcidinak jel6lését és megnevezését, alatta pedig azok
leirasait, slitési tandcsokat.

Alsd és fels6 slités

Alsé siités + Légkeverés

I

Grill + silt csirke funkcio

I

Felsd suités + Légkeverés

Hélégkeveréses siités

i@ [

Alsd sttés

Kis grill + Légkeverés

o [

Légkeverés

Turbd funkcié + Légkeverés

Alsé és felss siités + Légkeverés

Grill + Légkeverés

1 4 4 @

Grill

Felsd sutés

GOztisztitas

Alsé siitési funkcid: A funkcid kivalasztdsat a slitési id6 vége felé javasoljuk, ha az étel aljat szeretné
siitni, barnitani.

Felsd siitési funkcié: Etelek Ujramelegitéséhez, vagy kis darabos ételek siitéséhez ajanlott.

Also és felsé sitési funkcio: Sitemények, pizzak, kekszek, torta stitéséhez ajanlott.
15



Alsé siités + Légkeverés: Leginkabb gylimdlcstorta slitéséhez ajanlott.

Also és felsd siités + Légkeverés: Tortdk, szdraz sitemények, lasagna, illetve hisos ételek készitéséhez
ajanlott.

Grill funkcid: Husok grillezéséhez hasznalhatd, idealis példaul steakek, kolbdszok és halak siitéséhez.
Grillezéskor helyezze a stt6tdlat az alsé szintre, és tegyen bele vizet.

Turbé funkcié + Légkeverés: Sitéshez és barnitdshoz is hasznalhaté. Alacsonyabb sitési
hémérsékletet allitson be, mint az alsé és felsd sitési funkcidban, mert ebben a programban a hét
azonnal keringeti a ventildtor a siit6térben.

Grill + Légkeverés: Husos ételek elkészitéséhez ajanlott. Ne felejtse el a grillezéshez a siitGtalat az also
szintre tenni, és egy kis vizet tenni bele.

Multifunkciondlis siités: Siitéshez és barnitdshoz is hasznalhatd. Az alsé és fels6é flit6elemek is
mUkddnek, és a stt6térben gyorsan kering a forrd levegs. Egy szinten vald, nagy hGmérsékleten
torténd siitéshez ajanlott.

SUTESI TANACSOK

A kovetkez6 tablazatban megtalalja a kiilonb6z6 ételtipusok stitéséhez javasolt beallitdsokat, melyeket
laboratériumban tesztelve allapitottunk meg. A sitési id6 flgg a teljesitményszinttél, az étel
minéségétsl, mennyiségétsl és a hdmérséklettsl. Amennyiben az értékek nem felelnek meg az On
izlésének, batran modositsa 6ket.

FIGYELMEZTETES: A siit6t 7-10 percig melegitse el8, és csak ezutdn helyezze az ételt a siitébe. Az étel
parolasakor g6z szabadul fel, mely a stit6térben kicsapddik és vizzé valik. Parolas folyamataban takarja
le a készitend6 ételt pld. alufdlidval.

SUTESI TABLAZAT
Etel Siitési funkcioé Suitési A siitében | Siitési  id6
hémérséklet elhelyezett racs | (perc)
(°C) szintje
Torta Statikus/ 170-180 2-3 35-45
Statikus+Légkeverés
Kis torta Statikus/ 170-180 2 25-30
Turbé+Légkeverés
Pite Statikus/ 180-200 2 35-45
Statikus+Légkeverés
Sitemény Statikus 180-190 2 20-25
Aprositemény Statikus 170-180 2 20-25
Almas sitemény | Statikus/ Turbd+ | 180-190 1 50-70
Légkeverés
Piskota Statikus 200/150* 2 20-25
Pizza Statikus + Légkeverés 180-200 3 20-30
Lasagna Statikus 180-200 2-3 25-40
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Habcsék Statikus 100 2 50
Grill csirke** Grill+Légkeverés 200-220 3 25-35
Grillezett hal** Grill+Légkeverés 200-220 3 25-35
Borju steak** Grill+Légkeverés Max. 4 15-20
Grillezett Grill+Légkeverés Max. 4 20-25
husgolyok**

*Ne melegitse el a stit6t. A slitést kezdje, és egészen a siitési id6 kozepéig tartsa a hdmérsékletet 200

°C-on, majd vegye le 150 °C-ra.

**A stitési id6 kozepénél forgassa meg az ételt.

A SUTO HASZNALATA

A siit6 elsé hasznalata

A késziilék beszerelése utan, a készlilék haszndlatba vétele el6tt végezze el a kbvetkezé teendbket:

1.

Tavolitsa el a siit6 belsejébdl a cimkéket, tartozékokat. Ha van, vegye le a késziilék elejérdl a
védéfoliat.

Nedves konyharuhaval tavolitsa el a sit6é belsejébdl a port és a csomagoldsbol fennmaradt
szennyez6déseket. A sUté belseje legyen teljesen Ures. Csatlakoztassa a készilék
villanydugdjat a konnektorhoz.

Allitsa a h6mérséklet-szabalyozé gombot maximum fokozatra. (240 °C max.), és hagyja a siit6t
csukott ajtd mellett 30 percig mdkodni. A siutében enyhe fist és kellemetlen szagok
keletkezhetnek, mely teljesen normilis jelenség.

Miutdn a st kihilt, torolje at a belsejét enyhén meleg, mosdszeres vizes szivaccsal, majd
torolje szarazra tiszta konyharuhaval. Ezek elvégzése utdn mar hasznalhatja a stt6t.

A suité normal hasznalata

Allitsa be a kivant siitési hémérsékletet a hémérséklet-szabalyozé gombbal.

Allitsa be a mechanikus id6zit6 gombbal a kivant siitési id6tartamot. Amikor a beallitott siitési
id6 eltelik, a készlilék kikapcsolja a fitGelemeket, és figyelmeztet hangjelzést ad ki.

Az id6zit6 kikapcsolja a flitGelemeket, és hangjelzéssel figyelmeztet a készllék a sttési id6
végén. A digitdlis kijelz6vel felszerelt készulékeknél ezzel egyid6ben egy lizenet is megjelenik
a kijelzén.

A h(itGventillator a sutés befejezte utan is még miikodik, ezért ne vdlassza le a készliléket az
elektromos haldzatrél, mert a sitének le kell hdlnie. A hités végeztével a rendszer
automatikusan kikapcsol.

AZ 1220 KICSERELESE

FIGYELMEZTETES: Aramiités veszélye! Az izz6 kicserélése elStt valassza le a késziiléket az elektromos

haldzatrdl, hizza a villanydugot a konnektorbdl, vagy kapcsolja le azt az aramkort, melyre a készilék

csatlakozik.
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_,\ Vélassza le a késziiléket az elektromos haldzatréol és
i . . , , vy s . L
bizonyosodjon meg réla, hogy a késziilék teljesen kihdilt.

Tavolitsa el az livegburat, csavarja azt a bal oldali képen
(o) jelolt irdnyba. Amennyiben nehéz lecsavarnia, haszndljon
mianyag keszty(it, melynek segitségével konnyebben el
tudja forditani a burat.

12. abra
Ezt kovetGen csavarja ki az izzét, és cserélje ki azonos tipusura:
220-240V 50/60 Hz AC, 15 W, E14 tipus

Helyezze vissza a véd6burat, csatlakoztassa a villanydugét a konnektorhoz. Ezek utan mar
haszndlhatja a stt6t.

AZ AJTOUVEG TISZTIiTASA

Nyomja meg fogantyu jobb és bal oldalan a mianyag kilincseket (13. dbra), és huzza maga felé a
fogantyut (14. dbra). Miutdn a fogantyut leszerelte, az Giveget ki tudja venni. Huzza évatosan maga felé
az Uveget. A kiilsG Uveg az tivegpanelhez van rogzitve. Az livegpanel eltavolitasaval konnyen meg tudja
tisztitani az Gvegeket. Tisztitas utan helyezze vissza forditott sorrendben az ajtdliveget. Bizonyosodjon
meg réla, hogy a panel tokéletesen a helyén van-e.

13. dbra 14. dbra 15. abra
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A SUTOAITO TISZTITASA ES ELTAVOLITASA

16. dbra

17. abra

16.1 abra

Nyissa ki teljesen a
stt6ajtot ugy, hogy
maga felé huzza.
Majd huzza felfelé
a csuklépantot egy
csavarhuzoé
segitségével, igy ki
tudja akasztani a
csuklépantot.

Az ajtot forditott sorrendben tudja visszahelyezni, nyitott poziciéban.

16.2 dbra 17.13bra
Allitsa minél Majd eressze fel
szélesebb szogbe a az ajtot, egészen
kinyitott a képen (17.1)
csuklépantot. lathato allasig.
Allitsa be a siitSajto
mindkét

csuklépantjat
ugyanabba a
pozicidba.

17.2 dbra

Az ajté konnyebb
eltdvolitdsahoz fogja
meg a kezével két
oldalt az ajtdt, és
amikor az mar
majdnem csukott
allapotban van, hdzza
felfelé.

19



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a villanydugdét a konnektorbdl.
A készllék bels6é tartozékait, mint példaul a sut6tdlakat, racsokat ne tisztitsa éles
eszkozokkel, drotkefével, fémszalas szivaccsal vagy késsel. Ne haszndljon surolo,
karcold eszkozoket, tisztitdszert.

3. Akésziilék bels6 tartozékait szappanos konyharuhaval torélje at, 6blitse le, majd puha
konyharuhaval torélje szérazra.

4. Az uvegfellleteket specialis livegtisztitoszerrel tisztitsa.

5. Ne hasznaljon g6ztisztitét a késziilék tisztitasara.

6. Ne haszndljon gyulékony anyagokat, mint példaul savakat, higitot vagy gazokat a f6z6lap
tisztitasahoz.

7. Ne mossa mosogatégépben a siité tartozékait.

8. Hasznaljon kdlium-sztearatot (lagy szappan) a szennyezddések, foltok eltavolitasara.
Puha szovetli konyharuhdval végezze a tisztitast, igy a felszinek nem sériilnek, karcolédnak
meg.

GOZTISZTITO FUNKCIO

A gGztisztitas segitségével a felpuhult szennyez6déseket
konnyebben el lehet tavolitani a stitétérbdl.

1.Tavolitson el minden tartozékot a siit6 belsejébdl.
2.Tegyen fél liter vizet a siit6talba, és helyezze a siité
aljara a sit6talat.

3.Allitsa a g6ztisztitds funkcidra a funkcidvalasztd
gombot.

4.A hémérséklet-szabalyzé gombot allitsa 70 °C-ra, és

kapcsolja be a stit6t 30 percre.
5.30 perc eltelte utan, nyissa ki a sité ajtajat, majd

nedves konyharuhaval térolje le a belsé fellileteket.

6.A makacs foltokat meleg, folyékony mosogatdszeres

vizzel és puha konyharuhaval tisztitsa le, majd torolje
18. abra szdrazra konyharuhaval.
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TARTOZEKOK (OPCIONALIS)

Mély siitstal*

Sitemények, nagyméretld husok siitéséhez, nagy viztartalmu
ételek készitéséhez ajanlott. Zsiradékok felfogasara s
hasznalhatd, ha a folotte Iév6 rdcson sit husokat, fagyasztott
ételeket.

Siitétal

Sitemények (apro stitemény, keksz stb.) készitésére, fagyasztott
ételek kiolvasztasara hasznalhaté.

Siitéracs

Hasznalhatja husok sitésére, vagy a sut6talban lévd ételt
helyezheti ra. A sit6racsokat kiilonb6zé szinteken hasznalhatja.

Teleszkdépos siitdsin

Segitségével konnyen kiveheti és beteheti a sit6be a slitéracsokat
és a sltGtalakat.

Sutdtalba helyezhet6 racs

Helyezze bele a sit6talba a racsot, ha példaul steaket vagy mas
hust szeretne sitni, igy nem ragad ra a stt6tdlra az étel.

Oldalséd vezetdsinek

A vezetGsinek segitségével kilonboz6 szintekre helyezheti a
siit6talakat, sit6racsokat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Miel6tt a felmerilt problémaval kapcsolatban hivna a markaszervizt, tekintse at az aldbbi pontokat,
melynek segitségével esetleg On is meg tudja oldani a problémat.

A stité nem mikodik:

o Ellendrizze, hogy a siit6 villanydugdja csatlakoztatva van-e a konnektorhoz.
e Biztonsagos mddon ellenGrizze, hogy van-e aram az aramkérben.

e Ellendrizze a biztositékokat, konnektort.

e Ellenérizze, hogy a tapkabel sériilt-e.

Szerviz: Ha sajat maga nem tudja elhdritani a hibat, forduljon a markaszervizhez (részletek a jétallasi

jegyen) vagy vev@szolgalatunkhoz.
Ahhoz, hogy gyorsan segithessiink, a kévetkez6 adatokra van szikségink:

e Vev( neve és elérhet&ségei, vasarlds datuma,
e modell neve, szallitdi cikkszam, szériaszam (ezen adatok a készlilék adattablajan taldlhatoak)
e hiba tipusa, a késziilék kijelzGjén esetleg megjelend hibalizenet.

KORNYEZETBARAT ELHELYEZES

1. A termék csomagolasat gydjtse kornyezetbardt maddon,
szelektiven.

2. A készulék a 2012/19/EU eurdpaiiranyelv alapjan, az elektromos
és elektronikai berendezések hulladékként torténé elhelyezésére
vonatkozd (WEEE) elGirasok szerint van felcimkézve. Ez az irdnyelv
hatdrozza meg a hasznalt készlilékek Ujrahasznositasara és visszavételére

_ alkalmazandé szabalyokat az Eurépai Unidn beliil.

CSOMAGOLASI INFORMACIO

A termék csomagoldanyagai a Nemzeti Kornyezetvédelmi Szabalyozasoknak megfelelGen
Ujrahasznosithatd anyagokbdl késziltek. A csomagoldanyagokat a haztartasi és egyéb
hulladékoktdl elkilonitetten kezelje. Adja le 6ket a helyi hatésagok altal kijel6lt
csomagoldanyag gyljt6ponton.
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Technikai adatok

Feszliltség: 220-240V 50Hz
Erintésvédelmi osztaly: . (csak véddfoldeléssel ellatott aljzatba csatlakoztathatd)
Névleges teljesitmény: 2500 W

A termék megfelel a 2004/108/EC, az elektromagneses dsszeférhetetlenségrél szolé iranyelvnek,
valamint a 2006/95/EC, a meghatarozott fesziltséghatarokon belili hasznalatrdl sz6lé iranyelvnek.

A késziilék gyartasi helye: Torokorszag

Forgalmazé:

Ecorgan Kft.
6640. Csongrad

Attila u. 32.

A készlilék jotallasi feltételei a mellékelt jegy szerintiek. A termékre az érvényben 1év6 magyar
jogszabalyok szerinti jotallas érvényes. A forgalmazo altal kinalt tobblet jotallas csak az érvényesen
kitoltott jotallasi jeggyel érvényesithetd. Kérjiik, hogy a vasarlasi okmanyokat 6rizze meg!
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CUPTOR INCORPORABIL

MANUAL DE UTILIZARE

O

O

NUMERE ARTICOL:

BOL6DB.1, BOR63C.1, BOR63A.1, BOR63C.2, BOR63A.2, BOP62X.2,

BOP63X.2, BOC6DB.2, BOC6DW.2, BOC6DX.2
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Stimate client,

Va multumim pentru ca va bazati pe acest produs.

Scopul nostru este de a va permite utilizarea optima si eficienta a acestui produs prietenos cu mediul
inconjurator fabricat in fabrici moderne sub conditii precise referitoare la sensul calitatii.

Tnainte de utilizarea cuptorului, v sfatuim s3 cititi acest manual de utilizare in intregime si sa-| pastrati
pentru mult timp astfel Tncat caracteristicile cuptorului incorporat pe care I-ati achizitionat sa ramana
la fel ca in prima zi.

Retineti:

Acest manual de utilizare este pregatit pentru multiple modele. Produsul dumneavoastra poate sa nu
contina unele functii specificate Tn manual.

Imaginile produsului sunt schematice.

Acest produs a fost fabricat in uzine moderne prietenoase cu mediul inconjurator fara a afecta natura.

Produsele marcate cu simbolul (*) sunt optionale.

"Este conform cu Reglementarea AEEE”

Nu suntem responsabili pentru erorile tipografice si pentru acuratetea, completitudinea si actualitatea
informatiilor continute in acest manual.
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AVERTISMENTE IMPORTANTE

1. AVERTISMENT: Pentru evitarea socului electric si inainte de schimbarea lampii, asigurati-va ca
circuitul produsului este deschis.

2. AVERTISMENT: inainte de accesarea terminalelor, toate conexiunile circuitului de alimentare
trebuie deconectate.

3. AVERTISMENT: Componentele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii aparatului. Copii
trebuie sa fie tinuti departe.

4. AVERTISMENT: Pericol de incendiu; nu depozitati materiale pe suprafata de gatire.

5. AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata si pentru evitarea riscului de soc electric, deschideti
circuitul produsului.

6. AVERTISMENT: in timpul functiondrii, produsul si componentele accesibile sunt fierbinti.

7. Conditiile de montare ale acestui aparat sunt indicate pe eticheta.(Sau pe placuta de date)

8. Componentele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii grill-ului. Copii mici trebuie sa fie
tinuti departe.

9. AVERTISMENT: Acest produs este destinat doar gatirii. Nu trebuie utilizat in alte scopuri cum ar fi
incalzirea camerei.

10. Pentru evitarea contactului cu usile cuptorului, utilizati instrumente suplimentare de protectie.
Aceasta componenta trebuie sa fie atasata atunci cand in jur sunt copii.

11. Pentru curatarea produsului, nu utilizati aspiratoare pe baza de abur.

12. NU incercati niciodata sa stingeti incendiul cu apa. Opriti doar circuitul produsului si apoi acoperiti
flacara cu un capac sau o patura ignifuga.

13. Substantele de curatare abrazive si puternice sau racletele metalice nu trebuie sa fie utilizate in
momentul curatarii sticlei cuptorului, deoarece acestea pot zgaria suprafata si cauza spargerea
acesteia.

14. Dupa plasarea alimentelor, asigurati-va ca usa este Inchisa complet.

15. Copii sub varsta de 8 ani trebuie sa fie mentinuti departe, daca acestia nu pot fi monitorizati
continuu.

16. Atingerea elementelor de incalzire trebuie sa fie evitata.

17. Acest produs poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani, persoanele cu probleme fizice,
auditive sau mentale sau persoane fara lipsa de experienta sau cunostiinte; atat timp cat controlul este
asigurat sau sunt furnizate informatii cu privire la pericole.

18.Acest produs nu a fost proiectat pentru a fi utilizat cu un cronometru extern sau un sistem separat
de control prin telecomanda.

19.Acest produs a fost proiectat pentru uz casnic.

20.Lucrarile de curatare si intretinere nu trebuie sa fie efectuate de catre copii fara supraveghere
adulta.

21.Copiii nu trebuie sa se joace cu produsul. Lucrarile de curatare si intretinere nu trebuie sa fie facute
de copii doar daca acestia au o varsta mai mare de 8 ani si se afld sub supraveghere adulta

22.Asigurati-va ca copii sub varsta de 8 ani nu pot ajunge la produs si cablul acestuia.

23.Inainte de inceperea utilizdrii produsului, mentineti perdelele, servetelele din hartie sau materialele
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combustibile (inflamabile) departe de aparat. Nu plasati materiale inflamabile sau combustibile in sau
pe aparat.

INTRODUCEREA APARATULUI

1.Panou de control 4 Gratar in tava
2 Tava adanca® 5.Tava standard
3. Frigaruie pentru prajirea puiului* 6. Usa cuptor
ol — FJ:E
-] @ | (= _l‘r
1
(
\ 8
E
9
o E::“"" w. |
| PN—
7. Lampa

8. Gratar in tava
9. Tava standard
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SPECIFICATII TEHNICE

SPECIFICATII Cuptor incorporat de 60 de cm
Putere Lampéa 15-25W

Termostat 40-240 / Max *C

Arzator Inferior 1200W

Arzator Superior 1000W

Arzator Turbo 1800W

Arzator Grill Grill Mic 1000W Grill Mare 2000w
Tensiune De Alimentare 220V-240V 50/60 Hz

Pentru imbunatatirea calitatii produsului, specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificari.
Valorile furnizate impreuna cu produsul sau documentele insotitoare reprezinta citiri de laborator
conform standardelor respective. Aceste valori pot diferi depinzand de utilizare si conditiile
ambientale. Imaginile din acest manual sunt schematice si nu se pot potrivi corect cu

produsul dumneavoastra.

MONTAREA PRODUSULUI

Asigurati-va ca conexiunea electrica este corespunzatoare pentru a fi utilizata impreuna cu produsul.
Dacd nu este corespunzdtoare, apelati la un electrician sau un instalator pentru a efectua
aranjamentele necesare.

Compania producdtoare nu poate fi responsabila pentru defectiunile care survin datorita utilizarii de
catre persoane neautorizate, iar garantia produsului devine nula.

AVERTISMENT: Pregatirea locatiei produsului unde aparatul va fi montat si de asemenea conexiunea
electrica a aparatului i revine Tn sarcina clientilor.

AVERTISMENT: in timpul montdrii produsului, regulile referitoare la standardele electrice locale
trebuie sa fie respectate.

AVERTISMENT: inainte de montarea produsului, verificati dacd produsul prezint3 avarii. Daci este
avariat, nu montati aparatul. Produsele avariate prezinta un pericol la siguranta dumneavoastra.

Avertismente importante pentru montare:

1} in timpul functionarii cuptorului, ventilatorul de ricire va aspira o
=

(*ﬁ == cantitate suplimentard de abur si va previne supraincilzirea suprafetelor
| = exterioare ale produsului. Aceasta reprezintd o conditie necesara

\ @9' pentru o functionare si gatire mai buna a produsului. Dupa ce gatirea s-a
Hi finalizat, ventilatorul de racire va continua sa functioneze. Ventilatorul se
{ % va opri automat dupa ce racirea este finalizata. Pentru o functionare
f U ¢ eficientd si bund, o distanta minima trebuie sa fie ldasatda in spatele
\*-"%""'i"""%""'i"""%" ; aparatului. Aceasta distranta nu trebuie sd fie ignorata si este necesara

llustratia 1 pentru ca sistemul de ventilatie al produsului sa functioneze.
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Locul corect pentru montare

Produsul a fost proiectat pentru a fi montat pe blaturi achizitionate din magazin. intre produs si peretii
bucatariei sau mobila trebuie sa fie lasatd a distanta sigura. Pentru distantele corecte, vezi schita
furnizata pe urmatoarea pagina. (valori in mm).

e Suprafetele utilizate, laminatele sintetice si adezivii trebuie sa fie materiale ignifuge. (minimum
100°C).

¢ Dulapurile de bucatarie trebuie sa fie la nivel cu produsul si securizate.

¢ Daca exista un sertar sub cuptor, intre acesta si cuptor trebuie sa fie montat un gratar.

AVERTISMENT: Nu montati produsul langa frigidere sau congelatoare. Caldura emisa de catre produs
creste consumul de energie al dispozitivelor de racire.

AVERTISMENT: Pentru transportul sau mutarea produsului, nu utilizati usa si/sau manerul acestuia.

Instalarea si montajul cuptor incorporat de 60 de cm

Tnainte de inceperea montajului, locul de montare al produsului trebuie s3 fie localizat. Produsul nu
trebuie sa fie montat in locuri unde exista un curent de aer puternic. Transportul produsul trebuie sa
fie efectuat minimum de catre doua persoane. Pentru ca produsul sa nu avarieze pardoseala, nu-I|
trageti. Scoateti toate materialele de transport din interiorul si exteriorul produsului. Scoateti toate
materialele si documentele din produs.

Montarea sub blat

Spatiul trebuie sa se potriveasca cu dimensiunile furnizate in Figura 2. O distanta trebuie sa fie furnizata
in partea din spate a spatiului dupa cum este indicat in figura pentru ca ventilatia necesara sa fie
efectuatd. Dupa montare, distanta dintre partea inferioara si superioara a blatului este indicata in
Figura 5 cu litera ”A”. Scopul acesteia este pentru ventilatie si nu trebuie acoperita.

Montajul intr-un dulap suspendat

Spatiul trebuie sa se potriveasca cu dimensiunile furnizate in Figura 4. Distantele indicate in figura
respectiva trebuie sa fie furnizate in spatele spatiului, sectiunile superioare si inferioare pentru ca
ventilatia necesara sa fie efectuata.

Cerinte de montaj

Dimensiunile produsului sunt furnizate in Figura 3. Suprafetele mobilei pentru montaj si materialele
de montaj care urmeaza a fi utilizate trebuie sda aiba o rezistenta termica minima de 100 °C.

Spatiul de montare trebuie sa fie securizat, iar suprafata inferioara a acestuia trebuie sa fie plana
pentru ca produsul sa nu se dezechilibreze. Suprafata inferioara a spatiului trebuie sa aiba o rezistenta
minima pentru a suporta o sarcina de 60 kg.

Amplasarea si securizarea cuptorului

Plasati cuptorul in spatiul respectiv cu ajutorul a doua sau mai multor persoane.

Asigurati-va ca cadrul cuptorului si marginea frontala a mobilei se potrivesc uniform.

Cablul de alimentare nu trebuie sa fie sub cuptor, prins intre cuptor si mobila sau indoit.

Fixati cuptorul Tn mobila utilizand suruburile furnizate impreuna cu produsul. Suruburile trebuie sa fie
montate dupa cum este prezentat in Figura 5 prin trecerea acestora prin dibluri prinse pe cadrul
produsului. Suruburile nu trebuie s3 fie stranse prea tare. in caz contrar, diblurile se vor roade.
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Dupa montare, verificati daca cuptorul nu se misca. Daca cuptorul nu este montat conform
instructiunilor, exista un risc de basculare Tn timpul functionarii.

Conexiune electrica

Spatiul de montare al produsului trebuie sa fie prevazut cu montaj electric corespunzator.

Tensiunea retelei trebuie sa fie compatibila cu valorile furnizate pe eticheta produsului.

Conexiunea produsului trebuie sa fie efectuata conform cerintelor electrice locale si nationale.
Tnainte de pornirea montajului, deconectati reteaua electrici. Nu conectati cablul la retea pand cand
montajul nu este finalizat.

Montarea
I - ]

| =2l |
e |l
[ ]
L]
L ]

p— — — [ T |

i = l I
llustrafia 2
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llustratia 5

AVERTISMENTE IMPORTANTE

Conexiune electrica si siguranta

Acest cuptor trebuie sa fie montat si conectat corect in locul lui conform instructiunilor producatorului
de catre un service autorizat.

Produsul trebuie sa fie montat intr-o incinta furnizandu-i o ventilatie ridicata.

Conexiunile electrice ale produsului trebuie sa fie efectuate doar prin intermediul prizelor ce au
prevazut un sistem de impamantare conform reglementarilor. Contactati un electrician autorizat daca
nu exista prize ce sunt conforme cu sistemul de impamantare. Compania produsului nu va fi
responsabila de avarierea rezultata din conexiunea produsului la prize fara impamantare.

Stecherul cuptorului trebuie sa fie dotat cu impamantare; asigurati-va ca priza pentru stecher este cu
impamantare. Stecherul trebuie sa fie localizat intr-un loc unde poate fi accesibil dupa monta;j.
Cuptorul dumneavoastra a fost fabricat la 220-240 V 50/60 Hz. Tensiunea de alimentare este conforma
si necesitd o sigurantd de 16 Ampi. Daca reteaua electrica este diferita de aceste valori indicate,
consultati electricianul sau service-ul autorizat.

Tn momentul cand dumneavoastrd trebuie s inlocuiti siguranta electricd, va rugdm sa va asigurati ca
conexiunea electrica este efectuata dupa cum urmeaza:

¢ Faza (la terminalul aflat sub tensiune) cablu maro

¢ Cablu albastru la terminalul neutru
¢ Cablul galben-verde la terminalul de impamantare
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Tn momentul cand cuptorul se afld montat in spatiul siu, comutatoarele de deconectare a cuptorului
trebuie sa fie pozitionate intr-un loc accesibil pentru utilizatorul final.

Cablul de alimentare (stecherul din cablu) nu trebuie sa atingd componentele fierbinti ale produsului.
Daca cablul de alimentare (stecherul din cablu) este avariat, acest cablu trebuie sa fie inlocuit de catre
importator sau de catre agentul sdu de service sau de catre un personal competent pentru a preveni

o situatie periculoasa.

PANOU DE CONTROL

T
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Panou digital
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Fanou mecanic

Reglarea poate fi efectuata doar atunci cand butonul este iesit afarda pentru modele cu buton

declansator
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llustratia 8

Asigurati-va ca butonul este iesit prin apasarea butonului dupa cum este
prezentat in figura din partea stanga.

Dumneavoastra puteti efectua reglarile necesare prin rotirea spre dreapta sau
spre stanga in momentul cand butonul este iesit destul.

Buton termostat: Va ajuta sa setati temperatura de gatire a alimentelor care
urmeaza a fi gatita in cuptor. Dupa ce ati plasat alimentele in cuptor,
dumneavoastra puteti seta temperatura dorita prin rotirea butonului.
Verificati tabelul de gatire in legdtura cu temperaturile de gatire ale diferitelor
alimente.
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N *Buton cronometru mecanic: Va ajuta sa setati cronometrul pentru
. ® alimentele care urmeaza a fi gatite
—a in cuptor. Cronometrul de-energizeaza arzatoarele in momentul cand
w— O —n timpul setat expira si va avertizeaza prin emiterea unui sunet. Vezi
0 — tabelul de gatire pentru timpii de gatire.
Fo] 50
B0
llustratia 9

Buton program: Va ajuta sa setati ce arzatoare vor functiona in momentul
P cand alimentele vor fi introduse in cuptor. Tipurile de program ale
* arzatorului in acest

— @ buton si functiile acestora sunt prezentate mai jos. Fiecare moodel s-ar
E_ O _ 0
N

putea sa nu aiba toate tipurile de arzator si de aceea si tipurile de program
pentru acest program.

llustrafia 10

TIPURI DE PROGRAM
Tipurile de programe de fincalzire din produsului dumneavoastra si explicatiile importante sunt
furnizate mai jos pentru a gati diferite alimente pe gustul dumneavoastra.

Elemente de incalzire inferioara si

Superioara Ventilator
Element I:_ie incalzire inferior si Aztor furbo si ventiator
ventilator: :

Element de incalzire inferior-
superior si ventilator:

Grill si préjire pui

Element de incalzire superior Si

) - Grill si ventilator
ventilator: '

I I
{14 |14 ||@]| e+

Gatire multifunctionalad Grill

Element de incalzire inferior Element de incalzire superior

Curatare cu ajutorul aburului

I

Grill mic si ventilator

24|l

Element de incalzire inferior: Selectati acest program aproape de finalizarea timpului de gatire daca
partea inferioara a alimentului gatit va fi prajit.

Element de incalzire superior: Utilizat pentru post incalzire sau prajirea micilor cantitati de alimente.

Elemente de incdlzire inferioare si superioare:Un program care poate fi utilizat pentru gatirea
alimentelor cum ar fi: tort, pizza, biscuiti si prajituri.

Element de incalzire inferior si ventilator: Utilizat mai mult pentru gatirea alimentelor cum ar fi tortul
de fructe.

Element de incalzire inferior si superior si ventilator: Acest program este potrivit pentru gatirea
alimentelor cum ar fi torturi, prajituri, lasagnia. Potrivit pentru gatirea retetelor din carne.

Grill: Arzatorul de grill este utilizat pentru prajirea cirnii cum ar fi carnati, friptura si peste. in timpul
prajirii, o tava cu apa trebuie sa fie plasata in gratarul inferior.
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Incalzitor turbo si ventilator: Potrivit pentru coacere si prajire. Mentineti scizut3 setarea de cildur
decat programul ”Arzator inferior si superior” deoarece caldura este propagata imediat prin
intermediul curentului de aer.

Grill si ventilator: Potrivit pentru gatirea alimentelor din carne. Nu uitati sa plasati o tava de gatire pe
gratarul inferior si o cantitate mica de apa.

Gatire multifunctionala: Potrivit pentru coacere si prajire. Arzatoarele inferioare si superioare
functioneaza la fel ca transmiterea rapida a caldurii prin intermediul curentului de aer. Potrivit pentru
gatirea necesitand o singura tava si caldura intensa.

RECOMANDARI DE GATIRE

Dumneavoastra puteti gasi in tabelul urmator, informatii despre tipurile de alimente pe care noi le-am
testat si am identificat valorile lor de gatire in laboratoarele noastre. Timpii de gatire pot varia
depinzand de tensiunea retelei, calitatea alimentului care urmeaza a fi gatit, cantitate si temperatura.
Retetele pentru a fi gatire prin utilizarea acestor valori nu se pot potrivi cu gustul dumneavoastra.
Dumneavoastra puteti seta valori variate pentru obtinerea diferitelor gusturi si rezultatelor ce se
potrivesc cu gustul dumneavoastra.

AVERTISMENT: Tnainte de plasarea alimentelor in el, cuptorul trebuie s3 fie preincilzit timp de 7-10
minute.

TABEL DE GATIRE

Aliment Gﬁtin_a- Temperatura | G rﬁﬁr de ) Gﬁtire_
Functie (*C) Gatire Timp {min)

Tort Static / Static+Ventilator 170-180 2-3 3545
Torturi Mic Static / Turbo+Ventilator 170-180 2 25-30
Préjiturd Static / Static+Ventilator 180-200 2 3545
Patiserie Static 180-180 2 20-25
Prajituri Static 170-180 2 20-25
Flacintd Cu Mere Static / Static+Venfilator 180-190 1 50-70
Pandispan Static 200150 2 20-25
Pizza Static+Ventilator 180-200 3 20-30
Lasagnia Static 180-200 2-3 25-40
Meringue Static 100 2 50

Pui Prajit* Grill+entilator 200-220 3 25-35
Peste Prajit** Grill+Ventilator 200-220 3 25-35
Fripturd de Vitel** Grill=\entilator Max 4 15-20
Ciftele Prijite™* Grill+=Ventilator Max 4 20-25

* Nu preincalziti Prima jumatate a timpului de gatire este recomandata sa fie la o temperatura de 200°C
in timp ce cealalta jumatate trebuie sa fie la 150°C.
** Alimentele trebuie sa fie rotite dupa jumatate din timpul de gatire.
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UTILIZAREA CUPTORULUI
Utilizare initiala a cuptorului

Aici gasiti lucrurile ce trebuie sa le faceti initial in timpul primei utilizari ale cuptorului dupa efectuarea
conexiunilor necesare conform instructiunilor:

1. Scoateti etichetele si accesoriile plasate in interiorul cuptorului. Daca sunt, indepartati folia
protectoare de pe partea frontald a produsului.

2. Scoateti praful si reziduurile ambalajului prin curatarea partii interioare a cuptorului cu un material
textil umed. Partea interioara a cuptorului trebuie sa fie goalda. Conectati cablul produsului la priza
electrica.

3.Setati butonul termostatului la cea mai ridicata temperatura (240 Max. °C) si utilizati cuptorului timp
de 30 de minute cu usa acestuia inchis4. Intre timp, o cantitate micé de fum si miros poate aparea dar
acesta reprezinta o situatie normala.

4. Dupa ce produsul se raceste, stergeti partea interioara a cuptorului cu apa calda si detergent si apoi
uscati partea interioara cu un material textil curat. Acum, dumneavoastra puteti utiliza cuptorul.

Utilizare normala a cuptorului

1. Pentru a porni gatirea, reglati butonul termostatului si temperatura la care doriti sa gatiti alimentele.

2. Dumneavoastra puteti seta timpul de gatire la orice setare utilizdnd butonul la modelele cu
cronometru mecanic. Cronometrul va de-energiza arzatoarele in momentul cand timpul expira si
furnizeaza un beep de avertisment atunci cand suna.

3. Cronometrul opreste arzatoarele si furnizeaza un semnal audibil in momentul cand timpul de gatire
se finalizeaza impreuna cu informatia introdusa in modelele prevazute cu cronometru digital.

4. Sistemul de ricire al produsului va continua s3 functioneze dup3 ce gitirea este finalizats. Tn astfel
de situatii, nu opriti alimentarea produsului deoarece aceasta este necesara pentru racirea cuptorului.
Sistemul se va opri dupa ce racirea este finalizata.

TINLOCUIREA LAMPII CUPTORULUI

AVERTISMENT: Pentru evitarea socului electric, asigurati-va ca circuitul produsului este deschis inainte
de schimbarea lampei. (circuitul deschis inseamna ca alimentarea este oprita)

Prima data deconectati alimentarea produsului si asigurati-va ca produsul este rece.

Scoateti protectia sticlei prin rotirea acesteia asa cum este indicat in figura prezenta in partea stanga.
Daca aveti dificultati in rotirea protectiei sticlei, utilizarea manusilor de plastic va va ajuta in rotire.
Apoi scoateti lampa prin rotirea acesteia, montati noua lampa avand aceleasi specificatii. Specificatiile
[ampii trebuie sa fie la fel dupa cum urmeaza;

Remontati protectia sticlei, conectati cablul de alimentare al produsului in priza si finalizati inlocuirea.
Acum, dumneavoastra puteti utiliza cuptorul.
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Tip G9 Lampii Tip E14 Lampii

7%) 220-240 V. AC 7?}

(%
15-25 W

&
J_/ llustratia 11 }

CURATAREA STICLEI CUPTORULUI

220-240 V, AC
15w

llustragia 12

Scoateti profilul prin apasarea incuietorii de plastic de pe partea stanga si dreapta dupa cum este
prezentat in Figura 13 si trageti profilul catre dumneavoastra dupa cum este prezentat in Figura 14.
Sticla este eliberatd dupa ce profilul este scos asa cum este prezentat in Figura 15. Scoateti sticla
eliberata prin tragerea cu grija catre dumneavoastra. Sticla exterioara este fixata pe profilul usii
cuptorului. Dumneavoastra puteti efectua usor curatarea sticlei dupa ce acestea sunt scoase. Dupa ce
operatiunile de curatare si intretinere sunt finalizate, dumneavoastra puteti monta sticlele inapoi prin
efectuarea operatiunilor in revers. Asigurati-va ca profilul este plasat corect in locul lui.

llustratia 13 llustratia 14

CURATAREA S| MONTAREA USII CUPTORULUI

llustratia 15

llustratia 16 llustratia 17
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lustratia 16.1

Deschideti complet
usa prin tragerea
acesteia catre
dumneavoastra.
Apoi, efectuati
operatiunea de
deblocare prin
tragerea in sus
a balamalei cu
ajutorul unei
surubelnite dupa
cum este indicat in
llustratia 16.1.

llustratia 16.2

Setati balamaua
la cel mai mare
unghi dupa cum
este specificat
in lustratia 16.2
Reglati ambele
balamale ale
usii cuptorului in
aceeasi pozitie.

llustratia 17.1

Mai tarziu,
inchideti usa
deschisa a
cuptorului pentru
casavinain
contact cu
balamaua
dupa cum este
specificata in
llustratia 17.1

llustrafia 17.2

Pentru o scoatere
mai usoara a
usii cuptorului, in
momentul cand
aceasta vine in
pozitia inchisa,
tineti protectia
cu ambele maini
dupa cum este
specificat in
llustratia 17.2
si trageti catre
dumneavoastra.

Pentru remontarea usii cuptorului, efectuati Tn revers miscarile pe care le-ati efectuat in timp ce

deschideti usa.

CURATAREA SI INTRETINEREA

1. Scoateti stecherul de alimentare din priza electrica.

2. Nu curatati componentele interioare, panoul, tavile si celelalte parti ale produsului cu instrumente
dure cum ar fi perie aspra, burete de sarma sau cutit. Nu utilizati materiale abrazive, de rituire sau
detergent.

3. Stergeti componentele interioare ale produsului cu material textil cu detergent, si apoi uscati in
intregime utilizand un material textil moale.

4. Curatati suprafetele de sticla cu material special de curatare a sticlei.

5. Nu curatati produsul dumneavoastra utilizand aspiratoare cu abur.

6. In timpul curatarii produsului dumneavoastr, nu utilizati niciodats substante combustibile cum ar
fi acid, diluant si benzina.

7. Nu spalati componentele produsului in masina de spalat vase.

8. Pentru murdarire si pete, utilizati sterat de potasiu (sapun moale). Dumneavoastra puteti efectua
curatarea aparatului utilizand un material texturat moale pentru a nu zgaria suprafele conform figurilor
de mai jos.
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CURATAREA CU AJUTORUL ABURULUI*

Acesta permite curatarea depozitelor datorita aburului care
urmeaza a fi generat in cuptor.

1.Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2.Turnati o jumatate de litru de apa in tava si plasati tava in
partea inferioara a boilerului.

3. Setati comutatorul catre modul de curatare cu ajutorul
aburului.

4. Setati termostatul la 70° C si utilizati cuptorul timp de 30 de
minute.

5. Dupa utilizarea cuptorului timp de 30 de minute, deschideti
usa cuptorului si stergeti suprafetele interioare cu un material
textil moale.

6. Utilizati lichid de vase, apa calduta si material textil moale pentru murdaria incapatanata, apoi uscati
zona pe care ati curatat-o cu un material textil moale.

ACCESORII (Optional)

Tava Adanca*
Utilizat pentru patiserie, prajiri, alimente pe baza de apa. De asemenea, poate fi
utilizata ca recipient de colectare al uleiului daca dumenavoastra prajiti direct

tortul, alimentele congelate si retetele pe baza de carne.

Tava

Gratar

Utilizat pentru patiserie (prajituri, biscuit etc.), alimente congelate.

Utilizat pentru prajirea sau plasarea alimentelor care urmeaza a fi coapte,
prajite si congelate in
gratarul dorit.

Sina Telescopica*
Tavile si gratarele pot fi scoate si montate usor datoritda sinelor
telescopice.

Gratar in Tava *

Alimentele se prind in timp ce se gatesc cum ar fi friptura este plasata in
gratarul din tava. Astfel,

contactul dintre aliment cu tava si prindere este revenit.
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Gratare*

in timpul gatirii, dumneavoastrd puteti pozitiona o tavd adancd si o tavd pe
gratarele inferioare si

superioare.

DEPANAREA

Dumneavoastra puteti rezolva problemele pe care le intalniti prin verificarea urmatoarelor puncte
inainte de apelarea serviciului tehnic.

Daca cuptorul nu functioneaza:

» Verificati daca cablul electric al cuptorului este conectat.
¢ Verificarea de siguranta daca exista energie in retea.
¢ Verificati sigurantele.

¢ Verificati daca cablul electric al cuptorului este avariat.

ELIMINAREA INTR-O MANIERA PRIETENOASA CU MEDIUL INCONJURATOR

Eliminati ambalajul intr-o maniera prietenoasa cu mediul inconjurator.

Acest produs este etichetat conform Directivei Europene 2012/19/UE privind
produsele electrice si electronice utilizate (deseu de echipament electric si
electronic -DEEE). Directiva determina contextul pentru returnarea si reciclarea
produselor utilizate aplicanduse pe teritoriul Uniunii Europene.

INFORMATII DESPRE AMBALAJ

Materialele de ambalare ale produsului sunt fabricate din materiale reciclabile conform
reglementadrilor nationale de mediu. Nu eliminati materialele de ambalare impreuna cu deseul menajer
sau alte tipuri de deseuri. Transportati-le la punctele de colectare ale materialelor de ambalare
desemnate de catre autoritatile locale.
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BUILT-IN OVEN

Electrical

USER MANUAL

Article number:
BOR63C.1, BOR63A.1, BOR63C.2, BOR63A.2, BOP62X.2, BOP63X.2,

BOC6DB.2, BOC6DW.2
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Dear Customer,

Thank you for relying on this product.

We aim to allow you to optimally and efficiently use this environment-friendly product produced in
our modern facilities under precise conditions with respect to sense of quality in total.

We advise you to read these operating manual thoroughly before using the oven and keep it
permanently so that the features of the built-in oven you have purchased will stay the same as the first
day for a long time.

NOTE:

This Operating Manual is prepared for multiple models. Your appliance may not feature some functions
specified in the manual.

The product images are schematic.

This product has been produced in modern environment-friendly facilities without adversely affecting
nature.

Products marked with (*) are optional.

"Complies with AEEE Regulation"

The importer is not responsible for typographical mistakes and for the accuracy, completeness and
timeliness of the information contained in this manual.
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IMPORTANT WARNINGS

1. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the
lamp.

2. WARNING: All supply circuit connections must be disconnected before accessing terminals.
. WARNING: The accessible parts may be hot during use of grid. Children must be kept away.
. WARNING: Fire hazard; do not store materials on cooking surface.

. WARNING: If the surface is cracked, open the appliance circuit to avoid risk of electric shock.

3

4

5

6. WARNING: Appliance and its accessible parts are hot during operation.

7. Setting conditions of this appliance are specified on the label.(Or on the data plate)
8. Accessible parts might be hot during use of grill. Small children should be kept away.
9

. WARNING: Appliance is intended for cooking only. It should not be used for other purposes like
heating a room.

10. There are additional protective tools avoiding contact with oven doors. This part must be attached
when it's likely that there are children around.

11. Do not use steam cleaners to clean the appliance.

12. NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the appliance circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

13. Hard and abrasive cleaners or hard metal scrapers should not be used to clean the oven glass door,
as these can scratch the surface and cause breaking.

14. Ensure that door is fully closed after food is placed.

15. Children under 8 years of age should be kept away, if they cannot be monitored continuously.

16. Touching the heating elements should be avoided.

17. This appliance can be used by children over 8 years of age, people with physical, hearing or mental

challenges or people with lack of experience or knowledge; as long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.

18. The appliance hasn't been designed for operation with an external time or a separate remote
control system.

19.This device has been designed for domestic use.

20. Cleaning and user maintenance can't be made by children without adult supervision.

21. Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shouldn't be made by children unless they are older than 8 years old
and under adult supervision.

22. Make sure that children at and under 8 can't reach appliance and appliance cable.
23. Keep curtains, tissue paper or combustible (inflammable) materials away from appliance before

starting to use it. Do not place inflammable or combustible materials in or on the appliance.
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INTRODUCING THE APPLIANCE

M3

s

1.Control Panel 4.In Tray Wire Grill
2.Deep Tray* b.5tandard Tray
3.Roast Chicken Skewer® 6.0ven door

o T T T |

]

7. Lamp
8. In Tray Wire Grill
9. Standard Tray
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS 60 cm Built-In Oven

Lamp Power 15-26W

Thermostat 40-240 7 Max °C

Lower Heater 1200W

Upper Heater 1000w

Turbo Heater 1800W

Grill Heater Small Grill 1000w Big Grill 2000w
Supply Voltage 220V-240V b0/60 Hz

Technical specifications can be changed without prior notice to improve product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings in
accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and ambient
conditions.

Figures in this guide are schematic and may not be exactly match your product.

INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the appliance. If not, call an electrician
and plumber to make necessary arrangements. Manufacturing firm can't be hold responsible for
damages to arise due to operations by unauthorized people and product warranty becomes void.

WARNING: It is customer's responsibility to prepare the location the product shall be placed on and
also have power utility prepared.

WARNING: The rules about electrical local standards must be adhered to during product installation.

WARNING: Check for any damage on the product before installing it. Do not have product installed if
it's damaged. Damaged products pose danger for your safety.

Important Warnings for Installation:

Cooling fan shall take extra steam out and prevent outer surfaces of

—— |1 F .= appliance from overheating during operation of oven. This is a necessary
condition for better appliance operation and better cooking.

Cooling fan shall continue operation after cooking is finished. Fan shall

% automatically stop after cooling is completed.

--—-n—-—l-—-h-—--.\
J ¥
h
M

7 A clearance must be left behind the enclosure where you'll place the
; — 7 appliance for efficient and good operation. This clearance shouldn't be
SN S ) o . o .
NS _ ignored as it's required for ventilation system of the appliance to operate.
T 1T 17rrr
Figure 1
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Right Place For Installation

Product has been designed to be mounted to worktops procured from market. A safe distance must
be left between the product and kitchen walls or furniture. See the drawing provided on the next page
for proper distances. (values in mm).

¢ Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat resistant. (minimum 100°C).
¢ Kitchen cupboards must be level with product and secured.

¢ If there is a drawer below the oven, a rack must be placed between oven and drawer.

WARNING: Do not install the product next to refrigerators or coolers. The heat emitted by the product
increases the energy consumption of cooling devices.

WARNING: Do not use door and/or handle to carry or move the product.

60 cm Built-In Oven Installation and Mounting

Place of use for product must be located before starting installation. Product mustn't be installed in
places which are under the effect of strong air flow.

Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so that floor isn't damaged.
Remove all transportation materials inside and outside the product. Remove all materials and
documents in the product.

Installation Under Counter

Cabin must match the dimensions provided in Figure 2. A clearance must be provided at the rear part
of the cabin as indicated in the figure so that necessary ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the counter is indicated in Figure 5
with "A". It's for ventilation and shouldn't be covered.

Installation In An Elevated Cabinet

Cabin must match the dimensions provided in Figure 4. The clearances with the dimensions indicated
in the figure must be provided at the rear part of cabin, upper and lower sections so that necessary
ventilation can be achieved.

Installation Requirements

Product dimensions are provided in the Figure 3. Furniture surfaces for mounting and mounting
materials to be used must have a minimum temperature resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product not to tilt over.

Cabin floor must have a minimum strength that would handle a load of 60 kg.

Placing and Securing the Oven

Place the oven into the cabin with two or more people. Ensure that oven's frame and front edge of the
furniture match uniformly.

Supply cord mustn’t be under the oven, squeeze in between oven and furniture or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the product. Screws must be mounted
as shown in Figure 5 by passing them through plastics attached to frame of the product. Screws mustn't
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be overtightened. Otherwise, screw sockets might be worn. Check that oven doesn't move after
mounting. If oven isn't mounted in accordance with instructions, there is a risk of tilt over during
operation.

Electrical Connection

Mounting place of the product must have appropriate electrical installation.

Network voltage must be compatible with the values provided on type label of product. Product
connection must be made in accordance with local and national electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect the product to network until
its mounting is completed.

Mounting

Figure 2
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Figure 4
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Figure b

IMPORTANT WARNINGS

Electrical Connection and Safety

This oven must be installed and connected to its place correctly according to manufacturer instructions
and by an authorized service. Appliance must be installed in an oven enclosure providing high
ventilation.

Electrical connections of the appliance must be made only via sockets having earth system furnished
in compliance with rules. Contact an authorized electrician if there is no socket complying with the
earthed system at where appliance will be placed. Manufacturing company is by no means responsible
for damage resulting from connection of non-earthed sockets to appliance.

Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug is earthed. Plug must be located in
a place that can be accessed after installation.

Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply compliant and requires a
16 Amp fuse. If your power network is different that these indicated values, refer to an electrician or
your authorized service.

When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical connection is made as
follows:

* Phase (to live terminal) brown cable
¢ Blue cable to neutral terminal
¢ Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final user while oven is in its place.
Power supply cable (plug in cable) mustn't touch hot parts of the appliance. If supply cord (plug in
cable) is damaged, this cord must be replaced by the importer or its service agent or an equally
competent personnel to prevent a hazardous situation.
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Mechanical Panel Visual

Adjustment can be made only when button is popped for models with
pop-up button.

Make sure that button is popped by pressing on the button as shown in
the figure at left side.

You can make necessary adjustments by turning right or left when button
is popped enough.

Thermostat Button: Helps to set cooking temperature of the food to be
cooked in the oven. You can set the desired temperature by turning the
button after placing the food into the oven. Check cooking table related to
cooking temperatures of different foods.

*Mechanical Timer Button: Helps to set time for the food to be cooked in
the oven. Timer de-energizes

the heaters when set time expires and warns you by ringing. See cooking
table for cooking times.
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p Program Button: Helps to set with which heaters the food placed in oven
. will be cooked. Heater program types in this button and their functions are
& — & stated below. Every model might not have all heater types and thus program
® O M types of these heaters.

L

Figure 10

PROGRAM TYPES

Heating program types in your appliance and important explanations of them are provided below for
you can cook different foods appealing to your taste.

Lower and Upper Heating

Elements Fan

Lower Heating Element and Fan Turbo Heater and Fan

Grill and Roast Chicken Lower-Upper Heating Element

= ENEI
{I|l|lI4|@]||

and Fan
Upper Heating Element and Fan Grill and Fan
Multifunctional Cooking Grill
Lower Heating Element y Upper Heating Element

z Small Grill and Fan

D)

Steam Cleaning

Lower heating element: Select this program towards end of cooking time if lower part of the food
cooked will be roasted.

Upper heating element: Used for post heating or roasting very little pieces of foods.

Lower and upper heating elements: A program that can be used for cooking foods like cake, pizza,
biscuit and cookie.

Lower heating element and fan: Use mostly for cooking foods like fruit cake.

Lower and upper heating element and fan: The program suitable for cooking foods like cakes, dried
cakes, lasagne. Suitable for cooking meat dishes, as well.

Grill: Grill cooker is used for grilling meat like foods such as steak, sausage and fish. While grilling, tray
should be placed in the lower rack and water must be placed in it.

Turbo heater and fan: Suitable for baking and roasting. Keep heat setting lower than “Lower and Upper
Heater” program since heat is conveyed immediately via air flow.

Grill and fan: Suitable for cooking meat type foods. Do not forget to place a cooking tray in a lower
rack inside the oven and a little water in it while grilling.

Multi Functional Cooking: Suitable for baking and roasting. Lower and upper heaters operate as well
as quick transmission of heat via air flow. Suitable for cooking requiring single tray and intense heat.

COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which we tested and identified their
cooking values in our labs. Cooking times can vary depending on the network voltage, quality of
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material to be cooked, quantity and temperature. Dishes to cook by using these values might not
appeal to your taste. You can set various values for obtaining different tastes and results appealing to
your taste by making tests.

WARNING: Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

COOKING TABLE

Food Cooking Cooking Cooking Cooking
Function Temperature (°C) Rack Time (min.)

Cake Static / Static+Fan 170-180 2-3 35-45
small Cake Static / Turbo+Fan 170-180 2 25-30
Pie Static / Static+Fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 20-25
Cookie Static 170-180 2 20-25
Apple Pie Static / Turbo+Fan 180-190 1 50-70
Sponge cake Static 200/150%* 2 20-25
Pizza Static Fan 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-40
Meringue Static 100 2 50
Grilled Chicken*# Grill+Fan 200-220 3 25-356
Grilled Fish** Grill+Fan 200-220 3 25-35
Calf Steak** Grill+Fan Max 4 15-20
Grilled Meatball** Grill+Fan Max 4 20-25

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200°C de while the other half at
150°C.
** Food must be turned after half of the cooking time.
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USING THE OVEN
Initial Use of Oven

Here are the things you must do at first use of your oven after making its necessary connections as per
instructions:

1. Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take out the protective folio on front
side of the appliance.

2. Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with a damp cloth. Inside of oven
must be empty. Plug the cable of appliance into the electrical socket.

3. Set the thermostat button to the highest temperature (240 Max. °C) and run the oven for 30 minutes
with its door closed. Meanwhile a slight smoke and smell might occur and that's a normal situation.

4. Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent after it becomes cold and then
dry with a clean cloth. Now you can use your oven.

Normal Use of Oven

1. Adjust thermostat button and temperature at which you want to cook the food to start cooking.

2. You can set cooking time to any desired time by using the button at models with mechanical timer.
Timer will de-energize heaters when time expired and provide warning beep as ringing.

3. Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking time expires in line with the
information entered in the models with digital timer.

4. Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking is completed. Do not cut the
power of appliance in this situation which is required for appliance to cool down. System will shut
down after cooling is completed.

REPLACING OVEN LAMP

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.
(having circuit open means power is off) First disconnect the power of appliance and ensure that
appliance is cold. Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If
you have difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning. Then remove the lamp
by turning, install the new lamp with same specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical socket and complete
replacement. Now you can use your oven.

Type G9 Lamp Assembly: Type E14 Lamp Assembly:
'._._._,..-""-
F; } 220-240 v, AC 220-240 V, AC
15-26'W 15W
J/ Figure 11 Figure 12
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CLEANING OVEN GLASS

Lift by pressing on plastic latches on left and right side as shown in Figure 13 and pulling the profile
toward yourself as in Figure 14. Glass is released after profile is removed as shown in Figure 15. Remove
the released glass by pulling toward yourself carefully. Outer glass is fixed to oven door profile. You
can perform glass cleaning easily after glasses are released. You can mount glasses back by performing
the operations reversely after cleaning and maintenance are completed. Ensure that profile is seated
properly in place.

Figure 13 Figure 14 Figure 15

CLEANING AND MOUNTING OVEN DOOR

Figure 16 Figure 17 o
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Figure 16.1

Open the door fully
by pulling the oven
door toward
yourself. Then
perform unlock
operation by
pulling the hinge

Figure 16.2

Set the hinge lock
to the widest angle
as in Figure 16.2.
Adjust both hinges
connecting oven
door to the oven to
the same position.

Figure 17.1

Later, close the
opened oven door
so that it will be
in a position to
contact with
hinge lock as in
Figure 17.1.

Figure 17.2

For easier removal
of oven door, when
it comes close to
closed position,
hold the cover
with two hands as
in Figure 17.2

lock upwards

with the aid of

screwdriver as
indicated in
Figure 16.1.

and pull upwards.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall oven door back.
MAINTENANCE AND CLEANING

1. Remove the power plug from electrical socket.

2. Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product with hard tools such as bristle
brush, wire wool or knife. Do not use abrasive, scratching materials or detergent.

3. Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy cloth, then dry thoroughly with
a soft cloth.

4. Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

5. Do not clean your product with steam cleaners.

6. Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning your product.
7. Do not wash any part of the product in dishwasher.

8. “Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.

You can perform cleaning with a soft textured cloth not to scratch

surfaces according to the figures below.

STEAM CLEANING*

It enables cleaning the soils softened thanks to the steam to be generated in the oven.
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1.Remove all the accessories in the oven.

2.Pour a half litre of water into the tray and Place the tray at the
bottom of the boiler.

3. Set the switch to the steam cleaning mode.

4.Set the thermostat to 70° C degrees and operate the oven for 30
minutes.

5. After operating the oven for 30 minutes, open the oven door and
wipe the inner surfaces with a wet cloth.

6. Use dish-washing liquid, warm water and a soft cloth for stubborn
dirt, then dry off the area you have just cleaned with a dry cloth.

ACCESSORIES (Optional)

Deep Tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be used as oil collecting
container if you roast directly on grill with cake, frozen foods and meat dishes.

Tray
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Telescopic Rail*
Trays and wire racks can be removed and installed easily thanks to
telescopic rails.

Wire Grill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted and frozen into
desired rack.

In Tray Wire Grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on in tray grill. Thus
contact of food with tray and sticking are prevented.

Wire Racks*
You can place deep tray and tray on lower and upper wire racks while cooking.
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TROUBLESHOOTING

You can solve the problems you can face with your product by checking the following points before
calling the technical service.

If Oven Doesn't Work;

¢ Check if electrical cable of the oven is plugged.
¢ Safely check if there is power in the network.
¢ Check the fuses.

¢ Check if electrical cable of the oven is damaged.

ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU

concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic

equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
B  rccycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the
local authorities.

Technikai adatok

Feszlltség: 220-240V 50/60 Hz
Erintésvédelmi osztaly: I. (csak véddfoldeléssel ellatott aljzatba csatlakoztathatd)
Névleges teljesitmény: 2300 W

A termék megfelel a 2014/30/EU, az elektromagneses osszeférhetetlenségrél szold
iranyelvnek, a 2014/35/EU, a meghatarozott feszlltséghatarokon belili hasznalatrdl sz61é
iranyelvnek, valamint a 2011/65/EC RoHs direktivanak..

A készilék gyartasi helye: Torokorszag
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Forgalmazd/Importer:

Ecorgan Kereskedelmi és Tanacsado Kft.
6640 Csongrad

Attila u. 32.

Magyarorszag

tel.: + 36 63/570-880
email: kozpont@ecorgan.hu
web: www.ecorgan.hu

A készulék jotallasi feltételei a mellékelt jegy szerintiek. A termékre az érvényben |év6 magyar
151/2003.(1X.22.) Korm.r. szerinti jotallas érvényes. A forgalmazd altal kinalt tobblet jotallas csak az
érvényesen kitoltott jotdllasi jeggyel érvényesithet6. Kérjik, hogy a vasarlasi okmanyokat és a

haszndlati utasitast Grizze meg, mert szliksége lehet rd!
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