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3A OTJINYMHU PE3YINTATU
Bnarogapum Bu, ye usbpaxrte npoagykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a ga Bu
npepoctaBuM 6e3ynpeyHa ekcnnoaTauns B NPOAbITKEHNE HA MHOTO FOAMHHU, C
MHOBATUBHWU TEXHOOMMKN, KOUTO NPABAT XMBOTA NO-NECeH — PYHKLUN, KOUTO HE MOXeTe
Oa oTkpueTe npu obukHoBeHuTe ypeau. Monsi, otaeneTe HAKOKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a
[a usBneveTte Hai-4obpoTo.
MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:
BuxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,
@ MHOPMALIMS 33 CEPBU3 U PEMOHT:
www.aeg.com/support
g Peructpupaiite Balums npogyKT 3a no-go6po obcnyxsaHe:
a/ www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapy, KOHCYMaTMBI 1 OPUTMHANHM PE3EPBHM YacTy 3a Bawwns ypen:
’% www.aeg.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BvHaru nanonsearite opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwusa otopusmpaH otgen ,O6cnyxsaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHaTa nHdpopmaunsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
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He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUsA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua u nuua B HepaBHOCTOUHO

nonoxeHue
Toau ypen moxe ga 6bae n3nonssaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo M OT fiua C HaMarseHun
PU3NYeCKN, CETUBHU U YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHM YBpEeXaaHusa TpsibBa Aa ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.

. [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aeua n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTMNPEXOEHWE: YpenobTt n HeroBnte 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobnmumn ganed ot ypena, korato ce nsnonssa
M KoraTo ce oxnaxga.
AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

- [eua He TpsAGBa ga M3BBLPLUBAT NOYNCTBAHE UNU
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Tosu ypea e npegHa3HadyeH camo 3a roTBeHe.

Tosu ypen e npegHasHaveH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHUN NMOMELLEHMS.

To3n ypen moxe fa ce usnonsea B opucu, ctam B xoTen,
cTan B MOTen, Kbl 3a rocTu 1 Apyru nogobHn mecra 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3MNof3BaHe He HaaBMLWaBa
(CcpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTtpeba.

BBITAPCKN 3



NMPEOYMNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce n3bsirea 4OKOCBaHe Ha HarpsaBaluTe ce
€NeMeHTH.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MOXe Aa e onacHo 1 aa
npeausBMka noxap.

Hwukora He n3nonsesanTe BoAa 3a NOTyLWaBaHE Ha OrbHS
npu roteeHe. V3kntoyeTe ypena n NnokpunuTe nnambumTe C
oAesino unn Kanak.

MPEOYMNPEXOEHUE: Ypeaobt He TpsabBa Aa e 3axpaHBaH
Yypes BbHLUHO NPEBKITHYBALL0 YCTPONCTBO KaTo TanumMmep unm
Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KosaTo NOCTOSHHO
Ce BKI0YBa U U3KNKYBa OT YCTPOUCTBO.

BHUMAHWE: lNpouecbT Ha roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
HabnogaBaH. KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa aa
Obae HabnaaBaH NOCTOAHHO.

NMPEOYMNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpegMeTn BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBEHe.

MeTanHn npeameT KaTo HOXOBE, BUNULW, MTbXULUM U
Kanauun He TpssbBa fga ce NocTaBAT BbpXY roT. MAOT, Tbid
KaTo mMoraT fa ce 3arpesr.

He nanonseanTte ypeaa, npegu ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLUMSI.

He nouyncTtBanTte ypega ¢ napoymcradka.

Cnep ynotpeba, nsknodeTe nrota NocpeacTBOM Krikoya 3a
ynpasneHne n He pas3umTtanTe Ha PyHKLMATa 3a
nokanmsnpaHe Ha rots. CbaoBe.

- Ako CTbKIIOKEPpaAMNYHaTa / cTbKNeHaTa NOBBbPXHOCT €

4

HanykaHa, U3KNYyeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam 4ye ypeabT € CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efekTpuyeckata Mpexa ¢ NnoMoLlTa Ha

CbeauHUTENHA KYTUA, NpeMaxHeTe npegnasnTtens, 3a ga
N3KITIOYNTE ypeaa OT enekTpuyeckaTa mpexa. BbB Bceku
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e[ViH crnyyaii ce CBbPXEeTe C OTOpU3NpaHUs CepBU3EH

LLEHTBP.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
3aMeHM OT NPOM3BOAUTENS, OT YMbIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP MM OT NMua CbC CXoaHa KBanudukaums, 3a ga ce

n3derHe onacHocCT.

NPEOYTPEXOEHWE: N3anon3sanTte camo npeanasutenu
3a KOTMOHKN pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npeanasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha HenoaxoAswmM npeanasuTteny Moxe aa

gosene A0 3J10MNO0JTyKN.

2. NHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NHcTanauusna

BHUMAHME!

Camo kBanudumumpaHo nvue
MOXe [ja U3BBPLUN MOHTaxa Ha
ypena.

AN

BHMMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe Unu
nospeaa Ha ypepa.

A

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKMU.

He MoHTMpaiTe n He usnonssanTte
noBpeaeH ypea.

CnepBaite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUnoXeHn kbM ypeaa.
TpsibBa Aa cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

BuHaru BHMMaBanTe, kKorato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTo e TexbK. BuHaru
n3nonseanTte npeanasHn pbKaBuLm
3aTBOPEHN 0BYBKU.

YnnbTHETE CpsA3aHNTE NOBBLPXHOCTM C
ynnbTHUTEN, 3a Aa npegoTepatute
n3gyBaHe nopaau Bnara.
MpennasBaiTe gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa v Bnara.

He moHTMpawTe ypena 6nm3o go Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTe NafaHeTo Ha ropeLm

roTBapcku CbaoBe OT ypeaa, koraTto ce
OTBOPU BpaTaTta Ui Npo3opeLbT.

AKO ypeabT e MOHTMpaH Hag wkadose,
YBEpPETE Ce, Ye PasCTOSHUETO MeXay
ObHOTO Ha ypeda 1 ropHus wkadg e
JOCTaTbyHO 3a LUMpKynauus Ha Bb3gyxa.

[bHOTO Ha ypeaa MoXe [a ce HaropeLu.

MoHTupaiiTe pasgenuTeneH naHen nog
ypena, nspaboTeH OT wnepnnar,
HEeropuMMo AbPBO WNW APYr4 HEFOpUMK
maTtepuanu, 3a fa npegorspatute
[JOCTbM A0 ABHOTO.

PaspenswuaTt naHen TpsioBa n3usno aa
nokpuea obnacTra nog nrnoyarta.
YBepeTe ce Ye UHTepBasbT 3a
BEHTMNauus ot 2 mm mexgy paboTHaTa
NMOBBPXHOCT ¥ NpefHaTa YacT Ha AOMHUS
mopyn e cBoboaeH. MapaHuuaTa He
roKpuBa noBpeau, NPUYMHEHN OT nunca
Ha aleKBaTHO BEHTWUMALMOHHO
pascTosiHue.

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

BHUMAHUE!
Puck OT noxap wunv TOKoB yaap.

Bcuukun enexktpuyeckn Bpb3ku Tpsibea ga
ce U3BbPLIBAT OT KBanuduumupaH
€neKTPOTEXHNK

YpenbT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

BBITAPCKN
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Mpeau 3a n3BbpLLINTE OENCTBUE, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KMYEH OT
efekTpo3axpaHBaHeTo.

YBepeTe ce, 4ye napameTpuTe Ha
TabernkaTa c TEXHUYEeCKkM AaHHU ca
CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBallaTa mpexa.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € MOHTUpaH
npasunHo. Xnabasu 1 HENPaBWIHK
eNeKTpUYEecky 3axpaHBaLLm kabenu unu
Lencenu (ako ca HanuyHu) moraT aa
noBefaT o NpeHarpsiBaHe.
M3non3BaliTe noaxoasiy 3axpaHsaly,
kaben.

He nosBonsBariTe 3axpaHBawmaT kaden
a ce npennuta.

YBepeTe ce, Ye e UHCTanvMpaHa 3awumra
OT TOKOB yaap.

3akpeneTe kabena ¢ npuTdraiwa ckoba
NpOTMB OMbBaHe.

YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
eflekTpo3axpaHBaHeTo MUNu LencenbT
(aKko e Hann4yeH) He gokoceat
HaropeLleHusi ypea v ropeLum cbaose
3a roTBeHe, KoraTto BKIlOUUTE ypeaa B
KOHTaKT.

He n3nonaeanTte pasknoHuTenu unm
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

He noBpexaaiite 3axpaHBallus Lwencen
(aKko e Hanu4yeH) unu 3axpaHeaLLms
kaben. CBbpxKeTe ce ¢ Hawus
0TOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP UNn
€NeKTPOTEXHNMK 3a CMsiHaTa Ha noBpeaeH
3axpaHBaly kabern.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute v
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6vae
3aTerHara no TakbB HauuH, Ye fa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHeETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCcTanauusta. YBepeTe ce, Ye LencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
MHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BalNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kaben, 3a
Oa usknoynte ypeaa. Bunarm
usgbpneariTe LWencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),

BBITAPCKN

N3KIoYBaTENN U KOHTAKTOPYW 3a yTeyka Ha
3a3emMsiBaHeTO.

Enektpuyeckarta nHctanauyus Tpsabsa ga
1MMa 13onupaLlo yCcTponcTeo, koeTo Bu
no3BossiBa Aa M3KNoynTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSOCK.
V3onupalloTto ycTpolicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe, usrapsiHus
1 TOKOB yaap.

He npomeHsiTe npeaHasHa4YeHNeTo Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBKN, ETUKETU 1
3aWmUTHO honmo (ako e Heobxoanmo)
npeau nbpBoHavanHaTa ynorpeba.
YBepeTe ce, 4Ye BEHTUNaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

M3knouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCska ynotpeba.

He noctaBsante npubopu 3a xpaHeHe nnu
TeHKepun BbPXY 30HWUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT Ja ce HaropeLusT.

He paboTeTe ¢ ypeaa c MOKpU pblie unm
KoraTo MmMa KOHTaKT C Boa.

He n3nonsBalite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoYeTe ypeaa oT
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTepaTaBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTenu c nericmenkbp TpsAbBa aa
cnasear guctaHums Han-manko 30 cm oT
WHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTo
ypeabT paboTu.

KoraTo nocraesiTe xpaHa B ropeLyo
Macro, T MOXxe Aa nNpbcka MasHuHa.

BHUMAHME!
OnacHocT OoT noxap unu
eKkcnnosusi

HaropelyeHnTe MasHuHU unm Macno
mMorart Aa gosenaT Ao oTAensiHe Ha
Bb3nnamMeHumu napu. He gobnuxasavite
nnaMbK UK HaropeLeHy NpeameT 4o



MasHUHaTa Unu MacroTo, KoraTo rotBuTe
C TakvBa.

MapuTe, KOUTO OTAENS MHOMO
HaropeLeHoTo Macrno, MmoraT Aa fAoBeaat
[0 BHE3arnHo BbarnsiameHsiBaHe.
M3rnonsBaHOTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbAbpXa ocTaTbuyM OT XpaHa, MoXe Aa
MPUYMHKA NOXap NpW No-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacnoTo,
3M0SI3BaHO 3a MbPBM MbT.

He nocrasaiite 3ananmmm npoaykT1 nim
npeameTu, KOUTO Ca HaMOKPEHU CbC
3ananvmm NpoaykTu, B 6nm3ocT Ao ypeaa
UMW BbPXY Hero.

BHMMAHME!
OnacHocT oT nospefaa B ypeaa.

He gpbxHe ropeluy rotBapcky cbaose
BbPXY TabnoTo 3a ynpaBreHue.

He nocrtasgiTe ropeLy kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKINeHaTa NOBbPXHOCT Ha nnoTa.
He ocTaBsiTe Te4YHOCTTa B rOTBApCKUTE
CbOOBE Aa U3BPU HaMbIIHO.

BHumaBaviTe oa He n3TbpBaTte npegmeTu
UM roTBapCKM Cba0BE BbPXY ypeaa.
[MoBbpXHOCTTa MOXe [a ce NOBpeaMu.

He BkntoyBaniTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CbOBe, UMW KOraTo HAMa TakuBa.

He noctassante anymuHmeso onmo
BBPXY ypeaa.

[oTBapcknTe CbOOBE OT YYryH UnNu TakMea
C NoBpeAeHo AbHO MoraT fa Hagpackat
CTBbKMOTO/CTbKOKepamukaTa. BuHarn
noeguraiite Te3un npeameTun, koraTo
TpsibBa aga rv npemecTutTe Bbpxy
NMOBBPXHOCTTA 32 FOTBEHE.

2.4 I'puka U NnoyncTBaHe

[MouncreanTe pegoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

3. NHCTAJITMPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

» W3knoueTe ypeaa u ro octaBeTe fa ce
oxnaau, npeamv aa ro novncTmTe.

* He nsnonsBarite BOOOCTpYWika nnuv napa,
3a fja no4ncTuTe ypeaa.

« TouucTeTe ypeaa ¢ MoKpa 1 Meka Kbpna.

M3nonseanTe camo HeyTpanHu

npenapatu. He nsnonseavite abpasvneHu
NpPOAYKTK, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprK,
pa3TBOPUTENV UMN METaNHV NpeamMeTy.

2.5 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
Vanonsearite camo opurnHanHu
pesepBHM YacTu.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Nnamnu,
npogasaHu oTAenHo: Tean namnu ca
npegHasHavYeHu aa n3abpxar Ha
eKCTPEMHN PU3NYECKN YCIIOBUS B
OOMaKMHCKKU ypeaw, KaTo Temneparypa,
BMGpaLum, BNaXXHOCT unu ca
npegHasHavyeHu aa curHanusmpat
MHdopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME
Ha ypega. Te He ca npegHasHa4YeHun 3a

n3non3eaHe B ApPyru npunoXXeHna n He ca

nogxoaduin 3a oceeTdBaHe Ha
novelleHns B JOMaKMHCTBOTO.

2.6 N3xBbpnsHe

BHUMAHUE!
Puck oT HapaHsiBaHe unu
3agyluaBaHe.

» CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNAcTK 3a
MHpopMaLMA Kak Aa n3XBbpnvTe ypeaa.

* Wsknouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BageTe 3axpaHBalyms en. kaben B
61130CT [0 Ypeaa 1 ro U3XBbprieTe.

3.1 Mpean MoHTaxa

Mpeawn ga uHctanuparte niovara, No-4ony
3anuieTe nHgopmMaumsaTa ot Tabenkara ¢
AaHHu. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE JaHHU e

pasnonoxeHa B fonHaTa YyacT Ha nnovaTta.

BBITAPCKN
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CepUeH HOMED ...coeevuviieeaeiiiiaee. 3.5 MoHTax

3.2 BrpageHu nnoyun

BrpageHute nnoyun moraT ga ce uanonseat

camo cref kaTo ca MOHTMPaHW B MOAXOASILLM 0
BrpageHu eavmHuum v paboTHU NoToBe, | —

KOUTO OTroBapAT Ha CTaHOapTuUTe.

3.3 CBbp3Baw, kaben

+ T[novaTta ce foCTaBs CbC CBbP3BALL,
kaben.

« 3a fda nogmeHuTe NOBPEAEH 3axpaHBaLy
kaben, nsnonseavite kaben Tvn:
HO5V2V2-F koaTo nagbpxa Ha
Temnepatypa ot 90°C unm no-Bncoka.
CBbpXeTe ce C yNMbMHOMOLLEH CEPBU3EH

LeHTbp. CBbp3BamsAT kaben Mmoxe aa ce

noAMeHs camo OT kBanuduyupaH
€N1eKTPOTEXHUK.

3.4 3akpenBaHe Ha yNNbTHEHUETO -
MoHTax otrope

1. TNouyncTeTe nnota okono nspsAsaHarta
30Ha.

2. TlpwneneTe goctaBeHaTa ynimbTHUTENHA
neHTa 2x6 MM BbpXy OOMHNUSA pbO Ha
nrnoyaTa, no BbHLWHNA pbb Ha

cTbkrokepamukata. He s pastaraire. min. 1500 —
YBepeTe ce, Ye kpauiaTta Ha Y in —_
yNTbTHATENHATA NeHTa ca NOCTaBEHU B M2
cpefarta Ha egHaTa cTpaHa Ha nnoyaTta. [

3. [obaBeTe HAKONKO MUNUMETPA KbM L ]

AObIMKUHATa, Korato pexete

ynnbTHUTENHATa NeHTa.

4. CobepauHeTe gBaTa Kpas Ha —_—
ynabTHUTENHATA NeHTa eauH ¢ Apyr. Imin.
12 mm
=] i min.
2 mm

8 BbJIFTAPCKM



S —
min.2mm____
A S

|

<20 mm
¥

min. 500 mm %nmm
A B -~

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

=T

min. 2 mm__

r

min. 500 mm

=T

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

3.6 MoHTaX Ha NnoBe4e OT egHa
nnoya

AKcecoapM, KOUTO Ca 4YacCT OT KOMNJIeKTa:
CBbp3Balla JieHTa, ynibTHUTEIHa JNeHTa.

M3nonsBawte camo cneunaneH
TEPMOYCTONYMB CUSINKOH.

VI3pe3 Ha KyXHeHCKUA nnoT

Pa3sctosine  MuHumym 50 mm
OT cTeHaTa

ObmkvHa 490 mm

[ITE] cymaTta OT BCUYKM LUMPWHK Ha ypeau,
KOWTO CTe UHCTanupanu MuHyc 20 Mm

Mpumep:
360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm [=| 700 mm
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Crno6sBaHe
*  W3umcneTe npaBunHUTE pasmepu Ha
nspesa.

» [MoprotBeTe M3pe3a Ha KyXHEHCKMS NIOT.

» T[locTaBeTe ypeauTe Bbpxy Meka
NOBBPXHOCT (Hanp. ogesno), o6bpHaTH
Harope.

* B cnyyasa Ha Teppan Yaki, npukpenete
JocTaBeHaTa ynibTHATENHA NEHTa KbM
[OnHUA 1 pbb, NO NpoTeXeHne Ha
BBbHLUHMSA pb0 Ha CTbKIIOKepamumkaTa.
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CB06OAHO 3aBUNTE HUKCMPALLUTE NII0UN
B NPaBUIIHUTE OTBOPU Ha 3aLUTHUS
Kopnyc.

MoHTupanTe nbpBus ypen B u3pesa Ha
KyXHeHckusi nnoT. MoHTupante
cBbp3BalliaTa NleHTa noj ypeaa taka, ve
a ce BWxkaa nonosuHaTta oT WwupuHaTa —
TS We nogabpxa crneasalwus ypea.

A
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[Mpwn Teppan Yaki cBob6ogHO 3aBuUHTETE
drKerpaLLUTe NnoYn KbM KyXHEHCKMS
nnoT otgony (oTnpea v 0T3aj Ha ypeaa).

/A ERN

10

MoHTupaiTe cnegBawus ypen B u3pesa
Ha KyXHeHCKMsl NnoT. YBepeTe ce, ye
npegHWTe pbOOBeE Ha ypeanTe ca Ha eaHo
1 CbLLO HUBO.

—3}_'

BEBNTAPCKA

dukeupanTe ypeau, pasnuyHun ot Teppan
Yaki, ¢ nomoLyTta Ha dumkecupaLim
NPYXUHK.

Hakpas 3aterHeTe BMHTOBETE Ha Teppan
Yaki.

V3nonsBanTe CUNMKOH, 3a Aa ynnbTHUTE
dyrnTe Mexay ypeoute u Tesn mexay
ypeamTe 1 KyXHEHCKUS NIoT.
[MpuTncHeTe NbTHO rymeHaTa dopma
KbM CTBKITOKEpaMuKaTa u 9 npemMecTeTe
6aBHO MO KpauwiaTa, 3a Aa U3TpbrHeTe
V3MULLIHUA CUTTUKOH.

[MocTaBeTe mManko canyHeHa BOAa BbpXy
CUMMKOHA WU n3rnageTe KpauviiaTa ¢
npbCT.

He pokocBaviTe cunukoHa, npeamn aa ce
BTBbPAW, KOETO MOXE Aa OTHEME OKOS0
eAVH [OEH.

BHMMaTenHo oTcTpaHeTe CUMMKOHA,
KOWTO M3nn3a OTBbH, KaTo M3nons3sare
OpBbCHAPCKO HOXYeE.

[MouncTeTe cTbKkNeHaTa NOBBbPXHOCT.



4. ONMMMCAHNE HA YPEJA

4.1 PaznonoxeHue Ha NHAyKUMOHHA NOBBPXHOCT 33 roTBEHE
NOBBHPXHOCTTA 3a roTBeHe KoHTponeH naHen
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4.2 Pa3nornoxeHne Ha KOMaHAHOTO Tabno
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M3nonsBariTe ceH3opHUTE noneTa, 3a ga pabotute ¢ ypeaa. lNokasaHuaTa Ha gucnnes,
WHAMKaTOPUTE 1 3BYKOBUTE CUIHAmNM nokassaT kou dyHKUMN paboTsT.

CeHsopHo no-  benexka

ne

3a aKTuBMpaHe n feakTtuBMpaHe Ha nnota.

.

3a aKTUBMpPaHe N eakTuBMpaHe Ha 3aknoyBaHe unm 38LL|VIT8 3a fgeuda.

M)

3a noka3BaHe Ha akTVBHaTa 30Ha.

Wngukatop CountUp Timer.

]

)
Do "B o

Wngvkatop Tarimep 3a oTbposiBaHe.

EkpaH Ha Tavimepa: 00 - 99 MuHyTH.

R
.

3a akTuBUpaHe 1 AeakTuBupaHe Ha Bridge v 3a npeBkriouBaHe Mexay pexumuTe.

[ 1]
—

3a n3bupaHe Ha dyHkyumTe Tarmep.

)
o
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CeHsopHo no-  benexka

ne
E _|_/_ 3a yBenuyasa unu Hamansisa Bpemeto.
|| 3a aKkTvBMpaHe 1 AeakTuBupaHe Ha lMaysa.
P 3a akTuBMpaHe Ha PowerBoost.
- 3a 3apgaBaHe Ha TonnuHHa HacTpoiika: 0 - 9.

5. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

5.1 AKTMBMpaHe 1 feakTMBUpaHe

Ooxocrete O 3a 1 cekyHaa, 3a aa
aKTVBMpaTe Unu AeakTMeMpare niovara.
KomaHaHoTo Tabno ceeTsa crief kato cTe
aKTVUBMpanu nrovarta v usracsa cref Kkato s
Jeaktusupare.

5.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

Ta3u yHKUMA cnupa aBTOMaTU4YHO
nnovara, aKko:

* He nocTtaBdATe CbAoBeTe 3a roteeHe 3a 50
ceKkyHau,

* He 3afaBaTe HacTpoiikaTa 3a HarpsiBaHe
3a 50 cekyHau cnef noctaBsiHETO Ha
cbaoBseTe,

¢ pasneete TEYHOCT UNN OCTaBUTE HAKAKbB
npeameT (Cba, Kbpra) Ha KOMaHAHOTO
Tabno 3a noseye ot 10 cekyHan. KoraTo
YyyeTe aKyCTMYeH CurHan, nnoyara ce
Aeaktusupa. CaarneTe oT nno4yarta unu
rnoyncTeTe KOMaHAHOTO Tabno.

* nnovaTa cTaBa MHOro ropetia (Hamp.,
KoraTo TeHpKepaTa e U3Bpsina HambIHO).
OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe Aaa ce
oxragu, npeay OTHOBO Aa u3nonssaTe
nnovyara.

* He JeakTuBuparte 30HaTa 3a rotBeHe unm
He NMPOMEHSITE CTEMEHTA 3a HarpsiBaHe.
Cnep onpefgeneHo BpeMe nnovaTta ce
[eakTusupa.

Bptb3kaTta mexay cTeneHTa 3a HarpsiBaHe

1 BpeMeTo, crnep KaTo nro4ara e cnpsiHa:

12 BBIITAPCKA

CrteneH Ha HarpsiBaHe [lnoyata ce geaktu-

Bupa cnen
1-2 6 vaca
3-4 5uyaca
5 4 vaca
6-9 1,5 yaca

5.3 M3nons3BaHe Ha 30HaTa 3a
roTBeHe
é NPEAYNPEXOEHWUE!

He nocrtassiiTe ropeLym
roTBapCky Cb0BE BbpPXY
KoMaHgHoTo Tabno. Mima puck ot
rnoepena Ha enekTpoHHUTE
yacTu.




CnoxeTe roTBapcknTe CbA0BE BbPXY
LeHTbpa Ha nsbpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.
VHOYKUMOHHWTE 30HU 3a roTBEHe ce
npucnocobsiBaT KbM AbHOTO Ha rOTBAPCKUS
Cb[, @aBTOMaTUYHO.

Korato noctaBuTe cboBeTe B NpaBuiHaTa
nosuuus, nrnoyarta rim pasnosHasa u
CbOTBETHaTa NeHTa 3a ynpaBneHune ce
BKMoYBa. Hag KoHTponHaTa neHrta ce
nosiBsiBa YepBEH MHOUKATOp 3a 30HaTa 3a
rOTBEHE M NOKa3Ba No3vuusaTa Ha CbAaa.
Bcekun kBagpaT Ha KOHTPOMHUSA NaHen
npeAcTaBnsiBa e4Ha 30Ha 3a roTBeHe Ha
MHAOYKLUMOHHAaTa roTBapcka NoBBbPXHOCT.
MHaunkaTopuTe 3a 30HMTE MoKa3BaT KOs 30Ha
3a roTBeHe ce KOHTponupa oT CboTBeTHaTa
KOHTPOSHa NeHTa.

5.4 HacTpowku 3a 3aTonssiHe

0o 12 "5 67 8 9 P

1. HartucHeTe xenaHaTa cTerneH Ha
HarpsiBaHe Ha neHTaTa 3a yrnpasreHue.
MoxeTe CbLUO Aa OBWMXMTE NPbCTa CU NO
fneHTaTa 3a ynpasneHue, 3a Aa 3agagete
WNU NPOMEHNTE HacTpoKikaTa Ha
HarpsiBaHe 3a 30Ha 3a roTBEHE.

2. 3a pa geaktvBupate 30Ha 3a roTBEHE,
HatucHeTte 0.

Cnep kaTo noctaBuTe Cba B 3oHaTa 1

3agajeTe HacTponkaTa 3a HarpsiaHe, TS

OCTaBa HeMpoMeHeHa 3a 2 MUHYTH, crnej

KaTo npemaxHeTe cbaa. KoHTponHaTta neHTa

M MHOMKATOPBLT Ha 30HaTa 3a roTBEHEe Murat

3a 2 MMHYTU. AKO MOCTaBUTE CbAa B 30HaTa

3a rotBeHe OTHOBO Npe3 TOBa BpeMe,

HacTpoiKaTa 3a HarpsiBaHe OTHOBO Ce

akTneupa. B npoTuBeH cnyyan 3oHaTta 3a

roTBEHE Ce AeaKTuBMpa.

5.5 OptiHeat Control (3-ctbnkoB
MHAMKATOP 3a ocTaTb4Ha TOMJIMHA)

BHUMAHME!

=/ =/ - CoblecTByBa pUCK OT
nsrapsiHe, BcrneacTeme Ha
ocTaTbyHaTa TONNMHa.

MHaukaTopuTe nokaseaT HUBOTO Ha
ocTaTb4yHaTa TOMNMMHa 3a 30HMTe 3a roTBeHe,
KOUTO m3nonssarte B MoMeHTa. Korato
nnoyaTa e AeakTVBMpaHa, MHOUKaTopuTe
BCe owe ca Buanmu. Korato nnovara e
[OCTaTb4yHO CTyZeHa, Te n3ye3Bar.
MHoukaTopuTe MoraT Aa ce BKhoYaT 1 3a
CbCEeLHUTE 30HM 3a FOTBEHE, JOPU aKO He U
nanonssaTe.

MHOYKUMOHHUTE 30HU 3a roTBEHE
npoussexagar TonnuHa, Heobxoguma 3a
npoueca Ha roTBeHe HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusl cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsisa OT TOMNfMHAaTa Ha roTBapCckusl CbA,.

5.6 Bridge

Tasn pyHKUMS CBBP3BA ABE 30HW 3a FOTBEHE
n Te paboTaT kaTo eaHa. MoxeTte aa
nsnonsearte yHKUUSTa C ronemMm cboBe 3a
roTBeHe.

1. TlMocTtaBeTe roTBapckMTE CbAOBE BbPXY
[OBe 30HU 3a roTBeHe. ['oTBapckute
cbaoBe TpsibBa fa NokpuBaT LeHTpoBeTe
Ha ABeTEe 30HW.

[
m) crasa 6sn.

|

2. [lokocHeTe m) 3a ga akTusumparte
dyHKUmATa.

3. HactponTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

[oTBapckuTe cbaoBe TpsibBa Aa nokpueaT

LIEHTPOBETE Ha ABETE 30HU, HO Aa He

npemvHaeaT MapkupoBkaTa Ha obracTtTa.
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3a fa feakTuBupate yHKUMsATa, HaTUCHETE

]
). 3oHuTe 3a roTBeHe paBoTHT HE3ABMCUMO
eflHa oT apyra.

5.7 PowerBoost

Tasn dyHKUMS akTMBMpa NOBEYE MOLLHOCT
3a NoAxoAsLllaTa MHAYKLUMOHHA 30Ha 3a
roTBeHe, B 3aBMCMMOCT OT pa3mepa Ha
cbpoBeTe. PyHKUMATa Moxe aa 6bae
aKTMBMpaHa caMo 3a orpaHuyeH nepuog ot
Bpeme.

[okocHeTe P , 3@ Aa akTmeBupare yHkumaTa
3a n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE.

CuMBOMBT cTaBa YepBEH.

DyHKUUSTA ce AeakTUBMpPa aBTOMATUYHO.

3a MakcumanHu CTOMHOCTU Ha
NPOABIMKUTENHOCTTA BUXTE
» TEXHUYECKM AaHHN".

5.8 MNayza

Tasu cyHKUWS 3a4aBa BCUYKM 30HM 3a
roTBeHe, KOUTO PaBOTAT Ha Haii-HUCKaTa
HacTpoiika Ha 3aTomnssHe.

Korato cpyHkuusita paboTu, moxe aa ce

n3nonsear @ n || . Benukn octananu
CMMBOINUM Ha NaHena 3a ynpasneHue ca
OeaKkTuBunpaHu.

DyHKUMATA He cnnpa PYHKUUUTE Ha
Tanvepa.

1. 3a pa aktuBupate yHKUmMATA:

HaTUCHeTe

CumBonbT cTaBa YepBeH. CTeneHTa Ha
HarpsiBaHe € HamaneHa Ha 1.

2. 3a pa usknounte PyHKUMATA:

HaTUcHeTe
CwvmBonbT cTaBa 6san. MNMpeguwHata
HacTpolika Ha cBeTBa.

5.9 Tanmep

[Q Taiimep 3a oT6posiBaHe

Manonsearite Ta3n yHKUMA, 3a Aa nocovmTte
KONKO AbNro UckaTe 30HUTe 3a roTBeHe Aa
paboTAT No BpeMe Ha efHa rotBapcka
cecus.

14  BBITTAPCKN

[MbpBO 3aganiTe HacTporikaTta 3a HarpsiBaHe,
a crieq ToBa 1 OyHKUMATA.

1. [okocHeTte @ 3a Ja aktusuparte
dYHKLUMATa U Aa NpOMEHNTE BpeEMETO.

. aln]
Lincpute Ha Tanmepa UL U nHAMKaTopute

N~ ce nosBABaT Ha aucnnes. Q cTaBa
yepBeH, a @ cTaBa 6san.

AKO TaiMepbT He € HaCTPOEH, BCUYKN

NHOMKATOPWU N34e3Bar crnep 4 cekyHau.

2. [lokocHeTe + Wnn —, 3a da Harnacute
BpemeTo (00 — 99 MUHYTK).

Cnepn 3 cekyHau TaMepbT 3anoysa

aBTOMaTU4YHO obpaTHO GpoeHe.

WHaukaTtopute @"‘ n— MsuessaT.Q
OoCTaBa YepBeH.
Korato BpemeTo cBbpLUM, NPpO3BYYaBa
'aln]
3BYKOB CWUrHamn u U U cBeTBa. 3a Aa cnpete

CcurHana, JOKoCHeTe @

3a ga uskniounTe PyHKUMATa: JOKOCHEeTe @
WHaukatopute + M~ ce BKNOYBAT.

N n
Manonasante nunn + 3a ga 3agageTe U

O va avcnnes. AnTepHaTvBHa Bb3MOXHOCT
€ [ja HacTpouTe HMBOTO Ha HarpsiBaHe Ha 0.
B pesynrart oT TOBa npo3By4aBa curHan u
TanmepbT cnvpa.

® CountUp Timer (TarimepbT 3a
npaBo 6poeHe)

MoxxeTe Aa usnonssaTe Ta3u PyHKLMS, 3a Aa

HabnogaBaTe Koko Abnro paboTtun 3oHaTa
3a roTBeHe.

[JokocHeTe @ ABa MbTW, 3a Aa akTuBMpaTe
dyHKUmMATa.

MHavkaTopbT ® craea YepBeH, TanmepbT
3ano4ysa aBTOMaTU4HO 06paTHO BpoeHe.

3a fa usknouuTe OyHKUUATa: JOKOCHETE .
KoraTo nHgukaTopute cBETHAT, JOKOCHETE

L Taiimep

MoxeTe ga nsnonssare Ta3u yHKUMS,
KoraTo nnovara e akTvBMpaHa, HO 30HUTeE 3a
roTBeHe He paboTAT.



3a ga BugnTe komaHAHOTO Tabno, nocraBeTe
Cb[ B 30Ha 3a roTBeHe.

1. [HokocHete @ [0KaToO MHOMKATOPbT Q
CTaHe YepBeH, 3a fa akTuBupare
yHKUMATa.

2. [okocHeTe + WM~ 3a 3agaBaHe Ha
BpeMe.

DyHKUMATA 3anoyBa aBTomMaTMyHO creq 4

cekyHau. MingvkaTtopuTe @ +u—

uauessar. L ocrasat B YepBeHO.
Korato 3agagete dyHKumATa, MOXeTe Aa
npemaxHeTe cbaa.

Korato BpemeTo CBbpLUM, NPO3BYYaBa
0o O

3BYKOB curHan u uJu ceseTtea. [JokocHeTe
3a Ja crnpeTte 3BYKOBUS cuUrHarn.
3a ga uskniounTe PyHKUMATa: JOKOCHETe @
WupukaTtopute + M~ ce BKIYBar.

O + M
3nonsBainte wnn 7T, 3a ga 3agagete U
0 Ha gucnnes.

Tasu yHKUUS HE BNUsie BbPXY
paboTaTa Ha 30HUTE 3a roTBEHE.

5.10 (& 3akniousane

MoxxeTe Aa 3akniYmuTe KOMaHOHOTO Tabno,
JokaTto nnoyata pabotu. Taka ce
npegoTepaTaBaT CryyYanHW NPOMEHN Ha
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

Heobxooumo e ga aktuBmpare
dyHKUMATA 3a BCEKU ypeq,
NooTAEeNHO.

[MbpBO HacTpoKiTe CTeneHTa Ha HarpsBaHe.

[okocHeTe El 3a ga aktmeupaTte

dyHKUMATA.
CvMBONBT CTaBa YEPBEH U MUra.

3a fa peaktuBupaTe yHKUMSATa, LOKOCHETE
EI. CumBOnNbT cTasa 6sn.

Korato neaxktmsuparte nnoyara,
AeaKkTuBmpaTte CbLo U Ta3un

dyHKUUSA.

5.11 3awwmTa 3a geua

Tasu dyHKUUSA npegoTBpaTaBa HEBOMHO
n3nonsBaHe Ha nnovaTa.

Heobxogumo e fa aktuempare
PyHKUUATA 3a BCekn ypen
nooTAesHo.

AKTUBMpaKTe MbPBO MrovaTa u He
3ajaBanTe HacTponkaTa 3a HarpsiBaHe.

[HokocHeTe El AoKaTo CTaHe YepBeH, 3a Aa
akTusupaTe yHKumATa.

KoHTponHute neHTn ndyessart. Mskniovete
nnovaTa.

KoraTo feakTmBupaTte nnovara,
(pyHKUMSTa BCE OLLE € aKTUBHA.
3a pa peakTuBMpate yHKUMUATA camo 3a
eAvH nepuop Ha rotBeHe: AKTUBMpanTe

nno4yarta c @ EI cBeTBa. [lokocHeTe El
aokato cTaHe 65an0. KoHTponHuTe neHTu ce
nosiBsiBaT. 3aganTe HacTponkaTa 3a
HarpsiBaHe go 50 cekyHan.MoxeTe ga
pabotuTe ¢ nnovata. Korato feaktusupaTte

nriovyara ¢ @ dpyHKLMSITA BCE oLe e
aKTMBHA.

3a pa peaktTuBuparte PyHKUUATA 3a
NOCTOAHHO:AKTMBMpaNTe nnoyata u He
3aJaBanTe HacTpolKaTa 3a HarpsiBaHe.

[okocHeTe El JokaTo cTaHe 6s50.
KoHTponHuTe neHTu ce nosiBsieaT.
M3kntoyeTe nnoyaTa.

5.12 OffSound Control
(OdeakTuBupaHe U aKTUBMpPaAHE Ha
3ByLuUTE)

[MbpBO AeakTnBUpariTe nnovarta.
1. [okocHeTe @ 3a 3 cekyHaun, 3a aa

akTusupaTe yHKUmATa.
ExkpaHbT ce BkMoYBa 1 U3racsa.

2. [okocHeTe IE'] 3a 3 cekyHaum.
M
ol wm b | ceeTsa.

3. [okocHeTte + OT Tanmepa, 3a aa
n3bepeTe €4HO OT CregHuTeE:

b |- 3ByunTe ca usknoUeHH
« bl - seyuure ca srtouern
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4. 3a pga notBbpauTe cBosi u3bop,
n3yakanTe gokarto nfno4ara ce
[eakTnBupa aBTOMaTUYHO.

Korato (pyHKUMATa e 3agageHa Ha b l,
MoXeTe fa JYyBaTe 3ByUMTE, CaMO KoraTo:

* HaTucHeTe

» Tarimep ce NOHWXM

» Talimep 3a oTBposiBaHe Ce NMOHMXMU

* MOCTaBWTE HELLO BbpPXY KOMaHAHOTO
Tabno.

5.13 YnpaBneHue Ha MOLWHOCTTa

AKO Ca aKTUBHY HSIKOSKO 30HM 1
KOHCyMMpaHaTa MOLLHOCT HaABuLIaBa
OrpaHMYeHNEeTo Ha 3axpaHBaHETO, Ta3n
pyHKLMS pas3gens HammyHaTa MOLLHOCT
MeKIy BCUYKM 30HU 3a roTeeHe. KoTnoHbT

6. MPEMNOPBKN N CBBETU

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 F'oTBapcku cbaoBe
@ Mpu MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a

rOTBEHE CUITHO
€NeKTPOMarH1THO none cb3fasa
TOMNNUHaTa B roTBapCKUsl Cbf
MHOro 6bp30.

V3nonssante MHAYKLMOHHUTE 30HU 3a
roTBEHe C NOAXOASLLM rOTBapCKN CbAOBE.

* [bHOTO Ha roTBapckus cbg TpsibBa ga e
KONKOTO MOXe no-Ae6eno v nrnocko.

* YBeperTe ce, Ye gbHaTa Ha CbAOBETE ca
YUCTU M CyXUW, NPEeAun Aa rv NocTaBuTe Ha
NMOBbPXHOCTTA Ha nnoTa.

* 3a pga usberHete ogpackBaHus, He
nib3ranTe unu TpUNTe cbaa no
KEepamMUYHOTO CTBKIO.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* MpaBWIHO: YyryH, CTOMaHa, eMainmpaHa
cToMaHa, HepbXaaema cTomaHa,
MHOTIOCIOMHO AbHO (C NpaBuiHa
MapKMpOoBKa OT NPOW3BOAUTENS).

* He e NPaBUITHO anyMUHWI, Mef, MECUHT,
CTBKIT0, Kepamuka, nopLenaH.

16 BBITTAPCKN

KOHTpOnupa HaCTpOVIKVITe Ha TonnuHaTta, 3a
4a npeanasu npegnasutennte Ha
MHCTanaunaTa Ha goma.

¢ AKO KOTNOHBT AOCTUrHE rpaHuyaTa Ha
MaKcMmanHaTta HanmyHa MOLLHOCT (BUXTe
TabenkaTa ¢ 4aHHW), MOLLHOCTTa Ha
30HMTE 3a rOTBEHE LLie ce Hamanu
aBTOMaTU4HO.

» 3a 30HM 3a roTBEHe, KOUTO UMaT
HamarneHa MOLLHOCT, B KOHTPOMHWUS NaHen
Ce noka3BaT MaKCUMarnHUTe HacTPOWKM Ha
TonnuHaTa.

* AKO He e Hanu4Ha No-B1coKa HacTporika
3a HarpsiBaHe, HamaneTe 9 MbPBO 3a
OPpYyrnTe 30HM 3a rotBeHe.

e AKTMBUpaHETO Ha PyHKUMSITA 3aBUCK OT
6pos 1 pasmepa Ha CboBETE.

CbAbLT 3a roTBeHe e nogxoasly 3a
MHAYKUMOHHA nroya, aKo:

- BOAaTa 3aBMpa MHOro 6bP30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hali-BMCcOKaTa HacTpolika
3a HarpsiBaHe.

e MarHuT NpMBnMYa AbHOTO Ha rOTBAPCKUA
cba.

Pa3mMepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  HOYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMAaTUYHO ce npucnocobsiBaT KbM
pas3mepa Ha ObHOTO Ha roTBapCKUS CbA,.

* EdektnBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3aBWCK OT AMamMeTbpa Ha rotTBapckus
cba. CbaoBe 3a roTBEHE C MNO-MalbK
OvameTbp OT MUHUMAnNHKA noslyyasat
caMo 4acT OT MOLLHOCTTA, reHepupaHa oT
30HaTa 3a roTBEHeE.

*  OT cbobpaxeHus 3a CUrypHOCT 1 3a
ONTUMarnHu pe3ynTaTtu Npu rotBeHe, He
M3Mnon3BanTe roTBapcku Ccbp, KOATO € No-
ronsiMm OT NOco4YeHoTOo B ,,Cneundukayum
Ha 30HU 3a roTBeHe". N3bsareaiite
M3MON3BaHETO HA rOTBApCKM Cba 6130
[0 KOHTPONHOTO Tabno no Bpeme Ha
rotBeHe. ToBa MoOxe Aa NOBMusie BbpXy
PYHKLMOHNPAHETO Ha KOHTPOSTHOTO
Tabno nnu mMoxe crnyyarHo ga akTueupa
(PYHKLUUUTE Ha KOTNOHA.



BwxTe , TexHudeckn
XapaKTEPUCTUKN®.

6.2 LlymoBeTe no Bpeme Ha paboTa

Ako 4yyBare:

rnyKaLl, WyMm: FOTBApCKUAT Cbf € HarnpaBeH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKUMsI
caHaBuy).

cBupeHe: Bue nanonseate 3oHa 3a
roTBEHE C BMCOKO HMBO HA MOLLHOCT, a
rOTBapCKUSAT Cbj € HanpaBeH OT
pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKLUMS
caHaBwuY).

Oy4yeHe: Bve nsnonasarte BUCOKO HUBO Ha
MOLLIHOCT.

LLipaKaHe: enekTpu4ecKko NpeBKtoYBaHe.
cBUCTEHE, BpbMYEHE: BEHTUNATOPbT

curHana Ha Tanmepa 3a oTbposiBaHe Ha
ocTaBalloTo Bpeme. Pasnukata BbB

BpemMeTo 3a paboTa 3aBuCK OT CTeneHTa Ha
HarpsiBaHe ¥ BPEMETPaeHeTOo Ha rOTBEHETO.

6.4 Mpumepwu 3a roTBapcku
NpUNoXeHUs

praxaTa Mexay CteneHTa Ha HarpsaBaHe U

KOHCyMaLuusATa Ha eHeprus Ha 3oHaTa He e
nuHeriHa. KoraTto yBenuyurte cteneHTa Ha
HarpsiBaHe, T He e NponopLyoHanHa Ha
yBEnuM4aBaHeTo Ha KOHCyMauusTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBeHe CbC CpefHa CTeNeH Ha HarpsiBaHe
n3nonssa no-Masko OT NoNoBMHaTa OT
CBOSAITa eHeprus.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

pa60TI/I. OPUEHTUPOBBYHN.
|.|.|yMOBeTe ca HOpMaJriHu U He NoKa3BaT
HEeunsnpaBHOCT.
6.3 Oko Timer (Eko Tanmep)
3a na nectute eHeprua, HarpeBaTtendart Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBupa npeaun
Hactpovikn 3a  M3nonseante , 3a ga: Bpewme Mpenopbkn
3aTonnsHe (MuH)
MopabpxariTe croTBeHaTa xpaHa To- npu Heo-  [ocTaBeTe kanak BbpXy rotBapckusi
nna. 6xoan- cba.
MocT
1-2 Coc ,XonaHpges", pasToneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pas3bbpkBanTe.
LuoKonag, enatuH.
1-2 3a BTBbpAsBaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu aiila.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U SICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TeY-
NpeTonnsiHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € Opu3bT, No cpeaa-
Ta Ha roTBEHeTO CMeceTe MNeYHuTe
6noaa.
3-4 3eneHyyuun, puba, meco Ha napa. 20-45 [o6aBeTe HAKOMKO CyneHn MbXuum
TEYHOCT.
4-5 KapTodwm Ha napa. 20-60 M3anonaBaiite makc. % n Boga 3a 750
g kapTodm.
4-5 [0TBEHE Ha no-ronemu KkonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TeYHOCT NNC CbCTaBKK.

XpaHa, SIXHWW 1 Cynu.
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Hactporiku 3a M3nonseanTe , 3a ga:

Bpewme Mpenopbkn

3aTonnsHe (MUH)

6-7 Jleko 3anmbpxBaHe: WHULen (dune), npu Heo-  O6bpHETe Mo cpeaaTta Ha BpeMeTo 3a
TeneLKo KopaoH 6nbo, koTneTu, kid-  6xoan- NpUroTBsiHe.
TeTa, HageHvua, Apob, macneHo- MocT
GpaluHeHa 3anpbxka, Siua, nanadmnH-
KM, MOHUYKU.

7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe no cpefarta Ha BpeMeTo 3a
hnne-M1HbOH, CTEKOBE. npuUroTBsiHe.

9 KuneaHe Ha Bofa, rOTBEHE HA MakapOHEHW U3eNusi, 3ambpKBaHe Ha Meco (rynal, 3agy-
LLEHO), MbpXXeHe Ha KapTodu.

P KunsaHe Ha ronemu konuyectea Boga. PowerBoost e aktuBupaH.

7. TPVDKA U TIOYMCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 O6wa nHpopmaums

* [louucTBanite nnoTa creq Bcsika
ynotpeba.

* BwHaru usnonssaiite rotBapcku CbaoBe ¢
YMCTO ABHO.

* HapgpackeBaHusi Unv TbMHM NeTHa No
MOBBPXHOCTTA HE BNUASIT Ha paboTtaTa Ha
nnora.

* V3nonsealite cneynaneH noyncTealy
npenapat, npeaHasHa4yeH 3a
MOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

» V3anonsealiTe cneynanHo cTbprano 3a
CTBKIOTO.

7.2 NMo4yncTBaHe Ha nyio4yara

* OTcTpaHABanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nrnactmaca, nrnactmacoBo ¢onmo, 3axap

1 XpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH crny4van
3aMbpCsiBaHETO MOXe Aa NoBpeau
nnoyarta. BHnvaBavite aa He ce
naropute. M3non3sanTte cneuvanHarta
CcTbprasnka Ha CTbKIlokepaMmyHaTa
NOBBPXHOCT NOA OCTHP bIbf M NiTb3ranTe
OCTPUETO MO NMOBbPXHOCTTA.
OTcTpaHeTe, KoraTto njioyara e
[OCTaTb4yHO U3CTUHanNAa: cream ot
BapOBVK, BOAA, NeTHa OT Ma3HuHa,
JTbCKaBW MeTanmyecku obesuBeTsaBaHUS.
[MouncTBanTe nnoyaTa ¢ BNaxHa kbpna n
Manko nouucTealy npenapart. Cnepg
noyncTBaHe NoAacyLUeTe nnovata c Mmeka
Kbpna.

MpemaxHeTe GnsickaBU MeTanHu
APaCKOTUHMU: U3NON3BanTe pa3TBop OT
BOAa M OLET 1 MOYMCTETE CTbKeHaTa
NOBBPXHOCT C MOKbP naparn.

8. OTCTPAHABAHE HA HEN3MNPABHOCTU

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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8.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpobnem

He moxeTe aa aktmsupare unm
na paboTtute ¢ KOTNoHa.

BbamoxHa npuynHa

KoTnoHbT He e CBbp3aH KbM enekK-
TpO3axpaHBaHETO U € CBbp3aH
HenpasuinHo.

Kopekuunsa

MpoBepeTe Aanu KOTNOHBLT € CBbP3aH
npaBuIHO KbM eNeKTpo3axpaHBaHeTo.

I'IpennasMTenﬂT € n3rop4n.

YBepeTe ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YyuHaTa 3a HeusnpaBHocTTa. AKO npes-
nasuTensaT NpoAbxasa Aa usraps,
CBbPXETE Ce C KBanuuLmpaH enek-
TPOTEXHUK.

[okocHanu cTe 2 unm noBeYye CeH-
30pHM NnoneTa eJHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eiHO CeH30pHO norne.

Maysa pa6otu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

Bbpxy kOHTponHoTO Tabno nma Bo-
[a unu neTHa oT MasHuHa.

MouncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Moxe aa YyeTe NocTosiHEH 3BY-
KOB curHan.

EnekTpuyeckara Bpb3ka e rpeLuHa.

M3kntoyeTe KOTIIOHA OT eneKTpU4ecko-
To 3axpaHBaHe. lNomoneTe kBanudu-
LMpaH eneKkTpoTEXHUK @ NPOBepU 1H-
cTanauusiTa.

He moxeTe aa n3bepete makcu-
ManHa HacTpoiika Ha HarpsiBaHe
3a e[lHa OT 30HUTE 3a rOTBEHE.

[pyrnTe 30HM KOHCyMMpaT Makcu-
MasiHaTa Hann4yHa MOLLHOCT.
BawmAT koTnoH paboTu npaBuIHoO.

HamaneTe HacTpoiikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha ApyruTe 30HM 3a roTBEHE, CBbP3a-
HY KbM egHa asa. Buxre ,Ynpasn.
MOLLHOCT".

Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, Ko-
raTo KOTJIOHbT Ce AeakTvBupa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT Ce AeaKTuBMpa.

MocTaBunm cTe HeLwo BbPXY e4HO
UK NoBEeYe CEH30PHY noseTa.

OTcTpaHeTe npeaMeTa OT CEH30pHUTE
nonera.

KoTnoHbT ce Aeaktusupa.

MocTaBunm cTe HeLwo BbPXY CEH30p-

HOTO none @

OTcTpaHeTe npegmeTa OT CEH30PHOTO
none.

VHavKaTopbT 3a OCTaTb4yHa To-
nfinHa He ce BKMto4Ba.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropelya, 3a-
LoTo e 6una BKMoYeHa camo 3a
KpaTKo BpeMe WM CEH30PBT € Mo-
BpeaeH.

Ako 30HaTa e paboTunia 4OCTaTbyHO
[bIrO, 3@ [ja ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

Hama 3BYK, KOrato gokoceate

CeH30pHWTe noneTa Ha Tabnoto.

3ByLWTE Ca AeaKTUBUPaHU.

AkTuBupanTe 3Byuyute. Buxre ,Bee-
KnaHeBHa ynoTtpeba“.

E cBeTBa.

3awmTa 3a geuya unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.

KoHTponHaTta neHta mura.

Hsama roteapcku CbA B 30HaTa unu
30HaTa He € HaMbJIHO NOKpUTa.

[MocTaBeTe roTBapCcku CbA, BbPXY 30-
HaTa Taka, 4ye n3uAano ga nokpuea 30-
HaTa 3a roteeHe.

[OTBAPCKUAT CbA, € HEeNoAXoAsLL,.

M3nonsBainTe rotBapcku cbaoBe, Noa-
XOASILLUM 33 UHAYKLUMOHHMW KOTIOHW.
BwxTe ,[penopbku u cbBeTU®,

[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-
CKUSi Cb[] € NMpeKarneHo ManbkK.

M3nonsBainTte rotBapcku cbf € npa-
BUINHMW pa3mepu. BuxTe , TexHnyecku
XapaKkTepucTukm®.
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[Mpobnem

Bb3moxxHa npuyvHa

Kopekuus

E W 4YUCno CBeTAT.

Vima rpetuka B KOTNOHa.

[leakTBMpanTe KOTNOHA U O aKTUBU-
pavite otHoBO cnef 30 cekyHan. Ako

E ce MosiB OTHOBO, M3KIKOYETE NIIo-
yarta OT efleKTPUYEeCcKOTO 3axpaHBaHe.
Cnep 30 cekyHau CBbpXeTE KOTIIOHa
OTHOBO. AKO NPOGNEMbT NPOABLITKY,
ce o6bpHeTe KbM YMbTHOMOLLEH Cep-
BW3€EH LEHTBP.

8.2 AKo He moXxeTe fla HamepuTe
pelleHue...

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu UnNn KbM YmbIHOMOLLIEH
cepBu3eH LeHTbp. [arite AaHHUTE OT
TabenkaTa c AaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nnoyvata. Ako ypeabT

9. TEXHUYECKWN OAHHN

9.1 Tabenka ¢ gaHHU

Mogen IKE42640KB
Tun 61 A2A 00 AD
NHaykumsa 3.65 kW
CepumeH Ne .................
AEG

He ce obcnyKBa OT CEPBU3EH TEXHMK UMK
npogasad, CepBU3MPaHETO Le ce 3annawya,
Aopv aa 6bAe M3BbPLLIEHO MO BpeMe Ha
rapaHumoHHus cpok. VMiHdopmauyusaTta 3a
rapaHLOHHMSA CPOK U OTOpPU3MpaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHuMoHHaTa KHUXKa.

MpopykTos koa (PNC) 949 597 552 00
220 - 240V 50-60 Hz

MpownsseaeHo BbLB: M'epmaHus

3.65 kW

cexn

9.2 Cneuudmkauma Ha 30HUTE 3a roTBEHe

30Ha 3a roTBeHe
HOCT (Npu Makcu-

HomuHanHa mowi- PowerBoost [W]

PowerBoost mak-
cuMarnHa npogbi-

[OnameTbp Ha ro-
TBapCKMTE CbA0BE

MarHa TornHHa XUTenHoCT [MuH.]  [MM]
HacTporika) [W]
MpenHa cpegHa 2300 3200 10 145 - 265
CpepgHa 3agHa 3oHa 2300 3200 10 145 - 265

MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBEHE MOoXe Aa
ce OTKIIOHsIBA B Marnku rpaHuLy oT AaHHUTe
B TabnuuaTta. Ts ce NpOMEHs B 3aBUCUMOCT
OT MaTepuana u pasmepuTe Ha roTBapckus
CbA.
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3a onTuMarnHu pesynTtaTtu npu rotBeHe
M3non3BawTe roTBapcku CbAOBE, HE MO-
rornemu oT AuameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.



10. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

10.1 UHdhopmauuma 3a npogykra*

VpeHtTndukaums Ha mogena

IKE42640KB

Bua Ha nnota

BrpageH nnot

Bpoii 30HK 3a rotBeHe

1

TexHonorus 3a sarpsisaHe NHpykuns

Obmxuna (0) v wupuHa (L) Ha 3oHaTa 3a rotBeHe CpegHa [ 36,5 cm
W 27,5 cm

EHepruiiHa koHcymauus Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC CpepnHa 182,4 Whikg

electric cooking)

EHepruiiHa koHcymauus Ha koTnoHa (EC electric hob) 182,4 Whikg

* 3a EBponeickus Cblo3 CbrnacHo
Pernament (EC) 66/2014 r. 3a Benapyc
cbrnacHo STB 2477-2017 r., MNpunoxeHue A.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 742/2019 .

EN 60350-2 - [lomaluHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: lNnoTtose - MeToau 3a
n3mepBaHe Ha edpeKTUBHOCTTA

EHeprunHuTe CTOMHOCTU, OTHaCcALLM ce A0
nnoLiTa 3a roteeHe, ca uaeHTuduUmMpaHm ot
MapKUpPOBKMTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.

10.2 EHeprocnecTtABalyu

Moske fa crecTuTe eHeprusi o Bpeme Ha
€XeaHEeBHOTO BY rOTBEHE, ako crefsare
CbBeTUTE No-40s1y.

11. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

L/.\‘). MocTaBsiiiTe ONAaKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTe/Hepu 3a PeLUKIMPaHeTo M.
MNMomorHeTe 3a onasBaHEeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3[paBe, KakTo 1 3a
peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€NEeKTPUYECKN U ENEKTPOHHM ypeau. He

« KoraTo 3arpsiBaTe Boga n3nonssanTe
camMo KONMMYEeCTBOTO KOETO BU TpsbBa.

¢ AKO e Bb3MOXHO, BUHaru noctaBante
Kanak Ha roTBapckuTe cboBe.

« [lpean ga akTuBMparte 30HUTE 3a roTBEHE,
nocTaBeTe CbOBETE 3a FOTBEHE BbPXY
TAX.

* CnoxeTe marnkuTe roTBapcku CboBe Ha
MarkuTe 30HU 3a roTBEHE.

* CnoxeTe rotTBapckuTe Cbi0BE BbPXY
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

* V3snonsBawiTe octaTbyHaTa TOMMHA, 3a
[a 3anasuTe xpaHaTta Tonna unu ga 4
pastonuTe.

CPELOA

VI3XB'pr'IF|l7ITe ypeaoute, o3Ha4eHn CbC

cumsonal E 3aefHo ¢ butoBaTta cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
peuuknnpaHe nnm ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLmHcka cnyxba.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho
let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji zivot, a vybavili
funkcemi, které u obycejnych spotiebicl nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe,
staci vénovat par minut Cteni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace

( vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
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pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Zabrante détem, aby si hraly se spotrebicem .

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pFistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pristupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
¢lanka.

- VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zpusobit pozar.
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- K haseni pozaru pfi vareni nikdy nepouzivejte vodu.

Vypnéte spotrebiC a zakryjte plameny napf. pozarni dekou
nebo vikem.

. VAROVANI: Spotfebié nesmi byt napajen pres externi

spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pFipojovén k okruhu,
ktery je pravidelné zapman a vypinan jinym nastrojem.

. UPOZORNENI: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled.

U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

. VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Na varné plochy

nepokladejte Zadné predmeéty.

- Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo pokli¢ky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

- K cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.
- Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky ovladacem

a nespoléhejte na detektor pfitomnosti nadoby.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,

vypnéte spotrebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebi€ k elektrické siti pfipojen prostfednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotrebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

- Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze

vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

. VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
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vyrobce kuchynského spotrebi€e nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pripadné kryt, ktery je souCasti spotfebice. Pri
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

C VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat

jen kvalifikovana osoba.

C VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni nebo

poskozeni spotrebice.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

» Pfi pfemist'ovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

+ Utésnéte vyiez v povrchu pomoci tésniva,

abyste zabranili bobtnani z divodu
vlhkosti.

» Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

» Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotrebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

» Pokud je spotfebic instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Zze prostor mezi
dnem spotfebice a horni zasuvkou
zajistuje dostatecnou cirkulaci vzduchu.

» Spodek spotiebi¢e se muze silné zahrat.
Zajistéte instalaci samostatného panelu z
preklizky, kuchynského nosného
materialu nebo jiného nehoflavého
materialu, ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

» Samostatny panel musi zcela zakryvat
oblast pod varnou deskou.

» Ujistéte se, ze mezi pracovni deskou a
predni ¢asti spodni jednotky je volny
vétraci prostor o Sifce 2 mm. Zaruka se
nevztahuje na Skody zpliisobené
nedostatkem pfiméreného vétraciho
prostoru.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

« VesSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

« Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

» Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se ujistit, ze je spotfebi¢ odpojen od
elektrickeé sité.

* Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastréky (je-li
soucasti vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

» Pouzijte spravny sitovy kabel.

« Sitovy kabel nesmi byt zamotany.

» Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.

» Pouzijte svorku pro odleh¢eni tahu na
kabelu.

* Dbejte na to, aby se elektrické pfivodni
kabely nebo zastréky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili zastréku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroju.

« Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
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» Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte
é VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni €i urazu elektrickym
proudem.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Prfed prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, zna€eni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

» Na varné zény nepokladejte pfibory ani
poklicky. Mohly by se zahrat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

» Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfiblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

« Horky olej mize vystiiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo
vybuchu

» Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolfovat
horlavé pary. PFi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukd a oleju.
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« Pary uvolhované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

« Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

» Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

* Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

» Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

» Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

* Dbejte na to, aby na spotfebic¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zoény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

* Na spotiebi¢ nepokladejte hlinikovou folii.

* Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poSkozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Pred Cisténim spotfebic vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K Cisténi spotfebice nepouzivejte proud
vody nebo paru.

« Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

* Pokud jde o zarovku (Zzarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich



spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu i
uduseni.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Pied instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

Seériove Cislo ....oovvvvveiiieiiinn,

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych modull a pracovnich ploch, které
splnuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

» Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

+ K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte tento typ sitového kabelu:
HO5V2V2-F které vydrzi teplotu 90 °C
nebo vysSi. Obratte se na autorizované
servisni stfedisko. Vyménu pfipojovaciho
kabelu smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

3.4 Montaz tésnéni - instalace na
horni desce

1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany 2x6mm tésnici prouzek nalepte
na spodni hrané varné desky podél

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

vnéjsiho okraje sklokeramického
povrchu. Nenatahujte jej. Konce
tésniciho prouzku musi byt umistény
uprostfed na jedné strané varné desky.
3. Kdyz tésnici prouzek nafezete na
pfislusnou délku, pfidejte nékolik

milimetry.

4. Oba konce tésniciho prouzku spojte k
sobé.

3.5 Montaz
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3.6 Instalace vice varnych desek

Dodavané prislusenstvi: spojovaci lista,
tésnici paska.



Pouzivejte pouze specialni
zaruvzdorny silikon.

Vyfez v pracovni desce

Vzdalenost minimalné 50 mm
od stény
Délka 490 mm
Sitka soucet vSech Sifek nainstalovanych
spotrebi¢t minus 20 mm
Priklad:

360 mm |+ 360 mm| = [20 mm | =| 700 mm
g T
o

° BN

490 mm

—

Sestava

* Vypocitejte spravné rozméry vyrezu.

» Pripravte vyfez v pracovni desce.

» Spotrebice polozte na mékky povrch,
napf. pfikryvku, spodni stranou nahoru.

» V pfipadé varné desky Teppan Yaki
nalepte dodany tésnici prouzek na spodni
hranu podél vnéjSiho okraje
sklokeramického povrchu. Volné
priSroubujte upinaci desticky do
pFislusnych otvort na ochranném krytu.

* Vlozte prvni spotfebi¢ do vyfezu v
pracovni desce. Namontujte spojovaci
listu pod spotrebic tak, aby polovina jeji
Sitky byla stale viditelna - bude poskytovat
oporu pro dalSi spotfebic.

» V pfipadé varné desky Teppan Yaki volné
zasSroubujte upinaci desticky na spodni

strané& pracovni desky (v pfedni a zadni
Casti spotrebice).

A

Vlozte dalSi spotfebic¢ do vyfezu v
pracovni desce. Ujistéte se, ze Celni Casti
spotfebicu jsou na stejné Grovni.

N
G

Al

\

Spotrebice kromé varné desky Teppan
Yaki upevnéte pomoci zacvakavacich
pruzin.

Na konci utahnéte Srouby varné desky
Teppan Yaki.

Pomoci silikonu utésnéte mezery mezi
spotrebici a mezi spotrebici a pracovni
deskou.

Tvarovaci pryz pevné zatlacte proti
sklokeramickému povrchu a pomalu ji
posunujte podél hran tak, aby se
prebytecny silikon vytlacil.

Na silikon aplikujte trochu mydlové vody a
prstem vyhladte hrany.

Nedotykejte se silikonu, dokud
nevytvrdne, coz mize trvat pfiblizné den.
Pomoci Ziletky opatrné odstrarite
vytlageny silikon.

Vycistéte sklenény povrch.
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné desky Indukéni varny povrch
Ovladaci panel

i —i

S—H

4.2 Usporadani ovladaciho panelu

HHE Hod

!
L®‘E]Ej
ol
u
] _@+
D o 123456789 P 0 123456789 P
I

I
K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzoroveé tla- Poznamka

Citko
@ Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.
EII Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Zamek nebo Détska bezpecnostni pojistka.
: Slouzi k zobrazeni aktivni zony.
@ Kontrolka CountUp Timer.
[3 Kontrolka Odpogitavani ¢asu.
m - Displej casovace: 00-99 minut.
=] Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Bridge a pfepinani mezi rezimy.
8] M Slouzi k volbé funkci Casovag.
E _|_ — Slouzi ke zvy$eni a snizeni Casu.
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Senzoroveé tla- Poznamka

Citko
|| Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Pauza.
P Slouzi k zapnuti funkce PowerBoost.
- Slouzi k nastaveni tepelného vykonu: 0-9.

5. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

Ovladaci panel se rozsviti po zapnuti varné
desky a zhasne po jejim vypnuti.

5.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pripadech:

* nepolozite zadnou varnou nadobu na
varnou desku béhem 50 sekund,

* nenastavite tepelny vykon do 50 sekund
od polozeni varné nadoby,

* néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka). Kdyz uslySite zvukovy signal,
varna deska se vypne. Odstrarite vSechny
pfedméty, nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se prilis zahreje (napf. kdyz se
vyvafi obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zonu vychladnout.

* po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po
urcité dobé se varna deska vypne.

Vztah mezi nastavenim teploty a dobou,

po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se vypne

po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach

Nastaveni teploty Varna deska se vypne

po

6-9 1,5 hodiné

5.3 Pouziti varné zény

POZOR!

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel. Hrozi nebezpeci
poskozeni elektronickych
soucasti.

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zény.

Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji velikosti dna nadoby.

KdyZ umistite varnou nadobu do spravné
polohy, varna deska ji rozpozna a zobrazi se
pfislusna ovladaci lista. Nad ovladaci listou
se zobrazi Cerveny ukazatel varné zony,
ktery znaci polohu nadoby.
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Kazdy ctverec na ovladacim panelu
predstavuje jednu varnou zénu na indukénim
varném povrchu. Ukazatele zén zobrazuji,
ktera varna zéna je ovladana pfisluSnou
ovladaci listou.

5.4 Tepelny vykon

0o 12 "5 67 8 9 P

>

1. Na ovladaci listé zadejte pozadovany
tepelny vykon. Tepelny vykon muzete pro
varnou zonu nastavit nebo zménit také
posunutim prstu po ovladaci listé.

2. Chcete-li varnou zénu vypnout, stisknéte
0.

Jakmile na varnou zénu polozite nadobu a

nastavite tepelny vykon, zUstane stejny dvé

minuty po odebrani varné nadoby. Ovladaci
liSta a ukazatel varné zény blikaji po dvé
minuty. Pokud v ramci tohoto ¢asového

Useku na varnou zonu opét polozite varnou

nadobu, tepelny vykon se opét zapne. Jinak

se varna zona vypne.

5.5 OptiHeat Control (Tristupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

VAROVAN!

/= - Nebezpedi popaleni
zbytkovym teplem.

Ukazatele zobrazuji Uroven zbytkového tepla
u varnych zon, které pravé pouzivate. Kdyz
je varna deska vypnuta, ukazatele jsou stale
viditelné. Kdyz je varna deska dostate¢né
chladna, prestanou se zobrazovat. Ukazatele
se mohou rozsvitit také u sousednich
varnych zon dokonce i tehdy, kdyz je
nepouzivate.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potrebné
k vafeni pfimo ve dné varné nadoby.

Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
nadoby.
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5.6 Bridge

Tato funkce spoji obé varné zény, které pak
funguji jako jedna. Tuto funkci mizete pouzit
s velkymi varnymi nadobami.

1. Polozte varnou nadobu na dvé varné
zbny. Varna nadoba musi zakryvat stfedy
obou zén.

=) zbsla
2. Stisknutim al zapnete danou funkci.
3. Nastavte tepelny vykon.

Varna nadoba musi zakryvat stfedy obou
zbn, ale nesmi presahovat oznacenou oblast.

Tuto funkci vypnete stisknutim =]. Varné
z6ny funguji opét nezavisle.

5.7 PowerBoost

Tato funkce zapne vice vykonu pfislusné
induk¢ni varné zény a zavisi na velikosti
varné nadoby. Tuto funkci Ize zapnout pouze
na omezenou dobu.

Stisknutim P zapnete tuto funkci pro varnou
zonu.

Symbol z&ervena.

Tato funkce se vypne automaticky.

Pro hodnoty maximalni délky viz
»1echnické udaje”.



5.8 Pauza
Tato funkce pfepne vSechny zapnuté varné

Kdyz je tato funkce zapnuta, Ize pouzit
funkce ® a Il VSechny ostatni symboly na
ovladacim panelu jsou zablokované.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko Il
Symbol z&ervena. Tepelny vykon je snizen
na hodnotu 1.

2. Pokyny pro vypnuti funkce: stisknéte

Symbél zbéla. Zobrazi se pfedchozi
nastaveni teploty .

5.9 Casovaé

[) Odpogitavani éasu
Pomoci této funkce muzete nastavit délku
zapnuti varné zoény pfi jednom vareni.

Nejprve zvolte tepelny vykon, poté zvolte
funkci.

1. Stisknutim Q) zapnete funkci nebo
zmeénite €as.
Na displeji se zobrazi Cislice Casovace 00 a

ukazatele + a— . Q zCervena a @ zbéla.
Pokud neni ¢asovac nastaven, vSechny
ukazatele zmizi po ¢tyfech sekundach.

2. Stisknutim gh nebo — nastavte ¢as (00 -
99 minut).

Po tfech sekundach zacne ¢asovac

automaticky odpocitavani ¢asu. Ukazatele

@, + a— se prestanou zobrazovat.Q se
nadale zobrazuje Cervené.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni zvukovy

signal a zacne blikat 00. Zvukovy signal
vypnete stisknutim @

Vypnuti funkce: stisknéte @ Zobrazi se
ukazatele  a —. Pomoci — nebo +
nastavte na displeji 0o, Popfipadé muzete
nastavit teplotu na hodnotu 0. Nasledné

zazni zvukovy signal a funkce Casovace
bude zrusena.

® CountUp Timer (Mé&Fi¢ Casu)

Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Dvojim stisknutim @) zapnete danou funkci.

Ukazatel @ zCervena a ¢asovac automaticky
spusti méfic Casu.

Vypnuti funkce: stisknéte O. Kdyz se
ukazatele rozsviti, stisknéte —.

L) Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnutd, ale neni zapnuta zadna
varna zona.

K zobrazeni ovladaciho panelu polozte

nadobu na varnou zénu.

1. Funkci zapnete stisknutim @ dokud
ukazatel [3 nezcéervena.

2. Pomoci + nebo — nastavte Cas.
Funkce se automaticky spusti po Ctyfech

sekundach. Ukazatele @ + a~ se

prestanou zobrazovat. Q se nadale
zobrazuje Cervene.

Kdyz funkci nastavite, muzete odebrat
nadobu.

Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00, Zvukovy signal
vypnete stisknutim @
Vypnuti funkce: stisknéte @ Zobrazi se
ukazatele  a —. Pomoci — nebo +
nastavte na displeji 00,
Tato funkce nema zadny vliv na
provoz zadné varné zony.
5.10 (@ Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak nahodné zméné
nastaveni teploty.

Funkci je nutné zapnout u
kazdého spotrebice zviast.

Nejprve nastavte tepelny vykon.
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Stisknutim & zapnete danou funkci.
Symbol z&ervena a zac¢ne blikat.

Tuto funkci vypnete stisknutim &. Symbol
zbéla.

Funkci také vypnete vypnutim
varné desky.

5.11 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti
varné desky.

Funkci je nutné zapnout u

kazdého spotrebice zvlast.
Nejprve zapnéte varnou desku a
nenastavujte tepelny vykon.

Funkci zapnete stisknutim EI dokud
nezcCervena.
Ovladaci listy se prestanou zobrazovat.

Vypnéte varnou desku.

@ Kdyz varnou desku vypnete,
funkce je stale zapnuta.

Vypnuti funkce na jedno vareni: Zapnéte

varnou desku pomoci ®. Rozsviti se EI

Stisknéte El dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Do 50 sekund nastavte tepelny
vykon.Nyni mizete varnou desku pouzit.

Kdyz varnou desku vypnete pomoci @
funkce je stale zapnuta.

K trvalému vypnuti funkce:Zapnéte varnou
desku a nenastavuijte tepelny vykon.

Stisknéte El dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Vypnéte varnou desku.

5.12 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)

Nejprve vypnéte varnou desku.

6. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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1. stisknutim O na tfi sekundy zapnete
funkci.
Displej se rozsviti a zhasne.

2. Na tfi sekundy stisknéte EI

Zobrazi se b0 nebo b |

3. Stisknutim + Casovace zvolte jedno z
téchto nastaveni:
« b |-zvukova signalizace je vypnuta
« b0 - zvukova signalizace je zapnuta

4. Pro potvrzeni volby vycCkejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavenana b |,
uslySite zvukovou signalizaci pouze kdyz:

stisknete ®

se dokon¢i funkce Minutka

se dokon¢i funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

5.13 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
prekroCi mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi v§echny
varné zony. Varna deska ovlada nastaveni
ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

* Pokud varna deska dosahne meze
maximalniho dostupného vykonu (viz
typovy §titek), vykon varnych zoén se
automaticky snizi.

« U varnych zén, které maji snizeny vykon,
zobrazuje ovladaci panel maximalni
mozné tepelné vykony.

» Pokud neni vy3Si tepelny vykon dostupny,
snizte jej nejprve pro ostatni varné zoény.

» Zapnuti této funkce zavisi na poctu a
rozmérech varnych nadob.



6.1 Nadobi

U indukénich varnych zén vytvari
silné elektromagnetické pole
teplo ve varné nadobé velmi
rychle.

Indukéni varné zony pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsilngjsi.

Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

Nadobu po sklokeramické desce
neposouvejte, abyste ji neposkrabali.

Material nadobi

vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).
nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou
desku, jestlize:

voda na varné zoné nastavené na
nejvyssi teplotu zacne velmi rychle viit.
dno varné nadoby pfitahuje magnet.

Rozméry nadobi

Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji priméru dna nadoby.
Uginnost varné zony zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim pramérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.
Pro dosazeni optimalnich vysledku a

z bezpecnostnich divodu nepouzivejte
nadoby vétsi, nez je uvedeno v ¢asti
~Specifikace varnych zon“. B€hem vareni

fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

@ Viz ,Technické udaje“.

6.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z riznych
materialt (sendviCova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

6.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Za ucelem uspory energie se topny ¢lanek
varné zony sam vypne dfiv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

6.4 Priklady pouziti pfi vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotifebou
energie pfislusné varné zény neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se Umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, Ze varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje
méné nez polovinu svého vykonu.

Udaje v tabulce jsou pouze

nenechavejte varné nadoby v blizkosti orientacni.
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
Tepelny vykon  Pouziti: Cas Tipy
(min)
Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryijte pokli¢kou.
by
1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.

sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
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Tepelny vykon  PouZiti: Cas Tipy

(min)
1-2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10 - 40 Pripravujte zakryté pokli¢kou.
skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlé€na jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Ptiprava zeleniny, ryb a masa v pare.  20-45 Pridejte nékolik polévkovych IZic teku-
tiny.
4-5 Priprava brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g bram-
bor.
4-5 Priprava vétsiho mnozstvi jidla, duSe- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmt a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe- V poloviné doby obratte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiSka, vejce, palagin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 V poloviné doby obratte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.
P Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

7. CISTENI A UDRZBA

cukr. Pokud tak neucinite, necistota muze

varnou desku poskodit. Vyvarujte se

popaleni. Specialni Skrabku pfilozte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi

7.1 VSeobecné informace po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném vychladnuti
varné desky: skvrny od vodniho kamene,
vodové krouzky, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. Vycistéte varnou
desku vihkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi varnou
desku osuste mékkym hadrem.

« Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a vycistéte
sklenény povrch pomoci hadfiku.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

* Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

7.2 Cisténi varné desky

» Okamzité odstrarite: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo obsahujici
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8. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Co délat, kdyz...

Problém

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Mozna pficina

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-
né.

Reseni

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlacditek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepfretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikére, aby instalaci zkontroloval.

Pro jednu z varnych zén nelze
zvolit maximalni tepelny vykon.

Ostatni zény spotfebovavaji maxi-
malni dostupny vykon.
Vase varna deska funguje spravné.

Snizte tepelny vykon pro ostatni varné
zbny zapojené do stejné faze. Viz ,Ri-
zeni vykonu*.

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite pfedmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna neni horkd, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
ratte se na autorizované servisni stfe-
disko.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani*.

E se rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Ovladaci lista blika.

Na z6né neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala varnou zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady”.
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Problém Mozna pficina

Reseni

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-  Pouzivejte varné nadoby se spravnymi

li§ maly.

rozméry. Viz ,Technické udaje”.

E se rozsviti a objevi se &islo.

U varné desky doslo k chybé. Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-

dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti E odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stredi-
sko.

8.2 Pokud problém nemuzete
vyresit...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obratte se na svého prodejce nebo

autorizované servisni stredisko. Uvedte
Udaje z typového S&titku. Ujistéte se, ze jste

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitek

Model IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD
Indukce 3.65 kW
Sériové €. .....cocuveenn
AEG

9.2 Technické udaje varné zény

varnou desku pouzivali spravné. Pokud ne,
budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotrebic jesté v zaruce. Informace o zaruéni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v zarucni brozure.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Vyrobeno v: Némecko
3.65 kW

cex

Varna zéna Nominalni vykon  PowerBoost [W]  PowerBoost maxi- Pramér nadoby

(maximalni tepel-

malni doba trvani  [mm]

ny vykon) [W] [min]
Prosttedni predni 2300 3200 10 145 - 265
Vzadu uprostfed 2300 3200 10 145 - 265

Vykon varnych zén se muze u nékterych

udaju v této tabulce mirné lisit od udaja. Méni

se s materialem a rozméry varnych nadob.
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Pro dosazeni nejlepSich vysledkud vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
pramér uvedeny v tabulce.



10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Informace o vyrobku*

Oznaceni modelu

IKE42640KB

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén

1

Technologie ohfevu Indukce
Délka (D) a $itka (S) varné plochy Uprostred D 36,5 cm

S 27,5cm
Spotieba energie varné zény (EC electric cooking) Uprostred 182,4 Whikg
Spotfeba energie varné desky (EC electric hob) 182,4 Wh/kg

* Pro Evropskou unii podle EU 66/2014. Pro
Bélorusko podle STB 2477-2017, pfiloha A.
Pro Ukrajinu podle 742/2019.

EN 60350-2 — Elektrické spotfebice na vareni
pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody méfeni vykonu

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné plose jsou oznaceny znackami danych
varnych zon.

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mizete usetfit
energii, budete-li se fidit nize uvedenymi
radami.

« Pri ohfevu vody pouzivejte pouze takové
mnozstvi, které potfebujete.

* Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
poklickami.

» Pred zapnutim varné zény na ni polozte
varnou nadobu.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stfed varné
zény.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

L/?). Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Grad.
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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du
maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du
kan fa det bedste ud af det.

Besog vores hjemmeside for at:

A fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’E www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

AN Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
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brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme taet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bgrn ma ikke udfere rengegring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fodevarer.

- Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.

- Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og geestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan resultere i brand.
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- Brug aldrig vand til at slukke madlavningsbranden. Sluk for

apparatet, og daek flammer med f.eks. et brandteeppe eller
et lag.

- ADVARSEL.: Apparatet ma ikke forsynes gennem en

ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

- FORSIGTIG: Tilberedningen skal overvages. En kortvarig

tilberedning skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa

overfladerne pa kogepladen.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan blive
meget varm.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede

struktur.

- Brug ikke damprenser til at rengare apparatet.
- Efter brug skal der slukkes for kogepladen med

funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du

slukke for apparatet og afbryde det fra stremnettet. Hvis
apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved hjeelp af
en samledase, skal du fierne sikringen for at afbryde
apparatet fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde det
autoriserede servicecenter.

- Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet af

42

producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
velegnede til brug, eller kogesektionssikringer indbygget i
apparatet. Brug af upassende sikringer kan medfgre uheld.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

C ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres og

tilsluttes af en sagkyndig.

C ADVARSEL!
Risiko for skader pa mennesker

eller apparat.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt, der
forarsager opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet ved siden af en der
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar degren eller vinduet abnes.
Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du serge for, at der er
tilstraekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Sgrg for
at installere et separationspanel fremstillet
af krydsfiner, kakkenmgbelmateriale eller
andre ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

Separationspanelet skal deekke omradet
under kogesektionen helt.

Searg for, at ventilationsrummet pa 2 mm
mellem bordpladen og forsiden af
enheden derunder er fri. Garantien
daekker ikke skader forarsaget af mangel
pa tilstreekkelig ventilationsplads.

2.2 El-forbindelse

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Inden harde hvidevarer serviceres, skal
du serge for, at de er koblet fra
strgmforsyningen.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Serg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan ggre
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sarg for, at der er installeret en
stgdbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Sgrg for, at stremkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Sgrg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktgj.

Saet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.
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Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsreleeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med
et isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

2.3 Brug
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ADVARSEL!
Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk stad.

Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

Fjern al emballage, meaerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
forste brug.

Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Saet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.
Betjen ikke apparatet med vade hzaender,
eller nar det har kontakt med vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
stremforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion

Fedtstoffer og olie kan frigive breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvanteendelse.
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Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges farste
gang.

Laeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrejet koge tart.

Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Dens
overflade kan blive beskadiget.

Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegrej.

Leeg ikke alufolie pa apparatet.

Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Laft altid
disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

Renggar apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kgle af
inden rengaring.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller damp
til at renggre apparatet.

Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om



apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen

Notér falgende oplysninger fra typeskiltet, far
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer .........occeeveveeennnnnn.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel.

» For at udskifte det beskadigede
stremkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F som kan modsta en
temperatur pa 90 °C eller hgjere. Kontakt
det autoriserede servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
kvalificeret elektriker.

3.4 Fastgorelse af pakningen -
Installation pa kekkenbord

1. Renggr bordpladen rundt om
udskaeringen.

2. Fastger den medfalgende 2x6 mm
pakningsliste til kogesektionens nederste
kant langs glaskeramikkens udvendige
kant. Pakningen ma ikke streekkes. Sgrg

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

* Kilip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

for, at enderne af pakningslisten placeres
i midten af kogesektionens ene side.

3. Laeg nogle millimeter til lzengden, nar du
tilpasser pakningslisten.

4. Seet de to ender af pakningslisten
sammen.

3.5 Montering
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3.6 Installation af mere end én
kogesektion

Medfolgende tilbehor: forbindelsesstang,
pakningsliste.

Brug kun en speciel
varmebestandig silikone.

Bordpladeudskzaring
Afstand fra mindst 50 mm
veeggen
Leengde 490 mm
Bredde summen af alle tveermal pa appara-
ter, du installerer, minus 20 mm
Eksempel:
360 mm |+ {360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm
il
£ £
: T E
o <
Montering

» Beregn korrekte udskaeringsmal.

» Forbered bordpladens udskeering.

» Placer apparaterne pa en blgd overflade
(f.eks. et teeppe) med bundsiden op.

+ | tilfeelde af Teppan Yaki skal du fastggre
den medfglgende forseglingsstribe pa
dens nederste kant, langs
glaskeramikkens yderkant. Skru
fastgerelsespladerne Igst i de korrekte
huller i beskyttelseskassen.

* Indsaet det fgrste apparat i
bordpladeudskaeringen. Montér
forbindelsesbjaelken under apparatet, sa
en halvdel af dens bredde stadigveek er
synlig - den vil understgtte det neeste
apparat.

— 4
/

“\

For Teppan Yaki skal du skrue
fastgerelsespladerne lgst pa bordpladen
nedefra (pa forsiden og bagsiden af
apparatet).

/Ei‘\

Indsaet det naeste apparat i
bordpladeudskeeringen. Sgrg for, at
forkanterne pa apparaterne er pa samme
niveau.

Fastger andre apparater end Teppan Yaki
ved hjzelp af trykfijedre.

For enden skal du stramme skruerne pa
Teppan Yaki.

Brug silikone til at forsegle
mellemrummene mellem apparaterne og
mellem apparaterne og bordpladen.
Tryk gummiformen godt mod
glaskeramikken og bevaeg den langsomt
langs kanterne for at klemme
overskydende silikone ud.

Anbring noget seebevand pa silikonen, og
glat kanterne ud med din finger.

Rear ikke ved silikonen, far den haerder -
det kan vare ca. en dag.

Fjern omhyggeligt den silikone, der blev
klemt ud, med barberbladet.

Gor glasset rent.
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogesektionen Induktionskogeflade
Kontrolpanel
S —
N _n
L 1

4.2 Oversigt over betjeningspanelet

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

D o 123456789 P 0 123456789 P

T |
Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sensorfelt Kommentar
@ Sadan teendes og slukkes for kogesektionen.
llfl Sadan aktiveres og deaktiveres Las eller Bgrnesikring.
: Sadan vises den aktive zone.
@ CountUp Timer-lampe
Q Nedteellingstimer-lampe
E - Timerdisplay: 00 - 99 minutter.
=] Sadan aktiveres og deaktiveres Bridge og skiftes mellem tilstandene.
E @ Veelg Timer funktioner.
E + — @g eller mindsk tiden.
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Sensorfelt Kommentar

|| Sadan aktiveres og deaktiveres Pause.
P Sadan aktiveres PowerBoost.
- Sadan indstilles et varmetrin: 0 - 9.

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa ® i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

Betjeningspanelet teendes, nar du teender for
kogesektionen, og slukkes, nar du slukker for
kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ du ikke stiller kogegrej pa kogesektionen i
50 sekunder,

» du ikke indstiller varmetrinnet i 50
sekunder, efter du anbringer kogegrejet,

+ du spilder noget, eller lzegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud). Nar du harer
lydsignalet, deaktiveres kogesektionen.
Fjern genstanden, eller renggr
betjeningspanelet.

+ kogesektionen bliver for varm (f.eks. nar
sovsegryden koger ter). Lad kogezonen
kale af, far du bruger kogepladen igen.

* du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller @ndre varmetrinnet. Kogesektionen
slukkes efter et stykke tid.

Forholdet mellem varmetrinnet og tiden

efter, at kogesektionen deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen deakti-
veres efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

Varmetrin Kogesektionen deakti-
veres efter
6-9 1,5 timer

5.3 Brug af kogezonen

FORSIGTIG!

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet. Det risikerer
at beskadige de elektroniske
dele.

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone.

Induktionskogezoner tilpasser sig automatisk
til sterrelsen af kogegrejets bund.

Nar du saetter kogegrejet i den rette position,
genkender kogesektionen det, og den
passende kontrollinje teendes. En rad
kogezonelampe vises over kontrollinjen og
angiver grydens placering.
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Hver firkant pa kontrolpanelet repraesenterer
én kogezone pa induktionskogeoverfladen.
Zoneindikatorer viser hvilken kogezone, der
styres af den passende kontrollinje.

5.4 Varmeindstillinger

o 12 "5 67 8 9 P

-
-

1. Tryk pa det gnskede varmetrin pa
betjeningspanelet. Du kan ogsa flytte
fingeren langs kontrollinjen for at indstille
eller aendre varmetrinnet for en
kogezone

2. Tryk pa 0 for at deaktivere en kogezone.

Nar du stiller en gryde pa kogezonen og

indstiller varmetrinnet, forbliver den som den

er i 2 minutter, efter du fjerner gryden.

Kontrollinjen og kogezonelampen blinker i 2

minutter. Hvis du stiller gryden pa kogezonen

igen inden for denne tid, genaktiveres
varmetrinnet. Ellers deaktiveres kogezonen.

5.5 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

ADVARSEL!

/= - Forbraendingsrisiko
ved restvarme.

Kontrollamperne viser niveauet af restvarme
for kogezonerne, du bruger. Nar
kogesektionen er deaktiveret, er
indikatorerne stadigveek synlige. Nar
kogesektionen er kold nok, forsvinder de.
Kontrollamperne kan ogsa blive teendt for
tilstedende kogezoner, selv hvis du ikke
bruger dem.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvarmes
af varmen i kogegrejet.

5.6 Bridge

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet. Du kan bruge
funktionen med stort kogegre;.

50 DANSK

1. Stil kogegrejet pa to kogezoner.
Kogegrejet skal deekke begge zoners
midte.

al bliver hvid.

2, Tryk pa a) for at aktivere funktionen.
3. Indstil varmetrinnet.

Kogegrejet skal deekke midten af begge
zoner, men ma ikke overskride
omrademarkeringen.

For at sla funktionen fra skal du trykke pa m.
Nu fungerer kogezonerne uafhaengigt.

5.7 PowerBoost

Denne funktion aktiverer mere effekt for den
passende induktionskogezone, afhaengigt af
kogegrejets starrelse. Funktionen kan kun
aktiveres i en begraenset tidsperiode.

Tryk pa P for at aktivere funktionen for
kogezonen.

Symbolet bliver rgdt.

Funktionen deaktiveres automatisk.

Se "Tekniske data" for
maksimale varighedsveerdier.
5.8 Pause

Denne funktion indstiller alle kogezoner til det
laveste varmetrin.



Nar funktionen er i drift, kan ® og I
bruges. Alle andre symboler pa
kontrolpanelet er last.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.

1. Aktiver funktionen ved at trykke pa || .
Symbolet bliver rgdt. Varmetrinnet seenkes til
1.

2. Deaktivere funktionen ved at trykke pa

Symbolet bliver hvidt. Det forrige varmetrin
teendes.

5.9 Timer

Q Nedteellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor laenge
en kogezone skal vaere teendt under en
enkelt tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet, og indstil derefter
funktionen.

1. Bergr @ for at aktivere funktionen eller
andre tiden.

. . nn
Timercifrene LU og kontrollamperne + og

— teendes pa displayet. £ biiver red, og ®
bliver hvid.

Hvis timeren ikke er indstillet, forsvinder alle
kontrollamper efter 4 sekunder.

2. Beror + eller — for at indstille tiden (00
- 99 minutter).
Efter 3 sekunder starter timeren automatisk

nedteellingen. Kontrollamperne @‘l‘ og —

forsvinder. Q forbliver rgd.
Nar nedteellingen er slut, hgres et signal, og

00 blinker. Signalet deaktiveres ved at
berare €D.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa .
Kontrollamperne for + og ~— teendes. Brug

— eller T til at indstille 30 pa displayet.
Indstil alternativt varmetrinnet til 0. Som et
resultat lyder der et signal, og timeren
annulleres.

® CountUp Timer (Opteellingstimer)
Du kan bruge denne funktion til at holde gje
med, hvor leenge en kogezone er teendt.
Bergr @) to gange for at aktivere funktionen.

Lampen @ bliver rad, og timeren begynder
automatisk at teelle op.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa .
Tryk pa =, nér lamperne lyser.

L\ Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, men ingen
kogezone bliver betjent.

Stil en gryde pa en kogezone for at se

kontrolpanelet.

1. Bergr @ indtil lampen Q bliver rad, for
at aktivere funktionen.

2. Tryk pa + eller — for at indstille tiden.
Funktionen begynder automatisk efter 4

sekunder. Kontrollamperne @ + og —

forsvinder. Q forbliver rgd.
Nar du indstiller funktionen, kan du fjerne
gryden.

Nar nedteellingen er slut, hgres et signal, og
00 blinker. Tryk pa O for at sla signalet fra.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa O.
Kontrollamperne + og — teendes. Brug —
eIIer+ til at indstille 00 pa displayet.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af nogen kogezone.

5.10  Las

Kontrolpanelet kan lases, mens
kogesektionen er teendt. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Du skal aktivere funktionen for
hvert apparat separat.

Indstil fgrst varmetrinnet.

Tryk pa EI for at aktivere funktionen.
Symbolet bliver rgdt og blinker.
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Funktionen deaktiveres ved at bergre El
Symbolet bliver hvidt.

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer du
ogsa denne funktion.

5.11 Bagrnesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Du skal aktivere funktionen for
hvert apparat separat.

Teend forst kogesektionen, og indstil ikke
varmetrinnet.

Berar EI indtil den bliver rgd, for at aktivere
funktionen.

Kontrollinjerne forsvinder. Sluk for
kogesektionen.

Nar du slukker for
kogesektionen, er funktionen
stadigveek aktiv.
Sadan deaktiveres funktionen til en enkelt
tilberedning: Teend for kogesektionen med

@. El teendes. Bergr El indtil den bliver
hvid. Kontrollinjerne vises. Indstil
varmetrinnet inden for 50 sekunder.Du kan
betjene kogesektionen. Nar du slukker for

kogesektionen med @ er funktionen
stadigveek aktiv.

For at deaktivere funktionen
permanent:Aktiver kogesektionen og indstil

ikke varmetrinnet. Bergr EI indtil den bliver
hvid. Kontrollinjerne vises. Sluk for
kogesektionen.

5.12 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering af lyd)

Sluk farst for kogesektionen.

6. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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1. Rerved o) 3 sekunder for at teende for
funktionen.
Displayet teendes og slukkes.

2. Trykpa & 3 sekunder.
b0 eller b ! teendes.

3. Trykpa + pa timeren for at veelge ét af
felgende:

- bi- lyden er slukket

. bO- lyden er taendt
4. Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til b =, kan du kun
here lyd, nar:

« du trykker pa ©

e Minutur teeller ned

* Nedteellingstimer teeller ned

» du anbringer noget pa betjeningspanelet.

5.13 Effektstyring

Huvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strembegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgaengelige
effekt mellem alle kogezoner. Kogesektionen
styrer varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

» Huvis kogesektionen nar graensen for den
maksimalt tilgeengelige effekt (se
typeskiltet), reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

* For kogezoner, der har en reduceret
effekt, viser kontrolpanelet de hgjest
mulige varmetrin.

* Huvis et hgjere varmetrin ikke er
tilgeengeligt, skal du farst reducere det for
de andre kogezoner.

« Aktiveringen af funktionen afhaenger af
grydernes antal og starrelse.



6.1 Kogegrej

Da induktionskogezoner har et
steerkt elektromagnetisk felt,
skabes der hurtigt varme i
kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

» Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.

» Sorg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa kogesektionens
overflade.

+ For at undga ridser bar du ikke skubbe
eller treekke gryden hen over det
keramiske glas.

Kogegrejets materiale

» Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en
korrekt maerkning fra producenten).

» lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

+ Vand hurtigt kommer i kog pa en zone,
der star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

» Af hensyn til sikkerheden og de optimale

“Specifikation af kogezoner”. Undga at
holde kogegrejet teet pa betjeningspanelet
under tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogesektionens funktioner ved et uheld.

@ Se under “Tekniske data”.

6.2 Lyden under drift
Hvis du kan heare:

* sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (en sandwichstruktur).

+ flgjtende lyd: du bruger en kogezone pa et
hgjt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (en sandwichstruktur).

e brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

+ klikken: der opstar elektrisk omskiftning.
hvislen, summen: beeseren kgrer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galt.

6.3 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

6.4 Eksempler pa anvendelse

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du @ger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
stremforbrug. Det betyder, at en kogezone
med middel varmetrin bruger under
halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

madlavningsresultater ma der ikke bruges vejledende.
starre kogegrej end angivet i
Varmeindstillin-  Brug til at: Tid (min.) Rad
ger
1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise, smelt: smgr, chokolade, 5-25 Rer rundt en gang imellem.
husblas.
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Varmeindstillin-  Brug til at: Tid (min.) Rad

ger
1-2 Stivne / starkne: luftige omeletter, bag- 10 - 40 Tilbered med lag.
te aeg.
2-3 Videre kogning af ris og mzelkeretter, 25-50 Tilseet mindst dobbelt sa meget veeske
opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i meaelkeretter midt
under tilberedningen.
3-4 Damp grentsager, fisk, kad. 20-45 Tilseet et par spsk. veeske.
4-5 Damp kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g kartofler.
4-5 Tilbered starre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.
menkogte retter og supper.
6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vendes undervejs.
(kalvekad), koteletter, frikadeller, pgl-  hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, aebleskiver.
7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vendes undervejs.
tournedos, steaks
9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteqg), friturekogning af pommes fri-
tes.
P Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

snavs forarsage skader pa

kogesektionen. Veer forsigtig for at undga

forbraendinger. Brug en specialskraber til

i kogesektioner pa glasoverfladen, og

7.1 Generelle oplysninger bevaeg bladet hen over overfladen.

* Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstreekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtstaenk og metalskinnende
misfarvning. Renggr kogesektionen med
en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogesektionen af
med en blgd klud efter rengaring.

* Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

* Renggr kogesektionen efter hver brug.

» Brug altid kogegrej med en ren bund.

» Ridser eller mgrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for kogepladens
funktion.

+ Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

* Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Rengering af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

8. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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8.1 Hvad gor jeg, hvis ...

Problem

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Mulig arsag

Kogesektionen er ikke tilsluttet lys-
nettet, eller ogsa er den tilsluttet for-
kert.

Afhjaelpning

Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-
tet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i traek.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Pause er teendt.

Se "Daglig brug".

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Renggar betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogesektionen fra lysnettet. Bed
en autoriseret elektriker om at kontrol-
lere installationen.

Du kan ikke veelge det maksima-
le varmetrin for en af kogezoner-
ne.

De andre zoner forbruger den mak-
simalt tilgaengelige strom.
Din kogesektion virker korrekt.

Reducer varmetrinnet for de andre ko-
gezoner, der er tilsluttet til den samme
fase. Se under “Effektstyring”.

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Q.

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikator taender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har vaeret taendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt leenge til at veere varm.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

E lyser.

Bgrnesikring eller Las er taendt.

Se "Daglig brug".

Kontrolpanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej pa zo-
nen, eller zonen er ikke helt daekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa kogezonen
daekkes helt.

Der er brugt forkert kogegrej.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogeplader. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

E og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Sluk for kogesektionen, og taend den

igen efter 30 sekunder. Hvis E teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut kogesektionen
igen efter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter, hvis proble-
met fortsaetter.
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8.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Kontrollér, at du har betjent

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Model IKE42640KB
Type 61 A2A 00 AD
Induktion 3.65 kW
Serienr. ....ccccoeee.n.
AEG

9.2 Specifikation for kogezoner

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes
forkert betjening, er et teknikerbesag ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om garantiperiode og
autoriserede servicecentre fremgar af
garantihaeftet.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Fremstillet i: Tyskland
3.65 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W]  PowerBoost mak- Diameter af koge-
(maks. varmetrin) simal varighed grej [mm]
W] [min.]

Forrest i midten 2300 3200 10 145 - 265

Midt bagpa 2300 3200 10 145 - 265

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det skifter med

kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktoplysninger*

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er starre end
diameteren i tabellen.

Identifikation af model IKE42640KB
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogeomrader 1
Opvarmningsteknologi Induktion
Leengde (L) og bredde (B) af kogeomrade Midt L 36,5 cm

B 27,5cm
Kogeomradets energiforbrug (EC electric cooking) Midt 182,4 Whikg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 182,4 Whikg
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* | EU ifglge EU 66/2014. For Hviderusland
ifalge STB 2477-2017, bilag A. For Ukraine
ifalge 742/2019.

EN 60350-2 — Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning — Del
2: Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne for de respektive kogezoner.

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/.\l-)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

Nar du opvarmer vand, bgr du kun bruge
den ngdvendige maengde.

Leeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

Saet det mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller for at smelte den.

meerket med symbolet E sammen med

husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din

kommune.
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.
Ga naar onze website voor:
Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:

www.aeg.com/support

Registreer je product voor een betere service:

7
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
’E www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE. ...ttt 58
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN.......coiiiiiiiiiieiie ettt 61
BuMONTAGE ...ttt ettt et bb et 63
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT .....ociitiiiiiiiie ettt 66
5. DAGELIJKS GEBRUIK.......coitiiiiiiiie ittt 67
6. AANWIJZINGEN EN TIPS... ..ottt 71
7. ONDERHOUD EN REINIGING......coittiiiiiiieitieeeeeee e 73
8. PROBLEEMOPLOSSING.......cciiiiiieitiietieeie ettt ettt 73
9. TECHNISCHE GEGEVENS.........oooiiiiiiii e 75
10. ENERGIEZUINIGHEID........oiiitiiiiiitieieeie et 75
11. MILIEUBESCHERMING. ...ttt 76

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
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uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke

onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat

met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

. Gebruik nooit water om het kookvuur te blussen. Schakel

het apparaat uit en bedek de vlammen met bijv. een
branddeken of deksel.

- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom

worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort

kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen

voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en

deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde

constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

- Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de

bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,

schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden

60

vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.
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- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

C WAARSCHUWING!
Alleen een erkende

installatietechnicus mag dit

apparaat installeren.

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert

dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

Het afscheidingspaneel moet het
volledige gebied onder de kookplaat
bedekken.

Zorg ervoor dat er een ventilatieruimte
van 2 mm tussen het werkblad en de
voorzijde van de eenheid eronder wordt
vrijgelaten. De garantie dekt geen schade
die wordt veroorzaakt door het ontbreken
van voldoende ventilatieruimte.

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.
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Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

NEDERLANDS

Verwijder voorafgaand aan het eerste
gebruik alle verpakkingsmaterialen,
etiketten en beschermfolie (indien van
toepassing).

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.
Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, koppel het apparaat dan
onmiddellijk los van de stroomtoevoer. Dit
dient om een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm
aanhouden tot de inductiekookzones als
het apparaat in werking is.

Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd open vuur of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién wanneer u ermee kookt.

De dampen die boven erg hete olie
ontstaan kunnen spontaan ontbranden.
Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.



» Laat kookgerei niet droogkoken.

» Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

» Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

* Leg geen aluminiumfolie op het apparaat.

+ Kookgerei gemaakt van gietijzer of met
een beschadigde bodem kan krassen op
het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til
deze voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

» Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het

3. MONTAGE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ........c.cceeveeeeennnnn..

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte

apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit

product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

*  Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het
afvoeren van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

* De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

* Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90 °C of
hoger. Neem contact op met een erkend
servicecentrum. Het aansluitsnoer mag
alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.

NEDERLANDS 63



3.4 De afdichting bevestigen -
Installatie aan bovenkant

1.

2,

Reinig het werkblad rond de plek waar
het gat moet worden uitgezaagd.
Bevestig de meegeleverde afdichtstrip
van 2 x 6 mm tegen de onderrand van de
kookplaat langs de buitenrand van de
keramische plaat. Rek de afdichtstrip niet
uit. Zorg dat de uiteinden van de
afdichtstrip zich in het midden van een
van de zijden van de kookplaat bevinden.
Tel een paar millimeter bij de af te
knippen lengte van de afdichtstrip.

Duw de twee uiteinden van de
afdichtstrip samen.

3.5 Montage
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3.6 Installatie van meer dan één
kookplaat

Meegeleverde accessoires:
verbindingsstang, afdichtstrip.

Gebruik alleen een speciaal
hittebestendig silicone.

De uitsparing van het werkblad

Afstand van- minimaal 50 mm

af de muur
Lengte 490 mm
Breedte het totaal van alle breedtes van de
apparaten die u installeert minus 20
mm
Voorbeeld:

360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
|| E
8 Py g
1
Montage

« Bereken de juiste afmetingen van de
uitsparingen.

» Bereid de uitsparing van het aanrecht
voor.

* Plaats de apparaten op een zacht
oppervlak (bijv. een deken) met de
onderkant naar boven.

« Bevestig in het geval van de Teppan Yaki
de meegeleverde afsluitstrip aan de
onderrand, langs de buitenrand van het
glaskeramiek. Schroef losjes de
bevestigingsplaten in de juiste gaten van
de beschermende behuizing.

* Plaats het eerste apparaat in de
uitsparing van het aanrecht. Monteer de
verbindingsbalk onder het apparaat zodat
de helft van de breedte nog zichtbaar is -
die zal het volgende apparaat
ondersteunen.

A
/— =\

« Schroef voor de Teppan Yaki de
bevestigingsplaten van onderaf losjes in
het werkblad (aan de voor- en achterkant
van het apparaat).

G’

/-

i X
* Plaats het volgende apparaat in de
uitsparing van het aanrecht. Zorg dat de

voorste randen van de apparaten met
elkaar zijn uitgelijnd.

NEDERLANDS 65



Al
L\

LT
G

» Bevestig andere apparaten dan Teppan
Yaki met behulp van inklikveren.

» Draai aan het einde de schroeven van de
Teppan Yaki vast.

Dicht de kieren tussen de apparaten en
de kieren tussen de apparaten en het
aanrecht met siliconenkit.

Druk de rubbervorm stevig tegen het
glaskeramiek en beweeg het langzaam
langs de randen om overtollig silicone uit
te persen.

Doe wat zeepwater op de silicone en strijk
de randen glad met uw vinger.

Raak de siliconenkit pas weer aan als die
is uitgehard. Dit kan ongeveer een dag
duren.

Verwijder de siliconenkit die eruit steekt
voorzichtig met een scheermesje.

Reinig het glazen oppervlak.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookplaat

NS —K

S—d

4.2 Indeling Bedieningspaneel

NHR HbA

Inductiekookopperviak
Bedieningspaneel

| oo
Q (

0|123456789I
I

P

12 3 45 67 89 P

|
11]

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

tonen welke functies worden gebruikt.
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Tiptoets Opmerking

.

De kookplaat in- en uitschakelen.

)

Om Blokkering of Kinderbeveiligingsinrichting in en uit te schakelen.

Om de actieve zone weer te geven.

]

Indicatielampje CountUp Timer.

&
DI "B o

Indicatielampje Timer met aftelfunctie.

Timerdisplay: 00 - 99 minuten.

N B &
:

| 1]
—

Om Bridge in en uit te schakelen en om tussen de modi te schakelen.

Om Timer functies te selecteren.

B
+| O

Om de tijd te verlengen of te verkorten.

|| Om Pauze in en uit te schakelen.
P Om PowerBoost in te schakelen.
- Om een warmte-instelling in te stellen: 0 - 9.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak ®1 seconde aan om de kookplaat in—

of uit te schakelen.

Het bedieningspaneel gaat aan als u de
kookplaat aanzet en gaat uit als u de
kookplaat uitschakelt.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

* ugedurende 50 seconden geen kookgerei

op de kookplaats zet,

* u binnen 50 seconden na het plaatsen
van het kookgerei geen warmtestand
instelt,

* U iets hebt gemorst of langer dan 10
seconden iets op het bedieningspaneel

hebt gelegd (een pan, doek). Als het
geluidssignaal klinkt, schakelt de
kookplaat uit. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

« de kookplaat te heet wordt (b.v. als een
pan droogkookt). De kookzone moet
afgekoeld zijn voordat u de kookplaat
weer kunt gebruiken.

* U een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat
de kookplaat uit.

De verhouding tussen kookstand en de

tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt
uitgeschakeld na

1-2 6 uur

3-4 5 uur

5 4 uur

6-9 1,5 uur
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5.3 De kookzone gebruiken

LET OP!

Plaats geen heet kookgerei op
het bedieningspaneel. Er bestaat
een risico dat de elektronische
onderdelen beschadigen.

Plaats het kookgerei in het midden van de
gekozen kookzone.

Inductiekookzones passen zich tot op zekere
hoogte automatisch aan de afmeting van het
kookgerei aan.

Als u het kookgerei op de juiste positie
plaatst, herkent de kookplaat deze en gaat
de relevante regelbalk aan. Een rode
kookzone-aanduiding verschijnt boven de
regelbalk en geeft de positie van de pan aan.
Elk vierkant op het bedieningspaneel staat
voor een kookzone op de inductiekookzone.
De zone-aanduidingen geven aan welke
kookzone er wordt geregeld met de juiste
regelbalk.

5.4 Warmte-instelling

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Druk op de gewenste warmte-instelling
op de regelbalk. U kunt uw vinger ook
langs de regelbalk bewegen om de
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warmte-instelling voor een kookzone in te
stellen of te wijzigen.
2. Druk op 0 om een kookzone uit te
schakelen.
Als u eenmaal een pan op de kookzone zet
en de kookstand instelt, blijft deze gedurende
2 minuten gelijk nadat u de pan heeft
verwijderd. De regelbalk en de aanduiding
van de kookzone knipperen gedurende 2
minuten. Als u de pan binnen deze tijd weer
op de kookzone plaatst reactiveert de
kookstand. Zo niet wordt de kookzone
uitgeschakeld.

5.5 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

WAARSCHUWING!

=/ =/ - Erbestaat
verbrandingsgevaar door
restwarmte.

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u
momenteel gebruikt. Als de kookplaat
uitgeschakeld is, zijn de aanduidingen nog
zichtbaar. Als de kookplaat koud genoeg is,
verdwijnen ze. De aanduidingen kunnen ook
aangaan voor de nabijgelegen kookzones,
zelfs als u deze niet gebruikt.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte direct in de
bodem van de pan. Het glaskeramiek wordt
verwarmd door de warmte van de pannen.

5.6 Bridge

Deze functie verbindt twee kookzones en
deze werken dan samen als één kookzone.
U kunt de functie gebruiken met groot
kookgerei.

1. Plaats het kookgerei op twee kookzones.
Het kookgerei moet het midden van
beide zones bedekken.

=] wordt wit.

2. Tikop =] om de functie in te schakelen.
3. Stel de warmte-instelling in.

Het kookgerei dient het midden van beide
zones te bedekken maar niet voorbij de
gebiedsmarkering komen.



—

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
&) aan. De kookzones werken onafhankelijk.

5.7 PowerBoost

Deze functie activeert meer vermogen voor
de geschikte inductiekookzone, afhankelijk
van de grootte van het kookgerei. De functie
kan maar voor een beperkte periode worden
geactiveerd.

Druk op P om de functie voor de kookzone
te activeren.

Het symbool wordt rood.

De functie wordt automatisch uitgeschakeld.

@

5.8 Pauze

Deze functie stelt alle kookzones in die op de
laagste warmte-instelling werken.

Raadpleeg voor maximale
tijdsduur 'Technische gegevens'.

Als de functie in werking is kunnen Den |l
worden gebruikt. Alle andere symbolen op
het bedieningspaneel zijn vergrendeld.

De functie stopt de timerfuncties niet.
1. Om de functie in te schakelen: druk op

Het symbool wordt rood. De warmte-
instelling wordt verlaagd naar 1.
2. Om de functie uit te schakelen, druk op

Het symbool wordt wit. De vorige kookstand
gaat aan.

5.9 Timer

L\ Timer met aftelfunctie

Gebruik deze functie om aan te geven
hoelang een kookzone moet werken tijdens
een enkele kooksessie.

Stel eerst de warmte-instelling in en dan de
functie.

1. Raak @ aan om de functie in te
schakelen of de tijd te wijzigen.

De timercijfers 00 en de indicatoren + en
— verschijnen op het scherm. Q wordt rood

en @ wordt wit.
Als de timer is wordt ingesteld, verdwijnen
alle aanduidingen na 4 seconden.

2. Raak + of = aan om de tijd in te stellen
(00 - 99 minuten).
Na 3 seconden gaat de timer automatisch

aftellen. De indicatoren @+ en—

verdwijnen.Q blijft rood.
Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. om het signaal te stoppen,
raakt u @ aan.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
D aan. De indicatielampjes + en ~ gaan

branden. Gebruik = of+ om 0O op het
display in te stellen. U kunt ook het warmte-
niveau instellen op 0. Als gevolg daarvan
hoort u een geluid en wordt de timer
geannuleerd.

® CountUp Timer (De timer met
optelfunctie)

Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang een kookzone werkt.
Raak @) tweemaal aan om de functie in te
schakelen.

De aanduiding @ wordt rood en de timer
gaat automatisch optellen.
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Voor het uitschakelen van de functie raakt u

@ aan. Raak — aan als de aanduidingen
gaan branden.

L) Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken terwijl de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken.

Zet een pan op een kookzone om het

bedieningspaneel te zien.

1. Raak @ aan totdat de indicator Qrood
wordtom de functie te activeren.

2. Tikop + of = om de tijd in te stellen.
De functie wordt automatisch na 4 seconden

gestart. De indicatoren @ + en—

verdwijnen. L blijft rood.
Als u de functie instelt, kunt u de pan
verwijderen.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. Tik op @ om het signaal uit
te schakelen.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
@) aan. De aanduidingen + en — gaan
branden. Gebruik = of+ om 00 op het
display in te stellen.

De functie heeft geen invloed op
de werking van eender welke
kookzone.

5.10 (2 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookplaat in werking is. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

U moet de functie voor elk
apparaat afzonderlijk activeren.

Stel eerst de kookstand in.

Tik op E om de functie in te schakelen.
Het symbool wordt rood en knippert.

Als u de functie wilt deactiveren, houdt u El
ingedrukt. Het symbool wordt wit.
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Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.11 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

U moet de functie voor elk
apparaat afzonderlijk activeren.

Schakel eerst de kookplaat in, maar stel
geen kookstand in.

Raak EI aan totdat het lampje rood wordt om
de functie te activeren.

De regelbalken verdwijnen. Schakel de
kookplaat uit.

Als u de kookplaat uitschakelt, is
de functie nog steeds actief.

Om de functie gedurende één kooksessie
te deactiveren: Schakel de kookplaat in met

©.6 gaat branden. Raak (3 aan totdat
deze wit wordt. De regelbalken verschijnen.
Stel de warmte in binnen 50 seconden.U
kunt de kookplaat bedienen. Als u de

kookplaat uitschakelt met ® is de functie
nog steeds actief.

Om de functie permanent te deactiveren:
activeer de kookplaat en stel geen kookstand

in. Raak & aan totdat het wit wordt. De
regelbalken verschijnen. Schakel de
kookplaat uit.

5.12 OffSound Control (De geluiden
in- en uitschakelen)

Schakel eerst de kookplaat uit.

1. Raak @ 3 seconden aan om de functie
in te schakelen.
Het display gaat aan en uit.

2. Raak El 3 seconden aan.
bOofb ! gaat aan.

3. Raak + van de timer aan om één van
het volgende te kiezen:

- bil-de signalen zijn uit
- b0 - de signalen zijn aan



4. Om uw keuze te bevestigen moet u
wachten tot de kookplaat automatisch
uitschakelt.

Als de functie op b | staat, kunt u de
geluiden alleen horen als:

* U aanraakt (D

» Kookwekker naar beneden komt

« Timer met aftelfunctie naar beneden komt
* U iets op het bedieningspaneel plaatst.

5.13 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de limiet van de
stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

» De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

» niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:

» water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

kookzones. De kookplaat regelt de warmte-
instellingen om de zekeringen van de
installatie in het huis te beschermen.

* Als de kookplaat de limiet van het
maximaal beschikbare vermogen bereikt
(zie het typeplaatje) wordt het vermogen
van de kookzones automatisch verlaagd.

* Voor kookzones met verminderd
vermogen toont het bedieningspaneel de
maximaal mogelijke warmte-instellingen.

* Als er geen hogere warmte-instelling
beschikbaar is verlaag dit dan eerst voor
de andere kookzones.

* De activering van de functie is afhankelijk
van het aantal en de grootte van de
pannen.

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.
Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

» De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

» Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invloed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.

6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

« kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

« fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
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het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

» zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

+ sissend, brommend: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

6.3 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone
eerder uit dan het signaal van de timer met
aftelfunctie klinkt. Het verschil in werkingstijd

Warmte-instel-

hangt af van het niveau van de kookstand en
de tijd dat u kookt.

6.4 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

De gegevens in de tabel dienen
alleen als richtlijn.

Gebruik om het volgende te doen: Tijd (min) Aanwijzingen

ling
1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.
dig
1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine
1-2 Harden: pluizige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.
2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure
door.
3-4 Stoom groenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4-5 Stoom aardappelen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.
4-5 Bereid grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 liter vloeistof plus ingrediénten.
stoofschotels en soepen.
6-7 Zachtjes bakken: escalope, kalfsviees indien no- Halverwege de bereidingstijd omdraai-
cordon bleu, cutlets, rissoles, worstjes, dig en.
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.
7-8 Zware friet, hash browns, lenden- 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
steaks, steaks. en.
9 Kook water, kook pasta, braadvlees (goulash, stoofvlees), frietjes bakken.
P Grote hoeveelheden water koken. PowerBoost is ingeschakeld.
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7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.

7.2 De kookplaat schoonmaken

+ Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Je kunt de kookplaat niet inscha- De kookplaat is niet aangesloten op  Controleer of de kookplaat goed aan-
kelen of bedienen. een stopcontact of niet goed gein- gesloten is op het lichtnet.

stalleerd.

De zekering is doorgeslagen. Verzeker je ervan dat de zekering de

oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-  Raak slechts één sensorveld aan.

gelijkertijd aangeraakt.

Pauze is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

Water of vetvlekken op het bedie- Reinig het bedieningspaneel.

ningspaneel.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

Je kunt de maximale warmte-
stand niet instellen voor één van
de kookzones.

De andere zones verbruiken het
maximaal beschikbare vermogen.
Je kookplaat werkt correct.

Verlaag de warmtestand van de ande-
re kookzones die op dezelfde fase zijn
aangesloten. Zie 'Stroommanage-
ment'.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld (D
geplaatst.

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

E'I gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

De bedieningsbalk knippert.

Er staat geen pan op de zone, of de
zone is niet volledig bedekt.

Zet een pan op de zone, zodat de pan
de zone volledig bedekt.

De pan is niet geschikt.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
inductiekookplaten. Zie 'Aanwijzingen
en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

E en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer E weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

8.2 Als je geen oplossing kunt

kookplaat correct gebruikt. Als dit niet het

vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Zorg ervoor dat je de

74 NEDERLANDS

geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.



9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model IKE42640KB
Type 61 A2A 00 AD
Inductie 3.65 kW
Serienr. ................
AEG

9.2 Specificatie kookzones

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Gemaakt in: Duitsland
3.65 kW

cex

Kookzone Nominaal vermo- PowerBoost [W] PowerBoost maxi- Diameter kookge-
gen (max warmte- male duur [min] rei [mm]
instelling) [W]

Midden voor 2300 3200 10 145 - 265

Midden achter 2300 3200 10 145 - 265

Het vermogen van de kookzones kan binnen
een bepaalde kleine marge verschillen van
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen
afhankelijk van het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie*

Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
kookgerei met een diameter die niet groter is
dan vermeld in de tabel.

Modelnummer IKE42640KB
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookgebieden 1
Verwarmingstechnologie Inductie
Lengte (L) en breedte (W) van het kookgebied Middel L 36,5cm

W 27,5 cm
Energieverbruik van het kookgebied (EC electric coo- Middel 182,4 Wh/kg
king)
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Voor de Europese Unie conform EU
66/2014. Voor Belarus volgens STB
2477-2017, Annex A. Voor Oekraine volgens
742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties

De energiemetingen betreffende het
kookgebied worden geidentificeerd door de

NEDERLANDS 75



markeringen van de respectievelijke
kookzones.

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

L/?). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

« Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

A Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.

1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not

play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it

appropriately.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become

hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be

activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance

1.

of the appliance without supervision.
2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.
- This appliance is designed for single household domestic

use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,

bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become

78

hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.
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- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- Never use water to extinguish the cooking fire. Switch off
the appliance and cover flames with e.g. a fire blanket or lid.
- WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

AN
A

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.

+ Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing swelling.

» Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

* Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

» If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper
drawer is sufficient for air circulation.

» The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a separation panel
made from plywood, kitchen carcass
material or other non-flammable materials
under the appliance to prevent access to
the bottom.

* The separation panel has to cover the
area under the hob completely.

* Make sure that the ventilation space of 2
mm, between the worktop and the front of
the below unit, is free. The warranty does
not cover damages caused by the lack of
an adequate ventilation space.

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

WARNING!

Risk of injury or damage to the
appliance.
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2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

« All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

« Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

» Use the correct electricity mains cable.

* Do not let the electricity mains cable
tangle.

* Make sure that a shock protection is
installed.

* Use the strain relief clamp on the cable.

* Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type



fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent an
electrical shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

* Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

» Do not let cookware boil dry.

* Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

* Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Do not put aluminium foil on the
appliance.

» Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

* Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.
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2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccoceeeeeveenn.

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

3.4 Attaching the seal - On-top
installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the
outer edge of the glass ceramic. Do not
stretch it. Make sure that the ends of the
seal stripe are located in the middle of
one side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.
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« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.5 Assembly
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3.6 Installation of more than one
hob

Supplied accessories: connection bar,
sealing stripe.

Use only a special heat-resistant
silicone.

The worktop cutout

Distance minimum 50 mm

from the wall

Length 490 mm

Width the sum of all widths of appliances

that you install minus 20 mm

Example:
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Calculate correct cutout dimensions.
Prepare the worktop cutout.

Place the appliances on a soft surface
(e.g. a blanket) with the bottom side up.
In the case of the Teppan Yaki, attach the
supplied seal stripe to its lower edge,

along the outer edge of the glass ceramic.

Loosely screw the fixing plates into the
correct holes in the protection casing.
Insert the first appliance into the worktop
cutout. Mount the connection bar under
the appliance so that a half of its width is
still visible - it will support the next
appliance.

B —
/— T\

For the Teppan Yaki, loosely screw in the
fixing plates to the worktop from below (at
the front and the rear of the appliance).

A TN
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Insert the next appliance into the worktop
cutout. Make sure that the front edges of
the appliances are on the same level.

Fix appliances other than Teppan Yaki
with the use of snap-in springs.

At the end, tighten the screws of the
Teppan Yaki.

Use silicone to seal the gaps between the
appliances and those between the
appliances and the worktop.

Press the rubber shape firmly against the
glass ceramic and move it slowly along
the edges to squeeze out excess silicone.
Put some soapy water on the silicone and
smoothen out the edges with your finger.
Do not touch the silicone until it hardens,
it can last for about a day.

Carefully remove the silicone squeeze-out
with a shaving razor.

Clean the glass surface.



4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout Induction cooking surface
Control panel
S —
N _n
L 1

4.2 Control panel layout

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

®0|123456789|P 0O 123 4567 89 P
T |

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sensor field Comment
@ To activate and deactivate the hob.
llfl To activate and deactivate Lock or Child Safety Device.
: To show the active zone.
@ CountUp Timer indicator.
Q Count Down Timer indicator.
E - Timer display: 00 - 99 minutes.
=] To activate and deactivate Bridge and to switch between the modes.
E @ To select Timer functions.
E + = To increase and decrease the time.
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Sensor field Comment

m

To activate and deactivate Pause.

P To activate PowerBoost.

-

To set a heat setting: 0 - 9.

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch ® for 1 second to activate or
deactivate the hob.

The control panel comes on after you
activate the hob and goes off after you
deactivate the hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

» you do not place any cookware on the
hob for 50 seconds,

» you do not set the heat setting for 50
seconds after you place the cookware,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth). When you hear
the acoustic signal, the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

+ the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the hob deactivates:

Heat setting The hob deactivates
after

1-2 6 hours

3-4 5 hours

5 4 hours
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Heat setting The hob deactivates
after
6-9 1.5 hours

5.3 Using the cooking zone
é CAUTION!

Do not place hot cookware on
the control panel. There is a risk
of damage to the electronic
parts.

Place the cookware in the centre of the
selected zone.

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

When you place the cookware in the correct
position, the hob recognizes it and the
appropriate control bar comes on. A red
cooking zone indicator appears above the



control bar and indicates the position of the
pot.

Each square on the control panel represents
one cooking zone on the induction cooking
surface. Zone indicators show which cooking
zone is controlled by the appropriate control
bar.

5.4 Heat setting

o 12 "5 67 8 9 P

1. Press the desired heat setting on the
control bar. You can also move your
finger along the control bar to set or
change the heat setting for a cooking
zone.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

Once you place a pot on the cooking zone

and set the heat setting, it remains the same

for 2 minutes after you remove the pot. The
control bar and the cooking zone indicator
blink for 2 minutes. If you place the pot on
the cooking zone again within this time, the
heat setting reactivates. Otherwise the
cooking zone deactivates.

5.5 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

WARNING!

=/ =/~ Thereis a risk of burns
from residual heat.

The indicators show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using. When the hob is deactivated, the
indicators are still visible. When the hob is
cold enough, they disappear. The indicators
may also come on for the neighbouring
cooking zones even if you are not using
them.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

5.6 Bridge

This function connects two cooking zones
and they operate as one. You can use the
function with large cookware.

1. Place the cookware on two cooking
zones. The cookware must cover the
centres of both zones.

=] turns white.

2. Touch =] to activate the function.

3. Set the heat setting.

The cookware must cover the centres of both
zones but not go beyond the area marking.

To deactivate the function, touch =]. The
cooking zones operate independently.

5.7 PowerBoost

This function activates more power for the
appropriate induction cooking zone,
depending on the cookware size. The
function can be activated only for a limited
period of time.

Touch P to activate the function for the
cooking zone.

The symbol turns red.

The function deactivates automatically.

For maximum duration values,
refer to "Technical data".
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5.8 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, @ and || can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press Il .
The symbol turns red. The heat setting is
lowered to 1.

2. To deactivate the function: press I .
The symbol turns white. The previous heat
setting comes on.

5.9 Timer

L) Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

First set the heat setting, then set the

function.

1. Touch G to activate the function or
change the time.

The timer digits 00 and the indicators +

and = come on the display. Q turns red,

and @ turns white.
If the timer is not set, all indicators disappear
after 4 seconds.

2. Touch G or — to set the time (00 - 99
minutes).
After 3 seconds, the timer starts to count

down automatically. The indicators @ +

and — disappear. Q stays red.
When the time comes to an end, a signal

sounds and UU flashes. To stop the signal,

touch @

To deactivate the function: touch @ The
indicators + and — come on. Use — or +

to set U0 on the display. Alternatively, set
the heat level to 0. As a result, a signal
sounds and the timer is cancelled.
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® CountUp Timer (The count up
timer)

You can use this function to monitor how
long a cooking zone operates.
Touch @ twice to activate the function.

The indicator @ turns red, the timer starts to
count up automatically.

To deactivate the function: touch @ When
the indicators light up, touch —.

L) Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but no cooking zone operates.

To see the control panel, place a pot on a

cooking zone.

1. Touch @ until the indicator Q turns red,
to activate the function.

2. Touch + or — to set the time.
The function starts automatically after 4

seconds. The indicators @ + and —

disappear. Q stays red.
When you set the function, you can remove
the pot.

When the time comes to an end, a signal

sounds and 0O flashes. Touch @ to stop
the signal.

To deactivate the function: touch @ The

indicators + and — light up. Use = or +
me .

to set UU on the display.

The function has no effect on the
operation of any cooking zone.

5.10 & Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

You need to activate the function
for each appliance separately.

Set the heat setting first.

Touch EI to activate the function.



The symbol turns red and blinks.
To deactivate the function, touch EI The
symbol turns white.

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

5.11 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

@ You need to activate the function
for each appliance separately.

Activate the hob first and do not set the heat
setting.

Touch El until it turns red to activate the
function.

The control bars disappear. Deactivate the
hob.

When you deactivate the hob,
the function is still active.

To deactivate the function for only one
cooking time: Activate the hob with 0.5

comes on. Touch IEI until it turns white. The
control bars appear. Set the heat setting

within 50 seconds. You can operate the hob.

When you deactivate the hob with ® the
function is still active.

To deactivate the function permanently:
Activate the hob and do not set the heat

setting. Touch IEI until it turns white. The
control bars appear. Deactivate the hob.

5.12 OffSound Control
(Deactivating and activating the
sounds)

Deactivate the hob first.

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

1. Touch ® for 3 seconds to activate the
function.
The display comes on and goes out.

2. Touch EI for 3 seconds.
bOorb | comeson.

3. Touch + of the timer to choose one of
the following:

« b I-the sounds are off

« b0 - the sounds are on
4. Wait until the hob deactivates
automatically to confirm your selection.

When the function is set to b | you can hear
the sounds only when:

» you touch (D

¢ Minute Minder comes down

¢ Count Down Timer comes down

« you put something on the control panel.

5.13 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of
the power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

» If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

* For cooking zones that have a reduced
power, the control panel shows the
maximum possible heat settings.

« If a higher heat setting is not available
reduce it for the other cooking zones first.

* The activation of the function depends on
the number and size of pots.
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6.1 Cookware

For induction cooking zones a
strong electro-magnetic field
creates the heat in the cookware
very quickly.

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

» The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

» The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.

» For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification”. Avoid keeping cookware
close to the control panel during the

cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@ Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation
If you can hear:

« crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

« whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

« clicking: electric switching occurs.

» hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down
timer sounds. The difference in the operation
time depends on the heat setting level and
the length of the cooking operation.

6.4 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.
late, gelatine.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. 4 | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information
» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface

have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.
» Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.
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8.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

rectly.

Remedy

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You touched 2 or more sensor fields

at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-

mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more

sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-

sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

E comes on.

Child Safety Device or Lock oper-

ates.

Refer to "Daily use".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or

the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the

cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

E and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If E comes on
again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.
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8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the

9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD
Induction 3.65 kW
Ser.Nr. .o.cooeveees
AEG

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power

PowerBoost [W]

servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The information about
guarantee period and Authorised Service
Centres are in the guarantee booklet.

PNC 949 597 552 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in: Germany
3.65 kW

cex

PowerBoost maxi-

Cookware diame-

(maximum heat mum duration ter [mm]
setting) [W] [min]
Middle front 2300 3200 10 145 - 265
Middle rear 2300 3200 10 145 - 265

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product information*

For optimal cooking results use cookware no

larger than the diameter in the table.

Model identification IKE42640KB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking areas 1
Heating technology Induction
Lenght (L) and width (W) of the cooking area Middle L 36.5cm

W 27.5cm
Energy consumption of the cooking area (EC electric Middle 182.4 Wh / kg
cooking)
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 182.4 Wh / kg
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* For European Union according to EU
66/2014. For Belarus according to STB
2477-2017, Annex A. For Ukraine according
to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings
of the respective cooking zones.

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

« Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

« Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

* Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

» Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

* Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid
nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone,
mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke méni minut aega ning lugege,
kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

1 nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

@ Uldine teave ja vihjed

Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
SISUKORD
O T LU I 1S 1Y L T 95
2. OHUTUSUJUHISED.......co ettt e e e e e e e e e e e e e e aa s e eeneeaeaens 98
3. PAIGALDANMINE. ... ..ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s esesssssseassnnes 100
4. TOOTE KIRJELDUS . ... ..ottt e et e e eeneeeaeaeas 103
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE . ... .ottt ettt e et e et eeeee e eeeeeeeees 104
6. VIHJEID JA NAPUNAITEID. ..ottt oottt ettt ettt e e eneeneneas 107
7. PUHASTUS JA HOOLDUS. ... ..ottt eeeaee s 109
8. VEAOTSING. ...ttt ettt ettt oottt et e e e e e e e e e eaeaeeeeeeeeeeeeesssssssssnrnes 109
9. TEHNILISED ANDMED ...ttt et e e e eaeaeaeeeeeanaeas 111
10. ENERGIATOHUSUS. ... ceeeeee ettt ettt ettt ettt et e e et et et ene et eteseeeeenanns 111
11, JAATIMEKAITLUS. .ottt ettt ettt et et e e et eee e enean 112
1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
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paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad t66tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kitteelemente ei puutuks.
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. HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi

oOli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.

- Arge kunagi kasutage toiduainetest pohjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

. HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lulitusseadme

kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

- ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
LUhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. §

- HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

- Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need vdivad kuumeneda.

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kodgimodblisse
sisse ehitatud.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

- Parast kasutamist ltlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on moranenud, lulitage
seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
vOi kvalifitseeritud isikul.

- HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevdresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

AN
A

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moédbliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Kaitske I6ikepindu niiskuskahjustuste eest
sobiva tihendi abil.

Kaitske seadme pd&hja auru ja niiskuse
eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Kui paigaldate seadme sahtlite kohale,
siis jalgige, et seadme pohja ja Ulemise
sahtli vahele jadks piisavalt ruumi
Ohuringluse jaoks.

Seadme pohi voib minna kuumaks.
Seadme alla tuleb kindlasti paigaldada
vineerist, tdopinna- voi muust
mittesuttivast materjalist eraldusplaat, et
takistada juurdepaasu seadme alaosale.
Eralduspaneel peab pliidi alla jaava ala
taielikult katma.

Veenduge, et tdopinna ja selle all oleva
kapi esiserva vahele jaaks 2 mm vaba
ventilatsiooniruumi. Garantii ei kata
piisava ventilatsiooniruumi puudumisest
tingitud kahjustusi.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

EESTI

Koik elektrilhendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Enne iga toimingu alustamist veenduge,
et seade on vooluvorgust lahutatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néaitajatele.

Veenduge, et seade on odigesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage 0iget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.
Veenduge, et I00gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Uhendate.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.



2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi
elektrildogioht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Enne esmakordset kasutamist eemaldage
kogu pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Parast iga kasutuskorda lulitage
keedualad ,vélja“.

» Arge pange keeduvéljadele sddgiriistu
ega kastrulikaant. Need voivad muutuda
kuumaks.

+ Arge kasutage seadet mérgade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektriloogi.

* Inimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

» Kui panete toitu kuuma 06li sisse, voib see
pritsida.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

*  Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

» Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.

» Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v6i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

+ Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.

+ Arge pange pange kuuma ndukaant pliidi
klaaspinnale.

* Arge laske noul kuivaks keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda.
Pind voib kahjustuda.

« Arge aktiveerige keeduvéljasid tiihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

* Arge asetage seadmele
alumiiniumfooliumit.

* Valumalmist voi kahjustatud pohjaga
k6é6gindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
liigutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks
vee- vOi aurupihustit.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
ktdrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

2.5 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise

kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.
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» Eemaldage seade vooluvorgust.

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

» Pliit tarnitakse koos thendusjuhtme.

» Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablititbiga: HO5V2V2-F mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
Votke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega. Uhenduskaabli tohib
valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

3.4 Tihendi kinnitamine -
Paigaldamine to6pinnale

1. Puhastage t66pind valjaldigatud osa
Umbert.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kiiljes olev
2x6 mm tihendiriba klaaskeraamilise
pinna valimise serva Umber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendiriba otsad
jaaksid pliidi Ghe kilgserva keskele.

3. Tihendiriba I6ikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.

4. Uhendage tihendiriba otsad.
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« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt [abi
ja visake ara.

3.5 Paigaldamine

min. 1500 —=
Y w
min e

M2




1min

12 mm
min.

—_— R72 mm

ey

JE

min. 500 mm

A

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

e N

3.6 Rohkem kui tihe pliidi
min. 2 mm paigaldamine

AAAAA B Kaasasolevad tarvikud: Ghenduslatt,
tihendusriba.

Kasutage ainult spetsiaalset
kuumuskindlat silikooni.

min. 500 mm min Toéotasapinna viljaldige
.

0 mm
A B
12 mm 57 mm w
28 mm 41 mm Va_hemaa vahemalt 50 mm
38mm 31 mm seinast

Pikkus 490 mm

Laius koigi paigaldatavate seadmete kogu-
laius miinus 20 mm

Naide:

EESTI 101



360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm

490 mm

\(
A

}«— 520 mm—|

Monteerimine

Arvutage véljaldike diged mdddud.
Valmistage ette todpinna valjaldige.
Asetage seadmed pehmele alusele (nt
tekile), alumine kilg tlespoole.

Kui paigaldate Teppan Yaki, kinnitage
komplekti kuuluv tihendiriba selle alumise
serva kilge, méodda klaaskeraamilise
pinna valimist serva. Kruvige
kinnitusplaadid kaitsekorpuse
vastavatesse aukudesse poolenisti kinni.
Asetage esimene seade téopinna
valjaloikesse. Kinnitage seadme all olev
Uhendusriba nii, et pool selle laiusest
oleks nahtaval — see toetab jargmist
seadet.

-
/=

Teppan Yaki kinnitamisel keerake
poolenisti kinni kinnitusplaadid t66pinna
all (seadme ees ja seadme taga).

/S ERN
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Asetage jargmine seade t60pinna
valjaldikesse. Jalgige, et seadmete
esiservad oleksid samal tasemel.

N
G

d
\

Kinnitage koik muud seadmed, vélja
arvatud Teppan Yaki, sissevajutatavate
vedrudega.

Kdige viimasena keerake kinni Teppan
Yaki kruvid.

Kasutage silikooni, et tihendada
seadmete ja seadmete ning téopindade
vahelised praod.

Vajutage kummist detaili tugevalt vastu
klaaskeraamilist pinda ja ligutage seda
mdoda servi, et Uleliigne silikoon vélja
suruda.

Kandke silikoonile veidi seebivett ja siluge
teravad nurgad sérmede abil siledaks.
Arge katsuge silikooni enne, kui see on
kovaks muutunud (umbes ks paev).
Eemaldage valjasopistunud silikoon
ettevaatlikult Zileti abil.

Puhastage klaasipind.



4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Pliidipinna skeem Induktsioonkeeduala
Juhtpaneel

i —i

S—H

4.2 Juhtpaneeli skeem

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

®0|123456789|P 0O 12 3 45 67 89 P
T |

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Sensorvali Markus
@ Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.
llfl Funktsiooni Lukk voi Lapselukk sisse- ja valjalulitamiseks.
: Aktiivse keeduala naitamiseks.
@ CountUp Timer indikaator.
Q Po&ordloendur indikaator.
E - Taimerinaidik: 00 — 99 minutes.
=] Funktsioonide Bridge aktiveerimine ja deaktiveerimine ning reziimide vahetamine.
E @ Taimer funktsioonide valimiseks.
E + = Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.
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Sensorvali Markus

|| Funktsiooni Paus sisse- ja valjalllitamiseks.
P Funktsiooni PowerBoost sisse lulitamiseks.
- Kuumusastme seadmiseks: 0 - 9.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Sisse- ja valjaliilitamine

Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1

sekundi valtel .
Juhtpaneel lUlitub pliidi sisselulitamisel sisse
ja valjaltlitamisel valja.

5.2 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,
kui:

pliidile ei asetata 50 sekundi jooksul
Uhetegi keedundud,

parast pliidi kaivitamist ei maarata
kuumusastet 50 sekundiks,

juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (nou, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kui kuulete
helisignaali, siis lGlitub pliit valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.
Pliit I&heb liiga kuumaks (nt ndu on kuivalt
plaadil). Enne kui pliiti uuesti kasutama
hakkate, laske keealal maha jahtuda.

Te pole keeduala valja lilitanud voi
kuumusastet muutnud. Mone aja parast
[Glitub pliit valja.

Kuumusastme ja pliidi véljalilitusaja
vaheline seos:

Kuumusaste Pliit lGlitub valja parast
1-2 6 tundi
3-4 5 tundi
4 tundi
-9 1,5 tundi
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5.3 Keeduvilja kasutamine

ETTEVAATUST!
Arge pange tuliseid néusid
juhtpaneelile. Elektroonika
kahjustamise oht.

Pange ndu valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

Kui asetate ndu digele kohale, tunneb pliit
selle &ra ja ekraanil sittib vastav juhtriba.
Juhtriba kohale ilmub punane keeduala
indikaator ja naitab ndu asendit.

Iga juhtpaneelil olev rist thistab thte
induktsiookeedualal olevat keeduala. Ala
indikaatorid naitavad, millist keeduala
vastava juhtriba poolt juhitakse.



5.4 Kuumusastme

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Vajutage juhtribal soovitud kuumusastet.
Keeduala kuumusastme seadmiseks voi
muutmiseks voite ka sérme juhtimisribal
liigutada.

2. Kupsetusala vélja lulitamiseks vajutage
0.

Kui olete ndu keeduvaljale asetanud ja

kuumusastme valinud, jaab see parast néu

pliidilt eemaldamist veel 2 minutiks samaks.

Juhtriba ja keeduala indikaatorid vilguvad 2

minutit. Kui asetate ndu keedualale selle aja

sees, lUlitub kuumusaste uuesti sisse.

Vastasel korral lulitub keeduvali valja.

5.5 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

HOIATUS!

/= - Jaakkuumusega
kaasneb pdletusoht.

Jadkkuumuse indikaatorid annavad Ulevaate
kasutatavate keeduvaljade jaakkuumusest.
Kui pliit vélja lulitatakse, on indikaatorid veel
nahtavad. Need kaovad, kui pliit on piisavalt
maha jahtunud. Suttida vdivad ka kulgnevate
keeduvaljade indikaatorid, isegi juhul, kui te
neid parajasti ei kasuta.
Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude podhjas. Klaaskeraamika
soojeneb nou soojuse tottu.

5.6 Bridge

See funktsioon tGihendab kaks keeduvélja ja
need té6tavad nagu Uks keeduvali. Seda
funktsiooni on hea kasutada suurte néude
puhul.

1. Asetage ndu kahele keedualale. Nou
peab katma mdélema ala keskpunkte.

&) laheb valgeks.
2. Puudutage =], et funktsioon aktiveerida.

3. Valige kuumusaste.
Nou peab katma mélema keeduvalja
keskmeid, kuid ei tohi Gletada tahistatud ala.

Funktsiooni valjaliilitamiseks puudutage mJ.
Keeduvaljad todtavad teineteisest
sOltumatult.

5.7 PowerBoost

See funktsioon aktiveerib suurema véimsuse
sobiva induktsioon-keeduala jaoks; see
sOltub ndu suurusest. Seda funktsiooni saab
kasutada ainult piiratud aja jooksul.

Puudutage P , et lllitada sisse keeduvalja
funktsioon.

Siimbol laheb punaseks.

Funktsioon lUlitub automaatselt valja.

Maksimaalsete aegade
nagemiseks vt "Tehnilised
andmed".

5.8 Paus

See funktsioon seab koik téotavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.
Kui funktsioon on sees, saab kasutada (D ja

I kik muud juhtpaneeli simbolid on
lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks:
vajutage nuppu || .
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Simbol muutub punaseks. Kuumusaste on
langetatakse vaartusele 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage Il
Simbol Iaheb valgeks. Eelmine kuumusaste
|Ulitub sisse.

5.9 Taimer

L Pasérdloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Ghe
toiduvalmistusseansi ajal td6tama peab.

Esmalt valige kuumusaste, seejarel
funktsioon.

1. Funktsiooni sisselllitamiseks voi aja
muutmiseks puudutage .
. . P | I . _|_ o —
Taimeri numbrid U U ja indikaatorid 7T~ ja

stittivad ekraanil. £ muutub punaseks ja ®
muutub valgeks.

Kui taimerit pole valitud, kustuvad koéik
indikaatorid 4 sekundi parast.

2. Puudutage =+ vei —, et valida sobiv aeg
(00 - 99 minutit).
Kolme sekundi parast alustab taimer

automaatselt mahalugemist. Indikaatorid @
+ ja— kustuvad.Q jaab punaseks.

Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal ja O
n. . . . .

u vilgub. Signaali peatamiseks puudutage

Funktsiooni valjalilitamiseks: puudutage .
Indikaatorid + ja = suttivad. Kasutage —

el + et valida BD ekraanil. Teine véimalus
on seada kuumus tasemele 0. Selle
tulemusel kostab signaal ja taimer
thhistatakse.

® CountUp Timer (loendustaimer)

Selle funktsiooni abil saate maarata, kui kaua
keeduvali tootab.

Puudutage kaks korda @ et funktsioon
aktiveerida.
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Indikaator @ muutub punaseks, taimer
alustab automaatselt loendust.

Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage .
Kui indikaatorid suttivad, puudutage —.

L Minutilugeja
Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lUlitatud, kuid keeduvaljad ei to6ta.

Juhtpaneeli nagemiseks asetage nou
keeduvaljale.

1. Funktsiooni aktiveerimiseks puudutage
@, kuni indikaator Q muutub punaseks.

2. Puudutage + vbi —, et valida sobiv aeg.
Funktsioon kaivitub automaatselt 4 sekundi

parast. Indikaatorid @ + ja = kustuvad. Q
jaab punaseks.

Kui valite funktsiooni, vdite néu eemaldada.
Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal ja 0
0 vilgub. Helisignaali valjaltlitamiseks
puudutage @

Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage @
Indikaatorid + ja = slttivad. Kasutage =
\eli + et valida OO0 ekraanil.

See funktsioon ei mojuta Uhegi
keeduvalja t66d.

5.10 & Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab ara kuumusastme
kogemata muutmise.

Funktsioon tuleb iga seadme
puhul eraldi sisse lilitada.

Valige kdigepealt kuumusaste.

Puudutage EI et funktsioon aktiveerida.
Siimbol muutub punaseks ja vilgub.

Funktsiooni valjalulitamiseks puudutage &
Simbol laheb valgeks.

Pliidi valjaltlitamisel IUlitub valja
ka see funktsioon.



5.11 Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidiplaadi
juhusliku sisselilitamise.

Funktsioon tuleb iga seadme
puhul eraldi sisse lulitada.

Lulitage koigepealt pliit sisse ja arge
kuumusastet valige.

Funktsiooni sisselilitamiseks puudutage EI
kuni see muutub punaseks.
Juhtriba kaob. Lilitage pliit valja.

@ Pliidi valjalllitamisel on

funktsioon ikka sisse lulitatud.
Funktsiooni viljaliilitamiseks tihe
toiduvalmistamise ajaks: Kaivitage pliit ©)

abil. El suttib. Puudutage EI kuni see
muutub valgeks. Juhtribad ilmuvad taas.
Valige kuumusaste 50 sekundi jooksul.Véite
pliiti kasutama hakata. Pliidi valjalllitamisel

@ abil on funktsioon ikka sisse llitatud.

Funktsiooni pisivalt
valjaliilitamiseks:lulitage pliit sisse ja arge

valige kuumusastet. Puudutage EI kuni see
muutub valgeks. Juhtribad ilmuvad taas.
Lulitage pliit valja.

5.12 OffSound Control (helide
sisse- ja viljalulitamine)

Lulitage koigepealt pliit valja.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks puudutage

3 sekundit ©.
Ekraan suttib ja kustub.

6. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Keedunoud

@ Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali kbogindus
kuumuse vaga kiiresti.

2. Puudutage (8 3 sekundi valtel.

b0 vai b 1 sittib.

3. Puudutage taimeril 1, et valida tks
jargmistest:
« b ! -helid on valjas
b0 - helid on sees

4. Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja llitub.

Kui funktsioon on seatud valikule b :,
kuulete helisid ainult jargmistel juhtudel:

puudutades ©)

Minutilugeja jouab I6pule
P&drdloendur jduab 16pule

kui juhtpaneelile midagi asetatakse.

5.13 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdoimsus
lUletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva voimsuse koigi
keedualade vahel. Pliit reguleerib
kuumusastmeid, et kaitsta kodupaigaldiste
kaitsmeid.

* Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva véimsustaseme (vt
andmesilti), vdhendatakse automaatselt
keeduala véimsust.

* Vahendatud voimsusega keedualade
puhul kuvab juhtpaneel maksimaalsed
voimalikud kuumusastmed.

* Kui kérgem kuumustase pole saadaval,
vahendage kdigepealt muude keedualade
oma.

* Funktsiooni sisselilitamine oleneb
keedundude suurusest ja arvust.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

* Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

* Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

« Kriimustuste valtimiseks arge libistage
ega hooruge ndusid keraamilisel klaasil.

Keedunou materjal
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* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pohjale.
Keedun6éu méotmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

» Keeduala tdhusus sodltub keedundu
|8bimbodust. Minimaalsest vaiksema
pbhjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat voimsust ainult osaliselt.

» Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedunoude hoidmist juhtpaneeli
l&heduses. See voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@ Vt jaotist "Tehnilised andmed".

6.2 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

« pragisevat heli: néud on tehtud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
pdhi).

 vilinat: kasutatakse Uhte v&i mitut
keeduvalja suurel vdoimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline p&hi).

« surinat: kasutatakse suurt véimsust.

*  kldpsumist: elektrililitused.

* sisinat, suminat: ventilaator t66tab.

Need helid on normaalsed ega ole

margiks pliidi rikkest.

6.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lilitub keeduvalja
soojendus valja enne poordloenduse taimeri
signaali kblamist. To0aja pikkus soltub
valitud soojusastmest ja kiipsetusaja
pikkusest.

6.4 Toiduvalmistamise rakenduste
naited

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma véimsusest.

Tabelis olevad andmed on
Uksnes suunavad.

Kuumusastme  Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
vajadusele
1-2 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
1-2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest véhemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
3-4 Kédgiviljade, kala, liha aurutamine. 20-45 Lisage paar supilusikatait vedelikku.
4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g kartuli-

te kohta.
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Kuumusastme  Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited

(min.)
4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-
pide valmistamine. ga.
6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ P&drake poole valmistusaja mé6du-

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele des.
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 P&o6rake poole valmistusaja méddu-
seljatiikid, steigid. des.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

P Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

7. PUHASTUS JA HOOLDUS

vastasel korral véib kinnikérbenud mustus

pliiti kahjustada. Putdke véltida toidu

pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne

.. kaabits dige nurga all klaaspinnale ja

7.1 Uldteave ligutage selle tera pliidi pinnal.

- Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.

* Metalse ldikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga

7.2 Pliidi puhastamine pliidipinda.

+ Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

8. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Mida teha, kui...

Probleem Voimalik pohjus Korvaldamise abindu

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka- Pliidiplaat ei ole elektrivérku Gihenda- Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
sutada. tud v6i Ghendus ei ole korralik. elektrivorku thendatud.
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Probleem

Voéimalik pohjus

Korvaldamise abindu

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pdhjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Puudutasite samaaegselt 2 véi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Véite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nbuetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused Ule kontrollida.

Uhe keeduvalja maksimaalset
soojusastet ei saa valida.

Teised keeduvaljad tarbivad maksi-
maalset saadaolevat voimsust.
Teie pliidiplaat tootab digesti.

Vahendage samasse faasi Uhendatud
teiste keedualade voimsust. Vt jaotist
"Toitehaldus".

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
[Glitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat Illitub valja.

Olete asetanud midagi andurialale

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see toétas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pédrduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapée-
vane kasutamine".

E kohal asuv indikaator sittib.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Juhtriba vilgub.

Keedualal pole keedundud voi ala
pole taielikult kaetud.

Asetage keedundu keedualale nii, et
see kataks keeduala taielikult.

Kasutate ebasobivat néud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid”.

No6u pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate moéotudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

E ja number lUlitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lilitage pliidiplaat vélja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méédudes. Kui E
siittib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvorku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, pé6rduge volitatud teenindus-
keskusse.

8.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed

pliidiplaati digesti. Vastasel juhul on

hooldustehniku véi edasimiuija poolt

andmesildilt. Veenduge, et kasutasite
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9. TEHNILISED ANDMED
9.1 Andmesilt

Mudel IKE42640KB
Tlup 61 A2A 00 AD
Induktsioon 3.65 kW
Seerianr .................
AEG

9.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Tootekood (PNC) 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Valmistatud: Saksamaa

3.65 kW

cex

Keeduvali Nimivoéimsus PowerBoost [W] PowerBoost mak- Nou labimdét [mm]
(max soojusaste) simumkestus
W] [min]

Keskmine eesmine 2300 3200 10 145 - 265

Keskmine tagaosa 2300 3200 10 145 - 265

Keeduvéljade vdimsus vdib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
mootmetest.

10. ENERGIATOHUSUS

10.1 Toote teave*

Mudeli tunnus

Parimate tulemuste saamiseks kasutage
ndusid, mille 1abimoot ei ole tabelis toodust
suurem.

IKE42640KB

Pliidi tidp

Sisseehitatud pliit

Keeduvaljade arv

1

Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Keeduala pikkus (P) ja laius (L) Keskmine P 36,5 cm
L27,5¢cm
Keeduvalja energiatarbimine (EC electric cooking) Keskmine 182,4 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 182,4 Whlkg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt maarusele
EL 66/2014. Valgevene puhul vastavalt
standardile STB 2477-2017, lisa A. Ukraina
puhul vastavalt maarusele 742/2019.

EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed - 2. osa: Pliidid —
Toimivuse modtemeetodid

Toidukuumtddétiemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtdotlemisvoondite téhistega.
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10.2 Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

» Voimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

11. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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« Enne keeduvalja sisselllitamist asetage
sellele keedundu.

¢ Pange vaiksem nou vaiksemale
keeduvéljale.

* Pange nou otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jaakkuumust.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nadma ovat ominaisuuksia, joita et ehka 16yda tavallisista laitteista.
Kéaytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyddyn irti
laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

&1 Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.aeg.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registeraeg.com
Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.aeg.com/shop
ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
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henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittdin laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

114 SUOMI



- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

- Ala koskaan kayta vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman
tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita
liekit esim. sammutuspeitteella tai kannella.

- VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat
saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

AN

VAROITUS!

Virheellinen kaytto voi aiheuttaa
henkildvahinkoja tai laitteen
vaurioitumisen.

AN

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista pinnat tiivisteaineella estadksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.
Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talldin keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etta laitteen alaosan
ja ylalaatikon vélinen tila on riittava
ilmankierron kannalta.

Laitteen alaosa voi kuumentua. Varmista,
ettd asennat laitteen alapuolelle vanerista,
keittion jaanndsmateriaalista tai muusta
syttymattomasta materiaalista valmistetun
erotuslevyn, joka estaa paasyn laitteen
alapuolelle.

Erotuslevyn tulee peittda keittotason alla
oleva alue kokonaan.

Varmista, etta ty6tason ja alapuolisen
yksikdn edustan 2 mm:n suuruinen
iimanvaihtovali on esteeton. Takuu ei kata
vahinkoja, joita puutteellinen
ilmanvaihtovali voi aiheuttaa.
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2.2 Sahkokytkenta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkodiskuvaara.

Kaikki sahkaliitdnnat on teetettava
patevalla sahkodasentajalla.

Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etta laite on irrotettu
saéhkdverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéayta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin, kun
liitat laitteen pistorasiaan.

Ala kaytéa jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on I6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.



» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava
vahintaan 3 mm.

2.3 Valitse

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja séhkdiskujen
vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

» Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

+  Kytke keittoalue aina "off’-asentoon
kunkin kayttokerran jalkeen.

+ Ala laita ruokailuvélineité tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

+  Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+  Ala kayta laitetta tyStasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistaan sahkoiskuja.

+ Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Laittaessasi elintarvikkeita kuumaan
Oljyyn, seurauksena voi olla roiskeita.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

* Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

« Kaytetty 0ljy, joka voi sisaltaa
ruokajdamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

+ Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa

kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Al3 aseta kuumia keittoastioita
kayttépaneelin paalla.

« Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

« Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

« Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
Voi vaurioitua.

« Al kaynnista keittoalueita tyhiilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

« Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.

* Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai
lasikeramiikkaan. Naita astioita on
kohotettava, kun niitéa halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

* Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

» Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaantya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Al4
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

« Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, térind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
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2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .........cccccveeeennnen.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyéttd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Kéyta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa yli 90 °C lampdtilaa. Ota
yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkoasentaja.

3.4 Tiivisteen kiinnittdminen -
asennus tason paille

1. Puhdista ty6taso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnita tuotteen mukana toimitettu 2 x 6
mm tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen pinnan ulkoista reunaa
pitkin. Ala venyta tiivistetta. Varmista,
etté tiivistenauhan paat sijaitsevat yhden
keittotason sivun keskella.
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« Irrota pistoke pistorasiasta.
» Leikkaa virtajohto laitteen 1&heltd ja havita
se.

3. Lisaa pituuteen joitakin millimetreja, kun
leikkaat tiivistenauhaa.
4. Liita tiivistenauhan paat yhteen.

3.5 Asennus

4907 340*1
min. 55
min. 1500—>
A
ITIIn
—




1min.
12 mm

min.
R72 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

e N

3.6 Useamman kuin yhden

min. 2mm_— keittotason asennus
AAAAA ‘:B Toimitetut lisavarusteet: tukipalkki,
f tiivistenauha.
Kéayta vain lammonkestavaa
erikoissilikonia.
¥
min. 500 mm e Tyétason valmisteleminen
A B ~
J2mm Y Etdisyys sei-  vahintaéin 50 mm
38 mm 31 mm nasta
Pituus 490 mm
Leveys kaikkien asennettavien laitteiden le-

veyden summa miinus 20 mm

Esimerkki:
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360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm [=| 700 mm
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Kokaminen

» Laske asennuspaikan mitat oikein.

» Tyobtason valmisteleminen.

» Aseta laitteet pehmealle pinnalle (esim.
peitto) alapuoli ylospain.

» Kun kyseessa on Teppan Yaki, kiinnita
tuotteen mukana toimitettu tiivistenauha
sen alareunaan lasikeraamisen pinnan
ulkoreunaa pitkin. Kiinnitéd asennuslevyt
|6ysasti suojakotelon oikeisiin reikiin.

» Aseta ensimmainen laite tyGtason
leikkaukseen. Asenna tukipalkki laitteen
alapuolelle niin, etta sen leveydesta on
edelleen nakyvissa puolet - se tukee
seuraavaa laitetta.

B —
/— T\

*  Kun kyseessa on Teppan Yaki, kiinnita
asennuslevyt |6ysasti tydtasoon

A TN
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alapuolelta (laitteen etu- ja takaosassa).

Aseta seuraava laite tydtason
leikkaukseen. Varmista, etta laitteiden
etureunat ovat samalla tasolla.

Kiinnitd muut kuin Teppan Yaki -laitteet
napsautettavilla jousilla.

Kirista lopuksi Teppan Yaki -laitteen
ruuvit.

Tiivista laitteiden seka laitteiden ja
tyotason valiset aukot silikonilla.

Paina kumimuotti hyvin lasikeraamista
pintaa vasten ja siirra sita hitaasti reunoja
pitkin ylimaaraisen silikonin poistamiseksi.
Aseta silikonin paalle hiukan saippuavetta
ja tasoita reunat sormella.

Ala koske silikoniin, ennen kuin se on
kovettunut. Siihen voi menna noin paiva.
Poista ulos tuleva silikoni varoen
partateraa kayttaen.

Puhdista lasipinta.



4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoalueet Induktiokeittoalue
Kayttopaneeli

=

=

4.2 Kayttopaneelin painikkeet
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Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka

toiminnot ovat kaytdssa.

Kosketuspaini- Kuvaus

Keittotason kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.

.

Lukko tai Lapsilukko kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.

Nayttaa toiminnassa olevan alueen.

)

CountUp Timer -merkkivalo.

]

()
D @ [ B | B:I @ g

Ajanlaskuajastin -merkkivalo.

Ajastinnayttd: 00-99 minuuttia.

Kun tarkoituksena on kytkea Bridge toimintaan ja pois toiminnasta ja vuorotella tilo-
jen valilla.

| 1]
—

~El 1
:

Ajastin -toimintojen valitseminen.

)
o
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Kosketuspaini- Kuvaus

ke
E _|_/_ Ajan lisadminen tai vahentaminen.
|| Tauko kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.
P PowerBoost kytkeminen toimintaan.
- Tehotason saataminen: 0-9.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

Kayttopaneeli syttyy, kun keittotaso
kytketdan toimintaan ja sammuu, kun
keittotaso kytketaan pois toiminnasta.

5.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

keittotasolle ei aseteta keittoastiaa 50
sekunnin kuluessa,

tehotasoa ei aseteta 50 sekunnin
kuluessa keittoastian asettamisen jalkeen,
kayttopaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
liina) yli 10 sekunnin ajaksi. Kun
aanimerkki kuuluu, keittotaso kytkeytyy
pois toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttopaneeli.

Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla).
Anna keittoalueen jaahtya ennen kuin
kaytat keittoaluetta uudelleen.
Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan
kuluttua keittotaso kytkeytyy pois
toiminnasta.

Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:
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Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tuntia

5.3 Keittoalueen kayttaminen

HUOMIO!

Al4 aseta kuumaa keittoastiaa
kayttdpaneelin paalle. Muutoin
elektroniset osat voivat
vaurioitua.

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.



Kun keittoastia asetetaan oikeaan kohtaan,
keittotaso tunnistaa sen ja vastaava
saatopalkki syttyy. Saatdpalkin ylapuolelle
syttyy punainen keittoalueen merkkivalo, joka
ilmoittaa keittoastian sijainnin.
Kayttdpaneelin neliét vastaavat
induktiokeittotason keittoalueita. Alueiden
merkkivalot ilmoittavat keittoalueen, johon
saatopalkki viittaa.

5.4 Tehoasetus

o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Paina haluamaasi tehoasetusta
saatopalkissa. Voit myds liikuttaa
sormeasi saatopalkkia pitkin asettaaksesi
tai muuttaaksesi keittoalueen
tehoasetusta.

2. Kytke keittoalue pois paalté painamalla 0.

Kun keittoalueelle on asetettu keittoastia ja

tehotaso on asetettu, se jaa paalle 2 minuutin

ajaksi keittoastian poistamisen jalkeen.

Saatopalkki ja keittoalueen merkkivalo

vilkkuvat 2 minuutin ajan. Jos keittoastia

asetetaan uudelleen keittoalueelle tdman
ajan kuluessa, tehotaso aktivoituu uudelleen.

Muutoin keittoalue kytkeytyy pois

toiminnasta.

5.5 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammaon merkkivalo)

VAROITUS!

=/ =/ - Palovammojen vaara
on olemassa jalkildmmon vuoksi.

Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa olevien
keittoalueiden jalkildmmon tason. Merkkivalot
nakyvat, vaikka keittotaso kytkettaisiin pois
toiminnasta. Merkkivalot sammuvat, kun
keittotaso on riittdvan viilea. Vierella olevien
keittoalueiden merkkivalot voivat myos
syttya, vaikka ne eivat olisi kaytdssa.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
lampo kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Keittoastian [ampo6 kuumentaa
keraamisen pinnan.

5.6 Bridge

Tama toiminto yhdistaa kaksi keittoaluetta,
jotka toimivat taman jalkeen yhtena
keittoalueena. Voit kayttaa toimintoa suurella
keittoastialla.

1. Aseta keittoastia kahdelle keittoalueelle.
Keittoastian tulee peittda molempien
alueiden keskiosat.

=] -merkkivaloon syttyy valkoinen valo.

2. Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta
al

3. Aseta tehotaso.

Keittoastian on peitettava molempien

alueiden keskiosat ylittamatta kuitenkaan

merkittyd aluetta.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta =]. Taman jalkeen
keittoalueet toimivat itsenaisesti.

5.7 PowerBoost

Tama toiminto lisda vastaavan
induktiokeittoalueen tehoa keittoastian
koosta riippuen. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan vain rajoitetuksi ajaksi.

Kytke keittoalueen toiminto paalle

koskettamalla painiketta P .

Symboliin syttyy punainen valo.
Toiminto kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.
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Katso maksimikesto kohdasta
"Tekniset tiedot".

5.8 Tauko

Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Symboleja @ja Il voidaan kayttaa
toiminnon ollessa toiminnassa. Kaikki muut
kayttdpaneelien symbolit ovat lukittuja.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.
1. Kytke toiminto paalle painamalla

painiketta I
Symboli muuttuu punaiseksi. Tehotaso
laskee arvoon 1.
2. Kytke toiminto pois paalta painamalla

Symboli muuttuu valkoiseksi. Aiempi
tehoasetus tulee kayttoéon.

5.9 Ajastin

[ Ajanlaskuajastin

Valitse tama toiminto keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kayttokertaa varten.

Aseta ensin tehotaso ja sen jalkeen toiminto.
1. Kytke toiminto paélle tai muuta aikaa
koskettamalla painiketta @
N nM. . _|_ i —
Ajastimen arvo UuU ja merkkivalot 7T~ ja
syttyvat nayttoon. Q -merkkivaloon syttyy

punainen valo ja @—merkkivaloon valkoinen
valo.

Jos ajastinta ei ole asetettu, kaikki
merkkivalot sammuvat 4 sekunnin kuluttua.

2. Kosketa painiketta + tai ™ ajan
asettamiseksi (00 - 99 minuuttia).
Ajastin kaynnistyy automaattisesti 3 sekunnin

kuluttua. Merkkivalot @"‘ ja =™ sammuvat.

Dmerkkivalossa palaa punainen valo.
Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta

kuuluu &animerkki ja naytossa vilkkuu UuU.
Aéanimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta @
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Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta D. Merkkivalo +ja -
syttyy. Paina painiketta = tai +
asettaaksesi nayttoon arvon 00.
Vaihtoehtoisesti voit asettaa tehotason

arvoon 0. Talléin aanimerkki deaktivoituu ja
ajastin peruutetaan.

® CountUp Timer (Ajanlaskenta-
automatiikka)

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Kytke toiminto paalle koskettamalla
painiketta @) kaksi kertaa.

Merkkivaloon @ syttyy punainen valo, ajastin
kaynnistyy automaattisesti.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ Kun merkkivalot

syttyvat, kosketa —.

[ Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta.

Aseta keittoastia keittoalueelle

kayttdpaneelin nayttdmiseksi.

1. Kytke toiminto paalle koskettamalla
painiketta @ kunnes merkkivaloon Q
syttyy punainen valo.

2. Kosketa + tai = ajan asettamiseksi.

Toiminto kaynnistyy automaattisesti 4

sekunnin kuluttua. Merkkivalot O, + ja —

sammuvat. Q -merkkivalossa palaa
punainen valo.

Voit poistaa keittoastian toimintoa
asettaessa.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta

kuuluu @a@nimerkki ja naytossa vilkkuu Uu.

Sammuta aanimerkki koskettamalla
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta . Merkkivalot +ja -



syttyvat. Paina painiketta — tai +
asettaaksesi nayttéon arvon 00.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.10 (3 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittotason ollessa
toiminnassa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Toiminto tulee kytkeé toimintaan
erikseen kunkin laitteen
kohdalla.

Aseta ensin tehotaso.

Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta EI

Symboliin syttyy punainen valo, joka vilkkuu.

Kytke toiminto pois paalta koskettamalla EI
Symboliin syttyy valkoinen valo.

@ Kun sammutat keittotason, myds
tama toiminto sammuu.

5.11 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminto tulee kytkea toimintaan
erikseen kunkin laitteen
kohdalla.

Kytke keittotaso ensin toimintaan. Al3 aseta
tehotasoa.

Kosketa painiketta El kunnes siihen syttyy
punainen valo toiminnon kytkemiseksi
toimintaan.
Saatopalkki sammuu. Kytke keittotaso pois
paalta.

Kun kytket keittotason pois

paalta, toiminto on edelleen

paalla.
Voit kytkea toiminnon pois paalta vain
yhté keittoaikaa koskien: Kytke keittotaso
toimintaan painikkeella O, El syttyy.

Kosketa painiketta E kunnes siihen syttyy
valkoinen valo. Saatopalkki syttyy. Aseta
tehotaso 50 sekunnin kuluessa.Voit kayttaa

keittotasoa. Kun kytket keittotason pois
paalta painikkeella (D toiminto on edelleen
paalla.

Toiminnon kytkeminen pysyvasti pois
paalta:Kytke keittotaso toimintaan ilman
tehotason saatoa. Kosketa painiketta El
kunnes siihen syttyy valkoinen valo.
Saatopalkki syttyy. Kytke keittotaso pois
paalta.

5.12 OffSound Control
(Aanimerkkien kdyttoon ottaminen
ja kaytosta poistaminen)

Kytke keittotaso ensin pois toiminnasta.
1. Toiminto kytketdan toimintaan

koskettamalla painiketta ® kolmen
sekunnin ajan.
Naytto syttyy ja sammuu.

2. Kosketa painiketta EI kolmen sekunnin
ajan.

bOtaib ! syttyy.

3. Kosketa ajastimen painiketta +
seuraavien asetuksien valitsemiseksi:

- b |- aanimerkit pois kaytosta
- b0 - a8nimerkit kaytossa
4. Vahvista valinta odottamalla, etta

keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

.. ]
Kun toiminto on asetettu asentoon b 1,
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta (D

Halytinajastin laskee
Ajanlaskuajastin laskee
kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

5.13 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittada virtalahteen raja-arvon,
tama toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.
Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

« Jos keittotaso saavuttaa suurimman
kaytettavissa olevan tehon rajan (katso
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tyyppikilpi), keittoalueiden teho vahenee
automaattisesti.

Jos keittoalueen teho on alennettu,
kayttdpaneelissa nakyvat mahdolliset
enimmaistehoasetukset.

Jos suurempi tehotaso ei ole
kaytettavissa, laske ensin muiden
kypsennysalueiden tehotasoa.

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ruoanlaittovilineet

@

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkémagneettinen kentta
kuumentaa keittoastiat erittéin
nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastioita ei saa liu'uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estamiseksi.

Keittoastioiden materiaali

soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).
ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi
induktiokeittotasolla, jos:

vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat
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Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
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Toiminto aktivoituminen maaraytyy
keittoastioiden maaran ja koon mukaan.

halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.
Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule pitaa
kayttdpaneelin laheisyydessa ruoanlaiton
aikana. Tama saattaa vaikuttaa
kayttdpaneelin toimintaan tai vahingossa
kytkeé keittotason toimintoja paalle.

@ Katso kohta "Tekniset tiedot”.

6.2 Kayton aikana kuuluvat aanet

Jos kuulet:

Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

Sihin&a, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka ne
tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vika.

6.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki
kuuluu. Toiminta-ajan erotus riippuu
tehotasosta ja kypsennysajasta.



6.4 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama

tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa véhemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

Taulukon tiedot ovat vain
suuntaa antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraaviin:  Aika Vinkkeja
(min)
1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes-  Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-2 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.
1-2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.
2-3 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa nestettd muutama ruokalusikalli-
nen.
4-5 Hoyrytetyt perunat. 20-60 Kayta korkeintaan % litraa vettéd / 750
g perunoita.
4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nesteité ja ainekset.
ruokia ja keittoja.
6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna kypsennyksen puolivalissa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna kypsennyksen puolivalissa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keité suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

7. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Yleistietoa

Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

Kéayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

7.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
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Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista

keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

8. VIANMAARITYS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Kayttohairiét...

Ongelma

Keittotaso ei mene paalle eika si-
ta voida kayttaa.

Mahdollinen syy

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Korjaustoimenpide

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhté kosketuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kaytto”.

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Sahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Yhdelle keittoalueista ei voida va-
lita suurinta tehotasoa.

Muut alueet kuluttavat suurimman
kaytettévissa olevan tehon.
Keittotaso toimii virheettdmasti.

Laske samaan vaiheeseen kytkettyjen
muiden keittoalueiden tehoa. Katso
kohta "Tehon hallinta”.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkaan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
E N . Lapsilukko tai Lukko on kytketty Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.
ylépuolella oleva merkkivalo Py
paalle.
syttyy.
Saatopalkki vilkkuu. Alueella ei ole keittoastiaa tai aluetta Aseta keittoastia alueelle niin, etté se
ei ole peitetty kokonaan. peittaa keittoalueen kokonaan.

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-  Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-

tuva.

duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian Kayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
pieni kaytetylle alueelle. so kohta "Tekniset tiedot”.

E ja jokin numero menevat paal-
le.

Keittotason toiminnassa on virhe. Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-

leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos E syttyy uudelleen, kytke keittota-
so irti verkkovirrasta. Kytke keittotaso
takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin ku-
luttua. Jos ongelma jatkuu, ota yhteyt-
ta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

8.2 Jos ratkaisua ei l16ydy...

Jos et itse I10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, etta olet kayttanyt
keittotasoa oikealla tavalla. Muussa

9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli: IKE42640KB
Tyyppi: 61 A2A 00 AD
Induktio 3.65 kW
Sarjanro .................
AEG

9.2 Keittoaluemaaritykset

tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Valmistettu: Saksa
3.65 kW

cex

Keittoalue Nimellisteho (suu- PowerBoost [W]  PowerBoost kesto Ruoanlaittovali-
rin tehotaso) [W] enintaan [min] neen halkaisija
[mm]
Keskimmainen 2300 3200 10 145 - 265
edessa
Keskella takana 2300 3200 10 145 - 265
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Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

10. ENERGIATEHOKKUUS

10.1 Tuotetiedot*

Mallin tunniste

Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.

IKE42640KB

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso

Keittoalueiden lukuméaara 1

Kuumennusteknologia Induktio

Keittoalueen pituus (L) ja leveys (W) Keskimmaéinen L 36,5cm
W 27,5 cm

Keittoalueen energiankulutus (EC electric cooking) Keskimmainen 182,4 Whikg

Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Euroopan unionin alueelle EU-asetuksen
66/2014 mukaisesti. Valko-Venajalle
sdadoksen STB 2477-2017, Liite A
mukaisesti. Ukrainalle saadoksen 742/2019
mukaisesti.

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on
merkitty vastaaviin keittoalueisiin.
10.2 Energiansaasto

Voit saastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/?). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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» Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

« Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

« Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

»  Kayta jalkilampdé ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.
Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.
Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
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lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'utilisez jamais d’eau pour éteindre le feu de cuisson.
Eteignez I'appareil et couvrez les flammes, par exemple
avec une couverture ignifuge ou un couvercle.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.
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. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de

protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermeées.

» Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

+ Sil'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a
suffisamment d'espace entre le fond de
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I'appareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

* Le dessous de l'appareil peut devenir tres
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous l'appareil pour en bloquer
I'accés. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

* Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

* Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'appareil qui est
installé dessous. La garantie ne couvre
pas les dommages causés par I'absence
d'un espace de ventilation adéquat.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

* L’appareil doit étre relié a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.



Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprie.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces bridlantes de
I'appareil ou les récipients brllants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lls peuvent devenir tres
chauds.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester & une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.
Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.
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AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’'objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................
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produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

* La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable



suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service aprées-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Installation du joint - Installation
superposée

1.

2,

3.

4,

Nettoyez la zone de découpe du plan de
travail.

Placez le joint de 2x6 mm fourni sur le
bord inférieur de la table de cuisson, le
long du bord externe de la surface
vitrocéramique. N'étirez pas le joint.
Assurez-vous que les extrémités du joint
se trouvent au milieu d'un bord latéral de
la table de cuisson.

Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.
Rassemblez les deux extrémités du joint.

3.5 Assemblage

4907 340*!
min. 55
min. 1500 —
- w
min.

412

Imln.
12 mm
7 i min.

2 mm
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3.6 Installation de plusieurs tables
de cuisson

Accessoires fournis : barre de
raccordement, bande d’étanchéité.

Utilisez uniquement un silicone
spécial résistant a la chaleur.

Découpe du plan de travail

Distance du 50 mm minimum

mur

Longueur 490 mm

Largeur la somme de toutes les largeurs des
appareils que vous installez moins
20 mm

Exemple :

360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm |=| 700 mm

l \( €
€ £
I 3
i A ¥
Assemblage
* Calculez les dimensions correctes de
découpe.

* Préparez la découpe du plan de travail.

* Placez les appareils sur une surface
souple (par exemple une couverture) avec
la face inférieure orientée vers le haut.

* Dans le cas du Teppan Yaki, fixez la
bande d’étanchéité fournie sur son bord
inférieur, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Vissez
légérement les plaques de fixation dans
les bons trous dans le boitier de
protection.

* Insérez le premier appareil dans la
découpe du plan de travail. Montez la
barre d'accouplement sous I'appareil de
sorte que la moitié de sa largeur soit
toujours visible : elle supportera I'appareil
suivant.

4
/
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Pour le Teppan Yaki, vissez légérement
les plaques de fixation sur le plan de
travail par en dessous (a I'avant et a
I'arriere de I'appareil).

/Ei‘\

Insérez 'appareil suivant dans la découpe
du plan de travail. Veillez a ce que les
bords avant des appareils soient au
méme niveau.

LTy
G

Al
L\

Fixez les appareils autres que le Teppan
Yaki a I'aide de ressorts a intégrer.
Pour finir, serrez les vis du Teppan Yaki.

Utilisez le silicone pour étanchéifier les
écarts entre les appareils et ceux entre
les appareils et le plan de travail.
Appuyez fermement la forme en
caoutchouc contre la surface
vitrocéramique et déplacez-la lentement
le long des bords pour faire sortir I'exces
de silicone.

Mettez de I'eau savonneuse sur le
silicone et lissez les bords avec votre
doigt.

Ne touchez pas le silicone tant qu'il n'a
pas durci. Cela peut prendre une journée.
Enlevez soigneusement I'exces de
silicone avec un rasoir.

Nettoyez la surface en verre.

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de
cuisson

Surface de cuisson a induction
Bandeau de commande

=

=
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4.2 Description du bandeau de commande

U DEE @ B
‘ ‘ L®‘|:| (| ‘ Cl (|
Ql 20 o
= - 0 + - - +
@ o0 123456789 P | 0123456789 P

T |
Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche sensiti- Commentaire

ve
@ Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét la table de cuisson.
E'I Pour activer et désactiver la fonction Touches Verrouil ou Dispositif de sécurité en-
fant.
Pour indiquer la zone active.

Voyant CountUp Timer.

voyant Minuteur a rebours.

>
D @ [ B

Affichage du minuteur : 00 - 99 minutes.

N B
.

Pour activer et désactiver Bridge et pour basculer entre les modes.

[ 1]
—

Pour sélectionner les fonctions du Minuteur.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

B E
+ O

| | Pour activer et désactiver la fonction Pause.
P Pour activer PowerBoost.
- Pour sélectionner un niveau de cuisson : 0 - 9.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT! 5.1 Activation et désactivation

Reportez-vous aux chapitres

concernant la sécurité. Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour

activer ou désactiver la table de cuisson.
Le bandeau de commande s'allume lorsque
vous allumez la table de cuisson et s'éteint
lorsque vous éteignez la table de cuisson.
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5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

* vous n'avez placé aucun récipient sur la
table de cuisson pendant 50 secondes,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
dans les 50 secondes apres avoir posé le
récipient,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Lorsque vous
entendez le signal sonore, la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

 la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Apres un certain temps, la table
de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la

durée apreés laquelle la table de cuisson

s'éteint :

Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

1-2 6 heures

3-4 5 heures

5 4 heures

6-9 1,5 heures

5.3 Utilisation de la zone de
cuisson

C ATTENTION!
Ne posez pas de récipients

chauds sur le bandeau de
commande. lls peuvent
endommager les composants
électroniques.

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée.

Les zones de cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diameétre du fond du
récipient utilisé.

Lorsque vous placez le récipient dans la
bonne position, la table de cuisson le
reconnait et le bandeau de sélection
correspondant s'allume. Le voyant rouge de
la zone de cuisson s'allume au-dessus du
bandeau de sélection et indique la position
du récipient.

Chaque carré du bandeau de commande
représente une zone de cuisson sur la
surface de cuisson a induction. Les voyants
des zones indiquent quelle zone de cuisson
est controlée par le bandeau de sélection
approprié.

5.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Vous pouvez également déplacer votre
doigt le long du bandeau de sélection
pour régler ou modifier le niveau de
cuisson d’'une zone de cuisson.

2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.
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Lorsque vous placez un récipient sur la zone
et que vous sélectionnez un niveau de
cuisson, celui-ci reste inchangé pendant les
2 minutes qui suivent le retrait du récipient.
Le bandeau de commande et le voyant de la
zone de cuisson clignotent pendant

2 minutes. Si vous reposez le récipient sur la
zone de cuisson durant ce laps de temps, le
niveau de cuisson est réactivé. Dans le cas
contraire, la zone de cuisson se désactive.

5.5 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

AVERTISSEMENT!

/= - Il'y a risque de
bralures par la chaleur
résiduelle.

Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
utilisez actuellement. Lorsque la table de
cuisson est éteinte, les voyants sont toujours
visibles. Une fois la table de cuisson assez
froide, ils disparaissent. Les voyants des
zones voisines peuvent également s'allumer,
méme si vous ne les utilisez pas.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement sur le fond
des récipients de cuisson. La vitrocéramique
est chauffée par la chaleur des récipients.

5.6 Bridge

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de telle fagon qu'elles fonctionnent comme
une seule. Vous pouvez utiliser la fonction
pour de grands récipients.

1. Posez un récipient sur deux zones de
cuisson. Le récipient doit couvrir les
centres des deux zones.

=] devient blanc.

2. Appuyez sur ) pour activer la fonction.
3. Réglez le niveau de cuisson.

Le récipient doit recouvrir le centre des deux
zones, mais il ne doit pas dépasser le repere
des zones.

142  FRANGCAIS

. . . |
Pour désactiver la fonction, appuyez sur ml
Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.7 PowerBoost

Cette fonction donne plus de puissance a la
zone de cuisson a induction appropriée, en
fonction de la taille du récipient. La fonction
peut étre activée pour une durée limitée
uniquement.

Appuyez sur P pour activer la fonction sur la
zone de cuisson.

Le symbole devient rouge.

La fonction se désactive automatiquement.

Pour connaitre les valeurs de
durée maximales, reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

5.8 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est activée, O) et I
peuvent étre utilisés. Tous les autres
symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.



1. Pour activer la fonction : appuyez sur

la touche || .
Le symbole devient rouge. Le niveau de
cuisson est réduit a 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez
sur |l
Le symbole devient blanc. Le niveau de
cuisson s’affiche.

5.9 Minuteur

L) Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniguement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.
1. Appuyez sur @) pour activer la fonction
ou modifier la durée.
. . nn
Les chiffres du minuteur, uu les voyants +

et ™ s'allument. Q devient rouge et @
devient blanc.

Si le minuteur n'est pas réglé, tous les
voyants s'éteignent au bout de 4 secondes.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 - 99 minutes).
Au bout de 3 secondes, le décompte

démarre automatiquement. Les voyants @

+, et™ s'éteignent.ﬂ devient rouge.
Lorsque la durée s'est écoulée, un signal

sonore retentit et 30 clignote. Pour éteindre
le signal, appuyez sur @

Pour désactiver la fonction : appuyez sur @
Les voyants + et = s'allument. Appuyez

sur la touche = ou + pour que HE
s'affiche. Vous pouvez également régler le
niveau de cuisson sur 0. Un signal sonore
retentit alors, et le minuteur est annulé.

® CountUp Timer (Minuteur
progressif)

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson.

Appuyez deux fois sur @) pour activer la
fonction.

Le voyant ® devient rouge, le minuteur
commence automatiquement le décompte.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur .
Lorsque les voyants s'allument, appuyez sur

L Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes.

Pour voir le bandeau de commande, placez
un récipient sur une zone de cuisson.
1. Appuyez sur @) jusqu'a ce que le voyant

devienne rouge pour activer la
fonction.

2. Appuyez sur la touche + ou — pour
régler la durée.
La fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes. Les voyants @ + et

— disparaissent. Q reste rouge.

Lorsque la fonction est réglée, vous pouvez
retirer le récipient.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal

Y T
sonore retentit et LU clignote. Touchez @)
pour arréter le signal sonore.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur .

Les voyants + et = s'allument. Appuyez
— + nn

sur la touche ™ ou 7T~ pour que U

s'affiche.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement de la zone de
cuisson.

5.10 (@ Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que le fonctionnement
de la table de cuisson. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.
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Vous devez activer la fonction
pour chaque appareil
séparément.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Appuyez sur & pour activer la fonction.
Le symbole devient rouge et clignote.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur la

touche EI Le symbole devient blanc.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Vous devez activer la fonction
pour chaque appareil
séparément.

Commencez par allumer la table de cuisson
et ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.

Appuyez sur & jusqu'a ce qu'elle devienne
rouge pour activer la fonction.

Les bandeaux de sélection disparaissent.
Eteignez la table de cuisson.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, la fonction est de
toujours activée.
Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur . EI s'allume. Appuyez sur

& jusqu'a ce qu'elle devienne blanche. Les
bandeaux de sélection apparaissent. Réglez
le niveau de cuisson dans les

50 secondes.Vous pouvez faire fonctionner
la table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson avec (D la fonction est de
toujours activée.

Pour désactiver la fonction de fagon
permanente : allumez la table de cuisson et
ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.

Appuyez sur & jusqu'a ce qu'elle devienne
blanche. Les bandeaux de sélection
apparaissent. Eteignez la table de cuisson.
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5.12 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez d'abord la table de cuisson.

1. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes
pour activer la fonction.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

2. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
b0 oub !sallume.

3. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :

- b I-les signaux sonores sont
désactivés
« bO-les signaux sonores sont activés
4. Pour confirmer le réglage, attendez que
la table de cuisson s'éteigne
automatiquement.

. P . ]
Lorsque cette fonction est réglée sur =
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur ®

e Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de I'installation
domestique.

» Sila table de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

* Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de commande indique
les plus hauts niveaux de cuisson
possibles.

« Siun niveau de cuisson supérieur n'est
pas disponible, commencez par réduire le
niveau des autres zones de cuisson.



L'activation de la fonction dépend de la
taille et du nombre de récipients.

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

@

Pour les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapte.

Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent
pour l'induction si :

une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diameétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

« Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

e craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
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cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

@

. ” . A uniquement.
consommation d'énergie. Cela veut dire q
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

Réglages de la  Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

4-5 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez %4 | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.
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AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

FRANCAIS

* Les rayures ou les taches sombres sur la

surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

« Utilisez un nettoyant spécialement adapté

a la surface de la table de cuisson.

« Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la

vitre.



7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probleme Cause possible

Vous ne pouvez pas activer la ta-

correct.

La table de cuisson n’est pas bran-
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation
ner. électrique ou le branchement est in-

de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-

Appuyez sur une seule touche sensiti-

sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de

Nettoyez le bandeau de commande.

graisse sur le bandeau de comman-

de.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner

le niveau de cuisson maximal de

I'une des zones de cuisson.
correctement.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

E s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu'il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

E et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si E
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d'utiliser
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correctement la table de cuisson. Si
l'intervention d’un technicien ou d’'un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle IKE42640KB PNC 949 597 552 00
Type 61 A2A 00 AD 220-240V 50 - 60 Hz
Induction 3.65 kW Fabriqué en : Allemagne
Numeéro de série........... 3.65 kW

AEG CeERF

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson  Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost durée Diameétre des réci-

nale (niveau de maximale [min] pients de cuisine
cuisson max.) [mm]
W]
Avant centrale 2300 3200 10 145 - 265
Arriere central 2300 3200 10 145 - 265
La puissance des zones de cuisson peut Pour des résultats de cuisson optimaux,
varier en fonction des données du tableau. utilisez des récipients qui ne dépassent pas
Elle change en fonction du matériau et des les diamétres indiqués dans le tableau.

dimensions du récipient.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE
10.1 Informations produits*

Identification du modele IKE42640KB

Type de table de cuisson Table de cuisson encas-

trable
Nombre de surfaces de cuisson 1
Technologie de chauffage Induction
Longueur (L) et largeur (I) de la surface de cuisson Milieu L 36,5 cm
127,5cm
Consommation d’énergie de la surface de cuisson Milieu 182,4 Wh / kg
(EC electric cooking)
Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 182,4 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément au EN 60350-2 - Appareils de cuisson

Reéglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie domestiques électriques - Partie 2 : Tables
conformément a la norme STB 2477-2017, de cuisson : méthodes de mesure des
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la performances

norme 742/2019.
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Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir posé le récipient dessus.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

& FRANCE ONLY

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@C==0

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEME
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

&1 Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support

g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
’% www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

1. SICHERHEITSHINWEISE........oocivviiueiiierreeiieecneeeeseesieeesessseseese s 151
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN. .......covuuuriiiiiinieiieeeeieecneeisersessese e 154
B MONTAGE ...t 157
4. GERATEBESCHREIBUNG.......couurviemmiiieiineieiseresieesseseesessss s 160
5. TAGLICHER GEBRAUCH..........cvveuieiiemrniiiiceeeieese e 161
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11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG.........ccrvviermiriieinnneniinseeeeseneneeeeeeeees 170

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

. Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenrdaumen bestimmt.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
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Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuihren.

. Verwenden Sie niemals Wasser, um das Kochfeuer zu
I6schen. Schalten Sie das Gerat aus und I6schen Sie
Flammen beispielsweise mit einer LOschdecke oder einem
Deckel.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.
- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

. Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
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Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer

Gefahrenquelle ersetzt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

é WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft

darf die Montage des Gerats
vornehmen.

C WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko

von Schaden am Gerat.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

* Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heifles Kochgeschirr
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nicht herunterfallen, wenn die Tir oder
das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Gber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

Der Boden des Gerats kann heifd werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material
unter dem Gerat anzubringen, damit der
Boden nicht zuganglich ist.

Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.
Achten Sie darauf, dass der
Bellftungsraum von 2 mm zwischen der
Arbeitsplatte und der Vorderseite der
Unterseite des Gerats frei ist. Die
Garantie deckt keine Schaden ab, die
durch einen unzureichenden
Bellftungsraum verursacht werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.



Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemale Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilen Gerat
oder heiRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.
Alle Teile, die gegen direktes Bertihren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kdénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlie3en Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete

Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
muissen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgeflhrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).
Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus".

Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Geréat in Betrieb ist.

Wenn Sie Speisen in heiles Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr
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+  Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

+ Die Dampfe, die sehr heifles Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren. )

» Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

« Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

* Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

* Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen mussen.

2.4 Reinigung und Pflege

+ Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
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» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwadmmchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.



3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnittbereich.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2 x 6 mm
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
auReren Randes der
Glaskeramikscheibe an. Dabei nicht
dehnen. Stellen Sie sicher, dass sich die
Enden des Dichtungsbands in der Mitte
auf einer der Seiten des Kochfelds
befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Léange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

3.5 Montage

/

4901 340"
min. 55 /

min. 1500 —
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1min

12 mm
min.

_ Rj o mm

ey

JE

min. 500 mm

A

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

e N

3.6 Montage mehrerer Kochfelder

min.2mm__ . . i
i Enthaltenes Zubehor: Verbindungsschiene,
AAAAA B Dichtungsband.
I Verwenden Sie nur ein
spezielles hitzebestandiges
Silikon.
: F
T min Ausschnitt der Arbeitsplatte
A B ~
12mm 57 mm Abstand zur  min. 50 mm
28 mm 41 mm % Wand
38 mm 31 mm
Lange 490 mm
Breite Summe der Breiten aller Gerate, die

installiert werden, minus 20 mm

Beispiel:
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Au

360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm
| [ :
o o
8 N g
1

fbau

Berechnen Sie die korrekten
Abmessungen des Ausschnitts.

Bereiten Sie den Ausschnitt in der
Arbeitsplatte vor.

Legen Sie die Gerate auf eine weiche
Oberflache (z. B. eine Decke) mit der
Unterseite nach oben.

Bringen Sie beim Teppan Yaki das
mitgelieferte Dichtungsband umlaufend
auf seiner Unterseite entlang des dulReren
Randes der Glaskeramikscheibe an.
Schrauben Sie die Befestigungsplatten in
die entsprechenden Offnungen im
Schutzkasten ein.

Setzen Sie das erste Gerat in den
Ausschnitt der Arbeitsplatte. Montieren
Sie die Verbindungsschiene unter dem
Gerat so, dass noch die Halfte ihrer Breite
sichtbar ist - sie stiitzt das nachste Gerat.

B —
/=

Schrauben Sie beim Teppan Yaki die
Befestigungsplatten von unten (vorne und

hinten am Gerat) lose an die Arbeitsplatte.

yam et

Setzen Sie das nachste Gerat in den
Ausschnitt der Arbeitsplatte. Stellen Sie
sicher, dass die Vorderkanten der Gerate
auf der gleichen Hohe sind.

Befestigen Sie alle Gerate mit Ausnahme
des Teppan Yaki mit Schnappfedern.
Ziehen Sie zum Schluss die Schrauben
des Teppan Yaki fest.

Dichten Sie die Spalten zwischen den
Geraten und zwischen den Geraten und
der Arbeitsplatte mit Silikon ab.

Driicken Sie das Gummiprofil fest gegen
die Glaskeramik und fihren Sie es
langsam entlang der Kanten, um
Uberschussiges Silikon herauszudriicken.
Geben Sie etwas Seifenlauge auf das
Silikon und glatten Sie die Kanten mit
Ihrem Finger.

Berlihren Sie das Silikon nicht, bevor es
ausgehartet ist. Dies kann einen Tag
dauern.

Entfernen Sie das herausgedriickte
Silikon vorsichtig mit einer Rasierklinge.
Reinigen Sie die Glasoberflache.
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Kochfeldanordnung Induktionskochflache
Bedienfeld

S —i
—H
1

4.2 Bedienfeldanordnung

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

®0|123456789|P 0O 12 3 45 67 89 P
T |

Bedienen Sie das Gerat Gber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen

Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sensorfeld Kommentar
@ Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
llfl Ein- und Ausschalten der Verriegelung oder Kindersicherung.
: Anzeige der aktiven Zone.
@ CountUp Timer-Anzeige.
Q Countdown-Timer-Anzeige.
E - Timer-Display: 00 - 99 Minuten.
=] Zum Ein- und Ausschalten von Bridge und zum Umschalten zwischen den Modi.
E @ Zum Auswahlen der Kurzzeitwecker-Funktionen.
E + = Erhéhen und Verringern der Zeit.
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Sensorfeld Kommentar

|| Ein- und Ausschalten von Pause.
P Zum Einschalten von PowerBoost.
- Einstellen der Kochstufe: 0-9.
5. TAGLICHER GEBRAUCH
Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
1
geAr:ZNl?ab;i(t;él der Zeit, nach der das Kochfeld

Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Das Bedienfeld wird nach Einschalten des
Kochfelds eingeschaltet und nach
Ausschalten des Kochfelds wieder
ausgeschaltet.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden ein Kochgeschirr auf das
Kochfeld stellen,

Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden nach Platzieren des
Kochgeschirrs eine Kochstufe einstellen,
Wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten
Lebensmitteln oder einem Gegenstand
(Topf, Tuch usw.) bedeckt ist. Wenn der
Signalton ertdnt, wird das Kochfeld
ausgeschaltet. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

Wenn das Kochfeld zu heifld wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkihlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.
Wenn eine Kochzone nicht ausgeschaltet
wurde bzw. die Kochstufe nicht geandert
wurde. Nach einiger Zeit wird das
Kochfeld ausgeschaltet.

ausgeschaltet wird:

Temperatureinstellung Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1-2 6 Std
3-4 5 Std
5 4 Std
6-9 1,6 Std

5.3 Verwenden der Kochzone

VORSICHT!

Stellen Sie kein heilles
Kochgeschirr auf das
Bedienfeld. Elektronische
Bauteile konnten beschadigt
werden.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
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Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

Wenn Sie das Kochgeschirr auf die richtige
Stelle stellen, wird es vom Kochfeld erkannt
und die entsprechende Einstellskala leuchtet
auf. Die rote Kochzonenanzeige erscheint
Uber der Einstellskala und zeigt die Position
des Topfes an.

Jedes Quadrat auf dem Bedienfeld
kennzeichnet eine Kochzone auf der
Induktionskochflache. Die Zonenanzeigen
zeigen an, welche Kochzone von der
entsprechenden Einstellskala geregelt wird.

5.4 Kochstufe

o 12 Y5 67 8 9 P

—
gy

1. Drucken Sie die gewuinschte Kochstufe
auf der Einstellskala. Sie kénnen lhren
Finger auch uber die Einstellskala
bewegen, um die Kochstufe fiir eine
Kochzone einzustellen oder zu andern.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

Wenn Sie einen Topf auf die Kochzone

stellen und die Kochstufe einstellen, bleibt

diese noch 2 Minuten, nachdem Sie den Topf
entfernt haben, aktiv. Die Bedienleiste und
die Kochzonenanzeige blinken fiir 2 Minuten.

Stellen Sie den Topf innerhalb dieser Zeit

wieder auf die Kochzone, wird die Kochstufe

wieder eingeschaltet. Anderenfalls wird die

Kochzone ausgeschaltet.

5.5 OptiHeat Control (3-stufige
Restwdrmeanzeige)

WARNUNG!

/= /- Esbesteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad
der Kochzonen an, die Sie gerade
verwenden. Wenn das Kochfeld
ausgeschaltet wird, leuchten die Anzeigen
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weiterhin. Sie erldschen, wenn das Kochfeld
abgekiihlt ist. Die Anzeigen der
benachbarten Kochzonen kénnen auch dann
leuchten, wenn Sie sie nicht benutzen.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird nur durch die Warme des Kochgeschirrs
erhitzt.

5.6 Bridge

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen,
sie funktionieren dann wie eine Kochzone.
Sie konnen diese Funktion fir groRes
Kochgeschirr verwenden.

1. Stellen Sie das Kochgeschirr auf zwei
Kochzonen. Das Kochgeschirr muss die
Mitte der beiden Zonen bedecken.

=] leuchtet weild.
2. Berlhren Sie zum Einschalten der

Funktion =].
3. Stellen Sie die Kochstufe ein.
Das Kochgeschirr muss die Mitten beider
Zonen bedecken darf aber nicht Gber den
markierten Bereich hinausragen.

Beriihren Sie zum Ausschalten der Funktion

) Die Kochzonen arbeiten wieder
unabhangig voneinander.



5.7 PowerBoost

Diese Funktion stellt mehr Leistung fir die
entsprechende Induktionskochzone bereit.
Diese hangt von der Grol3e des
Kochgeschirrs ab. Diese Funktion I&sst sich
nur fUr eine begrenzte Zeit einschalten.

Beriihren Sie P um die Funktion fir die
Kochzone einzuschalten.
Das Symbol wird rot.

Die Funktion wird automatisch ausgeschaltet.

Bezuglich der maximalen
Einschaltdauer siehe
»1echnische Daten®.

5.8 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn die Funktion in Betrieb ist, kann (D

und || verwendet werden. Alle anderen
Symbole des Bedienfelds sind verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

1. Zum Aktivieren der Funktion : Driicken

sie Il
Das Symbol wird rot. Die Kochstufe wird auf
1 reduziert.
2. Driicken Sie zum Ausschalten der

Funktion || .
Das Symbol wird weif3. Die vorherige
Heizstufe wird aktiviert.

5.9 Kurzzeitwecker

L) Countdown-Timer

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie eine Kochstufe ein, bevor Sie die
Funktion aktivieren.

1. Berlhren Sie @ zum Einschalten der
Funktion oder Andern der Zeit.

Die Timer-Ziffern 30 und die Anzeigen +
und — erscheinen im Display. Q leuchtet rot

und @ leuchtet weil3.
Ist der Timer nicht eingestellt, erléschen alle
Anzeigen nach 4 Sekunden.

2. Berlhren Sie + oder —, um die Zeit (00
- 99 Minuten) einzustellen.
Nach 3 Sekunden wird die Zeit automatisch

heruntergezahlt. Die Anzeigen @‘l‘ und —

erloschen. L) leuchtet weiterhin rot.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ertdnt ein Signalton und OO blinkt. Beriihren
Sie zum Ausschalten des Signaltons @

So schalten Sie die Funktion aus: Berlhren
Sie @ Die Anzeigen + und — leuchten im

Display. Verwenden Sie — oder + um 00
auf dem Display einzustellen. Alternativ
kénnen Sie die Kochstufe auf 0 stellen. Es
ertdnt dann ein Signalton und der Timer wird
geldscht.

® CountUp Timer (Garzeitmesser)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie feststellen,

wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
@ zweimal.

Die Anzeige @ leuchtet rot und der Timer
zahlt die Zeit automatisch hoch.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie @

Beriihren Sie =, wenn die Anzeigen
leuchten.

L) Kurzzeit-Wecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet ist, jedoch keine
Kochzonen in Betrieb sind.

Stellen Sie einen Topf auf eine Kochzone,
um das Bedienfeld anzuzeigen.

1. Berihren Sie zum Einschalten der

Funktion @ bis die Anzeige Q rot
leuchtet.
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2. Beriihren Sie + oder =, um die Zeit
einzustellen.
Die Funktion startet automatisch nach 4

Sekunden. Die Anzeigen @ + und —

erldschen. Q leuchtet weiterhin rot.
Wenn Sie diese Funktion einstellen, kbnnen
Sie den Topf entfernen.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren

Sie @ um das akustische Signal
auszuschalten.

So schalten Sie die Funktion aus: Beriihren
Sie @ Die Anzeigen + und — leuchten.
Verwenden Sie — oder + um OO auf dem
Display einzustellen.

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den Betrieb der
Kochzonen.

5.10 & Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Die Funktion muss fiir jedes

Gerat separat aktiviert werden.
Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

&

Da-s Symbol leuchtet rot und blinkt.
Berlhren Sie zum Ausschalten der Funktion

El. Das Symbol wird weilf3.

Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das

Kochfeld ausgeschaltet wird.
5.11 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine
versehentliche Benutzung des Kochfelds.

Die Funktion muss fiir jedes
Gerét separat aktiviert werden.

Schalten Sie das Kochfeld ein und stellen Sie
keine Kochstufe ein.
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Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
EI, bis die Anzeige rot leuchtet.

Die Einstellskalen erléschen. Schalten Sie
das Kochfeld aus.

Wenn Sie das Kochfeld

ausschalten, ist diese Funktion

weiterhin aktiv.
Ausschalten der Funktion fiir einen
einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie das
Kochfeld mit @ ein. EI leuchtet. Beriihren
Sie El bis die Anzeige weil leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Stellen Sie die
Kochstufe innerhalb von 50 Sekunden
ein.Sie konnen das Kochfeld bedienen.

Wenn Sie das Kochfeld mit @ ausschalten,
ist diese Funktion weiterhin aktiv.

So schalten Sie die Funktion dauerhaft
aus:Schalten Sie das Kochfeld ein und
wahlen Sie keine Kochstufe. Berihren Sie

EI, bis die Anzeige weil} leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Schalten Sie das
Kochfeld aus.

5.12 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)

Schalten Sie das Kochfeld aus.

1. Berihren Sie 3 Sekunden lang @ um
die Funktion einzuschalten.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

2. Beriihren Sie il 3 Sekunden lang.
b0 oder b | leuchtet.

3. Berlhren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

.« b i-der Signalton ist ausgeschaltet

- b0 -der Signalton ist eingeschaltet

4. lhre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf b | eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

Bei der Bertihrung von ®

Wenn der Kurzzeit-Wecker startet
Wenn der Countdown-Timer startet
Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.



5.13 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verflugbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Erreicht das Kochfeld die maximale
verfliigbare Leistung (siehe Typenschild),

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr
@ Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie mdglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

» Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

« Fur die Kochzonen, deren Leistung
reduziert ist, zeigt das Bedienfeld die
héchstmoglichen Kochstufen an.

« Ist keine hohere Kochstufe verfugbar,
reduzieren Sie erst die der anderen
Kochzonen.

« Die Aktivierung der Funktion hangt von
der GroRRe und Anzahl der Topfe ab.

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

* Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

* Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und fir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen® angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .
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» Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des

nicht linear. Bei einer héheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

Die Angaben in der Tabelle sind

Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt Richtwerte.
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.
6.4 Beispiele fir
Kochanwendungen
Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
Kochstufe Verwendung fir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Kécheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemuse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
4-5 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwiirste,  darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Résti, Lendenstlicke, 5-15 Nach der Hélfte der Zeit wenden.
Steaks.
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

Kochen Sie grole Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.
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7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Aligemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

* Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir das Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung Mégliche Ursache

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge- Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Priifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
schaltet oder bedient werden. nungsgemal an die Spannungsver- gemaf an die Spannungsversorgung

sorgung angeschlossen.

angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Siche-

rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

gleichzeitig berihrt.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Auf dem Bedienfeld befinden sich Reinigen Sie das Bedienfeld.

Wasser- oder Fettspritzer.
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Storung

Mégliche Ursache

Problembehebung

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

Sie kénnen die hochste Kochstu-
fe fir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung*.

Ein akustisches Signal ertdnt und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

CD gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

5 leuchtet auf.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstéandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstéandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie Kochgeschirr geeignet
fur Induktionskochfelder. Siehe , Tipps
und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten"“.

E und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

E erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

8.2 Wenn Sie keine Lésung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
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Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die
Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Gebihr



zu entrichten. Die Informationen Gber
Garantiezeitraum und autorisierte

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD
Induktion 3.65 kW
Ser-Nr. ...coooeeeeen.
AEG

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 552 00
220-240 V ~ 50-60 Hz

Hergestellt in: Deutschland

3.65 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W]  PowerBoost maxi- Durchmesser des
(hochste Kochstu- male Einschalt- Kochgeschirrs
fe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne mittig 2300 3200 10 145 - 265

Mitte hinten 2300 3200 10 145 - 265

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse

kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

IKE42640KB

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochflachen

1

Heiztechnik Induktion

Lange (L) und Breite (W) der Kochflache Mitte L 36,5 cm
W 27,5 cm

Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo- Mitte 182,4 Whikg

king)

Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Fir die Europaische Union gemaf EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fur Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fir die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate flr den

Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder —
Verfahren zur Messung der Leistung
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Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochflachen vorgenommen.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

* Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen. Das
gilt auch fiir Vertreiber von Lebensmitteln mit
einer Gesamtverkaufsflache von mindestens
800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in



keiner aulReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschréankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen

Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Darlber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate),
im Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN
Koszonjik, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Termékink gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyuijt
hosszu éveken keresztil, koszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak,
amelyek az életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas készilékeken nem talal
meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az utmutatod végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki készulékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
@ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

AN\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kdérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek

biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kdzelében.

- Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddes
kdozben, és mikodés utan, lehilléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag
- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

- FIGYELEM: F6zdlapon torténd f6zéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

- A fézéskor keletkezett tiizet soha ne vizzel oltsa el.
Kapcsolja ki a készUlléket, és fedje le a langokat pl. egy
tizall takaréval vagy fedével.

- FIGYELEM: A készuléket tilos kills6 kapcsoloeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

- VIGYAZAT: Fb6zéskor a késziléket ne hagyja felligyelet
nélkdl. Rovid idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

- FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

- Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

- Ha repedést lat az Uvegkeramia / Gveg fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kdtésdobozon keresztul
kdzvetlenul csatlakozik az elektromos haldzathoz, vegye ki
a biztositékot a készllék elektromos haldzatrdl torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.
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- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet

elkertlésének érdekében.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z0lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata

balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett
személy helyezheti Gzembe.

AN
A

FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés vagy a
készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

Tavolitsa el az 6sszes
csomagoléanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
foglaltakat.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egysegtol.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Megfelel6 tomitéanyaggal védje a
munkalap vagott fellleteit a nedvesség
ellen.

Védje a készlilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

Ne telepitse a készlléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerllhetd, hogy az ajté
vagy ablak kinyitasaval leverje a forro
féz6edényt a készllékrdl.

Amikor fiokok felett helyezi izembe a
késziiléket, akkor ellendrizze, hogy van-e

megfelel6 levegdkeringés a készulék alja
és a felsd fiok kozott.

A készllék alja forréva valhat. Feltétlenil
tegyen funérbdl, tdmor fabdl vagy mas
nem gyulékony anyagbdl készilt
elvalaszto lapot a készilék ala, hogy
megakadalyozza az aljaval vald
érintkezést.

Az elvalaszto lapnak teljesen le kell fednie
a f6z6lap alatti tertletet.

A szabad levegbaramlas érdekében
hagyjon legalabb 2 mm szabad helyet a
munkafelllet és az alatta levd készilék
elblapja kozo6tt. A garancia nem terjed ki
az olyan karokra, melyek a szell6zést
biztosité rés hianya miatt kdvetkeztek be.

2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie a.

A készuleket kotelez6 foldelni.
Barmilyen beavatkozas el6tt a készliléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Ellendrizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugdja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés
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miatt a csatlakozas tulsagosan
felforrésodhat

Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolddjon 6ssze.

Ellendrizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon fesziltségmentesitd bilincset
a kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forrd
késziilékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készlléket a csatlakozoéaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy ne okozzon sérilést a
halézati csatlakozédugoén (ha van) és a
haldzati kdbelen. Ha a haldzati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozdédugét a haldzati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halozati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza
ki a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbol
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és védérelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.
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2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés- és
aramutésveszely.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki
jellemzait.

* Az els6 hasznalat elétt tavolitsa el az
0sszes csomagoloanyagot, tajékoztatd
cimkét és védofoliat (ha van ilyen).

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
féz6zo6nat.

« Soha ne tegyen a f6z6zdénakra
evbeszkozoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

*  Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofelletként.

* Amennyiben a készulék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
készuléket az elektromos halozatrdl. Ez a
|épés az aramiités elkerliléséhez
szlkséges.

* A szivritmus-szabalyozéval rendelkez6
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

* Amikor az élelmiszert forré olajba helyezi,
az olaj kifrécesenhet.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély

« A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdél tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forré olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tiizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készlilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.



FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

* Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezelépanelre.

* Ne helyezzen forré fedét a f6z6lap
Uvegfellletére.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

« Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
féz6edényt a készullékre. A készilék
felllete megsérulhet.

» Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a f6z6zénakat.

* Ne helyezzen aluféliat a készulékre.

» Az Ontottvasbol készilt, illetve sérdilt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellileten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertilje a fellilet karosodasat.

» Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készuléket,
és hagyja lehdilni.

* A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy gozt.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim{
fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A f6z6lap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablardl az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

Sorozatszam ..........cccceeeeeee.

3.2 Beépitett fé6z6lapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
féz6lapot, miutan beszerelte azt a

suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

2.5 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

* A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A késziilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

« Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

« A késziilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafellletbe.

3.3 Csatlakozokabel

« A f6zb6lap egy csatlakozdkabellel.

* A megsérllt halézati kabel potlasahoz
hasznalja a kdvetkez6 vezetéktipust:
HO5V2V2-F mely ellenall a 90°C-os vagy
magasabb hémérsékletnek. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos szervizzel. A
csatlakozdkabel cseréjét csak képzett
villanyszerel6 végezheti.
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3.4 A tomités felerdsitése -
Munkalapra szerelés

1.

2,

Tisztitsa meg a munkalapon a kivagasi
terulet kdrnyékét.

Helyezze fel a mellékelt 2x6 mm-es
tomitéesikot a f6zblap also szélére, az
Uvegkeramia kils6 széle mentén.
Ek6zben ne nyujtsa. Ugyeljen arra, hogy
a tomitbcsik végei a fézblap egyik
oldalanak kézepén helyezkedjenek el.
Hagyjon ra néhany millimétert, amikor a
tomitdcsikot a megfelelé hosszusagura
vagja.

lllessze egymashoz a tdmitécsik két
végét.

3.5 Osszeszerelés

min. 1500 —

min.
12
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Imin.
12 mm
1 i min.

min.2mm____
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A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

=

min

min. 500 mm 30 mm




min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

"

3.6 Tobb f6zdélap egyiittes lizembe
helyezése

Mellékelt tartozékok: 6sszekotd rad,
tomitéesik.

Kizardlag specialis, héallo
szilikont hasznaljon.

A munkalap kivagasa

Tavolsag a minimum 50 mm
faltol

360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm

490 mm

}+—520 mm—|

HosszUsag 490 mm

Szélesség a beszerelend6 késziilékek teljes
szélességének 6sszege minusz 20
mm

Példa:

Osszeallitas

* Szamitsa ki a megfeleld kivagasi
méreteket.

« Készitse el a kivagast a munkalapban.

* Helyezze a késziilékeket egy puha
fellletre (pl. takaréra) az aljukkal felfele
forditva.

* Teppan Yaki esetén a mellékelt
tomitéesikot illessze az also élhez, az
Uivegkeramia kuils széle mentén. Lazan
csavarozza a rogzitélemezeket /
Utkdzoket a véddburkolat megfeleld
furataiba.

* lllessze az els6é készlléket a munkalap
kivagasaba. Szerelje az 6sszekoté rudat a
készulék ala ugy, hogy szélességebdl a
fele rész tovabbra is lathato6 legyen - ez
fogja tartani a kdvetkez6 késziiléket.

A
/— =\

* Teppan Yaki esetén lazan csavarozza a
régzitélemezeket a munkalaphoz alulrél
(a készlilék elejénél és hatuljanal).

/s

S N\
* lllessze a kovetkezo készlléket a
munkalap kivagasaba. Ugyeljen arra,

hogy a készlilékek ellilsé szélei egy
szintben legyenek.

LT
e

d
\
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A nem Teppan Yaki készllékeket a
régzitérugokkal régzitse.

Végul huzza meg a Teppan Yaki készulék
csavarijait.

Szilikon segitségével tomitse a
készllékek kozotti, valamint a készilékek
és a munkalap kozotti hézagokat.

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

N —i
—H

4.2 Kezeldpanel elrendezés

mEE @ED W@

Er6sen nyomja a gumiformat az
Uivegkeramiahoz, és lassan mozgassa
végig a széleken a f6l6s mennyiségi
szilikon kiszoritdsahoz.

Szappanos vizzel nedvesitse meg a
szilikont, és az éleket az ujjaval simitsa el.
Ne nyuljon a szilikonhoz mindaddig, mig
meg nem szarad (kb. 1 nap).

Egy borotvapengével vagja le 6vatosan a
gumiformaval kiszoritott
szilikondarabokat.

Tisztitsa meg az lvegfeliletet.

Indukcios fézéfelllet
Kezelépanel

L®‘ |:|I|:|
S

D o 123456789 P

0 12 3 456789 P

Erzékelémezd Megjegyzés

@ o

T |
A készllék tzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezdket. Kijelzések, visszajelzbk és
hangok jelzik, hogy mely funkciok mikddnek.

A f6z6lap be- és kikapcsolasa.
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Erzékeldmezd Megjegyzés

E]I A Funkciozar vagy Gyermekbiztonsagi eszkdz funkcid be- és kikapcsolasa.
: Az aktiv f6z6z6na megjelenitése.

@ CountUp Timer visszajelzé.

Q Visszaszamlalo id6zitd visszajelz6.

ﬂ - 1d6zit6 kijelzése: 00 - 99 perc.

=] A Bridge funkcio be- és kikapcsolasa, tovabba valtas az izemmaodok kézott.

A 1d6zit6 funkciok kivalasztasa.

B =
+ O

— Az id6 ndvelése vagy csdkkentése.

|| A Sziinet funkci6 be- és kikapcsolasa.
P A PowerBoost funkcié bekapcsolasa.
- Héfok beallitasa: 0 - 9.

5. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

5.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
fézélap be- vagy kikapcsolasahoz.

A kezel6pult megjelenik a f6z6lap
bekapcsolasa utan, és eltlinik a f6z6lap
kikapcsolasa utan.

5.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcioé automatikusan leallitja a
fézolapot, ha:

» 50 masodpercen belll nem helyez ra egy
fé6z6edényt,

» afézdedény rahelyezését kovetd 50
masodpercen belul nem allitja be a fézési
fokozatot,

» tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha) letakarta a
kezel6panelt, vagy raontott valamit. Ha
hangjelzést hall, a f6z6lap kikapcsol.

Tavolitsa el a targyat, vagy tisztitsa meg a
kezel6panelt.

« afdzblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbal elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a f6z6lapot, varja meg, hogy a
f6z6zdna lehdljon.

« nem allitott le egy f6z6zdnat, illetve nem
modositotta a héfokbeallitast. Bizonyos
id6é mulva a fé6z6élap kikapcsol.

A héfokbeallitas és azon id6tartam kozotti

kapcsolat, melynek elteltével a f6z6lap

kikapcsol:

Héfokbeallitas Az alabbi idd elteltével
a f6zélap kikapcsol

1-2 6 ora
3-4 5 6ra
5 4 ¢6ra
6-9 1,5 6ra
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5.3 A f6z6z6nak hasznalata

VIGYAZAT!

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre. Ezzel a készulék
elektronikai alkatrészeit
karosithatja.

A féz6edényt a kivalasztott f{6z6zdna
kdzepére helyezze.

Az indukcios f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

Ha a féz6edényt a megfeleld terlletre
helyezi, a f6z6lap felismeri azt, és a
kapcsolodo kezel6sav vilagitani kezd. A
kezelbsav folott megjelenik egy piros
fé6z6zdna jelz6, mely az edény helyzetét
jeloli.

A kezel6savon megjelend minden négyzet
egy f6z6zonanak felel meg az indukcios
fellleten. A zénajelz6k az mutatjak, hogy a
megfelel6 kezel6sav melyik f6z6zonat
vezérli.

5.4 Hoéfokbeallitas

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Nyomja meg a megfelelé héfokbealitast a
kezel6savon. Az ujjat huzhatja is a
kezelésavon az adott f6z6z6na
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héfokbeallitasanak elvégzéséhez vagy
annak moédositasahoz.
2. Afbéz6zdna kikapcsolasahoz nyomja meg
a 0 gombot.
Miutan egy edényt a f6z6zo6nara helyezett, és
beallitotta a héfokot, az 2 percig érvényben
marad, miutan leveszi az edényt. A
kezelbsav és a f6z6zona visszajelzbje 2
percig villog. Ha ezen az id6tartamon beldl
Ujbol rahelyez egy edényt a f6z6z6nara, a
héfokbeallitas aktivalodik. Ellenkezé esetben
a f6z6zdna kikapcsol.

5.5 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

FIGYELMEZTETES!

= / = / - Amaradékhé miatt
égeési seérulés veszélye all fenn.

A visszajelzdk a jelenleg hasznalt f6z6zénak
maradékhd szintjét jelzik. A f6z6lap
kikapcsolasa utan a visszajelzék lathatok
maradnak. Miutan a fézélap kellé6 mértékben
lehdlt, a visszajelzék eltlinnek. Eléfordulhat,
hogy a szomszédos zénak visszajelzéje is
bekapcsol, annak ellenére, hogy nem
hasznalja azokat.

Az indukcids f6z6zonak kdzvetlendl a
féz6edény aljan biztositjak az
ételkészitéshez sziikséges hét. Az
Uvegkeramiat a f6z6edény maradékhdje
melegiti.

5.6 Bridge

A funkcié két f6z6zdnat kapcsol 6ssze, igy
azok egy f6z6zdnaként mikddnek. Ezt a
funkciot nagymeéreti edényekhez
hasznalhatja.

1. Helyezze a f6z6edényt két f6z6z6nara. A
féz6edényt gy helyezze el, hogy lefedje
mindkét zéna kdzéppontjat.

A =] fehérre valtozik.

2. A funkci6 bekapcsolasahoz érintse meg

a =] mez6t.
3. Végezze el a héfokbeallitast.
A f6z6edényt ugy helyezze el, hogy lefedje
mindkét zéna kdzéppontjat, de ne nyuljon tul
a zbénahatar jeldlésén.



—

A funkcié kikapcsoldsahoz érintse meg a a)
gombot. A f6z6z6nak ezutan egymastdl
fuggetlentl mikodnek.

5.7 PowerBoost

Ez a funkcidé nagyobb teljesitményt rendel a
megfelel6 indukcids zénahoz, a fé6z6edény
méretétdl fliggéen. Ez a funkcio csak
bizonyos ideig miikddtethetd.

Erintse meg a P gombot a funkcié
bekapcsolasahoz a f6z6zénanal.

A szimbdlum pirosra valtozik.

A funkcié automatikusan kikapcsol.

A maximalis idétartamot lasd a
.MUszaki adatok” c. részben.

5.8 Sziinet

Ez a funkcio az 6sszes Uizemel6 f6z6zéna
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amikor a funkcié mikodik, a (D és a ||
gomb hasznalhaté. Minden egyéb szimbolum
le van zarva a kezel6paneleken.

Ez a funkcié nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

1. A funkcié bekapcsolasahoz: nyomja

meg a I gombot.
A szimbdlum szine pirosra valtozik. A
héfokbeallitas 1-es szintre mérséklédik.

2. A funkcio kikapcsolasa: nyomja meg a

|| gombot.
A szimbdlum szine fehérre valtozik. Az el6z6
héfokbeallitas megjelenik.

5.9 Id6zit6

L Visszaszamlalo idézité

A funkcidval beallithatja, hogy az adott
f6z6z6na milyen hosszu ideig izemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

El6szor a héfokbeallitast, majd a funkciot
allitsa be.

1. Erintse meg a @) mez6t a funkcid
bekapcsolasahoz vagy az id6é
madositasahoz.

Az idézits OO szamjegyei, tovabba a + és
— visszajelz6k megjelennek a kijelzén. A Q

szine pirosra, mig a @ szine fehérre
valtozik.

Ha az id6zit6 nincs bedllitva, minden
visszajelzd kialszik 4 masodperc mulva.

2. Erintse meg a T vagy — gombot az idé
beallitasahoz (00 - 99 perc).

3 masodperc mulva az éra automatikusan

megkezdi a visszaszamlalast. A @ + és —

visszajelzdk kialszanak. A Q piros szinnel

vilagit.

Amikor a visszaszamlalas véget ér,

hangjelzés hallhaté, és a OU villog. A jelzés

leallitasahoz érintse meg a @) gombot.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a @)
gombot. Vilagit a +es— visszajelzé.

Hasznalja a = vagy + gombot a 00 eértek
beallitasahoz. Masik lehetéségként allitsa a
héfokot 0 szintre. Ennek eredményeként
hangjelzés hallhato, és az id6zités torlédik.

® CountUp Timer (Az
eléreszamlalasos id6zitd)

Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy mennyi
ideje miikddik a f6zézona.
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A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg
kétszer a €D mezét.

A® visszajelz6 pirosra valtozik, és az
idészamlalas 6nmikodéen megkezdddik.

A funkcid kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot. Amikor a visszajelzd vilagitani kezd,

érintse meg a — gombot.

[ Percszamlald

Ezt a funkcidt akkor hasznalhatja, amikor a
fézblap be van kapcsolva, de egyik f6z6zéna
sem Uzemel.

A kezel6sav bekapcsolasahoz helyezzen egy
edényt a f6z6zonara.

1. A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg
a® gombot, amig a Q pirosan nem
vilagit.

2. Erintse meg a + vagy — gombot az idé

beallitasahoz.
A készilék 4 masodperc elteltével

automatikusan elinditja a funkciot. A @ +

és — visszajelzdk kialszanak. A Q piros
szinnel vilagit.

Miutan beallitotta a funkcidt, leveheti a
f6z6edényt.

Amikor a visszaszamlalas véget ér,
hangjelzés hallhato, és a i villog. Erintse
meg a @) gombot a hangjelzés
kikapcsolasahoz.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot. A + és a — visszajelz6 vilagit.
Haszndlja a = vagy y gombot a 00 erték
beallitasahoz.

A funkcié nincs hatassal egyik
f6z6z6na mikoédésére sem.

5.10 (& Funkciézar

A f6z6lap miikodése kdzben zarolhatja a
kezelbpanelt. Ezzel megel6zheti a
héfokbeallitas véletlen médositasat.

A funkciét minden készuléknél
kiloén kell bekapcsolni.
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El6szor végezze el a héfokbeallitast.

A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a &
mez6t.
A szimbdélum pirosra valt és villogni kezd.

A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg a IE
A szimbdélum fehérre valt.

@

5.11 Gyermekbiztonsagi eszk6z

A fézb6lap kikapcsolasa ezt a
funkciot is kikapcsolja.

Ez a kiegészit6 funkcio megakadalyozza a
fézblap véletlen Uzemeltetését.

A funkciét minden késziléknél
kulén kell bekapcsolni.

El6sz6r kapcsolja be a fézélapot, de ne
végezzen héfokbeallitast.
A funkcié bekapcsolasahoz addig tartsa

megérintve a E] gombot, mig pirosan nem
kezd el vilagitani.

A kezel6savok eltlinnek. Kapcsolja ki a
féz6lapot.

Amikor a féz6lapot kikapcsolja, a
funkcio bekapcsolva marad.

A funkcio6 kikapcsolasa egyetlen f6zési
miiveletre: Inditsa el a f6z6lapot a ©)
gombbal. A & kijelzés megjelenik. Tartsa

megérintve a EI gombot, amig fehéren nem
vilagit. A kezel6savok megjelennek. A
héfokot 50 masodpercen belll allitsa be. A
féz6lap hasznalatra kész. Amikor a f6z6lapot

a® gombbal kikapcsolja, a funkcio
bekapcsolva marad.

A funkcio allando kikapcsolasa:Kapcsolja
be a f6zb6lapot, de ne valtoztassa a

héfokbeallitast. Addig tartsa megérintve a EI
gombot, mig fehéren nem kezd el vilagitani.
A kezel6savok megjelennek. Kapcsolja ki a
féz6lapot.

5.12 OffSound Control (A
hangjelzések ki- és bekapcsolasa)

El6sz6r kapcsolja ki a f6z6lapot.

1. Erintse meg a ® gombot 3 masodpercig
a funkcio bekapcsolasahoz.



A kijelz6 bekapcsol, majd kikapcsol.
2. Erintse meg a El gombot 3 masodpercig.
AbBD vagy b visszajelz6 vilagit.

3. Erintse meg az ldézité + gombjat az
alabbiak egyikének kivalasztasahoz:

. bi-a hangjelzések kikapcsolnak

. b0-a hangjelzések bekapcsolnak
4. Varjon, amig a f6z6lap automatikusan
kikapcsol, és a bedllitas tarolédik.

Amikor a funkcio beallitasa b 1, a hangjelzés
csak akkor szélal meg, amikor:

megérinti a ® gombot

a Percszamlalo lejar

a Visszaszamlalé id6zitd lejar
valamit ratesz a kezel6panelre.

5.13 Teljesitménykezelés

Ha tobb zéna aktiv, és felvett teljesitményik
meghaladja az elektromos halozat

teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az 6sszes
féz6zona kozott. A fézblap szabalyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz
biztositekainak védelme érdekében.

* Ha a f6z8lap eléri a maximalis felvehet6
teljesitményt (lasd az adattablat), a
f6z6z6nak teljesitményét automatikusan
lecsokkenti.

* A csokkentett teljesitmeényi f6z6zonaknal
a kezel6panel a lehetséges maximalis
héfokbeallitasokat mutatja.

* Amennyiben egy magasabb
héfokbeallitas nem all rendelkezésre,
csokkentse a tobbi f6z6zona beallitott
értékét.

* A funkci6 bekapcsolasa az edények
meéretétél és szamatol fligg.

6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

6.1 F6z6edény

@ Az indukcids f6z6zénaknal egy
erds elektromagneses mez6
hozza létre nagyon gyorsan a
hét a f6z6edényben.

Az indukcios fézézénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

+ A f6zbedény aljanak a lehet6
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

» Ugyeljen arra, hogy a serpenydk alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a
fézdlapra helyezi azokat.

* Akarcolédas elkerlilése érdekében ne
csUsztassa és ne huzza az edényt az
Uvegkeramian.

A f6z6edény anyaga

+ megfeleld: ontdttvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes aceél, tobbrétegi

f6z6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfeleld: aluminium, réz,
sargaréz, Uveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

« egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zonan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

* A f6z6z6na hatékonysaga Osszefligg a
f6z6edeény atmérdjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atmeérdji f6z6edény
csak egy részét veszi fel a f6z6zona altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z8edényt, amely
nagyobb a ,F6z6z6nak specifikacioi”
részben megadott méretnél. Fézés
kdzben ne tartsa kdzel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezelbpanel funkcioit vagy véletlendl
bekapcsolhatja a f6z6lap funkciait.

MAGYAR 185



@ Lasd a ,MUszaki adatok” c. részt.

6.2 M(ikodés kozben hallhaté
hangok

Ha a kovetkez6t hallja:

Ezek a zajok normalis jelenségnek
szamitanak, és nem jelentenek
meghibasodast.

recsegés: a f6zéedény kilonbdzé
anyagokbol készult
(szendvicskonstrukcio).

futyllés: a f6z6zonat magas
teljesitményszinten haszndlja, és az
edény kilénb6zd anyagokbdl készult
(szendvicskonstrukcio).

zimmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

sziszegés, zimmogeés: a ventilator
Uzemel.

6.3 Oko Timer (Eco iddzit6)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zona flitbegysége korabban kikapcsol a
visszaszamlalasos id6zit6 hangjelzésénél. A
mikddés idébeli kiilonbsége a héfok
bedllitasatol és a f6zési idd hosszatol fligg.

6.4 Példak a fozési alkalmazasokra

A fé6z6zbna héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem
linearis. A héfokbeallitas ndvelésekor a
féz6zbéna energiafogyasztasa nem
aranyosan emelkedik. Azaz, a kozepes
héfokbeallitasu f6z6z6na a névleges
energiafogyasztasanak felénél kevesebb
energiat fogyaszt.

A tablazatban szerepl6 adatok
csak utmutatasul szolgalnak.

Héfokbeallitas  Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
(perc)
Fott ételek melegen tartasa. szikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.
szerint
1-2 Hollandi martas készitése, vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin olvasztasa.
1-2 Konnyl omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Fedével lefedve készitse.
ditasa.
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-
ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.
3-4 Zo6ldség, hal, hus gézodlése. 20-45 Adjon hozza néhany evékanalnyi fo-
lyadékot.
4-5 Burgonya gézoélése. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-
vesek fézése. valok.
6-7 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szikség Félidében forditsa meg.
cordon blue, borda, hispogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.
7-8 Er6s sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.

marhaszeletek.
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Héfokbeallitas  Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
(perc)
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés siiltek), burgonya bé olajban
sltése.
P Nagy mennyiségii viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

7.1 Altalanos informacié

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
fézélapot.

» Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

» A fellleten talalhaté kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fézélap
mikodéset.

» A f6zblap fellletének tisztitdsahoz
megfeleld tisztitoszert hasznaljon.

» Az lvegfeliletekhez hasznaljon specialis
kaparot.

7.2 A f6z06lap tisztitasa

+ Azonnal tavolitsa el: a megolvadt

mUanyagot, folpackot, a cukrot, valamint a

8. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

8.1 Mi a teendo, ha ...

Probléma Lehetséges ok

Nem lehet elinditani vagy lGze-
meltetni a f6z6lapot.

A f6z6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla- en van-e csatlakoztatva az elektromos
koztatasa nem megfeleld.

cukortartalmu ételeket, maskuilonben a
szennyez6dés karosithatja a féz6lapot. Az
égési sériilés megelézésére
kériiltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szOgben az Uvegkeramia felliletre a
kaparokést, majd csusztassa végig a
pengét a fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a f6zb6lapot. A tisztitas utan
puha ruhaval t6rolje szarazra a f6z6lapot.
Fényes, fémes elszinez6dés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfeliletet.

Megoldas
Ellenérizze, hogy a f6z&lap megfelels-

halézathoz.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tobbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékeldmezét érintsen meg.

A Szilnet funkcié mikaodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhaté.

Az elektromos csatlakoztatdas nem
megfeleld.

Feszlltségmentesitse a f6z6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel6-
hoz.

A maximalis héfok nem allithato
be a f6z6z6nak egyikére.

A tdbbi zéna a lehetséges maximalis
energiamennyiséget igényli.
A féz6lap normalisan mikodik.

Csokkentse a hofokbedllitast az ugya-
nazon fazisra kotoétt tobbi f6z6zonanal.
Lasd a ,Teljesitménykezelés” cimi
részt.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap

kikapcsol.

Hangjelzés hallhaté amikor a f6-

z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mez&krél.

A féz6lap kikapcsol.

Letakarta a @ érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mez0orol.

Nem kezd vilagitani a maradékhd

visszajelzd.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak rovid ideje van mikddés-
ben, vagy az érzékeld sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6z6na elég ideig mikodott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezelépanel érzékeléme-

z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

E megjelenik.

A Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kezel6sav villog.

Nincs f6z6edény a f6zéz6nara he-
lyezve, vagy a f6z6z6nat az edény
nem fedi le teljesen.

A f6z6edényt ugy helyezze a f6z6z6-
nara, hogy teljesen lefedje azt.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcids fézélapokhoz
megfeleld f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A fé6z6edény aljanak atmérgje tul ki-
csi a zénahoz.

Megfelelé méretii f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

E és egy szam jelenik meg.

Hiba lépett fel a f6zb6lapban. Kapcsolja ki a fézélapot, majd 30 ma-

sodperc elteltével kapcsolja be ujra.

Amennyiben a E jelzés ismét megjele-
nik, feszultségmentesitse a fézdlapot.
30 masodperc mulva csatlakoztassa
Ujra a féz6lapot. Ha a probléma tovab-
bra is fennall, forduljon a markaszer-
vizhez.

8.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Ellendrizze,
hogy a f6z6lapot megfeleléen lizemeltette-e.
Ha nem megfeleléen Uzemeltette a

9. MUSZAKI ADATOK
9.1 Adattabla

Modell: IKE42640KB
Tipus: 61 A2A 00 AD
Indukcié 3.65 kW
Sorozatszam.................
AEG

9.2 F6z6z6nak jellemzdi

készlléket, az Ugyfélszolgalat szerel6je vagy
az elado kiszallasa nem lesz ingyenes, még
a garancialis id6szakban sem. A garancialis
id6szakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 597 552 00
220 -240V ~50 - 60 Hz

KészUlt: Németorszag

3.65 kW

cex

F6z6zbéna Névleges teljesit- PowerBoost [W]  PowerBoost maxi- F6z6edény atmé-
mény (maximalis malis id6tartam réje [mm]
héfokbeallitas) [perc]

W]
K6zéps6 elsd 2300 3200 10 145 - 265
K6zéps6 hatso 2300 3200 10 145 - 265

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kilénbozhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatol és
méretétdl figgben valtozhat.

Az optimalis f6zési eredmény érdekében
olyan f6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.
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10. ENERGIAHATEKONYSAG

10.1 Termékismerteto*

Modellazonosité

IKE42640KB

Fo6z6lap tipusa

Beépitett f6z6lap

Fézdofellletek szama

1

Fitési technoldgia Indukcié

A fozéfelllet hossza (H) és szélessége (Sz) Kozépso H: 36,5 cm
Sz:27,5¢cm

Energiafogyasztas fézéfellletenként (EC electric Kozéps6 182,4 Wh / kg

cooking)

F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 182,4 Wh / kg

* Az Eurépai Unié szamara az EU 66/2014
sz. rendelete szerint. Fehéroroszorszag
szamara a kovetkezé szerint: STB
2477-2017, ,A” melléklet. Ukrajna szamara a
kovetkezb szerint: 742/2019.

EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
féz6késziilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének modszerei

A fozé&fellletre vonatkozd energiafogyasztasi

értékeket az egyes f6z6z6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

10.2 Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat
takarithat meg az alabbi 6tletek betartasaval.

« Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

» Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
féz6edényre.

* A f6zb6edényt mar bekapcsolas elbtt
helyezze a féz6zénara.

* A kisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara
helyezze.

* A f6zb6edényt a f6z6zona kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

11. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségunk védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A & tiltd szimbolummal ellatott
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készliléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a késziléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



FYRIR FULLKOMINN ARANGUR

Pakka pér fyrir ad velja pessa AEG voru. Vid hdfum framleitt pessa voru til ad starfa
fullkomlega i mérg ar og vid héfum notad nystarlega teekni sem gerir lifid einfaldara med
adgerdum sem ekki er vist ad séu til stadar a venjulegum heimilistaekjum. Vinsamlegast
lestu pér til i nokkrar mindtur til ad geta nytt taekid sem best.

HEIMSAKTU VEFSVADI OKKAR TIL AD:

A Fa leidbeiningar um notkun, baeklinga, bilanaleit, pjonustu- og vidgerdarupplysingar.
@ www.aeg.com/support

g Skra voruna pina til ad fa enn betri pjonustu:
a/ www.registeraeg.com

Kaupa aukahluti, rekstrarvorur og upprunalega varahluti fyrir heimilistaeki pitt:
’E www.aeg.com/shop

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI

Notadu alltaf upprunalega varahluti.

Pegar pu hefur samband vié vidurkennda pjonustumidstdd skaltu tryggja ad sért med
eftirfarandi gogn tilteek: Gerd, vérunumer, radnumer.

Upplysingarnar ma finna & merkiplétunni.

/N Viévérun / Advérun - Oryggisupplysingar
® Almennar upplysingar og rad
Umhverfisupplysingar

Med fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilisteekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
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rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a éruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-, skyn-
eba andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6érugga notkun teekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og folki med mjdég miklar og fléknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu eftirliti.

- Hafa eetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med.

- Haltu éllum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

- VIDVORUN: Heimilisteeki® og adgengilegir hlutar pess hitnha
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.

- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu eetti hun ad vera
virkjud.

- Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt oryggi

- Petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

- Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

- Petta heimilistzeki ma nota & skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
sambeerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn heimilisnotkun.

- VIDVORUN: Heimilisteeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
ad snerta hitaelementin.

- VIDVORUN: Eldun an eftirlits med fitu eda oliu a
eldunarhellu getur verid haettuleg og leitt til eldsvoda.

192  ISLENSKA



- Aldrei skal nota vatn til ad slokkva eld sem kemur upp vid
eldun. Sldkktu a teekinu og breiddu yfir logana, til deemis
med eldteppi eda loki.

- VIDVORUN: Ekki ma veita rafmagni ad heimilisteekinu
gegnum utanaliggjandi skiptibunad, eins og timastilli, eda
tengja pad vid rafras sem veita kveikir og slekkur reglulega
a.

. VARUBD: Eldunarferlid verdur ad vera undir eftirliti. Stutt
eldunarferli verdur stoéugt ad vera undir eftirliti.

- VIDVORUN: Heetta & eldsvoda: Geymid ekki hluti &
eldunaryfirbordinu.

- Malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar og lok skal ekki
leggja ofan a hellubordid pvi peir geta ordid heitir.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilisteekid.

. Eftir notkun skal slokkva a hellubordselementinu med

styringunni og ekki treysta a pénnunemann.

- Ef sprungur eru i keramikglerfletinum / glerfletinum skal
slokkva a heimilisteekinu og taka pad ur sambandi vid
rafmagn. Ef heimilistaekid er tengt beint vid stofnaed med
tengidos skal fjarleegja 6ryggid til ad aftengja heimilisteekid
fra aflgjafanum. | badum tilfellum skal hafa samband vi®
vidurkennda pjonustumidstod.

- Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod eda alika haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu.

. VIDVORUN: Notadu adeins hellubordshlifar sem hannadar

eru af framleidanda eldunartaekisins eda framleidandi
heimilistaekisins bendir & i notkunarleidbeiningunum sem
hentugar, eda hellubordshlifar sem innfelldar eru
iheimilistaekid. Notkun ovideigandi hlifa getur valdid slysum.
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2. ORYGGISLEIDBEININGAR
2.1 Uppsetning

AN
A

» Fjarleegdu allar umbudir.

» Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

* Fylgdu leiébeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilisteekinu.

» Haltu lagmarksfjarleegd fra 66rum
heimilisteekjum og einingum.

» Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaeki®d
er feert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

* Innsigla skal skorna fleti med péttiefni til
ad koma i veg fyrir ad raki valdi penslu.

+ Verndadu botn heimilistaekisins gegn gufu
og raka.

« Settu heimilistaekid ekki upp vié hlidina a
hurd eda undir glugga. Pad kemur i veg
fyrir ad heit eldunarilat falli af
heimilisteekinu pegar dyrnar eda glugginn
eru opnud.

« Ef heimilistaekid er sett upp fyrir ofan
skuffur skaltu ganga ur skugga um ad
rymid & milli botns heimilisteekisins og efri
skuffunnar sé naegilegt fyrir hringras lofts.

» Botn heimilistaekisins getur ordid heitur.
Gaettu pess ad setja adgreiningarspjald ur
krossvidi, eldhusinnréttingaefni, eda
68rum éeldfimum efnum undir
heimilisteekid til ad koma i veg fyrir ad
heegt sé ad komast ad botni pess.

» Adgreiningarspjaldi® verdur ad na alveg
yfir svaedid undir hellubordinu.

*  Geettu pess ad rymi til loftskipta sem
nemur 2 mm sé laust & milli vinnubordsins
og framhluta einingarinnar fyrir nedan.
Abyrgdin nazer ekki til skemmda af véldum
ofullnaegjandi rymis fyrir loftflaedi.

ABPVORUN!
Einungis til pess haefur adili ma
setja upp petta heimilisteeki.

ADBVORUN!

Haetta a meidslum eda
skemmdum & heimilisteekinu.
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2.2 Rafmagnstenging

APVORUN!
Haetta a eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu fara fram af
vidurkenndum rafvirkja.

Heimilistaekid verdur ad vera jarétengt.
Adur en einhver adgerd er framkvaemd
skal ganga ur skugga um ad heimilistaekid
sé aftengt fra aflgjafanum.

Gakktu ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samheefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.

Geettu pess ad heimilisteekid sé rétt
uppsett. Laus eda rong rafmagnssnura
eda klo (ef vid a) getur valdid pvi ad
tengillinn verdi of heitur.

Notadu rétta rafmagnssnuru.

Ekki lata raflagnir fleekjast hverja um adra.
Gakktu Ur skugga um ad buid sé ad setja
upp vorn gegn raflosti.

Notadu alagsminnkandi klemmu a
snuruna.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran
eda kloin (ef vid a) snerti ekki heitt
heimilisteekid eda heit eldunarahdld pegar
pu tengir heimilistaekid vid innstungu.
Notadu ekki fijdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnskléin
(ef vid &) og snuran verdi ekki fyrir
skemmdum. Haféu samband vid
vidurkennda pjonustumidstdd eda rafvirkja
til ad skipta um skemmda rafmagnssnuru.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarlaegja hana an verkfaera.
Adeins skal tengja rafmagnskiéna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

Ekki toga i snuruna til ad taka teekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med



skrufgangi fjarleegd ar holdunni), lekalida
og spolurofa.

Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja taekid fra stofnaed a ollum pdlum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

2.3 Notkun

ABVORUN!
Heetta @ meidslum, bruna og
raflosti.

Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.
Fjarlaegdu allar umbuéir, merkingar og
verndarfilmu (ef vid &) adur en notkun
hefst.

Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.

Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

Setjid eldavélina a ,off eftir hverja notkun.
Ekki setja hnifapor eda pottlok a hellurnar.
Pau geta ordid mjog heit.

Notid ekki heimilistaeki® med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusveedi.

Ef yfirbord heimilistaekisins er sprungid
skal samstundis aftengja pad fra aflgjafa.
betta er til ad koma i veg fyrir raflost.
Notendur sem eru med gangrad verda ad
vera i ad lagmarki 30 cm fjarleegd fra
spanhellum pegar heimilistaekid er i gangi.
Heit olia getur skvest pegar pu setur mat i
hana.

ABVORUN!
Haeetta a eldsvoda og sprengingu

Fita og oliur geta losad eldfimar gufur
pbegar paer eru hitadar. Haltu eldi eda
hitudum hlutum fjarri fitu og oliu pegar pu
notar peer vid matreidslu.

Gufur sem mjog heit olia losar geta valdid
fyrirvaralausum bruna.

Notud olia sem getur innihaldid
matarleifar getur valdid eldsvoda vid
leegra hitastig en olia sem er notud i fyrsta
skipti.

« Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta
med eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilisteekid.

ADVORUN!
Haetta @ skemmdum a
heimilistaekinu.

» Ekki geyma heit eldunarilat a
stjornbordinu.

» Ekki setja heitt pdnnulok a gleryfirbord
hellubordsins.

« Ekki lata eldunarahdld sjoda pangad til ad
pau porna.

e Geettu pess ad lata hluti eda eldunarilat
ekki detta & heimilisteekid. bad getur
skemmt yfirbordid.

» EKkki kveikja & eldavélinni ef & henni eru
tém eldunarilat eda engin eldunarilat.

« Ekki setja alpappir a heimilistaekid.

» Eldhusahdld ur steypujarni eda med
skaddadan botn geta valdi® rispum a
glerinu/glerkeramik. Lyftu alltaf pessum
hlutum upp pegar pu parft ad hreyfa pa til
a eldunaryfirbordinu.

2.4 Umhirda og hreinsun

* Hreinsadu heimilisteekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

» Slékktu a heimilistaekinu og lattu pad
kélna fyrir hreinsun.

* Notadu ekki vatnsuda og gufu til ad
hreinsa heimilisteekid.

¢ Hreinsadu teekid med rokum og mjukum
klut. Notadu adeins hlutlaus pvottaefni.
Notadu ekki rispandi efni, stalull, leysiefni
eda malmhluti.

2.5 bjonusta

» Hafdu samband vié vidurkennda
pjonustumidstod til ad gera vid
heimilisteekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

« Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru eetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstédu
teekisins. Pau eru ekki aetlud til ad nota i
60rum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.
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2.6 Férgun

ADVORUN!
Haetta a meidslum eda kofnun.

» Haféu samband vid videigandi yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig farga skuli
heimilisteekinu.

3. INNSETNING

ADBVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

3.1 Fyrir uppsetninguna

Adur en pu setur upp hellubordid skaltu skrifa
nidur upplysingarnar & merkiplétunni.
Merkiplatan er nedan a heimilisteekinu.

Serial’number
(radnumer) ......cccceeevviiieeeeenns

3.2 Innbyggd helluborod

Notadu innbyggda hellubordié eingdngu eftir
ad pu hefur sett hellubordid upp med réttum
haetti sem innbyggdan bunad og ad yfirbord
vinnusveedisins uppfylli stadla.

3.3 Tengisnura

* Hellubordinu fylgir rafmagnssnura.

» Notadu eftirfarandi sndrutegund pegar
skipt er um skemmdar rafmagnssnurur:
HO5V2V2-F sem polir 90 °C hita eda
heerra. Haféu samband vid vidurkennda
pjonustumidstod. Adeins vidurkenndum
rafvirkja er heimilt ad skipta um
rafmagnssnuruna.

3.4 béttingin sett upp - Yfirfelld
uppsetning

1. Hreinsadu innréttinguna a svaedinu par
sem gat hefur veri® skorid ut.

2. Festu medfylgjandi 2x6 mm péttilista a
nedri brdn hellubordsins, medfram ytri
brun keramikglersins. Ekki strekkja a
henni. Gakktu Ur skugga um ad endarnir
a péttilistanum séu stadsettir vid midju
einnar hlidar hellubordsins.

3. Beaettu nokkrum millimetrum vid lengdina
pegar pu skerd péttilistann til.
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« Aftengdu teekid fra rafmagni.
» Klipptu rafmagnssndruna af upp vid
heimilisteekid og fargadu henni.

4. Tengdu saman enda péttilistans.

3.5 Samsetning

min. 1500 —=
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28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

"

3.6 Uppsetning a fleiri en einu

hellu

bordi

Meodfylgjandi aukahlutir: tengisla, péttilisti.

Notadu eingdngu sérstakt
hitapolid silikon.

Utskorid gat i eldhtsbordi

Fjarlaegd fra  lagmark 50 mm
vegg
Lengd 490 mm
Breidd summa allrar breidddar heimilistaekja
sem pu setur upp, ad fradregnum 20
mm
Dami:
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360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm [=| 700 mm
| :
o o
S )\ e
1
Samsetning

Reiknadu rétt mal fyrir atskurd.
Undirbudu utskurd i bordinu.

Leggdu heimilistaeki® a mjukt yfirbord (t.d.

a teppi) pannig ad botninn snui upp.

Ef um er ad raeda Teppan Yaki hellubord
skaltu festa medfylgjandi péttilista & nedri
brin pess, medfram ytri bran
keramikglersins. Skrufadu festingarnar
lauslega i videigandi goét a hlifina.

Settu fyrsta heimilistaekid i Utskurdinn a
bordinu. Komdu tengislanni fyrir undir
heimilisteekinu pannig ad helmingur
breiddar pess sé synilegur - hiin mun
veita naesta heimilisteeki studning.

B —
/— T\

Fyrir Teppan Yaki hellubord skal skrufa
festingarnar lauslega i bordid nedan fra
(ad framan og ad aftan & hemilistaekinu).

A TN
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Komdu neesta heimilistaeki fyrir i Utskurdi
bordsins. Gakktu ur skugga um ad fremri
brunir heimilistaekjanna séu i smu haed.

N
G

Festu 6nnur heimilisteeki en Teppan Yaki
hellubord med smellufjddrum.

i lokin skaltu herda skrafurnar i Teppan
Yaki hellubord.

Notadu silikon til ad loka fyrir op & milli
heimilisteekja og milli heimilistaekja og
bordsins.

Yttu gmmiinu pétt ad keramikglerinu og
faerdu pad rélega medfram brdanunum til
ad kreista ut afgangs silikon.

Settu sapuvatn a silikonid og gerdu
brunirnar mjukar med fingrinum.

Ekki snerta silikoinid fyrr en pad hefur
harénad sem getur tekid heilan dag.
Fjarleegdu silikonafgang varlega med
rakvélarbladi.

Hreinsadu yfirbord glersins.



4. VORULYSING

4.1 Uppsetning eldunarhellu Spaneldunarsvaedi
Stjornbord

S —i
—H
1

4.2 Utlit stjornbords

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

®O|123456789|P 0O 12 3 45 67 89 P
T |

Notadu skynjarareitina til ad beita heimilisteekinu. Skjair, visar og hljod gefa til kynna hvada

adgerdir eru i gangi.

Skynjarareitur ~ Athugasemd

@ Til ad kveikja og slokkva & hellubordinu.

llfl Til ad virkja og slékkva & Las eda Oryggisbanadur fyrir bérn.
: Til ad syna virku helluna.

@ CountUp Timer-visir.

Q Nidurteljari-visir.

E - Skjar fyrir timastilli: 00 - 99 minutur.

=] Til ad virkja og slokkva & Bridge og skipta & milli stillinganna.
E @ Til ad velja Timastillir valmoguleikana.

E + = Til ad auka eda minnka timann.
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Skynjarareitur ~ Athugasemd

|| Til ad virkja og slokkva a Hié.
P Til ad virkja PowerBoost.
- Til ad stilla hitastillinguna: 0 - 9.

5. DAGLEG NOTKUN

ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

5.1 Kveikt og slokkt

Snertu ® i 1 sekundu til ad kveikja eda
slokkva a hellubordinu.
Stjornbordid kviknar eftir ad pu kveikir a
hellubordinu og pad slokknar eftir ad pu
slekkur a hellubordinu.

5.2 Sjalfvirk slokknun

Adgerdin slekkur sjalfkrafa a hellubordinu
ef:

* bu setur ekkert eldunarilat a hellubordid i
50 sekundur,

» bu stillir ekki hitastillinguna i 50 sekdndur
eftir ad pu kemur eldunarilatinu fyrir,

* bu hellir einhverju nidur eda setur eitthvad
a stjornbordid lengur en i 10 sekdndur
(panna, klatur). Hellubordid slekkur a sér
pegar pu heyrir hljodmerkid. Fjarleegdu
hlutinn af stjornbordinu eda priféu pad.

* hellubordid verdur of heitt (t.d. pegar
pottur sydur pangad til ekkert er eftir).
Leyféu eldunarhellunni ad koélna adur en
pu notar hellubordéid aftur.

* pu slekkur ekki a eldunarhellunni eda
breytir hitastillingunni. Pad slokknar a
hellubordinu eftir akvedinn tima.

Tengslin a milli hitastillingar og timans

eftir ad slokknar a hellubordinu:

Hitastilling bad slokknar & hellub-
ordinu eftir

1-2 6 kist.

3-4 5 kist.

5 4 Kist.
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Hitastilling Pad slokknar a hellub-
ordinu eftir
6-9 1,5 kist.

5.3 Eldunarhellan notud
C VARUD!
Ekki leggja heit eldunarilat a
stjornbordid. Pad er haetta a4 ad
rafbunadurinn skemmist.

Setjid eldunarilatid i midju pess svaedis sem
er notad.

Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa ad
malum a botni eldunarilatanna.

begar pu leggur eldunarilat a rétta stodu ber
hellubordid kennsl a pad og videigandi
stjérnstika birtist. Raudur visir fyrir
eldunarhellu birtist fyrir ofan stjornstikuna og
gefur stddu pottsins til kynna.

Hver ferningur & stjérnbordinu samsvarar
einni eldunarhellu a yfirbordi



spanhellubordsins. Visar fyrir hellur syna
hvada eldunarhella lytur ad stjérn videigandi
stjornstiku.

5.4 Hitastilling
o 120056789 p

1. Yttu & seskilega hitastillingu &
stjornstikunni. Pu getur einnig feert
fingurinn medfram stjérnstikunni til ad
stilla eda breyta hitastillingunni fyrir
eldunarhelluna.

2. Yttu 4 0 til ad sldkkva & eldunarhellu.

Pegar pu hefur sett pott a eldunarhelluna og

stillt hitastillinguna er han ébreytt i 2 minatur

eftir ad pu tekur pottinn af. Stjornstikan og
visir eldunarhellu blikka i 2 minatur. Ef pu
setur pott aftur a eldunarhelluna innan pessa
tima virkjast hitastillingin aftur. Ef ekki
slokknar a eldunarhellunni.

5.5 OptiHeat Control (3 stiga
stoouljos fyrir afgangshita)

ADBVORUN!

=/ =/ - Heettaer & bruna fra
afgangshita.

Visarnir syna stig afgangshita fyrir
eldunarhellurnar sem pu ert ad nota i
augnablikinu. Pegar hellubordid er évirkt er
enn heegt ad sja visana. begar hellubordid er
nogu kalt, hverfa peir. Visarnir kunna einnig
ad kvikna fyrir naleegar eldunarhellur, jafnvel
pott pu sért ekki ad nota peer.

Spansuduhellur framleida naudsynlegan hita
fyrir eldunarferlid beint i botninn a
eldunarahaldinu. Glerkeramikid er hitad med
hita eldunarahaldsins.

5.6 Bridge

Adgerdin tengir tveer eldunarhellur og peer
virka sem ein. bu getur notad adgerdina med
stéorum eldunarilatum.

1. Settu eldunarilatid a tveer eldunarhellur.
Eldunarilatié verdur ad na yfir midjuna a
badum hellum.

=] verdur hvitt.

2. Til ad virkja adgerdina skaltu snerta B..
3. Stilltu hitastillinguna.

Eldunarilatid verdur ad vera yfir midju beggja
eldunarhellna en ekki fara yfir
svaedismerkingarnar.

Til ad afvirkja adgerdina, snertu =].
Eldunarhellurnar virka adskilid.

5.7 PowerBoost

bessi adgerd virkjar meira afl fyrir videigandi
spanhellu, allt eftir staerd eldunarilatsins.
Adeins er haegt ad kveikja a adgerdinni i
takmarkadan tima.

Snertu P til a6 slskkva a adgerdinni fyrir
eldunarhelluna.

Taknid verdur rautt.

Adgerdin slokknar sjalfkrafa.

@

5.8 HIé

Adgerdin setur allar eldunarhellur sem eru i
gangi a leegstu orkustillingu.

Sja ,Taeknigogn“ med gildum
fyrir hamarkstimalengd.
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Pegar adgerdin er i gangi er haegt ad nota ®
og I . Oll 6nnur takn a stjornbordinu eru
leest.

Adgerdin stodvar ekki timastillisadgerdirnar.

1. Til a8 virkja adgerdina: yttu a || .
Taknié verdur rautt. Hitastillingin er laekkud i
1.

2. Til ad afvirkja adgerdina: yttu a || .
Taknid verdur hvitt. Fyrri hitastilling kviknar.

5.9 Timastillir

[ Nidurteljari

Notadu pessa adgerd til ad tilgreina hve lengi
eldunarhellan er i gangi i einni eldunarlotu.

Fyrst skal stilla hitastillingu og sidan
adgerdina.

1. Snertu Q) til ad virkja adgerdina eda
breyta timanum.

Tolustafir timastillis OO og visarnir + og —

birtast & skjanum. [ veraur raudur og ®
verdur hvitur.
Allir visar hverfa eftir 4 sekandur ef
timastillirinn er ekki stilltur.
2. Snertut eda — til ad stilla timann (00 -
99 mindatur).

Timastillirinn fer ad telja sjaltkrafa nidur eftir 3
sekundur. Visarnir @ + og — hverfa. Q er
afram raudur.
pegar timinn lidur undir lok hljomar

. N Tu .
hljodmerki og LU leiftrar. Snertu O til as
stddva merkid.

Til ad afvirkja adgerdina: snertu . visarnir
+ og — kvikna. Notadu — eda + til ad

S o T T D . -
stilla wu a skjanum. Einnig ma stilla
hitastillinguna vié 0. Fyrir vikid heyrist
hljédmerki og heett er vid timastillinn.

® CountUp Timer (Timastillir fyrir
upptalningu)

Pu getur notad pessa adgerd til ad fylgjast
med hversu lengi eldunarhellan er i gangi.
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Til ad virkja adgerdina skaltu snerta G
tvisvar.

® visirinn verdur raudur, timinn byrjar ad
telja upp sjalfkrafa.

Til ad afvirkja adgerdina: snertu . begar
visarnir lysast upp skaltu snerta —.

L MinGtumaelir

bu getur notad pessa adgerd pegar
hellubordid er kveikt og engar eldunarhellur
eru i gangi.

Settu pott & eldunarhellu til ad sja
stjornbordid.

1. Snertu @ par til visirinn Q verdur
raudur, til ad virkja adgerdina.

2. Snertu g eda — til ad stilla timann.
Adgerdin hefst sjalfkrafa eftir 4 sekdndur.

Visarnir @ + og — hverfa. Q er afram
raudur.

bu matt taka pottinn af eftir ad pu stillir
adgerdina.

begar timinn lidur undir lok hljomar
hiisdmerki og OO leiftrar. Snertu €D til a3
stédva merkid.
Til ad afvirkja adgerdina: snertu €D. visarnir
+ og — kvikna. Notadu = eda + til ad
stilla 00 & skjanum.
Pessi adgerd hefur engin ahrif a
starfsemi eldunarhellanna.

5.10 @ Las

Pu getur leest stjornbordinu pegar helluboréid
er i gangi. Pad kemur i veg fyrir ad
hitastillingunni sé breytt fyrir slysni.

bu parft ad virkja adgerdina
sérstaklega fyrir hvert
heimilisteeki.

Stilltu hitastillinguna fyrst.

Til ad virkja adgerdina skaltu snerta El
Taknid verdur rautt og blikkar.



Til a3 afvirkja adgerdina skaltu snerta (2.
Taknid verdur hvitt.

Pegar pu slekkur & hellubordinu
slekkur pu einnig a adgerdinni.

5.11 Oryggisbunadur fyrir born

Pessi adgerd kemur i veg fyrir notkun
hellubordsins fyrir slysni.

P parft ad virkja adgerdina
sérstaklega fyrir hvert
heimilisteeki.

Kveiktu fyrst & hellubordinu og stilltu sidan
hitann.

Snertu B par til hann verdur raudur til ad
virkja adgerdina.

Stjornstikurnar hverfa. Slokktu a
hellubordinu.

Adgerdin er enn virk pegar pu
slekkur a helluboréinu.

Til ad afvirkja adgerdina i adeins eitt
eldunarskipti: Kveiktu & hellubordinu med

©.6 kviknar. Snertu & par til hann verdur
hvitur. Stjornstikurnar birtast. Stilltu
hitastillinguna a 50 sekundum. Pu getur
notad hellubordid. Adgerdin er enn virk pegar

pu slekkur a hellubordinu med @

Til ad afvirkja adgerdina varanlega:
Kveiktu a hellubordinu og stilltu sidan hitann.

Snertu El par til hann verdur hvitur.
Stjornstikurnar birtast. Slokktu & hellubordinu.

5.12 OffSound Control (Ad kveikja
og slokkva a hljodmerkjum)

Slokktu fyrst & hellubordinu.
6. GOD RAD

ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

1. snertu @ i 3 sekandur til a8 virkja
adgerdina.
Skjarinn kviknar og slokknar.

2. Snertu EI i 3 sekundur.
b0 esa b | kviknar.

3. Snertu + a timastillinum til ad velja eitt
af eftirfarandi:

« b |- slokkt a hljgdmerkjum

. b0 - kveikt & hljedmerkjum
4. Hinkradu pangad til slokknar sjalfkrafa a
hellubordinu til ad stadfesta val pitt.

Pegar pessi adgerd er stillt a b heyrir pu
hlj66id adeins pegar:

*  pu snertir @

¢ MinUtumeelir slokknar

* Nidurteljari slokknar

* Pu setur eitthvad a stjornbordid.

5.13 Orkustyring

Ef margar hellur eru i gangi og notud orka fer
yfir takmarkanir aflgjafa, skiptir pessi adgerd
tiltaekri orku & milli eldunarhellanna.
Hellubordid stjornar hitastillingu til ad vernda
dryggin i husinu.

* Ef hellubordid nser hamarki fyrir tiltseka
orku (visa til merkjapl&tu), kemur orkan til
eldunarhellanna ad minnka sjalfkrafa.

e Fyrir eldunarshellur sem eru med minnkad
afl synir stjérnbordi® hamark mogulegrar
hitastillingar.

« Ef haerri hitastilling er ekki tilteek skaltu
leekka hitann a 66rum hellum fyrst.

« Virkjun adgerdarinnar reedst af fiélda og
steerd potta.

6.1 Eldunarilat

A spanhellubordum bua sterk
rafsegulsvid til hitann mjog hratt i
eldunarilatum.

Notadu spanhellubord med videigandi
eldunarilatum.
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» Botninn & eldunarilatinu verdur ad vera
eins pykkur og flatur og mégulegt er.

» Gakktu ur skugga um ad botnar a pottum
og pénnum séu hreinir og purrir adur en
peir eru settir a yfirbord hellubordsins.

» Til ad fordast rispur skaltu ekki renna eda
nudda pottum & keramikglerinu.

Efni eldunarilata

« rétt: steypujarn, stal, glerhudad stal,
ry&fritt stal, marglaga botn (med réttum
merkingum fra framleidanda).

» ekki rétt: al, kopar, latun, gler, keramik,
postulin.

Eldunarilat virka fyrir spanhellubord ef:

+ vatn sydur mjog fljétlega a hellu sem stillt
er a haestu hitastillingu.

» segull togar i botninn & eldunarilatinu.

Mal eldunarilata

» Spanhellubord adlaga sig sjalftkrafa ad
malum a botni eldunarilatanna.

» Skilvirkni eldunarhellunnar er tengd
malum eldunarilatanna. Eldunarilat med
minna pvermal en uppgefid lagmark feer
adeins hluta af aflinu sem eldunarhellan
framkallar.

» Af Oryggisasteedum og til ad na fram
akjésanlegri utkomu eldunar skaltu ekki
nota eldunarilat sem eru steerri en gefid er
upp i ,Upplysingar um eldunarhellur*.
Fordastu ad hafa eldunarilat naleegt
stjérnbordinu & medan eldun stendur.
Petta gaeti haft ahrif & virkni stjérnbordsins

6.2 Hljéoin sem pu heyrir vid
notkun

Ef pua heyrir:

» brakandi hljod: eldunarilat er samsett ar
mismunandi efnum (samlokusamsetning).
« flautandi hljod: pu ert ad nota eldunarhellu
med miklu afli og eldunarilatid er samsett
ur mismunandi efnum
(samlokusamsetning).
* sud: notkun med miklu afli.
= smellir: rafskipting fer fram.
hvaesandi, sudandi: viftan er i gangi.
Hljoc’)ln eru edlileg og gefa ekki til kynna
neina bilun.

6.3 Oko Timer (Vistvann timastillir)

Til ad spara orku slekkur hitari
eldunarhellunnar a sér adur en hlédmerki
nidurteljarans heyrist. Mismunur a
notkunartima veltur & pvi hvada hitastig er
stillt & og timalengd eldunar.

6.4 Da@mi um eldunaradferoir

bad er ekki linuleg fylgni @ milli hitastillingar a
eldunarhellu og aflnotkunar hennar. begar pu
eykur hitann er pad ekki hlutfallslega jafn
mikil aukning a aflnotkun. betta pydir ad
eldunarhella med midlungshita notar minna
en helming afls hennar.

Gaognin i toéflunni eru adeins til

eda virkja 6vart adgerdir i hellubordinu. viémidunar.
@ Sja , Teeknilegar upplysingar*.
Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)
1 Haltu eldudum mat heitum. eins og Settu lok a eldunarilatin.
porfer a
1-2 Hollandaise s6sa, braett: smjor, sukkul- 5 -25 Hreerdu til af og skiptis.
adi, matarlim.
1-2 Storkna: dunkenndar eggjakokur, bok- 10 - 40 Eldadu med lokid a.
ud egg.
2-3 Lattu hrisgrjon og rétti ur mjélk malla, 25-50 Beettu vid ad minnsta kosti tvofalt meiri

hitadu upp tilbunar maltidir.

vokva en hrisgrjon og hraerdu mjél-
kurréttum saman vid pegar adgerdin
er halfnud.
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Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)
3-4 Gufusjéddu greenmeti, fisk, kjot. 20-45 Baettu vid nokkrum matskeidum af vo-
kva.
4-5 Gufusjoddu kartoflur. 20-60 Notadu ad hamarki 4 L af vatni fyrir
7509 af kartdflum.
4-5 Eldadu meira magn af mat, kassum og 60 - 150 Allt ad 3L af vokva asamt hraefnum.
supum.
6-7 Heeg steiktu: lundir, ungnauta cordon eins og Snudu pegar timinn er halfnadur.
bleu, kételettur, kjotbollur, pylsur, lifur,  porf er a
smjorbollur, egg, pénnukdkur, kleinuhr-
ingi.
7-8 Djupsteikingar, kartéfluklattar, lundir, 5-15 Snudu pegar timinn er halfnadur.
steikur.
9 Sjoddu vatn, eldadu pasta, snéggbrenndu kjot (gullas, pottsteik), djupsteiktu kartofluflogur.
P Sjoddu mikid magn af vatni. PowerBoost er virkjad.

7. UMHIRDA OG HREINSUN

ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

7.1 Almennar upplysingar

* Hreinsid hellubord eftir hverja notkun.

+ Notadu alltaf eldunarilat med hreinum
botni.

» Rispur eda dokkir blettir a yfirboréi hafa
engin ahrif & pad hvernig hellubordi rekur.

» Notid sérstakt hreinsiefni sem hentar fyrir
yfirbord hellubordsins.

* Notid sérstaka rispur fyrir glerid.

7.2 Helluboréid hreinsad :

» Fjarlaegdu tafarlaust: bradid plast,
plastfilmu, sykur og mat med sykri pvi

8. BILANALEIT

ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

annars geta 6hreinindin valdi®
skemmdum a hellubordinu. Faréu varlega
til ad fordast bruna. Notadu sérstaka
skofu fyrir gleryfirbord helluborda med
skorpu horni og hreyfdu bladid a
yfirbordinu.

begar hellubord hefur kélnad
naegjanlega skaltu fjarlaegja:
kalksteinshringi, vatnshringi, fitubletti,
skinandi upplitun malma. Hreinsadu
hellubordidé med réokum klut og hreinsiefni
sem ekki rispar. Eftir ad hreinsun er lokid
skaltu purrka hellubordi® med mjukum
klut.

Skinandi upplitun 8 malmum fjarleegd:
notadu vatn blandad med ediki og
hreinsadu glerid med klut.
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8.1 Hvao skal gera ef...

Vandamal

Ekki er haegt ad virkja eda nota
hellubordid.

Mogulega asteeda

Hellubordid er ekki tengt vid rafmagn

eda pad ekki rétt tengt.

Urraedi

Gakktu ur skugga um ad hellubordié
sé rétt tengt vid rafmagn.

Rafmagnsorygginu hefur slegid ut.

Gakktu Ur skugga um ad 6ryggio sé
astaeda bilunarinnar. Ef 6rygginu slaer
ut itrekad skal hafa samband vid raf-
virkjameistara.

bu snertir tvo eda fleiri skynjarafleti
samtimis.

Ekki snerta fleiri en einn skynjaraflot.

HIé er i gangi.

Sja ,Dagleg notkun®.

bad eru vatns- eda fitublettir &
stjornbordinu.

priféu stjérnbordid.

bu heyrir sifellt pip-hljéd.

Rafmagnid er ekki rétt tengt.

Aftengdu hellubordid fra rafmagnsgjaf-
anum. Spurdu vidurkenndan rafvirkja
til athuga uppsetninguna.

Ekki er haegt ad velja hamarkshit-
astillingu fyrir eina af eldunarhell-
unum.

Hinar hellurnar nota hamarksmagn
af tilteekri orku.
Hellubordid pitt virkar rétt.

Laekkadu hitastillingu & 68rum eldunar-
hellum sem eru tengdar sama fasa.
Sja kaflann ,Orkustyring*.

Hljédmerki heyrist og hellubordid
slekkur & sér.

Hljédmerki heyrist pegar hellub-
ordid slekkur & sér.

bu settir eitthvad a einn eda fleiri
skynjaraflot.

Fjarlaegdu hlutinn af skynjarafletinum.

bad slokknar & hellubordinu.

bu settir eitthvad a skynjaraflétinn

O)

Fjarleegdu hlutinn af skynjarafletinum.

Visirinn fyrir afgangshita kviknar
ekki.

Svaedid er ekki heitt par sem pad var

adeins i gangi i stutta stund eda
skynjarinn er skemmdur.

Ef svaedid var nzegilega lengi i gangi til
ad hitna skaltu hafa samband vid vié-
urkennda pjénustumidstod.

bad kemur ekkert hljodmerki
begar skynjarafletir & bordinu eru
snertir.

HIjédmerkin eru ovirkt.

Kveiktu & hljédmerkjunum. Sja ,Dagleg
notkun®.

E taknid kviknar.

Oryggisbunadur fyrir bérn eda Las er

i gangi.

Sja ,Dagleg notkun®.

Stjornstikan blikkar.

bad er ekkert eldunarilat a hellunni
eda hellan er ekki hulin til fulls.

Settu eldunarilat a helluna svo ad pad
hylji eldunarhelluna til fulls.

Eldunarilatid hentar ekki.

Adeins skal nota eldunarilat sem henta
fyrir spanhellubord. Sja ,Abendingar
og rad“.

bvermal botnsins & eldunarilatinu er

of litid fyrir svaedid.

Notadu eldunarilat med rétt pvermal.
Skodid , Taeknilegar upplysingar®.

206 ISLENSKA



Vandamal

Mobgulega astaeda

Urraedi

E og numer birtist.

Pad er villa i hellubordinu.

Sldkktu a hellubordinu og virkjadu pad
aftur eftir 30 sekundur. Ef aftur kviknar

a E skaltu taka helluboréié ar sam-
bandi fra rafmagni. Eftir 30 sekundur
skaltu setja hellubordid aftur i sam-
band. Ef vandamalid heldur afram
skaltu tala vid vidurkennda pjonustum-
i0st60.

8.2 Ef pu finnur ekki lausn...

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
s6luadila eda vidurkennda pjénustumidstdd.
Gefdu upp upplysingar @ merkiplétunni.
Passadu ad nota hellubordié rétt. Ef ekki er

9. TZEKNIGOGN
9.1 Merkiplata

Gerd IKE42640KB
Tegund 61 A2A 00 AD

pjonusta taeknimanns eda séluadila ekki
gjaldfrjals, einnig & abyrgdartimabilinu.
Upplysingar um abyrgdartima og
vidurkenndar pjénustumistddvar eru i
abyrgdarbaeklingnum.

PNC 949 597 552 00
220-240V 50 -60 Hz

Span 3.65 kW Framleitt i: byskaland

Radnr. .......c......... 3.65 kW
AEG CEW
9.2 Taknilysing fyrir eldunarhellur

Eldunarhella Malafl (hamarks  PowerBoost [W]  PowerBoost ha- bPvermal eldunaril-

hitastilling) [W] marks timalengd  ats [mm]
[min]
Midja framhlid 2300 3200 10 145 - 265
Midja afturhlid 2300 3200 10 145 - 265

Aflid i eldunarhellunum getur verid orlitid
frabrugdié gdgnum i téflunni. bad fer eftir efni
og steerd eldunarilata.

Notadu eldunarilat sem ekki eru steerri en
pvermalid sem gefid er upp i téflunni til ad na
sem bestum eldunararangri.
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10. ORKUNYTNI
10.1 Voruupplysingar*

Audkenni tegundar

IKE42640KB

Gerd hellubords

Innbyggt hellubord

Fjoldi eldunarsveeda

1

Hitunartaekni Span
Lengd (L) og breidd (B) eldunarsveedisins Midja L 36,5 cm

B 27,5cm
Orkunotkun eldunarsveedisins (EC electric cooking) Midja 182,4 Wh / kg
Orkunotkun hellubordsins (EC electric hob) 182,4 Wh / kg

* Fyrir Evrépusambandid i samraemi vid ESB
66/2014. Fyrir Hvita-Russland i samraemi vié
STB 2477-2017, vidauka A. Fyrir Ukrainu i
samraemi vid 742/2019.

EN 60350-2 - Rafmagnseldunartaeki til
heimilisnota - 2. hluti: Hellubord - Adferdir til
ad meela afkost

Orkumeelingar sem visa til eldunarsveedisins
eru audkenndar med merkjunum a
vidkomandi eldunarhellum.

10.2 Orkusparnadur

Pu getur sparad orku vié daglega
eldamennsku ef pu fylgir nedangreindum
abendingum.

11. UMHVERFISMAL

Endurvinna parf 6ll efni merkt takninu C/:)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra
og endurvinnid rusl sem fylgir raftaekjum og
raftreenum bunadi. Hendid ekki
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« Pegar pu hitar vatn skaltu adeins nota pad
magn sem pu parfnast.

« Ef mogulegt er skaltu alltaf setja lokin a
eldunarahdéldin.

« Adur en pu virkjar eldunarhellu skaltu
setja eldunarahold a hana.

» Settu minni eldunarahdéld a minni
eldunarhellur.

e Settu eldunarahdld beint & midjuna a
eldunarhellunni.

* Notadu afgangshitann til ad halda
matnum volgum eda til ad braeda hann.

heimilisteekjum sem merkt eru med takninu

E i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna
i naestu endurvinnslustéd eda hafi® samband
vid sveitarfélagio.



PER RISULTATI PERFETTI
Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi
semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali apparecchiature. Vi
invitiamo di dedicare qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal
vostro elettrodomestico.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.aeg.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
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di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

- Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

- Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

- AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se I'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.

- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).
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- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

- Non usare mai acqua per spegnere il fuoco di cottura.
Spegnere l'apparecchiatura e coprire le famme, per
esempio, con una coperta o un coperchio.

- AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un'azienda.

- ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi devono essere
sorvegliati continuamente.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun

oggetto sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

- Dopo l'uso, spegnere lI'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

- Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

- Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
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autorizzato o da una persona qualificata per evitare

situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AVVERTENZA!
L’installazione
dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale
qualificato.

A

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di ferirsi o
danneggiare l'apparecchiatura.

A

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che € pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Se l'apparecchiatura viene installata sopra
dei cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra
la base dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il ricircolo
d'aria.
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La base dell'apparecchiatura puo
surriscaldarsi. Verificare di installare un
pannello di separazione in compensato,
nel materiale della struttura della cucina o
in altro materiale non infammabile sotto
all'apparecchiatura al fine di evitare
I'accesso dal basso.

Il pannello di separazione deve coprire
completamente I'area sotto al piano
cottura.

Assicurarsi che lo spazio di ventilazione di
2 mm, tra il piano di lavoro e la parte
anteriore dell’unita sottostante, sia libero.
La garanzia non copre i danni causati
dalla mancanza di uno spazio di
ventilazione adeguato.

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L'allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) puo provocare un forte
surriscaldamento del terminale.



Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo
dell’alimentazione elettrica si aggrovigli.
Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell'alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega l'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzo:

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali inflammabili, né oggetti
facilmente infiammabili
sull’apparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi € il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.
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* Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

» Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.

* Non esporre al calore pentole vuote.

» Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull’apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

* Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

» Non mettere fogli di alluminio
sull'apparecchiatura.

* Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando €
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Pulizia e cura

» Pulire regolarmente |'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire I'apparecchiatura.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

3. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare l'informazione riportata di seguito
presente sulla targhetta dei dati. La targhetta
dei dati & applicata sul lato inferiore del piano
di cottura.

Numero di serie ........cceeeveveeeennn..
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2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

« |l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F resistente a una
temperatura di 90 °C o superiore.
Contattare un Centro Assistenza
Autorizzato. Il cavo di collegamento puo



essere sostituito solo da elettricisti
qualificati.

3.4 Fissaggio della guarnizione -
Installazione in alto

1. P_u_llre il piano di lavoro attorno alla zona 490" 340+
di incasso.
2. Fissare il nastro adesivo in dotazione 2x6 .

mm attorno alla parte inferiore
dell'apparecchiatura lungo il bordo

esterno del piano in vetroceramica. Non min. 1500 —»
tenderla. Assicurarsi che le estremita del U w
nastro adesivo si trovino al centro di un a2
lato del piano di cottura. L |

3. Lasciare alcuni qualche millimetro di 1

nastro adesivo in piu prima di tagliare.
4. Unire le due estremita del nastro

adesivo. e
Imin.
3.5 Sequenza 12 mm
7 i min.
—_— 2 mm
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12mm 57 mm
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3.6 Installazione di piu di un piano
cottura

Accessori in dotazione: barra di
connessione, striscia sigillante.

Servirsi unicamente di un
silicone speciale resistente al
calore.

Sagomatura del piano di lavoro

Distanza dal- minimo 50 mm
la parete

Lunghezza 490 mm

Larghezza la somma delle larghezze degli elet-
trodomestici installati meno 20 mm

Esempio:
360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm | =| 700 mm
é \( £
€ 1S
o o
3 * 2
Montaggio
* Calcolare le dimensioni corrette della
sagoma.

* Preparare la sagoma del piano di lavoro.

« Posizionare gli elettrodomestici su una
superficie morbida (ad esempio, una
coperta) con il lato inferiore rivolto verso
I'alto.

* Perla Teppan Yaki fissare la striscia di
tenuta in dotazione sul bordo inferiore,
lungo il bordo esterno del vetroceramica.
Avvitare lasciando allentate le piastre di
fissaggio nei fori appropriati all'interno
dell’alloggiamento protettivo.

* Inserire il primo elettrodomestico nella
sagoma del piano di lavoro. Montare la
barra di collegamento sotto
I'elettrodomestico in modo che meta della
sua larghezza sia ancora visibile; sosterra
I'elettrodomestico successivo.

ah
/=




» Perla Teppan Yaki avvitare lasciando .

Alla fine serrare le viti della Teppan Yaki.

allentate le piastre di fissaggio al piano di
lavoro dal basso (nella parte anteriore e
posteriore dell’elettrodomestico).

e

e ‘ :
s N

* Inserire I'elettrodomestico successivo .

nella sagoma del piano di lavoro.
Controllare che le parti anteriori degli
elettrodomestici si trovino sullo stesso

Cgly

» Fissare gli elettrodomestici diversi dalla
Teppan Yaki mediante molle a scatto.

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Utilizzare il silicone per sigillare gli spazi
tra gli elettrodomestici e tra questi e il
piano di lavoro.

Premere con forza la guarnizione in
gomma contro il vetroceramica e
muoverla lentamente lungo i bordi per
schiacciare il silicone in eccesso.
Passare dell'acqua saponata sul silicone
e lisciare i bordi con il dito.

Non toccare il silicone per almeno un
giorno finché non si sara solidificato.
Rimuovere accuratamente il silicone in
eccesso con una lametta da barba.
Pulire la superficie in vetro.

4.1 Disposizione della superficie di Superficie di cottura a induzione
cottura Pannello comandi

=

=
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4.2 Disposizione del pannello dei comandi

U DEE @ B
‘ ‘ L®‘|:| (| ‘ Cl (|
Ql 20 o
= - 0 + - - +
@ o0 123456789 P | 0123456789 P

T |
Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i

segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto sensore  Commento

@ Per attivare e disattivare il piano cottura.

5 Per attivare e disattivare Blocco o Dispositivo di sicurezza per bambini.
: Per mostrare la zona attiva.

@ Indicatore CountUp Timer.

Q Indicatore Timer.

E - Display timer: 00 - 99 minuti.

=] Per attivare e disattivare Bridge e per passare da una modalita all'altra.
E @ Per selezionare Timer le funzioni.

m + — Per aumentare e ridurre il tempo.

|| Per attivare e disattivare Sospendi.

P Per attivare PowerBoost.

- Per impostare un livello di calore: 0 - 9.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

Il pannello dei comandi si accende dopo aver

1

?;ZEri':a-l;Fn:qeﬁQ; ai capitoli sulla attivato il piano di cottura e si spegne dopo la
h P sua disattivazione.

sicurezza.

5.1 Attivazione e disattivazione 5.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente il
Sfiorare © per 1 secondo per accendere o piano di cottura se:
spegnere il piano di cottura.
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* non si mettono tegami sul piano cottura
per 50 secondi,

* non si imposta il livello di potenza per 50
secondi dopo aver posizionato i tegami,

» ¢ stato versato qualcosa o appoggiato un
oggetto sul pannello dei comandi per piu
di 10 secondi (un tegame, uno straccio).
Quando si sente il segnale acustico il
piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

+ |l piano di cottura & surriscaldato (per es.
se si esaurisce l'acqua in ebollizione nella
pentola). Lasciare raffreddare la zona di
cottura prima di utilizzare nuovamente il
piano di cottura.

* non ¢ stata spenta una zona di cottura o
non & stato modificato il livello di potenza.
Dopo qualche tempo, il piano di cottura si
disattiva.

Rapporto tra livello di potenza e il tempo

trascorso il quale si spegne il piano di

cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura si

disattiva dopo

1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

5.3 Utilizzo della zona di cottura

ATTENZIONE!

Non appoggiare pentole calde
sul pannello di comando.
Sussiste il rischio di danni ai
componenti elettronici.

Posizionare le pentole al centro della zona
selezionata.

Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alle dimensioni del fondo
della pentola.

Quando i tegami vengono posizionati
correttamente, il piano cottura lo riconosce e
si illumina la barra di controllo adeguata. Una
spia rossa della zona cottura compare sulla
barra di controllo e indica la posizione della
pentola.

Ogni quadrato sul pannello di controllo
rappresenta una zona cottura sulla superficie
di cottura a induzione. Gli indicatori di zona
mostrano quale zona cottura € controllata
dalla barra di controllo adeguata.

5.4 Impostazione di calore

o 12 "5 67 8 9 P

1. Premere il livello di calore desiderato
sulla barra dei comandi. E inoltre
possibile spostare il dito sulla barra dei
comandi per impostare o modificare il
livello di calore per una zona di cottura.

2. Per disattivare una zona di cottura,
premere 0.

Dopo aver collocato la pentola nella zona

cottura e impostato il livello di calore, questo

resta costante per 2 minuti dopo la rimozione
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della pentola. La barra di controllo e la spia
della zona di cottura lampeggiano per due
minuti. Se si rimette la pentola nella zona di
cottura entro questo intervallo di tempo,
l'impostazione del calore si riattiva. Altrimenti
la zona di cottura si disattiva.

5.5 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

AVVERTENZA!

=/ =/ - Il calore residuo pud
essere causa di ustioni.

Gli indicatori mostrano il livello del calore
residuo per le zone cottura attualmente in
uso. Quando il piano cottura ¢ disattivato gli
indicatori sono ancora visibili. Quando il
piano cottura é freddo a sufficienza,
scompaiono. Le spie si potrebbero
accendere anche per le zone cottura vicine,
anche se non sono in uso.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente
sul fondo della pentola. Il piano in
vetroceramica viene leggermente riscaldato
dal calore residuo delle pentole.

5.6 Bridge

Questa funzione collega due zone di cottura
funzionanti come se fossero una sola. Sara
possibile usare la funzione con tegami di
grandi dimensioni.

1. Posizionare i tegami sulle due zone di
cottura. | tegami devono coprire la parte
centrale delle due zone.

=] diventa di colore bianco.

2. Sfiorare =] per attivare la funzione.

3. Impostare il livello di potenza.

| tegami devono coprire le parti centrali delle
due aree ma non andare oltre la zona
contrassegnata.
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Per disattivare la funzione sfiorare mJ. Le
zone di cottura funzionano in modo
indipendente.

5.7 PowerBoost

La funzione attiva una maggiore potenza per
la zona di cottura a induzione adeguata, e
dipende dalle dimensioni del tegame. Sara
possibile attivare la funzione solo per un
periodo di tempo limitato.

Toccare P per attivare la funzione per la
zona di cottura.

Il simbolo diventa rosso.

La funzione si disattiva automaticamente.

Per i valori di durata massimi
rimandiamo ai "Dati tecnici".

5.8 Sospendi

Questa funzione pone tutte le zone di cottura
accese sullimpostazione di calore piu basso.

Quando la funzione ¢ attiva, & possibile

utilizzare ® e I . Tutti gli altri simboli sui
pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

1. Per attivare la funzione: premere || .
Il simbolo diventa rosso. Il livello di calore
viene ridotto a 1.

2. Per disattivare la funzione: premere I .



Il simbolo diventa bianco. La precedente
impostazione di calore entra in funzione.

5.9 Timer

L Timer

Usare questa funzione per indicare quanto a
lungo dovrebbe funzionare una zona di
cottura durante una sessione di cottura
singola.

Prima impostare il livello di potenza, poi
impostare la funzione.

1. Sfiorare @) per attivare la funzione o
modificare I'orario.

Le cifre del timer OO e gli indicatori + e
si accendono sul display. Q diventa rosso e

@ diventa bianco.

Se il timer non & impostato, tutti gli indicatori

scompaiono dopo 4 secondi.

2. Sfiorare + 0 — per impostare il tempo
(00 - 99 minuti).

Dopo 3 secondi il timer inizia

automaticamente il conteggio alla rovescia.

Le spie @"‘ e scompaiono.ﬂ resta
rosso.
Allo scadere del tempo stabilito, viene

. nn
emesso un segnale acustico e UU
lampeggia. Per interrompere il segnale,

sfiorare @

Per disattivare la funzione: sfiorare @ Le
spie + e — si accendono. Usare — o +

. nn A .
per impostare uu sul display. In alternativa,
impostare il livello di potenza su 0. Come
risultato viene emesso un segnale e il timer
viene annullato.

® CountUp Timer (Timer)

Utilizzare questa funzione per controllare per
quanto tempo funziona la zona di cottura.

Sfiorare due volte Q) per attivare la funzione.

La spia @ diventa rossa, il timer inizia il
conteggio alla rovescia in modalita
automatica.

Per disattivare la funzione: sfiorare .
Quando la spia si accende, toccare —.

L) Contaminuti

Quuesta funzione puo essere utilizzata
quando il piano cottura & attivato ma
nessuna zona di cottura € in funzione.

Per vedere il pannello dei comandi, mettere

una pentola su una zona cottura.

1. Toccare @ fino a che la spia Q non
diventa rossa per attivare la funzione.

2. Sfiorare + 0~ per impostare il tempo.
La funzione si avvia automaticamente dopo 4

secondi. Le spie @ + e —_ scompaiono. Q
resta rossa.

Quando viene impostata la funzione sara
possibile togliere la pentola.

Allo scadere del tempo stabilito, viene

. nn
emesso un segnale acustico e LU
lampeggia. Toccare @) per arrestare il
segnale.
Per disattivare la funzione: sfiorare @ Le
spie + e~ si accendono. Usare — o +

. nn .
per impostare uu sul display.
La funzione non ha alcun effetto

sul funzionamento della zona di
cottura.

5.10 (& Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre il piano cottura € in funzione. Questa
funzione impedisce di modificare
inavvertitamente il livello di potenza.

E necessario attivare la funzione
per ogni apparecchiatura
separatamente.

Impostare innanzitutto il livello di potenza.

Sfiorare & per attivare la funzione.
Il simbolo diventa rosso e lampeggia.

Per disattivare la funzione, sfiorare EI ]
simbolo diventa bianco.
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Quando si spegne il piano di
cottura, si interrompe anche
questa funzione.

5.11 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale del piano di cottura.

E necessario attivare la funzione
per ogni apparecchiatura
separatamente.

Attivare come prima cosa il piano cottura e
non impostare il livello di potenza.

Toccare EI fino a che non diventa rosso per
attivare la funzione.

La barra dei comandi scompare. Disattivare il
piano di cottura.

Quando si disattiva il piano di

cottura, la funzione & ancora

attiva.
Per disattivare la funzione per una sola
operazione di cottura: Attivare il piano di
cottura con O. EI si accende. Toccare EI
fino a che non diventa bianco. Compare la
barra dei comandi. Impostare il livello di
calore entro 50 secondi.Sara possibile usare
il piano cottura. Quando si disattiva il piano di

cottura con (D la funzione € ancora attiva.

Per disattivare la funzione in modo
permanente;Attivare il piano cottura e non

impostare la potenza. Toccare & fino a che
non diventa bianco. Compare la barra dei
comandi. Disattivare il piano di cottura.

5.12 OffSound Control (Attivazione
e disattivazione dei segnali
acustici)

Disattivare come prima cosa il piano di
cottura.

1. Sfiorare @ per 3 secondi per attivare la
funzione.
Il display si accende e si spegne.

2. Sfiorare il tasto EI per 3 secondi.
b0 ob !siaccende.

3. Sfiorare + del timer per effettuare la
selezione seguente:

| - . .. .
- b I - i segnali acustici sono spenti

. b0-i segnali acustici sono attivi

4. Per confermare la selezione, attendere
finché il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su b :, i
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

* sisfiora @

¢ Contaminuti diminuisce

¢ Timer diminuisce

* si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

5.13 Gestione energia

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura. |l piano cottura controlla le
impostazioni di calore per proteggere i fusibili
dell'impianto domestico.

« Se il piano cottura raggiunge il limite della
potenza massima disponibile (fare
riferimento alla targhetta dell’intervallo), la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

* Per le zone di cottura a potenza ridotta, il
pannelli dei comandi mostra solo le
impostazioni di calore massime.

* Qualora non sia disponibile un livello di
calore superiore, ridurlo come prima cosa
per le altre zone di cottura.

« L'attivazione della funzione dipende dalla
dimensione e dal numero delle pentole.

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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6.1 Stoviglie
@ Per le zone di cottura a
induzione, il calore si crea molto
rapidamente nelle pentole grazie
a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

» |l fondo delle pentole deve essere il piu
possibile spesso e piano.

» Verificare che le basi della pentola siano
asciutte prima di collocarle sulla superficie
del piano cottura.

» Per evitare graffi, non far scivolare o
strofinare la pentola sul vetroceramica.

Materiale delle pentole

» corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

* non adatto: alluminio, rame, ottone,
vetro, ceramica, porcellana.

Una pentola & adatta per un piano di

cottura a induzione se:

» l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.

* una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola.

» L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.

» Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino

al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

@ Vedere la sezione "Dati tecnici".

6.2 | rumori durante l'uso
Se si avverte:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

 fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

« scatto: si verifica un'accensione elettrica.

» sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non sono

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

6.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di
funzionamento dipende dal livello di potenza
e dalla durata dell'utilizzo
dell'apparecchiatura.

6.4 Esempi di impiego per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
€ regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del
consumo di energia. Cio significa che una
zona di cottura con un livello di potenza
medio impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati nella tabella sono
puramente indicativi.
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Impostazione di  Utilizzare per: Tempo Suggerimenti
calore (min.)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
sario
1-2 Salsa olandese: fondere burro, ciocco- 5 -25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
1-2 Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2-3 Cuocere riso e pietanze a base di latte, 25 - 50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldare pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuocere al vapore verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere un paio di cucchiai di liqui-
ne. do.
4-5 Patate al vapore. 20-60 Usare al max. Y4 | di acqua per 750 g
di patate.
4-5 Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 | di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Girare il piatto a meta cottura.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Girare il piatto a meta cottura.
bistecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost & attivato.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

7.1 Informazioni generali

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.
Graffi o macchie scure sulla superficie
non hanno alcun effetto sul
funzionamento del piano cottura.

Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

Usare un raschietto specifico per vetro.
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AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla .
sicurezza.

ITALIANO

7.2 Pulizia del piano di cottura

Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti con zucchero, in caso contrario la
sporcizia potrebbe causare danni al piano
cottura. Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla
superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.
Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le
macchie opalescenti. Pulire il piano di
cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Al termine della



pulizia, asciugare il piano di cottura con .

un panno morbido.

Togliere macchie opalescenti: usare

una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

8.1 Cosa fare se...

Problema

Non & possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Causa possibile

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Soluzione

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

C'é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non & cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

Non é possibile impostare il livel-
lo di calore massimo per una del-
le zone di cottura.

Le altre zone consumano la potenza
massima disponibile.

Il piano cottura funziona alla perfe-
zione.

Ridurre il calore delle altre zone di cot-
tura collegate alla stessa fase. Fare ri-
ferimento al paragrafo "Gestione ener-

gia".

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura & acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore @

Rimuovere I'oggetto dal tasto sensore.

L'indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché & rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Assenza di suono quando si toc-
cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.
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Problema Causa possibile

Soluzione

E si accende.

Dispositivo di sicurezza per bambini  Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
o Blocco funziona.

diano".

La barra dei comandi lampeggia. Non ci sono pentole sulla zona op- Mettere le pentole sulla zona in modo
pure la zona non € completamente  tale che coprano completamente la zo-

coperta.

na di cottura.

Le pentole non sono adatte. Utilizzare pentole adatte per piani cot-

tura a induzione. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &€  Utilizzare pentole con dimensioni cor-
troppo piccolo per la zona. rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

E e un numero si accendono.

C'e un errore nel piano di cottura. Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se E si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall'alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

8.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Assicurarsi che il
piano cottura sia stato messo in funzione

9. DATI TECNICI

9.1 Targhetta identificativa

Modello IKE42640KB

Tipo 61 A2A 00 AD
Induzione 3.65 kW

Numero di serie ..................
AEG
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correttamente. In caso contrario, anche
durante il periodo di garanzia, l'intervento di
assistenza da parte di un tecnico
dell'assistenza o del rivenditore non sara
gratuito. Le informazioni sul periodo di
garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Prodotto in: Germania
3.65 kW

cex



9.2 Specifiche delle zone di cottura

Zona di cottura
(impostazione di
calore massima)

Potenza nominale PowerBoost [W]

Diametro delle
pentole [mm]

PowerBoost dura-
ta massima [min.]

W]
Anteriore centrale 2300 3200 10 145 - 265
Parte posteriore 2300 3200 10 145 - 265

centrale

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le
dimensioni delle pentole.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto*

Identificazione modello

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.

IKE42640KB

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura

1

Tecnologia di riscaldamento Induzione

Lunghezza (L) e larghezza (W) dell’angolo cottura Medio L 36,5 cm
W 27,5 cm

Consumo di energia della zona di cottura (EC electric Medio 182,4 Wh/kg

cooking)

Consumo di energia del piano di cottura (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Per I'Unione Europea secondo il
regolamento UE 66/2014. Per la Bielorussia
secondo I'STB 2477-2017, Allegato A. Per
I'Ucraina secondo 742/2019.

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per
la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani
di cottura - Metodi per la misurazione delle
prestazioni

Le misure energetiche relative all’'angolo
cottura sono identificate dalle indicazioni
delle rispettive zone di cottura.

10.2 Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura seguendo
i suggerimenti che seguono.

Quando si riscalda l'acqua, utilizzare solo
la quantita necessaria.

Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

Prima di attivare la zona di cottura,
sistemare la pentola.

Sistemare le pentole piu piccole sulle
zone di cottura piu piccole.

Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.

ITALIANO 227



11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti
da apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che
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riportano il simbolo :E insieme ai normali
rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.



NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM
Pateicamies, ka izvélgjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu
nevainojamu izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz
vienkarsot dzivi — iespé€jas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas mindtes
tam, lai izlasttu So materialu un gitu labakus rezultatus.
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:
www.aeg.com/support
registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
www.registeraeg.com

originalas rezerves dalas:
www.aeg.com/shop

E
. iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
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nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un pasi jatigu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilveki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.
Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. STierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

- Slierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

- So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

Nekada gadijuma neizmantojiet tdeni édiena gatavoSanas
uguns nodzeésanai. Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar,
pieméram, uguns segu vai vaku.
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UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistema. )
BRIDINAJUMS: gatavoSanas process ir jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

UZMANIBU: AizdegS$anas risks: neuzglabajiet prieckSmetus
uz gatavoSanas virsmam.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavosanas trauka noteicéju.

Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir saplaisajusi,
izsleédziet ierici un atvienojiet to no stravas padeves avota.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificétam specialistam.

UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir
izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana BRIDINAJUMS!
- _ . Pastav savainojumu vai ierices
BRIDINAJUMS! bojajumu risks.
lerici drikst uzstadit tikai
sertificéti specialisti. * Nonemiet visu iesainojumu.
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» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

« Apstradajiet nozagétas virsmas ar
hermetizejosu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekmé.

» Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.

* Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai
logu, nenokristu édiena gatavoSanas
trauki.

» Jazem ierices atrodas atvilktnes,
parliecinieties, ka starp ierices apak$u un
augsejo ierici tiek nodrosinata pietiekama
gaisa cirkulacija.

» lerices apaksdala var but karsta.
Parliecinieties, lai tiktu uzstadits
atdaloSais panelis, kas ir izgatavots no
saplaksna, virtuves karkasa materiala vai
citu neuzliesmojosu materiala saskana ar
iekartu, lai nepielautu piekluvi apaksa.

» Atdalo$ajam panelim ir pilniba janosedz
zona zem plits virsmas.

* NodroSiniet, ka tiek ieverota 2 mm
ventilacijas atstarpe starp darba virsmu un
ierices priekS€jo dalu, kas tiek atstata
briva. Garantijas segums neattiecas uz
bojajumiem, kuri radusSies nepietiekamas
ventilacijas atstarpes rezultata.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

» Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

« Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
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kontaktdak$a (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmérigu sakar§anu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

NodroSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam
vai édiena gatavoSanas traukiem.
Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar misu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, droSinataji (no turétajiem
izskruvejami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacija jabit izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Savainojumu, apdegumu vai
elektroSoka risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).



Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “Izslégts”.
Nenovietojiet galda piederumus un
gatavoSanas trauku vakus uz
gatavoSanas zonam. Tie var sakarst.
Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskarée ar tudeni.
Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzéetu virsmu.

Ja ierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavejoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas noveérsis elektroSoka risku.
lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas
gatavoSanas zonam.

levietojot partiku karsta ella, ta var
izS|akstities.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.
Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var peksni uzliesmot.
Partikas atliekas saturo$a izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Neturiet karstus €diena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

Ediena gatavo3anas laika nelaujiet &édiena
gatavoSanas traukiem varities tukSiem.
levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

Nenovietojiet aluminija foliju tiesi uz
ierices.

Gatavosanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit
skrapéjumus stiklam / stikla keramikas
virsmai. Parvietojot priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas, vienmeér tos
paceliet.

2.4 Apkope un tiriSana

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Pirms tiriSanas izslédziet ierici un |aujiet
tai atdzist.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaiku un
neizsmidziniet tdeni.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

2.5 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

Informacija par $aja produkta eso$o
lampu (lampam) un atseviski .
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésSanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
Atvienoijiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

LATVIESU 233



3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SEerijas NUMUIS .....ccccvveieeeeeeeenn.

3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuvejamas plitis tikai pec tam, kad
tas ir pareizi iebtvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esosiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

» PIits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

* Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F kurs ir
noturigs pret 90 °C un augstaku
temperaturu. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru. Stravas padeves kabela
nomainu drikst veikt tikai kvalificéts
elektrikis.

3.4 Blivejuma uzlikSana —
uzstadisSana virspusé

1. Nofiriet darba virsmu gar izgriezto zonu.

2. Uzlieciet pievienoto 2x6 mm blivéjuma
loksni gar plits apak§éjo malu ta, lai ta
virzitos gar stikla keramikas aréjo malu.
Nestiepiet to. Parliecinieties, ka blivéjuma
loksnes gali atrodas plits vienas puses
vida.

3. Griezot blivéjuma loksni, nogrieziet par
daziem mm vairak.

4. Savienojiet abus blivéjuma loksnes galus
kopa.
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3.5 montaza

min. 55

4901 3401

min. 1500 —




1min.
12 mm

min.
R72 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

e N

3.6 Vairak neka vienas virsmas
uzstadisana

min.2mm____

AAAAA ﬁB Komplektacija ietilpstosie piederumi:
savienojuma stienis, blivéjuma loksne.

Izmantojiet tikai pasu
karstumizturigu silikonu.

min. 500 mm min Izgriezums darba virsma

0 mm
A B
12 mm 57 mm = .
28 mm 41 mm A_ttalums no  vismaz 50 mm
38 mm 31 mm sienas

Garums 490 mm

Platums visu uzstadamo ieri¢u platumu sum-
ma minuss 20 mm

Piemeérs:
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360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm
| :
o o
P )\ e
1
Montaza

Aprékiniet pareizus izgriezuma izmérus.
Sagatavojiet darba virsmas izgriezumu.
Novietojiet ierices uz mikstas virsmas
(piem., segas) ta, lai apakSpuse butu
vérsta uz augsu.

Uzstadot Teppan Yaki, pievienojiet
komplektacija ieklauto blivi ta apakséjai
malai gar stikla keramikas aréjo malu.
Viegli pieskruvéjiet fikséjosas plaksnes
atbilstoSajas atverés aizsarkorpusa.
levietojiet pirmo ierici darba virsmas
izgriezuma. Uzstadiet savienojuma stieni
zem ierices ta, lai pusi platuma vél varétu
redzeét — tas atbalstis nakamo ierici.

B —
/— T\

Uzstadot Teppan Yaki, viegli ieskravéjiet
fikséjoSas plaksnes pie darba virsmas no
apaks$as (ierices priek$a un aizmuguré).

A TN
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levietojiet nakamo ierici darba virsmas
izgriezuma. Parliecinieties, ka iericu
priek$€jas malas atrodas viena limeni.

N
G

Paréjas ierices, kas nav Teppan Yaki,
nofiks€jiet ar fikséjosam atsperém.
Beigas pievelciet Teppan Yaki skrives.

Izmantojiet silikona blivéjumu tukSumos
starp iericém un starp iericém un darba
virsmam.

Ciesi piespiediet gumijas formu pie stikla
keramikas un Iénam virziet to gar malu, lai
izspiestu lieko silikonu.

Uzpiliniet uz silikona nedaudz ziepjudeni,
lai izlidzinatu malas ar pirkstu.
Neaiztieciet silikonu, lidz tas nav sacietéjis
- tas var aiznemt apméram vienu dienu.
Uzmanigi nogrieziet silikona atliekas ar
asmeni.

Notiriet stikla virsmu.



4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas Indukcijas gatavo$anas virsma
izkartojums Vadibas panelis

i —i
S—d

4.2 Vadibas panela izkartojums

UEE @EO @ oo

|_®" ‘
o
|
|
D o 123456789 P 0 123456789 P

T |
lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz
aktivizétam funkcijam.

Sensora lauks  Komentari

Plits virsmas aktivizacija vai deaktivizacija.

H

Blokétajs vai Bérnu droSibas sistéma ieslég$ana un izslégsana.

]

Aktivas zonas radisana.

Indikators CountUp Timer

=

&
D|o|" B o

Indikators Laika atskaites taimeris

Taimera displejs: 00-99 minutes.

~Hlolf >
:

Bridge ieslégSana un izslegSana un parslégSanas starp rezZimiem.

| 1]
—

Taimeris funkciju atlase.

&
O
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Sensora lauks  Komentari

m + — Laika pagarina$ana un saisinasana.
|| Pauze ieslégSana un izslégsana.

P PowerBoost ieslégsana.

- Karsé$anas pakapes iestati$ana. 0-9.

5. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Aktivizésana un deaktivizésana

Pieskarieties pie ® vienu sekundi, lai
aktiviz&tu vai deaktivizétu phti.

Péc plits ieslegSanas vadibas panelis
paradas, péc plits izsleégSanas tas nodziest.

5.2 Automatiska izslegSanas
Funkcija automatiski izslegs ierici, ja:

* jUs nenovietojat édiena gatavoSanas
traukus uz plits virsmas 50 sekunzu laika,

* jUs neiestatijat sildiSanas pakapi
50 sekunzu laika péc plits virsmas
aktivizéSanas,

» jus izléjat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem.,
pannu, dvieli). Plits virsma deaktiviz€jas,
kad atskan skanas signals. Nonemiet
priekSmetus vai notiriet vadibas paneli.

» plhits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies sauss).
Laujiet gatavo$anas zonai atdzist, pirms
atkal lietojat pliti.

+ gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc
kada laika plits izsledzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits

virsmas izslégSanas laiku:

SildiSanas pakape Plits virsma atslédzas

pec
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
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Sildisanas pakape Plits virsma atslédzas

péc
5 4 stundam
6-9 1,5 stundam

5.3 Gatavosanas zonas lietoSana

UZMANIBU!

Nenovietojiet karstus €diena
gatavosanas traukus uz vadibas
panela. Pastav elektronisko dalu
bojajumu risks.

Ediena gatavo$anas traukus lieciet izvélétas
zonas centra.

Indukcijas gatavoSanas zonas lidz zinamai
robezai automatiski pielagojas édiena
gatavoSanas trauka apak$as izméram.

Kad novietojat édiena gatavoSanas trauku
pareiza pozicija, phts virsma to atpazist un



iedegas atbilstosa vadibas josla. Virs vadibas
joslas iedegas sarkanais gatavoSanas zonas
indikators, noradot uz katla poziciju.

Katrs vadibas panela laukums parstav vienu
gatavoSanas zonu uz indukcijas gatavoSanas
virsmas. Zonu indikatori norada, kuru
gatavoSanas zonu kontrol€ attieciga vadibas
josla.

5.4 Karsésanas iestatijums

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Nospiediet vélamo karséSanas
iestatijumu vadibas josla. Jus varat ar
virzit pirkstu pa vadibas joslu, lai iestatitu
vai mainitu gatavo$anas zonas
karséSanas iestatijumu.

2. Laiizslégtu gatavoSanas zonu,
nospiediet 0.

Kad jus novietojat katlinu uz gatavoSanas

zonas un iestatat karséSanas pakapi, ta

nemainas 2 minutes péc katlina
nonemsanas. Vadibas joslas un gatavoSanas
zonas indikators mirgo 2 minttes. Ja jus Saja
laika novietojat katlinu uz gatavo$anas zonas
vélreiz, karséSanas pakape atkartoti
aktiviz€jas. Pretéja gadijuma gatavoSanas
zona izslédzas.

5.5 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

BRIDINAJUMS!

=/ =/ - Pastav risks gat
apdegumus atlikusa siltuma del.

Indikators parada pasreiz izmantoto
gatavoSanas zonu atlikusa siltuma pakapi.
Kad plits ir deaktivizéta, indikatori joprojam
deg. Tie pazud, kad plits virsma ir pietiekami
atdzisusi. Indikators var iedegties art blakus
eso$am zonam, kaut tas tobrid netiek
izmantotas.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavo$anas procesam nepiecieSamo
siltumu tieSi édiena gatavo$anas trauka
pamatné. Stikla keramika tiek sakarséta,

izmantojot édiena gatavoSanas trauku
siltumu.

5.6 Bridge

Si funkcija apvieno divas gatavo$anas zonas,
un tas darbojas ka viena. Funkciju var
izmantot ar lielakiem €diena gatavo$anas
traukiem.

1. Novietojiet €diena gatavoSanas trauku uz
divam gatavoSanas zonam. Ediena
gatavoSanas traukam janosedz abu zonu
centri.

=] paliek balts.

2. Pieskarieties pie =], lai ieslégtu funkciju.
3. lestatiet sildiSanas pakapi.

Ediena gatavo$anas traukam ir jabt
novietotam uz abu zonu centriem, bet ne pari
zonas apziméejumam.

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties =].
GatavoSanas zonas parstaj darboties kopa.

5.7 PowerBoost

Si funkcija aktivizé vairdk jaudas attiecigajai
indukcijas gatavoSanas zonai atkariba no
ediena gatavoSanas trauku izméra. So
funkciju var aktivizét tikai uz 1su laiku.

Pieskarieties pie P lai aktivizétu funkciju
gatavoSanas zonai.

Simbols paliek sarkans.

Funkcija izslédzas automatiski.
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Lai aplukotu maksimalas ilguma
vértibas, skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

5.8 Pauze

Visas darbojoSos gatavoSanas zonu
iestatiSana uz zemako karséSanas pakapi.
Kad Si funkcija ir ieslégta, var izmantot ® un
|| . Visi paréjie simboli uz vadibas panela ir
blokéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet || .

Simbols iedegas sarkana krasa. KarséSanas
iestatijums ir samazinats ldz 1.

2. Laiizslegtu funkciju, nospiediet Il
Simbols iedegas balta krasa. leslédzas
iepriekSéejais karséSanas iestatijums .

5.9 Taimeris

[ Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noraditu, cik ilgi
gatavoSanas zonai butu jadarbojas vienas
varisanas reizes laika.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi un tad

funkciju.

1. Pieskarieties pie @ lai aktivizétu funkciju
vai mainitu laiku.

Displeja iedegas taimera cipari 00 un

indikatori + un = Q iedegas sarkana

krasa un @ iedegas balta krasa.
Ja taimeris nav iestatits, visi indikatori pazud
péc 4 sekundém.

2. pieskarieties pie 1 vai —, lai iestafitu
laiku (00 - 99 mindtes).
Péc 3 sekundém taimeris sak laika atskaiti

automatiski. Indikatori @"‘ un — izdziest.

[) paliek sarkana krasa.
Kad laiks beidzies, atskan skanas signals un

sak mirgot 00 Lai apstadinatu funkcijas
darbibu, pieskarieties @
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Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties .
ledegas indikatori + un —. Lietojiet = vai

~+, 1ai iestatitu DO displeja. Alternativi
iestatiet sildiSanas pakapi uz 0. Atskan
skanas signals, un taimeris ir atcelts.

® CountUp Timer (Laika uzskaites
taimeris)

Lietojiet So funkciju, lai parbauditu, cik ilgi
darbojas gatavoSanas zona.

Pieskarieties pie @ divas reizes, lai ieslégtu
funkciju.

Indikators @ paliek sarkans, taimeris sak
skaitit laiku automatiski.

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties @
Kad iedegas indikators, pieskarieties pie —.

Q Laika atgadinajums

So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta un

bez neviena gatavoSanas zonas nedarbojas.

Lai ieraudzitu vadibas paneli, novietojiet katlu

uz gatavoSanas zonas.

1. Pieskarieties pie @ Nidz indikators Q
paliek sarkans, lai aktivizétu funkciju.

2. Laiiestatfitu laiku, pieskarieties pie + vai

Funkcij'a aktivizéjas automatiski péc
4 sekundém. Indikatori @ + un — izdziest.

Q paliek sarkana krasa.
Kad funkcija ir iestatita, katlu var nonemt.

Kad laiks beidzies, atskan skanas signals un
sak mirgot DG Pieskarieties pie @ lai
izslégtu signalu.
Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties @
ledegas indikatori + un —. Lietojiet ™ vai
+, lai iestatitu U0 displeja.

ST funkcija neietekmé

gatavoSanas zonu darbibu.



5.10 (3 Blokétajs

Vadibas paneli var noblokét plits virsmas
darbibas laika. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

@

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.

Funkciju nepiecieSams aktivizéet
katrai iericei atseviski.

Pieskarieties pie EI lai ieslégtu funkciju.
Simbols klist sarkans un mirgo.

Lai deaktivizétu funkciju, turiet nospiestu EI
Simbols paliek balts.

Kad deaktivizéjat pliti, jus
deaktivizéjat art So funkciju.
5.11 Bérnu drosSibas sistéma

S1 funkcija nepielauj nejausu plits ieslégsanu
un lietoSanu.

@

Aktivizejiet plits virsmu vispirms un
neiestatiet sildiSanas pakapi.

Funkciju nepiecieSams aktivizéet
katrai iericei atseviski.

Pieskarieties pie El Nidz ta paliek sarkana.

Vadibas joslas pazud. Izsleédziet pliti.

@ Kad plits virsma tiek izslégta,
funkcija joprojam ir akfiva.

Lai deaktivizétu funkciju tikai vienai

gatavosanas reizei: Aktiviz€jiet plits virsmu

ar O.& iedegas. Pieskarieties pie EI lidz
tas paliek balts. Paradas vadibas joslas.
lestatiet sildiSanas pakapi 50 sekunzu
laika.PIiti var darbinat. Kad plits virsma tiek

izslégta ar (D funkcija joprojam ir akfiva.

Lai pastavigi deaktivizétu
funkciju:ieslédziet plits virsmu un neiestatiet
sildiSanas pakapi. Pieskarieties pie EI fidz
tas paliek balts. Paradas vadibas joslas.
Izsledziet pliti.

6. PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.12 OffSound Control (Skanas
aktivizéSana un deaktivizeSana)

Vispirms izslédziet plits virsmu.

1. Pieskarieties pie @ 3 sekundes, lai
aktivizétu funkciju.
Displejs ieslédzas un izslédzas.

2. Piespiediet & 3 sekundes.
bOvaib | iedegas.
3. Pieskarieties pie taimera + lai izvélétos
kadu no $adam iespé&jam:
- b |- skanas ir izslégtas
. b0 - skanas ir ieslégtas
4. Nogaidiet, lldz plits virsma automatiski
izslédzas, lai apstiprinatu savu izveli.
Kad & funkcija ir iestatita b | stavokf,
skanas ir dzirdamas tikai tad, kad:

jus pieskaraties ®

Laika atgadinajums nolaizas

Laika atskaites taimeris nolaizas

uz vadibas panela tiek kaut kas uzlikts.

5.13 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizeétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad 81 funkcija sadala
pieejamo jaudu starp gatavoSanas zonam.
Plits virsma kontrolé karstuma iestatijumus,
lai aizsargatu majokla elektroinstalacijas
droSinatajus.

« Ja plits virsma sasniedz maksimali
pieejamo stravas apjomu (skatiet tehnisko
datu plaksniti), gatavoSanas zonu jauda
tiek automatiski samazinata.

« Gatavosanas zonam ar samazinatu jaudu
vadibas panelis rada maksimalos
iespéjamos karséSanas iestatijumus.

« Ja augstaka sildisanas pakape nav
pieejama, vispirms samaziniet to citam
gatavoSanas zonam.

* Funkcijas aktivizacija ir atkariga no
gatavosSanas trauku izméra un to skaita.
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6.1 Ediena gatavo$anas trauki

@

Indukcijas gatavosanas zonam
spécigs elektromagnétiskais
lauks rada karstumu édiena
gatavoSanas traukos loti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemérotus édiena gatavoSanas
traukus.

Ediena gatavo$anas trauka dibenam jabdit
pec iespé€jas biezakam un plakanakam.
Pirms katlu novieto$anas uz plits virsmas
nodrosiniet, lai katlu dibeni batu firi un
sausi.

Lai izvairitos no saskrapésanas, nevelciet
un nebidiet katlus pa keramiska stikla
virsmu.

Ediena gatavo$anas trauku materials

piemérots: ¢uguns, térauds, emaljéts
térauds, neruse€joss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja marké&jumu).
nepiemeérots: aluminijs, vars, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti
indukcijas plits virmai, ja:

udens uzvaras loti atri zona, kura iestafita
augstaka sildisanas pakape.

pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

Ediena gatavos$anas trauku izméri

242

Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavoSanas trauka
dibena izméram.

Gatavosanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Ediena gatavoSanas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.
DroSibas apsvérumu dé| un, lai sasniegtu
optimalus €diena gatavoSanas rezultatus,
neizmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas lielaki par sadala
"GatavoSanas zonu specifikacija"
noraditajiem izmériem. Ediena
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gatavosSanas laika nenovietojiet €diena
gatavoSanas traukus parak tuvu vadibas
panelim. Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits virsmas
funkciju aktivizéSanu.

@ Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

6.2 Troksni darbibas laika

Ja dzirdami:

krakski: édiena gatavo$anas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvic¢a” uzbuve).

svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un €diena
gatavosanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvica"
uzbave);

dikona: tiek izmantots augsts jaudas
imenis.

klikSki: notiek elektribas parslégsana;
sik§ana, sanéSana: darbojas ventilators.

Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucejumi.

6.3 Oko Timer (Eko taimeris)

Lai taupitu elektroenergiju, gatavo$anas zona
tiek deaktivizéta, pirms atskan laika atskaites
taimera signals. Darbibas laiks ir atkarigs no
sildiSanas pakapes limena un gatavo$anas
ilguma.

6.4 Edienu gatavo$anas piemeri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un
tas jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielinajumam. Tas nozimée,
ka gatavosanas zona ar iestatitu videjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

Datu tabulai ir tikai informativs
raksturs.



KarséSanas ies- lzmantojiet, lai: Laiks Padomi
tatfjums (min.)
1 Ediena uzturé$ana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
cieSami-
bas
1-2 Holandes mérce, kauséSana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.
1-2 SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.
olas.
2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.
3-4 Darzenu, zivju, galas tvaicéSana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes $ki-
druma.
4-5 Kartupelu tvaicésana. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % | Gdens uz
750 g kartupelu.
4-5 Lielaku édiena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | $kidruma, plus sastavdalas.
un zupu gatavo$ana.
6-7 Viegla cep$ana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet gatavosanas laika vida.
Snicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, pankl- bas
kas, virtuli.
7-8 Intensiva cepSana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet gatavosanas laika vida.
kas, filejas steiki, steiki.
9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu

varisana ella.

Liela Gdens daudzuma variSana. Ir aktivizéts PowerBoost.

7. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba". .

7.1 Vispariga informacija

* Notiriet plits virsmu péc katras lietoSanas

reizes.

* Vienmeér izmantojiet édienu gatavoSanas
traukus ar firu apaksu.

» Skrap€jumi vai tumsi traipi uz virsmas .

neietekmé plits virsmas darbibu.

* |zmantojiet plits virsmam ipasi paredzéetu
tiriSanas Ndzekli.

+ Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

7.2 Plits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru un
édienu, kura sastava ir cukurs, jo pretéja
gadijuma netirumi var izraisit plits
bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi uz
stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens traipus,
taukvielu Slakstus un krasu izmainas uz
spidigas metaliskas virsmas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc finsanas noslaukiet pliti
sausu ar mikstu dranu.
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» Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet

8. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ko darit, ja...

Probléma

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta
nedarbojas.

lespéjamais célonis

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrofiklam
nepareizi.

Udens un etika Skidumu un notfiriet stikla
virsmu ar dranu.

Risinajums

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrotiklam.

Izdedzis droSinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja droSinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

Jus pieskaraties 2 vai vairak sensora
laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora lau-
kam.

Darbojas Pauze.

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.

Uz vadibas panela ir Gdens vai tauku
traipi.

Notiriet vadibas paneli.

Dzirdams nepartraukts skanas
signals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Palldziet kvalificEtam elektrikim par-
baudit pieslegumu.

Neizdodas iestatit maksimalo
karséSanas pakapi kadai no ga-
tavoS$anas zonam.

Paréjas zonas patéré maksimali pie-
ejamo jaudu.
Plits virsma darbojas pareizi.

Samaziniet tai pasai fazei pieslégto
paréjo gatavosanas zonu karsésanas
pakapi. Skatiet sadalu “Jaudas parval-
diba”.

Atskan skanas signals, un plits
virsma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka @ ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Pieskaroties vadibas panela sen-
sora laukiem, neatskan skanas
signals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktiviz&jiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”.

&

Darbojas Bérnu dro$ibas sistéma vai
Blokétajs.

Skatiet sadalu “lkdienas lietosana”.
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Probléma

lespéjamais c€lonis

Risinajums

Mirgo vadibas josla.

Uz gatavoSanas zonas nav novietots
édiena gatavoSanas trauks vai gata-
vo$anas zona nav pilniba nosegta.

Novietojiet édiena gatavoSanas trau-
kus uz zonas ta, lai tie pilniba nosegtu
gatavoSanas zonu.

Nepieméroti édiena gatavoSanas
trauki.

Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.

Ediena gatavosanas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoS$anas
zonai.

Izmantojiet atbilstoSa izméra ediena
gatavo$anas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

ledegas E un skaitlis.

Plits virsmai radusies kluda.

Deaktivizéjiet plits virsmu un péc
30 sekundém aktivizéjiet to atkartoti.

Ja E paradas atkal, atvienojiet pliti no
stravas. Péc 30 sekundém atkartoti
pieslédziet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

8.2 Ja nevarat rast risinajumu...

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa
centru. Noradiet tehnisko datu plaksnité
redzamos datus. Parliecinieties, ka jus
pareizi darbinat plits virsmu. Pretéja

9. TEHNISKIE DATI

9.1 Tehnisko datu plaksnite

Modelis IKE42640KB:

Veids 61 A2A 00 AD

Indukcija 3.65 kW
Sér.Nr. ..o
AEG

gadijuma tehnika vai izplatitaja nodroSinata
apkalpo$ana nebus pieejama bez maksas art
garantijas perioda laika. Informacija par
garantijas periodu un pilnvaroto servisa
centru ir noradita garantijas gramatina.

Izstradajuma Nr. (PNC) 949 597 552 00
220-240V 50 -60 Hz

Razots: Vacija

3.65 kW

cex

9.2 GatavosSanas zonu specifikacija

GatavoS$anas zo-
na

Nominala jauda
(maksimala kar-

PowerBoost [W]

PowerBoost, mak-
simalais darbibas

Ediena gatavo$a-
nas trauka diame-

séSanas pakape) laiks [min] trs [mm]
W]
Vida priek$a 2300 3200 10 145 - 265
Aizmuguréja vidéja 2300 3200 10 145 - 265
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GatavosSanas zonu jauda var nedaudz Lai gutu optimalus gatavoSanas rezultatus,

atSkirties no tabula noraditajiem datiem. Ta izmantojiet tadus édiena gatavoSanas
mainas atkariba no gatavoSanas trauku traukus, kas nav lielaki par tabula noradito
materiala un izmériem. diametru.

10. ENERGOEFEKTIVITATE

10.1 Produkta informacija*

Modela identifikacija IKE42640KB
Plits virsmas veids lebiveéta plits virsma
Gatavo$anas zonu skaits 1
Karsé$anas tehnologija Indukcija
Gatavo$anas zonas garums (G) un platums (P) Vidus G 36,5cm
P 27,5cm
Gatavos$anas virsmas elektroenergijas patérin$ (EC Vidus 182,4 Wh / kg
electric cooking)
Plits virsmas elektroenergijas patérins (EC electric hob) 182,4 Wh / kg
* Eiropas Savienibai saskana ar ES 66/2014. » Lieciet karsét udeni tikai nepiecieSama
Baltkrievijai saskana ar STB 2477-2017 tilpuma.
A pielikumu. Ukrainai saskana ar 742/2019. * Jaiespéjams, uzlieciet édiena

gatavosanas traukiem vakus.
* Pirms gatavoSanas zonas ieslégSanas
uzlieciet uz tas édiena gatavosanas

EN 60350-2 — Elektroierices gatavo$anai
majsaimnieciba — 2. dala: Plits virsmas —
veiktspéjas mérisanas metodes.

trauku.
Gatavosanas zonai atbilstoSie * Mazakus édiena gatavoSanas traukus
energoefektivitates mérijumi tiek noteikti, lieciet uz mazakam gatavo$anas zonam.
pamatojoties uz atbilstoSo gatavoSanas zonu + Ediena gatavo$anas traukus lieciet tiesi
atzimem. gatavoSanas zonas centra.
. « Varat izmantot atlikuso siltumu, lai
10.2 Energijas taupiSana uzturétu &dienu siltu vai to kausétu.

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus
ikdienas gatavosanas laika var ietaupit
energiju.

11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . - S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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PUIKIEMS REZULTATAMS
ACil, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty
daugelj mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios
funkcijos, kurios palengvins jisy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai
perskaityti, kad pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:
www.aeg.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokites papildomomis paslaugomis:
a/ www.registeraeg.com

Jisy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’E www.aeg.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi  jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

VAN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA ..o 247
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS. ....coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 250
B IRENGIMAS........ooooeeeeeeeeeeeeeeeeee e 252
4. GAMINIO APRASYMAS ... 255
5. KASDIENIS NAUDOUIMAS.......oovooieeieeeeeeeeeeeeeeeeee e 256
6. PATARIMAL ..o, 259
7. PRIEZIURA IR VALYMAS ..o 261
8. TRIKCIU SALINIMAS . ..., 262
9. TECHNINIAI DUOMENYS......cooooimiieiieieeeeeeeeeeeeeee e eee e 263
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS........cooomomeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 264
11, APLINKOS APSAUGA.........oooeeeeeeeeeeeeeeeeee e 264

1. A SAUGOS INFORMACIJA

PrieS jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
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ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir

pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Nuolat priziurékite vaikus ir pasirupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIOQO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

- §j prietaisg galima naudoti biuruose, viesbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

- DEMESIOQ: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- DEMESIO: Palike veikianCig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.
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- Uzsidegusio gaminamo maisto gesinimui niekada
nenaudokite vandens. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite
liepsng nedeganciu uzdangalu ar dangciu.

- DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

- ATSARGIAI: Niekada nepalikite maisto gaminimo proceso
be priezilros. Greitai ruoSiamg maistg butina prizitréti
nuolat.

- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

- Niekada nedékite dangcCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuves detektoriumi.

- Jei stiklo / keramikos pavirSius jtrukes, prietaisg iSjunkite ir
iStraukite kiStukg iS maitinimo lizdo. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke i§ dézutés saugikl.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

- Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendrove arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

- DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli
nelaimingus atsitikimus.
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

C ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik

atitinkamos kvalifikacijos
specialistas.

é ]SPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti

prietaisg.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Apsaugokite nupjautus pavirSius
hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir
drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Jeigu prietaisas jrengiamas vir$ stalCiy,
jsitikinkite, kad tarp prietaiso apacios ir
apatinio stalCiaus yra pakankamai vietos
orui cirkuliuoti.

Prietaiso apacia gali jkaisti. Po prietaisu
butinai padékite pertvarg, pagamintg i$
klijuotos faneros, virtuvinés karkasinés
medziagos ar kity nedegiy medziaguy, kad
nebuty galima pasiekti jo apacios.
Pertvara turety visiSkai uzdengti po
kaitlente esancig srit].

Uztikrinkite, kad tarp darbastalio ir
prietaiso buty paliktas 2 mm ventiliavimo
tarpas. Garantija neatlygina uz zalg,
patirtag dél nepakankamo ventiliavimo
tarpo.
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2.2 Elektrinis jungimas

é ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smigio

pavojus.

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

Prie$ atlikdami bet kokj veiksma,
isitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kistuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

|sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

|sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kistukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kiStuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.



» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
bati maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

C ]SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba

gauti elektros smugj.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

* Prie$ naudodamiesi pirma kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

+ Ant kaitvieciy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietes padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Pastebéje prietaiso korpuse jtrikima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai bdtina siekiant
iSvengti elektros smugio pavojaus.

» Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati aréiau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.

+ Maistg dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.

é ]SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

» Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

« |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

» |kaitintas naudotas aliejus su maisto
liku€iais gali uzsidegti esant zemesnei
temperatirai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

é |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

* Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

* Nedékite karsto prikaistuvio dangcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

* Nepalikite tuscio prikaistuvio ant jkaitintos
kaitvietes.

- Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvieciy be prikaistuviy arba
su tusciais prikaistuviais

* Nedékite ant prietaiso aliuminio folijos.

» Ketaus prikaistuviai arba prikaistuviai
pazeistu dugnu gali subraizyti stiklo /
stiklo keramikos pavirSius. Jei tokj
prikaistuvj norite perkelti, nestumekite jo, o
pakelkite.

2.4 Prieziura ir valymas

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

*  Prie$ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg
ir leiskite jam atvésti

» Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniuy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

« Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé
(-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
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prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

2.6 ISmetimas

AN

3. [RENGIMAS

AN

3.1 Pries jrengiant

ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Pries jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite
kaitlentés apacioje.

Serijos NUMETiS........ccoeeeceveneeee.

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirSiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

+ Kaitlenté tiekiama su laidu.

» Norédami pakeisti pazeistg maitinimo
kabelj naudokite: HO5V2V2-F, tinkamg
90 °C ar aukstesnei temperaturai.
Kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centrg.
Elektros kabelj pakeisti gali tik
kvalifikuotas elektrikas.

3.4 Sandariklio tvirtinimas.
Irengimas ant virSaus

1. Nuvalykite stalvir§j aplink iSpjautg plota.
2. Priklijuokite pateiktg 2 x 6 mm sandariklio
juostg prie apatinio kaitlentés krasto,
iSilgai iSorinio stiklo keramikos krasto.
Juostos netempkite. [sitikinkite, kad
sandariklio juostos galai yra vienos

kaitlentés pusés viduryje.
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* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

 |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

3. Kai kerpate sandariklio juosta, pridékite
kelis milimetrus ilgio.

4. Sujunkite abu sandariklio juostos galus
kartu.

3.5 Surinkimas




p—

4907 340"
min. 55 /

min. 1500 —
- w
min.

412

S
I

min

min. 500 mm

30 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

"

—

> 20 mm ‘
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 2 mm__

p

min. 500 mm

~r

"

LIETUVIY

253



3.6 Daugiau nei vienos kaitlentés
montavimas

Tiekiami priedai: jungiantysis strypas,
sandarinimo juostelé.

Naudokite tik specialy kars¢iui
atspary silikona.

StalvirSio iSpjova

LTeppan Yaki“ atveju ne iki galo jsukite
fiksavimo ploksSteles | darbastalj i$ apacios
(prietaiso priekyje ir gale).

A

Atstumas iki  maziausiai 50 mm
sienos
ligis 490 mm
Plotis visy montuojamy prietaisy plocio su-
ma atémus 20 mm
Pavyzdys:
360 mm |+ {360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm
il
£ £
: he :
o o
g Y g
Surinkimas

Teisingai apskaicCiuokite iSpjovy
matmenis.

Paruoskite stalvirSio iSpjova.

Padékite prietaisus ant minks$to pavirSiaus
(pavyzdziui, antklodés) apatine dalimi |
Virsy.

,Teppan Yaki“ atveju, pritvirtinkite
pristatytg sandariklio juostele prie apatinio
krasto, palei stiklo keramikos iSorinj
krastg. Ne iki galo jsukite fiksavimo
ploksteles j tinkamas skyles
apsauginiame korpuse.

|dékite pirmajj prietaisa j iSpjova
stalvirSyje. Sumontuokite jungiamajg
juostg po prietaisu taip, kad pusé jos
plocio vis dar buty matoma — ji prilaikys
kitg prietaisa.

“\

A
/
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|dékite kitg prietaisg j iSpjova stalvirSyje.
Pasirupinkite, kad prietaisy priekiniai
krastai sutapty.

Kitus prietaisus nei , Teppan Yaki*,
tvirtinkite naudodami uzfiksuojamas
spyruokles.

Gale priverzkite ,Teppan Yaki“ varztus.

Silikonu uzsandarinkite tarpus tarp
prietaisy ir tarp prietaisy bei stalvirsio.
Gumine forma tvirtai prispauskite prie
stiklo keramikos ir létai traukite palei
krastus, kad iSspaustumeéte nereikalingg
silikona.

Ant silikono Siek tiek uzpilkite muiluoto
vandens ir pirStu iSlyginkite krastus.
Nelieskite silikono, kol nesukietés; tai gali
uztrukti mazdaug vieng diena.

Atsargiai pasalinkite iSlindusj silikong
skutimosi peiliuku.

Nuvalykite stiklinj pavirsiy.



4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Maisto gaminimo pavirsiy Indukcinis maisto gaminimo pavirsius
iSdéstymas Valdymo skydelis
S —
S—
1

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

mEE gEE @ B
L®‘ ' ‘
Q (
[ u +
®0|123456789|I|° 0O 12 3 45 67 89 P
I
Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios
funkcijos veikia.

Jutiklio laukas  Pastaba

(D ljungti ir iSjungti kaitlente.

|E'| ljungti ir iSjungti UzZraktas arba Apsaugos nuo vaiky jtaisas.
: Aktyviai kaitvietei parodyti.

@ CountUp Timer indikatorius.

Q Laikmatis indikatorius.

ﬂ - Laikmacio ekranas: 00-99 min.

=] ljungti ir iSjungti Bridge ir pakeisti rezima.

E’ @ Laikmatis funkcijoms pasirinkti.
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Jutiklio laukas  Pastaba

m + — Padidinti arba sumazinti laika.
|| ljungti ir iSjungti Pauzé.

P ljungti PowerBoost.

- Nustatyti kaitinimo lygj: 0-9.

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite ® 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtumeéte kaitlente.

Valdymo skydelis sijungia, kai jjungiate
kaitlente, ir iSsijungia, kai jg iSjungiate.

5.2 Automatinis iSsijungimas

Si funkcija automatiskai isjungia kaitlente,

jeigu:

* neuzdedate prikaistuvio ant kaitlentés 50
sekundziy,

» uzdeje prikaistuvj, nenustatéte kaitinimo
lygio 50 sekundziy,

+ kazka iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste) ant valdymo skydelio
ilgesniam laikui nei 10 sekundziy. Kai
iSgirsite garso signala, kaitlenté iSsijungs.
Nuimkite daiktg arba nuvalykite valdymo
skydel.

» kaitlenté perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vel naudodami kaitlente.

* neiSjungéte kaitvietés arba nepakeitéte
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko kaitlenté
iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po

kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo lygis Kaitlente iSsijungia po
1-2 6 valandy
3-4 5 valandy
5 4 valandy
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Kaitinimo lygis Kaitlente iSsijungia po

6-9 1,5 valandos

5.3 Kaitvietés naudojimas

C DEMESIO
Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy

ant valdymo skydelio. Galima
sugadinti elektronines dalis.

Uzdékite prikaistuvj ant pasirinktos kaitvietées
vidurio.

Indukcinés kaitvietés prisitaiko automatiskai
pagal prikaistuvio dugno dyd;.

Kai uzdedate prikaistuvj tinkamoje padétyije,
kaitlenté atpazjstg jj ir jsijungia atitinkama
valdymo juosta. Vir§ valdymo juostos
atsiranda raudonas kaitvietés indikatorius ir
rodo puodo padét;.



Kiekvienas kvadratas valdymo skydelyje
reiSkia vieng kaitviete ant indukcinio maisto
gaminimo pavirSiaus. Kaitvieciy indikatoriai
rodo, kuri kaitvieté yra valdoma atitinkamoje
valdymo juostoje.

5.4 Kaitros parinktis

0o 12 "5 67 8 9 P

>

1. Valdymo juostoje pasirinkite
pageidaujamg karsc¢io nustatyma.
Karscio nustatymg galite pakeisti ir
pasirinkti pirStu slinkdami iSilgai valdymo
juostos.

2. Jei kaitviete norite iSjungti, paspauskite 0.

Kai uzdedate puodg ant kaitvietés ir
nustatote kaitinimo lygj, jis lieka toks pats 2
minutes, kai nuimate puodg. Valdymo juosta
ir kaitvietés indikatorius mirksi 2 minutes.
Jeigu per §j laikg vél ant kaitvietés uzdésite
puoda, kaitinimo lygis vél bus suaktyvintas.
Kitu atveju kaitvieté iSsijungs.

5.5 OptiHeat Control (3 lygiy
karscio indikatorius)

A

Indikatoriai rodo dabar naudojamy kaitvieciy
likusio karscio lygj. Kai kaitlenté iSjungta,
indikatoriai vis dar yra matomi. Kai kaitlenté
yra pakankamai atvesusi, jie iSnyksta. Taip
pat gali jsijungti kaimyniniy kaitvieciy
indikatoriai, netgi jei jy nenaudojate.

ISPEJIMAS!

z/=/- Pavojus nusideginti dél
likusio karscio.

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo metu
kaitina tiesiogiai prikaistuvio dugna. Stiklo
keramikos pavirsius jSyla dél likusio
prikaistuvio karscio.

5.6 Bridge

Si funkcija sujungia dvi kaitvietes ir jos veikia
kaip viena. Sig funkcija galite naudoti
dideliam prikaistuviui.

1. Uzdékite prikaistuvj ant dviejy kaitvie€iy.
Prikaistuvis turi uzdengti abiejy kaitvieciy
centrus.

]

! tampa balta.

2. Palieskite B, kad jjungtumeéte funkcija.
3. Nustatykite kaitinimo lygj.

Prikaistuvis turi uzdengti abiejy kaitvieciy
centrus, bet neiSsikisti uz pazymetos srities.

Norédami iSjungti funkcijg, palieskite =].
Kaitvietés veikia atskirai.

5.7 PowerBoost

Sia funkcija jjungia daugiau galios atitinkamai
indukcinei kaitvietei; tai priklauso nuo
prikaistuvio dydzio. Si funkcija gali bati
jjungta tik ribotg laikotarpj.

Palieskite P , kad jjungtumeéte kaitvietés
funkcija.

Simbolis tampa raudonas.

Funkcija automatiskai iSsijungia.

Maksimalios trukmés vertes
rasite skyrelyje , Techniniai
duomenys®.

5.8 Pauzeé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitvie¢iy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.
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Kai funkcija veikia, galima naudoti @ ir || .

Visi kiti simboliai valdymo skydelyje yra

uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neisjungia.

1. Funkcijos jjungimas: paspauskite || .

|sijungia raudonas simbolis. Kaitinimo lygis

sumazes iki 1.

2. Jeigu funkcijg norite iSjungti,
paspauskite ||

Simbolis taps baltas. |sijungs ankstesnio
kaitinimo parinktis.

5.9 Laikmatis

[ Laikmatis

Naudokite Sig funkcijg nurodyti, kiek laiko
kaitvieté turi veikti vieno karto maisto
gaminimo metu.

Pirmiausiai nustatykite kaitinimo lygj, o po to

— funkcija.

1. Norédami jjungti funkcijg arba pakeisti
laika, palieskite @

Ekrane rodomi laikmacio skaitmenys 00 bei

indikatoriai T ir —. [ viegia raudona, o ®

— baltai.

Jeigu laikmatis nenustatytas, po 4 sekundziy

visi indikatoriai iSnyksta.

2. Palieskite + arba ~ laikui nustatyti (00—
99 minutes).

Po 3 sekundziy laikmatis automatiskai

pradeda atgaline atskaitg. Indikatoriai @ +

ir — iSnyksta. [ $viecia raudonai.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas

. . . Mn . g psza Y .

ir mirksi UU. Norédami iSjungti signala,

palieskite .

Norédami iSjungti funkcijg: palieskite @
Uzsidega indikatoriai + ir —. Naudokite =™

arba + kad nustatytuméte 00 ekrane. Arba
nustatykite kaitinimo lygj ties 0. Girdésis
garso signalas, o laikmatis bus iSjungtas.
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® CountUp Timer (Pradinés laiko
atskaitos laikmatis)

Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.
Palieskite du kartus @ kad jjungtuméte
funkcija.

Indikatorius @ Sviecia raudonai, laikmatis
automatiskai pradeda skaiciuoti laika.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite . Kai
[siziebia indikatoriai, palieskite —.

L\ Laikmatis

Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlenté yra
jjungta, bet kaitviete neveikia.

Norédami matyti valdymo skydelj, padékite

puoda ant kaitvietes.

1. Lieskite ©, kol indikatorius L taps
raudonas,— funkcijai aktyvinti.

2. Palieskite + arba —, kad nustatytuméte
laika.
Funkcija jsijungs automatiskai po 4

sekundziy. Indikatoriai @ + ir — iSnyksta.

Q lieka raudonas.
Kai nustatote funkcija, galite nukelti puoda.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas
ir mirksi OO Palieskite @) signalui iSjungti.
Norédami iSjungti funkcijg: palieskite @
|siziebia indikatoriai + ir —. Naudokite —
arba + kad nustatytuméte 00 ekrane.
Si funkcija neturi poveikio jokios
kaitvietés veikimui.
5.10 (1 Uzraktas
Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitlenté
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Kiekvienam prietaisui turite
aktyvinti funkcijg atskirai.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.

Palieskite EI kad jjungtuméte funkcija.



Simbolis tampa raudonas ir mirksi.

Jeigu norite iSjungti funkcijg, lieskite IE'I
Simbolis tampa baltas.

@

5.11 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir
Si funkcija.

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradéty
veikti atsitiktinai.

Kiekvienam prietaisui turite
aktyvinti funkcijg atskirai.

Pirmiausiai jjunkite kaitlente ir nenustatykite
kaitinimo lygio.

Lieskite EI kol taps raudona, kad
jjlungtuméte funkcija.
Valdymo juosta iSnyksta. ISjunkite kaitlente.

ISjungus kaitlente, funkcija vis
dar aktyvi.

Norédami iSjungti funkcija tik vienam
maisto gaminimui: |junkite kaitlente su ®.

EI [sijungia. Lieskite E kol taps baltas.
Rodomos valdymo juostos. Per 50 sekundziy
nustatykite kaitinimo lygj.Galite naudoti

kaitlente. ISjungus kaitlente su @ funkcija
vis dar aktyvi.

Norédami visam laikui iSjungti
funkcija:jjunkite kaitlente ir nenustatykite

kaitinimo lygio. Lieskite (5, kol taps balta.
Rodomos valdymo juostos. ISjunkite
kaitlente.

5.12 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir jjungimas)

Pirmiausiai iSjunkite kaitlente.
6. PATARIMAI

AN

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

1. Lieskite ® 3 sekundes, kad jjungtuméte
funkcija.

Ekranas jsijungia ir iSsijungia.

2. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite EI

b0 arba b ! rodoma.

3. Palieskite laikmacio + kad pasirinktume
vieng i$ Siy:
- bi- garso signalai iSjungti
. b0- garso signalai jjungti

4. Palaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs, kad patvirtintuméte
pasirinkima.

Kai funkcija yra nustatyta ties bl garso

signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

palieciate ©)

Laikmatis iSsijungia

Laikmatis iSsijungia

kg nors padedate ant valdymo skydelio.

5.13 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieCiy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

« Kaitlentei pasiekus turimos galios ribg (zr.
varding lentelg), kaitvieciy galia
automatiSkai sumazinama.

« Sumazintos galios kaitvietéms valdymo
skydelyje rodomi galimi maksimalls
kaitinimo lygiai.

» Jeigu didesnis kaitinimo lygis negalimas,
pirmiausia sumazinkite kity kaitvieciy
kaitinimo lygius.

* Funkcijos jsijungimas priklauso nuo
prikaistuviy dydzio ir kiekio.

6.1 Indai
@ Indukcinése kaitvietése

veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai
greitai jkaitina inda.
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Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

* Indo dugnas turi biti kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

» Ant kaitlentés dékite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

* Nestumdykite ir netrinkite indy ant
keramikos stiklo, nes galite jj subraizyti.

Indy tipai ir jy medziagos

+ Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nertdijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeéta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

» ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didZiausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.

» Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Mazesnio nei nustatyta
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos.

» Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite didesniy
indy, nei nustatyta skyriuje ,Kaitvieciy
specifikacija“. Gamindami maistg
stenkités nelaikyti indy arti valdymo
skydelio. Tai gali jtakoti valdymo skydelio
veikima, taip pat galite atsitiktinai jjungti
tam tikras viryklés funkcijas.

@ Zr. , Techniniai duomenys".

Kaitros parinktis Naudojama:

6.2 TriukSmo lygis naudojimo metu

Jeigu girdite:

« traskejima: prikaistuviai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

« dlzgima: naudojate didele galig;

* spragseéjima: elektrinis perjungimas;

« Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir nereiskia

jokio gedimo.

6.3 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiSkai iSsijungia
anksciau, nei pasigirsta atgalinés laiko
atskaitos garso signalas. Veikimo trukmé
priklauso nuo kaitinimo lygio ir maisto
gaminimo trukmés.

6.4 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

@ Lenteléje pateikti duomenys yra
tik orientaciniai.

Laikas Patarimai

(min.)
1 I1Ssaugoti maista Silta. pagal po-  UZzdenkite prikaistuvj.
reikj
1-2 Tinka padazui ,Hollandaise", tirpinti 5-25 Reguliariai pamaisykite.
sviesta, Sokoladg ar Zelé.
1-2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10-40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.
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Kaitros parinktis Naudojama: Laikas Patarimai
(min.)

2-3 Tinka virti ryZius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Garuose ruosti darzoves, Zuvj, mésa. 20-45 |pilkite pora valgomujy Sauksty skys-

¢io.

4-5 Garuose ruoéti bulves. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, naudokite

daugiausia % | vandens.

4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 litry skys¢io ir ingredientai.
bos kiekj.

6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, ver§ienos  pagal po-  Laikui jpuséjus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepeneles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiaus$inius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Laikui jpuséjus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

Uzvirinti didelius kiekius vandens. PowerBoost - jjungta.

7. PRIEZIURA IR VALYMAS

7.1 Bendra informacija

Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.
Visada naudokite prikaistuvius Svariais

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

dugnais.

|brézimai ar tamsios demes ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.

Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

7.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir

maistg su cukrumi, nes kitaip neSvarumai
gali pakenkti kaitlentei. Bukite atsargus,
kad iSvengtuméte nudegimy. Naudokite
specialig grandykle, kurig prie stiklo
pavirSiaus pridékite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosédas, vandens
démes, riebaly demes, metalo spalvos
démes. Kaitlente valykite drégnu
skuduréliu ir neSveiciamaja valymo
priemone. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minkstu audiniu.
Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens ir
acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.
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8. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Ka daryti, jeigu...

Triktis

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba

valdyti.

Galima priezastis

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Veiksmai

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauzé.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

Ant valdymo skydelio yra iStekéjusio
skyscio arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I13girsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Negalite vienai kaitvietei nustatyti
didziausio kaitinimo lygio.

Kitos kaitvietés vartoja didZiausig
leisting energijos kiekj.
Kaitlenté veikia tinkamai.

Sumazinkite kity prie to paties elektros
tinklo prijungty kaitvieciy kaitinimo lygj.
Zr. skyriy ,Galios valdymas".

Suveikia garsinis signalas ir kait-

lenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvieciy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Kaitlenté iSsijungia.

Kazkg uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdétag objektg nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius

nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités | jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Lie¢iant mygtukus nesigirdi garsi-

niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas®.

E esantis indikatorius.

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba UZraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

Mirksi valdymo juostelé.

Ant kaitvietés néra indo arba kaitvie-
té uzdengta tik dalinai.

Uzdékite ant kaitvietés indg taip, kad
jis visiSkai jg uzdengtuy.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinems kaitlentéms
tinkancius prikaistuvius. Zr. skyriy ,Pa-
tarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
,Techniniai duomenys*.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

E ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida.

ISjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite prae-

jus 30 sek. Jei E vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-

gu problemos pasalinti nepavykty,

kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-

rq.

8.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Pasirtpinkite, kad kaitlente
naudotumeéte tinkamai. Jei prietaiso

9. TECHNINIAI DUOMENYS

9.1 Vardiné lentelé

Modelis IKE42640KB
Tipas 61 A2A 00 AD
Indukcija 3.65 kW
Serijos Nr. ...ccoveeeee.
AEG

9.2 Kaitvietés techniniai duomenys

technines priezitros ar remonto darbus atliks

ne jgaliotas techninés priezitros atstovas,

papildomi darbai bus mokami, net ir
garantinio aptarnavimo laikotarpiu.
Informacija apie garantinj laikotarpj ir

jgaliotuosius techninés priezitros centrus

pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Pagaminta: Vokietija
3.65 kW

cex

Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W]  PowerBoost di- Gaminimo indo
dziausias kaitros dziausia trukmeé skersmuo [mm]
lygis) [W] [min.]

Vidurinis priekinis 2300 3200 10 145 - 265

Viduriné galiné 2300 3200 10 145 - 265

Faktine kaitvieCiy galia gali Siek tiek skirtis

nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso

nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.

Norédami pasiekti optimaliy maisto gaminimo

rezultaty, naudokite gaminimo indus, kuriy

skersmuo ne didesnis nei nurodytas
lenteléje.
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10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

10.1 Informacija apie gaminj*

Modelio identifikatorius

IKE42640KB

Kaitlentés tipas

Integruota kaitlenté

Kaitvieciy sri¢iy skaicius

1

Kaitinimo technologija LInduction*

Kaitvietés ilgis (L) ir plotis (W) Vidurys L 36,5 cm
W 27,5 cm

Kaitvieciy srities energijos sgnaudos (EC electric Vidurys 182,4 Whikg

cooking)

Kaitlentés energijos sanaudos (EC electric hob) 182,4 Whikg

*Skirta Europos Sajungai, pagal ES
reglamentg 66/2014. Baltarusijai pagal
STB 2477-2017, A prieda. Ukrainai pagal
742/2019.

EN 60350-2 - buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés —
eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

Kaitvie€iy srities energijos matavimai
atitinkamose kaitvietése nurodyti zymomis.
10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo zenklu 4 pazyméty
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» Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik tiek,
kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius uzdenkite
danggiais.

« Uzdeékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

« Uzdekite prikaistuvj tiesiai ant kaitvietés
vidurio.

* Maistui pasildyti arba iSlydyti naudokite
likusj karst;.

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.



FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du valgte dette AEG-produktet. Vi har laget det for & gi deg perfekt ytelse i
mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet enklere — egenskaper som
du kanskje ikke finner pa ordinsere apparater. Bruk noen minutter pa a lese dette, for a fa
mest mulig ut av den.

Ga inn pa nettsiden var for a:

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.aeg.com/support
g Registrer produktet for a fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kjop tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
’E www.aeg.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har falgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

VAN Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
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montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

- Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

- Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innendars.

- Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

- ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

- ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

- Bruk aldri vann til a slukke matlagingsbrann. Sla av
produktet og dekk flammene med for eksempel et
brannteppe eller lokk.
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- ADVARSEL: Produktet ma ikke tilfares strem gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

- FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma gjgres under
tilsyn. En kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

- ADVARSEL.: Brannfare: lkke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa kokeflaten — de kan bli varme.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

- |Ikke bruk damprengjaring til a rengjegre produktet.

- Etter bruk slar du av koketoppen med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

- Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal
produktet slas av og kontakten tas ut. Hvis produktet er
koblet til stramnettet direkte ved hjelp av sikringsboksen,
fierner du sikringen for a koble fra apparatet fra
streamforsyningen. | begge tilfeller, tar du kontakt med det
autoriserte servicesenteret.

- Hvis stramkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for a unnga fare.

- ADVARSEL: Bruk bare koketoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i apparatets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i apparatet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

21 Montering ADVARSEL!
. Fare for personskade eller skade
ADVARSEL! pa produktet.
Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person. * Fjern all emballasje.
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Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Dekk skarne overflater med
tetningsmiddel for a forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

Monter ikke apparatet ved siden av en dar
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
dgrer eller vinduer er apne.

Hvis apparatet er montert over skuffer,
serg for at rommet mellom bunnen av
apparatet og den gvre skuffen er
tilstrekkelig for luftsirkulasjon.

Produktets bunn kan bli varm. Segrg for at
du monterer et separasjonspanel av
kryssfiner, materiale som er godkjent til
bruk i kjgkkenet eller andre ikke-
brennbare materialer under produktet, for
a forhindre tilgang til bunnen.
Separasjonspanelet ma dekke omradet
under koketoppen helt.

Searg for at ventilasjonsavstanden pa 2
mm mellom arbeidsplaten og fronten pa
den nedre enheten er fri. Garantien
dekker ikke skader forarsaket av mangel
pa tilstrekkelig ventilasjonsrom.

2.2 Elektrisk tilkobling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
sgrge for at apparatet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Pase at apparatet er riktig montert. Las og
feil stramkabel eller stgpsel (hvis aktuelt),
kan gjare at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
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Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme apparatet
eller varme kokekar, nar du kobler
apparatet til stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stapselet (hvis aktuelt) eller
stramkabelen ikke blir skadet. Kontakt
vart autoriserte servicesenter eller en
elektriker for a bytte en gdelagt
stramkabel.

Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktoy.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke
sette i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

2.3 Bruk

ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

Ikke la produktet vaere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.



» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Hvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stot.

» Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

» Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

ADVARSEL!
Risiko for brann og eksplosjon

+ Oppvarming av fett og olje kan frigjere
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og
oljer nar du tilbereder mat med dem.

»  Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.

» Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

+ Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

» Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

» lkke la kokekar koke tarre.

» Veer forsiktig sa du ikke la gjenstander
eller kokekar falle pa produktet.
Overflaten kan bli skadet.

* Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

 Ikke legg aluminiumsfolie pa apparatet.

» Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/

3. MONTERING

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

glasskeramikken. Laft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Stell og rengjering

* Rengjgr apparatet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

« Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

» Bruk ikke vannspray og damp for a
rengjore apparatet.

* Rengjgr apparatet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjgringsputer,
lgsemidler eller metallobjekter.

2.5 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

» Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

* Kontakt kommunen din for informasjon
om hvordan du kaster apparatet.

« Koble produktet fra strammen.

« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.
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3.1 For monteringen

For du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

»  Komfyrtoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

» For a erstatte en gdelagt strgmledning
bruker du samme ledningstype:
HO5V2V2-F som taler temperatur pa
90 °C eller hgyere. Kontakt et autorisert
servicesenter. Tilkoplingskabelen ma kun
skiftes ut av en kvalifisert elektriker.

3.4 Feste tetningen — montering pa
topp

1. Rengjer benkeplaten rundt
utskjeeringsomradet.

2. Fest tetningsbandet 2x6 mm som falger
med, til den nedre kanten av koketoppen
langs den ytre kanten av
glasskeramikken. Ikke strekk det. Serg
for at endene av tetningsbandet sitter i
midten pa den ene siden av koketoppen.

3. Beregn noen ekstra millimeter pa
lengden nar du skjeerer til tetningsbandet.

4. Trykk de to endene av tetningsbandet
sammen.
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3.5 Montering
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3.6 Installasjon av mer enn én
koketopp

Tilleggsdeler: forbindelsesstang,
tetningsband.

Bruk kun en spesiell
varmebestandig silikon.

Utskjeering av benkeplate

Avstand fra minimum 50 mm

veggen
Lengde 490 mm
Bredde summen av alle bredder pa koketop-
pene du monterer, minus 20 mm
Eksempel:

360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm |=| 700 mm

490 mm

\(
A

}+—520 mm—|

Sammenstilling

» Beregn riktige dimensjoner for
utskjeeringen.

* Forbered utskjaeringen av topplaten.

» Plasser apparatene med bunnen opp pa
et mykt underlag, for eksempel et teppe.

» Nar det gjelder Teppan Yaki, fest
tetningsbandet som falger med til den
nedre kanten av koketoppen langs den
ytre kanten av glasskeramikken. Skru
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festeplatene forsiktig inn i de riktige
hullene i beskyttelsesrammen.

Sett inn det forste apparatet i
utskjeeringen. Fest forbindelsesstangen
under apparatet slik at halvparten fortsatt
er synlig. Den vil veere stgtte for det neste
apparatet.

B —
/— T\

For Teppan Yaki ma du skru festeplatene
inn i utskjeeringen nedenfra (fra forsiden
og bak av apparatet).

A

Sett inn det neste apparatet i
utskjaeringen. Sgrg for at forkanten av
koketoppene flukter.

}_

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over platetoppen

N~

—i

S—
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Fiksér apparatene, bortsett fra Teppan
Yaki, ved hjelp av fjserer som kan klikkes
pa plass.

Stram skruene pa Teppan Yaki til slutt.

Bruk silikon til & tette mellomrommene
mellom koketoppene og mellom
koketoppene og topplaten.

Trykk gummiformen bestemt mot
glasskeramikken og dra den langsomt
langs kantene for & presse ut overfladig
silikon.

Ha litt sdpevann pa silikonen, og glatt ut
kantene med en finger.

Ikke rgr silikonen fgr den har stgrknet.
Dette kan ta opptil en dag.

Bruk et barberblad og fjern forsiktig
overfladig silikon.

Rengjer glassoverflaten.

Induksjonsplatetopp
Betjeningspanel



4.2 Oversikt over betjeningspanelet

mEE @ED @ oE

L®‘|:|||:|
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®0|123456789|P 0O 12 3 45 67 89 P
T |

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke

funksjoner som er i bruk.

Sensorfelt Beskrivelse
@ Sla komfyrtoppen av og pa.
5 For a aktivere og deaktivere Sperre eller Barnesikringsenhet.
: For & vise den aktive sonen.
@ CountUp Timer-indikator.
Q Timer med nedtelling-indikator.
E - Tidsurdisplay: 00 - 99 minutter.
=] Aktivere og deaktivere Bridge og veksle mellom modusene.
E @ For a velge Tidtaker-funksjoner.
m + - For & gke eller redusere tiden.
| | For a aktivere og deaktivere Pause.
P For & aktivere PowerBoost.
- For & stille inn et effekttrinn: 0 - 9.

5. DAGLIG BRUK

Kontrollpanelet kommer pa nar du aktiverer
komfyrtoppen, og det slar seg av nar du
deaktiverer koketoppen.

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pa og av 5.2 Automatisk utkopling
Berar O i 1 sekund for & aktivere eller Funksjonen deaktiverer koketoppen
deaktivere koketoppen. automatisk hvis:
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+ du ikke plasserer noen kokekar pa
koketoppen innen 50 sekunder,

* du ikke stiller inn varmeinnstillinger innen
50 sekunder etter at du plasserer
kokekaret,

» du seler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder (en
panne, klut). Nar du hgrer det akustiske
signalet, deaktiveres koketoppen. Fjern
objektet, eller vask kontrollpanelet.

» koketoppen blir for varm (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). Fgr koketoppen
brukes igjen, ma kokesonene veere kalde.

» du ikke deaktiverer en kokesone, eller
endrer varmeinnstillingen. Etter en stund
deaktiveres koketoppen.

Forholdet mellom varmeinnstillingen og

tiden som koketoppen deaktiveres etter:

Varmeinnstilling Komfyrtoppen deakti-

veres etter

1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 time

5.3 Slik bruker du kokesonene
é FORSIKTIG!
Ikke plasser varme kokekar pa
kontrollpanelet. Det er fare for
skade pa elektroniske deler.
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Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen.

Induksjonskokesonene tilpasser seg
starrelsen pa kokekarets bunn automatisk.
Nar du setter kokekaret i rett posisjon,
kjenner koketoppen den igjen og passende
betjeningslinje kommer pa. En red
kokesoneindikator vises over betjeningslinjen
og indikerer posisjonen til gryten.

Hvert kvadrat i betjeningspanelet
representerer en kokesone pa
induksjonskokeoverflaten. Soneindikatorer
viser hvilken kokesone som kontrolleres av
passende betjeningslinje.

5.4 Varmeinnstilling

o 12 Y5 67 8 9 P

—
gy

1. Trykk pa egnsket effekttrinn pa
betjeningslinjen. Du kan ogsa bevege
fingeren langs betjeningslinjen for & angi
eller endre effekttrinnet for en kokesone.

2. For a deaktivere en kokesone, trykk pa 0.

Sa snart du setter et kokekar pa sonen og

stiller inn varmen forblir det likt i 2 minutter

etter at du tar bort karet. Betjeningslinjen og
kokesoneindikatoren blinker i 2 minutter. Hvis
du plasserer kokekaret pa kokesonen igjen
innenfor denne tiden, reaktiveres
varmeinnstillingen. Ellers deaktiveres
kokesonen.

5.5 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

ADVARSEL!

=/ =/ - Det er fare for
brannsar som felge av
restvarme.

Indikatorene viser nivaet av restvarme for
kokesonene du bruker for gyeblikket. Nar
koketoppen er deaktivert, er indikatorene
fortsatt synlige. Nar koketoppen er kald nok,
forsvinner de. Indikatorene kan ogsa tennes
for de neerliggende kokesonene selv om du
ikke bruker dem.



Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken blir
varmet opp av varmen fra kokekaret.

5.6 Bridge

Denne funksjonen forbinder to kokesoner slik
at de opererer som én. Du kan bruke
funksjonen med store kokekar.

1. Sett kokekaret pa to kokesoner.
Kokekaret ma dekke midten av hver
sone.

&) blir hvit.
2. Beror ) for & aktivere funksjonen.
3. Innstilling av varmeeffekten.

Kokekaret ma dekke midten av hver sone,
men ikke ga utover omrademarkeringen.

—

For & deaktivere denne funksjonen: bergr =].
Kokesonene opererer uavhengig av
hverandre.

5.7 PowerBoost

Denne funksjonen aktiverer mer effekt for
den riktige induksjonskokesonen, avhengig
av kokekarstgrrelsen. Funksjonen kan
aktiveres kun i en begrenset tidsperiode.

Trykk pa P for & aktivere funksjonen for
kokesonen.

Symbolet blir rgdt.

Funksjonen deaktiveres automatisk.

For maksimale varighetsverdier,
se «Tekniske data».

5.8 Pause

Denne funksjonen stiller inn alle sonene pa
laveste effekttrinn.

Nar funksjonen er i bruk, kan ® og |
brukes. Alle andre symboler pa
kontrollpanelene er laste.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonene.

1. For a aktivere funksjonen: trykk pa Il
Symbolet blir rgdt. Varmeinnstillingen senkes
til 1.

2. For a deaktivere funksjonen: trykk pa

Symbolet endres til hvitt. Den forrige
varmeinnstillingen tennes.

5.9 Tidtaker

[ Timer med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til &
spesifisere hvor lenge en kokesone skal
veere slatt pa i en enkeltgkt.

Angi ferst varmeinnstillingen, og velg deretter

funksjonen.

1. Bergr @ for & aktivere funksjonen eller
endre tiden.

Tidsursifrene OO og indikatorene + og —

tennes pa displayet. Q blir rgd, og O blir
hvit.

Hvis tidsuret ikke er stilt inn, forsvinner alle
indikatorer etter 4 sekunder.

2. Beror + eller — for a stille inn tiden (00
— 99 minutter).
Etter 3 sekunder begynner tidsuret a telle

ned automatisk. Indikatorene @+ og—
forsvinner. Q forblir red.

Nar tiden er slutt, hgrer du et signal og HH
blinker. For & sla av signalet bergrer du .
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For a deaktivere denne funksjonen: bergr .

Indikatorene + og — tennes. Bruk = eller

+for a stille inn 00 pa displayet. Alternativt
kan varmenivaet settes til 0. Som et resultat
lyder det en signaltone, og tidsuret avbrytes.

® CountUp Timer (Tidsur med
opptelling)

Du kan bruke denne funksjonen til &
kontrollere hvor lenge en kokesone er aktiv.
Bergr Oto ganger for a aktivere funksjonen.

Indikatoren @ blir red, og tidsuret starter &
telle opp automatisk.

For a deaktivere denne funksjonen: bergr .

Nar indikatorene tennes, bergrer du —.

L Varselur

Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa, men kokesonene ikke er i
bruk.

For a se betjeningspanelet setter du et

kokekar pa kokesonen.

1. Bergr @til indikatoren Q blir red for a
aktivere funksjonen.

2. Beror + eller — for a stille inn tiden.
Funksjonen starter automatisk etter 4

sekunder. Indikatorene @ + og—
forsvinner. Q forblir rad.

Nar du angir funksjonen, kan du fierne
kokekaret.

Nar tiden er slutt, harer du et signal og 0o
blinker. Berar O for & sla av lydsignalet.

For & deaktivere denne funksjonen: bergr .

Indikatorene yi- og — lyser tennes. Bruk —
eller =+ for 4 stille inn 30 pa displayet.

Funksjonen har ingen effekt pa
bruken av kokesonene.
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5.10 (& Sperre

Du kan lase kontrollpanelet mens
koketoppen er i bruk. Det hindrer utilsiktet
endring av effekttrinnet.

Du ma aktivere funksjonen for
hvert apparat enkeltvis.

Still fgrst inn varmeinnstillingen.

Bergr & for & aktivere funksjonen.
Symbolet blir rgdt og blinker.

For & aktivere funksjonen, bergr IEI
Symbolet endres til hvitt.

Nar du slar av koketoppen,
deaktiveres ogsa denne
funksjonen.

5.11 Barnesikringsenhet

Denne funksjonen forhindrer at koketoppen
blir slatt pa ved en feil.

Du ma aktivere funksjonen for
hvert apparat enkeltvis.

Aktiver koketoppen forst, og ikke still inn
varmeinnstillingen.

Berer (0 inntil den blir red for & aktivere
funksjonen.

Betjeningslinjen forsvinner. Deaktiver
koketoppen.

Nar du deaktiverer koketoppen,
er funksjonen fortsatt aktiv.

For a deaktivere funksjonen for bare én
tilberedningstid: Aktiver koketoppen med

®. & tennes. Bergr & til den blir hvit.
Betjeningslinjene vises. Still inn
varmeinnstillingen innen 50 sekunder. Du
kan bruke koketoppen. Nar du deaktiverer

koketoppen med @ er funksjonen fortsatt
aktiv.

For a deaktivere funksjonen helt: Aktiver
koketoppen og ikke still inn

varmeinnstillingen. Berar & inntil den blir
hvit. Betjeningslinjene vises. Deaktiver
koketoppen.



5.12 OffSound Control (Sla
lydsignalene pa og av)

Deaktiver koketoppen forst.

1.

Bergr @ i 3 sekunder for & aktivere
funksjonen.

Displayet slas pa og sa av.

2,

Bergr El i 3 sekunder.

bﬂ eller b | tennes.

3.

4,

Bergr + pa tidsuret for a velge én av
folgende:

« b l-lydene er avslatt

- bD -lydene erpa
Vent til koketoppen deaktiveres
automatisk for & bekrefte valget ditt.

Nar funksjonen er satt til & 1, kan du kun
hgre lydene nar:

du bergrer @
Varselur kommer ned
Timer med nedtelling kommer ned

6. RAD OG TIPS

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Kokekar

For induksjonssonene gir et
sterkt elektromagnetisk felt
varme i kokekaret veldig raskt.

Bruk induksjonskokesonene med egnede
kokekar.

Kokekarets bunn ma veere sa tykk og flat
som mulig.

Sarg for at pannebaser er rene og terre
for du setter dem pa den keramiske
komfyrtoppens overflate.

For & unnga riper ma du ikke skyve eller
gni gryten over det keramiske glasset.

Materiale i kokekar

riktig: stgpejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stal, bunn med flere lag (med riktig
merke fra produsenten).

ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

du setter noe pa betjeningspanelet.

5.13 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgamforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle
kokesonene. Koketoppen kontrollerer
varmeinnstillingene for & beskytte sikringene
i boligen.

Hvis koketoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt (se
typeskiltet), vil effekten til kokesonene
automatisk bli redusert.
Betjeningspanelet viser de maksimalt
mulige varmeinnstillingene for kokesoner
med redusert effekt.

Hvis en hayere varmeinnstilling ikke er
tilgjengelig, ma du redusere den for de
andre kokesonene farst.

Aktiveringen av funksjonen er avhengig
av stgrrelsen og antallet gryter.

Kokekaret er riktig til
induksjonskomfyrtopp, hvis:

vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

Induksjonskokesonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn.

Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. Kokekar med
en smalere diameter enn anbefalt
minimum mottar bare halvparten av en
kokesones effektgrad.

Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke bruke
kokekar som er st@rre enn angitt i
«Spesifikasjoner for kokesoner». Unnga a
holde kokekar neer betjeningspanelet
under tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonens funksjon eller ved utilsiktet &
aktivere komfyrtoppfunksjonene.
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. brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
@ Se «Tekniske data. lenge tilberedningen varer.
6.4 Eksempler pa
6.2 Stgy under bruk tilberedningsmater
Hvis du kan here: Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
» knekkelyder: kokekaret bestar av en sone og dens forbruk er ikke lineaer. Nar
forskjellige materialer du gker varmeinnstillingen er den ikke
(sandwichkonstruksjon). proporsjonal med gkt strgmforbruk. Dette
+ plystrelyder: du bruker en kokesone pa et betyr at en kokesonen med middels
hayt effekttrinn, og kokekaret bestar av varmeinnstillinger brukel_' mindre enn
forskjellige materialer (en halvparten av effekten sin.
sandwichkonstruksjon). Informasjonen i tabellen er kun
+ summing: du bruker et hgyt effekttrinn. @ veiledenée
» klikkelyder: det skjer elektriske koblinger. :
* hvesing, summing: viften gar.
Lydene er normale og betyr ikke noen
funksjonsfeil.
6.3 Oko Timer (@ko-timer)
For a spare energi, slas kokesonen av far
tidsuret med nedtelling hares. Forskjellen i
Varmeinnstilling Bruk for a: Tid (min) Tips
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
hov
1-2 Hollandaisesaus, smelte: smgr, sjoko- 5 -25 Rer fra tid til annen.
lade, gelatin.
1-2 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
2-3 Svell ris og melkeretter, varm ferdigret- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger s& mye vae-
ter. ske som ris, melkeretter ma rares i un-
der hele prosedyren.
3-4 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett et par spiseskjeer vaeske.
4-5 Damp poteter. 20-60 Bruk maks %4 | vann for 750 g poteter.
4-5 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
6-7 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu halvveis.

bleu, koteletter, kjottkaker, pglser, le- hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,

smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu halvveis.

biff.
9 Koke vann, koke pasta, brune kjett (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
P Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.
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7. STELL OG RENGJJRING

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Generell informasjon

* Rengjor koketoppen etter hver bruk.

* Bruk kokekar med ren base.

* Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.

» Bruk et spesialrengjeringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

» Bruk en spesialskrape for glasset.

7.2 Rengjoering av koketoppen

* Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som inneholder

8. FEILSOKING

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Hva ma gjores, hvis ...

Problem Mulig arsak

sukker, ellers kan skitten forarsake skade
pa koketoppen. Veer varsom slik at du
unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.
Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjelt fijernes: kalkringer, vannringer,
fettflekker, blanke metalliske misfarginger.
Rengjor koketoppen med en fuktig klut og
rengjgringsmiddel som ikke sliper. Tark
koketoppen med en myk klut etter
rengjgring.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjor glassflaten med en fuktig klut.

Lasning

Du kan ikke aktivere eller betjene
komfyrtoppen.

Komfyrtoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

Kontroller om komfyrtoppen er riktig
koblet til stremforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller at sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en
elektriker.

Du bergrte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Pause er aktivert.

Se «Daglig bruk».

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble komfyrtoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Du kan ikke velge maksimalt ef-
fekttrinn for en av kokesonene.

De andre sonene bruker opp maksi-
mum tilgjengelig effekt.
Komfyrtoppen fungerer som den
skal.

Reduser effekttrinn til de andre koke-
sonene som er koblet til samme fase.
Se «Strgmstyring».
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Et lydsignal heres, deretter slas
komfyrtoppen av.

Et lydsignal hgres nar komfyrtop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Komfyrtoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet @

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Kokesonen er ikke varm fordi den
var bare i bruk en kort stund eller
sensoren er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom koke-
sonen fortsatt er varm i lang tid.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

E tennes.

Barnesikringsenhet eller Sperre er
aktivert.

Se «Daglig bruk».

Betjeningslinjen blinker.

Det er ikke noen kokekar pa kokeso-
nen og sonen er ikke helt dekket.

Sett kokekaret pa kokesonen slik at
den dekker hele kokesonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».

E og et tall tennes.

Det er en feil pa komfyrtoppen.

Deaktiver komfyrtoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis E lyser
igjen, kobler du komfyrtoppen fra
streamforsyningen. Aktiver komfyrtop-
pen igjen etter 30 sekunder. Hvis pro-
blemet fortsetter, ma du snakke med
et autorisert servicesenter.

8.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

koketoppen pa riktig mate. Hvis ikke, ma du

selv betale for service fra serviceteknikeren
eller forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Serg for at du har brukt

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Modell IKE42640KB
Type 61 A2A 00 AD
Induksjon 3.65 kW
Serienr. ....ccoceee....
AEG

PNC 949 597 552 00
220-240V 50/60 Hz
Laget i: Tyskland
3.65 kW

cex
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9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

Kokesone Nominell effekt PowerBoost [W]  PowerBoost mak- Kokekar — diame-
(maks effekttrinn) simum varighet ter [mm]
W] [min]

Midtre fremre 2300 3200 10 145 - 265

Midtre bak 2300 3200 10 145 - 265

Effekten for kokesonene kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i tabellen.
Det endres iht. kokekarets materiale og
starrelse.

10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktinformasjon*

For optimale matlagingsresultater, bruk ikke
kokekar stgrre enn angitt i tabellen.

Modellidentifikasjon IKE42640KB
Koketopp Integrert koketopp
Antall kokeomrader 1
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Lengde (L) og bredde (W) pa kokeomradet Midtre L 36,5 cm

W 27,5 cm
Energiforbruk for kokeomradet (EC electric cooking) Midtre 182,4 Wh / kg
Energiforbruk for komfyrtopp (EC electric hob) 182,4 Wh / kg

* For EU i henhold til EU 66/2014. For
Hviterussland i henhold til STB 2477-2017,

vedlegg A; for Ukraina i henhold til 742/2019.

EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Koketopp — Metoder for maling av ytelse

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

10.2 Energisparende

Du kan spare energi pa hverdagslig
tilberedning hvis du fglger hintene under.

* Bruk kun mengden du trenger nar du

varmer opp vann.

» Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det er

mulig.

» Plasser kokekaret pa kokesonen fgr du

slar den pa.

+ Sett mindre kokekar pa mindre

kokesoner.

» Sett kokekaret direkte pa midten av

kokesonen.

«  Bruk restvarmen for & holde maten varm

eller for & smelte den.
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11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet L/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH
Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy
o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’% urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .....coimiiuiiiiieeeeeeeeeesseeeeenennn 284
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA . .....coimivieeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 286
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4. OPIS URZADZENIA. ...ttt et e e e et e e e e e ennnaeeae s 292
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6. WSKAZOWKI I PORADY ...t 297
7. KONSERWACUA I CZYSZCZENIE.......oooiiiiieeee ettt 298
8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW. ...ttt en e 299
9. DANE TECHNICZNE...... ..ottt e e e e e e e e e etreeeaeaenes 300
10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ...ttt 301
11. OCHRONA SRODOWISKA . ...ttt r e er s en e 302
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zbliza¢ sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem .

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.
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- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze byC przyczyng pozaru.

- Nigdy nie uzywa¢ wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wylgczy¢ urzadzenie i przykryé
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.

- OSTRZEZENIE: Urzgdzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

- PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzér nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.
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- Jesli na powierzchni szkfa ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i wyjaC wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie

nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
C OSTRZEZENIE!
Urzgdzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

A

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.
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Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
blatu przed wilgocig za pomocag
odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to
mozliwosci stracenia gorgcego naczynia z
urzgdzenia przy otwieraniu okna lub
drzwi.

Instalujac urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig urzadzenia
a gorng szufladg, aby umozliwic¢
prawidtowy obieg powietrza.

Spdd urzgdzenia moze sie mocno
nagrzewac. Zamontowac pod
urzgdzeniem plyte oddzielajacg wykonang
ze sklejki, kuchennej ptyty meblowej lub
innego niepalnego materiatu,
uniemozliwiajgcg dostep do urzadzenia
od spodu.

Przegroda powinna catkowicie zakrywac
obszar pod ptytg grzejna.

Upewnic¢ sie, ze miedzy blatem roboczym
a przodem ponizszego modutu



zapewniona jest 2-milimetrowa szczelina
wentylacyjna. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen w nastepstwie braku
odpowiedniej szczeliny wentylacyjne;.

2.2 Podiaczenie elektryczne

C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem

elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinny by¢ wykonane przez
wykwalifikowanego elektryka.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnié sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszcza¢ do splatania sie
przewodu zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajacego na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementow urzgdzenia lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazagé, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajacego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Zaroéwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,

aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

« Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

« Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac za przewdd zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem pradem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne nie
sg zatkane.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfas¢ sztuécow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
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Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrédta zasilania. Ma to

zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.

Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Gorgcy olej moze pryska¢ podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu opardéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwaza¢, aby nie dopusci¢ do
upadku urzadzenia lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wigczac pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Nie ktas¢ folii aluminiowej na urzadzeniu.
Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem mogg zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé¢ na powierzchnie gotowania.
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2.4 Konserwacija i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg pod
cis$nieniem ani parg wodna.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytacznie oryginalne czesci zamienne.
Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Odcia¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.



3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Numer seryjny ........cccceeeevveeeeeens

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi stosownych
norm.

3.3 Przewdd zasilajacy

» Plyta grzejna jest wyposazona w przewdd
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujacego typu: HO5V2V2-F ktére
wytrzymuje temperature co najmniej
90°C. Skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajacy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

3.4 Mocowanie uszczelki —
instalacja na blacie

1. Oczysci¢ blat wokét obszaru wyciecia.

2. Przyklei¢ dotgczong w komplecie tasme
uszczelniajgcg 2 x 6 mm wokét dolnej
krawedzi ptyty grzejnej, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkia
ceramicznego. Nie naciggaé tasmy. Styk
koncow tasmy uszczelniajgcej powinien
znalez¢ sie posrodku jednego z bokdéw
piyty grzejne;j.

3. Przycinajac tasme uszczelniajaca na
dtugos¢, nalezy dodaé kilka milimetrow.

4. Potgczy¢ ze sobg oba kohce tasmy
uszczelniajgce;.

3.5 Montaz

/

4901 340"
min. 55 /

min. 1500 —
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3.6 Instalacja wiecej niz jednej ptyty
grzejnej

Dotaczone akcesoria: poprzeczka
potagczeniowa, tasma uszczelniajgca.

Uzywac¢ wytgcznie specjalnego
silikonu zaroodpornego.

Wyciecie w blacie roboczym

Odlegto$¢ od co najmniej 50 mm

Sciany
Diugosc¢ 490 mm
Szeroko$c¢ suma szerokosci wszystkich instalo-
wanych urzadzen minus 20 mm
Przyktad:



360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm
g hd £
£ £
o o
8 N g
1
Montaz

Obliczy¢ prawidtowe wymiary wyciecia.
Przygotowac¢ wyciecie w blacie roboczym.
Potozy¢ urzgdzenia na migkkim podtozu
(np. na kocu) spodem do géry.

W przypadku ptyty Teppan Yaki przykleic¢
dotgczong w komplecie tasme
uszczelniajgcg do dolnej krawedzi
urzadzenia, wzdtuz zewnetrznej krawedzi
szkfa ceramicznego. Lekko przykrecic¢
ptytki mocujgce w odpowiednich otworach
w ostonie ochronne;j.

Umiescic¢ pierwsze urzadzenie w wycieciu
w blacie roboczym. Zamontowaé
poprzeczke potaczeniowg pod
urzgdzeniem, tak aby pozostata widoczna
potowa jej szerokosci — bedzie ona
podpiera¢ drugie urzgdzenie.

U —
/— T\

W przypadku ptyty Teppan Yaki lekk
przykreci¢ od spodu do blatu ptytki
mocujgce (z przodu i z tytu urzadzenia).

o

/A ERN

Umiesci¢ drugie urzadzenie w wycieciu w
blacie roboczym. Ustawi¢ przednie
krawedzie urzadzen na tym samym
poziomie.

N
G

A
§

Przymocowac¢ urzgdzenia (nie dotyczy
ptyty Teppan Yaki) za pomoca sprezyn
zatrzaskowych.

Na koniec dokreci¢ $ruby ptyty Teppan
Yaki.

Szczeliny miedzy urzadzeniami oraz
miedzy urzadzeniami a blatem roboczym
uszczelni¢ za pomocag silikonu.

Mocno docisngé gumowy ksztattownik do
szkta ceramicznego i przesungc¢ go powoli
wzdtuz krawedzi, aby wycisngé nadmiar
sylikonu.

Lekko zwilzy¢ sylikon roztworem wody z
detergentem i wygtadzi¢ krawedzie
palcem.

Nie dotykac silikonu, az stwardnieje —
moze to potrwaé caty dzien.

Ostroznie usung¢ nadmiar silikonu
zyletka.

Wyczysci¢ szklang powierzchnie.
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania Indukcyjna powierzchnia gotowania
Panel sterowania
S —i
L 1

4.2 Uktad panelu sterowania

mEE @EOD W@ oE

L®‘|:|I|:|
At

®0|123456789|P 0O 12 3 45 67 89 P
T |

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty

dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole czujnika ~ Uwagi

@ Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejnej.

llfl Wiaczanie i wytaczanie funkcji Blokada lub Blokada uruchomienia.
: Wskazanie aktywnego pola.

@ Wskaznik CountUp Timer.

Q Wskaznik Wytacznik czasowy.

E - Wyswietlacz zegara: 00-99 minut.

=] Wiaczanie i wytaczanie funkcji Bridge i przetagczanie migdzy trybami.
E @ Wybér funkcji Timer.

E + = Przedtuzanie i skracanie czasu.
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Pole czujnika ~ Uwagi

|| Wiaczanie i wylgczanie funkcji Pauza.
P Wigczanie funkcji PowerBoost.
- Ustawianie mocy grzania: 0-9.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotknag¢ ©) przez 1 sekunde, aby wigczy¢
lub wytaczyé ptyte grzejna.

Panel sterowania wy$wietla sie po wtgczeniu
plyty grzejnej i gasnie po jej wytaczeniu.

5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie plyty grzejnej, gdy:

* w ciggu 50 sekund na ptycie grzejnej nie
ustawiono zadnego naczynia,

* w ciggu 50 sekund po ustawieniu
naczynia nie ustawiono mocy grzania,

» panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp). Po
wyemitowaniu sygnatu dzwigkowego ptyta
grzejna wytgcza sie. Nalezy usunaé
przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

+ ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie ptyta grzejna wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylacza sie

plyta grzejna:

Ptyta grzejna wytacza
sie po
1-2 6 godz

Ustawienie mocy
grzania

Ustawienie mocy Ptyta grzejna wytacza

grzania sie po
3-4 5 godz
5 4 godz
6-9 1,5 godz

5.3 Uzywanie pola grzejnego

UWAGA!

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania. Wystepuje
zagrozenie uszkodzeniem
elementéw elektronicznych.

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego.

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Jesli naczynie jest ustawione w prawidtowym
potozeniu, ptyta grzejna wykrywa je i wtgcza
sie odpowiedni pasek regulacji. Nad paskiem
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regulacji pojawia sie czerwony wskaznik pola
grzejnego, ktéry wskazuje potozenie
naczynia.

Kazdy z kwadratéw na panelu sterowania
odpowiada jednemu polu grzejnemu na
powierzchni gotowania. Wskazniki pol
grzejnych sygnalizujg sterowanie okreslonym
polem grzejnym przez odpowiedni pasek
regulaciji.

5.4 Ustawienie mocy grzania

o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Nacisng¢ zadane ustawienie mocy
grzania na pasku regulacji. Mozna
réwniez przesung¢ palcem wzdtuz paska
regulacji, aby ustawi¢ lub zmienié
ustawienie mocy grzania pola grzejnego.

2. Aby wytaczyc¢ pole grzejne, nalezy
nacisngc 0.

Po umieszczeniu naczynia na polu grzejnym

i ustawieniu mocy grzania pozostanie ona na

niezmienionym poziomie przez 2 minuty po

zdjeciu naczynia. Pasek regulacji i wskaznik
pola grzejnego bedg migac przez 2 minuty.

Jesli w ciggu tego czasu na polu grzejnym

zostanie ponownie ustawione naczynie,

nastapi przywrocenie ustawionej mocy
grzania. W przeciwnym razie pole grzejne
wytgczy sie.

5.5 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

OSTRZEZENIE!

/=/- Wystepuje zagrozenie
poparzeniem cieptem
resztkowym.

Wskazniki pokazujg ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych. Po
wytaczeniu piyty grzejnej wskazniki pozostajg
widoczne. Po ostygnieciu ptyty grzejnej
wskazniki znikajg. Wskazniki mogg sie
wigczy¢ takze dla sgsiednich pol grzejnych,
nawet jesli nie sg one uzywane.
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Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn. Powierzchnia
ceramiczna nagrzewa sie od ciepta
pochodzgcego z naczyn.

5.6 Bridge

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne, ktére
dziatajg jak jedno pole grzejne. Umozliwia
ona gotowanie w duzych naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwoch polach
grzejnych. Naczynie powinno zakrywacé
Srodki obu pél grzejnych.

Wskaznik a) zmieni kolor na biaty.

2. Dotknagé =], aby wiaczy¢ funkcje.

3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywa¢ $rodki obu pol
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego.

(>
o

Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé =].
Pola grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od
siebie.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwigkszenie mocy
okres$lonego pola grzejnego zaleznie od
wielkosci naczynia. Funkcje mozna wiaczyc¢
tylko na ograniczony czas.

Dotkng¢ P , aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.
Symbol zmieni kolor na czerwony.



Funkcja wytaczy sie automatycznie.

@

5.8 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wtgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Informacje o maksymalnym
czasie dziatania funkcji znajdujg
sie w czesci ,Dane techniczne”.

Gdy funkcja jest wigczona, mozna uzywaé

symboli ® i I . Wszystkie pozostate
symbole na panelach sterowania sg
zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

1. Aby wiaczy¢ funkcje: nacisnaé Il
Symbol zmieni kolor na czerwony. Moc
grzania zostanie zmniejszona do wartosci 1.

2. Aby wylagczy¢ funkcje: nacisng¢ Il .
Symbol zmieni kolor na biaty. Wigczy sie
poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.9 Timer

Q Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania, a
nastepnie funkcje.

1. Dotkng¢ @ aby wigczy¢ funkcje lub
zmieni¢ ustawienie czasu.
.. -y . . nn
Na wyswietlaczu pojawig sie cyfry LU oraz
wskazniki + i —. Symbol Q zmieni kolor na

czerwony, a symbol @ — na biaty.
Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasng po 4 sekundach.

2. Dotknagc¢ + lub =, aby ustawi¢ czas (od
00 do 99 minut).
Po uptywie 3 sekund zegar automatycznie

rozpocznie odliczanie czasu. Wskazniki @

+ i = zgasna. Q bedzie nadal swieci¢ na
czerwono.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie 00. Aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy, nalezy dotkng¢ @

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé @ Wigczag
sie wskazniki +i—. Za pomocg —_ lub +

- - el
ustawi¢ na wyswietlaczu wartos¢ U,
Ewentualnie ustawi¢ moc grzania na wartos¢
0. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
zegara zostanie anulowana.

® CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.
Dotknag¢ dwukrotnie @ aby wigczy¢ funkcje.

Wskaznik ® zmieni kolor na czerwony, a
stoper zacznie automatycznie nalicza¢ czas.

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé @ Gdy
zaswieci sie wskaznik, dotkng¢ —.

L) Minutnik

Funkciji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona, ale nie pracuje zadne pole
grzejne.

Aby wyswietli¢ panel sterowania, nalezy
umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.
1. Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymacé @ az wskaznik L) zmieni
kolor na czerwony.

2. Dotknag¢ + lub =, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie 4 sekund funkcja uruchomi sie

automatycznie. Wskazniki @ + i—

zgasna. Q bedzie nadal Swieci¢ na
Czerwono.
Po ustawieniu funkcji mozna zdjg¢ naczynie.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac wskazanie 00. Dotkna¢ @ aby
wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé @ Zaswiecg
sie wskazniki + i —.Zapomocg — lub
ustawi¢ na wysSwietlaczu warto$¢ 0o,
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Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie zadnego pola
grzejnego.

5.10 & Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Funkcje te nalezy wigczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzadzenia.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Dotkng¢ El aby wigczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony i zacznie
migacé.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé El
Symbol zmieni kolor na biaty.

Wytaczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez wytagczenie tej
funkgciji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.
Funkcje te nalezy wigczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzadzenia.

Wigczy¢ ptyte grzejna i nie wybierac
ustawienia mocy grzania.
Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymacé El az zmieni kolor na
czerwony.
Paski regulacji znikng. Wytaczy¢ ptyte

grzejng.

@ Po wytgczeniu piyty grzejnej
funkcja pozostanie aktywna.

Aby wyltaczy¢ funkcje na czas jednego

cyklu gotowania: Wigczy¢ ptyte grzejng za

pomoca (D Zaswieci sie EI Dotknac i

przytrzymac EI az zmieni kolor na biaty.
Pojawig sie paski regulacji. Ustawi¢ w ciggu
50 sekund moc grzania.Teraz mozna uzywac
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ptyty grzejnej. Po wytaczeniu ptyty grzejnej
za pomocg ©) funkcja bedzie nadal aktywna.

Aby catkowicie wylaczy¢ funkcje:wigczy¢
ptyte grzejng i nie wybiera¢ ustawienia mocy
grzania. Dotkna¢ i przytrzymac El az zmieni
kolor na biaty. Pojawig sie paski regulaciji.
Wytaczy¢ ptyte grzejna.

5.12 OffSound Control (Wylgczanie
i wlgczanie dzwiekow)

Najpierw wytgczy¢ ptyte grzejna.

1. Dotkngé ©) przez 3 sekundy, aby
wigczy¢ ptyte.
Wyswietlacz wtaczy sig i wytgczy.
2. Dotknaé & przez 3 sekundy.
Wyswietli sie b0 lub b 1.
3. Dotknaé + zegara, aby wybra¢ jedno
z nastepujacych ustawien:
- b |- sygnaty dzwigkowe sg
wylgczone
. bl- sygnaty dzwiekowe sg wigczone
4. Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac,
az ptyta grzejna wytgczy sie
samoczynnie.
Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie b 1,
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknigeciu ©)

» po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energia

Jesli wigczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

« Jesli ptyta grzejna osiggnie maksymalng
dostepng moc (patrz tabliczka
znamionowa), moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.



Dla pdl grzejnych o zmniejszonej mocy na
panelu sterowania pokazywane sa tylko
mozliwe maksymalne ustawienia mocy
grzania.

Jesli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ jg dla
innych pdl grzejnych.

6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

@

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego
bardzo szybko wytwarza ciepto
W naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

Aby unikng¢ zarysowania powierzchni
szkfa ceramicznego, nie nalezy
przesuwac na niej naczyn.

Materiat naczyn

prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).
nieprawidlowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na
ptycie indukcyjnej, jesli:

mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;
magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Wydajnosc¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Naczynie o srednicy

*  Mozliwo$¢ wigczenia funkcji zalezy od
liczby i wielkosci naczyn.

dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko cze$¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

* Ze wzgledéw bezpieczenstwa oraz by

uzyskac optymalne efekty pieczenia nie

nalezy uzywac naczyn wiekszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pdl
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy

unika¢ umieszczania naczyn w poblizu

panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw

na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe wigczenie
funkciji ptyty grzejne;j.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z ré6znych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie

obwoddw elektrycznych.
* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.
Opisane odgtosy sq normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzadzenia.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola

grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat

wytgcznika czasowego. Réznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
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poziomu mocy grzania oraz czasu
gotowania.

6.4 Przyklady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania

powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

a poborem mocy przez pole grzejne nie jest orientacyjny.
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
Ustawienie mo- Zastosowanie: Czas Wskazowki
cy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw. w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.
1-2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.
2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szaé od czasu do czasu.
3-4 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
4-5 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.
4-5 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon  w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obrécic po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.
9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie

wiasnym), smazenie frytek.

Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Informacje ogodine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
+ Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
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OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;.

Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejne;.

Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkfa.



7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

Usuwac natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazac, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajgc po niej ostrzem.

kamienia i wody, plamy tluszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrze¢ plyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

* Usuna¢, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Mozliwa przyczyna

Plyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Srodek zaradczy

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pdl czujnikéw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Styszalny jest ciagty sygnat
dzwiekowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Nie mozna ustawi¢ maksymalnej
mocy grzania jednego z pol
grzejnych.

Pozostate pola zuzywajg maksymal-
ng dostepng moc.
Ptyta grzejna dziata prawidtowo.

Zmniejszy¢ moc pozostatych pdl grzej-
nych podtaczonych do tej samej fazy.
Patrz ,Zarzadzanie energig”.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usung¢ przedmiot z pol czujnikow.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot @

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za kroétko lub nastapito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania p6l czujnikow
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

&

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu grzejnym lub
pole grzejne nie zostato catkowicie
zakryte.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym,
tak aby catkowicie zakryto pole grzej-
ne.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowaé naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wyswietlaczu pojawi sie E i

Wystapit btad ptyty grzejne;.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-

cyfra.

nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie E nalezy odtaczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczy¢ ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwisowym.

sz

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z

autoryzowanym punktem serwisowym.

Podac¢ dane z tabliczki znamionowe;.
Upewnic¢ sig, ze plyta grzejna byta

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa
Model IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD

Indukcja 3.65 kW
Nr seryjny......ccccoeeu.
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prawidtowo uzytkowana. Jesli nie, naprawe
wykona odpfatnie pracownik serwisu lub
sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktéw
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

Numer produktu (PNC) 949 597 552 00
220-240 V ~ 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

3.65 kW



AEG

9.2 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne

cexn

Moc znamionowa PowerBoost [W]

PowerBoost mak-  Srednica naczynia

(maksymalna symalny czas [mm]
moc grzania) [W] [min]
Srodkowe przednie 2300 3200 10 145 - 265
Srodkowy tylny 2300 3200 10 145 - 265

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznos$ci od materiatow i wymiaréw
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektow
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie*

Dane identyfikacyjne modelu

IKE42640KB

Typ plyty grzejnej

Plyta grzejna do zabudo-
wy

Liczba powierzchni grzejnych

1

Technologia grzania

Ptyta indukcyjna

Diugos¢ i szerokos$é powierzchni grzejnej Srodkowa Dt. 36,5 cm
Szer. 27,5 cm

Zuzycie energii powierzchni grzejnej (EC electric Srodkowa 182,4 Whikg

cooking)

Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 182,4 Wh/kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie

z rozporzadzeniami UE 66/2014. Dla
Biatorusi zgodnie z normg STB 2477-2017,
zatgcznik A. Dla Ukrainy zgodnie z normg
742/2019.

EN 60350-2 — elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzac energie podczas
codziennej eksploataciji.

Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile
jest potrzebne.

W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

Przed witgczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.
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» Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



PARA RESULTADOS PERFEITOS
Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a
sua vida mais facil — funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns.
Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.
Visite o nosso website para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.aeg.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
’E aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
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instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criancas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.
A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdéspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
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semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo domeéstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

Nunca utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Apos a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivacgao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacao
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elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia

Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagédo de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!

A instalagdo deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

AN

AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

A

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
0 vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.
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« Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior é suficiente para permitir a
circulagao de ar.

* A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel
de separagao feito de contraplacado,
material de armario de cozinha ou outro
material ndo inflamavel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

* O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.

« Certifique-se de que o espago de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada e a
parte da frente do armario inferior se
mantém desobstruido. A garantia nao
cobre danos causados pela falta de um
espaco de ventilagao adequado.

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagao de
manutencgao, certifique-se de que o



aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Ligagdes de cabo
de alimentacao e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentagao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

N&o utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentagao (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagdo. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os polos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protegao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

N&o coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugéo quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e explosao

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
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inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

Nao coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da placa.
Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para néo permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutengao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte inferior
da placa.
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neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pegas
sobressalentes originais.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomeésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

2.6 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em méveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

A placa é fornecida com um cabo de
ligacao.

Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporte uma temperatura



de 90 °C ou superior. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. O
cabo de ligagéo so6 deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.4 Fixar o vedante - Instalagao
sobre o balcao

1.
2,

Limpe o balcéo na zona da area cortada.
Fixe a tira vedante de 2x6 mm fornecida
na parte inferior da placa, ao longo das
extremidades da vitroceramica. Nao
estique a tira. Faga com que as
extremidades da tira vedante fiquem no
meio de um dos lados da placa.
Adicione alguns milimetros ao
comprimento quando cortar a tira
vedante.

Junte as duas extremidades da tira
vedante.

3.5 Montagem

4907 340*!
min. 55
min. 1500 —
- w
min.

12
1
1
J——
Imin.
12 mm
7 i min.
—_— 2 mm
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3.6 Instalagdo de mais de uma
placa

Acessorios fornecidos: barra de ligagéo,
fita vedante.

Utilize apenas silicone especial
resistente ao calor.

O corte da bancada

Distdnciada minimo: 50 mm

parede

Comprimento 490 mm

a soma das larguras de aparelhos
que instalar menos 20 mm

Largura

Exemplo:

360 mm |+ {360 mm| - [ 20 mm [ =| 700 mm

490 mm

}+— 520 mm—|

Montagem

» Calcular as dimensdes de corte corretas.

e Prepare o corte da bancada.

» Coloque os aparelhos numa superficie
macia (por exemplo, um cobertor) com a
base virada para cima.

* No caso de Teppan Yaki, prenda a fita de
vedagao fornecida a sua extremidade
inferior, ao longo da extremidade externa
da vitroceramica. Aperte ligeiramente as
placas de fixagao, nos orificios
adequados da estrutura de protegao.

* Coloque o primeiro aparelho no corte da
bancada. Instale a barra de ligagao sob o
aparelho de modo a que metade da sua
largura continue a ser visivel - ira suportar
0 proximo aparelho.

/ 4—\
« Para o Teppan Yaki, aperte ligeiramente
as placas de fixagdo a bancada a partir

da parte inferior (nas partes dianteira e
traseira do aparelho).




/s
A N
» Coloque o préximo aparelho no corte da
bancada. Certifique-se de que as

extremidades dianteiras dos aparelhos
estdo ao mesmo nivel.

LT
e

A

\

* Prenda os aparelhos, que ndo o Teppan
Yaki, com molas de pressao.

* No final, aperte os parafusos do Teppan
Yaki.

4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da placa

—i

"

« Utilize silicone para vedar as folgas entre
ambas os aparelhos e entre os aparelhos
e a bancada.

* Prima com firmeza o molde em borracha
contra a vitro-ceramica e mova-o
lentamente ao longo das extremidades
para retirar o silicone em excesso.

* Coloque alguma agua com sabao no
silicone e suavize as extremidades com o
seu dedo.

* Nao toque no silicone até que endurega,
0 que pode demorar cerca de um dia.

* Remova cuidadosamente o silicone em
excesso com um lamina de barbear.

« Limpe a superficie de vidro.

Superficie de aquecimento de indugao
Painel de comandos
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4.2 Disposicao do painel de comandos

HEE Ho@
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo do sen- Comentario

sor
@ Como ativar e desativar a placa.
E'I Para ativar e desativar Bloquear ou Dispositivo de seguranga para criangas.
: Para exibir a zona ativa.
@ Indicador CountUp Timer.
Q Indicador Temporizador de contagem decrescente.
E - Visor do temporizador: 00 - 99 minutos.
=] Para ativar e desativar Bridge e para alternar entre os modos.
E’ @ Para selecionar as fun¢des Temporizador.
E _|_ — Para aumentar e diminuir o tempo.
| | Para ativar e desativar Pausa.
P Para ativar PowerBoost.
- Para definir uma temperatura programada: 0 - 9.

5. UTILIZAGAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para ativar
ou desativar a placa.
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O painel de comandos acende apds a
activagao da placa e apaga-se apos a
desactivagao da placa.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:



* nao colocar qualquer tacho sobre a placa
durante 50 segundos,

* nao definir a temperatura programada
durante 50 segundos ap6s colocar o
tacho,

» derramar algo ou colocar algum objecto
sobre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (tacho, pano). Quando
ouvir o sinal acustico, a placa desativa-se.
Retire o objeto ou limpe o painel de
comandos.

» a placa fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Permita que a zona de
cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando ndo desativa uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.
Apds algum tempo, a placa desactiva-se.

Relagao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desativa:

Temperatura progra- A placa desativa-se

mada apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Utilizar a zona de confecao
C CUIDADO!

Nao coloque um tacho quente
sobre o painel de comandos.
Existe o risco de danificar os
componentes electrénicos.

Centre o tacho na zona selecionada.

As zonas de cozedura de indugéo adaptam-
se automaticamente a dimenséao da base do
tacho.

Quando colocar o tacho na posigao correta,
a placa reconhece-o e a barra de comandos
apropriada acende-se. Aparece um indicador
vermelho da zona de confeg¢éao acima da
barra de comandos e indica a posi¢éo do
tacho.

Cada quadrado no painel de comandos
representa uma zona de confegéo na
superficie de cozedura por indugao. Os
indicadores de zona indicam qual a zona de
confegdo que esta a ser controlada pela
barra de comandos apropriada.

5.4 Definigao de cozedura

o 12 "5 67 8 9 P

1. Prima a definigao de cozedura desejada
na barra de comandos. Também pode
deslocar um dedo ao longo da barra de
comandos ou alterar a definicaod e
cozedura de uma zona de cozedura.

2. Para desativar uma zona de cozedura,
prima 0.

Depois de colocar um tacho na zona de

confecao e definir a temperatura

programada, esta permanece a mesma
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durante 2 minutos apos retirar tacho. A barra
de comandos e o indicador da zona de
confegao ficam intermitentes durante 2
minutos. Se colocar o tacho novamente na
zona de confegao dentro deste tempo, a
temperatura programada é reativada. Caso
contrario a zona de confegéo é desativada.

5.5 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

AVISO!

=/=/- O calor residual pode
provocar queimaduras.

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegao que esta
atualmente a usar. Quando a placa estiver
desativada, os indicadores continuam
visiveis. Quando a placa estiver
suficientemente fria, estes desaparecem. Os
indicadores das zonas de confegao
adjacentes também podem acender-se,
mesmo que nao as esteja a usar.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
tachos.

5.6 Bridge

Esta fungao liga duas zonas de confegao de
forma a funcionarem como uma s6. Pode
utilizar a fungéo com tachos grandes.

1. Coloque o tacho em duas zonas de
confegdo. O tacho deve cobrir os centros
de ambas as zonas.

al fica branco.

2. Toque em al para ativar a fungao.

3. Definir a temperatura programada.

O tacho tem de cobrir os centros de ambas
as zonas mas nao ultrapassar a marcagao
da zona.
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Para desativar a fungao, toque em =]. As
zonas de confecao funcionam de forma
independente.

5.7 PowerBoost

Esta funcao ativa mais poténcia para a zona
de confegao por indugéo apropriada,
dependendo do tamanho do tacho. A fungao
pode ser ativada apenas durante um periodo
limitado de tempo.

Toque em P para ativar a fungao para a
zona de confecao.

O simbolo fica vermelho.

A funcao é desativada automaticamente.

Para valores de duragao
maxima, consulte os "Dados
técnicos".

5.8 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definigao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungéo estiver ativa, De I
podem ser utilizados. Todos os outros
simbolos no painel de comando estéao
bloqueados.

A fungado nao para as fungdes de
temporizador.

1. Para ativar a fun¢ao: prima Il



O simbolo fica vermelho. A definigao de
cozedura é diminuida para 1.

2. Para desativar a fungao: prima I .

O simbolo fica branco. A definigéo de
cozedura anterior aparece.

5.9 Temporizador

[} Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta fungao para definir o tempo de
funcionamento da zona de aquecimento
apenas para uma sessao de cozedura.

Comece por selecionar a temperatura
programada e selecione depois a fungao.

1. Toque em @) para ativar a fungao ou
alterar o tempo.

- . nn
Os digitos do temporizador LU e os
indicadores + e~ aparecem no visor. Q

fica vermelho e ® fica branco.

Se o temporizador ndo estiver definido, todos

os indicadores desaparecem apos 4

segundos.

2. Toque em + ou — para definir o tempo
(00 - 99 minutos).

Apds 3 segundos, o temporizador inicia

automaticamente a contagem decrescente.

Os indicadores @‘l‘ e desaparecem.ﬂ

fica vermelho.

Quando o tempo terminar, € emitido um som

e UU fica intermitente. Para desligar a
funcgéo, toque em @

Para desactivar a fungao: toque em D. 0s
indicadores + e — acendem. Utilize = ou

+ .. AN . .
para definir LU no visor. Em alternativa,
defina o nivel de calor para 0. Como
resultado, soa um sinal e o temporizador é
cancelado.

® CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta fun¢do para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
aquecimento.

Toque em @ duas vezes para ativar a
fungao.

O indicador ® fica vermelho, o temporizador
inicia a contagem decrescente
automaticamente.

Para desativar a fungao: toque em @
Quando os indicadores se acendem, toque

em

L) Conta-minutos

Pode utilizar esta fungdo quando a placa
estiver ativada mas nenhuma zona de
confegao estiver em funcionamento.

Para ver o painel de comandos, coloque um

tacho numa zona de confegao.

1. Toque em @ até o indicador L2\ ficar
vermelho, para ativar a fungao.

2. Toque em + ou — para definir o tempo.
A fungdo comecga automaticamente apds 4

segundos. Os indicadores @ + e

desaparecem. Q fica vermelho.
Quando define a fungdo, pode retirar o
tacho.

Quando o tempo terminar, é emitido um som
e UU fica intermitente. Toque em @ para
parar o sinal.

Para desactivar a fungéo: toque em . Os
indicadores + e — acendem-se. Utilize —
ou + para definir 00 no visor.

@

5.10 & Bloquear

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto a placa esta funcionar. Isto impede
uma alteragao acidental da temperatura
programada.

Esta fungao nao afeta o
funcionamento de qualquer zona
de confegao.

Necessita de ativar a fungao
para cada aparelho
separadamente.

Comece por definir o grau de aquecimento.
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Toque em E] para ativar a funcao.
O simbolo fica vermelho e intermitente.

Para activar a fungao, toque em &0
simbolo fica branco.

Quando desativar a placa,
também desativara esta fungéo.

5.11 Dispositivo de seguranga para
criancas

Esta fungao evita o acionamento acidental
da placa.

Necessita de ativar a funcao
para cada aparelho
separadamente.

Em primeiro lugar, ative a placa e ndo defina
a temperatura programada.

Toque em EI até ficar vermelho para
desativar a fungao.

A barra de comandos desaparece. Desative
a placa.

Quando desligar a placa, a
funcao continua ativa.

Para desativar a fungao para apenas um

periodo de confegédo: Ative a placa com .

EI acende-se. Toque em EI até ficar branco.
A barra de comandos aparece. Defina a
temperatura programada dentro de 50
segundos.Pode operar a placa. Quando

desativar a placa com ® a fung¢éo continua
ativa.

Para desativar a fungao
permanentemente:Ative a placa e nao
defina a temperatura programada. Toque em

EI até ficar branco. A barra de comandos
aparece. Desative a placa.

5.12 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Primeiramente, desative a placa.
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1. Toque em ® durante 3 segundos para
ativar a fungao.
O visor acende e apaga.

2. Toque em El durante 3 segundos.
b0 ou b ! aparece.

3. Toque no + do temporizador para
selecionar uma das seguintes opgoes:

] . .
« b |- os sons ficam desativados

« b0 - os sons ficam ativados

4. Aguarde até a placa ficar desativada
automaticamente para confirmar a sua
selegéao.

4 . . 1
Quando a fungéo estiver definida para b
pode ouvir 0s sons apenas se:

« tocar

« Conta-minutos chegar ao fim

*  Temporizador de contagem decrescente
chegar ao fim

« colocar algo sobre o painel de comandos.

5.13 Gestao de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacéo elétrica, esta fungéo divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

« Se a placa atingir o limite da poténcia
maxima disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

* Para zonas de confegdo que tenham uma
poténcia reduzida, o painel de controlo
exibe as temperaturas programadas
maximas possiveis.

« Se a temperatura programada mais alta
nao estiver disponivel, reduza-a em
primeiro lugar, para as outras zonas de
confecgao.

* A activagao da fungao depende do
numero e tamanho dos tachos.



6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos
@ Nas zonas de cozedura de
indug&o, um campo
eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» A base do recipiente deve ser o mais
espessa e plana possivel.

» Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

» Para evitar riscos, nao deslize ou
esfregue o recipiente no vidro ceramico.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

+ a agua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensdes da base do tacho.

» A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

» Por motivos de seguranca e resultados de
cozedura ideais, nao utilize um tacho
maior do que o indicado na
"Especificagdo das zonas de cozedura".
Evite manter o tacho perto do painel de

comandos durante a sessao de cozedura.
Isso pode afetar o funcionamento do
painel de comandos ou ativar
acidentalmente as fung¢des da placa.

@ Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

« estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

» cliques: ocorre comutagao elétrica.

« sibilar, zunir: a ventoinha esté a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam

qualquer avaria.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragéo da
confegao.

6.4 Exemplos de aplicagoes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados apresentados na
tabela servem apenas como
referéncia.
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Definigéo de co- Utilize para:

Tempo Sugestoes

zedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeigdes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa

de liquido

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, Y4 | de agua para

750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

AVISO! 7.2 Limpeza da placa
Consulte os CapltUIOS relativos a « Remover imediatamente: p|éstico
seguranca. derretido, pelicula de plastico, agucar e

7.1 Informagodes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

» Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
ndo afetam o funcionamento da placa.

+ Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

» Utilize um raspador especial para o vidro.
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alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um pano
humido e um detergente nao abrasivo.
Apods a limpeza, seque a placa com um
pano macio.



* Remover a descoloragao metalica com vinagre e limpe a superficie de vidro
brilhante: utilize uma solugéo de agua com um pano.

8. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

8.1 O que fazer se...

Problema Causa possivel

N&o consegue ativar ou utilizar a A placa ndo esta ligada a corrente

placa. elétrica ou nao esta corretamente li-
gada.

Solugao

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel estéa fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante. A ligacao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.

N&o consegue selecionar a defi-  As outras zonas consomem o maxi-
ni¢cdo de aquecimento maxima mo de poténcia disponivel.

para uma das zonas de confe- A sua placa funciona devidamente.
Gao.

Reduza a definigdo de aquecimento
das outras zonas de cozedura ligadas
a mesma fase. Consulte “Gestao de
poténcia”.

E emitido um sinal acUstico e a Colocou alguma coisa sobre um ou
placa desativa-se. mais campos do sensor.

E emitido um sinal acustico

quando a placa é desativada.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se. Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo A zona nado esta quente porque foi
acende. ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

N&o ha som quando toca nos Os sons estao desativados.
campos do sensor do painel.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

Dispositivo de seguranga para crian-

‘EI acende-se. cas ou Bloquear funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".
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Problema

Causa possivel

Solugao

A barra de comandos pisca.

N&o existe qualquer recipiente na
zona ou a zona ndo esta totalmente
coberta.

Coloque o tacho na zona para que cu-
bra totalmente a zona de confecéo.

O tacho nédo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-
cas”.

O diametro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

E e um numero acendem-se.

apods 30 segundos. Se E se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

8.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucgéo...

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Certifique-se de que utilizou
a placa corretamente. Caso contrario, a

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo IKE42640KB
Tipo 61 A2A 00 AD
Indugéo 3.65 kW

N.° de série........cc......
AEG

manutencgao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informacoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 597 552 00
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabricado em: Alemanha
3.65 kW

cex

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de cozedura Poténcia nominal

PowerBoost [W]

Duragéo maxima  Diametro do tacho

(configuracéo de [min.] de Power-  [mm]
calor maximo) [W] Boost
Dianteira central 2300 3200 10 145 - 265
Traseiro do meio 2300 3200 10 145 - 265
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A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informagao do produto*

Identificagdo do modelo

Para resultados de confegao ideais, utilize
um tacho com didmetro ndo superior ao
indicado na tabela.

IKE42640KB

Tipo de placa

Placa encastrada

NuUmero de areas de cozedura

1

Tecnologia de aquecimento Indugéo
Comprimento (C) e largura (L) da &rea de cozedura Centro C 36,5cm

L 27,5cm
Consumo de energia da area de aquecimento (EC Centro 182,4 Whikg
electric cooking)
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182,4 Wh/kg

Para a Unido Europeia em conformidade
com a norma 66/2014 da UE. Para a
Bielorrussia em conformidade com a norma
STB 2477-2017, Anexo A. Para a Ucrania,
em conformidade com a norma 742/2019.

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos domésticos
para cozinhar - Parte 2: Placas — Métodos
para medir o desempenho

As medigOes de energia referentes as areas
de aquecimento sao identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.

10.2 Poupancga de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

* Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

* Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

» Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

« Centre o tacho na zona de cozedura.

* Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo f?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo bt
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care
va fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite.
Va rugam sa alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele
importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registeraeg.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’% www.aeg.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA ..ottt 322
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ottt 325
3L INSTALAREA. ...ttt 327
4. DESCRIEREA PRODUSULUL. ..ottt 330
5. UTILIZAREA ZILNICA ........ooiiiiiiiieiiiteeis ettt 331
6. INFORMATII ST SFATURL ..ottt 335
7. INGRIJIREA SI CURATAREA. ..ottt 336
8. DEPANARENA. ...ttt 337
9. DATE TEHNICE ... ..ouiuiiiiiii ettt 338
10. EFICIENTA ENERGETICA.......ocooiieieeeeeeceeee et 339
11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL.....ccooutuiirimininienieneisieesissssesissiei e 339

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
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pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Dac3 aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale privind siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
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- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.

- Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

- AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, centrul de service autorizat
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sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice

pericol.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AN
A

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala
sau deteriorare a aparatului.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele taiate cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub
o fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra unor
sertare, verificati daca spatiul dintre
partea de jos a aparatului si sertarul de
sus este suficient pentru a permite
circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Instalati sub aparat un panou de separare
realizat din furnir, material pentru cabinete

de bucatarie sau alte materiale
neinflamabile pentru a impiedica accesul
la baza.

Panoul de separare trebuie sa acopere
complet zona de sub plita.

Asigurati-va ca spatiul de ventilare de 2
mm, dintre blatul de lucru si partea
frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate de
lipsa spatiului adecvat pentru ventilare.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

nainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.
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* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul)
inainte de prima utilizare.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.
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* Nu puneti tacadmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

« Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

« Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

» Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie

» Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

* Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

* Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

* Nu puneti folie de aluminiu pe aparat.

* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgaria sticla / suprafata



vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
I&sati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si abur pentru
curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

+ Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ......c.cccooeveeeennnn.en

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

de 90 °C sau mai mare. Contactati un
Centru de service autorizat. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.

3.4 Prinderea garniturii - Instalarea
pe blat

1. Curatati blatul in jurul zonei decupate.

2. Prindeti garnitura de etansare de 2x6
mm furnizata in jurul partii inferioare a
plitei, de-a lungul marginii suprafetei
vitroceramice. Nu o intindeti. Asigurati-va
ca pozitionarea capetelor garniturii se
face Tn mijlocul unei laturi a plitei.

3. Lasati in plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.

4. Uniti ambele capete ale garniturii.
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3.5 Asamblarea
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3.6 Instalarea mai multor plite

Accesorii furnizate: bara de conectare,
banda de etansare.

Folositi doar un silicon special
rezistent la incalzire.

Decupajul blatului de lucru

Distanta fatd minim 50 mm

suruburi placutele de fixare n orificiile
adecvate din carcasa de protectie.
Introduceti primul aparat ih decupajul
blatului. Montati bara de conexiune sub
aparat astfel incat o jumatate din latimea
sa sa fie in continuare vizibila. Aceasta va
sustine urmatorul aparat.

ah
/— T\

Pentru Teppan Yaki, prindeti usor cu
suruburi placile de fixare de blat din
partea de jos (in fata si spatele
aparatului).

A

de perete
Lungime 490 mm
Latime suma tuturor latimilor aparatelor in-
stalate minus 20 mm
Exemplu:
360 mm |+ (360 mm| - {20 mm | =| 700 mm
g e £
£ £
o o
i I S g
Asamblare
» Calculati dimensiunile corecte pentru
decupare.

» Pregatiti decuparea din blatul de lucru.

» Puneti aparatele pe o suprafata moale
(de ex. o patura) cu partea de jos
indreptata in sus.

» Pentru Teppan Yaki, prindeti banda
furnizata de etansare de muchia sa
inferioara, de-a lungul muchiei externe a
suprafetei vitroceramice. Prindeti usor cu

Introduceti urmatorul aparat in decupajul
blatului. Muchiile frontale ale aparatelor
trebuie sa fie la acelasi nivel.

Fixati aparatele, mai putin Teppan Yaki,
folosind clemele autoblocante.

La final, strangeti suruburile de la Teppan
Yaki.

Folositi silicon pentru a acoperi spatiul
liber ramas intre aparate si intre aparate
Si blatul de lucru.

Apasati cu fermitate forma din cauciuc pe
suprafata vitroceramica si miscati-o incet
de-a lungul muchiilor pentru a indeparta
siliconul Tn exces.
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» Puneti putina apa cu sapun pe silicon si + Indepartati cu atentie excesul de silicon
finisati muchiile cu degetul. cu o lamé de ras.

» Nu atingeti siliconul Thainte de a se intari, » Curatati suprafata de sticla.
proces care poate dura aproximativ o zi.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Configuratia plitei de gatit Suprafata de gétit cu inductie
Panou de comanda

i —i
S—d

4.2 Configuratia panoului de comanda

HEEH HBd s e
| tol iy i | © 1y 1
ol o
- - O + = - O+
D o0 123456789 P | 01234567809 P

i Ilh [
Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele

sonore indica functiile active.

Camp cu sen- Comentariu

zor
@ Pentru activarea si dezactivarea plitei.
lEII Pentru activarea si dezactivarea Blocare sau Dispozitivul de siguranta pentru copii.
: Pentru a indica zona activa.
@ Indicator CountUp Timer.
Q Indicator Cronometru cu numaratoare inversa.
E - Afisajul cronometrului: 00 - 99 de minute.
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Camp cu sen- Comentariu

zor
=] Pentru activarea si dezactivarea Bridge si pentru a comuta intre moduri.
E’ @ Pentru a selecta functiile Cronometru.
E _|_ — Pentru a creste si descreste durata.
|| Pentru activarea si dezactivarea Pauza.
P Pentru activarea PowerBoost.
- Pentru a seta un nivel de caldura: 0 - 9.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti 0, timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

Panoul de comanda este activat dupa
activarea plitei si se stinge dupa dezactivarea
acesteia.

5.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita daca:

nu puneti niciun vas pe plita timp de 50 de
secunde,

nu setati nivelul de caldura timp de 50 de
secunde dupa ce ati pus vasul,

ati varsat ceva sau ati pus ceva pe
panoul de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta). Atunci cand
auziti semnalul acustic, plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactiveaza
dupa

1-2 6 ore

3-4 5 ore

5 4 ore

6-9 1,5 ore

5.3 Utilizarea zonei de gatit

ATENTIE!

Nu puneti vase fierbinti pe
panoul de comanda. Pericol de
deteriorare a componentelor
electronice.
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Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Atunci cand puneti vasul in pozitia corecta,
plita il recunoaste si bara de comanda
respectiva se aprinde. Apare un indicator
rosu al zonei de gatit deasupra barei de
comanda care indica pozitia vasului.

Fiecare patrat din panoul de comanda
reprezinta o zona de gatit de pe suprafata de
gatit cu inductie. Indicatoarele zonei arata
care zona de gatit este controlata de bara de
comanda respectiva.

5.4 Nivelul de caldura

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Apasati nivelul de caldura dorit de pe
bara de comanda. De asemenea, puteti
misca degetul de-a lungul barei de
comanda pentru a seta sau modifica
nivelul de caldura pentru o zona de gatit.

2. Pentru a dezactiva o zona de gatit,
apasati 0.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit si

setati nivelul de caldura, acesta raméne la fel

timp de 2 minute dupa ce indepartati vasul.

Bara de comanda si indicatorul zonei de gatit

clipesc timp de 2 minute. Daca puneti din

nou vasul pe zona de gatit in acest timp,
nivelul de caldura se reactiveaza. Altfel, zona
de gatit se dezactiveaza.

5.5 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

AVERTISMENT!

= | = | - Pericol de arsuri din
cauza caldurii reziduale.

Indicatorii prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care le
folositi in acel moment. Atunci cand plita este
dezactivata, indicatoarele sunt in continuare
vizibile. Dupa ce plita este suficient de rece,
acestea dispar. Indicatoarele se pot aprinde
si pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le folositi.
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Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru gatire direct in baza vasului.
Suprafata vitroceramica se incalzeste de la
caldura a vaselor.

5.6 Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit care vor functiona ca o singura zona.
Puteti folosi functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe doua zone de gatit.
Vasul trebuie sa acopere centrele
ambelor zone.

=] se face alb.

2. Pentru activarea functiei atingeti a.

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie sa acopere centrele ambelor
zone, insa sa nu depaseasca marcajul zonei.

!
N
—/\

Pentru a dezactiva functia atingeti &), Zonele
de gatit functioneaza independent.

5.7 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa putere
pentru zona respectiva de gatit cu inductie,
n functie de dimensiunea vasului. Functia
poate fi activata doar pentru o perioada
limitata de timp.

Atingeti P pentru a activa functia pentru
zona de gatit.

Simbolul se face rosu.

Functia se dezactiveaza automat.



Pentru valorile maxime ale
duratei, consultati ,Date
tehnice”.

5.8 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Cand functia este activata, se pot utiliza O,

Si I . Toate celelalte simboluri de pe
panourile de comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.
1. Pentru activarea functiei: apasati Il

Simbolul devine rosu. Nivelul de caldura este
coborét la 1.

2. Pentru a dezactiva functia: apasati Il
Simbolul devine alb. Se activeaza setarea
anterioara pentru nivelul de caldura .

5.9 Cronometru

) Cronometru cu numaratoare
inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de gatit in
timpul unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura, dupa care
setati functia.

1. Pentru a activa functia sau modifica
timpul, atingeti @

Cifrele cronometrului 00 si indicatoarele +

Si — se aprind pe afisaj. [ se face rosu si

® se face alb.
Daca cronometrul nu este setat, toti
indicatorii dispar dupa 4 secunde.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul
(00 - 99 de minute).

Dupa 3 secunde, cronometrul incepe

automat numaratoarea inversa. Indicatorii

@‘I‘ si— dispar.[l ramane rosu.

Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

un semnal sonor si clipeste 00. Pentru a

opri semnalul, atingeti .

Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Indicatoarele + Si — se aprind. Folositi —

sau + pentru a seta HH pe afisaj. Alternativ,
setati nivelul de caldura la 0. Astfel, este
emis un sunet si cronometrul este anulat.

® CountUp Timer (Numaratorul)

Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii unei zone de
gatit.

Pentru activarea functiei atingeti de doua ori

O

Indicatorul @ se face rosu, cronometrul
incepe automat numaratoarea.

Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Atunci cand indicatorii se aprind, atingeti —.

L) Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata, insa nicio zona de gatit nu
functioneaza.

Pentru a vedea panoul de comanda, puneti

un vas pe o zona de gatit.

1. Atingeti Q) pana cand indicatorul Q se
face rosu pentru a activa functia.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul.
Functia porneste automat dupa 4 de

secunde. Indicatorii @ + Si — dispar. Q
ramane rosu.

Atunci cand setati functia, puteti indeparta
vasul.

Atunci cand timpul ajunge la final, este emis
un semnal sonor si clipeste 00, Atingeti D
pentru a opri semnalul.
Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Indicatoarele + si — se aprind. Folositi —

—+ nn .
sau pentru a seta LU pe afisaj.

Functia nu are nici o influenta

asupra functionarii niciunei zone
de gatit.
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5.10 (& Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare aparat.

Setati mai intai nivelul caldurii.

Pentru activarea functiei atingeti &,
Simbolul se face rosu si clipeste.

Pentru dezactivarea functiei, atingeti &,
Simbolul se face alb.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta functie.

5.11 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare aparat.

Activati mai intéi plita si nu setati nivelul de
caldura.

Atingeti il pana cand se face rosu pentru a
activa functia.
Barele de comanda dispar. Dezactivati plita.

Cand dezactivati plita, functia
este n continuare activa.

Pentru a dezactiva functia pentru doar o
singura gatire: Activati plita cu O®. B se

aprinde. Atingeti & pana cand se face alb.
Barele de comanda apar. Setati nivelul de
caldura in urmatoarele 50 de secunde.Puteti

folosi plita. Cand dezactivati plita cu @
functia este in continuare activa.

Pentru a dezactiva permanent
functia:Activati plita si nu setati nivelul de

caldura. Atingeti E pana cand se face alb.
Barele de comanda apar. Dezactivati plita.
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5.12 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati mai intéi plita.

1. Atingeti ® timp de 3 secunde pentru a
activa functia.
Afisajul se aprinde si se stinge.

2. Atingeti & timp de 3 secunde.
bOsaub !se aprinde.

3. Atingeti =+ de Ia cronometru pentru a
alege una din urmatoarele:

« b |- sunetele sunt dezactivate

« bl - sunetele sunt activate

4. Asteptati pana cand plita se
dezactiveaza automat pentru a confirma
selectia.

Atunci cand aceasta functie este setata la b

] . . .
I puteti auzi semnalele sonore doar atunci
cand:

» atingeti ®

* Cronometru scade

¢ Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.13 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depéaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

« Daca plita atinge limita maxima de putere
disponibila (consultati placuta cu date
tehnice), puterea zonelor de gatire va fi
redusa automat.

« Pentru zone de gatit care au o putere
redusa, panoul de comanda indica nivelul
maxim de caldura posibil.

« Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai mare, reduceti mai intéi
nivelul de caldura pentru celelalte zone de
gatit.

» Activarea functiei depinde de numarul si
dimensiunea vaselor.



6. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Vase de gatit
@ Pentru zonele de gatit prin

inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura in
vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate Tnainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgarierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

» corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

» Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

+ Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati vase
mai mari decat cele indicate n
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati sa

tineti vasul aproape de panoul de
comanda n timpul gatirii. Acest lucru
poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@ Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

» zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

= sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

« zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

e pocnituri: apare procese de comutare
electrica.

» suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

6.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare depinde
de nivelul de caldura si de durata gatitului.

6.4 Exemple de aplicatii de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

Datele din tabel au doar caracter
orientativ.
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Nivelul de cal-  Utilizati pentru: Durata Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 -25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Gatire la abur legume, peste, carne. 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.

4-5 Cartofi la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este  Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, ouad, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
za).

P Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

zahar, in caz contrar mizeria poate

AVERTISMENT! . ) R 9 .
. . . deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Consultati capitolele privind o T I ;
siadee Folositi o racleta speciala pe suprafata
9 = vitratd, la un unghi mare si indepartati
. resturile de pe suprafata.
7.1 Informatii cu caracter general « Eliminati dupi ce plita s-a ricit

« Curatati plita dup fiecare utilizare. suficient: depuneri de calcar, pete de

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect

apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa

curatare, stergeti plita cu o laveta moale.
* Indepartati decolorarea metalica

lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet

si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin
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8. DEPANAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Cauza posibila

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Solutie

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Nu puteti selecta nivelul maxim
de caldura pentru una din zonele
de gatire.

Celelalte zone consuma puterea ma-
xima disponibila.
Plita dvs. functioneaza corect.

Reduceti setarea de incalzire de la al-
te zone de gatire conectate la aceeasi
faza. Consultati sectiunea ,Manage-
ment putere”.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepértati obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

indepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea

Zilnica”.

|E'| se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Bara de comanda se aprinde in-
termitent.

Nu exista vase pe zona sau zona nu
este complet acoperita.

Puneti vase pe zona de gatire, astfel
incat aceasta sa fie complet acoperita.
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Problema Cauza posibila

Solutie

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

E si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca E se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Asigurati-v& ca ati utilizat corect plita. In caz

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model IKE42640KB
Tip 61 A2A 00 AD
Inductie 3.65 kW

9.2 Specificatiile zonei de gatire

Putere nominala
(setare de incalzi-
re maxima) [W]

Zona de gatire

Mijloc fata 2300 3200

PowerBoost [W]

contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 597 552 00
220 -240V 50 -60 Hz
Fabricat in: Germania
3.65 kW

cex

PowerBoost dura- Diametrul vasului
ta maxima [min] [mm]

10 145 - 265

Mijloc spate 2300 3200

10 145 - 265

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.
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Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.



10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii despre produse*

Identificarea modelului

IKE42640KB

Tipul plitei

Plita incorporata

Numérul suprafetelor de gatire

1

Tehnologie de incalzire Inductie

Lungimea (L) si latimea (W) suprafetei de gatire Centru L 36,5 cm
W 27,5 cm

Consumul de energie al suprafetei de gatire (EC Centru 182,4 Whikg

electric cooking)

Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Pentru Uniunea Europeana in conformitate
cu UE 66/2014. Pentru Belarus conform cu
STB 2477-2017, Anexa A. Pentru Ucraina
conform cu 742/2019.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei

Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire
respective.

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf:')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

» Inainte de a activa zona de gatit, puneti
un vas pe aceasta.

* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV
Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, priCom sme pouzili inovacné technolégie,
ktoré pomahaju zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beZnych spotrebicov.
Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj
spotrebi¢ mohli vyuzivat’ €o najlepSie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
’% nahradné diely:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom §titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
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nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
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- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania moézu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu méze byt nebezpecné a mbze spbsobit’
poziar.

- Na hasenie poziaru pri vareni nikdy nepouzivajte vodu.
SpotrebiC vypnite a plamen zakryte napr. poziarnou
pokryvkou alebo pokrievkou.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. ¢asovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.

- VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod dozorom.
Kratkodoby proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity
dozor.

- UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa mbzu zohriat'.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

- Spotrebic vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebiCa do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietoveho
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

- Ak je poSkodeny napajaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpecfenstvu.
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- UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze
nainstalovat’ len kvalifikovana
osoba.

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo poskodenia
spotrebica.

+ Odstrarte vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

* Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spOsobenému vihkost'ou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarite pred
parou a vihkost'ou. )

+ Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horuceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

» Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, Ze je priestor medzi
spodnou Cast'ou spotrebi¢a a hornou
zasuvkou postacujuci na cirkulaciu
vzduchu.

» Spodna Cast’ spotrebi¢a sa mbze zohriat'.
Zabezpedéte instalaciu oddelovacieho
panelu z preglejky, kuchynského

skeletového materialu alebo inych
nehorlavych materidlov pod spotrebi¢, aby
ste zabranili pristupu k dolnej Casti.
Oddelovaci panel musi plne zakryvat’
oblast’ pod varnym panelom.

Uistite sa, Ze je medzi pracovnou doskou
a prednou Castou spodnej jednotky volny
2 mm vetraci priestor. Zaruka sa
nevztahuje na Skody spésobené
nedostatkom primeraného vetracieho
priestoru.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete.

Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

Skontrolujte, i je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) mbdze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

Pouzite vhodny elekiricky sietovy kabel.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Skontrolujte, ¢€i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
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nedotykala horuiceho spotrebica alebo
hordceho kuchynského riadu.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka (ak je k dispozicii)
alebo sietovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
intalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

* Ak je sietova zasuvka uvolnend,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na v8etkych podloch. Vzdialenost’
kontaktov odpajacieho zariadenia musi
byt minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin alebo
zasahu elektrickym prudom.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

* Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, Stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varnd zénu.

* Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat na
vysoku teplotu.
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Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania.
Zabranite tym zasahu elektrickym
prudom.

Ked je spotrebic v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom musia
udrziavat’ vzdialenost’ od indukénych
varnych zén minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
moze olej vyprsknut.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvolfiovat
horiavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostato¢nej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

Vypary, ktoré sa uvolfuju z velmi horucich
olejov, mézu spdsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mdze spOsobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi€a, do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte hordcu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet..

Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poSkodeny.
Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Na spotrebi¢ nekladte alobal.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto



predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebica ho vypnite a
nechajte vychladnut.

Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte prad
vody ani paru.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

2.5 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy Stitok s technickymi idajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Cislo .....coueveennnn.n.

3.2 Zabudovateiné varné panely

Zabudovatelné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym sp6ésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Pri vymene poskodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F, pri€om sa
vyzaduje odolnost’ voci teplote 90 °C
alebo vy$Sej. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko. Vymenu pripajacieho
kabla méze vykonat iba kvalifikovany
elektrikar.

3.4 Pripevnenie tesnenia —
InStalacia na povrch

1.

2,

Ocistite pracovnu plochu okolo vyrezanej
plochy. .
Na spodnej hrane varného panela pozdiz
vonkajSej hrany sklokeramiky nalepte
dodavané tesnenie 2x6 mm. Pasku
pritom net'ahajte. Dbajte na to, aby sa
konce tesniacej pasky nachadzali v
strede jednej strany varného panela.

Pri strihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navyse.

Pritlacte k sebe oba konce tesniacej
pasky.
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3.5 Instalacia
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3.6 Instalacia viac ako jedného
varného panelu

Dodavané prislusenstvo: spojovacia lista,
tesniaci prazok.

@

Vyrez pracovnej dosky

Pouzivajte iba $pecialny
teplovzdorny silikén.

Vzdialenost  minimalne 50 mm
od steny
Dizka 490 mm
Sirka sucet vSetkych Sirok nainstalovanych
spotrebi¢ov minus 20 mm
Priklad:
360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm
d :
: T :
o o
i g
Montaz

* Vypocitajte spravne rozmery vyrezu.

» Pripravte vyrez v pracovnej doske.

» Spotrebice ulozte na makky povrch (napr.
deku) oto¢ené spodnou stranou nahor.

* V pripade grilu Teppan Yaki pripevnite
dodany tesniaci pasik pozdiz jeho dolného
okraja, spolu s vonkajsim okrajom
sklokeramiky. Do vhodnych otvorov na
ochrannom kryte volne priskrutkujte
upevinovacie dosticky.

Do vyrezu na pracovnej doske vlozte prvy
spotrebic. Spojovaciu listu namontujte pod
spotrebic, aby zostala spolovice viditelna
— bude sluzit ako podpera pre dalSi
spotrebic.

G’

A
/— =\

Pre gril Teppan Yaki voine priskrutkujte
upevnovacie dosticky zospodu na
pracovnu dosku (na prednej a zadnej
strane spotrebica).

A

Do vyrezu na pracovnej doske vlozte
dalSi spotrebi¢. Skontrolujte, i su predné
hrany spotrebic¢ov na rovnakej trovni.

Iné spotrebice ako gril Teppan Yaki
pripevnite pomocou zaskakovacich
pruzin.

Na konci utiahnite skrutky grilu Teppan
Yaki.

Na utesnenie medzier medzi spotrebi¢mi
a spotrebi¢mi a pracovnou doskou pouzite
silikon.

Pevne zatlacte gumenu pomdcku voci
sklokeramike a pomaly ju posuvajte po
hranach, aby ste vytlacili prebytocny
silikon.
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» Na silikon aplikujte mydlova vodu a * PrebytoCny silikdn opatrne orezte ziletkou.
prstom vyhladte hrany. » Vycistite skleneny povrch.

» Silikon nechytajte, kym nestvrdne. Tvrdne
priblizne den.

4. POPIS VYROBKU

4.1 Rozlozenie varného povrchu Indukény varny povrch
Ovladaci panel

i —i
S—d

4.2 Rozlozenie ovladacieho panela

HEEH HBd

|‘®‘l'lll'l
Q

D o 123456789 P 0 123456789 P
E W

Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,

ktoré funkcie su zapnuté.

Senzoroveé tla- Poznamka

cidlo
@ Zapnutie a vypnutie varného panela.
lEII Zapnutie alebo vypnutie Blokovanie alebo Detska poistka.
: Zobrazenie aktivnej zony.
@ Indikator CountUp Timer.
ja) Indikator Casovaé odpocitavania.
E - Displej asovaca: 00 — 99 mindt.
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Senzorové tla- Poznamka

¢idlo
=] Zapnutie a vypnutie Bridge a prepinanie medzi rezimami.
8] D Vyber funkcii Casovag.
9] _|_ |— PrediZenie alebo skratenie dasu.
|| Zapnutie a vypnutie Prestavka.
P Aktivacia funkcie PowerBoost.
- Nastavenie stupna ohrevu: 0 — 9.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut' alebo vypnut,

dotknite sa tlagidla @ na 1 sekundu.
Ovladaci panel sa rozsvieti po zapnuti
varného panela a zhasne po jeho vypnuti.

5.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

* na varny panel po¢as 50 sekund
nepolozite ziadny kuchynsky riad,

* nenastavite varny stuper do 50 sekund
od polozenia kuchynského riadu,

* rozlejete alebo polozite nie¢o na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru). Ked zaznie zvukovy signal,
varny panel sa vypne. Odstrante prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci panel.

» varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
nechaijte varnu zonu vychladnut'.

+ ak nevypnete varnu zénu alebo
nezmenite varny stupen. Po Case sa
varny panel vypne.

Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa varny

panel vypne:

Varny stupen Varny panel sa vypne
po

1-2 6 hodinach

3-4 5 hodinach

5 4 hodinach

6-9 1,5 hodine

5.3 Pouzivanie varnej zény

UPOZORNENIE!

Horuci kuchynsky riad nekladte
na ovladaci panel. Hrozi
nebezpecenstvo poskodenia
elektronickych dielov.
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Kuchynsky riad polozte do stredu zvolenej
zony.

Indukcné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu.

Ked' umiestnite kuchynsky riad do spravnej
polohy, varny panel ho rozpozna a rozsvieti
sa prislusny ovladaci pasik. Nad ovladacim
pasikom sa zobrazi Cerveny ukazovatel
varnej zony a indikuje polohu hrnca.

Kazdy StvorCek ovladacieho panela
predstavuje jednu varnu zénu na indukénom
varnom povrchu. Ukazovatele zén zobrazuju,
ktora zona je ovladana prislusSnym ovladacim
pasikom.

5.4 Varny stupen
0 12 " 56789 P
o

1. Na ovladacom pasiku stlacte pozadovany
varny stuperi. MéZete tiez posunut’ prst
pozdiz ovladacieho pasika a nastavit’
alebo zmenit’ varny stupen varnej zény.

2. Ak chcete varnu zénu vypnut, stlacte 0.

Ked poI02|te na varnu zonu riad a nastavite

varny stupen, zostane nezmeneny do 2

minut od odobratia riadu. Ovladaci pasik a

ukazovatel varnej zény blikaji 2 mintty. Ak

opat polozite riad na varnd zénu v ramci
tohto ¢asu, opatovne sa zapne varny stupen.

Inak sa varna zéna vypne.

5.5 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

VAROVANIE!

=/ =/ - Hrozi
nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Ukazovatele zobrazuju droven zvyskového
tepla varnych zén, ktoré prave pouzivate.
Ked je varny panel vypnuty, zostanu nadalej
zobrazené ukazovatele. Ked varny panel
dostatocne vychladne, ukazovatele zhasnu.
Moézu sa rozsvietit' aj ukazovatele vedlajSich
varnych zén, aj ak ich nepouzivate.
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Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne nadoby na varenie.
Sklokeramika sa ohreje teplom riadu na
varenie.

5.6 Bridge

Tato funkcia spaja dve varné zoény, ktoré
potom funguju ako jedna. MéZzete ju pouzit' u
velkého kuchynského riadu.

1. Polozte kuchynsky riad na obe varné
zony. Kuchynsky riad musi zakryvat’
stredy oboch zén.

=] sa sfarbi nabielo.

2. Dotykom tlacidla a) zapnite funkciu.

3. Nastavte varny stupen.

Kuchynsky riad musi zakryvat’ stredy oboch
z6n, ale nesmie presahovat’ znacenie oblasti.

Ak chcete tuto funkciu vypnut, dotknite sa

symbolu m). Varmé zény budu fungovat
samostatne.

5.7 PowerBoost

Tato funkcia aktivuje vacsi vykon pre
prislusnu indukénd varnu zénu v zavislosti od
velkosti kuchynského riadu. Funkciu mozete
zapnut' iba na obmedzeny ¢as.

Dotknite sa P , aby ste zapli funkciu pre
varnu zénu.

Symbol sa sfarbi nacerveno.

Funkcia sa vypne automaticky.



Pre maximalne hodnoty trvania
si pozrite tabulku ,Technické
udaje”.

5.8 Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
Ked je funkcia zapnuta, moézete pouzit ® a

|| . VSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch su zablokované.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.
1. Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo || .

Symbol sa sfarbi nacerveno. Varny stupen
sa znizina 1.

2. Funkciu vypnete stlaenim tlacidla Il
Symbol sa sfarbi nabielo. Rozsvieti sa
predchadzajuci varny stuper .

5.9 Casovaé

[ Casovaé odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mbzete nastavit’ ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najskor nastavte varny stupen a potom

funkciu.

1. Dotykom D zapnite funkciu alebo
zmente Cas.

Na displeji sa zobrazia Cislice ¢asovaca 0

a ukazovatele + a—. Q sa sfarbi

nacerveno a @ sa sfarbi nabielo.
Ak nie je nastaveny ¢asovac, po 4
sekundach sa zobrazia vSetky ukazovatele.

2. Dotknite sa + alebo =, aby ste nastavili
¢as (00 — 99 minut).
Po 3 sekundach ¢asovac automaticky spusti

odpocitavanie. Ukazovatele @+ a—

zmiznu. L zostane cerveny.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie

zvukovy signal a bude blikat D0 Signal
vypnete tlaCidlom @

]
[H)

Vypnutie funkcie: dotknite sa .
Ukazovatele + a~— sarozsvietia. Pomocou

— alebo + nastavte UU na displeji.
Pripadne nastavte uroven ohrevu na 0. V
dbsledku toho zaznie signal a ¢asovac bude
zruseny.

® CountUp Timer (Casovaé
odpocitavajuci smerom nahor)

Tuto funkciu mézete pouzit' na monitorovanie
Casu prevadzky varnej zony.
Dvojitym dotykom tlacidla @) zapnite funkciu.

Ukazovatel @ sa rozsvieti nacerveno,
Casovac zaCne automatické odpocitavanie
smerom nahor.

Vypnutie funkcie: dotknite sa (. Ked sa
rozsvietia ukazovatele, dotknite sa —.

L\ Casomer

Tuto funkciu moézete pouzit', ked je varny
panel zapnuty, ale varné zony nie su v
¢innosti.

Aby sa zobrazil ovladaci pasik, polozte na
varnu zénu hrniec.

1. Dotknite sa €, kym sa ukazovatel L)
nerozsvieti nacerveno, aby ste zapli
funkciu.

2. Dotknite sa + alebo — a nastavte Cas.
Funkcia sa spusti automaticky po 4

sekundach. Ukazovatele @ + a—

zmizna. L) zostane Cerveny.
Ked nastavite funkciu, mézete odobrat’
hrniec.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat 30. Ak chcete
signal vypnut, dotknite sa tlacidla .

Vypnutie funkcie: dotknite sa @
Ukazovatele + a ™ sarozsvietia. Pomocou
— alebo + nastavte 00 na displeji.

Tato funkcia nema vplyv na
¢innost’ Ziadnej varnej zony.
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5.10 (& Blokovanie

Ovladaci panel mézete zablokovat' poc¢as
prevadzky varného panela. Tato funkcia
zabrani neumyselnej zmene varného stupna.

Funkciu je potrebné aktivovat’
pre kazdy spotrebi¢ samostatne.

Najprv nastavte varny stupen.

Dotykom tlacidla & zapnite funkciu.
Symbol sa sfarbi nacerveno a blika.
Ak chcete tuto funkciu vypnut, podrzte

tiagidlo (. Symbol sa sfarbi nabielo.

Ked vypnete varny panel,
vypnete aj tuto funkciu.

5.11 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému zapnutiu
varného panela.

Funkciu je potrebné aktivovat’
pre kazdy spotrebi¢ samostatne.

Najprv zapnite varny panel a nenastavujte
varny stupen.

Dotknite sa EI kym sa nesfarbi nacerveno,
aby ste aktivovali funkciu.
Ovladacie pasiky zmiznu. Vypnite varny

panel.
@ Po vypnuti varného panela sa
funkcia znovu zapne.

Ak chcete doc¢asne vypnut funkciu iba na
jedno varenie: Zapnite varny panel

pomocou @ Rozsvieti sa El Dotknite sa EI
kym sa nesfarbi nabielo. Zobrazia sa
ovladacie pasiky. Do 50 sekund nastavte
varny stupen.Moézete pouzivat' varny panel.

Po vypnuti varného panela pomocou ®sa
funkcia znovu zapne.

Ak chcete natrvalo vypnut’ funkciu:
Zapnite varny panel a nenastavujte varny

stupen. Dotknite saEl, kym sa nesfarbi
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nabielo. Zobrazia sa ovladacie pasiky.
Vypnite varny panel.

5.12 OffSound Control (Zapnutie a

vypnutie zvukovej signalizacie)

Najprv vypnite varny panel.

1. Funkciu zapnete tak, ze sa na 3 sekundy
dotknete tlacidla O.

Displej sa zapne a vypne.

2. Dotknite sa & na 3 sekundy.

Rozsvieti sa symbol b0 alebo b 1.

3. Dotknite sa + Casovaca, aby ste si
vybrali niektord z nasledovnych
moznosti:

« b |-zvukova signalizacia je vypnuta

- b0 -zvukova signalizacia je zapnuta
4. Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na

automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na b 1, zvukovi
signalizaciu budete pocut iba v pripade, Ze:
sa dotknete O,

Casomer sa vypne

Casovac odpocitavania sa vypne

polozite nieCo na ovladaci panel.

5.13 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viacero zon, pricom
pozadovany vykon je vySSi nez moznosti
napajacej sustavy, pomocou tejto funkcie sa
dostupny vykon rozlozi medzi jednotlivé
varné zony. Varny panel zabezpecuje
ovladanie varnych stuprfiov v zaujme ochrany
poistiek v domovych rozvodoch.

« Pokial varny panel dosiahne hranicu
maximalneho dostupného vykonu (pozrite
typovy §titok), vykon jednotlivych varnych
z6n sa automaticky znizi.

* Pre varné zény so znizenym vykonom
zobrazuje ovladaci panel maximalne
mozné varné stupne.

* Ak nie je k dispozicii vy$Si varny stupen,
najprv ho znizte pre ostatné varné zony.

e Zapnutie funkcie zavisi od poctu a velkosti
hrncov.



6. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Kuchynsky riad

V pripade indukénych varnych
z6n vytvara silné
elektromagnetické pole teplo

v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zény pouzivajte s vhodnym
riadom.

* Dno kuchynského riadku musi byt ¢o
najhrubsie a najplochsie.

* Pred polozenim panvic na povrch
varného panela sa uistite, Ze su ich dna
Cisté a suché.

» Aby ste predisli Skrabancom, neposuvajte
ani neodierajte hrniec po keramickom
skle.

Material kuchynského riadu

+ spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

* nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zény na najvyssi
stupen ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

» sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

¢ Indukéné varné zony sa automaticky
prisposobuju velkosti dna riadu.

+Uginnost varnej zény stvisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast’ ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zona.

* Z bezpec€nostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia

varnych zén“. Poc¢as varenia
nenechavajte kuchynsky riad v blizkosti
ovladacieho panela. Méze to mat vplyv na
fungovanie ovladacieho panela alebo to
moze nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

Pozrite si Cast’ ,Technické
udaje”.

6.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’:

« praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova Struktura).

* piskanie: pouzivate varnd zénu s
vysokym vykonom a kuchynsky riad je
vyrobeny z ré6znych materialov
(sendvicova Struktuara).

» hucanie: pri pouzivani vysokych vykonov.

* cvakanie: dbjde k elektrickému zopnutiu.

« svistanie, bzu€anie: pri Cinnosti
ventilatora.

Zvuky s normalne a neznamenaju ziadnu

poruchu varného panela.

6.3 Oko Timer (Eko éasovag)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zo6ny vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v
prevadzkovom Case zavisi od varného
stupnfa a trvania procesu varenia.

6.4 Priklady pouzitia pri priprave
jedal

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zony nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupna nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, Ze varna
zbna nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

Udaije v tabuike st len
referencné.
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Varny stupefi  PouZite na: Cas Rady
(min)
1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad polozte pokrievku.
treby
1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z ¢asu na Cas premieSajte.
¢okolada, zelatina.
1-2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
2-3 Dusenie ryZe a jedal s mlieénym zakla- 25 - 50 Pridajte aspori dvakrat toiko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie¢ne jedla v polovici vare-
nia premiesajte.
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyZic te-
kutiny.
4-5 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g ze-
miakov.
4-5 Priprava vacésich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.
omacok a polievok.
6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, $isky.
7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
pyré, karé, steaky.
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas$, ragu), hranolceky.

Varenie velkého mnozstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti oistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé Skvrny na povrchu
neovplyvnuju to, ako varny panel funguje.

+ Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur¢eny na
povrch varného panela.

» Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

7.2 Cistenie varného panela

+ Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastova fdlia, cukor a potraviny s cukrom,
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inak m6zu necistoty spdsobit’ poSkodenie
varného panela. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu &krabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena
v ostrom uhle, a ¢epel posuvajte po
povrchu.

Po dostatoénom vychladnuti varného
panela odstrante: usadeniny vodného
kamena, skvrny od vody, mastné Skvrny,
lesklé kovoveé farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handrickou s
neabrazivnym Gistiacim prostriedkom. Po
Gisteni utrite varny panel makkou
handrickou. .

Odstrarite lesklé kovové flaky: pouzite
roztok vody a octu a vycistite skleneny
povrch handric¢kou.



8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

8.1 Co robit’, ak...

Problém

Varny panel sa neda zapnut’ ani
pouzivat'’

Mozna pricina

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Naprava

Skontrolujte, ¢€i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napaja-
nia.

Je vypalena poistka.

Uistite sa, ze poruchu spdsobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-
nie‘.

Na ovladacom paneli st voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie nepreruSované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. PozZiadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Neda sa nastavit' maximalny stu-
pen ohrevu pre jednu z varnych
z6n.

Ostatné zo6ny spotreblvaju maximal-
ny dostupny vykon.
Vas varny panel funguje spravne.

Znizte stupen ohrevu ostatnych var-
nych zén pripojenych do rovnakej fazy.
Pozrite si ¢ast’ ,Sprava vykonu®.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nieco na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrarite dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nie¢o na senzorové

pole ®

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvyskového tepla sa
nerozsvieti.

Zdbna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuté iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnuta dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

El sa rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-

nie

Ovladaci pasik blika.

Na zone nie je Ziaden kuchynsky
riad alebo zona nie je Uplne zakryta.

Na z6nu polozte kuchynsky riad tak,
aby uplne zakryval varnd zonu.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu ,Tipy a rady"”.
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Problém Mozna pricina

Naprava

Dno riadu ma pre danu zénu prilis Pouzite riad so spravnymi rozmermi.

maly priemer.

Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".

E a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli. Vypnite varny panel a po 30 sekun-

dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol E , odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat’ pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obratte sa na auto-
rizované servisné stredisko.

8.2 Ak nendjdete riesenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Uistite sa, Ze ste
varny panel pouzivali spravne. V opacnom

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy stitok

Model IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD
Indukcia 3.65 kW
Sér.C. .ooeeeee,
AEG

9.2 Specifikacia varnych zén

pripade nebude servisny zasah servisného
technika alebo predajcu bezplatny, a to ani
pocas zarucnej doby. Informacie o zarucnej
dobe a autorizovanych servisnych

strediskach su uvedené v zarucnej brozure.

C. vyrobku (PNC) 949 597 552 00
220 -240V ~ 50 - 60 Hz
Vyrobené v: Nemecko

3.65 kW

cex

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W]  PowerBoost maxi- Priemer kuchyn-
(max. varny stu- malne trvanie ského riadu [mm]
pefi) [W] [min]

Stredny predny 2300 3200 10 145 - 265

Stredny zadny 2300 3200 10 145 - 265

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke.
Meni sa na zaklade materialu a rozmerov
kuchynského riadu.
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Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,
ze budete pouzivat' riad s priemerom nie
vacsim ako su udaje uvedené v tabulke.



10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Informacie o vyrobku*

Identifikacia modelu

IKE42640KB

Typ varného panelu

Vstavany varny panel

Pocet varnych oblasti

1

Technolégia ohrevu Indukcia
Dizka (D) a $irka (S) varnej oblasti V strede D 36,5 cm

S 27,5cm
Spotreba energie varnej oblasti (EC electric cooking) V strede 182,4 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 182,4 Wh/kg

* Pre Eurdpsku Uniu podia nariadenia EU
66/2014. Pre Bielorusko podla STB
2477-2017, priloha A. Pre Ukrajinu podla
742/2019.

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice pre
domacnost’ — Cast' 2: Varné panely — metddy
merania vykonu

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.

10.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri kazdodennom
vareni usetrit’ energiu.

+ Ohrejte iba potrebné mnozstvo vody.
» Na kuchynsky riad podla moznosti vzdy

polozte pokrievku.

* Kuchynsky riad polozte na varnu zénu

este pred jej zapnutim.

* Mensi riad polozte na menSie varné zony.
* Kuchynsky riad polozte priamo na stred

varnej zony.

» ZvysSkové teplo vyuzite na udrziavanie

teploty jedla alebo na roztopenie.

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom ff:) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS
Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos
comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.
Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

aparato:
www.aeg.com/shop

E
. Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.
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- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

No utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccion.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

- ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, pongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentaciéon esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
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personas cualificadas de manera similar para evitar un

peligro.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

C ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

C ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el
aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

» Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el
aire.

* La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazon para cocina u otro

material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.

» El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.

* Asegurese de dejar libre un espacio de
ventilacion de 2 mm entre la encimera y el
frontal de la unidad inferior. La garantia
no cubre los dafnos causados por la falta
de un espacio de ventilacion adecuado.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

« Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

« El aparato debe conectarse a tierra.

* Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

« Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

« Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

* No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

* Aseglrese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
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» Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

» Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

+ Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion
dafado.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.
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« Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

* No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

* Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidén por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

« Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

* Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

* Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

« El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

* No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de mandos.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.



Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafada
pueden causar arafazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccion.

NUmero de serie ......cccoeeeevevvevnnnnn..

autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C
o superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
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conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

34
Ins

1.
2,

3.5

Colocacion del sello -
talacion superior

Limpie la encimera alrededor del area del
corte.

Coloque la banda del sello de 2x6mm
suministrada en el borde inferior de la
placa de coccion a lo largo del borde
exterior de la vitroceramica. No la tense.
Asegurese de que los extremos de la
banda de sello estan situados en el
centro de un lado de la placa de coccién.
Afiada algunos milimetros de longitud
cuando corte la banda de sello.

Una los dos extremos de la banda de
sello.

Montaje
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3.6 Instalacion de mas de una placa
de coccién

Accesorios suministrados: barra de
conexion y junta.

Utilice unicamente silicona
especial resistente al calor.

Ajuste de la encimera

Distancia minimo 50 mm

desde la pa-

red

Longitud 490 mm

Ancho suma del ancho de todos los apara-
tos que va a instalar menos 20 mm

Ejemplo:

360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm |=| 700 mm
(=
o
N
w

1

Montaje

» Calcule las dimensiones de corte
correctas.

* Prepare el corte en la encimera.

« Coloque los aparatos sobre una superficie
blanda (por ejemplo, una manta) con la
parte inferior hacia arriba.

* En el caso del Teppan Yaki, fije la banda
de sellado suministrada en el borde
inferior, a lo largo del borde exterior de la
vitroceramica. Fije sin ajustar las placas
de fijacién en los orificios
correspondientes de la carcasa
protectora.

« Inserte el primer aparato en el hueco de
la encimera. Monte la barra de conexion
debajo del aparato de modo que la mitad
de su ancho siga siendo visible, ya que
soportara el siguiente aparato.

A
/

490 mm

\(
PN

“\
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» Para el Teppan Yaki, atornille las placas
de fijacion a la encimera desde abajo (en
la parte delantera y trasera del aparato).

/e
A N

* Inserte el siguiente aparato en el hueco

de la encimera. Asegurese de que los

bordes frontales de los aparatos estan a
nivel.

‘r!\)\

» Fije los aparatos distintos del Teppan
Yaki con muelles de presion.

« Al final, apriete los tornillos del Teppan
Yaki.

» Selle con silicona el espacio entre los
aparatos y entre estos y la encimera.

* Presione la forma de caucho firmemente
contra la vitroceramica y muévala
lentamente a lo largo de los bordes para
exprimir el exceso de silicona.

« Ponga un poco de agua jabonosa en la
silicona y alise los bordes con el dedo.

* No toque la silicona hasta que se
endurezca, puede tardar un dia.

* Retire cuidadosamente la silicona
sobrante con una cuchilla de afeitar.

» Limpie la superficie de vidrio.

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicioén de las zonas de
coccion

=

=
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Superficie de coccion por induccion
Panel de control




4.2 Disposicion del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Comentario
@ Para activar y desactivar la placa.
5 Para activar y desactivar Bloqueo o Dispositivo de seguridad para nifios.
: Para mostrar la zona activa.
@ Indicador CountUp Timer.
Q Indicador Temporizador de cuenta atras.
E - Indicador del temporizador: 00 - 99 minutos.
=] Para activar y desactivar Bridge y para cambiar entre los modos.
E @ Para seleccionar las funciones de Temporizador .
m + — Para aumentar y disminuir el tiempo.
| | Para activar y desactivar Pausa.
P Para activar PowerBoost.
- Para ajustar la temperatura: 0 - 9.
5. USO DIARIO
El panel de control se enciende tras activar
seguridad. esactivarla.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccién.

5.2 Desconexiéon automatica

La funcién desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:
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* no se coloca ningun utensilio en la placa
de coccién en 50 segundos,

* no se ajusta un nivel de calor 50
segundos después de colocar el utensilio,

» se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo). Al
oir la senal acustica, la placa se
desactiva. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

+ la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccidn se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Tras un momento, la
placa se apaga.

Relacion entre el ajuste de temperatura 'y

el tiempo tras el que se apaga la placa de

coccion:

Ajuste del nivel de ca- La placa de coccion

lor se apaga
1-2 6 horas
3-4 5 horas

5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Uso de las zonas de coccion
é PRECAUCION!

No coloque ningun utensilio de
cocina caliente en el panel de
control. Existe riesgo de dafar
las piezas electronicas.
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Coloque el utensilio de cocina en el centro
de la zona seleccionada.

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamarno de la
base de los utensilios de cocina.

Al colocar el utensilio de cocina en la
posicion correcta, la placa lo reconoce y se
activa la barra de control correspondiente.
Aparece un indicador de zona de coccion
rojo sobre la barra de coccion con la posicion
del utensilio.

Cada cuadrado del panel de control
representa una zona de coccion de la
superficie de coccién de induccion. Los
indicadores de zona indican qué zona esta
controlada por la barra de control
correspondiente.

5.4 Ajuste de temperatura

o 12 Y5 67 8 9 P

1. Pulse el ajuste de temperatura que
desee en la barra de control. También
puede mover el dedo a lo largo de la
barra de control para ajustar o cambiar el
ajuste de temperatura de una zona de
coccion.

2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.



Una vez colocada una cazuela en la zona y
ajustado el nivel de calor, se mantiene igual
durante 2 minutos después de retirar la
cazuela. La barra de control y el indicador de
la zona de coccién parpadean durante 2
minutos. Si coloca el utensilio sobre la zona
de coccién de nuevo durante este tiempo, el
ajuste de temperatura se reactiva. Si no lo
hace, la zona de coccion se desactiva.

5.5 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

ADVERTENCIA!

/= - Riesgo de
quemaduras por calor residual.

Los indicadores muestran el nivel de calor
residual de las zonas de coccién que esta
usando. Cuando la placa de coccion se
desactiva, los indicadores siguen visibles.
Cuando la placa se ha enfriado lo suficiente,
desaparecen. También pueden iluminarse
los indicadores de las zonas de coccion
vecinas aunque no las esté utilizando.

Las zonas de coccion por induccidon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. lo
que hace que la superficie vitroceramica se
caliente por el calor del mismo.

5.6 Bridge

La funcién conecta dos zonas de coccién de
forma que funcionen como si fueran una.
Puede utilizar la funcion con utensilios de
gran tamano.

1. Coloque un utensilio sobre dos zonas de
coccion. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas.

] .
mJ cambia a blanco.

2. Toque al para activar la funcion.

3. Ajuste el nivel de calor que desee.

El utensilio de cocina debe cubrir los centros
de ambas zonas pero no superar las marcas
de érea.

] - |
Para desactivar la funcion, toque ml Las
zonas de coccién funcionan de manera
independiente.

5.7 PowerBoost

Esta funcién activa mas potencia en la zona
de coccién por induccion correspondiente;
depende del tamafo del utensilio de cocina.
La funcién se puede activar solo durante un
periodo de tiempo limitado.

Toque P para activar la funcion para la zona
de coccion.

El simbolo cambia a rojo.

La funcién se desactiva automaticamente.

Consulte los valores de duracion
maxima en "Datos técnicos".

5.8 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Cuando la funcion esta activa, se pueden

utilizar © y I . Los restantes simbolos de
los paneles de mandos estan bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

1. Para activar la funcion: pulse I .
El simbolo cambia a rojo. El ajuste de nivel
de calor baja a 1.
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2. Para desactivar la funcion: pulsa Il
El simbolo cambia a blanco. Aparece el
ajuste de temperatura anterior .

5.9 Temporizador

[) Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcién para ajustar el tiempo
que desee que funcione la zona de coccion
durante un Unico proceso de coccion.

Ajuste primero la temperatura y después la
funcion.

1. Toque Q) para activar la funcion o
cambiar el temporizador.

Los digitos del temporizador o0 y los
indicadores + y = se encienden en la
pantalla. Q cambia a rojoy @ cambia a
blanco.

Si no se ajusta el temporizador, todos los

indicadores desaparecen pasados 4
segundos.

2. Toque + 0~ para ajustar el tiempo (00
- 99 minutos).

Tras 3 segundos, el temporizador arranca la

cuenta atras automaticamente. Los

indicadores @ + y = desaparecen. Q
permanece en rojo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y HE parpadea. Para detener la
sefal, toque @

Para desactivar la funcién: toque @ Se
encienden los indicadores + y — . Toque —

o] + para ajustar O0enla pantalla.
También puede ajustar el nivel de calor en 0.
Como resultado, se oye una senal y se
cancela el temporizador.

® CountUp Timer (Tiempo de
coccion)

Puede utilizar esta funcién para supervisar la
duracién de funcionamiento de la zona de
coccion.

Toque O dos veces para activar la funcion.
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El indicador ® cambia a rojo, el
temporizador arranca la cuenta
automaticamente.

Para desactivar la funcion: toque . cuando
se iluminan los indicadores, toque —.

L\ Avisador

Puede utilizar esta funcion cuando la placa
esta activada pero ninguna zona de coccién
funciona.

Para ver el panel de control, coloque un

utensilio sobre una zona de coccion.

1. Toque @) hasta que el indicador Q
cambie a rojo, para activar la funcion.

2. Toque S 0 ~— para programar el tiempo
que necesite.
La funcién empieza automaticamente tras 4

segundos. Los indicadores @ + y—

desaparecen. Q permanece en rojo.
Cuando ajuste la funcién, ya puede retirar el
utensilio.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y i parpadea. Toque @) para

detener la senal.

Para desactivar la funcion: toque . se

encienden los indicadores + y — . Toque
+ . nn

o T para ajustar Uu en la pantalla.

@

5.10 @ Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccién funciona. Evita
el cambio accidental del nivel de
temperatura.

La funcion no afecta al
funcionamiento de ninguna zona
de coccién.

Debe activar la funcion para
cada aparato por separado.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor que
desee.

Toque EI para activar la funcion.
El simbolo cambia a rojo y parpadea.



Para desactivar la funcion, toque & e
simbolo cambia a blanco.

La funcion también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Debe activar la funcion para
cada aparato por separado.

Encienda primero la placa y no a ajuste el
nivel de calor.

Toque EI hasta que cambie a rojo para
activar la funcion.

Las barras de control desaparecen. Apague
la placa de coccion.

Cuando apague la placa de

coccion, la funcion sigue activa.
Para desactivar la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: active la placa con CD

EI se enciende. Toque El hasta que cambie
a blanco. La barra de control aparece. Ajuste
el nivel de coccidn antes de que transcurran
50 segundos.Ya puede utilizar la placa de
coccién. Cuando apague la placa de coccion
con ® la funcion sigue activa.

Para desactivar la funcién
permanentemente:Encienda primero la
placa y no a ajuste el nivel de calor. Toque

hasta que cambie a blanco. La barra de
control aparece. Apague la placa de coccion.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacion de los sonidos)

Primero apague la placa de coccion.

1. Toque ® durante 3 segundos para
activar la funcion.

La pantalla se enciende y se apaga.
2. Toque EI durante 3 segundos.
Se enciende b o b 1.

3. Toque + en el temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:

« b I-elsonido se desactiva

. b0 - el sonido se activa

4. Para confirmar su seleccion, espere
hasta que la placa de coccion se
desactive automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en b | solo
se oye el sonido cuando:

* setoca @

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

5.13 Gestién de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de
la alimentacion eléctrica, esta funcion divide
la potencia disponible entre todas las zonas
de coccion. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalacién domeéstica.

« Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccién se reduce automaticamente.

» Para las zonas de coccion con potencia
reducida, el panel de control muestra los
ajustes maximos de calor posibles.

« Sino hay disponible un ajuste superior de
temperatura, reduzca antes el de otras
zonas de coccion.

« La activacién de la funcion depende del
tamafo y numero de los utensilios de
cocina.
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6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Utensilios de cocina
@ En las zonas de coccion por

induccién, un campo
electromagnético fuerte crea un
calor muy rapido en los
utensilios de cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

+ Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

» el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccioén por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Un
utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

» Por razones de seguridad y resultados de
coccién optimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
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Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@ Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizaciéon

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

« crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

« silbido: esta utilizando una zona de
coccion con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

* zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

« chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracién de la coccion.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.



Los datos de la tabla son valores
orientativos.

Ajuste de tem-  Usar para: Tiempo  Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. seglin sea Tapar los utensilios de cocina.
necesario
1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
4-5 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

7.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

7.2 Limpieza de la placa

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre » Elimine de inmediato: restos fundidos
seguridad. de plastico, recubrimientos de plastico,

azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede dafar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la

» Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el cristal.

superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pano suave humedecido con agua y
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detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un

pafio suave.

+ Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucién de

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.
8.1 Qué hacer si...

Problema

La placa no se enciende o no
funciona.

Posible causa

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Solucién

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa estéa en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-

gia”.

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Q.

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".
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Problema

Posible causa

Solucion

@.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla

E y un nimero se encienden. ca

después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer E desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la

placa de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo IKE42640KB

Tipo 61 A2A 00 AD
Induccién 3.65 kW
N° serie: .....ccec.......
AEG

contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacion sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.

Cadigo del numero del producto (PNC) 949 597
552 00

220-240 V ~ 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

3.65 kW

cex
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9.2 Especificaciones de la zona de coccion

Zona de coccion  Potencia nominal PowerBoost [W]  PowerBoost dura- Diametro del uten-

(ajuste de calor

cion maxima [min] silio de cocina

max.) [W] [mm]
Parte delantera cen- 2300 3200 10 145 - 265
tral
Parte trasera central 2300 3200 10 145 - 265

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto*

Identificacion del modelo

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

IKE42640KB

Tipo de placa

Placa empotrada

Numero de areas de coccion

1

Tecnologia de calentamiento Induccién
Largo (L) y ancho (A) del area de coccion Centro L 36,5 cm

A 27,5cm
Consumo energético del area de coccion (EC electric Centro 182,4 Whikg
cooking)
Consumo enegértico de la placa de coccion (EC electric hob) 182,4 Whikg

* Para la Unién Europea segun la normativa
UE 66/2014. Para Bielorrusia, de
conformidad con la STB 2477-2017, Anexo
A. Para Ucrania, de conformidad con la
742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos de
coccion - Parte 2: Placas - Métodos de
medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccion se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccidn respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.
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Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.
Coloque los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccién pequenas.
Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.



11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . . ™,
Recicle los materiales con el simbolo T,
Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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FOR PERFEKTA RESULTAT

Tack for att du valt denna AEG-produkt. Den har utvecklats for att du ska kunna anvanda
den i manga ar, med innovativa funktioner som gér livet enklare — och som inte finns pa
alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta mojliga
utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

A fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registeraeg.com

kopa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’E www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

AN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.

INNEHALL

1. SAKERHETSINFORMATION ...ttt ettt ettt ee et et ee et eeeeeeeeeeeens 378
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
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som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.

- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- VARNING! Od6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.
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- En brand vid matlagning ska inte slackas med vatten. Stang
av produkten och tack dver lagorna med t.ex. brandfilt eller
ett lock.

- VARNING! Produkten far inte stromférsorjas via en extern
kopplingsanordning, sdsom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste dvervakas.
En kort tillagningsprocess maste 6vervakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel foér att rengéra produkten.
- Efter anvandning ska haéllen stangas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

- Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten stangas
av natsladden dras ur. Om produkten ar ansluten till elnatet
direkt med kopplingsboxen ska sakringen tas bort for att
koppla fran produkten fran stromforsérjningen. | bada fallen
ska du kontakta vart auktoriserade servicecenter.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

- VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfoljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd
anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

. Risk for personskador och
VARNING! . . skador pa produkten foreligger.
Endast en behdrig person far
installera den har produkten. » Avlagsna allt férpackningsmaterial.
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Installera eller anvéand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Var alltid forsiktig nar produkten roér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svalla.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkérl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar oppet.

Om produkten &r installerad ovanfér lador
maste utrymmet mellan produktens botten
och den 6vre ladan var tillrackligt sa att
luft kan cirkulera.

Produktens undersida kan bli het. Se till
att installera en separationspanel gjord av
plywood, material av kdksstommen eller
andra icke-brannbara material under
produkten for att forhindra att varmen
kommer till botten.

Separationspanelen maste helt tacka
omradet under hallen.

Se till att det finns ett fritt
ventilationsutrymmet pa 2 mm mellan
bankskivan och den framre delen av den
nedre enheten. Garantin tacker inte
skador som orsakas av att det saknas ett
tillréckligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk inkoppling

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel fér den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidrér den heta
hushallsapparaten eller det heta
kokkarlet, nar du ansluter apparaten till ett
eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten &r atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 10st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.3 Anvand

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fére foérsta anvandning.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.
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Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Nar du l&dgger maten i het olja kan den
stanka.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran fetter
och oljor nar du lagar mat med dem.
Angorna som frigérs i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Lat inte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.
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» Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» L&gg inte aluminiumfolie pa produkten.

» Kokkéarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsédmras.

» Stang av produkten och lat den kallna fore
rengoring.

» Spruta inte vatten eller anga pa produkten
for att rengdra den.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

2.5 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

* Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.



3. INSTALLATION

VARNING! 3.5 Montering

Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

+ Hallen ar férsedd med en nétkabel.

+ For att ersatta den skadade natkabeln,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som 360
motstar temperaturer pa 90 °C eller
hogre. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter. Natkabeln far endast bytas /
ut av en behdrig elektriker.

3.4 Fasta tatningen - installation pa min. 55
banken

1. Rengdr bankskivan runt det utskurna min. 1500 —»
omradet. L D/\//VA
= " A, g min.
12

2. Sétt fast den medféljande tatningslisten
(2x6 mm) runt den nedre kanten pa 1
héllen langs ytterkanten pa

glaskeramiken. T¢j inte ut den.
Kontrollera att &ndarna pa tatningslisten
sitter i mitten pa ena sidan av hallen.

3. Lagag till nagra millimeter till IAngden nar
du skar till tatningslisten.

4. Tryck samman de tva andarna pa
tatningslisten.
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1min.
12 mm

min.
R72 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

e N

3.6 Installation av tva eller fler

min. 2 mm— hallar
AAAAA ‘:B Medféljande tillbehor: anslutningsdel,
f tatningslist.
Anvand endast varmebestandigt
silikon.
¥
min. 500 mm e Utstansningen i béankskivan
A B
;ﬁ m i 2$ % A_ysténd fran  minst 50 mm
38 mm 31 mm vaggen
Langd 490 mm
Bredd summan av alla enheters bredd som

du installerar minus 20 mm

Exempel:
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360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm [=| 700 mm
g \( £
£ £
o o
S )\ e
1
Montering

» Berdkna korrekt utstansningsmatt.

» Forbered utstansningen i bankskivan.

» Placera enheterna pa en mjuk yta (t.ex.
en filt) med undersidan uppat.

» Nar det galler Teppan Yaki, fast den
medféljande tatningsremsan pa
underkanten, langs ytterkanten av
glaskeramiken. Skruva l6st dit
fixeringsplattornas skruvar i de ratta halen
i skyddshdljet.

+ Sattiden férsta enheten i utstansningen i
bankskivan. Montera anslutningsdelen
under enheten sa att hélften av dess
bredd fortfarande ar synlig - den kommer
att stdédja nasta enhet.

* For Teppan Yaki, skruva fast

fixeringsplattorna 16st i bankskivan
underifran (fram och bak pa enheten).

/S ERN

Satt i den andra enheten i utstansningen i
bankskivan. Kontrollera att apparaternas
fronter &r pa samma niva.

Satt fast alla produkterna utom Teppan
Yaki med snappfjadrar.
Dra till slut at skruvarna pa Teppan Yaki.

Tata mellanrummen mellan produkterna
samt mellan produkterna och bankskivan
med silikon.

Tryck gummiformen ordentligt mot
glaskeramiken och flytta den langsamt
langs kanterna for att pressa ut
Overskottet av silikon.

Ta lite sapvatten pa silikonen och jamna
ut kanterna med fingret.

Vidror inte silikonet forran det har blivit
hart. Det kan ta ungefar en dag.
Avlagsna forsiktigt verblivet silikon med
ett rakblad.

Rengor glasytan.
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Beskrivning av héllen Induktionshallen tillagningsyta
Kontrollpanel
—a
[
L 1

4.2 Beskrivning av kontrollpanelen

HHE Hod

L®‘|:|I|:|
At

D o 123456789 P 0 123456789 P

T |
Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och

ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch-kontroll  Beskrivning

@ For att aktivera och inaktivera hallen.

llfl For att aktivera och inaktivera Knapplas eller Barnlas.

: For att visa aktiv zon.

@ CountUp Timer indikator

Q Nedrékningstimer indikator

E - Timerdisplay: 00-99 minuter.

=] For att aktivera och inaktivera Bridge och véxla mellan lagena.
E @ For att vélja Tidtagning-funktioner.

E + — For att 6ka eller minska tiden.
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Touch-kontroll  Beskrivning

|| For att aktivera och inaktivera Paus.
P For att aktivera PowerBoost.
- For att ange en varmeinstalining: 0-9.

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se Séakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att sétta pa eller
stédnga av hallen.

Kontrollpanelen tands nar du har aktiverat
héllen och slacks nar du avaktiverat hallen.

5.2 Automatisk avstangning

Funktionen stéanger av hdllen automatiskt
om:

* du har inte placerat nagot kokkarl pa
hallen inom 50 sekunder,

* du har inte stallt in varmelaget inom 50
sekunder efter att du har stallt pa
kokkarlet,

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). Nar en
ljudsignal hors stangs hallen av. Ta bort
féremalet eller rengdr kontrollpanelen.

» hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

» du stanger inte av en kokzon eller andrar
varmelaget. Efter en viss tid stdngs hallen
av.

Forhallandet mellan varmelédge och tiden

efter vilken héllen stangs av:

Varmeinstallning Hallen stéangs av efter

1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timmar

5.3 Anvanda kokzonen

FORSIKTIGHET!

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen. Det finns risk for
att man skadar de elektroniska
delarna.

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Nar du placerar kokkarlet i ratt lage kanner
hallen igen den och den lampliga
kontrollpanelen tands. En rod
kokzonindikator visas ovanfor
kontrollpanelen och indikerar kokkarlets
position.

Varje fyrkant pa kontrollpanelen
representerar en kokzon pa
induktionskokningsytan. Zonindikatorerna
visar vilken kokzon som styrs av lamplig
kontrollpanel.
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5.4 Varmeinstallning

0o 12 "5 67 8 9 P

-
g

1. Tryck pa 6nskad varmeinstallning pa
kontrollpanelen. Du kan ocksa flytta
fingret ldngs kontrollpanelen for att stélla
in eller andra varmeinstallningen for en
tillagningszon.

2. Tryck pa 0 for att inaktivera en
tillagningszon.

Nar du staller ett kokkarl pa kokzonen och

stéller in varmeinstallningen blir den

densamma i 2 minuter efter att du har tagit
bort kokkarlet. Kontrollpanelen och
kokzonens indikator blinkar i 2 minuter. Om
du placerar kokkalet pa kokzonen igen inom
denna tid ateraktiveras varmeinstaliningen.

Annars avaktiveras kokzonen.

5.5 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

VARNING!
Z/ =/ - Riskfor
brannskador fran restvarme.

Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande.
Nar héllen ar avstangd lyser fortfarande
indikatorlamporna. Nar hallen ar tillrackligt
kall férsvinner de. Indikatorlamporna kan
ocksa visas for de narliggande kokzonerna
aven om du inte anvander dem.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkéarlets botten. Glaskeramiken varms upp
av restvarmen hos kokkarlet.

5.6 Bridge

Funktionen kopplar ihop tva kokzoner till en
gemensam zon. Funktionen kan anvandas
med stora kokkarl.

1. Placera kokkarlet pa tva kokzoner.
Kokkarlet maste tacka mitten pa bada
zonerna.

&) blir vit.
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2. Tryck pa &) for att aktivera funktionen.
3. Stall in ett varmelage.

Kokkarlet maste tdcka mitten av bada
zonerna men far inte ga utanfor
markeringarna.

Avaktivera funktionen genom att trycka pa =].
Kokzonerna fungerar oberoende av
varandra.

5.7 PowerBoost

Denna funktion tillfér mer effekt till Iamplig
induktionskokzon, beroende pa kokkéarlets
storlek. Den hér funktionen kan bara
aktiveras under en begransad tid.

Tryck pa P for att aktivera funktionen for
kokzonen.

Symbolen blir réd.

Funktionen stangs av automatiskt.

For maximal varaktighet, se
"Tekniska data".

5.8 Paus

Den har funktionen stéller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstallningen.

Nar funktionen ar igang ® och I kan
anvandas. Alla andra symboler pa
kontrollpanelen ar lasta.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.



1. For att aktivera -funktionen trycker du
pa | -knappen.

Symbolen blir rod. Varmeinstaliningen sanks

till 1.

2. For att inaktivera funktionen: trycker du
pa Il

Symbolen blir vit. Féregaende varmelage

slage tands.

5.9 Tidtagning

Q Nedrakningstimer

Anvand den har funktionen for att specificera
hur l1&nge en kokzon ska vara pa under en
enda tillagning.

Stall forst in varmelaget och darefter

funktionen.

1. Tryck pa @) for att aktivera eller andra
tiden.

Tidssiffrorna OO och indikatorlamporna +

och — visas pa displayen. L blir réd och )
blir vit.

Om timern inte har stallts in slacks alla
indikatorerna efter 4 sekunder.

2. Tryck pa T eller — for att stalla in tiden
(00 - 99 minuter).
Efter 3 sekunder borjar timern rékna ner

automatiskt. Indikatorerna @ + och—
forsvinner. Q forblir rod.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och i
blinkar. Stang av signalen genom att trycka

pa .
For att avaktivera funktionen: Tryck pa @

Indikatorlamporna + och — tands. Anvand

— eller + for att stallain 00 pa displayen.
Alternativt kan du stélla in varmenivan pa 0.
Som ett resultat hors en ljudsignal och timern
avbryts.

® CountUp Timer (Upprakningstimer)

Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen ar igang.

Tryck pa O tva ganger for att aktivera
funktionen.

Indikatorn @ blir réd, timern startar
upprakningen automatiskt.

For att avaktivera funktionen: Tryck pa .
Nar indikatorerna tands, tryck pa —.

Q Signalur

Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen &ar pa men ingen tillagningszon
anvands.

For att se kontrollpanelen maste ett kokkarl

placeras pa kokzonen.

1. Tryck pa D tills indikatorn £ blir rd, for
att aktivera funktionen.

2. Tryck pa + eller — for att stélla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 4

sekunder. Indikatorerna @ + och—
forsvinner. Q forblir rod.

Nar funktionen har stallts in kan kokkéarlet tas
bort.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och HE
blinkar. Tryck pa @ for att stinga av
signalen.

For att avaktivera funktionen: Tryck pa @
Indikatorerna + och = tands. Anvand —
eIIer+ for att stallain OO0 pa displayen.

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktion i dvrigt.

5.10 @ Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan hallen &r
igang. Funktionen forhindrar oavsiktliga
andringar av varmelaget.

Du maste aktivera funktionen for
varje enhet separat.

Stall in varmeléaget forst.

Tryck pa & for att aktivera funktionen.
Symbolen blir réd och blinkar.
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Avaktivera funktionen genom att trycka pa
EI. Symbolen blir vit.

Nar du avaktiverar hallen stangs
aven denna funktion av.

5.11 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Du maste aktivera funktionen for
varje enhet separat.

Aktivera hallen forst och stéll inte in
varmelaget.

Tryck pa EI tills den blir réd for att aktivera
funktionen.

Instéliningslisterna férsvinner. Stang av
héllen.

@ Om du avaktiverar hallen ar
funktionen fortfarande pa.

For att avaktivera funktionen for ett
enskilt tillagningstillfille: Aktivera hallen

med ©. (8 tands. Tryck pa (& tills den blir
vit. Instéllningslisterna visas. Stall in
varmelaget inom 50 sekunder.Nu kan du
anvanda héllen. Om du avaktiverar héllen

med ©) ar funktionen fortfarande pa.

For att stinga av funktionen helt: Aktivera
héllen utan att varmelaget stélls in. Tryck pa

& tills den blir vit. Installningslisterna visas.
Sténg av hallen.

5.12 OffSound Control (Aktivera
och inaktivera ljud)

Stang av hallen forst.

6. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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1. Tryck pa (i 3 sekunder fér att aktivera
funktionen.
Displayen tands och slacks.

2. Tryck pa & 3 sekunder.
b0 eller b | tands.

3. Tryck pa + pa timern for att valja nagot
av féljande:

« b ! -ljudet &r avstangt

. b0- ljudet ar pa
4. Vanta tills hallen stangs av automatiskt
for att bekrafta ditt val.

Nar denna funktion &r installd pa b | hér du
endast ljuden nar:

* du trycker pa ®

« Signalur ar klar

* Nedrakningstimer ar klar

» du staller nagot pa kontrollpanelen.

5.13 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for
stromtillférseln delar denna funktion den
tillgangliga effekten mellan alla kokzoner.
Hallen styr varmeinstallningarna for att
skydda sakringarna i husets installation.

*  Om hallen nar gransen for maximal effekt
(se produktdekal) reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

* FOr kokzoner med reducerad effekt visar
kontrollpanelen de maximala mojliga
varmeinstallningarna.

*  Om ett hogre varmelage inte finns ska du
minska varmelaget fér andra kokzoner
forst.

« Avaktiveringen av funktionen beror pa
kokkarlens storlek och antal kokkarl.

6.1 Kokkarl

For induktionskokzoner
genereras varmen mycket
snabbt i kokkarlet med ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med ldmpliga
kokkarl.



+ Kokkarlets botten maste vara sa tjock och
plan som majligt.

» Se till att kastrullens botten &r ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det keramiska
glaset.

Kokkarlsmaterial

 ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
maérkning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall

om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

» en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

» Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

* Av bada sakerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte anvanda
kokkarl som ar stoérre an vad som anges i
avsnittet "Specifikationer for kokzonen”.
Undvik att halla kokkarl nara

6.2 Ljud under anvéndning
Om du hor:

« knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

« visslande ljud: du anvander kokzonen
med en hdg effektniva och kokkarlet ar
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

« surrande: du anvander en hog effektniva.

« klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebar inte att

det ar fel pa produkten.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
instéllda varmenivan och tillagningstiden.

6.4 Exempel pa
matlagningstillampningar

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiforbrukning ar inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhégt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

Uppgifterna i tabellen &r endast

kontrollpanelen under tillagningen. Detta riktvarden.
kan paverka kontrollpanelens funktion
eller oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.
@ Se "Tekniska data”.
Varmeinstall- Anvand for att: Tid (min) Tips
ning
1 Hall tillagad mat varm. efter be- Satt pa ett lock pa kokkarlet.
hov
1-2 Hollandaisesas, smalt: smor, choklad, 5 - 25 Blanda da och da.
gelatin.
1-2 Solidifiera: fluffiga omelett, bakade 10-40 Laga mat med lock pa.

agg.
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Varmeinstall- Anvand for att: Tid (min) Tips
ning
2-3 Smakoka ris och mjolkréatter, varma 25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som
fardiglagade ratter. ris, rér om mjélkbaserade ratter under
tillagningen.
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra matskedar vatska.
4-5 Angkoka potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten till 750 g
potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.
soppor.
6-7 Skonsam fritds: schakt, kalv cordon efter be- vand efter halva tiden
bleu, kotletter, rissoler, korvar, lever, hov
roux, agg, pannkakor, munkar.
7-8 Grovstekt, hargbrun, ryggbiffar, biffar.  5-15 vand efter halva tiden
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.
P Koka upp stora mangder vatten. PowerBoost &r aktiverad.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan
paverkar inte hallens funktion.

* Rengdr héllens yta med lampligt
rengdringsmedel.

* Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengoring av héllen
*  Ta omedelbart bort: smalt plast,

plastfolie, socker och mat som innehaller

8. FELSOKNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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socker, annars kan denna smuts orsaka
skador pa hallen. Var forsiktig och undvik
brannskador. Satt specialskrapan snett
mot glasytan och for bladet dver ytan.

Ta bort nar héllen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank,
glansande metalliska missfargningar.
Rengdr hallen med en fuktig duk och icke
slipande rengéringsmedel. Efter
rengoring, torka hallen med en mjuk duk.
Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en l6sning av vatten och vinager
och rengdr glasytan med en trasa.



8.1 Vad gor jag om...

Problem

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Mojlig orsak

Hallen ar inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Avhjalpa felet

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till stromfoérsoérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar orsaken till
felet. Om sakringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Paus ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hérs.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beh6-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

Du kan inte valja maximalt véar-
meinstallningen for en av kokzo-
nerna.

De andra zonerna férbrukar maximal
effekt.
Din hall fungerar som den ska.

Minska varmeinstaliningen for de and-
ra kokzonerna som &r anslutna till
samma fas. Se "Effektreglering”.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stdngs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

0]

Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillréckligt Iange for
att vara varm.

Det hérs inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

E tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Instéliningslisten blinkar.

Det finns inget kokkarl pa zonen el-
ler s& &r inte hela zonen tackt.

Stall kokkarlet pa zonen sa att den
tacker kokzonen helt.

Kokkérlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar 1ampliga for in-
duktionshallar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

E och en siffra ténds.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om E visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsétter.
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8.2 Om du inte kan avhjilpa felet...

Kontakta din aterférsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Uppge uppgifterna pa markskylten.

Kontrollera att du anvande hallen pa ratt satt.

9. TEKNISKA DATA
9.1 Produktdekal
Modell IKE42640KB

Typ 61 A2A 00 AD
Induktion 3.65 kW

| annat fall tacks inte kostnaden for
serviceteknikerns eller aterforsaljarens
atgarder av garantin. Informationen om
garantitid och auktoriserade servicecenter
finns i garantihaftet.

PNC 949 597 552 00
220-240 V 50-60 Hz
Tillverkad i: Tyskland

Serienr................. 3.65 kW
AEG C E E
9.2 Data for kokzoner
Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost maxi- Kokkarlets diame-
(max varmein- mal varaktighet ter [mm]
stallning) [W] [min]
Mittre fram 2300 3200 10 145 - 265
Mitten bak 2300 3200 10 145 - 265

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa
kokkarlens material och storlek.

10. ENERGIEFFEKTIVITET

10.1 Produktinformation*

For basta resultat bor kokkarl som ar storre
an matten tabellen undvikas.

Modellidentifiering IKE42640KB
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokomraden 1
Uppvéarmningsmetod Induktion
Kokomradets langd (L) och bredd (W) Mitten L 36,5 cm

W 27,5 cm
Kokomradets energiférbrukning (EC electric cooking) Mitten 182,4 Whikg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 182,4 Whikg

394 SVENSKA



* For Europeiska unionen enligt EU-
férordning 66/2014. For Belarus enligt STB
2477-2017, bilaga A. For Ukraina enligt
742/2019.

EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - Del 2:
Hallar — metoder fér matning av prestanda

Energimatningarna foér kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var milj¢
och var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

e Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

» Satt om majligt alltid ett lock pa kokkarlet.

» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

» Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att sméalta den.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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