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TORODUNK ONNEL

Koszonjiik, hogy Electrolux késziiléket valasztott! On olyan késziilék tulajdonosa
lett, mely mogott tobb évtizedes szakmai tapasztalat €s innovacio all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Koszontjuk az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

hasznalattal kapcsolatos tanacsokert, prospektusokért, hibaelharitasi-,
@ szerviz- és javitasi informaciokeért:
www.electrolux.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.electrolux.com/shop

VEVOSZOLGALAT ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
Termékszam, Sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szikség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek
biztonsaga

C FIGYELMEZTETES_!_
Fulladas, sérilés vagy tartds rokkantsag
kockazata.

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfelel6 tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
személyek csak felligyelettel, vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel6
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- A 3-8 éves gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal él6 személyek allando fellgyelet
nélkdl nem tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

.- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat a
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kdozben, és mikoddés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a hozzaférhetd részek
nagyon felforrosodnak.

- Gyermekek feligyelet nélkal nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- A hatso6 panel hémérsékletének elviseléséhez a
készuléket HOSVV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az
elektromos haldzathoz.

- A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m
magassagig torténd hasznalatra készult.

- A készllék nem hasznalhato hajon, csénakon vagy
egyéb usz6 alkalmatossagon.

- A tulmelegedés elkeriulése érdekében ne telepitse a
készlléket dekoracios ajtd mogeé.

- Ne telepitse a készlléket labazatra.

- Ne mikddtesse a készuléket kulsé id6zitbvel vagy
kalon taviranyité rendszerrel.

- FIGYELMEZTETES: F6z6lapon torténé fé6zéskor az
olaj vagy zsir fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes
lehet, és tliz keletkezhet.

- A tlizet SOHA NE prébalja meg eloltani vizzel, hanem
kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat
peldaul egy fedbvel vagy tGzallo takaréval.

- VIGYAZAT: Fb6zéskor a késziléket ne hagyja
fellgyelet nélkal. Rovid idétartamu f6zéskor a
készuléket/terméket tartsa folyamatosan felligyelet
alatt.

. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon semmit
sem a foz6fellleteken.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém
kaparoeszkdzt a sutdajtd tvegének és a f6zolap
zsanéros Uvegfedelének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az tGveg
megrepedését eredményezheti.

- Soha ne tegyen a f6z6fellletre fémtargyakat (fedok,
kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.
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- Harepedést lat az Gvegkeramia / Gveg fellleten,
kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a konnektorbadl
a dugvillajat. Amennyiben a készulék kétésdobozon
keresztlul kozvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a készulek
elektromos haldzatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kozben a késziilék és

az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a fitéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo keszty(t.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

- FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje eltt gy6zédjon
meg arrél, hogy a készullék ki van kapcsolva, hogy
megel6zze aramutést.

- Ha a halozati kabel megsértl, azt a gyartbnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon eld.

.- Legyen ovatos, amikor megérinti a tarolorekeszt.
Felforrésodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A rdgzitett kabelezést a bekotési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakito eszkbzokkel.

. FIGYELMEZTETES: Kizardlag a fé6zélap gyartdja altal
tervezett vagy a f6z6lap gyartoja altal a hasznalati
utmutatéban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6z6lapvedd elemet hasznaljon. A nem megfeleld
véddelemek hasznalata balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A készlléket csak képesitett
személy helyezheti lzembe.

Tavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt
Uzembe helyezési Utmutatéban
foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A konyhai készllék hazanak és a
fulkének megfelelé méretilinek kell
lennidk.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készliléktdl és egységtol.

A késziléket az lzembe helyezési
kévetelIményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

A készllék alkatrészei fesziltség alatt
allnak. A készuléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.
A késziiléket azonos magassagu
készllékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a készUléket ajté mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerllhet6,
hogy az ajt6é vagy ablak kinyitasaval
leverje a forro f6z6edényt a
készllékrol.

Szereljen fel egy stabilizalo eszkdzt a
késziilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast,
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos haldzat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramutés ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz vagy a
készulék alatti rekeszhez, kiildbndsen
akkor, ha a készilék mikddik, vagy
ajtaja forro.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit gy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozdsanak
bontasara, soha ne a halozati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.
Kizarolag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbal eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetbvé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos halézatrél. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
mielétt csatlakoztatja a dugaszt a
halozati aljzatba.
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2.3 Hasznalat * A zomanc elszinezédésének vagy
. karosodasanak megakadalyozasa
FIGYELMEZTETES! érdekében:

Sérllés- es egésveszély.
Vigyazat! Aramiités-veszély.

Ez a készulék kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készilék
miszaki jellemzéit.

Ellendrizze, hogy a késziilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.
Hasznalat kozben ne hagyja
feligyelet nélkll a készuléket.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készUllék ajtajat.
Forro levegd tavozhat a készulekbol.
Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne hasznalja a késziiléket munka-
vagy tarolofellletként.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valo f6zéskor
tartsa azoktdl tavol a nyilt langot és a
forré targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k 6ngyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a késziilékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készllék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenull a készulék
sutdterének aljara.

— ne tegyen alufoliat a készulékre
vagy kozvetlenll a késziléek
sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készlilék teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyimolcsok
leve maradando foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadek.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a késziilékre. A
készulék felllete megseérilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6zéedény
nélkil ne kapcsolja be a féz6zoénakat.
Az 6ntéttvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérilt alju
edények megkarcolhatjak a készllék
fellletét. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a fézéfellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

A késziilék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés, tiz vagy a
készllék karosodasanak
veszelye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket.

Huzza ki a halézati csatlakozédugét a
konnektorbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

+ A sutéajto sérilt Gveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* A készlilékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a
késziléket, hogy elkertlje a felllet
karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

+ A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mososzerrel ne tisztitsa.

2.5 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

* A késziléknél hasznalt izz6 vagy
halogén lampa csak haztartasi

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 A készllék elhelyezése

A szabadon all6 készulékét izembe
helyezheti ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezhetd.

Tekintse meg a tablazatot a legkisebb
illesztési tavolsagokkal kapcsolatban.

készulékeknél alkalmazhaté. Otthona

kivilagitasara ne hasznalja.

A lampa cseréje el6tt huzza ki a

halézati dugaszt a haldzati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
mUszaki jellemzékkel rendelkezd
lampat hasznaljon.

N

.6 Szerviz
A készlilék javitasat bizza a
markaszervizre.

Csak eredeti pétalkatrészeket
hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy
fulladasveszély.

Valassza le a késziléket ez
elektromos hal6zatrol.

A készllék kdzelében vagja at a
halézati kabelt, és tegye a hulladékba.
Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc éllatok késziilékben
rekedéseét.

A
1

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
A 400
B 650

Cc 150
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3.2 Mlszaki adatok figyelmezteti Ont a billenésgatlo
felszerelésére.

Fesziiltség 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Készlilék osztaly 1

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

3.3 A készllék vizszintbe
allitasa

1. Akésziilék tetejétdl lefelé szamitva
317 - 322 mm-re és a készulék
oldalatol 80 - 85 mm-es tavolsagra, a
tartdn 1évo kor alaku nyilasba

A készulék aljan talalhato kis labak szerelje be a billenésgatlot.
bedllitasaval a készlilék tetejét a tobbi Csavarozza szilard anyagba vagy
fellilet magassagahoz igazithatja. alkalmazzon (fali) meger&sitést.

3.4 Billenésgatlo

Allitsa be a helyes magassagot és
terlletet a készulék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlot.

é VIGYAZAT!
Ellendrizze, hogy a helyes
magassagban szerelte-e fel

a billenésgatlot.

@ Ugyeljen arra, hogy a
tlzhely mogdtti felllet sima

legyen. =~
Fel kell szerelnie a billenésgatlét. Ha —
nem szereli be, akkor hatrabillenhet a
készillek. 1
Az On késziilékén az alabbi képen 2. Egy nyilas talalhaté a keszulek
lathaté szimbolum (nem minden tipusnal) hatuljan, a bal oldalon. Emelje meg a

készilék elejét, és helyezze a
készliléket a szekrények kozotti tér
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kozepére. Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
tlzhely szélességét, akkor a tlizhely
kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.

@ Amennyiben modosulnak a
tlzhely méretei, a
billenésgatlot ismét be kell
allitani.

C VIGYAZAT!

Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga
meghaladja a készlilék
szélességét, akkor a
készlilék kozépre allitasahoz
médositania kell az
oldalméretet.

3.5 Elektromos bekotés

FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen
felelésséget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozo
fejezetekben talalhaté
ovintézkedéseket nem tartja
be.

A készlilék dugasz és csatlakozokabel
nélkul keril szallitasra.

FIGYELMEZTETES!

Miel6tt csatlakoztatja a
készlilék tapkabelét a
halézati konnektorhoz, mérje
meg az épllet elektromos
haldézataban a fazisok kozotti
feszlltseget. Ezutan tekintse
meg a készilék hatuljan
talalhato bekotési rajzot a
megfeleld elektromos
Uzembe helyezés
erdekében. A [épések ilyen
sorrendben val6
elvégzésével
kiklisz6bolhetéek az lizembe
helyezési hibak és a
készilék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalando
kabeltipusok:

Min. méreti kabel

3x6,0 mm?

3 nullavezetékkel  5x1,5 mm?

FIGYELMEZTETES!

A halozati vezeték nem
érintkezhet a készliléknek az
abran arnyékolassal jelzett
részével.




4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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4.3 Tartozékok

Huzalpolc

F6zb6edényekhez, tortaformakhoz,
sitéedényekhez.

Siitétalca

Tortakhoz és siiteményekhez.
Mély tepsi

Sitemények és husok sitéséhez,
illetve zsirfelfog6 edényként.

1

o] ~fefn)
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A f6z6lap kezel6szervei
Hémérséklet-szabalyozd gomb
HOémérséklet-visszajelz6 / szimbolum
Elektronikus programkapcsolo
F6zblap lampaja / szimboluma /
visszajelzdje

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Plusz g6z gomb

Fltoébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithaté

Sitétér mélyedeése

Polcszintek

F6z6z6na 1200 W

Gbzkimenet - szama és helye a
modelltél figgéen valtozhat

F6z6zbna 900 / 2000 W
F6z6zbéna 1200 W
Maradékhd visszajelzb
F6z6zbéna 700 / 1700 W

AirFry talca

Etel kevesebb olajban vagy siitépapir
nélkul torténd sutéséhez.
Teleszkopos siitésin

A teleszkopos polctartok segitségével
kdnnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

Tarolofiok

A tarolofidk a sutétér alatt talalhato.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a sttébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim(i
fejezetet.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a
sutét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti helyukre.

5.2 Az 6ra beallitasa

A siité mikddtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a készliléket az elektromos
halozatra csatlakoztatja, vagy
aramszlnetet kovetéen, illetve ha az 6ra

nincs beallitva, a @ szimbdélum villogni
kezd.

A+ vagy — gombot nyomja meg a
pontos id6 beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsz(inik, a kijelzd pedig a
beallitott id6t mutatja.

5.3 Az id6 modositasa

@

Az Idétartam 1= vagy

Befejezés =l funkcio
mikodése alatt nem
modosithaté az éra
beallitasa.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.

6.1 F6z6zo6nak leirasa

A f6z6z6nak héfokszabalyozoval vannak
felszerelve, és szakaszosan mikodnek

Nyomja meg tobbszor a @) gombot
mindaddig, mig a Pontos id6 funkcio
visszajelzéje villogni nem kezd.

Uj idépont beallitasahoz kdvesse ,Az 6ra
beallitasa” cim( részben leirtakat.

5.4 El6bmeleqités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az
Ures sut6t.

@

A kovetkez6 funkcio esetén:
Plusz Géz olvassa el a ,Sit6
- Napi hasznalat” fejezetben
az alabbi funkcio
bekapcsolasarol szol6
szakaszt: Plusz G6z".

1. Allitsa be a [ funkciét. Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig mikodni a sutét.
Allitsa be a (Z]. Allitsa be a maximalis
hémérsékletet. E funkcié maximalis
hémérséklete 210 °C.

4. Hagyja 15 percig mikodni a sttét.

5. Allitsa be a funkciét, majd
nyomja meg a kovetkez6t: Plusz g6z

B Allitsa be a maximalis
hémérsékletet.
6. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.
7. Kapcsolja ki a sutét, és hagyja
lehdlni.
A szokasosnal forrébbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki
a siit6. Gondoskodjon megfeleld
|égaramlasrol a helyiségben.

6. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

(ki- és bekapcsolnak) a kivalasztott
hémérsékleti fokozatnak megfeleléen.



6.2 Az elektromos f6z6z6na

Szimbé6- Funkcio

lumok

0 Kikapcsolt allas

(@) Kétkoros zona

1-9  Héfokbeallitdsok

A maradékhét haszndlja az
energiafogyasztas
csokkentésére. A sitési
folyamat befejezése el6tt
kordlbelll 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6zonat.

A kivalasztott f6z6zéna gombjat forgassa
el a megfelel6 héfokbeallitasra.

A f6z6lap szabalyozojanak visszajelzbje
vilagitani kezd.

A fézési folyamat befejezéséhez
forgassa a szabalyozogombot a
kikapcsolt allasba.

Amikor valamennyi f6z6z6na kikapcsolt,
a tlizhely szabalyozéjanak visszajelzéje
kialszik.

6.3 Az egyszer(i f6z6z6na
hasznalata

Az egyszer( féz6zdéna hasznalatahoz
forditsa el a megfelel6 gombot az alabbi
helyzetek egyikébe: 1-9.

@

Az 1-3 hémérsékleti
fokozatok esetén a f6z6zéna
piros marad kb. 2-3
masodpercig, majd
kikapcsol.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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A zoéna maximalis
teljesitménnyel mikodik, ha
a hémérsékleti fokozatot a 8
vagy 9 értekre allitja.

@

6.4 A kils6 korok (kettds vagy
ovalis) be- és kikapcsolasa

A ténylegesen melegit6 fellilet nagysagat
a fé6zéedény méretéhez tudja igazitani.

1. Ha 1 és 9 kdzbtti hdmérsékleti
fokozatot valaszt, a f{6z6z6na
kdzponti része fog mikodni.

2. Akils6 kor bekapcsolasahoz
forgassa az 6ramutato jarasaval
megegyez0d iranyba a gombot,
haladjon tul a 9. fokozaton, és alljon
a © beallitasra.

3. Ezutan forditsa a gombot az
6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba, a megfelelé héfokbeallitasra
(1-9). A kbzponti rész és a kolsd kor
egyszerre mikodik.

A kuls6 kor kikapcsolasahoz forgassa a

szabalyozégombot kikapcsolt allasba. A

kozponti rész és a kiilsé kor vagy ovalis

z6na egyszerre kapcsol ki. A visszajelzd
kialszik. A f6z6z6na ismételt
bekapcsolasahoz allitson be egy
hémérsékleti fokozatot 1 és 9 kozott.

6.5 Maradékhd visszajelz6

FIGYELMEZTETES!
A maradékhd miatt égési
sérllés veszélye all fenn.

A visszajelz6 vilagit, ha egy féz6zéna
forro, de nem vilagit, ha a késziilék nincs
fesziltség ala helyezve.

7. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK

7.1 F6zb6edény

@

A f6z6edény alja legyen
minél vastagabb és
laposabb.

Ugyeljen arra, hogy az
edények alja tiszta és szaraz
legyen, miel6tt a fé6zdlapra
helyezi azokat.
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@

A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju

edények az Uvegkeramia
felulet elszinez6dését
vélthatjak ki.

7.2 Példak kilonboz6 fozési
alkalmazasokra

A tablazatban szerepl6
adatok csak Utmutatasul

szolgalnak.
Héfokbeadlli- Hasznalat: 1dé Tanacsok
tas (perc)
1 Fott ételek melegen tartasa-  szik- Tegyen fedét a f6z6edényre.
ra. ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: 5-25 |dénként keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, 10-40 Feddvel lefedve készitse.
sult tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zé- 25-50 A folyadék mennyisége leg-
se, készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a ri-
zseének, a f6zés félidejében
keverje meg a tejalapu éte-
leket.
3-4 Zodldségek, hal gézdlése, hus 20 -45 Adjon hozza néhany evéka-
parolasa. nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiség étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.
6-7 Kiméld sités: bécsi szelet,  sziik-  Félidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint
rantas, tojas, palacsinta,
fank.
7-8 Erés sutés, burgonyatallér, 5-15  Félidében forditsa meg.
bélszin, marhaszeletek.
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpeny6s sul-

tek), burgonya bé olajban sutése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES! 8.1 Altalénos tudnivalok

Lasd a ,Biztonsag” cimi .
fejezetet.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

Mindig olyan f6z6edényeket
hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.



« A fellleten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
fé6z6lap mikodését.

* Hasznaljon a f6z6lapok tisztitasahoz
megfeleld tisztitoszert.

* Hasznaljon uvegfellletekhez tervezett
specialis kaparéeszkozt.

8.2 A f6zblap tisztitasa

« Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot,
valamint a cukortartalmu ételeket,
maskulonben a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sérllés megelézésére korlltekintessel
jarjon el. Allitsa éles szbégben az

9. SUTO - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

9.1 A sitd be-/kikapcsolasa

1. A sitéfunkcio kivalasztasahoz
forgassa el a sutéfunkciok gombjat.

2. Akivant hémérséklet
kivalasztasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyoz6 gombot.

A lampa a sité mikddésekor kapcsol be.

3. A sité kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok gombjat és a

9.3 Sutéfunkcid

MAGYAR 15

Uvegkeramia fellletre a kapardkést,
majd csusztassa végig a pengét a
fellleten.

» Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehilt: vizkdkarikak,
vizgylrik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcold
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a féz6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval térolje
szarazra a f6z6lapot.

* Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az Uvegfeliletet.

hémérséklet-szabalyzét kikapcsolt
allasba.

9.2 Biztonsagi termosztat

A suté nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes
tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a suté
biztonsagi hékapcsoloval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
sité a hdmérséklet csokkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

Szimboélum  Siité6funkcié Alkalmazas
0 Kikapcsolt allas A sité ki van kapcsolva.
Sitélampa A sutélampa bekapcsolasa stitéfunkcié haszna-
lata nélkdl.
((\) oC Plusz G6z Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Megfe-
\I/ \ lel6 szinl és ropogos kéreg elérése. Ujramele-
o gitéskor szaftosabb allag elérése. Gyliimdlcsok

vagy zoldségek tartésitasahoz.
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Szimboélum

Siitéfunkcio

Alkalmazas

qplv°c

Hoélégbefuvas,

Kulonésen porhanyos, szaftos siltek készitésé-

kis héfok hez, vagy barmely gyiimdlcs és z6ldség aszala-
sahoz.
Also sutés Ropogés alju sutemények siutésehez.
—_— Hagyomanyos Egy szinten torténd tészta- és hussités szama-
[ sités ra.

|

Grill + Fels6 Su-

Nagy mennyiségi lapos étel grillezéséhez, és

tés kenyér piritasahoz.
=— Infrasttés Nagyobb hiusdarabok vagy nem csontozott
¥ szarnyas sltése egy polcszinten. Cs6ben su-
téshez és piritashoz.
— Légkeveréses Tobbféle étel egyszerre valo sutése azonos hé-
1 siutés mérsékleten, egynél tdbb polcmagassagon

anélkil, hogy az egyik atvenné a masik zama-
tat.

<]

Holégbefuvas
(Nedves)

A funkcidt arra tervezték, hogy energiat takarit-
son meg a sités soran. Fézési utmutatasokért
olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok”
cim( fejezetet, Holégbefuvas (Nedves). A sii-
téajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funk-
cié ne legyen megszakitva, és hogy a suté a le-
het6 legnagyobb energiahatékonysaggal m-
kodjon. A funkcié hasznalatakor a sitétér hé-
mérséklete eltérhet a beallitott hdmérséklettdl.
A fUtési teljesitmeény lecsdkkenhet. Az energia-
takarékossagra vonatkoz6 altalanos javaslato-
kért olvassa el az ,Energiahatékonysag” fejezet
Suté - Energiatakarékossag c. szakaszat. A
funkcio megfelel az EN 60350-1 sz. szabvany
szerinti energiahatékonysagi besorolasnak.

AirFry /
Hoélégbefuvas,
nagy héfok

Etel kevesebb olajban vagy siitépapir nélkiil tor-
ténd sutéséhez. Az olyan ételek esetében, mint
a hasabburgonya vagy pizza.

Sités egyszerre két szinten, illetve aszalas.A
hémeérsékletet allitsa 20-40 °C-kal alacsonya-
bbra, mint a Hagyomanyos siités funkcional.

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és
gylimolcsok). A felolvasztas id6tartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl flgg.




9.4 A funkcié bekapcsolasa:
Plusz G6z

Ez a funkcié sités kdzben
paraképzddést eredményez.

EIGYELMEZTETES!

Egési sérllés és a késziilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

A kiszabadulé para égési sérilést
eredményezhet:

* Ne nyissa ki a készllék ajtajat a
kovetkezd funkcid hasznalata kdézben:
Plusz G6z.

* A kovetkezd funkcio befejez6dése
utén évatosan nyissa ki a késziilék
ajtajat: Plusz Goz.

Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

1. Nyissa ki a sité ajtajat.
2. Csapvizzel toltse fel a sutétér
mélyedését.
A sitétér mélyedésének maximalis
Urtartalma 250 ml.
A sitétér mélyedését kizarolag akkor
téltse fel vizzel, amikor a sit6 hideg.
3. Allitsa be a funkciot: Plusz G6z

[fd,

10. SUTO - ORAFUNKCIOK
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4. Nyomja meg a Plusz g6z Nl gombot.
A Plusz g6z gomb kizardlag a
kovetkezd funkcioval egyutt
hasznalhato: Plusz Géz.

A visszajelzd vilagitani kezd.

5. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

6. Helyezze az ételt a késziilékbe, majd
csukja be a sut6ajtot.

C VIGYAZAT!

Ne toltson vizet a sttétér
mélyedésébe siités
kézben vagy amikor a
suto forro.

7. A készulék kikapcsolasahoz nyomja

meg a Plusz g6z gombot , majd
forgassa a siutéfunkciok és a
hémérséklet szabalyozd gombijait
kikapcsolt poziciéba.
A Plusz g6z gomb visszajelzdje kialszik.
8. Téavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a vizet.

FIGYELMEZTETES!
Miel6tt hozzafogna a
megmaradt viznek a
sutétér bemélyedéseébdl
valé eltavolitdsahoz,
gy6z6djon meg arrol,
hogy a készulék kihdlt.

10.1 Kijelz6
A B c A. Ora funkciok
| I | B. 1d6zitd
P C. Ora funkcié
A BRAR o
LIl (L
>l >l
10.2 Gombok
Gomb Funkcio Leiras
— MINUSZ A pontos id6 beallitasa.
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Gomb Funkcio Leiras

ORA

Egy érafunkcié beallitasa.

8
+ PLUSZ

A pontos id6 beallitasa.

[} Plusz g

6z A funkcié bekapcsolasa: Plusz G6z.

10.3 Orafunkciok tablazata

Ora funkcio

Alkalmazas

@ ORA

A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellen-
Orzéséhez.

>  IDOTARTAM

Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikddjon a
készilék.

-| BEFEJEZES

Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a készllék.

I51->| KESLELTETESI
IDO

Az IDOTARTAM és BEFEJEZES funkciok kombinalasa.

Ja) PERCSZAMLA-
LO

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcio nincs ha-

tassal a készillek miikddésére. Barmikor, a készulék ki-
kapcsolt allapotaban is beallithatia a PERCSZAMLALO
funkciot.

10.4 Az IDOTARTAM beallitdssa 2. Nyomja meg tobbszér a & gombot,

1. Allitsa be a sttéfunkciot és a

hémérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot,
amig a =l szimbolum villogni nem

amig a _)| szimbdlum villogni nem
kezd.
3. Az id6 beallitasahoz nyomja meg a

+ vagy — gombot.

kezd. A kijelzén =1 jelenik meg.
3. Az IDOTARTAM beallitasahoz 4. Befejezéskor a | visszajelz6 villog,
nyomja meg a + vagy — gombot. és hangjelzés hallhaté. A készilék

A kijelzon P! jelenik meg.

automatikusan kikapcsol.
5. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja

4. Befejezéskor a Il visszajelz6 villog, meg barmelyik gombot.

és hangjelzés hallhato. A
automatikusan kikapcsol.

készilek 6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombijat és a

5. A hangjelzés leallitasahoz nyomja hémérséklet-szabalyzé gombot.

meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a 10.6 A KESLELTETESI ID®

sutéfunkciok vezerlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzé gombot.

beallitasa

1. Allitsa be a s(it6funkciot és a

10.5 A BEFEJEZES bedllitasa hémérsékletet.

1. Allitsa be a sttéfunkciot és a 2. Nyomja meg t6bbszor a O gombot,

hémérsékletet.

amig a = szimbolum villogni nem
kezd.



3. Az IDOTARTAM beallitasahoz
nyomja meg a + vagy — gombot.

4. Nyomja meg az \.J gombot.
5. A BEFEJEZES idejének

bedllitasahoz nyomja meg a + vagy
— gombot.

6. A meger6sitéshez nyomja meg az @)
gombot.

A készlilék késébb automatikusan

bekapcsol, majd a beallitott IDOTARTAM

alatt miikadik, végil leall a BEFEJEZES
beallitott idépontjaban. A beallitott
idépontban hangjelzés hallhato.

7. A készillék automatikusan kikapcsol.
A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

8. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombijat és a
hémérséklet-szabalyzé gombot.

10.7 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg tobbszor a @) gombot,

amig a Q szimbdélum villogni nem
kezd.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

11.1 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

Helyezze be a sutépolcot a polctartd
vezetdsinjei kozé.
Tepsi:
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2. A szikséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.

A készilék 5 masodperc elteltével

automatikusan elinditja a Percszamlalé

funkciot.

3. Befejezéskor hangjelzés hallhato. A
hangjelzés ledllitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.

10.8 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tobbszor a Q) gombot,
amig a megfelel6 funkciéd
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az ¢6ra funkcid kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

11. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

Ne tolja be teljesen a tepsit a
sutétér hatso falahoz. Ez
megakadalyozna, hogy a
forré levegd a tepsi kordl
aramolhasson. Az étel
megéghet, kiiléndsen a tepsi
hatso részén.

Tolja a mély tepsit vagy talcat a polctartd
vezetOsinjei kozé. Ellendrizze, hogy nem
ér-e a sutd hatso falahoz.

Huzalpolc és mély tepsi egyiitt:
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Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kozé.

AirFry talca:

Helyezze a AirFry talcat a masodik
polcszintre. Helyezze a siitétalcat az elsd
polcszintre.

11.2 Teleszkoépos sutdsin

@

A teleszkopos sitdsineket
barmelyik polcszinten
elhelyezheti, a 4. szint
kivételével.

A teleszkopos sitdésinek
behelyezése

1.

2,

Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

Csusztassa a teleszkoépos polctartd
hatso végén talalhato reteszt egy
polctarté sinre. Gondoskodjon arrol,
hogy a futdkereket a siité megfeleld
oldalara helyezte-e.

Forditsa a megfelel® pozicidba a
sutdsint. A teleszkopos polctartd
egyik végén lévd (itkozo felfelé
nézzen.

Nyomja be végig a sutésint a sitdé
hatsé falaig.

Nyomja a teleszkopos polctartd
ellls® végét a polctartoé sinre.
Amennyiben az ellls6 végen
talalhat6 zar megfeleléen reteszel,
kattanas hallhato.

A masodik teleszkopos polctartd
behelyezéséhez hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.
Gondoskodjon arrél, hogy a két
teleszkopos polctarté azonos szinten
legyen.

A teleszkoépos sitésinek
eltavolitasa

1.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a
teleszkopos polctarto eltlsé végén
talalhato reteszt.

———
/
T

2. Huzza el a stdsin eliilsd végét a

polctartorol.
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3. Forgassa el kb. 90 fokkal a Mély tepsi:
teleszkopos polctartot.

4. Tavolitsa el a sit6sin végét a
polctartorol.

5. A masodik teleszképos polctartd
eltavolitasahoz hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.

Helyezze a mély tepsit a teleszkdpos
polctartokra.

11.3 Teleszkopos polctartdk - a
tartozékok behelyezése
A teleszkdpos polctartok segitségével

kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

?

=

\

}

VIGYAZAT! f . . .

A teleszkopos polctartokat Huzalpolc és mély tepsi egyditt:

tilos mosogatogépben Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
tisztitani! A teleszkopos egyutt a teleszkdpos polctartdkra.
polctartokat tilos kenni

(zsirozni)!

é VIGYAZAT!
Miel6tt becsukna a sitdajtot,

ellenérizze, hogy a
teleszkopos polctartokat
Utkozeésig a helyukre tolta-e.

}W

Huzalpolc:

— j

v/\

12. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES! @ A tablazatban szerepld
Lasd a ,Biztonsag” cimi hémérsékleti értékek és
fejezetet. sutési idétartamok csak

tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
Osszetevok mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.
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12.1 Altalanos tudnivalok

A készUlék négy polcszinttel rendelkezik.
A polcszintek szamozasa a készulék
aljatol felfelé torténik.

A slit6é egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a levegét, és a gozt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és sithet, igy az
elkészitett ételek belll puhak, kivil pedig
ropogodsak lesznek. Minimalisra
csOkkenti a sttési id6t és az
energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapodhat a késziléken
vagy az ajto tveglapjain. Ez normalis
jelenség. Mindig alljon hatrébb a
készuléktdl, amikor sités kozben kinyitja
a készllék ajtajat. A paralecsapodas
csOkkentése érdekében a sutés
megkezdése el6tt 10 percig Uzemeltesse
a készlléket.

Tordlje le a nedvességet a késziilék
minden hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a siitétér aljara, és a
készulék egységeit ne takarja le sités
kdzben alufdliaval. Ez hatassal lehet a
sutés eredményére, és karosithatja a
suté zomancozasat.

12.2 Tésztasutés

Az els6 sutéskor alacsonyabb
hémérsékletet hasznaljon.

A siitési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre tobb
polcszinten st siteményeket.

A kilénb6z6 magassagokra helyezett
tortak és siitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem szikséges
megvaltoztatni a hémérséklet-beallitast.
Sités kdzben a kilonbségek
kiegyenlitédnek.

A sitdben lévé tepsik sités kdzben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehdlnek, a torzulas megszinik.

12.3 Sitemények siitése

Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig a
sUtési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két sitétalcat hasznal,
legyen egy Ures szint kdzottik.

12.4 Husok és halak siitése

Nagyon zsiros husok sutésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megdvja a
sUtét a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is
éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon
ki.

Husslités kézben a tulzott fliistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis
vizet a mély tepsibe. A fist
lecsapodasanak megel6zése érdekében
mindig potolja az elparolgott vizet.

12.5 Sitési idétartamok

A sltés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétél fligg.

Az els6 idékben figyelje a siités
folyamatat. Talalja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sutési id6 stb.) f6z6edényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a készlléket.

12.6 Plusz Goz +

@ Az elémelegités el6tt
kizarolag akkor toltse fel
vizzel a sutétér mélyedését,
amikor a sitd hideg.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kdvetkez6
funkcié bekapcsolasa: Plusz G6z"
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Pékaruk
Etelek Viz mennyi- HO6mérsék- 1do (perc) Polcma- Kiegészitok
sége a suté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Fehér ke- 100 180 35-40 2 Hasznaljon siit6-
nyér1) talcat.
Zsemlel) 100 200 20-25 2 Hasznéljon suté-
talcat.
Hazi pizza1) 100 230 10-20 1 Hasznaljon suté-
talcat.
Focaccial) 100 190-210 20-25 1 Hasznaljon siit6-
talcat.
Aproslte- 100 150-180 10-20 2 Hasznaljon sité-
mények, talcat.
langosok,
croissant®)
Szilvatorta, 100 180 20 2 Hasznaljon sut6-
almas pite, format.
fahéjas te-
kercsek™)
1) Melegitse el az ures sitében 5 percig a sutés el6tt.
Fagyasztott ételek elkészitése
Etelek Viz mennyi- Ho6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
sége a siité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(mI)
Fagyasztott 150 200-210 10-20 2 Hasznaljon hu-
pizza1) zalpolcot.
Fagyasztott 150 160-170 25-30 2 Hasznaljon siit6-
croissant™) talcat.
1) Melegitse el6 az ures sitében 10 percig a sités el6tt.
Etel regeneralasa
Etelek Viz mennyi- HO6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Kiegészitok
sége a siité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Fehér ke- 100 110 15-25 2 Hasznaljon sit6-

nyér

talcat.
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Etelek Viz mennyi- HO6mérsék- Ido (perc) Polcma- Kiegészitok
sége a suto- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Zsemle 100 110 10-20 2 Hasznaljon sit6-
talcat.

Hazi pizza 100 110 15-25 2 Hasznaljon siit6-
talcat.

Focaccia 100 110 10-20 2 Hasznaljon sit6-
talcat.

Zoldsegek 100 110 15-25 2 Hasznaljon sit6-
talcat.

Rizs 100 110 15-25 2 Hasznaljon suté-
talcat.

Tészta 100 110 15-25 2 Hasznaljon siit6-
talcat.

Hus 100 110 15-25 2 Hasznaljon sit6-
talcat.

Siiltek
Etelek Viz mennyi- H6émérsék- Ido (perc) Polcma- Kiegészitok
sége a siité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Sertés ros- 200 180 65 - 80 2 A huzalpolcot su-

ton t6 talcaval hasz-
nalja.

Marha hat- 200 200 50 - 60 2 A huzalpolcot su-

szin t6 talcaval hasz-
nalja.

Csirke 200 210 60 - 80 2 A huzalpolcot su-
t6 talcaval hasz-
nalja.

Pulykasult 200 200 70 - 90 2 A huzalpolcot si-

t6 talcaval hasz-
nalja.

12.7 Tartdsitas +

EIGYELMEZTETES!

Egési sérlilés és a készilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

Csak a piacon beszerezhetd, azonos
meéretl bef6zélivegeket hasznaljon.
A sutétalcara ne tegyen hat darab fél
literes bef6zduvegnél tobbet.
Egyenletesen toltse meg a
befé6z6éivegeket, és hagyjon 1 cm
leveg6t az Givegek tetejétdl szamitva.



Hagyja a tet6ket a bef6z6livegeken
anélkul, hogy hermetikusan lezarna
azokat.

« Az lvegek ne érjenek egymashoz.

» TOltson 1/2 liter vizet a sité talcaba
és 1/4 liter vizet a sutoétér
bemélyedésébe, hogy elegendd
paratartalmat biztositson a stitében.

Bogyés gyiimolcsok
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« Allitsa be a Plusz G6z funkciét és a

megfelel6 hdmérsékletet az alabbi
tablazat alapjan.

» Csak a funkcio kikapcsolasakor

zarhatdk le a bef6z6lvegek
hermetikusan.

Etelek Homérséklet 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
(°C) gassag
Féldieper / afonya / malna 160 25-30 1 Hasznaljon
sutd talcat.
Csonthéjas gylimolcs
Etelek Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
(°C) gassag
Korte / birsalma / szilva 160 35-40 1 Hasznaljon
sit6 talcat.
Puha zoldségek
Etelek Hoémérséklet 1do6 (perc) Polcma- Kiegészitok
(°C) gassag
Cukkini / padlizsan / 160 30-35 1 Hasznaljon
hagyma / paradicsom suté talcat.
Savanyusagnak valé zoldségek
Etelek Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
(°C) gassag
Sargarépa / karalabé / fe- 160 35-45 1 Hasznaljon
hérrépa / zeller siit6 talcat.

12.8 Hélégbefuvas, kis héfok

Aszalas

Etelek Hémérséklet 1d6 (6ra) Polcmagassag

) 1. pozicio 2. pozicid
Zoldségek
Bab 60 -70 7-9 2 1/3
Paprika csikok 60 - 70 10 - 12 2 1/3
Z06ldség sa- 60 -70 9-11 2 1/3
vanyusaghoz
Gomba, apritott 50 - 60 13-15 2 1/3
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Etelek Homérséklet 1d6 (o6ra) Polcmagassag

) 1. pozicio 2. pozicio
Flszernévény 40 - 50 3-5 2 1/3
Gyumolcs
Szilva, felezett 60 - 70 11-13 2 1/3
Kajszibarack 60 - 70 9-11 2 1/3
felek
Almaszeletek 60 - 70 6-8 2 1/3
Korte szeletek 60 - 70 7-10 2 1/3

Hoélégbefuavas, Kis Hofok

Etelek Mennyiség Mindkét Hoémérséklet Polcma- 1do6 (perc)
(kg) oldal bar- (°C) gassag

nitasa

(perc)
Marhahus
Filé (kézepesen 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 90
atsitve)
Marha hatszin 1.5-2.0 4 80 -100 2 160 - 200
(kbzepesen at-
sutve)
Borju
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 2 50 - 90
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Borjustilt, ko- 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
zepesen
Sertés
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 100
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Sertéssiilt, ko-  1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160

zepesen
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Tésztasiités
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Lepény 160 - 170 25-35 2
Kelt almas stutemény 170 - 190 45 - 55 3
Tepsis slitemény 170 - 180 35-45 2
Prézlikalacs 170 - 190 50 - 60 3
Saijttorta 170 - 190 60 - 70 2
Parasztkenyér 190 - 210 50 - 60 2
Toltott kalacs 165 - 175 35-45 2
Ures kalacs 165 - 175 35-45 2
Zsemlék 180 - 200 15-25 2
Keksztekercs 150 - 170 15 -25 2
Quiche Lorraine 215- 225 45 - 55 2
Siiltek
Etelek Hémérséklet (°C) 1do6 (perc) Pglcmagas-
sag
Fél csirke 210 - 230 35-50 2
Sertésborda 190 - 210 30-35 3
Hal egészben 200 - 220 40-70 2
12.10 Grill + Fels6 Siités &
Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Fél csirke 230 50 - 60 2
Sertésborda 230 40 - 50 3
Grill sonka 250 17 - 25 2
Kolbaszok 250 20 - 30 2
Bifsztek: kozepesen 230 25-35 2
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12.11 Infrasiités

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag

Fél csirke 200 50 - 60 2

Csirke 250 55 - 60 2

Csirke szarny 230 30-40 2

Sertésborda 230 40 - 50 2

Bifsztek: jol atsitve 250 35-40 2

12.12 Légkeveréses siités

Tésztasiités
Etelek Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) P9Icmagas-
sag
Kelt tészta toltelékkel 150 - 160 20-30 2
Lekvaros piskéta 170 - 190 30-40 2
Svajci almas lepény 180 - 200 35-45 2
Karécsonyi puspokke- 150 - 160 40 - 50 2
nyér
Homoktorta 170 - 190 50 - 60 2
Habcsok 110 - 120 30 - 40 2
Burgonyafelfiijt 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 -50 2
Silt makardéni 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Siiltek
Etelek Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Pglcmagas-
sag
Csirke egészben 200 - 220 55 -65 2
Sertéssiilt 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Hélégbefuvas (Nedves) ¥l

Etelek Hémér- 1d6 Polc- Kiegészitok
séklet (perc) magas-
(°C) sag

Kenyér és pizza
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Etelek Hoémér- 1dé Polc- Kiegészitok
séklet (perc) magas-
(°C) sag
Molnarka 190 25-30 2 suté talca vagy mély tepsi
Zsemle 200 40 - 45 2 suté talca vagy mély tepsi
Fagyasztott pizza, 190 25-35 2 huzalpolc
350 g
Siitemény siit6 talcan
Keksztekercs 180 20-30 2 sutd talca vagy mély tepsi
Brownie 180 35-45 2 siité talca vagy mély tepsi
Siités siitéformaban
Szufflé 210 35-45 2 hat keramia ramekin huzalpol-
con
Piskéta tortaalap 180 25-35 2 tortaforma racson
Piskoétatészta 150 35-45 2 tortastité forma huzalpolcon
Hal
Hal tasakokban, 300 180 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
g
Hal egészben, 200 g 180 25-35 2 sité talca vagy mély tepsi
Halfile, 300 g 180 30-40 2 pizzaserpeny6 racson
Hus
Hus tasakban, 250 g 200 35-45 2 sutd talca vagy mély tepsi
lglggrson sult hus, 200 30-40 2 suté talca vagy mély tepsi
g

Aproésiitemény siitése

Aprositemények 170 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
Habcsok 170 40 - 50 2 suté talca vagy mély tepsi
Muffin 180 30 - 40 2 sutd talca vagy mély tepsi
Sos aprositemény 160 25-35 2 sité talca vagy mély tepsi
Aprésutemény om- 140 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
16s tesztabol

Gyumolcslepény 170 20-30 2 siité talca vagy mély tepsi
Vegetarianus

Vegyes zoldségek 200 20 - 30 2 sité talca vagy mély tepsi

tasakban, 400 g
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Etelek Hoémér- 1dé Polc- Kiegészitok

séklet (perc) magas-

(°C) sag
Omlett 200 30-40 2 pizzaserpeny6 racson
Z0oldségek talcan, 190 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi

700 g

12.14 Hélégbefavas, nagy héfok

Tésztasiités
Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Lepény 140 - 160 40 - 50 1+3
Zsemlék 190 - 210 10 - 20 1+3
Habcsok 100 - 120 55 - 65 1+3
Vajas sutemény 150 - 170 20 - 30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Pékaruk
Etelek Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Croissant, fagyasztott korulbeliil 350 180 - 220 15-30 2
g
Aprosiit. leveles tésztabdl, fa- korllbeltl 400 180 - 220 15-35 2
gyasztott g
Aprosit. leveles tésztabdl, korulbelul 300 180 - 220 15-35 2
friss g
Fagyasztott pizza korulbelil 340 180 - 220 20-35 2
g
Burgonya termékek
Etelek Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Silt burgonya, fagyasztott korulbellil 650 180 - 220 20-30 2
g
Siilt burgonya, vastag, fa- korulbelul 600 180 - 220 20 - 30 2
gyasztott g
Hasabburgonya, fagyasztott  koérulbeltul 650 180 - 220 15-25 2

g
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Etelek Mennyiség Homérsék- 1do (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Krokettek korulbeltl 450 180 - 220 15-30 2
g
Friss zoldségek
Etelek Mennyiség H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Cukkini szeletek friss1) koralbelil 500 180 - 220 25-35 2
g
1) adjon hozza egy teaskanal olivaolajat, hogy megel6zze a letapadast
Kiilonleges programok
Etelek Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Fésls csiga, fagyasztott korulbelll 300 180 - 220 15-25 2
g
Garnélarak bundaban, fa- korilbelul 200 180 - 220 15-25 2
gyasztott g
Tintahal gy(rik, fagyasztott ~ kortlbeliil 250 180 - 220 15-25 2
g
Csirkefalatok, fagyasztott korulbelil 300 180 - 220 15-25 2
g
Halrudacskak, fagyasztott kordlbelll 500 180 - 220 15-25 2
g
12.16 Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Etelek Funkcio Hoémér- Kiegészitok Polcma- Id6
séklet gassag (perc)
(°C)
Aprésiutemény (16 Hagyomanyos 160 sito talca 3 20-30
db/tepsi) sités
Aprositemény (16 Légkeveréses 150 sitd talca 8 20 - 30
db/tepsi) sutés
Aprositemény (16 Hoélégbefavas, 160 sutd talca 1+3 30 - 40
db/tepsi) nagy héfok
Almas pite (2 for-  Hagyomanyos 190 huzalpolc 1 65-75

ma, atméré: 20 cm, sutés
atlésan elhelyezve)
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Etelek Funkcio Homér- Kiegészitok Polcma- Id6
séklet gassag (perc)
(°C)
Almas pite (2 for-  Légkeveréses 180 huzalpolc 2 70 - 80
ma, atméré: 20 cm, sités
atlésan elhelyezve)
Piskoéta (zsiradéek ~ Hagyomanyos 180 huzalpolc 2 20-30
nélkal) sltés
Piskoéta (zsiradék  Légkeveréses 160 huzalpolc 2 25-35
nélkal) sltés
Piskota (zsiradék  Hélégbefuvas, 170 huzalpolc i3 30 -40
nélkal) nagy hoéfok
Linzer / omlds tész- Hagyomanyos 140 suto talca 3 15-30
tak sltés
Linzer / omlds tész- Légkeveréses 140 sutd talca 3 20-30
tak sltés
Linzer / omlés tész- Hélégbefuvas, 140 sit6 talca 1+3 15-30
tak nagy hoéfok
Pirités Grill + Felsé 250 huzalpolc 3 5-10
Sités
Marhahus hambur- Infrasttés 250 huzalpolc vagy 3 15-20
ger grill- / mély egyik ol-
hassuté tepsi dal; 10 -
15 ma-
sik oldal

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(

fejezetet.

13.1 Tisztitassal kapcsolatos

megjegyzések

A sitd elejét meleg vizes és enyhe
tisztitoszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfelliletek tisztitasat specialis
tisztitoszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sutd belsejét. A lerakodott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet okozhat.
A veszély mértéke nagyobb a
grillez6edény esetében.

13. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa és
széritsa meg az Osszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t hasznaljon.
A tartozékokat tilos mosogatdgépben
tisztitani (a AirFry talca kivételével).

A makacs szennyezddéseket az erre a
célra kifejlesztett specialis sutbtisztito
szerrel tisztitsa meg. Ne juttassa a
sUtétisztito szert a katalitikus feluletekre.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat agressziv
tisztitoszerekkel, éles szélu targyakkal
vagy mosogatogépben. Ezek a
letapadast gatl6 teflon bevonat sériilését
okozhatjak.



13.2 A AirFry talca tisztitasa

1. Helyezze a AirFry talcat a sité
talcara.

2. Toltson bele mosogatoszeres forrd
vizet, és hagyja azni.

3. A AirFry talcat szivaccsal tisztitsa,
illetve az ételmaradvanyok
eltavolitasahoz hasznaljon kefét.

A mosogatogépben valé tisztitas is

megengedett.

13.3 Rozsdamentes acél vagy
aluminium suték

A slit6ajto tisztitasahoz csak nedves
szivacsot vagy torléruhat hasznaljon.
Puha ronggyal térélje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sitd feluletét.
A siitd kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

13.4 A sitétér bemélyedésének
tisztitasa

A tisztitasi eljaras eltavolitja a gézsites
utan a sltétér bemélyedésében
lerakédott vizkd maradvanyokat.

@

Javasoljuk, hogy a tisztitasi
eljarast a kdvetkez6 funkcio
legalabb minden 5 - 10.
ciklusa utan végezze el:
Plusz Goz.

1. Toltsén 250 ml fehér ecetet a siité
aljanal talalhato sutétéri mélyedésbe.
Legfeliebb 6%-0s, ndvényi
kivonatoktél mentes ecetet
hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja
a vizkd maradvanyokat.

3. Langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a sut6teret.

13.5 A polctarték

A siité tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.
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VIGYAZAT!
Legyen 6vatos, amikor
kiveszi a polctartdkat.

1. Huzza el a polctarto eliils6 részét az
oldalfaltol.

T
ﬁ

2. Huzza el a polctart6 hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

Az eltavolitott tartozékokat az ellentétes
sorrend betartasaval szerelje vissza.

13.6 Katalitikus tisztitas

A katalitikus bevonattal rendelkez6
sUtétér ontisztuld. Magaba szivja a
lerakodo zsiradékot.

Miel6tt bekapcsolna a katalitikus tisztitasi
funkciot:

» vegyen ki minden tartozékot .

» tisztitsa meg a sitétér aljat kimélé
mosogatoszeres oldattal.

» langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a belsé lvegajtot.

1. Allitsa be a [ funkciot.

2. Allitsa a siit6 hémérsékletét a
maximalis értékre, és hagyja
mikddni 1 éran at.

3. Kapcsolja ki a sutét.

4. Miutan a sit6 leh(lt, nedves, puha
ruhaval tisztitsa meg a sutéteret.
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A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy
a rajta megjelené foltok nincsenek
hatassal a Katalitikus tisztitasra.

13.7 A sit6 Uveglapjainak le-
és felszerelése

A tisztitashoz a belsd Uveglapok
eltavolithatok. Az liveglapok szama
modellenként valtozik.

FIGYELMEZTETES!

A sité ajtajat résnyire hagyja
nyitva a tisztitasi munka
soran. Ha teljesen kinyitja,
akkor véletlen becsukodhat,
és sériilést okozhat.

FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a késziiléket
az uveglapok nélkil.

A

1. Nyissa ki az ajtét kortlbelil 30°-o0s
szogbe. Az ajtd 6nmagatdél megall az
enyhén nyitott helyzetben.

~
>~
|

2. Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél 1évd ajtédszegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a
kapocs tomitése.

3. Huzza elbre a diszlécet az
eltavolitashoz

FIGYELMEZTETES!
Amikor kiveszi az
liveglapokat, a siit6ajtd
megprobal becsukddni.

4. Tartsa meg az ajt6 Uveglapjait
egyenkeént a felsd széliknél fogva, és
felfele huzza ki Oket.

5. Tisztitsa meg az Gveglapokat
mosdszeres vizzel. Ovatosan térolje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uveglapokat és a sitdajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket. EI6szor a kisebb lapot

helyezze vissza, majd a nagyobbat.

VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a bels6
Gveglapot megfeleléen
helyezze be a helyére.

13.8 A rekesz eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!

Ne taroljon gyulékony
anyagokat (pl. tisztitoszert,
mianyag zacskot,
edényfogo keszty(t, papirt
vagy tisztit6 aeroszolt) a
rekeszben. A sité
hasznalata kézben a rekesz
felmelegszik. Tlzveszély!

A sutd alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1. Utkdzésig hizza ki a rekeszt.

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.
3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
muveletet.



13.9 A sutélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! AramUtés-veszély!

Az izz6 forrd lehet.

1. Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig 3
a suté lehdl. ’
2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol. 4

3. Tegyen egy kend6t a sttétér aljara.

14. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
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Hatsé lampa

1. Az lGveg lampaburkolat

eltavolitasahoz forgassa azt.

2. Tisztitsa meg az liveg

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

14.1 Mi a teendd, ha ...

lampaburkolatot.

Cserélje ki az izzot egy megfeleld,
300 °C-ig héallo izzéra .

Szerelje fel az Givegburat.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a
késziléket.

A készulék nincs csatla-
koztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy csatlakozta-
tasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készu-
|ék jol van-e csatlakoztatva
az elektromos halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a féz6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Gjra a fézélapot,
és 10 masodpercen belll
allitsa be a héfokot.

Nem kezd vilagitani a ma-
radékhd visszajelzé.

A fé6z6zéna még nem forro-
sodott fel, mert csak rovid
ideje van miikodésben.

Ha a fé6z6zéna elég ideig
mikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A kiils6 kort nem sikertil
bekapcsolni.

El6szor a bels6 kort kell
bekapcsolni.

A suté nem melegszik fel.

A készilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sit6t.

Nem végezte el a szliksé-
ges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégez-
te-e a sziikséges beallita-
sokat.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A vilagités nem makodik.

A vilagitas izz6ja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méod

Go6z- és paralecsapodas
az ételen és a sltétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sttében.

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

Tul hosszu id8be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkésziilnek.

A hémérséklet tul alacsony
vagy tul magas.

Sziikség esetén mddositsa
a hémérsékletet. Kovesse
a felhasznaloi kézikényv
utasitasait.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Gjra az érat.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a sutét. Hang-
jelzés hallhato, és a kijel-
z6n 400" felirat lathato.

A sitét nem megfeleléen
csatlakoztatta az elektro-
mos halézathoz.

Ellendrizze, hogy a sité jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos halézathoz
(lasd a bekodtési rajzot, ha
van).

A kovetkez6 funkcio hasz-
nalatakor a sltés eredmé-
nyessége nem megfeleld:
Plusz Géz.

Nem kapcsolta be a Plusz
G6z funkciot.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkezd funkcid be-
kapcsolasa: Plusz G6z".

Nem toltotte fel vizzel a su-
tétér mélyedését.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: Plusz G6z".

Nem megfeleléen kapcsol-
ta be a Plusz Gz funkciot
a Plusz g6z gombbal.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: Plusz G6z".

Szeretné bekapcsolni a
Hélégbefavas, kis héfok
funkciot, de a Plusz g6z
gomb visszajelzdje vilagit.

A Plusz G6z funkcié m{ko-
dik.

Nyomja meg a Plusz g6z

gombot a Plusz G6z
funkcio leallitdsahoz.

A sutétéer bemélyedésében
levd viz nem forr fel.

A hémérséklet tul ala-
csony.

A hémérsékletet legalabb
110 °C-ra allitsa be.
Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A viz kifolyik a sutétér be-
mélyedésébdl.

Tul sok viz van a suitétér
bemélyedéseében.

Kapcsolja ki a sutét, és
gy6z6djon meg arrol, hogy
a készilék lehdlt. A kifolyt
vizet egy szivaccsal vagy
ruhaval tavolitsa el. Megfe-
lelé mennyiségl vizet tolt-
son a sutétér bemélyede-
sébe. Tekintse at az idevo-
natkozo eljarast.
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14.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara sziikséges

szUkséges adatok adatok az adattablan talalhatoak. Az
adattabla a sitétér ellilsé keretén

Ha nem talal megoldast egyediil a talalhaté. Ne tavolitsa el az adattablat a

problémara, forduljon a készllék siitéterének keretérol.

markakeresked6hoz vagy a hivatalos

markaszervizhez.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC) e

Sorozatszam (S.N.) e

15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékismertet6 féz6laphoz az EU 66/2014 szabvany szerint

A készilék
azonositdjele

EKC549720X

F6zblap tipu- Szabadon allé tizhely f6z6lappal
sa

F6z6zbnak 4

szama

Fltési techno-
l6gia

Hésugarzo f6z6lap

Kor alaku f6-  Bal hatso 14,0 cm
z6zo6nak at- Jobb elsd 14,0 cm
mérdje (D) Bal els6 18,0 cm

Nem kor alaku  Jobb hatsé Sz: 14,0 cm
f6z6z6na H: 25,0 cm
hosszusaga

(H) és széles-

sége (Sz)

Energiafo- Bal hatso 181,8 Wh / kg
gyasztas f6z6- Jobb hatso 184,3 Wh / kg
zoénanként Jobb elsé 181,8 Wh / kg
(EC electric Bal els6 190,1 Wh / kg
cooking)

Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 184,5 Wh / kg
EN 60350-2 - Haztartasi elektromos 15.2 Fézélap -

féz6készilékek - 2. rész: Fézblapok -
Teljesitménymérési modszerek.

Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat
takarithat meg az alabbi otletek
betartasaval.
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* Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

» Lehetdség szerint mindig tegyen fed6t
a fézéedényre.

* A f6z6edényt mar bekapcsolas elétt
helyezze a f6z6z6nara.

* Az edényaljak és a f6z6zonak
atmérdjének mindig meg kell
egyezniuk.

* A kisebb f6z6edényt a kisebb

féz6zonara helyezze.

* A f6z6edényt a f6z6zona kdzepére

helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartasahoz vagy
felolvasztasahoz.

15.3 Sutékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertetd™

Gyartoé neve Electrolux

A késziilék azonositdjele EKC549720X 943005233
Energiahatékonysagi szam 94.9

Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé

+ fels6 sltés mellett

0,84 kWh/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és

légkeveréses siités mellett

0,75 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Villamos energia

Hangeré 58 1

Sitd tipusa Szabadon allé tlizhely sutével
Témeg 44.0 kg

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B

flggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhat6é Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos féz6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, sitdk,
g6zsitok és grillezdk - A teljesitmény mérésére szolgaldé modszerek.

15.4 SUt6 -
Energiatakarékossag
A sité tobb funkcioval is

segit energiat megtakaritani

a mindennapos f6zés soran.
Ugyeljen ra, hogy hasznalat kzben a
siité ajtaja megfeleléen legyen becsukva.

F6zés kdzben ne nyissa ki gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az

ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sutdé
elémelegitését.

Ha egyszerre tébb ételt készit, a slitések
kozotti sziinet legyen a lehetd
legrovidebb.



Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csOkkentse a siité hémérsékletét a
minimum értékre. A sttében levd
maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza koérnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A
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Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartdsahoz. Ehhez valassza a
lehet6 legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

Hoélégbefuvas (Nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a siités soran. Tovabbi
részletekért olvassa el a ,Sité - Napi
hasznalat” fejezet Stutéfunkciok cimi
szakaszat.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

& tilto szimbolummal ellatott késziiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kdzé.
Juttassa el a készuléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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WE’'RE THINKING OF YOU

Dakujeme, Ze ste si kipili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok,
ktory v sebe skryva desatrocCia odbornych skusenosti a inovacii. Je démyselny a
Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nase webové stranky, kde najdete:
Rady ohiadne pouzivania, broztry, navody na rie$enie problémov, informacie
@ 0 servise a oprave ziskate na stranke:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si svoj spotrebi¢ a vyuzivajte este lepSi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

PrisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely pre spotrebi¢ si
% mozete kipit na stranke:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce Udaje: model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
(® v&eobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zranitelnych oséb

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo udusenia, poranenia
alebo trvalého postihnutia.

- Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpec¢nom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti od 3 do 8 rokov a osoby s vysokou mierou
postlhnutla nesmu( mat pristup k spotrebicu, pokial nie
su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat' pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovoite, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosahu deti a nalezite
ich zlikvidujte.

- Nedovoite detom ani doméacim zvieratam pribliZit' sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.

Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.
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1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebiC a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- Tento spotrebi¢ musi byt do siete pripojeny kablom
typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v nadmorskej
vySke do 2 000 m.

- Tento spotrebiC nie je urCeny na pouzivanie na
lodiach, lodkach ani plavidlach.

- Spotrebi¢ neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste
predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.

. Spotreblc nepouzwajte prostrednictvom externeho
&asovada ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom
paneli bez dohladu méze byt nebezpeéné a mdze
spoOsobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit’ ohen vodou, ale
vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod
dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: NebezpecCenstvo poziaru: Na varnom
povrchu nenechavajte ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok alebo skleného veka varného
panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,
vypnite spotrebiC a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
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poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znaCne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych Clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

- Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené
nebezpecCenstvo zasahu elektrickym prudom.

. Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Budte opatrni, ked’ sa dotykate zasuvky na
skladovanie. Méze byt horuca.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

-V pevnej kabelazi musia byt’ zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi
predpismi.

- VAROVANIE: Pouzivajte iba také ochranné liSty
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic¢a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebiCi.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’
nehody.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat iba
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Neinstalujte ani nepouzivajte
poskodeny spotrebic.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Kuchynské skrinka a prislusny
vyklenok musia mat' vhodné rozmery.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina
poziadavky na instalaciu.

Niektoré sucasti spotrebic¢a su pod
napatim. Spotrebi¢ zabudujte do
nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi Castami.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.
Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
hordceho kuchynského riadu zo
spotrebica pri otvoreni dveri alebo
okna.

Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebia, nezabudnite nainstalovat’
stabiliza¢né pomdcky. Pozrite si ¢ast’
,InStalacia”.

2.2 Elektrické zapojenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym prudom.

VSetky prace suvisiace s pripojenim
elektriny musi vykonat' kvalifikovany
elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlZovacie kable.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a alebo
vyklenku pod spotrebicom najma
vtedy, ked su dvierka hortce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrCke,

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Skoér ako zapojite siet'ovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzivanie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zranenia a
popalenin.

Hrozi nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti.



Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Mo6ze dojst’ k uniku hortceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolnovat horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt’ plamene alebo
horuce predmety v dostatocnej
vzdialenosti od tukov a olejov._
Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi
hortcich olejov, mézu spdsobit’
spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvy$ky pokrmov, mdze spdsobit’
poziar pri nizsej teplote ako novy olej.
Horlavé produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebi¢a, do jeho
blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi€om nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
mdze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— do spotrebi¢a ani priamo na dno
dutiny nekladte hlinikovu féliu.

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,
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— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebici nenechavajte vihky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupuijte opatrne.

* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

» Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hiboky pekac¢. Ovocné
St'avy spdsobuju Skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

» Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet’.

» Davaijte pozor, aby na spotrebic
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by dojst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

» Varné zény nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

* Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poSkriabanie. Pri premiestfiovani
tychto predmetov po varnom povrchu
ich vzdy nadvihnite.

» Tento spotrebi€ je urCeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
Ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 OSetrovanie a Gistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred udrzbou vypnite spotrebi¢.
ZastrCku napajacieho kabla vytiahnite
zo sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko prasknutia sklenych
panelov.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» ZvySky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spdsobit’ poziar.

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.
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» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

« Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Gistiacim
prostriedkom.

2.5 VVnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

+ Ziarovka alebo halogénova ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
uréena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

* Pred vymenou Ziarovky odpojte
spotrebi€ od zdroja napajania.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Umiestnenie spotrebica

Vas$ volne stojaci spotrebié mézete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.

Minimalne vzdialenosti pre instalaciu
najdete v tabulke.

| ——
\ /
Al —

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

« Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Technické udaje

Napatie 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Trieda spotrebica 1

Rozmer mm
Vyska 858

Sirka 500

Hibka 600




3.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebi¢a do vodorovnej
polohy a prispdsobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.

3.4 Ochrana proti prevrateniu

Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebi¢ do
spravnej vysky a polohy.

é UPOZORNENIE!

Dbaijte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu
nainstalovali do spravnej
vysky.

@ Uistite sa, Ze je povrch za
spotrebi¢om hladky.

Je potrebné nainstalovat’ ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete,
spotrebi€ sa moze prevratit’.

Spotrebi¢ ma symbol uvedeny na
obrazku (ak je pouzity), ktory upozorfiuje
na instalaciu ochrany proti prevrateniu.
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Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 317 - 322 mm pod
hornym povrchom spotrebica a 80 -
85 mm od boc¢nej strany spotrebica
do kruhového otvoru na konzole.
Priskrutkujte ju k pevnému materialu
alebo pouzite vhodnu vystuz (stenu).

[

2. Otvor najdete na lavej strane v

zadnej Casti spotrebi¢a. Nadvihnite
prednu Cast’ spotrebiCa a spotrebi¢
zasunte do stredu priestoru medzi
skrinkami. Ak je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné upravit' bocnu
vzdialenost’ tak, aby bol spotrebi¢
vycentrovany.

Ak ste zmenili rozmery
sporaka, musite spravne
zarovnat’ ochranu proti
prevrateniu.
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UPOZORNENIE!

AK je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné
upravit’ bo¢nu vzdialenost’
tak, aby bol spotrebic
vycentrovany.

3.5 Elektricka instalacia

VAROVANIE!

Vyrobca nenesie
zodpovednost’ v pripade, ze
nedodrzite bezpecnostné
opatrenia uvedené v
prislusnej kapitole.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napéjacej
zastréky a kabla.

VAROVANIE!

Pred zapojenim sietového
kabla k privodu elektrickej
energie odmerajte napatie
medzi fazami v domacej
sieti. Potom si pozrite Stitok
pripojenia na zadnej strane
spotrebi¢a a ubezpecte sa,
Ze pouzijete spravne
elektrické zapojenie. Tento
postup instalacie zabrani
chybam a poskodeniu
elektrickych sucasti
spotrebica.

Pripustné typy kablov pre rézne fazy:

Faza

Min. rozmer kabla

1

3x6,0 mm?

3 s neutralnym vo- 5x1,5 mm?

dicom

VAROVANIE!

Napajaci kabel sa nesmie
dotykat’ Casti spotrebica
zatienenej na obrazku.




4. POPIS VYROBKU
4.1 Celkovy prehiad
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4.3 Prislusenstvo

Droteny rost

Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

Plech na pecenie

Na kolace a suSienky.

Hlboky pekaé

Na pecenie masa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.
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Ovladace varného panela
Ovladac teploty
Ukazovatel / symbol teploty
Elektronicky programator

Svetelny ukazovatel / symbol /
ukazovatel varného panela

Ovladag¢ funkcii rary
Tlacidlo Plus Para

El Onhrevny ¢lanok

E] Osvetlenie

Ventilator

ZasUvacia li$ta, vyberateina
Priehlbina dutiny

Urovne v rdre

o] ~fefn)

Varna zéna 1 200 W

Vyvod pary — pocet a poloha zavisi
od modelu

Varna zéna 900/2 000 W
Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvy$kového tepla
A Varna zéna 700/1 700 W

+ AirFry tacka
Na vyprazanie s menSim mnozstvom
oleja alebo bez papieru na pecenie.
* Teleskopické listy
Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat' a vyberat’ rosty.
« Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka je umiestnena
pod dutinou rury.
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5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Prvé distenie

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie®.

Pred prvym pouzitim ruru a prislusenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit’ ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi¢ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
presny ¢€as.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny ¢€as blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny Cas.

5.3 Zmena ¢asu

@

Ak je spustena funkcia

Trvanie I?! alebo Koniec =,
denny ¢as nie je mozné
zmenit'.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Popis varnych zon

Varné zény su vybavené termostatom a
sU v prevadzke preruSovanie (zapinaju a
vypinaju sa) v zavislosti od zvolenej
urovne ohrevu.

Opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
nezacne blikat’ ukazovatel funkcie
denného Casu.

Pri nastavovani nového Casu postupujte
podla ¢asti Nastavenie ¢asu.

5.4 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru
predhrejte.

Pre funkciu: PlusSteam si
pozrite kapitolu ,Rara -
Kazdodenné pouzivanie®,
LZapnutie funkcie:
PlusSteam".

1. Nastavte funkciu \:] Nastavte
maximalnu teplotu.

2. Ruru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu. Maximalna
teplota pre tuto funkciu je 210 °C.

4. Rdru nechajte spustenu 15 minat.

5. Nastavte funkciu , stlacte: Plus

Para . Nastavte maximalnu
teplotu.
6. RuUru nechajte spustenu 15 minut.
7. Rdru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.
PrisluSenstvo sa méze zohriat’ viac nez
zvy&ajne. Rura méze produkovat' zapach
a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.

6. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE

6.2 Varny stupen

Symbo- Funkénost’

ly

0 Poloha Vypnuté

(@) Dvojita zéna




Symbo- Funkénost’

ly

1-9 Varné stupne

Spotrebu energie znizte
vyuzitim zvySkového tepla.
Varnu zénu vypnite priblizne
5 —10 minut pred
dokoné&enim procesu
pripravy jedla.

Potrebny varny stupen nastavte
oto¢enim otoného ovladaca pre zvolenu
varnu zonu.

Ukazovatel varného panelu sa rozsvieti.
Proces varenia ukoncite nastavenim
oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Ak vypnete vsetky varné zony,
ukazovatel varného panelu zhasne.

6.3 Pouzivanie jednoduche;j
varnej zony

Na pouzitie jednoduchej varnej zony
otocte vhodny ovladac¢ do jednej z
nasledovnych pol6h: 1-9.

@

Pre varné stupne 1-3
zostane zbéna Cervena na
priblizne 2-3 sekundy a
nasledne sa vypne.

Zbna sa zapne na
maximalnu uroven vykonu
po nastaveni Urovne ohrevu
8 alebo 9.

@

7. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Kuchynsky riad

@

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.
Pred polozenim panvic na
povrch varného panela sa
uistite, ze su ich dna Cisté a
suché.

SLOVENSKY 51

6.4 Zapnutie a vypnutie
vonkajsich okruhov (dvojité
alebo ovalne)

Varny povrch mozno prispdsobit’ velkosti
kuchynského riadu.

1. Ak si vyberiete Uroven ohrevu medzi
1-9, zapne sa iba stredna ¢ast' varnej
zény.

2. Na zapnutie vonkajSieho okruhu
otocte ovladac v smere hodinovych
ruciciek za nastavenie 9 do polohy

©

3. Potom otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruci¢iek na pozadovany
varny stupen (1-9). Stredna Cast’ aj
vonkajsi okruh sa zapnu spolocne.

Vonkajsi okruh vypnete nastavenim

oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Stredna Cast’ aj vonkajsi okruh sa vypnu.

Ukazovatel zhasne. Na opatovné

zapnutie strednej Casti varnej zony

vyberte Uroven ohrevu medzi 1-9.

6.5 Ukazovatel zvy$kového
tepla

AN

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvySkovym
teplom.

Ukazovatel sa rozsvieti, ked je varna
zéna horuca, ale nefunguje pri
odpojenom sietovom napajani.

Kuchynsky riad zo
smaltovanej ocele s
hlinikovym alebo medenym
dnom médze spdsobit’ zmenu
sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.

@

7.2 Priklady pouZzitia na varenie

Udaje uvedené v tabuike su
iba orientacné.
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Varny stu- Pouzitie: Cas Rady

pen (min)

1 Udrziavanie teploty hotovych podla  Na kuchynsky riad polozte
jedal. potreby pokrievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25  Z €asu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, Zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané ome- 10-40 Varte s pokrievkou.
lety, volské oka.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlies- 25-50 Pridajte aspor dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlieCne
hotovych jedal. jedla v polovici varenia pre-

miesajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 -45 Pridajte niekolko polievko-

vych lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. %4l vody na

750 g zemiakov.

4-5 Varenie vac¢sieho mnozstva 60 - Max. 3 | tekutiny plus prisa-
jedla, omacok a polievok. 150 dy.

6-7 Jemné vypraZanie: rezne, te- podia Po uplynuti polovice ¢asu
lacie cordon bleu, kotlety, potreby obratte.
masove gulky, klobasky, pe-
¢en, zasmazka, vajicka, lie-
vance, SiSky.

7-8 Vyprazanie pri vysSej teplote, 5-15  Po uplynuti polovice ¢asu

zemiakové placky, steaky,
rezne.

obratte.

Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vypra-

zané hranolceky.

8. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE

8.2 Cistenie varného panela

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informacie

Varny panel odistite po kazdom
pouziti.

Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.
Skrabance a tmavé skvrny na
povrchu neovplyviuju funkénost’
varného panela.

Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur€eny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastova félia, cukor a potraviny s
cukrom, inak mézu necistoty sposobit’
poSkodenie varného panela. Davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola
naklonena v ostrom uhle, a ¢epel
posuvajte po povrchu.

Po dostatocénom vychladnuti
varného panela odstrante:
usadeniny vodného kamenia, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
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vycistite vlIhkou handrickou s + Odstraiite lesklé kovové fiaky:
neabrazivnym Ccistiacim prostriedkom. pouzite roztok vody a octu a vydistite
Po gisteni utrite varny panel makkou skleneny povrch handrickou.
handri¢kou.

9. RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

3. Ak chcete raru vypnut, otocte

VAROVANIE! v ovladace funkcii rury a teploty do
Pozrite si kapitoly ohladne ry ploty

~ . polohy Vyp.
bezpecnosti.

9.2 BezpecCnostny termostat

9.1 Zapnutie a vypnutie rury
Nespravna prevadzka rury alebo chybné

1. Qtoéenim otoén’éhovoylédaéa funkcii sucasti mdZu spdsobit’ nebezpedné

rury nastavte prislusnt funkciu. prehriatie. Aby sa tomu predilo, rira je
2. Teplotu vyberte otocenim ovladaca vybavena bezpednostnym termostatom,
. teploty. o ktory prerusi dodavku energie. Po
Ziarovka sa rozsvieti, ked je rura v poklese teploty sa rura opat automaticky
prevadzke. zapne.

9.3 Funkcie rury

Symbol Funkcie rury Pouzitie
0 Poloha Vypnuté  Rdura je vypnuta.
Osvetlenie rury  Na zapnutie osvetlenia rary bez funkcie pece-
nia.
(n) S PlusSteam Na pridanie vihkosti po¢as pecenia. Pre sprav-
\I/ VC ne sfarbenie a chrumkavu koérku poc¢as pecenia.

Zabranuje vysuSeniu po¢as opatovného zohrie-
vania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

(r\) 1°C Lahké peéenie s Na pripravu jemného, $tavnatého pedeného
\I/

ventilatorom masa alebo na susenie ovocia a zeleniny.
Dolny ohrev Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢a-
— stou.
—_— Tradi¢né pecenie Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej
— urovni.
= Rychly gril Na 'grilovan'ie ploch)'{ch jedal vo vacsich mnoz-
stvach a pripravu hrianok.
=l Turbo gril Na pecenie vacsich kusov méasa alebo hydiny s
Y kost'ami na jednej urovni. Na gratinovanie a za-

pekanie.
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Symbol Funkcie rary

Pouzitie

Pecenie s venti-
latorom

Na pecenie masovych a nemasovych pokrmov
pri rovnakej teplote rury vo viacerych Urovniach
bez rizika prenosu vone.

VIhké pecenie

<] [

Tato funkcia je uréena na Usporu energie pocas
pecenia. Pokyny ohladne pecenia najdete v ka-
pitole ,Rady a tipy“, VIhké pecenie. Dvierka rary
maju byt poCas pecenia zatvorené, aby nedoslo
k preruseniu funkcie a aby bola zabezpecena
prevadzka s najvy$Sou moznou energetickou
ucinnost'ou. Ked' pouzijete tuto funkciu, teplota
v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Vy-
kon ohrevu sa méze znizit'. VSeobecné odporu-
Cania na Usporu energie najdete v kapitole
,Energeticka uc¢innost™, Rura — Uspora energie.
Tato funkcia zodpoveda deklarovanej energetic-
kej triede spotrebic¢a podla normy EN 60350-1.

AirFry /
Teplovzdusné
pecenie

Na vyprazanie s mensim mnozstvom oleja ale-
bo bez papieru na pecenie. Pre pokrmy ako
hranoléeky alebo pizza.

Ak chcete piect’ zaroven na 2 Urovniach a susit’
potraviny.Nastavte teplotu o 20-40 °C nizSiu
ako pre funkciu Tradi¢né pecenie.

V2 Rozmrazovanie  Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia).
1 Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.
94 Zapnutie funkcie: Maximélna kapacita priehlbiny dutiny
PlusSteam je 250 ml.

Tato funkcia umoznuje vylepsit’ vihkost’

pocas pecenia.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poSkodenia
spotrebica.

Uvoinena vihkost mdze sposobit
popaleniny:

» Spotrebi¢ neotvarajte, ked je tato

funkcia aktivna: PlusSteam.

* Po skonceni funkcie opatrne otvorte

dvierka spotrebi¢a: PlusSteam.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady”.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Priehlbinu dutiny rary naplite vodou

z vodovodného kohutika.

Priehlbinu dutiny pliite vodou len
vtedy, ked je rdra studena.

3. Nastavte funkciu: PlusSteam .

4. Stlaste tlagidlo Plus Para 8
Tlacidlo Plus Para je funkéné iba pri
funkcii: PlusSteam.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

6. Do spotrebica vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rury.

é UPOZORNENIE!

Priehlbinu dutiny rary
nenapliajte vodou pocas
pecenia, ani ked' je rura
horuca.

7. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, stlacte

tlacidlo Plus Para ,otoéte otocné
ovladace funkcii rury a teploty do
polohy vypnutia.



Ukazovatel tladidla Plus Para zhasne.
8. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny
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VAROVANIE!
Pred odstranenim
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rary.

zvy$nej vody z priehlbiny
dutiny rury skontrolujte,
¢i je spotrebi¢ studeny.

10. RURA - CASOVE FUNKCIE

10.1 Displej
A B c A. Casové funkcie
| | | B. Casovac
i-l i-l i—l.i—l | C. Casova funkcia
Q goiog ©
=1 -l
10.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
D CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie ¢asu.
[ Plus Para Zapnutie funkcie: PlusSteam.

10.3 Tabulka s ¢asovymi funkciami

Casova funkcia

Pouzitie

O] DENNY CAS Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
> TRVANIE Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
—)| KONIEC Na nastavene Casu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.
=1 I?OSUNUT\'( Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.
START
[\  KUCHYNSKY Na nastavenie ¢asu odpocitavania. Tato funkcia nema
CASOMER vplyv na prevadzku spotrebica. KUCHYNSKY CASO-

MER mézete pouzit’ kedykolvek, aj viedy, ked je spotre-
bi¢ vypnuty.
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10.4 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat 1.
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte

stlatenim + alebo —.
Na displeji sa zobrazi symbol e}
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat' 1= a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii riry a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.5 Nastavenie funkcie
KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezacne blikat =|.
3. Pozadovany Cas nastavte stlaCenim

+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol =I.

4. Ked doba pecenia uplynie, zacne
blikat = a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

6. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.6 Nastavenie funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu a teplotu rary.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezacne blikat 1.
3. Pozadovany Cas funkcie TRVANIE

nastavte stlacenim + alebo —.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4. Stlagte tlagidio .
5. Pozadovany cas funkcie KONIEC

nastavte stlacenim =+ alebo —.
6. Nastavenie potvrdte stlacenim

tiagidla €D.
Spotrebi¢ sa neskér automaticky zapne
na nastaveny Cas funkcie TRVANIE a
vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie
KONIEC. V nastaveny Cas zaznie
zvukovy signal.
Spotrebic sa vypne automaticky.
Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.
8. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.7 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat Q.

2. Po stlaceni + alebo = mozete
nastavit’ pozadovany cas.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stlac¢enim lubovolného
tlacidla.

4. OtoCny ovladac funkcii rary a oto€ny
ovladac teploty otocte do vypnutej
polohy.

10.8 ZruSenie Casovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.

Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

11.1 Vkladanie prisluSenstva

Droéteny rost:



Rost umiestnite medzi vodiace liSty
zvolenej Urovne rury.

Plech:

Plech na pecenie
nezasuvajte Uplne k zadnej
stene dutiny rdry. Tym by sa
zabranilo cirkulacii hordceho
vzduchu okolo plechu. Jedlo
mdze prihoriet’, najma v
zadnej Casti plechu.

Plech alebo hlboky pekac umiestnite
medzi vodiace tyCe zasUvacich list.

Skontrolujte, ¢i sa nedotyka zadnej steny

dutiny rary.

Dréteny rost spolu s hibokym
pekacom:

Hiboky pekac zasunte medzi vodiace
listy zvolenej drovne rary a dréteny rost
umiestnite vo vy$Sej polohe.

AirFry tacka:
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Tacku AirFry zasurite do tretej urovne v
rure. Plech na pecenie zasurite do prvej
urovne v rure.

11.2 Teleskopické listy

@ Teleskopickeé listy mozete
namontovat’ v r6znych
urovniach rury okrem urovne
4,

InStalacia teleskopickych list

1. Teleskopicku listu otocte priblizne o
90°.

2. Prichytku na zadnom konci
teleskopickej listy zasunte do
podpornej zasuvacej listy. Uistite sa,
ze ste listu umiestnili na spravnu
stranu rury.

3. LiStu otocte do spravnej polohy.
Blokovaci prvok, ktory je na jednom
konci teleskopickej listy, musi
smerovat’ nahor.

4. Listu zasunte az k zadnej stene rury.

5. Predny koniec teleskopickej listy
zatlacte k podpornej zasuvacej liste.
Ked prichytka v prednej Casti
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spravne zapadne na svoje miesto, Droteny rost:
ozve sa cvaknutie.

6. Rovnakym spdsobom namontujte
druhu teleskopicku listu. Skontrolujte,
i su obe teleskopicke listy
umiestnené na rovnakej urovni.

Demontaz teleskopickych list

1. Prichytku v prednej Casti
teleskopickej listy stlacte a podrzte.

}/

Hlboky pekac:

Hlboky pekac polozte na teleskopické
listy.

/

/
/

N, b

2. Predny koniec listy odtiahnite z
podpornej zasuvacej listy.

?

=

\

|

3. Teleskopicku listu otoCte priblizne o Dréteny rodt spolu s hibokym pekagom:

90°.
4. Zadny koniec listy vytiahnite z Dréteny rost a hiboky pekac polozte
podpornej zasuvace; listy. spolu na teleskopické listy.

5. Rovnakym spésobom vyberte druhu

teleskopicku listu.

11.3 Teleskopické listy —
vkladanie prisluSenstva

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat' a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopickeé listy

}W

neumyvajte v umyvacke
riadu. Teleskopické listy
nemazte.

C UPOZORNENIE!
Pred zatvorenim dvierok rary
zatladte teleskopické listy
Uplne do rary.



12. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy varenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

@

12.1 VSeobecné informacie

Spotrebi¢ ma Styri trovne v rare. Urovne
sa Cisluju smerom od dna spotrebica.

Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou tohto
systému mozete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Skracuje
Cas pecCenia a znizuje spotrebu energie
na minimum.

V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa moze kondenzovat’
vlhkost'. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok pocas pecenia vzdy ustupte od
spotrebica. V zaujme zniZenia
kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty
10 minut pred pecenim.

Vlhkost' odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

Neumiestnujte predmety priamo na dno
rdry ani neprikryvajte Casti rary alebo jej
prisluSenstvo alobalom. Mohlo by to
zmenit' vysledky pecenia a poskodit’
smalt.

12.2 Pecenie
Pre prvé pecenie pouzite nizSiu teplotu.

Ak peciete kolace na viacerych .
urovniach, ¢as peCenia mozete predizit’
0 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri roznych urovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
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vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie
je potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Rozdiely sa stratia po¢as pecenia.

Plechy v rdre sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

12.3 Pecenie kolacov

Neotvarajte dvierka rdry pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

12.4 PeCenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvfn, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minuat, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

12.5 Cas pedenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

12.6 PlusSteam +

Pred predhriatim naplnte
priehlbinu dutiny rary vodou
iba ked je rura studena.

Pozrite si Cast’ ,Zapnutie funkcie:
PlusSteam"
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Pecivo
Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroven Prislusenstvo
v priehlbine (°C) Vv rure
dutiny (v ml)
Biely 100 180 35-40 2 Pouzite plech na
chlieb™) pecenie.
Pecivo z 100 200 20-25 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.
cestal)
Domaca 100 230 10-20 1 Pouzite plech na
pizza1) pecenie.
Post]chy” 100 190-210 20-25 1 Pouzite plech na
pecenie.
Kolaciky, 100 150-180 10-20 2 Pouzite plech na
pagace, pecenie.
croissanty”
Slivkovy ko- 100 180 20 2 Pouzite formu na
1ac, jablkovy kolace
kolag, skori-
COVeé roz-
ky1)
1) Pred pecenim 5 minut predhrievajte v prazdnej rare.
Priprava mrazenych pokrmov
Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroven Prislusenstvo
v priehlbine (°C) v rare
dutiny (v ml)
Mrazena 150 200-210 10-20 2 Pouzite dréteny
pizzal) rot.
Mrazeny 150 160-170 25-30 2 Pouzite plech na
croissant™) pecenie.
1) Pred pecenim 10 minut predhrievajte v prazdnej rare.
Regeneracia jedla
Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroveri  Prislusenstvo
v priehlbine (°C) v rare
dutiny (v ml)
Biely chlieb 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Pecivo z 100 110 10-20 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.

cesta
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Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroveii  Prislusenstvo
v priehlbine (°C) Vv rure
dutiny (v ml)

Domaca 100 110 15-25 2 Pouzite plech na

pizza pecenie.

Focaccia 100 110 10-20 2 Pouzite plech na
pecenie.

Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.

Ryza 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.

Cestoviny 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.

Maso 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.

Pecenie mésa

Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroveri  Prislusenstvo
v priehlbine (°C) v rare
dutiny (v ml)

Bravéové 200 180 65 - 80 2 Pouzite droteny

pecené rost aj plech na
pecenie.

Hovadzia 200 200 50 - 60 2 Pouzite droteny

rostenka rost aj plech na
pecenie.

Kurc¢a 200 210 60 - 80 2 Pouzite dréteny
rost aj plech na
pecenie.

Peceny mo- 200 200 70-90 2 Pouzite dréteny

riak

rost aj plech na
pecenie.

12.7 Zavaranie +

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Pouzivajte len zavaracie pohare
rovnakej velkosti dostupné na trhu.
Na plech na peCenie nedavajte viac
nez Sest pollitrovych zavaracich
poharov.

Pohare plfite rovhomerne, nechajte 1
cm vzduchu na vrchu kazdého

pohara. VieCka nechajte na vrchu bez
hermetického zatvorenia.

Pohare sa nesmu navzajom dotykat’.
Nalejte 1/2 litra vody do plechu na
pecenie a 1/4 litra vody na reliéf
priehlbiny dutiny, aby v rare bola
dostato¢na vihkost'.

Vyberte funkciu PlusSteam a nastavte
spravnu teplotu na zaklade tabulky
nizsie.

Pohare su hermeticky uzavreté iba
ked je funkcia vypnuta.
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Makké ovocie

Pokrm Teplota (°C)  Cas (min) Uroveii Prislusen-
v rure stvo
Jahody/¢uc€oriedky/maliny 160 25-30 1 Pouzite plech
na pecenie.
Kostkovice
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusen-
v rare stvo
Hrusky/dule/slivky 160 35-40 1 Pouzite plech
na pecenie.
Makka zelenina
Pokrm Teplota (°C)  Cas (min) Uroveii  Prislusen-
Vv rure stvo
Cuketa/baklazan/cibuia/ 160 30-35 1 Pouzite
paradajky plech na pe-
cenie.
Nakladana zelenina
Pokrm Teplota (°C)  Cas (min) Uroveii  Prislusen-
Vv rure stvo
Mrkva/€alamada/repa/ 160 35-45 1 Pouzite
zeler plech na pe-
cenie.
12.8 Lahké pedenie s ventilatorom
Susenie
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveii v rare
1 aroven 2 urovne
Zelenina
Strukoviny 60 - 70 7-9 2 1/3
Kotlety napa- 60-70 10-12 2 1/3
prike
Zelenina na 60 -70 9-11 2 1/3
kvasenie
Nakrajané hu- 50 - 60 13-15 2 1/3
by
Bylinky 40 - 50 3-5 2 1/3

Ovocie
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Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveri v rure
1 aroven 2 urovne
Rozpolené sliv- 60 - 70 11-13 2 1/3
ky
Rozpolené 60 -70 9-11 2 1/3
marhule
Jablkové platky 60 - 70 6-8 2 1/3
Hruskové plat- 60 - 70 7-10 2 1/3
ky
Pomalé pecenie
Pokrm Mnozstvo  Prudké Teplota (°C) Uroveri Cas (min)
(kg) opecenie v rare

z kazdej

strany

(min.)
Hovadzie
Filety, stredne  1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 90
prepecené
Hovadzie pece- 1.5-2.0 4 80-100 2 160 - 200
né, stredne pre-
pecené
Telacie
Ruzova fileta 1.0-1.5 2 80-100 2 50 - 90
Karé, vcelku 1.5-2.0 80-100 2 100 - 160
Telacie, stredne 1.5-2.0 80 - 100 2 100 - 160
prepecené
Bravcéové
Ruzova fileta 1.0-15 80-100 2 60 - 100
Karé, vcelku 1.5-2.0 80 - 100 2 100 - 160
Bravcové, stred- 1.5-2.0 80 - 100 2 100 - 160
ne prepecené
12.9 Tradiéné peéenie &
Pecenie nemasovych pokrmov
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urover v rare
Plochy kolaé 160 - 170 25-35 2
Kysnuty kolac s jablkami 170 - 190 45 -55 3
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rare
Kola¢ peceny v pekadi 170 - 180 35-45 2
Kola¢ s mrvenickou 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kolac 170 - 190 60 -70 2
Gazdovsky chlieb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskotovy kolaé 165-175 35-45 2
Rumunsky piSkétovy kola€ — 165 - 175 35-45 2
tradicny

Kysnuté buchty 180 - 200 15-25 2
Piskotova rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kolac 215 - 225 45 - 55 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rare
Kur€a, polovica 210 - 230 35-50 2
Bravéova kotleta 190 - 210 30-35 3
Cela ryba 200 - 220 40-70 2

12.10 Rychly gril

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rure
Kur€a, polovica 230 50 - 60 2
Bravcova kotleta 230 40 - 50 3
Grilovana slanina 250 17 -25 2
Klobasy 250 20 - 30 2
Hoyéd;i steak: stredne pre- 230 25-35 2
peceny

12.11 Turbo gril

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urove v rire
Kur€a, polovica 200 50 - 60 2
Kuréa 250 55 - 60 2
Kuracie kridla 230 30-40 2
Bravéova kotleta 230 40 - 50 2
Hovadzi steak: prepeceny 250 35-40 2
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12.12 Pedenie s ventilatorom

Pecenie nemdsovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re

PIneny kysnuty kola¢ 150 - 160 20-30 2
Viktoriin kolac 170 - 190 30-40 2
Svaijgiarsky jablkovy ko- 180 - 200 35-45 2
lac

Vianocka 150 - 160 40 - 50 2
Linecké kolace 170 - 190 50 - 60 2
Snehové pusinky 110 - 120 30-40 2
Zapecené zemiaky 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Zapekané makarény 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ra-
re

Celé kura 200 - 220 55 - 65 2

Bravcové pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 VIhké pedenie ¥

Pokrm Teplota Cas Uro- Prislusenstvo
(°C) (min) ven
Vv rure
Chlieb a pizza
Buchticky 190 25-30 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie
Pecivo z chlebového 200 40 - 45 2 plech na pecenie alebo pekac
cesta na grilovanie/pecenie
Mrazena pizza, 350 190 25-35 2 dréteny rost
g

Kolace v plechu na pecenie

PiSkétova rolada 180 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie
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Pokrm Teplota Cas Uro-  Prislusenstvo
(°C) (min) ven
Vv rure

Brownies - ¢okola- 180 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac

dovy kolac na grilovanie/pecenie

Kolace vo forme

Nakyp 210 35-45 2 Sest’ keramickych zapekacich
foriem na drétenom roste

PiSkétovy korpus 180 25-35 2 forma na korpus na drétenom
roste

Piskotovy kolac 150 35-45 2 forma na kola¢ na drétenom ro-
Ste

Ryba

Ryba vo vreckach, 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

300 g na grilovanie/pecenie

Cela ryba, 200 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Rybie file, 300 g 180 30-40 2 forma na pizzu na drétenom ro-
Ste

Maso

Maso vo vrecku, 200 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac

250 g na grilovanie/pecenie

Sasliky, 500 g 200 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Drobné pecivo

Susienky 170 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Makarony 170 40 - 50 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Muffiny 180 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Slané keksy 160 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Susienky z krehké- 140 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

ho cesta na grilovanie/pecenie

TortiCky 170 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac

na grilovanie/pecenie

Vegetarianske
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Pokrm Teplota Cas Uro-  Prislusenstvo
(°C) (min) ven
v rire
MieSana zelenina vo 200 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac

vrecku, 400 g

na grilovanie/pecenie

Omeleta 200 30-40 2 forma na pizzu na drétenom ro-
Ste
Zelenina na plechu, 190 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

700 g

na grilovanie/pecenie

12.14 Teplovzdu$né pedenie

Pecenie nemasovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rare
Plochy kolaé 140 - 160 40 - 50 1+3
Kysnuté buchty 190 - 210 10-20 1+3
Snehové pusinky 100 - 120 55 - 65 1+3
Maslovy kola¢ 150 - 170 20 - 30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry

Pekarenské vyrobky

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Urqver'\

Vv rure

Croissanty, mrazené pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo z listkového cesta, pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
mrazené

Pecivo z listkového cesta, pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Cerstvé

Pizza, mrazena pribl. 340 g 180 - 220 20 - 35 2
Vyrobky zo zemiakov

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) l’Jrqver'\

Vv rure

Hranoleky, mrazené pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
Hrubé hranolceky, mrazené  pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
Z?’,lpeéené zemiaky — mraze- pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2

né

Krokety pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
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Cerstva zelenina

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Urover
v rare

Platky cukety, gerstvel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) pridajte 1 ¢ajovu lyzi¢ku olivového, aby sa nezlepili

Iné

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure

Rezne, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 16-25 2

Krevety v ceste na pecenie, pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2

mrazené

Krizky Calamari, mrazené pribl. 250 g 180 - 220 15 - 25 2

Kuracie nugetky, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2

Rybie prsty, mrazené pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2

12.16 Informacie pre skuSobne

Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroven Cas

(°C) v rare (min)

Malé kolaciky (16 Tradicné pe- 160 plech na pece- 3 20 - 30

ks/plech) Cenie nie

Malé kolaCiky (16 Pecenie s ve- 150 plech na pece- 3 20-30

ks/plech) ntilatorom nie

Malé kolaciky (16  Teplovzdusné 160 plech na pece- 1+3 30-40

ks/plech) pecenie nie

Jablkovy kola¢ (2  Tradi€né pe- 190 dréteny rost 1 65-75

formy, priemer 20  Cenie

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Jablkovy kolac (2  Pecenie s ve- 180 dréteny rost 2 70 - 80

formy, priemer 20  ntilatorom

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Piskotovy kolac Tradi¢né pe- 180 dréteny rost 2 20-30

bez tuku Cenie

Piskétovy kolac Pecenie s ve- 160 dréteny rost 2 25-35

bez tuku ntilatorom

PiSkotovy kolac Teplovzdusné 170 dréteny rost 1+3 30-40

bez tuku

pecenie
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Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroveri Cas
(°C) Vv rure (min)
Linecké kolaciky/  Tradicné pe- 140 plech na pece- 3 15-30
ploché pecivo cenie nie
Linecke kolaciky/  PecCenie s ve- 140 plech na pece- 3 20 -30
ploché pecivo ntilatorom nie
Lineckeé kolaciky/  Teplovzdusné 140 plech na pee- 1+3 15-30
ploché pecivo pecenie nie
Hrianky Rychly gril 250 dréteny rost 3 5-10
Hovadzi burger Turbo gril 250 dréteny rost 5 15-20
alebo pekac na prva
grilovanie/ strana;
pecenie 10-15
druha
strana

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu rdry ocistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode s
pridavkom mierneho ¢istiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
prislusny Cistiaci prostriedok.

Vnutro rdry vycistite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvyskov jedal
mdbze mat' na nasledok vznik poziaru.
Riziko je vySsSie pri grilovacom pekaci.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’.
Pouzite makkd handri¢ku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu (okrem tacky
AirFry).

Odolné Skvrny odstrarte Specialnym
Cistiacim prostriedkom pre rary na
pecenie. Na katalytické povrchy
neaplikujte Cistiaci prostriedok na rdry.

Ak mate prislusenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi

13. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

prostriedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. Moze to spésobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

13.2 Cistenie tacky AirFry

1. Tacku AirFry polozte na plech na
pecenie.

2. Nalejte horucu vodu s Cistiacim
prostriedkom a nechajte ju
nasiaknut’.

3. Tacku AirFry vycistite so Spongiou
alebo pouzite kefku na odstranenie
zvyskov.

Je mozné aj umytie v umyvacke.

13.3 Antikorové alebo hlinikové
rary

Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou
alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poskodit’ povrch rary. S rovnakou
obozretnost'ou Cistite aj ovladaci panel
rary.
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13.4 Cistenie priehlbiny dutiny
rury
Proces Cistenia odstranuje zvysky

vodného kamena z priehlbiny dutiny rary
po procese pecenia s vlhkostou.

Odporucame, aby ste
postupovali podla procesu
Cistenia minimalne kazdy
piaty az desiaty cyklus
funkcie: PlusSteam.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rary
nalejte 250 ml octu.

Pouzite maximalne 6 % ocot bez
byliniek.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zostatkovy vodny kamern
pri okolitej teplote.

3. Dutinu rary poutierajte vihkou
handrou namocenou vo vlaznej vode.

13.5 Vybratie zasuvacich list

Pri Cisteni rdry z nej vyberte zasuvacie
listy.
UPOZORNENIE!

Pri vyberani zastvacich list
postupuijte velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu Cast' zasuvacich
liSt od bocnej steny.
S

LN
||

2. Zadnu Cast’ list odtiahnite od boc¢nej
steny a listy vyberte.

Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacény postup.

13.6 Katalytické Cistenie

Dutina s katalytickou povrchovou
Upravou je samocistiaca. Absorbuje tuk.

Skor ako zapnete katalytické Cistenie:

» vyberte vSetko prisluSenstvo a .

* dno rury vycistite vlaznou vodou a
jemnym Gistiacim prostriedkom.

* vnutorny skleneny panel dvierok
poutierajte makkou handri¢kou a
teplou vodou.

1. Nastavte funkciu \:]

2. Nastavte maximalnu teplotu a
nechajte rdru zapnutd 1 hodinu.

3. Vypnite raru.

4. Ked rura vychladne, vycistite dutinu
jemnou vihkou handri¢kou.

Zmena farby katalytického povrchu alebo

flaky nemaju negativny vplyv na

katalytické Cistenie.

13.7 Odstranenie a instalacia
sklenenych panelov rary

Vnutorné sklenené panely moézete po
vybrani vygistit. Pocet sklenenych
panelov sa lisi v zavislosti od modelu.

VAROVANIE!

Pocas Cistenia nechajte
dvierka rury mierne
pootvorené. Dvierka sa pri
plnom otvoreni mézu
nahodne zatvorit, ¢o mbze
spOsobit’ poskodenie.

VAROVANIE!
Spotrebi¢ nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

AN



1. Dvierka otvorte do uhla priblizne 30°.
Dvierka stoja samostatne, ked su
mierne otvorené.

/

2. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlaCte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevhovacie zapadky.

3. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

VAROVANIE!

Ked vyberiete sklenené
panely, dvierka rury sa
pokusaju zatvorit'.

4. Uchopte horny okraj sklenenych
panelov dvierok a nadvihnite ich
jeden po druhom.

5. Skleneny panel umyte vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte

sklenené panely a dvierka rury. Zvolte

opacny postup. Najprv namontujte mensi

panel, potom ten vacsi.

UPOZORNENIE!

Uistite sa, ze ste vnutorny
skleneny panel namontovali
do 16zok spravne.
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13.8 Vybratie zasuvky

AN

VAROVANIE!

V zasuvke neskladujte
horlavé predmety (ako napr.
Cistiace materialy, plastové
tasky, kuchynskeé rukavice,
papier ani Cistiace spreje).
Pri pouzivani rary sa
zasuvka moze zohriat'. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat'.

1.

Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2,
3.

Opatrne nadvihnite zasuvku.
Zasuvku uplne vytiahnite von.

Ak chcete nainstalovat’ zasuvku, zvoite
opacny postup.

13.9 Vymena osvetlenia

A

Lol

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka moze byt horuca.

Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handricku.

Zadné svetlo

Skleneny kryt otocte a vyberte ho.
Skleneny kryt vycistite.

Nahradte Ziarovku inou vhodnou
ziarovkou odolnou teplotam do 300
°C.

Nasadte skleneny kryt.
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14. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

14.1 Co robit, ked'...

Problém

Mozné pri€iny

RieSenie

Spotrebic¢ sa neda zapnut'.

Spotrebic nie je pripojeny
ku zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojeny
nespravne.

Skontrolujte, €i je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, ¢i je pric¢inou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obratte sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Varny panel sa neda za-
pnut’ ani pouzivat'.

Je vypalena poistka.

Varny panel znovu zapnite
a do 10 sekund nastavte
varny stupen.

Ukazovatel zvy$kového
tepla sa nerozsvieti.

Zbna este nie je horuca,
pretoZe bola zapnuta iba
kratky ¢as.

Ak bola zéna zapnuta do-
statocne dlho na to, aby
bola hortca, obrat'te sa na
autorizované servisné stre-
disko.

Vonkajsi okruh sa neda
zapnut'.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente zZiarovku.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure pri-

li$ dlho.

Po ukonéeni pecenia ne-
nechavajte jedla v rure dih-
Sie ako 15 — 20 minut.

Priprava jedla trva veimi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili$ rychlo.

Teplota je prili$ nizka ale-
bo prili§ vysoka.

V pripade potreby upravte
teplotu. Postupujte podla
pokynov v navode.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektric-
kého napajania.

Znovu nastavte hodiny.
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat. Na displeji rary
sa zobrazi ,400" a zaznie
zvukovy signal.

Rura je nespravne pripoje-
na ku zdroju elektrického
napajania.

Skontrolujte, €i je rdra
spravne pripojena ku zdro-
ju elektrického napajania
(pozrite si schému pripoje-
nia ak je k dispozicii).

Pri pouziti nasledujucej
funkcie nie je uc€innost’ pe-
¢enia uspokojiva: Plus-
Steam.

Nenastavili ste funkciu
PlusSteam.

Pozrite si Cast’ ,,Zapnutie
funkcie: PlusSteam".

Priehlbinu dutiny rary ste
nenaplnili vodou.

Pozrite si ¢ast’ ,,Zapnutie
funkcie: PlusSteam".

Nenastavili ste spravne
funkciu PlusSteam s tlacid-
lom Plus Para.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: PlusSteam".

Chcete zapnut’ funkciu
Lahké pecenie s ventilato-
rom, ale svieti tlacidlo Plus
Para.

Funkcia PlusSteam je spu-
stena.

Stlacte tlacidlo Plus Para

, aby ste vypli funkciu
PlusSteam.

Voda v priehlbine dutiny
rdry nevrie.

Teplota je prili§ nizka.

Nastavte teplotu na mini-
malne 110 °C.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady*.

Z priehlbiny dutiny rary vy-
teké voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Vypnite rdru a skontrolujte,
¢i spotrebi¢ vychladol. Vo-
du poutierajte handrou ale-
bo Spongiou. Do reliéfu du-
tiny rary pridajte spravne
mnozstvo vody. Pozrite si
konkrétny postup.

14.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,

Stitku. Typovy §titok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru rury.

kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Eislo (S.N.)
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15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informacie o varnom paneli podia EU 66/2014

Model EKC549720X

Typ varného  Varny panel voine stojaceho sporaka

panela

Pocet varnych 4

zén

Technolégia  Salavy ohrievac

ohrevu

Priemer kru-  Lava zadna 14,0 cm
hovych var- Prava predna 14,0 cm
nych zén (@) Lava predna 18,0 cm
Dizka (D) a Prava zadna $ 14,0 cm
Sirka (S) ne- D 25,0 cm
kruhovej var-

nej zony

Spotreba Lava zadna 181,8 Whikg
energie na Prava zadna 184,3 Wh/kg
varnu zénu Prava predna 181,8 Wh/kg
(EC electric Lava predna 190,1 Wh/kg
cooking)

Spotreba energie varného panela (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice ¢ Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
pre domacnost. Cast’ 2: Varné panely. este pred jej zapnutim.
Metody merania vykonovych parametrov. ¢ Dno riadu ma mat rovnaky priemer
; ako varna zoéna.

15.2 Varny panel - Uspora + Menéi riad polozte na mensie varné

i zony.
energie B * Kuchynsky riad polozte priamo na
Ak budete postupovat’ podla nizSie stred varnej zény.
uvedenych tipov, mézete pri » Zvyskoveé teplo vyuzite na udrziavanie
kazdodennom vareni uSetrit’ energiu. teploty jedla alebo na roztopenie.

+ Obhrejte iba potrebné mnozstvo vody.
» Na kuchynsky riad podla moznosti
vzdy polozte pokrievku.

15.3 Informacie o vyrobku pre rury a informacny list k vyrobku**

Nazov dodavatela Electrolux
Model EKC549720X 943005233
Index energetickej ucinnosti 94.9

Trieda energetickej ucinnosti A
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra- 0,84 kWh/cyklus
diény rezim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0,75 kWh/cyklus
s ventilatorom

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 58 I

Typ rary Rura vnutri voine stojaceho spo-
raka

Hmotnost’ 44.0 kg

*Pre Eurépsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy
A aB.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiée pre domacnost. Cast' 1: Sporaky, rury, par-
né rary a grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

15.4 Rura — Uspora energie Zvyskové teplo
Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut,
Rudra ma funkcie, ktoré vam znizte teplotu na minimum 3-10 minut
pomo&zu usporit’ energiu pri pred koncom pecenia. Pokrm sa bude
kazdodennom peceni. nadalej piect’ vdaka zvySkovému teplu v
rure.

Uistite sa, Ze su dvierka rury pocas
prevadzky rury spravne zatvorené.
Pocas pecenia neotvarajte prilis casto

ZvySkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

dvierka. Tesnenie dvierok udrziavajte Uchovanie teploty jedla
Cisté a uistite sa, ze je upevnené na Ak chcete jedlo uchovat teplé pomocou
svojom mieste. zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné

V zaujme vys$$ej Uspory energie pouzite nastavenie teploty.

kovovy riad. VIhké pecenie

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. PodrobnejSie informacie

. najdete v kapitole ,Rura — kazdodenné
Ked pripravujete niekolko pokrmov pouzivanie®, Funkcie rdry.

naraz, zachovajte o najkratSie prestavky

medzi pecenim.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim
nepredhrievajte.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.
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16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C/.\') Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domécnostig Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.
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