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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosuurid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse poodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

/\ Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.



EESTI

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

& HOIATUS!
Lambumise, vigastuse voi pusiva kahjustuse
oht!

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on dpetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja kdrvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Tagapaneeli temperatuuri t6ttu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F tuupi
juhet.

- See seade on mdeldud kasutamiseks korgusel kuni
2000 m merepinnast.
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. See seade pole mdeldud kasutamiseks laevadel,

paatides voi muudel alustel.

. Ulekuumenemise véltimiseks arge paigaldage seda

seadet katteukse taha.

. Arge paigaldage seadet alusele.
- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

- HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma ali,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI (iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Siittimisoht: Arge hoidke keeduvéljadel

mingeid esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid, abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi

ei tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad
kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku thendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealuliti kaudu.
Maolemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks. Alla 8-aastased lapsed
tohivad olla seadme laheduses ainult siis, kui nad on
taiskasvanu pideva jarelvalve all.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvorgust.
Elektrilo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib

minna kuumaks.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kiljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Lahtibhendamine kohapealsest juhtmesusteemist
peab olema kooskdlas elektrijuntmeid kasitlevate

eeskirjadega.

HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib

kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge kunagi tdmmake seadet

kaepidemest.

K66gimoobli ja nisi moédtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest

seadmetest ja moobliesemetest.

* Veenduge, et seade on paigaldatud

kindlate konstruktsioonide alla ja
korvale.

Moned seadme osad on voolupinge
all. Katke need osad moobliga, et
valtida nende vastu minemist.
Seadme kiljed peavad jaama vastu
teiste sama kérgusega seadmete
kilgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale

ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
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avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Uimber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma tdoriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet vélja lUlitades &rge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastus- voi pdletusoht!
Elektrilodgi oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tddtavat seadet
jarelevalveta.

Lulitage seade vélja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet to6pinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel oli voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Véaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.
Kasutatud 6li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.
Arge pange suttivaid voi suttiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi

varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.



— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad
tekitavad pUsivaid plekke.

* Arge pange tuliseid néusid
juhtpaneelile.

* Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

« Olge ettevaatlik ega laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda.
Pliidi pind v6ib puruneda.

» Arge lulitage keeduvalju sisse tlihjade
ndudega voi iima noudeta.

» Arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

* Malmist, alumiiniumist voi katkise
pohjaga ndud voivad tekitada
kriimustusi. Kui teil on vaja ndusid
pliidil liigutada, tostke need alati Ules.

« See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
P&6rduge volitatud hoolduskeskusse.

* Rasv ja seadmesse kogunenud

toidujdanused voivad pohjustada

tulekahju.

EESTI 7

» Puhastage seadet regulaarselt, et
véltida pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kidrimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

» Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

» Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Enne lambi asendamist Ghendage
seade vooluvorgust lahti.

» Kasutage ainult samasuguste
tehniliste naitajatega lampe .

2.6 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

« Eemaldage uksekéepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.
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3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

3.1 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

Paigaldamise minimaalsed
vahekaugused leiate tabelist.

| ——
——
/
A —

Minimaalsed vahed

Mootmed mm
A 400
B 650
(o 150

3.2 Tehnilised andmed

3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

3.4 Kaldumiskaitse

Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digel
korgusel.

@ Veenduge, et pliidi taga olev
pind oleks sile.

Te peate paigaldama kaldumiskaitse.
Vastasel juhul voib seade kaldu vajuda.

Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
stumbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1

Moo6dud mm
Korgus 858

Laius 500

Sligavus 600




1. Paigaldage kaldumiskaitse 317 - 322
mm seadme Ulapinnast ja 80 - 85
mm seadme servast asuva toendi
Ummargusse auku. Kruvige see
tahke materjali kiilge voi kasutage
sobivat tuge (seina).

317-322
mm

[

e |

2. Augu leiate seadme tagant vasakult
poolt. Téstke seadme esikiilge ja
asetage see kappide vahelisse
tuhimikku. Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme laius,
siis kohandage kiilgmodte nii, et
seade jaaks keskele.

@
AN

Kui te pliidi méotmeid
muudate, siis kohandage
vastavalt ka kaldumiskaitset.

ETTEVAATUST!

Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage
kilgmodte nii, et seade
jaaks keskele.

EESTI

3.5 Elektrithendus

HOIATUS!

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi jaotises "Ohutusinfo"
toodud ettevaatusabindusid.

Toitekaabel ega -pistik selle seadme
juurde ei kuulu.

HOIATUS!

Enne toitejuhtme kontakti
Uhendamist kontrollige,
milline on teie koduse
majapidamise _
faasidevaheline pinge. Oige
elektriihenduse
kasutamiseks vaadake
seadme taga olevat
Uhendussilti. Nii talitades
hoiate ara paigaldusvead ja
seadme elektriliste osade
kahjustamise.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

9

Faas Min. kaabli suu-
rus

1 3x6,0 mm?

3 neutraalsega 5x1,5 mm?

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel valja
toodud seadme osaga.
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Ulevaade

NEBDaG B

Golor3d6 0

/ﬁ

|

CHEN
®
arill R

N B BRA

:
L

T\
j

v/

4.2 Pliidipinna skeem

~ =

(140 mm)

/N

' 140 mm '
20/180 mm

@ 140 mm
| L]

-

A B

4.3 Tarvikud

Traatrest

Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

Kiipsetusplaat

Kookidele ja kupsistele.
Grill/kiipsetuspann

Pliidi nupud

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/stiimbol
Elektronprogrammeerija
Pliidi tuli/simbol/indikaator
Ahju funktsioonide juhtnupp
Lisaauru nupp
Kitteelement

Valgusti

Ventilaator

Ahjuriiuli tugi, eemaldatav
Stivend

Ahjuriiuli tasandid

(o o] ~fofof ]l

Keeduvali 1200 W

Auru valjalaskeava - hulk ja asend
sOltub mudelist

Keeduvali 900 / 2000 W

Keeduvali 1200 W

Jadkkuumuse indikaator

@ Keeduvali 700/ 1700 W

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.
* Teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjudonsuse all.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Esmane puhastamine

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

Q) vilgub, kui Ghendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
vOi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

5.3 Kellaaja muutmine

@

Kellaaega ei saa muuta, kui
tootavad funktsioonid Kestus

2l vai Lapp .

Vajutage jarjest @ kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator.

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

5.4 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

@

Teavet funktsiooni
PlusSteam kohta vt "Kuidas
aktiveerida funktsioon
PlusSteam”.

1. Valige funktsioon E]ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega té6tada.

3. Valige funktsioon ja maarake
maksimaalne temperatuur.
Maksimaalne temperatuur selle
funktsiooni puhul on 210 °C.

4. Laske ahjul 15 minutit to6tada.

5. Valige funktsioon , vajutage

lisaauru nuppu ja maarake
maksimaalne temperatuur.
6. Laske ahjul 15 minutit to6tada.
7. Ldulitage ahi vélja ja laske sel maha
jahtuda.
Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.
Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

6. PLIIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

6.1 Soojusaste

Siimbo- Funktsioon

lid

0 Viljas-asend

Siimbo- Funktsioon
lid
(@) Topeltala
1-9 Soojusastmed
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Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lilitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppemist
valja.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et
valida sobiv soojusaste.

Sittib pliidi juhtindikaator.
Toiduvalmistamise I6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

Kui koik keeduvaljad on valja lilitatud,
kustub ka pliidi juhtindikaator.

6.2 Valimiste ringide sisse- ja
valjaltlitamine
Soojeneva pinna suurust saab

kohandada vastavalt keedundu
moodtmetele.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Noud

Keedundu pdhi peaks olema
voéimalikult paks ja tasane.

Vilimise ringi sisselilitamiseks:
keerake nuppu péaripaeva ule kerge
takistuse asendisse © . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupaeva.

Vilimise ringi véljaliilitamiseks:
keerake nupp valjas-asendisse.
Indikaator kustub.

6.3 Jadkkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht!

Jaakkuumuse indikaator suttib, kui
keeduvali on tuline.

7. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Terasemail- voi
alumiiniumndud voi
vaskpdhjaga néud voivad
jatta klaaskeraamilisele
pinnale plekke.

7.2 Naiteid pliidi kasutamisest

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

Kuumusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
1 Valmistatud toidu soojas- vasta- Pange keedundule kaas
hoidmiseks. valt va- peale.
jaduse-
le
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25  Aeg-ajalt segage.
vOi, Sokolaad, Zelatiin.
1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10 -40 Valmistage kaane all.

letid, kiipsetatud munad.
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Kuumusaste Kasutamine: Aeg Néapunaited

(min.)

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Kodgivilja, kala, liha auruta- 20 -45 Lisage paar supilusikatait
mine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku ning kom-
hautiste ja suppide valmista- 150 ponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pdodrake poole aja méodu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, s6o6rikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15  Pdoérake poole aja moodu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

8. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

8.1 Uldine teave

Puhastage pliit parast igakordset

kasutamist.

Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mdjuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad

toiduplekid. Vastasel korral voib
mustus pliiti kahjustada. Puidke
valtida toidu pinnale kérbemist. Pange
spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliit pehme
lapiga.

Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.
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9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

Tuli suttib, kui ahi td6tab.

9.2 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised

9.1 Ahju sisse- ja valjalulitamine  osad véivad pohjustada ohtlikku

llekuumenemist. Selle arahoidmiseks on

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahjul olemas ohutustermostaat, mis
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake

temperatuuri nuppu.

3. Ahju valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja -temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

9.3 Ahju funktsioonid

katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

Siimbol

Ahju funktsioo-
nid

Rakendus

Valjas-asend

Ahi on véljas.

Ahjuvalgusti Valgusti sisselllitamiseks ilma kipsetusfunkt-
E sioonita.
PlusSteam Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige var-

vi ja krébeda kooriku saavutamiseks. Mahlasu-
se lisamiseks. Puu- ja kdogiviljade sailitami-
seks.

Kerge po6rdohk

Ornade ja mahlaste praadide valmistamiseks
vOi puu- ja kdogivilja kuivatamiseks.

Alumine kuumus

Krobeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks.

Tavaline kipse-
tamine

Uhel riiulitasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

— Kiirgrillimine Lame.dat.(_a tpiquainete suures koguses grillimi-
seks ja rostimiseks.

= Turbogrillimine Suuremate kondiga liha- vi linnulihattikkide

Y rostimiseks uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks

ja pruunistamiseks.
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Siimbol Ahju funktsioo- Rakendus
nid
— Ventilaatoriga Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude
i kiipsetamine kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-

seks rohkem kui Uhel ahjuriiulil, ilma maitsete
segunemiseta.

Niiskusega kiip-
setus

]

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kupsetusjuhiste leidmiseks vt peatlkki
"Noéuandeid ja napunaiteid”, Niiskusega kipse-
tus. Ahjuuks peaks kupsetamise ajal olema su-
letud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkesta-
da ning tagada, et ahi to6taks voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni kasutami-
sel voib ahju sisemine temperatuur erineda vali-
tud temperatuurist. Kuumutusvoimsust voidakse
véhendada. Uldisi energiasééstusoovitusi vt
jaotisest "Energiatdhusus", Ahi — Energia saast-
mine. Vastavalt standardile EN 60350-1 kasutati
seda funktsiooni energiatéhususe klassi maa-
ratlemiseks.

Klpsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja
toidu kuivatamiseks.Seadke ahju temperatuur
20-40 °C madalamaks kui Tavaline kiipsetami-
ne.

P&6rdéhuga kiip-
setamine
Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatus-
aeg soltub kilmutatud toiduainete kogusest ja
kaalust.

9.4 Funktsiooni sisselllitamine:

PlusSteam

See funktsioon voimaldab klipsetamisel

téhusamat niiskuse kasutamist.

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme
kahjustamise oht!

Eralduv aur voib pdhjustada poletust:

+ Arge avage seadme ust ajal, kui
kasutate funktsiooni PlusSteam.

« Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui

olete kasutanud funktsiooni
PlusSteam.
Vt jaotist "Vihjeid ja
napunaiteid".
1. Avage ahjuuks.
2. Taitke veeanum kraaniveega.

Veeanuma maksimaalne maht on
250 ml.

Veeanuma taitmisel peab ahi olema
kilm.

3. Valige funktsioon: PlusSteam .

Vajutage lisaauru nuppu .
Lisaauru nuppu saab kasutada ainult
funktsiooniga PlusSteam.

Indikaator suttib.

5. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

6. Pange toit ahju ja sulgege uks.

C ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi
veeanumasse vett
valada.

7. Seadme valjalllitamiseks vajutage
lisaauru nuppu , keerake
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ahjufunktsioonide ja temperatuuri HOIATUS!
nupud valjas-asendisse. Enne vee eemaldamist
Lisaauru nupu indikaator kustub. veeanumast peab ahi
8. Eemaldage veeanumast vesi. olema kindlasti maha
jahtunud.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan
A B Cc A. Funktsiooni indikaatorid
| P W I.— g I g }éﬁgi?sjzagﬁ:’?r?cﬂkaator
~ HBHE ©
el
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
D KELL Kella funktsiooni m&aramiseks.
—+ PLUSS Kellaaja valimiseks.
[} Aurutamine pluss Funktsiooni sisseltlitamiseks: PlusS-
team.
10.3 Kellafunktsioonide tabel
Kellafunktsioon Rakendus
@ KELLAAEG Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.
-] KESTUS Seadme t60aja kestuse maaramiseks.
—)| LOPP Seadme valjaliilitusaja maaramiseks.
=] DASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.

E
NE

Q MINUTILUGEJA Pd&ordloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mojuta
seadme t66d. MINUTILUGEJA saab maarata igal ajal,
ka siis, kui seade on valja lulitatud.

10.4 KESTUSE mé&aramine 2. Vajutage jarjest €D, kuni 12! hakkab

1. Maarake ahju funktsioon ja vilkuma.

temperatuur.



11. AHI

3. Vajutage T v6i — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse 21,

4. Kui aeg saab tais, vilgub (g ja kostab
helisignaal. Seade lllitub
automaatselt valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.5 LOPU maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =| hakkab
vilkuma.

3. Puudutage + voi —, et valida aeg.
Ekraanil kuvatakse =>|.

4. Kui aeg saab tais, vilgub 1 ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt valja.

5. Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja

temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.6 EDASILUKKAMISE

valimine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni P! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi —, et valida
KESTUSE aeg.

4. Vajutage @

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

11.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:
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5. Vajutage T v&i —, et valida LOPU
aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage .

Seade lilitub hillem automaatselt sisse,

tootab valitud KESTUSE aja ning I6petab

t66 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg
saab tais, kostab helisignaal.

7. Seade lulitub automaatselt valja.
Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lilitada.

8. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.7 MINUTILUGEJA

maaramine

1. Vajutage jarjest ©, kuni L hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi T vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt t66le 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal valja lilitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.8 Kellafunktsioonide
tuhistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lilitub mone sekundi
parast valja.

— TARVIKUTE KASUTAMINE

Likake ahjurest riiulitoe juhtsoonte
vahele.
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Kipsetusplaat:

Arge liikake kiipsetusplaati
paris vastu ahju tagaseina.
Vastasel korral ei saa kuum
ohk plaadi tmber vabalt
likuda. Toit voib kdrbema
minna, eriti plaadi tagaosas.

Lukake kupsetusplaat voi stigav pann
riiuliraami juhtsoonte vahele. Veenduge,
et see ei puutuks vastu ahju tagaseina.

Traatrest koos stigava panniga:

Likake stgav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.

N

11.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiine on voimalik
paigutada eri tasanditele,
valja arvatud 4. tasand.

Teleskoopsiinide paigaldamine

1. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.

2. Libistage teleskoopsiini tagaosas
olev fiksaator ahjuriiuli toe kiilge.
Veenduge, et paigaldate
teleskoopsiini ahju digele poolele.

3. Keerake teleskoopsiin digesse
asendisse. Teleskoopsiini Gihes otsas
asuv kinnitusdetail peab olema
suunatud Ulespoole.

4. Lukake teleskoopsiin 16puni ahju
tagaseinani.

5. Lukake teleskoopsiini eesmine osa
ahjuriiuli toe vastu. Kui eesmise osa
fiksaator digesti kohale kinnitub,
kostab kldpsatus.

6. Teise teleskoopsiini paigaldamiseks
korrake samu toiminguid. Jalgige, et
molemad teleskoopsiinid oleksid
samal kérgusel.

Teleskoopsiinide eemaldamine

1. Vajutage ja hoidke teleskoopsiini
eesmises osas asuvat fiksaatorit.

_

/

/
/

W, +

2. Tommake siini eesmine osa ahjuriiuli
toe kiljest eemale.

3. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.

4. Tommake siini tagumine osa
ahjuriiuli toe kiljest eemale.

5. Teise teleskoopsiini eemaldamiseks
korrake samu toiminguid.




11.3 Teleskoopsiinid — tarvikute
sisestamine

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja vétta.

é ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
noudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine 6litage.

C ETTEVAATUST!
Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema
taielikult ahju sisse lukatud.

Traatrest:

Siigav pann:

EESTI

Asetage stigav pann teleskoopsiinidele.

19

?

=

\

\

Traatrest koos sligava panniga:

Pange traatrest ja sligav pann koos
teleskoopsiinidele.

W/

12. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

C HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning

kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

12.1 Uldine teave

* Seadmes on neli riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pohjast.

« Seadmes on 6huringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erisiisteem. See
voimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krébedana.
Ahjus ringlev 6hk kiirendab toidu

kilipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.

» Niiskus voib kondenseeruda
seadmesse Vvoi selle
klaaspaneelidele. See on normaalne.
Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kipsetamise alustamist 10 minutit
tootada.

» Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.

» Kipsetades arge pange nousid otse
ahju pdhjale ega katke ahju osi
fooliumiga kinni. See voib muuta
kipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

12.2 Klpsetamine

» Esimesel korral kasutage madalamat
temperatuuri.
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» Kui kiipsetate kooke rohkem kui Ghel
ahjutasandil, voib klipsetusaega
10-15 minuti vorra pikendada.

» Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
kiipsetised ei pruunistu alati vordselt.
Ebadhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.

» Kipsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

12.3 Kookide kiipsetamine

+ Arge avage ahjuust enne kui %
kiipsetusajast on mé6dunud.

* Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tuhi.

12.4 Liha ja kala kipsetamine

» Vaga rasvaste toitude kipsetamisel
kasutage sligavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.

« Et mahl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

« Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stgavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on &ra auranud.

12.5 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soltuvad toidu
tudbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

12.6 PlusSteam +

Enne eelsoojendamist peab
veeanuma taitmise ajal
olema ahi kilm.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon
PlusSteam"

Pagarikoda
Toit Vee kogus  Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(mI)
Saiad1) 100 180 35-40 2 Kasutage klpse-
tusplaati.
Kuklig1) 100 200 20-25 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kodune pit- 100 230 10-20 1 Kasutage kupse-
sal) tusplaati.
Focaccial 100 190-210 20-25 1 Kasutage kupse-
tusplaati.
Klpsised, 100 150-180 10-20 2 Kasutage kupse-
koogikesed, tusplaati.

croissant?)
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Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)
Ploomikook, 100 180 20 2 Kasutage koogi-
ounakook, vormi.
kaneelirul-
lid1)

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.

Kilmutatud kiipsetised

Toit Vee kogus  Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)
Kllmutatud 150 200-210 10-20 2 Kasutage ahju-
pitsa1) resti.
Kllmutatud 150 160-170 25-30 2 Kasutage kipse-

croissant?)

tusplaati.

1) Enne kipsetamist eelkuumutage tihja ahju umbes 10 minutit.

Valmistoidu soojendamine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)
Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.
Kuklid 100 110 10-20 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kodune pit- 100 110 15-25 2 Kasutage kupse-
sa tusplaati.
Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Juurvili 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.
Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-

tusplaati.
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Rostimine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(mil)

Rostitud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahju-

sealiha resti ja klipsetus-
plaati.

Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahju-
resti ja kiipsetus-
plaati.

Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahju-
resti ja kiipsetus-
plaati.

Kalkuni- 200 200 70 -90 2 Kasutage ahju-

praad resti ja kiipsetus-

plaati.

12.7 Hoidised +
HOIATUS!

Pdletuse ja seadme

kahjustamise oht!

» Kasutage ainult Uhesuguse

suurusega hoidisepurke.
» Arge pange kupsetusplaadile rohkem
kui kuus pooleliitrist purki.

» Taitke purgid Uhtlaselt, jattes
Ulemisest servast 1 cm vaba ruumi.

Jatke kaaned purkide peale, kuid arge

hermeetiliselt kinni keerake.

Pehmed puuviljad

» Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.

» Kallake kupsetusplaadile 1/2 liitrit vett
ja ahju pdhjal olevasse 6dnsusse 1/4
liitrit vett, et ahjus oleks piisavalt

niiskust.

« Valige funktsioon PlusSteam ja
seejarel 6ige temperatuur vastavalt

alltoodud tabelile.

« Purgid voib hermeetiliselt sulgeda
alles parast funktsiooni [6ppu.

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Maasikad / mustikad / 160 25-30 1 Kasutage
vaarikad kipsetus-
plaati.
Luuviljalised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Pirnid/kiidooniad/ploomid 160 35-40 1 Kasutage
kiipsetus-

plaati.




Pehmed juurviljad
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Suvikdrvits/baklazaan/ 160 30-35 1 Kasutage
sibulad/tomatid kiipsetus-
plaati.
Marineeritud koogiviljad
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Porgandid/kurgid/kaali- 160 35-45 1 Kasutage
kad/seller kiipsetus-
plaati.
12.8 Kerge pd6rddhk
Kuivatamine
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand
°C
€ 1. tasand 2. tasand
Juurvili
Oad 60 -70 7-9 2 1/3
Piprakarbo- 60 -70 10-12 2 1/3
naad
Kodogivili ha- 60 -70 9-11 2 1/3
pendamiseks
Seeneviilud 50 - 60 13-15 2 1/3
Urdid 40 - 50 3-5 2 1/3
Puuviljad
Poolitatud ploo- 60 - 70 11-13 2 1/3
mid
Poolitatud apri- 60 - 70 9-11 2 1/3
koosid
Ounaviilud 60 - 70 6-8 2 1/3
Pirniviilud 60 - 70 7-10 2 1/3

Kiipsetamine madalal t°

Toit

Kogus (kg)

Pruunista- Temperatuur

mine mo-
lemalt kiil-
jelt (min)

()

sand

Ahju ta- Aeg (min.)

Veiseliha
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Toit Kogus (kg) Pruunista- Temperatuur Ahjuta- Aeg (min.)
mine mé- (°C) sand
lemalt kiil-
jelt (min)
Filee, poolkiips 1.0-1.5 2 80 -100 2 60 - 90
Rostbiif, pool- 1.5-2.0 4 80 -100 2 160 - 200
kiips
Vasikaliha
Filee, seestroo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 - 90
sakas
Seljatiikk, Ghe 1.5-2.0 4 80 -100 2 100 - 160
tukina
Vasikapraad, 1.5-2.0 4 80 -100 2 100 - 160
keskmine
Sealiha
Filee, seestroo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
sakas
Seljatiikk, Uhe 1.5-2.0 4 80 -100 2 100 - 160
tikina
Seapraad, kesk- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
mine

12.9 Tavaline kiipsetamine &

Kiipsetamine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Ohuke kook 160 - 170 25-35 2
Parmitaignast unakook 170 - 190 45 - 55 3
Plaadikook 170 - 180 35-45 2
Purukook 170 - 190 50 - 60 3
Juustukook 170 - 190 60 -70 2
Talupojaleib 190 - 210 50 - 60 2
Rumeenia keeks 165-175 35-45 2
Rumeenia keeks — traditsioo- 165 - 175 35-45 2
niline

Parmitaignast kuklid 180 - 200 15-25 2
Rullbiskviit 150 - 170 15-25 2

Quiche Lorraine 215 - 225 45 - 55 2
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Roéstimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 210 - 230 35-50 2
Seakarbonaad 190 - 210 30 - 35 3
Terve kala 200 - 220 40-70 2

12.10 Kiirgrillimine &

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 230 50 - 60 2
Seakarbonaad 230 40 - 50 3
Grillpeekon 250 17 - 25 2
Vorstid 250 20 - 30 2
Biifsteek: poolkulps 230 25-35 2

12.11 Turbogrillimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 200 50 - 60 2
Kana 250 55 - 60 2
Kanatiivad 230 30 - 40 2
Seakarbonaad 230 40 - 50 2
Biifsteek: taiskips 250 35-40 2

12.12 Ventilaatoriga kiipsetamine

Kiipsetamine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Parmitaignast pirukas 150 - 160 20-30 2
Victoria kook 170 - 190 30 - 40 2
Sveitsi unakook 180 - 200 35-45 2
Julukook 150 - 160 40 - 50 2
Madeira kook 170 - 190 50 - 60 2
Besee 110-120 30-40 2
Kartuligratédan 180 - 200 40 - 50 2
Lasanje 170 - 190 30-50 2
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Makaroni-ahjuroad 170 - 190 50 - 60 2
Pitsa 190 - 200 25-35 2
Réstimine
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Kana, terve 200 - 220 55 - 65 2
Seapraad 170 - 180 45 - 50 2
12.13 Niiskusega kiipsetus ¥
Toit Tempe- Aeg Ahju Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kUpsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat
Kuklid 200 40 - 45 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat
Kllmutatud pitsa 190 25-35 2 ahjurest

350 g

Koogid kiipsetusplaadil

Rullbiskviit 180 20 - 30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Sokolaadikook 180 35-45 2 kUpsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Koogid vormis

Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traa-
trestil

Biskviittaignast pohi 180 25 -35 2 pirukavorm traatrestil

Tordipohi 150 35-45 2 koogivorm traatrestil

Kala

Kala kiipsetuskotis 180 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

300 g plaat

Terve kala, 200 g 180 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Liha
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Toit Tempe- Aeg Ahju Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)

Liha kiipsetuskotis 200 35-45 2 kiipsetusplaat vai grill- / ahju-

2509 plaat

Lihavardad 500 g 200 30 - 40 2 kupsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Vaikesed kiipsetised

Kpsised 170 25-35 2 kupsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Makroonid 170 40 - 50 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Muffinid 180 30-40 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Soolakupsised 160 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Muretainaklpsised 140 25-35 2 klpsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Korvikesed 170 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Taimetoitlastele

Juurviljasegu kotis 200 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

400 g plaat

Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Juurviljad ahjuplaa- 190 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

dil 700 g

plaat

12.14 P66rddhuga kiipsetamine

Kiipsetamine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Ohuke kook 140 - 160 40 - 50 1+3
Parmitaignast kuklid 190 - 210 10-20 S
Besee 100 - 120 55 - 65 1+3
Tordipohi 150 - 170 20 - 30 1+3
Pitsa 200 - 220 35-45 S
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12.15 Teave testimisasutustele

Toit Funktsioon @ Tempe- Tarvikud Ahju ta- Aeg
ratuur sand (min.)
(°C)
Vaikesed koogid Tavaline kiip- 160 kiipsetusplaat 3 20-30
(16 tk kiipsetus- setamine
plaadil)
Vaikesed koogid Ventilaatoriga 150 kiipsetusplaat 3 20-30
(16 tk kiipsetus- kiipsetamine
plaadil)
Vaikesed koogid Pdoérdohuga 160 kipsetusplaat 1+ 3 30-40
(16 tk kiipsetus- kiipsetamine
plaadil)
Ounakook (2 vor-  Tavaline kiip- 190 ahjurest 1 65-75
mi, @ 20 cm, dia- setamine
gonaalselt)
Ounakook (2 vor-  Ventilaatoriga 180 ahjurest 2 70 - 80
mi, @ 20 cm, dia- kiipsetamine
gonaalselt)
Rasvavaba keeks  Tavaline kiip- 180 ahjurest 2 20-30
setamine
Rasvavaba keeks  Ventilaatoriga 160 ahjurest 2 25-35
kipsetamine
Rasvavaba keeks  Pdordohuga 170 ahjurest 1+3 30-40
kipsetamine
Liivakupsised/ Tavaline kiip- 140 kiipsetusplaat 3 15-30
soolapulgad setamine
Liivakupsised/ Ventilaatoriga 140 kipsetusplaat 3 20 - 30
soolapulgad kiipsetamine
Liivakupsised/ Pdoérdohuga 140 kipsetusplaat 1+ 3 15-30
soolapulgad kipsetamine
Rostleib/-sai Kiirgrillimine 250 ahjurest 3 5-10
Veiselihaburger Turbogrillimi- 250 ahjurest voi 3 15-20
ne grill-/klpsetus- Uhelt
pann poolt; 10
-15 tei-
selt
poolt

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!



13.1 Juhised puhastamiseks

« Puhastage ahju esikllge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pehmetoimelise pesuvahendiga.

» Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

* Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva voi muude
toidujaakide kogunemine voib kaasa
tuua tulekahju. Grillpanni puhul on oht
suurem.

« Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

« Parast iga kasutuskorda puhastage
koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

» Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.
See voib teflonpinda kahjustada.

13.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist seadmed

@ Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kasnaga.

Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need vodivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.3 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil klipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

@ Puhastamistoimingut tuleks
teostada vahemalt igal 5.
kuni 10. korral parast
funktsiooni PlusSteam.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgiaadikat.
Kasutage vahemalt 6%-list iima
lisanditeta dadikat.
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2. Laske 30 minuti jooksul
toatemperatuuril dadikal
lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahi sooja vee ja pehme

lapiga.
13.4 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

ETTEVAATUST!
Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.

1. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

I

I\

2. Toémmake ahjuresti toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldag
tugi.

[}

Paigaldage valjavoetud tagasi
vastupidises jarjekorras.

13.5 Katallutiline puhastus

Kataluutilise kattega ahjuseinad on
isepuhastuvad. Selline pind imab
endasse rasva.

Enne katalldtilise puhastamise
sisselulitamist:

» eemaldage koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed;
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* puhastage ahju pdhja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga;
* puhastage sisemist ukseklaasi

sisepinda sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon a

2. Valige maksimaalne temperatuur ja
laske ahjul 1 tund té6tada.

3. Lilitage ahi vélja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Katallitilise pinna varvimuutused ei

avalda mdju katallutilisele

puhastamisele.

13.6 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Sisemised klaaspaneelid voib
puhastamiseks eemaldada. Erinevate
mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.

HOIATUS!

Hoidke puhastamise ajal uks
kergelt lahti. Kui uks on
I6puni lahti, voib see
ootamatult sulguda ja
pohjustada kahjustusi.

é HOIATUS!
Arge kasutage seadet ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, nii et see oleks umbes
30° nurga all. Veidi avatud asendis
jaab uks lahti.

~——
=Y
|

2. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

3. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

HOIATUS!

Kui te ukspaneele vélja
tostate, Uritab uks
sulguda.

4. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdstke need
Ukshaaval valja.

5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage

klaaspaneelid ja ahju uks tagasi kohale.

Korrake Ulaltoodud samme vastupidises

jarjestuses. Pange esmalt kohale

vaiksem paneel, seejarel suurem.

é ETTEVAATUST!
Sisemise klaaspaneeli
trikitud pind peab jaama
ukse sisemisele poolele.

ETTEVAATUST!

Parast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli
raami pind ei oleks kirja
piirkonnas puudutades kare.

AN

C ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
sisemise klaaspaneeli oma
kohale Gigesti.

13.7 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis
kergestisuttivaid esemeid
(nagu puhastusmaterjalid,
kilekotid, ahjukindad, paber
vOi puhastuspihustid). Ahju
kasutades voib sahtel
kuumaks minna. Tuleoht!



Puhastamise hélbustamiseks saab ahju

allosas oleva sahtli valja vétta.

1. Tdmmake sahtel I16puni valja.

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Tommake sahtel taielikult valja. 4.
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13.8 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrildogi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Ldulitage ahi vélja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.
3. Pange ahju pdhjale riie.

Tagumine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva

kuumakindla lambiga .

Sahtli paigaldamiseks sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises

jarjekorras.

14. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatiikke.

14.1 Mida teha, kui...

Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole lihen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on
oigesti elektrivorku hen-
datud.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Kaitse on vallandunud.

Kaivitage pliit uuesti ja
maarake vahemalt 10 se-
kundi jooksul kuumusaste.

Jadkkuumuse indikaator ei
|Ulitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum,
sest see tootas vaid lihi-
kest aega.

Kui keeduvali on té6tanud
piisavalt kaua, et olla
kuum, pédérduge teenin-
duskeskusse.

Valimist ringi ei saa sisse
lilitada.

Lulitage koigepealt sisse
sisemine ring.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lilitage ahi sisse.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seaded on
oiged.

Kell ei ole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahjuvalgusti ei pole.

Ahjuvalgusti on rikkis.

Asendage valgusti uuega.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on 16ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.

Toidu valmimiseks kulub
liiga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal véi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud ndéuandeid.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada. Ekraanil kuva-
takse "400" ja kostab heli-
signaal.

Ahi ei ole elektrivorku 6i-
gesti Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivorku Uhendatud 6i-
gesti (vt Uhendusjoonist).

Funktsiooni kasutamine ei
anna head tulemust:
PlusSteam.

Te pole funktsiooni PlusS-
team sisse lulitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: PlusSteam".

Te ei valanud veeanumas-
se vett.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: PlusSteam".

Te ei lulitanud funktsiooni
PlusSteam Lisaauru nup-
uga oigesti sisse.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: PlusSteam".

Soovite sisse lilitada
funktsiooni Kerge poor-
dohk, kuid Lisaauru nupu
indikaator poleb.

Funktsioon PlusSteam t606-
tab.

Vajutage Lisaauru nuppu

, et peatada funktsioon
PlusSteam.

Veeanumas olev vesi ei
kee.

Temperatuur on liiga ma-
dal.

Seadke temperatuuriks va-
hemalt 110 °C.

Vt jaotist "Vihjeid ja napu-
naiteid".

Vesi valgub veeanumast
valja.

Veeanumas on liiga palju
vett.

Lilitage ahi valja ja veen-
duge, et seade on maha
jahtunud. Eemaldage liigne
vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veeanumasse 0ige ko-
gus vett. Vt vastavat toi-
mingu kirjeldust.




14.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuiija voi
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Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. See andmesilt asub ees
ahjuddne raami esikiljel. Arge andmesilti
seadme kiljest eemaldage.

teeninduskeskusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Keeduplaadi tooteteave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus EKC549520K
EKC549520W
EKC549520X
Keeduplaadi  Eraldiseisva pliidi sees olev keeduplaat
tadp
Keeduvéljade 4
arv

Kuumutamis-
viis

Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste  Vasak tagumine 14,0 cm
keeduvéljade Parem eesmine 14,0 cm
|1abimddt (J)  Vasak eesmine 18,0 cm
Mitteringikuju- Parem tagumine L 14,0 cm
lise keeduval- P 25,0 cm
ja pikkus (P)

ja laius (L)

Keeduvélja Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
energiatarbi-  Parem tagumine 184,3 Wh/kg
mine (EC Parem eesmine 181,8 Wh/kg
electric coo- Vasak eesmine 190,1 Wh/kg
king)

Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 — Kodumajapidamises *  Vett kuumutades piirduge vajaliku
kasutatavad elektrilised kogusega.

toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidid - * Vdimalusel pange keedundule alati
Meetodid joudluse mdotmiseks. kaas peale.

* Enne keeduvalja sisselllitamist
asetage sellele keedundu.

» Keedundu pohi peaks olema
keeduvaljaga samade mootmetega.

15.2 Pliit - Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.
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» Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvéljale.
» Pange ndu otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jagdkkuumust.

15.3 Ahjude tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL

65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
EKC549520K

Mudeli tunnus EKC549520W
EKC549520X

Energiatéhususe indeks 94.9

Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-

Ziimis

0,84 kWh/tsuiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhure- 0,75 kWh/tsuklis

Ziimis

Sisekambrite arv 1

Kuumuseallikas Elekter

Maht 58|

Ahju tap Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi
EKC549520K  44.0 kg

Mass EKC549520W 43.0 kg

EKC549520X 44.0 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
moodtemeetodid.

15.4 Ahi - Energia kokkuhoid
Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat

igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Uldised nduanded

Veenduge, et ahju téétamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voéimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kupsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist,
puudke need ahju panna véimalikult
|ihikeste vahedega.



Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
klipsetusreziime.

Toidu soojashoidmine
Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

16. JAATMEKAITLUS

Simboliga ff?-) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake
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Niiskusega kiipsetus

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks. Lisateabe saamiseks vt
jaotist "Ahi — Igapaevane kasutamine",
Ahju funktsioonid.

stmboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb evtizedes szakmai tapasztalat €s innovacio all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.
Koszontjik az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készillékhez:
% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattédblan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(® Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szikség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek
biztonsaga

C FIGYELMEZTETES_!_
Fulladas, sérilés vagy tartds rokkantsag
kockazata.

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfelel6 tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
személyek csak felligyelettel, vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel6
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyerekek jatsszanak a készllékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehdléskor. A készulék elérhet6 részei forrdak.

- Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- A hatso panel hémérsékletének elviseléséhez a
készlléket HOSVV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az
elektromos halézathoz.
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- A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m

magassagig torténd hasznalatra készult.

- A készulék nem hasznalhato hajon, csonakon vagy

egyéb usz6 alkalmatossagon.

- A tulmelegedés elkerulése érdekében ne telepitse a

készlléket dekoracios ajtd mogeé.

- Ne telepitse a készliléket labazatra.
- Ne mikddtesse a készuléket kulsé id6zitbével vagy

kUldn taviranyitd rendszerrel.

. FIGYELMEZTETES: Féz6élapon térténé fézéskor az

olaj vagy zsir felligyelet nélkil hagyasa veszélyes
lehet, és tliz keletkezhet.

- A tlizet SOHA NE prébalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizall6 takardval.

- FIGYELEM! F6zéskor a készlléket ne hagyja

fellgyelet nélkul. Rovid id6tartamu f6zéskor a
készuléket tartsa folyamatosan feliigyelet alatt.

. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon semmit

sem a f6zofellleteken.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

g6zt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kaparoeszkdzt a sutbajtd Gvegének és a f6zolap
zsanéros Uvegfedelének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

- Soha ne tegyen a f6zbfellletre fémtargyakat (fedok,

kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

- Ha repedést Iat az Uvegkeramia / Gveg fellleten,

kapcsolja ki a készlléket, é€s huzza ki a konnektorbol
a dugvillajat. Amennyiben a készllék kdtésdobozon
keresztul kozvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a készuilék
elektromos halozatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.
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FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és
az elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a futéelemekhez. 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos fellgyelet
mellett tartozkodhatnak a készulék kozelében.

- Amikor a sUtébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfog6 kesztylit.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

Ha a haldzati kabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon elb.

Legyen évatos, amikor megérinti a tarolorekeszt.
Felforrésodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A rogzitett kabelezést a bekdtési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakito eszk6zokkel.
FIGYELMEZTETES: Kizarélag a f6z6lap gyartoja altal
tervezett vagy a f6z6lap gyartoja altal a hasznalati
utmutatoban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6zblapvédd elemet hasznaljon. A nem megfelel
védbelemek hasznalata balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés » Tartsa be a készulékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
FIGYELMEZTETES! foglaltakat.
A készuléket csak képesitett * A készilék nehéz, ezért legyen
személy helyezheti lizembe. koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és
Tavolitsa el az 6sszes Zart labbelit.
csomagol6anyagot. * Soha ne hlzza a készuléket a
Ne helyezzen lizembe, és ne is fogantyudjanal fogva.

hasznaljon sérilt készlléket.
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A konyhai készilék hazanak és a
fulkének megfelelé méretilinek kell
lennidk.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készliléktdl és egységtol.

A késziléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

A késziilék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A készlléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.

A készUléket azonos magassagu
készllékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a késziléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerilhetd,
hogy az ajt6é vagy ablak kinyitasaval
leverje a forr6 f6z6edényt a
készulékrol.

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
készilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakkeépzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepl® adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos halézat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a készllék ajtajahoz,
kiléndsen akkor, ha az forré.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell rogziteni, hogy szerszam nélkil
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugdt a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz tizembe

helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

* A hal6zati vezeték kihuzasakor soha
ne vezetéket hizza. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.

« Kizarélag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halézati talterhelésvédd megszakitot,
biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkiolddt és védérelét.

* Az elektromos készlléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a késziiléket az
elektromos halozatrél. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mme-es érintkez6tavolsaggal kell
rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halozati aljzatba.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- és égésveszély.
Vigyazat! AramUtés-veszély.

* Ez a készulék kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék
miszaki jellemzéit.

* Ellenérizze, hogy a késziilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Mikodés kdzben tilos a késziléket
feligyelet nélkdl hagyni.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forro levegd tavozhat a készulekbol.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

* Ne hasznalja a készliléket munka-
vagy tarolofellletként.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély

« A felforrésitott zsirok és olajok
gyulékony g6ézoket bocsathatnak ki.



Zsirral vagy olajjal valo f6zéskor
tartsa azoktdl tavol a nyilt langot és a
forré targyakat.

* A nagyon forr6 olaj altal kibocsatott
g6z06k ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készllékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készulék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc elszinezédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenull a készulék
sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd
késziilékbe.

— af6ézés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

« A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készilék teljesitmeényére.

* A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sutéshez. A gyimolcsok
leve maradandé foltokat ejthet.

* Ne helyezzen forré f6z6edényt a
kezel6panelre.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadék.

+ Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készulékre. A
készllék felllete megseériilhet.

+ Ures f6z6edénnyel vagy fézéedény
nélkul ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.
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* Ne tegyen aluféliat a készilékre vagy
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

* Az Ontdttvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérilt alju
edények megkarcolhatjak a készuléek
fellletét. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a fézéfellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

* A készilék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fiitésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a
készlilék karosodasanak
veszelye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Huzza ki a halézati csatlakozodugét a
konnektorbol.

» Ellendrizze, hogy lehdilt-e a készilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

» A sutdajto sérilt Gveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* A készilékben maradt zsir vagy étel
tuzet okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a
készuléket, hogy elkertlje a felllet
karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Bels6 vilagitas

* Az izz6 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi
készulékekhez hasznalhat6. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.
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FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

* Alampa cseréje el6tt huzza ki a
halézati dugaszt a halézati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzdkkel rendelkezé
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6l6
részt.

3.1 A készllék elhelyezése

A szabadon all6 késziilékét lzembe
helyezheti tgy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezhet6.

Tekintse meg a tablazatot a legkisebb
illesztési tavolsagokkal kapcsolatban.

| —
— s
Al | —

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
A 400
B 650

C 150

* Valassza le a készliléket ez
elektromos hal6zatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a
halézati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc éllatok készilékben
rekedését.

2.7 Szerviz

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.

* Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.

3.2 MUszaki adatok

Feszliltség 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Készulék osztaly 1

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

3.3 A készlilék vizszintbe
allitasa

A készlilék aljan talalhatd kis labak
bedllitasaval a készlilék tetejét a tobbi
felulet magassagahoz igazithatja.



3.4 Billenésgatlé

Allitsa be a helyes magassagot és
terliletet a készilék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlot.

C VIGYAZAT!
Ellendrizze, hogy a helyes

magassagban szerelte-e fel
a billenésgatlot.

@ Ugyelien arra, hogy a
tlzhely mogatti felllet sima
legyen.

Fel kell szerelnie a billenésgatiét. Ha
nem szereli be, akkor hatrabillenhet a
készulék.

Az On késziilékén az alabbi képen
lathato szimbolum (nem minden tipusnal)

figyelmezteti Ont a billenésgatlod
felszerelésére.

1. Akészilék tetejétdl lefelé szamitva
317 - 322 mm-re és a készilék
oldalatol 80 - 85 mm-es tavolsagra, a
tarton 1évé kor alaku nyilasba
szerelje be a billenésgatlot.
Csavarozza szilard anyagba vagy
alkalmazzon (fali) megerésitést.
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Egy nyilas talalhat6 a késziilék
hatuljan, a bal oldalon. Emelje meg a
készilék elejét, és helyezze a
késziiléket a szekrények kozotti tér
kdzepére. Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
tlzhely szélessegét, akkor a tlizhely
kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.

@ Amennyiben médosulnak a

tlzhely méretei, a
billenésgatlot ismét be kell
allitani.

C VIGYAZAT!
Ha a konyhaszekrények

kozotti tér nagysaga
meghaladja a készlilék
szélességét, akkor a
készllék kdzépre allitasahoz
modositania kell az
oldalméretet.

3.5 Elektromos bekotés

FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen
felelésséget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozé
fejezetekben talalhatd
ovintézkedéseket nem tartja
be.

A késziilék dugasz és csatlakozokabel
nélkul kerdl szallitasra.
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FIGYELMEZTETES!

Miel6tt csatlakoztatja a
késziilék tapkabelét a
halézati konnektorhoz, mérje
meg az épllet elektromos
halézataban a fazisok kozotti
feszlltséget. Ezutan tekintse
meg a készulék hatuljan
talalhat6 bekotési rajzot a
megfelel6 elektromos
Uzembe helyezés
érdekében. A lépések ilyen
sorrendben valé
elvégzésével
kikiiszobolhetéek az tzembe
helyezési hibak és a
készlilék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalando
kabeltipusok:

Fazis Min. méretii kabel

3 nullavezetékkel  5x1,5 mm?

FIGYELMEZTETES!

A halozati vezeték nem
érintkezhet a készliléknek az
abran arnyékolassal jelzett
részével.

Fazis Min. méreti kabel

1 3x6,0 mm?

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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4.2 Fozofelllet elrendezése

H_H
I ==
(5140 mm;) ‘140 mm‘
7\
120/180 mm 140 mm
S L]
6]

4.3 Kiegészitok

* Huzalpolc
F6zb6edényekhez, tortaformakhoz,
sutdedényekhez.

* Sitoétepsi
Tortakhoz és suteményekhez.

*  Mély tepsi

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo
részt.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a stitébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas”
cimi fejezetet.

Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a
sutét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.

5.2 Az 6ra beallitasa

A sité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a késziléket az elektromos
halozatra csatlakoztatja, vagy
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Féz6z6na 1200 W

Gbzkimenet - szama és helye a
modelltél fliggéen valtozhat.

F6z6zb6na 900 / 2000 W
F6z6z6na 1200 W
Maradékhd visszajelz6é
F6z6zbéna 700 / 1700 W

=

ol s

Siutemények és husok sutéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.
* Teleszkopos siitésin
Polcokhoz és talcakhoz.
+ Tarolofiok
A tarolofidk a sutétér alatt talalhato.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

aramszlnetet kdvetben, illetve ha az é6ra

nincs bedllitva, a @ szimbdlum villogni
kezd.

A + vagy — gombot nyomja meg a
pontos id6 beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsziinik, a kijelzd pedig a
beallitott idét mutatja.

5.3 Az id6 modositasa

@

Az Id6tartam 11 vagy

Befejezés | funkcio
miikodése alatt nem
modosithaté az éra
beallitasa.

Nyomja meg tébbszor a g gombot
mindaddig, mig a Pontos id6 funkcié
visszajelzéje villogni nem kezd.

Uj idépont beadllitasahoz kdvesse ,Az éra
beallitasa” cimi részben leirtakat.
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5.4 El6melegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az
Ures sitot.

A kovetkez6 funkcio esetén:
PlusSteam, lasd: ,A
kovetkezd funkcid
bekapcsolasa: PlusSteam".

1. Allitsa be a [ funkciot és a
maximum hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig mikodni a sutét.

3. Allitsa be a (&), majd allitsa be a
maximalis hémérsékletet. E funkcio
maximalis hémérséklete 210 °C.

4. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.
Allitsa be a funkciot, nyomja

meg a Plusz g6z gombot , majd
allitsa be a maximalis hémérsékletet.
6. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.
7. Kapcsolja ki a stt6t, és hagyja
lehdlni.
A szokasosnal forrébbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki
a slité. Gondoskodjon megfeleld
|égaramlasrol a helyiségben.

o

6. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6l6
részt.

6.1 Az elektromos f6z6z6na

Szimboé- Funkcio
lumok

0 Kikapcsolt allas

(@) Kétkoros zona

1-9  Héfokbeadllitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas
csOkkentésére. A sutési
folyamat befejezése el6tt

korulbelil 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6z6nat.

A kivalasztott f6z6zéna gombjat forgassa
el a megfelel6 héfokbeallitasra.

A f6z8lap szabalyozéjanak visszajelzéje
vilagitani kezd.

A fézési folyamat befejezéséhez
forgassa a szabalyozogombot a
kikapcsolt allasba.

Amikor valamennyi f6z6z6na kikapcsolt,
a tlzhely szabalyozojanak visszajelzéje
kialszik.

6.2 A kuls6 korok be- és
kikapcsolasa

A ténylegesen melegité fellilet nagysagat
a f6z6edény méretéhez tudja igazitani.

A kiils6 kor bekapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutaté jarasaval
megegyez0 iranyba, egy enyhe
ellenaliassal szemben a © helyzetbe.
Ezutan forditsa a gombot az éramutaté
jarasaval ellentétes iranyba, a megfelel6é
héfokbeallitasra.

A kiilsé kor kikapcsolasa: forgassa az
id6zité gombot kikapcsolt allasba. A
visszajelz6 kialszik.

6.3 Maradékhd visszajelz6

FIGYELMEZTETES!
A maradékhd miatt égési
sérilés veszélye all fenn.

A visszajelz6 vilagit, amikor egy
fézézdna forro.
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7. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES

JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo

részt.

7.1 F6z6edény

7.2 Példak kilonb6z6 fozési
alkalmazasokra

A tablazatban szerepl6
adatok csak utmutatasul

szolgalnak.
@ A f6z6edény alja legyen
minél vastagabb és
laposabb.
@ A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju
edények az Uvegkeramia
felllet elszinez6dését
valthatjak ki.
Héfokbeadlli- Hasznalat: 1dé Tanacsok
tas (perc)
1 Fott ételek melegen tartasa-  szuk- Tegyen fedét a féz6edényre.
ra. ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: 5-25  Idénként keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin.
1-2 Kemeényités: konnyl omlett, 10-40 Feddvel lefedve készitse.
sult tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zé- 25-50 A folyadék mennyisége leg-
se, készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a ri-
zsének, a fézés félidejében
keverje meg a tejalapu éte-
leket.
3-4 Zoldségek, hal gézolése, hus 20 -45 Adjon hozza néhany evéka-
parolasa. nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. ¥ |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségu étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.
6-7 Kimélo slités: bécsi szelet, szUk- Félidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint

rantas, tojas, palacsinta,
fank.
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Hoéfokbeadlli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok

tas (perc)

7-8 Erés sutés, burgonyatallér, 5-15  Félidében forditsa meg.
bélszin, marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpeny6s sul-

tek), burgonya b6 olajban siitése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

8.1 Altalanos tudnivalok

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

+ Mindig olyan féz6edényt hasznaljon,
melynek tiszta az alja.

» A fellleten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
féz6lap mikodéseét.

* Hasznaljon a f6z8lapok tisztitasahoz
ajanlott tisztitdészert.

» Hasznaljon Uvegfellletekhez tervezett
specidlis kaparoeszkozt.

8.2 A f6zdblap tisztitasa

+ Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mUanyagot, folpackot, a cukrot,

9. SUTO - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6l6
részt.

9.1 A sitd be-/kikapcsolasa

1. A sitéfunkcid kivalasztasahoz
forgassa el a sitéfunkciok gombijat.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok gombjat és a

valamint a cukortartalmu ételeket. Ha
ezt nem teszi meg, a szennyez6dés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sérilés megel6zésére korlltekintéssel
jarjon el. Allitsa éles szégben az
Uvegkeramia fellletre a kapardkést,
majd csusztassa végig a pengét a
fellleten.

» Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a féz6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval torolje
szarazra a f6z6lapot.

* Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az Uvegfeliletet.

hémérséklet-szabalyzét kikapcsolt
allasba.
A ldampa a sité mikddésekor kapcsol be.

9.2 Biztonsagi felszerelés

A készilék nem megfelel hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa
veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd
biztonsagi hékapcsoloval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
suté a hdmeérséklet csokkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.



9.3 Sitéfunkcio
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Szimboélum

Siitéfunkcio

Alkalmazas

0

Kikapcsolt allas

A suté ki van kapcsolva.

Sitélampa A sutélampa bekapcsolasa stitéfunkcié haszna-
lata nélkdil.
PlusSteam Nedvesség hozzaadasa a slités soran. Megfe-

leld szinl és ropogds kéreg elérése. Ujramele-
gitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimolcsok
vagy zoldségek tartésitasahoz.

Holégbefuvas,

Kulonosen porhanyos, szaftos sliltek készitésé-

kis héfok hez, vagy barmely gyiimdlcs és z6ldség aszala-
sahoz.
Also Sutés Ropogds alju sitemények sitéséhez.

Alsé + felsé sii-
tés

Egy szinten torténd tészta- és hussités szama-
ra.

|

Grill + Fels6 Su-

Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és

tés kenyér piritasa.

— Infrasttés Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott

N szarnyas sUtése egy polcszinten. Cs6ben si-
téshez és piritashoz.

— Légkeveréses Tobbféle étel egyszerre valo sttése azonos hé-

i sutés mérsékleten, egynél tébb polcmagassagon
anélkul, hogy az egyik atvenné a masik zama-
tat.

I_‘ Holégbefuvas A funkciét arra tervezték, hogy energiat takarit-

‘i (Nedves) son meg a sltés soran. F6zési tanacsokeért ol-

vassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetben a Hélégbefuvas (Nedves) szakaszt.
A sutéajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a
funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a siité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal
mikodjon. A funkcié hasznalatakor a sutétéer
hémérseklete eltérhet a beallitott hémérséklet-
tél. A fltési teljesitmény lecsokkenhet. Az ener-
giatakarékossagra vonatkozé altalanos javasla-
tokeért olvassa el az ,Energiahatékonysag” feje-
zet Siit6 - Energiatakarékossag c. szakaszat. A
funkcio megfelel az EN 60350-1 sz. szabvany
szerinti energiahatékonysagi besorolasnak.
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Szimboélum  Sutéfunkcid Alkalmazas
Hoélégbefuvas, Sités egyszerre maximum két sutészinten, illet-
Nagy Héfok ve aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa
a suté hémérsékletét, mint a Also + felsd sutés
funkcié esetén.
V2 Felolvasztas Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és
240 gyuimolcsok). A felolvasztés idétartama a fa-

gyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fiigg.

9.4 A funkcio bekapcsolasa:
PlusSteam

Ez a funkcio sités kdzben
paraképzddést eredményez.

FIGYELMEZTETES!

Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

A kiszabadulé para égési sérulést
eredményezhet:

1.

Ne nyissa ki a készilék ajtajat a

kovetkezd funkcid hasznalata kozben:

PlusSteam.

A kovetkez6 funkcio befejez6dése
utan ovatosan nyissa ki a készulék
ajtajat: PlusSteam.

Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Nyissa ki a sitd ajtajat.

2. Csapvizzel toltse fel a sttétér

mélyedését.

A sutétér mélyedésének maximalis
Urtartalma 250 ml.

A sutétér mélyedését kizarolag akkor
toltse fel vizzel, amikor a siit6 hideg.

3. Allitsa be a funkciét: PlusSteam

(@,

A

4. Nyomja meg a Plusz g6z gombot.

A Plusz g6z gomb kizarolag a
kévetkezd funkcioval egydtt
hasznalhato: PlusSteam.

A visszajelzb vilagitani kezd.
5. Forgassa a hémérséklet-szabalyozd

gombot a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Helyezze az ételt a késziilékbe, majd
csukja be a sitdajtot.

VIGYAZAT!

Ne toltson vizet a sitétér
mélyedésébe siités
koézben vagy amikor a
siit6 forro.

7. A késziilék kikapcsolasahoz nyomja

meg a Plusz g6z gombot , majd
forgassa a sutéfunkciok és a
hémérséklet szabalyozé gombjait
kikapcsolt poziciéba.

A Plusz g6z gomb visszajelzéje kialszik.
8. Tavolitsa el a sutéter

bemélyedésébdl a vizet.

FIGYELMEZTETES!
Miel6tt hozzafogna a
megmaradt viznek a
sutétéer bemélyedéseébdl
valo eltavolitasahoz,
gy6z6djon meg arrol,
hogy a készulék kihdlt.
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10. SUTO — ORAFUNKCIOK

10.1 Kijelz6
A B C A. Funkciok visszajelzdi
| | | B. Id&kijelzd
i-l i-l i—l.i—l | C. Funkci6 visszajelz6
Q goaoa ©
=l -l
10.2 Gombok
Gomb Funkcié Leiras
— MINUSZ A pontos id6 bedllitasa.
D ORA Egy érafunkcié beallitasa.
_|- PLUSZ A pontos id6 beallitasa.
[ Plusz g6z A funkcié bekapcsolasa: PlusSteam.

10.3 Orafunkciok tablazata

Ora funkcié

Alkalmazas

@ ORA

A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellen-
Orzéséhez.

> IDOTARTAM

Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikddjon a
készilék.

-| BEFEJEZES

Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a készulék.

I51>| KESLELTETESI
IDO

Az IDOTARTAM és BEFEJEZES funkciék kombinalasa.

ja) PERCSZAMLA-
LO

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcio nincs ha-
tassal a készllék miikddésére. Barmikor, a készilék ki-
kapcsolt allapotaban is beallithatia a PERCSZAMLALO
funkciot.

10.4 Az IDOTARTAM bedllitasa 3. Az IDOTARTAM beallitasahoz

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a

hémérsékletet.

nyomja meg a + vagy — gombot.
A kijelzon 12! jelenik meg.

2. Nyomja meg tobbszor a O gombot, 4. Befejezéskor a = visszajelzé villog,

amig a = szimbolum villogni nem

kezd.

és hangjelzés hallhato. A késziilék
automatikusan kikapcsol.
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5. A hangjelzés ledllitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzé gombot.

10.5 A BEFEJEZES bedllitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a
hémeérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot,
amig a _)| szimboélum villogni nem
kezd.

3. Az idd beallitasahoz nyomja meg a
+ vagy — gombot.

A kijelzon =l jelenik meg.

4. Befejezéskor a —)| visszajelzd villog,
és hangjelzés hallhat6. A készulék
automatikusan kikapcsol.

5. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzé gombot.

10.6 A KESLELTETESI IDO

beallitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot,

amig a 1= szimbolum villogni nem
kezd.
3. Az IDOTARTAM beallitasahoz

nyomja meg a + vagy —_ gombot.

Nyomja meg az ./ gombot.
A BEFEJEZES idejének

beallitasahoz nyomja meg a + vagy
~— gombot.

oM

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

11.1 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

6. A megerfsitéshez nyomja meg az O
gombot.

A készulék késdbb automatikusan

bekapcsol, majd a beallitott IDOTARTAM

alatt miikadik, végiil leall a BEFEJEZES
beallitott idépontjaban. A beallitott
idépontban hangjelzés hallhato.

7. A készllék automatikusan kikapcsol.
A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

8. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
h&mérséklet-szabalyzé gombot.

10.7 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg tobbszor a @ gombot,

amig a [ szimbolum villogni nem
kezd.
2. A szikséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.

A készilék 5 masodperc elteltével

automatikusan elinditja a Percszamlalé

funkciot.

3. Befejezéskor hangjelzés hallhato. A
hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombijat és a
hémérséklet-szabalyzot.

10.8 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tdbbszor a @) gombot,
amig a megfelel6 funkcid
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

11. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA




Helyezze be a sutépolcot a polctartd
vezetdsinjei kozé.
Tepsi:

@ Ne tolja be teljesen a tepsit a
sutétér hatso falahoz. Ez
megakadalyozna, hogy a
forré levegd a tepsi korl
aramolhasson. Az étel
megéghet, kiilondsen a tepsi
héatso részén.

Tolja a mély tepsit vagy talcat a polctartd
vezetbsinjei kdzé. Ellendrizze, hogy nem

ér-e a slt6 hatsé falahoz.
Huzalpolc és mély tepsi egytt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kozé.

11.2 Teleszkopos sutdsin

@ A teleszkopos siitésineket
barmelyik polcszinten
elhelyezheti, a 4. szint
kivételével.
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A teleszkoépos sutdsinek
behelyezése

1.

2.

Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

Cslsztassa a teleszkdpos polctartd
hatsé végén talalhato reteszt egy
polctarto sinre. Gondoskodjon arrol,
hogy a futokereket a siité megfeleld
oldalara helyezte-e.

Forditsa a megfeleld poziciéba a
sUtdsint. A teleszkopos polctartd
egyik végeén lévd (itkozo felfelé
nézzen.

Nyomija be végig a sitésint a siité
hatsé falaig.

Nyomja a teleszkopos polctartd
ellls6 véget a polctarto sinre.
Amennyiben az ellilsé végen
talalhato zar megfelel6en reteszel,
kattanas hallhato.

A masodik teleszkopos polctartd
behelyezéséhez hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.
Gondoskodjon arrdl, hogy a két
teleszkopos polctartd azonos szinten
legyen.

A teleszkoépos sitdésinek
eltavolitasa

1.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a
teleszkopos polctarto ellilsé végén
talalhato reteszt.
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2. Huzza el a sltdsin ellils6 végét a
polctartordl.

3. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

4. Tavolitsa el a slt6ésin végét a
polctartorol.

5. A masodik teleszképos polctartd
eltavolitasahoz hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.

11.3 Teleszkopos polctartok - a
tartozékok behelyezése

A teleszkdpos polctartok segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

VIGYAZAT!

A teleszkopos polctartokat
tilos mosogatégépben
tisztitani! A teleszképos
polctartokat tilos kenni
(zsirozni)!

VIGYAZAT!

Miel6tt becsukna a siutdajtot,
ellendrizze, hogy a
teleszkopos polctartokat
Utk6zésig a helyikre tolta-e.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6l6
részt.

Huzalpolc:

Mély tepsi:

Helyezze a mély tepsit a teleszkdpos
polctartokra.

=

\

|

Huzalpolc és mély tepsi egyutt:

Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
egyutt a teleszkdpos polctartdkra.

W/

12. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

@ A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és

sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.



12.1 Altalanos tudnivalok

* A készilék négy polcszinttel
rendelkezik. A polcszintek szamozasa
a készulék aljatol felfelé torténik.

* A st egy specidlis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a leveg6t, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
suthet, igy az elkészitett ételek belll
puhak, kivil pedig ropogosak lesznek.
Minimalisra csdkkenti a sitési id6t és
az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a
készUlléken vagy az ajto lveglapjain.
Ez normadlis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a készuléktdl, amikor sutés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. A
paralecsapodas csokkentése
érdekében a siutés megkezdése el6tt
10 percig Uzemeltesse a késziléket.

« Tordlje le a nedvességet a készilék
minden hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sitétér aljara, és a
készulék egységeit ne takarja le sités
kdzben aluféliaval. Ez hatassal lehet a
siités eredményére, és karosithatja a
sutd zomancozasat.

12.2 Tésztasutés

* Alegelsd alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

* A sutésiidétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre
tobb polcszinten sit sliteményeket.

* AKkulénb6z6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem sziikséges
megvaltoztatni a hémérséklet-
beallitast. Sutés kdzben a
kulonbségek kiegyenlitédnek.

* A sltében lévé tepsik sités kdzben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik
Ujra lehilinek, a torzulas megszinik.
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12.3 Sitemények sitése

» Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a slitési idd 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két sutétalcat hasznal,
legyen egy ures szint kdzottik.

12.4 Husok és halak sutése

» Nagyon zsiros husok siitésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megodvja
a sutét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg
ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne
folyjon ki.

» Hussltés kdzben a tulzott
fustképz6dés megeldzése érdekében
Ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A
fust lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

12.5 Sitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés
kdzben. Taladlja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sitési id6 stb.) sitéedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a késziléket.

12.6 PlusSteam +

@

Az elémelegités elbtt
kizarolag akkor téltse fel
vizzel a sutétér mélyedését,
amikor a sité hideg.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kdvetkezd
funkcié bekapcsolasa: PlusSteam"
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Pékaruk
Etel Viz mennyi- HO6mérsék- Ido (perc) Polcma- Tartozékok
sége a siuté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Fehér ke- 100 180 35-40 2 Hasznaljon st
nyér1) talcat.
Zsemlel) 100 200 20-25 2 Hasznéljon suté
talcat.
Hazi pizza1) 100 230 10-20 1 I-!as;néljon sutd
talcat.
Focaccial 100 190-210 20-25 1 I-!as;néljon suté
talcat.
Aproslte- 100 150-180 10-20 2 Hasznaljon siité
mények, talcat.
langosok,
croissant™)
Szilvatorta, 100 180 20 2 Hasznaljon sit6-
almas pite, format.
fahéjas te-
kercsek?)
1) Melegitse el az ures sttében 5 percig a sttés el6tt.
Fagyasztott ételek elkészitése
Etel Viz mennyi- Ho6meérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a suté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(mil)
Fagyasztott 150 200-210 10-20 2 Hasznaljon hu-
pizza1) zalpolcot.
Fagyasztott 150 160-170 25-30 2 Hasznaljon suté
croissant™) talcat.
1) Melegitse el az ures stutében 10 percig a sutés elbtt.
Etel regeneralasa
Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a sité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Feher ke- 100 110 15-25 2 Hasznaljon sitd

nyér talcat.
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Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a suité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Zsemle 100 110 10-20 2 Hasznaljon st
talcat.

Hazi pizza 100 110 15-25 2 Hasznaljon sitd
talcat.

Focaccia 100 110 10-20 2 Hasznaljon suté
talcat.

Zoldségek 100 110 15-25 2 Hasznaljon suité
talcat.

Rizs 100 110 15-25 2 Hasznaljon stité
talcat.

Tésztafel- 100 110 15-25 2 Hasznaljon suté

fujt talcat.

Hus 100 110 15-25 2 Hasznaljon suté
talcat.

Siiltek
Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a siité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Sertés ros- 200 180 65 - 80 2 A huzalpolcot su-

ton t6 talcaval hasz-
nalja.

Marha hat- 200 200 50 - 60 2 A huzalpolcot su-

szin t6 talcaval hasz-
nalja.

Csirke 200 210 60 - 80 2 A huzalpolcot su-
t6 talcaval hasz-
nalja.

Pulykasult 200 200 70 - 90 2 A huzalpolcot si-

t6 talcaval hasz-
nalja.

12.7 Tartésitas +

FIGYELMEZTETES!

Egési sérllés és a készilék
karosodasanak veszélye all

fenn.

» Csak a piacon beszerezhet6, azonos
méretl befézélivegeket hasznaljon.

» A sUtétalcara ne tegyen hat darab fél
literes bef6zduvegnél tobbet.

* Egyenletesen tdltse meg a
beféz6ivegeket, és hagyjon 1 cm
leveg6t az Givegek tetejétdl szamitva.
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Hagyija a tetOket a bef6zéuvegeken
anélkil, hogy hermetikusan lezarna
azokat.

Allitsa be a PlusSteam funkciot és a
megfelel6 hdmérsékletet az alabbi
tablazat alapjan.

» Az lvegek ne érjenek egymashoz.

+ Toltsdn 1/2 liter vizet a st télcaba
és 1/4 liter vizet a sutétér
bemélyedésébe, hogy elegendd
paratartalmat biztositson a sitében.

Bogyés gyiimolcsok

» Csak a funkcio kikapcsolasakor
zarhatok le a bef6zdiivegek
hermetikusan.

Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Féldieper / afonya / malna 160 25-30 il Hasznaljon
sutd talcat.
Csonthéjas gylimolcs
Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Korte / birsalma / szilva 160 35-40 1 Hasznaljon
sitd talcat.
Puha zoldségek
Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Cukkini / padlizsan / 160 30-35 1 Hasznaljon
hagyma / paradicsom suté talcat.
Savanyusagnak valé zoldségek
Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Sargarépa / karalabé / fe- 160 35-45 1 Hasznaljon
hérrépa / zeller st talcat.
12.8 Hélégbefavas, kis héfok
Aszalas
Etel Hémérséklet 1d6 (6ra) Polcmagassag
°C
) 1. pozicio 2. pozicié
Zoldségek
Bab 60 -70 7-9 2 1/3
Paprika csikok 60 - 70 10-12 2 1/3
Z06ldség sa- 60 -70 9-11 2 1/3
vanyusaghoz
Gomba, apritott 50 - 60 13-15 2 1/3
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Etel Hoémérséklet 1do6 (6ra) Polcmagassag

°C

€ 1. pozicio 2. pozicio
Flszernévény 40 - 50 3-5 2 1/3
Gyiimolcs
Szilva, felezett 60 - 70 11-13 2 1/3
Kajszibarack 60 -70 9-11 2 1/3
felek
Almaszeletek 60 - 70 6-8 2 1/3
Korte szeletek 60 - 70 7-10 2 1/3
Hoélégbefuavas, Kis Hofok
Etel Mennyiség Mindkét Hoémérséklet Polcma- 1d6 (perc)

(kg) oldal bar- (°C) gassag

nitasa
(perc)

Marhahus
Filé (kézepesen 1.0-1.5 2 80 - 100 60 - 90
atsltve)
Marha hatszin 1.5-2.0 4 80 - 100 160 - 200
(kbzepesen at-
sutve)
Borju
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 50 - 90
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 100 - 160
Borjustlt, ko- 1.5-2.0 4 80-100 100 - 160
zepesen
Sertés
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 60 - 100
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 100 - 160
Sertéssilt, ko-  1.5-2.0 4 80-100 100 - 160

zepesen
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12.9 Also + felsd siités &

Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Lepény 160 - 170 25-35 2
Kelt almas sutemény 170 - 190 45 - 55 3
Tepsis slitemény 170 - 180 35-45 2
Prézlikalacs 170 - 190 50 - 60 3
Saijttorta 170-190 60 -70 2
Parasztkenyér 190 - 210 50 - 60 2
Toltott kalacs 165 - 175 35-45 2
Ures kalacs 165 - 175 35-45 2
Zsemlék 180 - 200 15-25 2
Keksztekercs 150 - 170 16 - 25 2
Quiche Lorraine 215- 225 45-55 2
Siiltek
Etel Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) Pplcmagas-
sag
Fél csirke 210 - 230 35-50 2
Sertésborda 190 - 210 30-35 3
Hal egészben 200 - 220 40-70 2
12.10 Grill + Fels Sités &
Etel Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Fél csirke 230 50 - 60 2
Sertésborda 230 40 - 50 8
Grill sonka 250 17 - 25 2
Kolbaszok 250 20 - 30 2
Bifsztek: kozepesen 230 25-35 2
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12.11 Infrasités

Etel Homérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag

Fél csirke 200 50 - 60 2

Csirke 250 55 - 60 2

Csirke szarny 230 30-40 2

Sertésborda 230 40 - 50 2

Bifsztek: jol atsiitve 250 35-40 2

12.12 Légkeveréses siités

Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) P9Icmagas-
sag
Kelt tészta toltelékkel 150 - 160 20-30 2
Lekvaros piskéta 170 - 190 30-40 2
Svajci almas lepény 180 - 200 35-45 2
Ka’récsonyi puspokke- 150 - 160 40 - 50 2
nyér
Homoktorta 170 - 190 50 - 60 2
Habcsok 110 - 120 30 - 40 2
Burgonyafelfujt 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Silt makardni 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Siiltek
Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Pglcmagas-
sag
Csirke egészben 200 - 220 55 - 65 2
Sertéssiilt 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Hélégbefavas (Nedves) ¥

Etel Hémér- 1dé Polc- Tartozékok
séklet (perc) magas-
(°C) sag

Kenyér és pizza
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Etel Hémér- 1doé Polc-  Tartozékok
séklet (perc) magas-
(°C) sag
Molnarka 190 25-30 2 suté talca vagy mély tepsi
Zsemle 200 40 - 45 2 suté talca vagy mély tepsi
Fagyasztott pizza, 190 25-35 2 huzalpolc
350 g
Siitemény siit6 talcan
Keksztekercs 180 20 - 30 2 sutd talca vagy mély tepsi
Brownie 180 35-45 2 suté talca vagy mély tepsi
Siités siitéformaban
Szufflé 210 35-45 2 hat keramia ramekin huzalpol-
con
Piskéta tortaalap 180 25-35 2 tortaforma racson
Piskoétatészta 150 35-45 2 tortastité forma huzalpolcon
Hal
Hal tasakokban, 300 180 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
g
Hal egészben, 200 g 180 25-35 2 siité talca vagy mély tepsi
Halfile, 300 g 180 30-40 2 pizzaserpeny6 racson
Hus
Hus tasakban, 250 g 200 35-45 2 sité talca vagy mély tepsi
gggrson sult hus, 200 30-40 2 suté talca vagy mély tepsi
g

Aprésiitemény siitése

Aprositemények 170 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
Habcsok 170 40 - 50 2 suté talca vagy mély tepsi
Muffin 180 30 - 40 2 sutd talca vagy mély tepsi
Sos aprositemény 160 25-35 2 siité talca vagy mély tepsi
Aprésutemény om- 140 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi
16s tésztabol

Gyumolcslepény 170 20-30 2 siité talca vagy mély tepsi
Vegetarianus

Vegyes zoldségek 200 20 - 30 2 sité talca vagy mély tepsi

tasakban, 400 g
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Etel Hémér- 1doé Polc-  Tartozékok
séklet (perc) magas-
(°C) sag
Omlett 200 30-40 2 pizzaserpenyd racson
Zoldségek talcan, 190 25-35 2 suté talca vagy mély tepsi

700 g

12.14 Hélégbefavas, Nagy Héfok

Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Lepény 140 - 160 40 - 50 1+3
Zsemlék 190 - 210 10-20 1+3
Habcsok 100 - 120 55 - 65 1+3
Vajas sutemény 150 - 170 20-30 G
Pizza 200 - 220 35-45 1+3

12.15 Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara

Etel Funkcio Hémér- Tartozékok Polcma- 1d6
séklet gassag (perc)
(°C)

Aprosutemény (16 Also + fels6 160 suté talca 3 20-30

db/tepsi) sités

Aprosiutemény (16 Légkeveréses 150 sit6 talca 3 20-30

db/tepsi) sités

Aprositemény (16 Hoélégbefavas, 160 st talca 1+3 30-40

db/tepsi) Nagy Héfok

Almas pite (2 for-  Alsé + fels® 190 huzalpolc 1 65-75

ma, atméré: 20 cm, sltés

atlésan elhelyezve)

Almas pite (2 for-  Légkeveréses 180 huzalpolc 2 70 - 80

ma, atméré: 20 cm, sltés

atlésan elhelyezve)

Piskota (zsiradék  Also + felsé 180 huzalpolc 2 20-30

nélkal) sltés

Piskota (zsiradék  Légkeveréses 160 huzalpolc 2 25-35

nélkal) sltés

Piskéta (zsiradek  Hoélégbefuvas, 170 huzalpolc 1+3 30-40

nélkil)

Nagy Héfok
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Etel Funkcio Hoémér- Tartozékok Polcma- Id6
séklet gassag (perc)
(°C)
Linzer / omlds tész- Also + fels6 140 suto talca 3 15-30
tak slités
Linzer / omlds tész- Légkeveréses 140 sutd talca 3 20 - 30
tak sutés
Linzer / omlds tész- Hoélégbefuvas, 140 sitd talca 1+3 15-30
tak Nagy Héfok
Pirités Grill + Fels6 250 huzalpolc 3 5-10
Sités
Marhahuis hambur- Infrasttés 250 huzalpolc vagy 3 15-20
ger grill- / mély egyik ol-
hussitd tepsi dal; 10
-15 ma-
sik oldal

13. SUTO — APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6l6
részt.

13.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

A sutd elejét meleg vizes és enyhe
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.

A fémfellletek tisztitasat specialis
tisztitoszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a suté belsejét. A
lerakédott zsir vagy egyéb
ételmaradék tlizet okozhat. A veszély
mértéke nagyobb a grillez6edény
esetében.

A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sUtbtisztitod szerrel tisztitsa meg.
Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 0sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitoszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles széll
targyakkal vagy mosogatégépben.

Ezek a letapadast gatlo teflon bevonat
sérilését okozhatjak.

13.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium készllékek

@ A slit6ajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot vagy

torléruhat hasznaljon. Puha
ronggyal tordlje szarazra.
Soha ne hasznaljon
aceélgyapotot, savtartalmu
vagy surolé hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a
sit6 fellletét. A siité
kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa
meg.

13.3 A sitétér bemélyedésének
tisztitasa

A tisztitasi eljaras eltavolitja a gézsités
utan a sutétér bemélyedésében
lerakodott vizké maradvanyokat.



@ Javasoljuk, hogy a tisztitasi
eljarast a koévetkezd funkcio
legalabb minden 5 - 10.
ciklusa utén végezze el:
PlusSteam.

1. Toltson 250 ml fehér ecetet a siitd

aljanal talalhaté sutétéri mélyedésbe.

Legfeljebb 6%-o0s, névényi
kivonatoktdél mentes ecetet
hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kdrnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja
a vizké maradvanyokat.

3. Langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a sutéteret.

13.4 A polctartdk

A sut tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

VIGYAZAT!
Legyen ovatos, amikor
kiveszi a polctartokat.

1. Huzza el a polctarté ellils6 részét az
oldalfaltol.

H—

\LJ:\,

2. Huzza el a polctarto sin hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki.

Az eltavolitott tartozékokat az ellentétes
sorrend betartasaval szerelje vissza.
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13.5 Katalitikus tisztitas

A katalitikus bevonattal rendelkez6
sUtétér ontisztuld. Magaba szivja a
lerakodo zsiradékot.

Miel6tt bekapcsolna a katalitikus tisztitasi
funkciot:

* vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polcvezetd sineket.

» tisztitsa meg a sitétér aljat kiméldé
mosogatoszeres oldattal.

» langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a bels6 Gvegajtot.

1. Allitsa be a [ funkcict.

2. Allitsa a sit6 hdmérsékletét a
maximalis értékre, és hagyja
mikodni 1 éran at.

3. Kapcsolja ki a stit6t.

4. Miutan a sit6 lehdlt, nedves puha
ruhaval tisztitsa meg a sutéteret.

A katalitikus bevonat elszinezdése vagy

a rajta megjelend foltok nincsenek

hatassal a Katalitikus tisztitasra.

13.6 A sut6 Uveglapjainak le-
és felszerelése

A tisztitashoz a bels® liveglapok
eltavolithatok. Az Gveglapok szama
modellenként valtozik.

FIGYELMEZTETES!

A sit6 ajtajat résnyire hagyja
nyitva a tisztitasi munka
soran. Ha teljesen kinyitja,
akkor véletlen becsukddhat,
és sérulést okozhat.

FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a készuléket
az Uveglapok néelkil.

A

1. Nyissa ki az ajtét kortlbelll 30°-os
szogbe. Az ajté 6nmagatdl megall az
enyhén nyitott helyzetben.
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2. Tartsa meg két oldalon az ajto felsd
szélénél 1évd ajtdszegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a
kapocs tdmitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

FIGYELMEZTETES!
Amikor kiveszi az
Uveglapokat, a sutdajto
megprobal becsukédni.

4. Tartsa meg az ajté Gveglapjait
egyenkent a felsé széliknél fogva, és
felfele huzza ki 6ket.

5. Tisztitsa meg az (iveglapot
mososzeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

liveglapokat és a sitdajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket. El6szor a kisebb lapot

helyezze vissza, majd a nagyobbat.

é VIGYAZAT!
A bels6 tveglap filmnyomott

oldalanak az ajté belseje felé
kell néznie.

VIGYAZAT!

Gy6z6djon meg arrol, hogy
behelyezés utan az tiveglap
kerete a filmnyomott
részeken nem érdes
fellletli-e, amikor hozzaér.

é VIGYAZAT!
Ugyeljen arra, hogy a belsé

Uveglapot megfelel6en
helyezze be a helyére.

13.7 A rekesz eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!

Ne taroljon gyulékony
anyagokat (pl. tisztitészert,
mianyag zacskot,
edényfogo keszty(t, papirt
vagy tisztité aeroszolt) a
rekeszben. A siité
hasznalata kzben a rekesz
felmelegszik. Tlzveszély!

A sit6 alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1. Utkdzésig hizza ki a rekeszt.

i

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.
3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
miveletet.

13.8 A hitélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!
A lampa forro lehet.

1. Kapcsolja ki a sitét.
Varja meg, amig a sitd lehdl.
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2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol. 2.
3. Tegyen egy kend6t a sttétér aljara.

Tisztitsa meg az lveg
lampaburkolatot.
3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld,
Hats6 lampa 300 °C-ig hoallo izzéra .
4. Szerelje fel az livegfedelet.
1. Az lveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forgassa azt.

14. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

Lasd a Biztonsagrol szo6lo

részt.

14.1 Mit tegyek, ha...

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

Nem lehet bekapcsolni a
készuléket.

A készllék nincs csatla-
koztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy csatlakozta-
tasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készu-
lék jol van-e csatlakoztatva
az elektromos halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a f6z6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Ujra a féz6lapot,
és 10 masodpercen bellil
allitsa be a héfokot.

Nem kezd vilagitani a ma-
radékhd visszajelzd.

A f6z6zéna még nem for-
résodott fel, mert csak ro-
vid ideje van mikodeésben.

Ha a f6z6zo6na elég ideig
mikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A kuls6 kort nem siker(l
bekapcsolni.

El6szor a bels6 kort kell
bekapcsolni.

A siitd nem melegszik fel.

A készulék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sutét.

Nem végezte el a szikseé-
ges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégez-
te-e a sziikséges beallita-
sokat.

Az o6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A vilagitas nem mukaodik.

A vilagitas izz6ja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méod

Go6z- és paralecsapodas
az ételen és a sltétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sttében.

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

Tul hosszu id8be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkésziilnek.

A hémérséklet tul alacsony
vagy tul magas.

Sziikség esetén mddositsa
a hémérsékletet. Kovesse
a felhasznaloi kézikényv
utasitasait.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Gjra az érat.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a sutét. Hang-
jelzés hallhato, és a kijel-
z6n 400" felirat lathato.

A sitét nem megfeleléen
csatlakoztatta az elektro-
mos halézathoz.

Ellendrizze, hogy a sité jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos halézathoz
(lasd a bekodtési rajzot, ha
van).

A kovetkez6 funkcio hasz-
nalatakor a sltés eredmé-
nyessége nem megfeleld:
PlusSteam.

Nem kapcsolta be a PlusS-
team funkciot.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkezd funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Nem toltotte fel vizzel a su-
tétér mélyedését.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Nem megfeleléen kapcsol-
ta be a PlusSteam funkciot
a Plusz g6z gombbal.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Szeretné bekapcsolni a
Hélégbefavas, kis héfok
funkciot, de a Plusz g6z
gomb visszajelzdje vilagit.

A PlusSteam funkcié m-
kodik.

Nyomja meg a Plusz g6z

gombot a PlusSteam
funkcio leallitdsahoz.

A sutétéer bemélyedésében
levd viz nem forr fel.

A hémérséklet tul ala-
csony.

A hémérsékletet legalabb
110 °C-ra allitsa be.
Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A viz kifolyik a sutétér be-
mélyedésébdl.

Tul sok viz van a suitétér
bemélyedéseében.

Kapcsolja ki a sutét, és
gy6z6djon meg arrol, hogy
a készilék lehdlt. A kifolyt
vizet egy szivaccsal vagy
ruhaval tavolitsa el. Megfe-
lelé mennyiségl vizet tolt-
son a sutétér bemélyede-
sébe. Tekintse at az idevo-
natkozo eljarast.
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14.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara sziikséges

Mlea A adatok az adattablan talalhatdak. Az
szukseges adatok adattabla a készulék sutéterének elllsd
Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készilék sutéterének
markakeresked6hoz vagy a hivatalos kereteérol.
szervizkdzponthoz.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.) e
Termékszam (PNC) e

Sorozatszam (S.N.) e

15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékismertet6 féz6laphoz az EU 66/2014 szabvany szerint

A készilék EKC549520K
azonositéjele EKC549520W

EKC549520X
F6zblap tipu- Szabadon all¢ tizhely f6z6lappal
sa
F6z6z6nak 4
szama

Fitési techno- Hoésugarzo f6zélap

l6gia

Kor alaku f6-  Bal hatso 14,0 cm
z6zo6nak at- Jobb elsé 14,0 cm
mérdje (J) Bal els6 18,0 cm

Nem kor alaki Jobb hatso Sz: 14,0 cm
f6z6z6na H: 25,0 cm
hosszusaga

(H) és széles-

sége (Sz)

Energiafo- Bal hatsé 181,8 Wh / kg
gyasztas f6z6- Jobb hatso 184,3 Wh / kg
zénankeént Jobb elsd 181,8 Wh / kg
(EC electric Bal els6 190,1 Wh / kg
cooking)

Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 184,5 Wh / kg

EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
féz6készilékek - 2. rész: Fézblapok -
Teljesitménymérési modszerek.
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15.2 F6zblap -
Energiatakarékossag
A mindennapos fézés kdzben energiat

takarithat meg az alabbi 6tletek
betartasaval.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges

vizmennyiséget hasznalja.

» Lehetbség szerint mindig tegyen fed&t

a f6z6edényre.
+ A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a f6z6zonara.

* Az edényaljak és a f6z6z6nak
atméréjének mindig meg kell
egyeznilk.

» Akisebb f6z6edényt a kisebb
féz6zbénara helyezze.

«  Af6zbedényt a f6z6zéna kdzepére
helyezze.

A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartdsahoz vagy
felolvasztasahoz.

15.3 Sutékre vonatkozo termékinformacioé az EU 65-66/2014 sz.

rendelkezésnek megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
EKC549520K
A készulék azonositojele EKC549520W
EKC549520X
Energiahatékonysagi szam 94.9
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 0,84 kWh/ciklus

+ felsd sltés mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és

|égkeveréses sltés mellett

0,75 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Villamos energia

Térfogat 58 |

Sitd tipusa Szabadon allé tlzhely sttével
EKC549520K  44.0 kg

Témeg EKC549520W 43.0 kg

EKC549520X 44.0 kg

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos
fézOkészulékek - 1. rész: Tartomanyok,
siték, gbzsiték és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgalo
maodszerek.

15.4 Sit6 -

Energiatakarékossag

A sitd tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani
a mindennapos f6zés soran.

Altalanos javaslatok

Gondoskodjon arrdl, hogy a suté

mikddése kdzben az ajtaja legyen
becsukva. F6zés kdzben ne nyissa ki



gyakran a készulék ajtajat. Tartsa tisztan
az ajtétomitést, és ellendrizze, hogy a
helyén van és megfeleléen rogzitett.

Fém edényeket hasznaljon az

energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor csak lehetséges, az ételt még
felfGtés el6tt helyezze a sitébe.

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités
soran a befejezés el6tt csdkkentse a
sté hdmérsékletét a minimum értékre, a
sutés hosszatol fiiggéen 3 - 10 perc
idétartamra. A sutében levé maradékhd
tovabb folytatja a sttést.

A maradékh6t mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd
legrévidebb.

A CD kovetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kérnyezetiink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A
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Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartdsahoz. Ehhez valassza a
lehet6 legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

Hoélégbefuvas (Nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran. Tovabbi
részletekért olvassa el a ,Sité - Napi
hasznalat” fejezet Sutéfunkciok cimi
szakaszat.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tiltd szimbdlummal ellatott késziléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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