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GONDOLUNK ONRE

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb evtizedes szakmai tapasztalat €s innovacio all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.
Koszontjik az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készillékhez:
% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattédblan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(® Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szikség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek
biztonsaga

C FIGYELMEZTETES_!_
Fulladas, sérilés vagy tartds rokkantsag
kockazata.

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfelel6 tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
személyek csak felligyelettel, vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel6
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyerekek jatsszanak a készllékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehdléskor. A készulék elérhet6 részei forrdak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.

1.2 Altalanos biztonséag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.
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- A hatso6 panel hémérsékletének elviseléséhez a

készuléket HOSVV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az
elektromos haldzathoz.

- A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m

magassagig torténd hasznalatra készult.

- A készllék nem hasznalhato hajon, csonakon vagy

egyéb usz6 alkalmatossagon.

- A tulmelegedés elkeriulése érdekében ne telepitse a

készlléket dekoracios ajtd mogeé.

- Ne telepitse a készliléket labazatra.
- Ne mikddtesse a készuléket kulsé id6zitbvel vagy

kUlén taviranyitd rendszerrel.

. FIGYELMEZTETES: Féz6élapon térténd fézéskor az

olaj vagy zsir felligyelet nélkul hagyasa veszélyes
lehet, és tliz keletkezhet.

- A tlizet SOHA NE prébalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizall6 takardval.

- FIGYELEM! F6zéskor a készlléket ne hagyja

fellgyelet nélkal. Rovid idétartamu f6zéskor a
készuléket tartsa folyamatosan feliigyelet alatt.

. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon semmit

sem a fé6zofellleteken.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

g6zt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kaparoeszkdzt a sutbajtd tvegének és a f6zolap
zsanéros Uvegfedelének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

- Soha ne tegyen a féz6fellletre fémtargyakat (fedok,

kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

- Ha repedést Iat az Uvegkeramia / Gveg fellleten,

kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbol
a dugvillajat. Amennyiben a készllék kdtésdobozon
keresztul kozvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a készlilék
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elektromos haldzatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

- Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap
adott elemét, és ne hagyatkozzon az
edényéerzekelésre.

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kdzben a készllék és
az elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a fitdéelemekhez. 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizardlag folyamatos fellgyelet
mellett tartozkodhatnak a készullék kézelében.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrol, hogy a
készullék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramuteést.

- Ha a halozati kabel megsértl, azt a gyartdbnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon elb.

.- Legyen ovatos, amikor megérinti a tarolérekeszt.
Felforrésodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

- Ardgzitett kabelezést a bekotési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakito eszkbzokkel.

- FIGYELMEZTETES: Kizarolag a f6z6lap gyartéja altal
tervezett vagy a f6z6lap gyartoja altal a hasznalati
utmutatéban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6z6lapvedd elemet hasznaljon. A nem megfeleld
véddelemek hasznalata balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A készlléket csak képesitett
személy helyezheti lzembe.

Tavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt
Uzembe helyezési Utmutatéban
foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A konyhai készllék hazanak és a
fulkének megfelelé méretilinek kell
lennidk.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készliléktdl és egységtol.

A késziiléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

A késziilék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A készlléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.

A készUléket azonos magassagu
készllékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a késziléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerilhetd,
hogy az ajt6é vagy ablak kinyitasaval
leverje a forré f6z6edényt a
készulékrdl.

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
készilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készuléket kotelez6 foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos haldzat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramutés ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz,
kiléndsen akkor, ha az forro.

A feszliiltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit gy
kell régziteni, hogy szerszam nélkil
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz izembe
helyezés utan is konnyen elérhet6
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozdédugét hozza.

A hélézati vezeték kihuzasakor soha
ne vezetéket huzza. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halézati tulterhelésvédd megszakitot,
biztositékot (a tokbal eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkiolddt és védérelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a késziiléket az
elektromos halozatrol. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

Teljesen csukja be a késziilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halozati aljzatba.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- és egésveszely.
Vigyazat! Aramités-veszély.



Ez a készulek kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készilék
miszaki jellemzéit.

Ellendrizze, hogy a késziilék
szell6z6nyilasai nincsenek-e lezarva.
Mikodés kdzben tilos a készlléket
feligyelet nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készilék ajtajat.
Forro leveg6 tavozhat a készulekbol.
Ne miikédtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne hasznalja a késziiléket munka-
vagy taroléfeliletként.

A szivritmus-szabalyozéval
rendelkez6 személyek tartsanak
legalabb 30 cm tavolsagot a
bekapcsolt indukcios f6zézénaktol.

FIGYELMEZTETES!
T(iz- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valé f6zéskor
tartsa azoktol tavol a nyilt langot és a
forro targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
h&foknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készilék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc elszinezddésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:
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— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenll a készllék
sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készulék teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu
sutemények esetében mély tepsit
hasznaljon a siitéshez. A gylimdlcsok
leve maradandé foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy fé6z6edényt a késziilékre. A
keészulek felllete megseérulhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény
nélkil ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.
Ne tegyen alufoliat a készulékre vagy
kdzvetlenil a készilék sutéterének
aljara.

Az oOntottvasbol vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérilt alju
edények megkarcolhatjak a készulék
fellletét. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a fézéfellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

A késziilék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fltésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlés, tliz vagy a
készulék karosodasanak
veszeélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Huzza ki a haldzati csatlakozddugét a
konnektorbol.

Ellendrizze, hogy lehdilt-e a készulek.
Maskildnben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.
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A sutbajto sérdlt tveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

A készllékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a
késziléket, hogy elkertlje a fellilet
karosodasat.

A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
suroloszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Bels6 vilagitas

Az izz6 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarélag haztartasi
készilékekhez hasznalhato. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

nEnOEGn

color1e 6o

A lampa cseréje el6tt huzza ki a
halézati dugaszt a haldzati aljzatbol.
Kizardlag az eredetivel megegyez6
mUszaki jellemz&kkel rendelkez6
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

Valassza le a késziiléket ez
elektromos hal6zatrol.

A készllék kdzelében vagja at a
halozati kabelt, és tegye a hulladékba.
Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok késziilékben
rekedését.

2.7 Szerviz

BRREQEN

E

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.

Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.

A f6z08lap kezelbszervei
HOémérséklet-szabalyozé gomb
H&mérséklet-visszajelzd / szimbolum
Elektronikus programkapcsolo
Sutéfunkciok szabalyozégombja
Plusz g6z gomb

Fltébetét

Sutdtér vilagitas

Ventilator

Polcvezet6 sin, eltavolithatd
Sitétér mélyedése

Polcszintek



3.2 Fozofelllet elrendezése

3.3 Kiegészitok

* Huzalpolc
F6zb6edényekhez, tortaformakhoz,
sutdedényekhez.

* Sitoétepsi
Tortakhoz és suteményekhez.

*  Mély tepsi

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo
részt.

4.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a stitébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas”
cimi fejezetet.

Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a
sutét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.

4.2 Az 6ra beallitasa

A sité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a késziléket az elektromos
halozatra csatlakoztatja, vagy
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2100 wattos indukcios f6z6zona
3700 wattos Rasegités funkcioval

1400 wattos indukcids f6z6z6na
2500 wattos Rasegités funkcioval

Kijelzé

1800 wattos indukcios f6z6zdna
2800 wattos Rasegités funkcidval

1400 wattos indukcids f6z6zona
2500 wattos Rasegités funkciodval

Siutemények és husok sutéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.
* Teleszkopos siitésin
Polcokhoz és talcakhoz.
+ Tarolofiok
A tarolofidk a sutétér alatt talalhato.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

aramszlnetet kdvetben, illetve ha az é6ra

nincs bedllitva, a @ szimbdlum villogni
kezd.

A + vagy — gombot nyomja meg a
pontos id6 beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsziinik, a kijelzd pedig a
beallitott idét mutatja.

4.3 Az id6 modositasa

@

Az Id6tartam 11 vagy

Befejezés | funkcio
miikodése alatt nem
modosithaté az éra
beallitasa.

Nyomja meg tébbszor a g gombot
mindaddig, mig a Pontos id6 funkcié
visszajelzéje villogni nem kezd.

Uj idépont beadllitasahoz kdvesse ,Az éra
beallitasa” cimi részben leirtakat.
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4.4 El(’jmeleg ités 4. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.
YTLe d"-) .Lﬂc v .
Az els6 hasznalat elétt hevitse fel az 5. Allitsa be a funkciét, nyomja
Ures sitot. meg a Plusz g6z gombot , majd
. . » - allitsa be a maximalis hdmérsékletet.
A kovetkezd funl_<C|o eseten: 6. Hagyja 15 percig mikodni a sitét.
PlusSteam, lasd: ,A 7. Kapcsolja ki a siitét, és hagyja
kévetkezd funkciod lehdlni.
bekapcsolasa: PlusSteam”. A szokasosnal forrébbak lehetnek a
. . tartozékok. Szagot és fustot bocsathat ki
1. Allitsa be a |:| funkciot és a a s(it6. Gondoskodjon megfelels
maximum hdémérsékletet. Iégaramlasrdl a helyiségben.
2. Hagyja egy 6raig mikodni a sutét.
3. Allitsa be a (&), majd allitsa be a

maximalis hémérsékletet. E funkcio
maximalis hémérséklete 210 °C.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a Biztonsagrol szold Szimbo- Funkcio
részt. lumok

1-9  Héfokbeallitdsok

5.1 Az elektromos f6z6z6na

A maradékhét hasznalja az
Szimbo6- Funkcio energiafogyasztas
lumok csokkentésére. A siitési

folyamat befejezése el6tt
0 Kikapcsolt allas korulbelll 5 - 10 perccel

B Ra (tes funkaid kapcsolja ki a f6z6zdnat.
asegités funkcio
A kivalasztott f6z6zéna gombjat forgassa

el a megfeleld héfokbeallitasra.
A f6zési folyamat befejezéséhez
forgassa a szabalyozogombot a
kikapcsolt allasba.

5.2 Hoéfokbeallitas kijelzései

Kij

elzés Termékleiras

A f6z6z6na ki van kapcsolva.

0

_(8) A f6z6z6na mikodik.

(&)

A Automatikus felf(ités funkcié mikodik.

(7

A PowerBoost funkcio mikadik.

+szamjegy ~ Uzemzavar lépett fel.

Egy f6z6zéna még mindig forré (maradékhd).
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Kijelzés Termékleiras

A Gyermekzar funkcio mikodik.

Nem megfelel6 vagy tul kicsi a f6z6edény, vagy nincs f6z6edény
a féz6zonan.

) A Automatikus kikapcsolas funkcio makaodik.

5.3 Maradékhd visszajelzd

AN

Az indukcids f6z6z6nak kdzvetlendl a
féz6edény aljan biztositjak az
ételkészitéshez sziikséges hét. Az
Uvegkeramiat a f6z6edény maradékhdje
melegiti.

FIGYELMEZTETES!

A maradékhé miatt égési
sérllés veszélye all fenn.

5.4 Automatikus kikapcsolas

A funkcioé automatikusan ledllitja a
fézolapot, ha:

* valamennyi f6z6zéna ki van
kapcsolva,

« afézblap tulsagosan felmelegszik (pl.
egy labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt
ismét hasznalna a f6zdélapot, varja
meg, hogy a f6z6zona lehdljon.

* nem megdfeleld f6z6edényt hasznal. A
szimbdlum vilagitani kezd, és 2
perc mulva a f6z6zéna automatikusan
leall.

« nem allitott le egy f6z6zénat, illetve
nem modositotta a héfokbeallitast.

Bizonyos id6 utan a ) szimbdlum

vilagitani kezd, és a f6z6lap kikapcsol.

A hofokbeallitas és azon idétartam
kozotti kapcsolat, melynek elteltével a
fézolap kikapcsol:

Héfokbeallitas Az alabbi idé el-
teltével a f6z6lap
kikapcsol:

6-9 1,5 dra

Héfokbeallitas Az alabbi id6 el-
teltével a f6z6lap
kikapcsol:

1-2 6 ora

3-4 5 éra
4 6ra

5.5 PowerBoost

Ez a kiegészité funkcid nagyobb
teljesitményt tesz elérhetévé az
indukcios f6z6z6nak szamara. Ez a
kiegészitd funkcio csak bizonyos ideig
mikaodtethet6 az indukcios f6z6zonak
esetén. Ezutan az indukcids f6z6zéna
automatikusan visszakapcsol a
legmagasabb héfokbeallitasra.

A funkcié bekapcsolasa egy
f6z6zo6nanal: forgassa az adott

féz6zoénahoz tartoz6 gombot B allasba.
A [PJ jelzés vilagit a tizhely kijelz6jén.

A funkci6 kikapcsolasa: forgassa az
adott f6z6z6nahoz tartozd gombot
kikapcsolt allasba.

5.6 Automatikus felf(ités

Ha bekapcsolja ezt a funkciot, révidebb
id6 alatt érheti el a szlikséges
héfokbeallitast. A funkcid egy idére
maximalis héfokra kapcsol, majd a
megfeleld értékre csokkenti a
hémérsékletet.

A funkcié bekapcsolasahoz
a f6z6zonanak hidegnek kell
lenni.

A funkcié bekapcsolasa egy
f6z6zonanal: forditsa teljesen a gombot
az 6ramutato jarasaval megegyezd

iranyba. A (7] visszajelzé megjelenik. 6
masodpercen belil forgassa el ismét a
gombot az 6ramutato jarasaval
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megegyez6 iranyba. A L] jelzés (A) jelre
valtozik. Azonnal érintse meg a
szikseges hoéfokbeallitast. A
héfokbeallitas megjelenik. 6 masodperc

elteltével a U visszajelz6 ismét
megjelenik. A f6z6z6na rasegités
funkcioval miikodik. Némi id6 utan a
fé6z6zo6na visszaall a kivalasztott
héfokbeallitasra.

A funkcio kikapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyba.

5.7 Gyermekzar

Ez a kiegészitd funkcié megakadalyozza
a f6z6lap véletlen Gzemeltetését.

A funkcio bekapcsolasahoz: a bal
hatso és a jobb els6 f6z6zona
szabalyzdégombjat egyszerre forditsa el

balra. A kijelzén a jelenik meg.

A funkcio kikapcsolasa: a bal hatsé és
a jobb els6 f6z6zo6na szabalyzogombjat
egyszerre forditsa el ismét balra.

5.8 Teljesitménykezelés funkcio

* A f6z6z6nak a fézblapba lépd fazisok
szamatol és elhelyezésétdl fliggben
vannak csoportositva. Lasd az abrat.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6lo
részt.

6.1 F6zb6edény

@

Az indukcids f6z6zénaknal
az erds elektromagneses
mez6 a f6z6edényben
nagyon gyorsan termel hét.

Az indukcios f6z6zdnakat
megfelel6 f6z6edényekkel
hasznalja.

@

A f6z6edény anyaga

+ megfeleld: Ontdttvas, acél,
zomancozott acél, rozsdamentes

* Mindegyik fazis elektromos
terhelhet&sége korlatozott.

* Ez afunkcio elosztja a teljesitményt
az ugyanazon fazisra kotott
fé6z6zonak kozott.

» A funkci6 akkor kapcsol be, ha az
ugyanazon fazisra kotott f6z6zonak
Osszesitett terhelése meghaladja a
hatarértéket.

* A funkci6 csokkenti a teljesitményt az
ugyanazon fazisra kotott tobbi
fé6z6zo6nanal.

» A csokkentett teljesitményl zonak
héfokbeallitasanak kijelzéjén két szint

valtakozik.

O-

6. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK

acél, tobbrétegl edényalj (a gyartd
altal megfelelének jeldlve).
* nem megdfelelé: aluminium, réz,
sargaréz, Uveg, keramia, porcelan.
A f6z6edény akkor megfelelé
indukcios tlizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr
a legmagasabb héfokra beallitott
zénan.

* amagnes hozzatapad a f6z6edény
aljahoz.

A f6z6edény alja legyen
minél vastagabb és
laposabb.

Edények méretei



Az indukcios féz6zdénak bizonyos hatarok
kozott automatikusan alkalmazkodnak a
féz6edény aljanak méretéhez.

A f6z6z6na hatasfoka fligg a f6z6edény
atmérgjetél. Az ajanlott minimumnal
kisebb atmérgji fé6zéedény csak egy
részeét veszi fel a f6z6z6na altal leadott
energianak.

6.2 F6z6edény min. atmérgje

F6z6z6na F6z6edény
min. atmérdje
(mm)

Bal hatso 110

Jobb hatsé 90

Jobb elsé 100

Bal elsé 90

6.3 MUkodés kdzben hallhatéd
hangok
Ha a kovetkez6t hallja:

* recsegés: a f6z6edény kilonb6zd
anyagokbol készult
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« fltyllés: a féz6zonat magas
teljesitményszinten hasznalja, és a
féz6edény kuldonbdzd anyagokbdl
készllt (szendvicskonstrukcid).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

» sziszegés, zimmaogés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentik azt, hogy

a f6zélap meghibasodott.

6.4 Példak kilonb6z6 fozési
alkalmazasokra

A f6z6z6na héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat
nem linearis. A héfokbeallitas
ndvelésekor a f6z6zéna
energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kozepes
héfokbeallitasu fézézéna a névleges
energiafogyasztasanak felénél kevesebb
energiat fogyaszt.

A tablazatban szerepl6
adatok csak Utmutatasul

(szendvicskonstrukcio). szolgalnak.
Hoéfokbeadlli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok
tas (perc)
1 Fott ételek melegen tartasa-  szuk- Tegyen fedét a fézéedényre.
ra. ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: 5-25 |dénként keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, 10-40 Feddvel lefedve készitse.
sult tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zé- 25-50 A folyadék mennyisége leg-
se, készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a ri-
zsének, a fézés félidejében
keverje meg a tejalapu éte-
leket.
3-4 Zdldségek, hal gézdlése, hus 20 - 45 Adjon hozza néhany evéka-
parolasa. nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. ¥ |

vizet hasznaljon.
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Hoéfokbeadlli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok

tas (perc)

4-5 Nagyobb mennyiség étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.

6-7 Kimél6 sutés: bécsi szelet, szuk- Félidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint

rantas, tojas, palacsinta,
fank.

7-8 Erés sités, burgonyatallér,
bélszin, marhaszeletek.

5-15  Félidében forditsa meg.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds suil-
tek), burgonya bd olajban sitése.

Nagymennyiségl viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

7.1 Altalanos tudnivalok

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan féz6edényt hasznaljon,
melynek tiszta az alja.

+ A fellleten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
féz6lap mikodeseét.

* Hasznadljon a f6z8lapok tisztitasahoz
ajanlott tisztitdészert.

» Haszndljon lvegfelliletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.

7.2 A f6z6lap tisztitasa

+ Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
miianyagot, folpackot, a cukrot,

8. SUTO - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a Biztonsagrol szo6lo 2

részt. :
8.1 A siit6 be-/kikapcsolasa 3.

valamint a cukortartalmu ételeket. Ha
ezt nem teszi meg, a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sériilés megelézésére koriltekintéssel
jarjon el. Allitsa éles szégben az
Uvegkeramia fellletre a kapardkést,
majd csUsztassa végig a pengét a
fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a f6z6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval torolje
szarazra a f6z6lapot.

Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az Uvegfeliletet.

A sitéfunkceio kivalasztasahoz
forgassa el a sitéfunkciok gombjat.
Forgassa a hémérséklet-szabalyozé
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

A siit6 kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok gombjat és a



hémeérséklet-szabalyzoét kikapcsolt
allasba.

A lampa a sité miikodésekor kapcsol be.

8.2 Biztonsagi felszerelés

A készilék nem megfeleld hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa
veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabol a sité
biztonsagi hékapcsoléval rendelkezik,
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amely megszakitja az aramellatast. A
slté a hémérséklet csdkkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.

8.3 Hltoventilator

Amikor a suté tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a sitd feluletét. Amikor kikapcsolja
a sitét, a hitéventilator tovabbra is
mikodik, amig a sité le nem hdl.

8.4 Sutéfunkciod
Szimboélum  Siitéfunkcio Alkalmazas

Kikapcsolt allas

A készllék kikapcsolt allapotban van.

qplpec

Sitélampa A sitélampa bekapcsolasa stitéfunkcié haszna-
lata nélkdl.
PlusSteam Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Megfe-

lelé szinl és ropogos kéreg elérése. Ujramele-
gitéskor szaftosabb allag elérése. Gyimolcsok
vagy zoldségek tartésitasahoz.

apl°c

Holégbefuvas,

Klléndsen porhanyds, szaftos slltek készitésé-

kis héfok hez, vagy barmely gyimolcs és zbldseg aszala-
sahoz.
Also sutés Ropogés alju stitemények siitéséhez.

Also + fels6 su-
tés (hagyoma-
nyos)

Egy szinten torténd tészta- és hussiités szama-
ra.

|

Grill + Fels6 su-

Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és

tés kenyér piritasa.
— Turbo Grill Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott
Y szarnyas sUtése egy polcszinten. Tovabba fel-
fujtak készitéséhez és piritashoz.
— Légkeveréses Tobbféle étel egyszerre valo sttése azonos hé-
i sutés mérsékleten, egynél tébb polcmagassagon

anélkul, hogy az egyik atvenné a masik zama-
tat.

4|

Enyhe sutés

Sutés tepsiben és szaritas egyetlen sutészin-
ten, alacsony hémérsékleten.
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Szimboélum  Sutéfunkcid Alkalmazas
Hoélégbefuvas, Sités egyszerre maximum két sutészinten, illet-
Nagy héfok ve aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa
a suté hémérsékletét, mint az Alsé + fels6 sités
eseteén.
V2 Felolvasztas Ez a funkcié fagyasztott élelmiszerek, példaul
240 z6ldségek és gylimolcsok felolvasztasara hasz-

nalhaté. A felolvasztas id6étartama a fagyasztott

étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

8.5 A funkcié bekapcsolasa:
PlusSteam

Ez a funkcio sités kdzben
paraképzédést eredményez.

FIGYELMEZTETES!

Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

A kiszabadulo para égési sérilést
eredményezhet:

1.

Ne nyissa ki a készulék ajtajat a
kévetkezd funkcié hasznalata kdzben:
PlusSteam.

A kovetkezb funkcio befejezédése
utan ovatosan nyissa ki a készulék
ajtajat: PlusSteam.

Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Nyissa ki a sitd ajtajat.

2. Csapvizzel toltse fel a siitétér

mélyedését.

A sitétér mélyedésének maximalis
Grtartalma 250 ml.

A sitétér mélyedését kizarolag akkor
toltse fel vizzel, amikor a sitd hideg.

3. Allitsa be a funkciét: PlusSteam

@

4. Nyomja meg a Plusz g6z gombot.

A Plusz g6z gomb kizardlag a
kovetkez6 funkcioval egyutt
hasznalhato: PlusSteam.

A visszajelzd vilagitani kezd.
5. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo

gombot a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Helyezze az ételt a késziilékbe, majd
csukja be a sltéajtot.

VIGYAZAT!

Ne t6ltson vizet a sitétéer
mélyedésébe siités
kdzben vagy amikor a
sutd forrd.

7. A készillék kikapcsolasahoz nyomja

meg a Plusz géz gombot , majd
forgassa a sitéfunkciok és a
hémérséklet szabalyozé gombjait
kikapcsolt poziciéba.

A Plusz g6z gomb visszajelz6je kialszik.
8. Tavolitsa el a sut6étér

bemélyedésebdl a vizet.

FIGYELMEZTETES!
Miel6tt hozzafogna a
megmaradt viznek a
sutétér bemeélyedéseébdl
valo eltavolitdsahoz,
gy6z6djon meg arrol,
hogy a készuilék kihdlt.
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9. SUTO - ORAFUNKCIOK

9.1 Kijelzb
A B C A. Funkciok visszajelzdi
| | | B. Id&kijelzd
i-l i-l i—l.i—l | C. Funkci6 visszajelz6
L gopgg ©
=l -l
9.2 Gombok
Gomb Funkcié Leiras
— MINUSZ A pontos id6 bedllitasa.
D ORA Egy érafunkcié beallitasa.
_|- PLUSZ A pontos id6 beallitasa.
[ Plusz g6z A funkcié bekapcsolasa: PlusSteam.

9.3 Orafunkciok tablazata

Ora funkcié

Alkalmazas

@ ORA

A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellen-
Orzéséhez.

> IDOTARTAM

Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikddjon a
készilék.

-| BEFEJEZES

Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a készulék.

I51>| KESLELTETESI
IDO

Az IDOTARTAM és BEFEJEZES funkciék kombinalasa.

ja) PERCSZAMLA-
LO

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcio nincs ha-
tassal a készllék miikddésére. Barmikor, a készilék ki-
kapcsolt allapotaban is beallithatia a PERCSZAMLALO
funkciot.

9.4 Az IDOTARTAM beallitasa 3. Az IDOTARTAM beallitasahoz

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a

hémérsékletet.

nyomja meg a + vagy — gombot.
A kijelzon 12! jelenik meg.

2. Nyomja meg tobbszor a O gombot, 4. Befejezéskor a = visszajelzé villog,

amig a = szimbolum villogni nem

kezd.

és hangjelzés hallhato. A késziilék
automatikusan kikapcsol.
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5. A hangjelzés ledllitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzé gombot.

9.5 A BEFEJEZES bedllitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a
hémeérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a @) gombot,
amig a _)| szimboélum villogni nem
kezd.

3. Az idd beallitdsahoz nyomja meg a
+ vagy — gombot.

A kijelzon =l jelenik meg.

4. Befejezéskor a —)| visszajelzd villog,
és hangjelzés hallhat6. A készulék
automatikusan kikapcsol.

5. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzé gombot.

9.6 A KESLELTETESI IDO

beallitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot,

amig a 1= szimbolum villogni nem
kezd.
3. Az IDOTARTAM beallitasahoz

nyomja meg a + vagy —_ gombot.

Nyomja meg az ./ gombot.
A BEFEJEZES idejének

beallitasahoz nyomja meg a + vagy

oM

~— gombot.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

10.1 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

6. A megerfsitéshez nyomja meg az O
gombot.

A készulék késdbb automatikusan

bekapcsol, majd a beallitott IDOTARTAM

alatt miikadik, végiil leall a BEFEJEZES
beallitott idépontjaban. A beallitott
idépontban hangjelzés hallhato.

7. A készllék automatikusan kikapcsol.
A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

8. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
h&mérséklet-szabalyzé gombot.

9.7 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg tobbszor a @ gombot,

amig a [ szimbolum villogni nem
kezd.
2. A szikséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.

A készilék 5 masodperc elteltével

automatikusan elinditja a Percszamlalé

funkciot.

3. Befejezéskor hangjelzés hallhato. A
hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombijat és a
hémérséklet-szabalyzot.

9.8 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tdbbszor a @) gombot,
amig a megfelel6 funkcid
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

10. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA




Helyezze be a sutépolcot a polctartd
vezetdsinjei kozé.
Tepsi:

@ Ne tolja be teljesen a tepsit a
sutétér hatso falahoz. Ez
megakadalyozna, hogy a
forré levegd a tepsi korl
aramolhasson. Az étel
megéghet, kiilondsen a tepsi
héatso részén.

Tolja a mély tepsit vagy talcat a polctartd
vezetbsinjei kdzé. Ellendrizze, hogy nem

ér-e a slt6 hatsé falahoz.
Huzalpolc és mély tepsi egytt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kozé.

10.2 Teleszkopos sutdsin

@ A teleszkopos siitésineket
barmelyik polcszinten
elhelyezheti, a 4. szint
kivételével.
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A teleszkoépos sutdsinek
behelyezése

1.

2.

Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

Cslsztassa a teleszkdpos polctartd
hatsé végén talalhato reteszt egy
polctarto sinre. Gondoskodjon arrol,
hogy a futokereket a siité megfeleld
oldalara helyezte-e.

Forditsa a megfeleld poziciéba a
sUtdsint. A teleszkopos polctartd
egyik végeén lévd (itkozo felfelé
nézzen.

Nyomija be végig a sitésint a siité
hatsé falaig.

Nyomja a teleszkopos polctartd
ellls6 véget a polctarto sinre.
Amennyiben az ellilsé végen
talalhato zar megfelel6en reteszel,
kattanas hallhato.

A masodik teleszkopos polctartd
behelyezéséhez hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.
Gondoskodjon arrdl, hogy a két
teleszkopos polctartd azonos szinten
legyen.

A teleszkoépos sitdésinek
eltavolitasa

1.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a
teleszkopos polctarto ellilsé végén
talalhato reteszt.
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2. Huzza el a sltdsin ellils6 végét a
polctartordl.

3. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

4. Tavolitsa el a slt6ésin végét a
polctartorol.

5. A masodik teleszképos polctartd
eltavolitasahoz hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.

10.3 Teleszkopos polctartok - a
tartozékok behelyezése

A teleszkdpos polctartok segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

VIGYAZAT!

A teleszkopos polctartokat
tilos mosogatégépben
tisztitani! A teleszképos
polctartokat tilos kenni
(zsirozni)!

VIGYAZAT!

Miel6tt becsukna a siutdajtot,
ellendrizze, hogy a
teleszkopos polctartokat
Utk6zésig a helyikre tolta-e.

Huzalpolc:

Mély tepsi:

Helyezze a mély tepsit a teleszkdpos
polctartokra.

=

\

|

Huzalpolc és mély tepsi egyutt:

Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
egyutt a teleszkdpos polctartdkra.

W/

11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6l6
részt.

@ A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és

sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.



11.1 Altalanos tudnivalok

* A készilék négy polcszinttel
rendelkezik. A polcszintek szamozasa
a készulék aljatol felfelé torténik.

* A st egy specidlis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a leveg6t, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
suthet, igy az elkészitett ételek belll
puhak, kivil pedig ropogosak lesznek.
Minimalisra csdkkenti a sitési id6t és
az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a
készUlléken vagy az ajto lveglapjain.
Ez normadlis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a készuléktdl, amikor sutés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. A
paralecsapodas csokkentése
érdekében a siutés megkezdése el6tt
10 percig Uzemeltesse a késziléket.

« Tordlje le a nedvességet a készilék
minden hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sitétér aljara, és a
készulék egységeit ne takarja le sités
kdzben aluféliaval. Ez hatassal lehet a
siités eredményére, és karosithatja a
sutd zomancozasat.

11.2 Tésztasltés

* Alegelsd alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

* A sutésiidétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre
tobb polcszinten sit sliteményeket.

* AKkulénb6z6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem sziikséges
megvaltoztatni a hémérséklet-
beallitast. Sutés kdzben a
kulonbségek kiegyenlitédnek.

* A sltében lévé tepsik sités kdzben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik
Ujra lehilinek, a torzulas megszinik.
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11.3 Slitemények sitése

» Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a slitési idd 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két sutétalcat hasznal,
legyen egy ures szint kdzottik.

11.4 Husok és halak sutése

» Nagyon zsiros husok siitésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megodvja
a sutét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg
ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne
folyjon ki.

» Hussltés kdzben a tulzott
fustképz6dés megeldzése érdekében
Ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A
fust lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

11.5 Sitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés
kdzben. Taladlja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sitési id6 stb.) sitéedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a késziléket.

11.6 PlusSteam +

@

Az elémelegités elbtt
kizarolag akkor téltse fel
vizzel a sutétér mélyedését,
amikor a sité hideg.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kdvetkezd
funkcié bekapcsolasa: PlusSteam"
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Pékaruk
Etel Viz mennyi- HO6mérsék- Ido (perc) Polcma- Tartozékok
sége a siuté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Fehér ke- 100 180 35-40 2 Hasznaljon st
nyér1) talcat.
Zsemlel) 100 200 20-25 2 Hasznéljon suté
talcat.
Hazi pizza1) 100 230 10-20 1 I-!as;néljon sutd
talcat.
Focaccial 100 190-210 20-25 1 I-!as;néljon suté
talcat.
Aproslte- 100 150-180 10-20 2 Hasznaljon siité
mények, talcat.
langosok,
croissant™)
Szilvatorta, 100 180 20 2 Hasznaljon sit6-
almas pite, format.
fahéjas te-
kercsek?)
1) Melegitse el az ures sttében 5 percig a sttés el6tt.
Fagyasztott ételek elkészitése
Etel Viz mennyi- Ho6meérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a suté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(mil)
Fagyasztott 150 200-210 10-20 2 Hasznaljon hu-
pizza1) zalpolcot.
Fagyasztott 150 160-170 25-30 2 Hasznaljon suté
croissant™) talcat.
1) Melegitse el az ures stutében 10 percig a sutés elbtt.
Etel regeneralasa
Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a sité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Feher ke- 100 110 15-25 2 Hasznaljon sitd

nyér talcat.
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Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a suité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Zsemle 100 110 10-20 2 Hasznaljon st
talcat.

Hazi pizza 100 110 15-25 2 Hasznaljon sitd
talcat.

Focaccia 100 110 10-20 2 Hasznaljon suté
talcat.

Zoldségek 100 110 15-25 2 Hasznaljon suité
talcat.

Rizs 100 110 15-25 2 Hasznaljon stité
talcat.

Tésztafel- 100 110 15-25 2 Hasznaljon suté

fujt talcat.

Hus 100 110 15-25 2 Hasznaljon suté
talcat.

Siiltek
Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
sége a siité- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)

Sertés ros- 200 180 65 - 80 2 A huzalpolcot su-

ton t6 talcaval hasz-
nalja.

Marha hat- 200 200 50 - 60 2 A huzalpolcot su-

szin t6 talcaval hasz-
nalja.

Csirke 200 210 60 - 80 2 A huzalpolcot su-
t6 talcaval hasz-
nalja.

Pulykasult 200 200 70 - 90 2 A huzalpolcot si-

t6 talcaval hasz-
nalja.

11.7 Tartésitas +

FIGYELMEZTETES!

Egési sérllés és a készilék
karosodasanak veszélye all

fenn.

» Csak a piacon beszerezhet6, azonos
méretl befézélivegeket hasznaljon.

» A sUtétalcara ne tegyen hat darab fél
literes bef6zduvegnél tobbet.

* Egyenletesen tdltse meg a
beféz6ivegeket, és hagyjon 1 cm
leveg6t az Givegek tetejétdl szamitva.
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Hagyija a tetOket a bef6zéuvegeken
anélkil, hogy hermetikusan lezarna
azokat.

Allitsa be a PlusSteam funkciot és a
megfelel6 hdmérsékletet az alabbi
tablazat alapjan.

» Az lvegek ne érjenek egymashoz.

+ Toltsdn 1/2 liter vizet a st télcaba
és 1/4 liter vizet a sutétér
bemélyedésébe, hogy elegendd
paratartalmat biztositson a sitében.

Bogyés gyiimolcsok

» Csak a funkcio kikapcsolasakor
zarhatok le a bef6zdiivegek
hermetikusan.

Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Féldieper / afonya / malna 160 25-30 il Hasznaljon
sutd talcat.
Csonthéjas gylimolcs
Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Korte / birsalma / szilva 160 35-40 1 Hasznaljon
sitd talcat.
Puha zoldségek
Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Cukkini / padlizsan / 160 30-35 1 Hasznaljon
hagyma / paradicsom suté talcat.
Savanyusagnak valé zoldségek
Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(°C) gassag
Sargarépa / karalabé / fe- 160 35-45 1 Hasznaljon
hérrépa / zeller st talcat.
11.8 Hélégbefavas, kis héfok
Aszalas
Etel Hémérséklet 1d6 (6ra) Polcmagassag
°C
) 1. pozicio 2. pozicié
Zoldségek
Bab 60 -70 7-9 2 1/3
Paprika csikok 60 - 70 10-12 2 1/3
Z06ldség sa- 60 -70 9-11 2 1/3
vanyusaghoz
Gomba, apritott 50 - 60 13-15 2 1/3
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Etel Hoémérséklet 1do6 (6ra) Polcmagassag

°C

€ 1. pozicio 2. pozicio
Flszernévény 40 - 50 3-5 2 1/3
Gyiimolcs
Szilva, felezett 60 - 70 11-13 2 1/3
Kajszibarack 60 -70 9-11 2 1/3
felek
Almaszeletek 60 - 70 6-8 2 1/3
Korte szeletek 60 - 70 7-10 2 1/3
Hoélégbefuavas, Kis Hofok
Etel Mennyiség Mindkét Hoémérséklet Polcma- 1d6 (perc)

(kg) oldal bar- (°C) gassag

nitasa
(perc)

Marhahus
Filé (kézepesen 1.0-1.5 2 80 - 100 60 - 90
atsltve)
Marha hatszin 1.5-2.0 4 80 - 100 160 - 200
(kbzepesen at-
sutve)
Borju
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 50 - 90
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 100 - 160
Borjustlt, ko- 1.5-2.0 4 80-100 100 - 160
zepesen
Sertés
Filé (rézsaszi- 1.0-1.5 2 80-100 60 - 100
ndre sutve)
Karaj (egyben) 1.5-2.0 4 80 - 100 100 - 160
Sertéssilt, ko-  1.5-2.0 4 80-100 100 - 160

zepesen
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11.9 Als6 + fels6 siités (hagyomanyos) &

Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Lepény 160 - 170 25-35 2
Kelt almas sutemény 170 - 190 45 - 55 3
Tepsis slitemény 170 - 180 35-45 2
Prézlikalacs 170 - 190 50 - 60 3
Saijttorta 170-190 60 -70 2
Parasztkenyér 190 - 210 50 - 60 2
Toltott kalacs 165 - 175 35-45 2
Ures kalacs 165 - 175 35-45 2
Zsemlék 180 - 200 15-25 2
Keksztekercs 150 - 170 15-25 2
Piskoétatészta 160 - 170 25-35 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 -55 2
Siiltek
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Fél csirke 210 - 230 35-50 2
Sertésborda 190 - 210 30-35
Hal egészben 200 - 220 40-70 2
11.10 Grill + Felsé siités &
Etel Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Fél csirke 230 50 - 60 2
Sertésborda 230 40 - 50 &
Grill sonka 250 17 -25 2
Kolbaszok 250 20 - 30 2
Bifsztek: kozepesen 230 25-35 2




11.11 Turbo Grill
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Etel Homérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag

Fél csirke 200 50 - 60 2

Csirke 250 55 - 60 2

Csirke szarny 230 30-40 2

Sertésborda 230 40 - 50 2

Bifsztek: jol atsiitve 250 35-40 2

11.12 Légkeveréses siités

Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) P9Icmagas-
sag
Kelt tészta toltelékkel 150 - 160 20-30 2
Lekvaros piskéta 170 - 190 30-40 2
Svajci almas lepény 180 - 200 35-45 2
Ka'récsonyi puspokke- 150 - 160 40 - 50 2
nyér
Homoktorta 170 - 190 50 - 60 2
Habcsok 110 - 120 30 - 40 2
Burgonyafelfujt 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Silt makardni 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Siiltek
Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Pglcmagas-
sag
Csirke egészben 200 - 220 55 - 65 2
Sertéssiilt 170 - 180 45 - 50 2
11.13 Enyhe siités
Tésztasiités
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Lepény 160 - 170 35-40 2
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Etel Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Keksztekercs 160 - 170 20-30 2
Habcsok 110-120 50 - 60 2
Piskétatészta 160 - 170 25-30 2
Vajas siitemény 160 - 170 25-30 2
Pizza 200 -210 30-40 2
Siiltek

Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-

sag

Csirke egészben 220 - 230 45 - 55 2
11.14 Hélégbefauvas, Nagy héfok

Tésztasiités

Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-

sag

Lepény 140 - 160 40 - 50 1+3
Zsemlék 190 - 210 10 - 20 1+3
Habcsok 100 - 120 55 - 65 1+3
Vajas sutemény 150 - 170 20-30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
11.15 Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara

Etel Funkcié Hémér- Tartozékok Polcma- 1d6

séklet gassag (perc)
(°C)
Aprositemény (16 Alsé + felsd 170 sit6 talca 3 20 - 30
db/tepsi) sutés (hagyo-
manyos)

Aprositemény (16 Légkeveréses 160 sitd talca 2 25-35
db/tepsi) sutés

Aprosutemény (16 Hoélégbefuvas, 160 suto talca 1+3 30-40
db/tepsi) Nagy héfok

Almas pite (2 for-  Also + fels6 185 huzalpolc 2 70 - 80

ma, atméré: 20 cm, sutés (hagyo-
atlésan elhelyezve) manyos)
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Etel Funkcio H6mér- Tartozékok Polcma- 1d6
séklet gassag (perc)
(°C)
Almas pite (2 for-  Légkeveréses 175 huzalpolc 2 60-70
ma, atméré: 20 cm, sités
atlésan elhelyezve)
Piskoéta (zsiradek  Also + felsé 175 huzalpolc 2 20-30
nélkul) sités (hagyo-
manyos)
Piskéta (zsiradék  Légkeveréses 165 huzalpolc 2 25-35
nélkal) sltés
Piskéta (zsiradék  Hoélégbefuvas, 170 huzalpolc 1+3 35-50
nélkal) Nagy héfok
Linzer / omlds tész- Légkeveréses 150 sitd talca 8 25-35
tak sutés
Linzer / omlds tész- Hoélégbefuvas, 150 sutd talca 1+3 25-45
tak Nagy héfok
Linzer / omlods tész- Alsé + fels6 150 sutd talca 3 25-35
tak sités (hagyo-
manyos)
Piritos Grill + Fels6 250 huzalpolc 3 4-6
sltés
Marhahus hambur- Turbo Grill 250 huzalpolc vagy 3 14 - 16
ger grill- / mély egyik ol-
husstité tepsi dal; 12
-15 ma-
sik oldal

12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

12.1 Tisztitassal kapcsolatos

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

megjegyzések

A sitd elejét meleg vizes és enyhe
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa

meg. .

A fémfelliletek tisztitasat specialis
tisztitdszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a sutd belsejét. A
lerakddott zsir vagy egyéb
ételmaradék tlizet okozhat. A veszély

mértéke nagyobb a grillez6edény
esetében.

A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sitétisztito szerrel tisztitsa meg.
Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az dsszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitdszerekkel, éles széll
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlo teflon bevonat
sérilését okozhatjak.
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12.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium készullékek

@

A sutbajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot vagy
torléruhat hasznaljon. Puha
ronggyal tordlje szarazra.
Soha ne hasznaljon
acélgyapotot, savtartalmu
vagy surolé hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a
st fellletét. A sité
kezelbpaneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa
meg.

12.3 A sutétér bemélyedésének
tisztitasa

A tisztitasi eljaras eltavolitja a gézsutés
utan a sttétér bemélyedésében
lerakédott vizkd maradvanyokat.

@

Javasoljuk, hogy a tisztitasi
eljarast a kovetkez6 funkciod
legalabb minden 5 - 10.
ciklusa utan végezze el:
PlusSteam.

1. Toltsdn 250 ml fehér ecetet a siitdé
aljanal talalhato sutétéri mélyedésbe.
Legfeljebb 6%-0s, névényi
kivonatoktdl mentes ecetet
hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kdrnyezeti
hémeérsékleten, hogy az ecet feloldja
a vizkd maradvanyokat.

3. Langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a sut6teret.

12.4 A polctartdk

A siitd tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

VIGYAZAT!
Legyen ovatos, amikor
kiveszi a polctartdkat.

1. Hulzza el a polctarté elllsé részét az
oldalfaltol.

—
a0

2. Huzza el a polctarté sin hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

4
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Az eltavolitott tartozékokat az ellentétes
sorrend betartasaval szerelje vissza.

12.5 Katalitikus tisztitas

A katalitikus bevonattal rendelkez6
sutétér ontisztuld. Magaba szivja a
lerakodo zsiradékot.

Miel6tt bekapcsolna a katalitikus tisztitasi
funkciot:

* vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polcvezetd sineket.

« tisztitsa meg a sutétér aljat kimélé
mosogatoszeres oldattal.

* langyos vizzel és puha ruhaval
tisztitsa meg a bels6 Uvegajtot.

1. Allitsa be a (= funkcict.

2. Allitsa a siité hdmérsékletét a
maximalis értékre, és hagyja
m(kodni 1 éran at.

3. Kapcsolja ki a stt6t.

4. Miutan a sit6 leh(lt, nedves puha
ruhaval tisztitsa meg a sutéteret.

A katalitikus bevonat elszinezédése vagy

a rajta megjelend foltok nincsenek

hatassal a Katalitikus tisztitasra.



12.6 A sit6 Uveglapjainak le-
és felszerelése

A tisztitashoz a belsé Giveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
modellenként valtozik.

FIGYELMEZTETES!

A sité ajtajat résnyire hagyja
nyitva a tisztitasi munka
soran. Ha teljesen kinyitja,
akkor véletlen becsukodhat,
és sérllést okozhat.

FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a készuléket
az Uveglapok nélkul.

A

1. Nyissa ki az ajtot kordlbelul 30°-o0s
szOgbe. Az ajté dnmagatol megall az
enyhén nyitott helyzetben.

——
=Y
|

2. Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél 1évd ajtészegeélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a
kapocs témitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

C FIGYELMEZTETES!
Amikor kiveszi az

Uveglapokat, a sut6ajto

megprébal becsukodni.
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4. Tartsa meg az ajto Gveglapjait
egyenkeént a felsd széliknél fogva, és
felfele huzza ki 6ket.

5. Tisztitsa meg az lveglapot
mosdszeres vizzel. Ovatosan térolje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uveglapokat és a sitdajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket. EI6szor a kisebb lapot

helyezze vissza, majd a nagyobbat.

VIGYAZAT!
A bels6 Gveglap filmnyomott
oldalanak az ajt6 belseje felé
kell néznie.

VIGYAZAT!

Gy6z86djon meg arrol, hogy
behelyezés utan az liveglap
kerete a filmnyomott
részeken nem érdes
feltletli-e, amikor hozzaér.

AN

VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a belsé
Uveglapot megfelel6en
helyezze be a helyére.

A

12.7 A rekesz eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!

Ne taroljon gyulékony
anyagokat (pl. tisztitészert,
mianyag zacskot,
edényfogo keszty(t, papirt
vagy tisztitd aeroszolt) a
rekeszben. A siité
hasznalata kdzben a rekesz
felmelegszik. Tlzveszély!

A siité alatti rekesz a kdbnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1. Utkdzésig huzza ki a rekeszt.
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1. Kapcsolja ki a sut6t.

Varja meg, amig a sité lehdl.

2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.
3. Tegyen egy kend6t a sutétér aljara.

2 Hatso lampa

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teljesen a rekeszt.
A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti

miiveletet.

12.8 A hitdélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramités-veszély!

A lampa forro lehet.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

Lasd a Biztonsagrol szo6lo

részt.

13.1 Mit tegyek, ha...

1. Az lGiveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forgassa azt.

2. Tisztitsa meg az lveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig héallo izzéra .

4. Szerelje fel az livegfedelet.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a
késziléket.

A készilék nincs csatla-
koztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy csatlakozta-
tasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készu-
|ék jol van-e csatlakoztatva
az elektromos halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a probléemat.
Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a féz6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Ujra a féz6lapot,
és 10 masodpercen belil
allitsa be a héfokot.

Viz- vagy zsirfoltok vannak
a kezel6panelen.

Tisztitsa meg a kezel6pa-
nelt.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem kezd vilagitani a ma-
radékhd visszajelzé.

A féz6zéna még nem for-
résodott fel, mert csak ro-
vid ideje van mikoédeésben.

Ha a féz6zéna elég ideig
mikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

Az Automatikus felf(ités
funkcié nem mikaodik.

A f6z6zbna forro.

Hagyja, hogy a f6z6zéna
megfeleléen lehljon.

A legmagasabb héfok van
beallitva.

A legmagasabb f6zési fo-
kozatnak ugyanakkora a
teljesitménye, mint a funk-
ciénak.

A héfok két szint kozott
valtozik.

A Teljesitménykezelés
funkcié mikaodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” ci-
m{ részt.

A E] visszajelzd vilagitani
kezd.

MUkodik az Automatikus
kikapcsolas.

Kapcsolja ki a f6z6lapot,
majd kapcsolja be Ujra.

A " visszajelzd vilagitani
kezd.

Nincs f6z6edény a f6z6z6-
nara helyezve.

Tegyen f6z6edényt a f6z6-
zénara.

A f6z6edény nem megfele-
16 tipusu.

Hasznaljon megfeleld tipu-
su f6z6edényt.

Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A f6z6edény aljanak atmé-
réje tul kicsi a f6z6zénahoz
képest.

Megfeleld méreti f6z6e-
dényt hasznaljon.

A visszajelzd vilagitani
kezd.

A f6z8lapnal hiba lépett fel,
mert a folyadék elforrt a f6-
z6edénybdl. A f6z6z6na
tulmelegedés védelem és
az Automatikus kikapcso-
las miikodik.

Kapcsolja ki a f6z6lapot.
Vegye le a forro fézée-
dényt. Kérulbelll 30 ma-
sodperc mulva kapcsolja
be Ujra a f6z6zonat.
Amennyiben a f6z6edény
okozta a hibat, a hibauze-
net eltlinik a kijelzérél. A
maradékhd visszajelz6 to-
vabb vilagithat. Hagyja,
hogy a f6z6edény megfe-
leléen lehdljon. Ellendriz-
ze, hogy a f6z6edény meg-
felel6-e a f6zdlaphoz.
Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A siité nem melegszik fel.

A készulék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem veégezte el a sziikseé-
ges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégez-
te-e a szlikséges beallita-
sokat.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A vilagitas nem mikodik.

A vilagitas izzéja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

Go6z- és paralecsapodas
az ételen és a sltétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sutében.

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

Tul hosszu id8be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkésziilnek.

A hémérséklet tul alacsony
vagy tul magas.

Sziikség esetén médositsa
a hémeérsékletet. Kovesse
a felhasznaloi kézikényv
utasitasait.

A kijelz6 a tablazatban
nem szerepl6 hibakodot je-
lenit meg.

Elektromos hiba Iépett fel.

Kapcsolja ki a készlléket a
lakasban lévd kismegsza-
kitoval vagy biztonsagi f6-
kapcsoléval, majd kapcsol-
ja be ismét.

Ha a hibalizenet ismét
megjelenik a kijelzén, for-
duljon az ugyfélszolgalat-
hoz.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Gjra az érat.

Nem lehet elinditani vagy
lizemeltetni a siitét. Hang-
jelzés hallhato, és a kijel-
z6n ,400” felirat lathato.

A sutét nem megfelel6en
csatlakoztatta az elektro-
mos halézathoz.

Ellendrizze, hogy a sutd jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos halézathoz
(lasd a bekotési rajzot, ha
van).

A kovetkez funkcio hasz-
nalatakor a sités eredmé-
nyessége nem megfeleld:
PlusSteam.

Nem kapcsolta be a PlusS-
team funkciot.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Nem toltotte fel vizzel a sii-
tétér mélyedését.

Lasd az alabbi szakaszt:
»A kovetkezd funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Nem megfeleléen kapcsol-
ta be a PlusSteam funkci6t
a Plusz g6z gombbal.

Lasd az alabbi szakaszt:
LA kovetkez6 funkcid be-
kapcsolasa: PlusSteam".

Szeretné bekapcsolni a
Hélégbefuvas, kis héfok
funkciot, de a Plusz g6z
gomb visszajelzéje vilagit.

A PlusSteam funkcio mi-
kodik.

Nyomja meg a Plusz g6z

gombot a PlusSteam
funkcio leallitasahoz.
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Jelenség Lehetséges ok Javitasi mod
A sutétér bemélyedésében A hémérséklet tul ala- A hémérsékletet legalabb
levé viz nem forr fel. csony. 110 °C-ra allitsa be.

Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A viz kifolyik a sttétér be-  Tul sok viz van a sutétér Kapcsolja ki a sitét, és

mélyedésébdl. bemélyedésében. gy6z8djon meg arrol, hogy
a készulék lehdlt. A kifolyt
vizet egy szivaccsal vagy
ruhaval tavolitsa el. Megfe-
lelé mennyiségl vizet tolt-
son a sutétér bemélyedé-
sébe. Tekintse at az idevo-
natkozo eljarast.

13.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara sziikséges

T lea A adatok az adattablan talalhatdak. Az
szukseges adatok adattabla a készulék sutéterének elllsd
Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készulék sutéterének
markakeresked6hoz vagy a hivatalos keretérdl.
szervizkdzponthoz.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.) e
Termékszam (PNC) e

Sorozatszam (S.N.) e

14. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!

Lasd a Biztonsagrol széld L ———
részt. [ P
14.1 A késziilék elhelyezése B c
_C..

A szabadon all6 készilékét tzembe
helyezheti Ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve

//
A —
sarokban is elhelyezhets. /K%

Tekintse meg a tablazatot a legkisebb
illesztési tavolsagokkal kapcsolatban.

Minimalis tavolsagok

Méretek mm

A 400
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Méretek mm
B 650
C 150

14.2 Miszaki adatok

Fesziiltség 230V
Frekvencia 50 Hz
Készulék osztaly 1
Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

14.3 A készUlék vizszintbe
allitasa

A készlilék aljan talalhato kis labak
beallitasaval a készilék tetejét a tobbi
felllet magassagahoz igazithatja.

14.4 Billenésgatlo

Allitsa be a helyes magassagot és
tertletet a készilék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlét.

C VIGYAZAT!
Ellenérizze, hogy a helyes

magassagban szerelte-e fel
a billenésgatlot.

@ Ugyeljen arra, hogy a
tizhely mogotti felllet sima
legyen.

Fel kell szerelnie a billenésgatlot. Ha
nem szereli be, akkor hatrabillenhet a
készulék.

Az On késziilékén az alabbi képen
lathaté szimbolum (nem minden tipusnal)
figyelmezteti Ont a billenésgatlo
felszerelésére.

1. Akészilék tetejétdl lefelé szamitva
317 - 322 mm-re és a késziilék
oldalatol 80 - 85 mm-es tavolsagra, a
tarton 1évé kor alaku nyilasba
szerelje be a billenésgatlot.
Csavarozza szilard anyagba vagy
alkalmazzon (fali) megerésitést.



317-322
mm

R -
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2. Egy nyilas talalhat6 a késziilék
hatuljan, a bal oldalon. Emelje meg a
készllék elejét, és helyezze a
késziléket a szekrények kozotti tér
kozepére. Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
tGzhely szélessegét, akkor a tlzhely
kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.

@

Amennyiben médosulnak a
tlzhely méretei, a
billenésgatlot ismét be kell
allitani.

VIGYAZAT!

Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga
meghaladja a készulék
szélességét, akkor a
késziilék kbzépre allitasahoz
modositania kell az
oldalméretet.

A

14.5 Elektromos bekotés

FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen
felelésséget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozé
fejezetekben talalhato
ovintézkedéseket nem tartja
be.
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A késziilék dugasz és csatlakozokabel
nélkul kerdl szallitasra.

FIGYELMEZTETES!

Miel6tt csatlakoztatja a
készllék tapkabelét a
halozati konnektorhoz, mérje
meg az épllet elektromos
halézataban a fazisok kozotti
fesziltséget. Ezutan tekintse
meg a készllék hatuljan
talalhato bekotési rajzot a
megfelel6 elektromos
Uzembe helyezés
érdekeében. A lépések ilyen
sorrendben valo
elvégzésével
kikiiszobolhetéek az lzembe
helyezési hibak és a
készulék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalando
kabeltipusok:

Fazis Min. méretii kabel

1 3x10,0 mm?

3 nulla vezetékkel 5x1,5 mm?

FIGYELMEZTETES!

A halozati vezeték nem
érintkezhet a készliléknek az
abran arnyékolassal jelzett
részével.

A
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15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékismertet6 f6z6laphoz az EU 66/2014 szabvany szerint

A készllék EK1549500X
azonositéjele

F6zb6lap tipu-  Szabadon allé tizhely f6z6lappal
sa

F6z6z6nak 4
szama

Fitési techno- Indukcios f6z6lap

l6gia
Kor alaku f6-  Bal hatso 21,0 cm
z6zo6nak at- Jobb hatsé 14,0 cm
mérdje (D) Jobb elsd 18,0 cm
Bal els6 14,0 cm
Energiafo- Bal hatsé 162,7 Wh/kg
gyasztas f6z6- Jobb hatso 176,7 Wh/kg
zénankeént Jobb elsd 170,7 Wh/kg
(EC electric Bal els6 176,7 Wh/kg
cooking)
Féz6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 171,7 Wh/kg
EN 60350-2 - Haztartasi elektromos » Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét
fézOkészilékek - 2. rész: F6zblapok - a f6z6edényre.
Teljesitménymérési modszerek. « A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a féz6z6nara.
15.2 F6z6lap - + Akisebb féz8edényt a kisebb
Energiatakarékossa féz6zonara helyezze.
9 9 * A f6z6edényt a f6z6zo6na kdzepére
A mindennapos fézés kdzben energiat helyezze.
takarithat meg az alabbi 6tletek * A maradékhét hasznalja az étel
betartasaval. melegen tartasahoz vagy

«  Viz melegitésekor csak a szilkséges felolvasztasahoz.

vizmennyiséget hasznalja.

15.3 Sutdkre vonatkozo termékinformacio az EU 65-66/2014 sz.
rendelkezésnek megfelel6en

Gyartoé neve Electrolux

A késziilék azonositdjele EK1549500X
Energiahatékonysagi szam 96.2
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 0,84 kWh/ciklus
+ felsd sltés mellett
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és

légkeveréses sites mellett

0,76 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras Villamos energia

Térfogat 58 I

Suté tipusa Szabadon all6 tlizhely sutével
Témeg 49.0 kg

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos
fézOkészulékek - 1. rész: Tartomanyok,
sutdk, gézsuték eés grillezdk - A
teljesitmény mérésére szolgald
maodszerek.

15.4 Sit6 -
Energiatakarékossag

A sitd tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani
a mindennapos f6zés soran.

Altalanos javaslatok

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék
mikddése kdzben a sité ajtaja legyen
becsukva. F6zés kdzben ne nyissa ki
gyakran a készulék ajtajat. Tartsa tisztan
az ajtétomitést, és ellendrizze, hogy a
helyén van és megfeleléen rogzitett.

Fém edényeket hasznaljon az

energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor csak lehetséges, az ételt még
felftités el6tt helyezze a sitébe.

A D kévetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kérnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sités
soran a befejezés el6tt csokkentse a
suté hémeérsekletét a minimum értékre, a
sUtés hosszatdl fliggéen 3 - 10 perc
idétartamra. A sutében levé maradékhé
tovabb folytatja a sttést.

A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Ha egyszerre tdbb ételt készit, a sttések
kozotti szlinet legyen a lehetd
legrovidebb.

Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sttéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartdsahoz. Ehhez valassza a
lehet6 legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tiltd szimbdélummal ellatott késziléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készUlléket a helyi
Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb 0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uduszeniem lub odniesieniem
obrazen mogacych skutkowac trwatym
kalectwem.

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie pozwalac dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujacego lub stygngcego urzadzenia. Ltatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa
- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu

zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci za pomocg

przewodu typu HO5VV-F, dostosowanego do
temperatury tylnego panelu.

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci

do 2000 m nad poziomem morza.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na

statkach, todziach lub okretach.

- Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia, nie wolno

instalowaé go za drzwiami dekoracyjnymi.

- Nie instalowac urzgdzenia na platformie.
- Nie sterowac urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego

programatora czasowego ani niezaleznego uktadu
zdalnego sterowania.

. OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw

zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze byc¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,

a nastepnie przykryé ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod

nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie

przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
- Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w

uchylnych pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy
Sciernych srodkdéw czyszczacych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.
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- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, jak sztuc¢ce lub pokrywki do
garnkow, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podifgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytagczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.
- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystapieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odfgczyc¢ je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymieni¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia prgdem.

. Zachowac ostroznosc, dotykajgc szuflady. Moze sie
ona silnie nagrzewac.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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- W stalej instalacji nalezy zastosowac wytgcznik
umozliwiajgcy odtgczenie zasilania zgodnie z
zasadami dotyczgcymi instalacji elektrycznych.

- OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

C OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

+ Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcja instalacji dotgczong do
urzadzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za
uchwyt.

» Szafka kuchenna i wneka na

urzgdzenie muszg mie¢ odpowiednie

wymiary.

» Zachowac minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

* Nalezy zadbac o to, aby meble itp.

znajdujgce sie obok urzadzenia i nad

nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

* Niektore elementy urzadzenia
przewodzg prad. Nalezy zabudowac
urzadzenie, aby zakry¢ czesci,
ktérych dotkniecie mogtoby byé
niebezpieczne.

» Boki urzagdzenia powinny sasiadowaé

z urzadzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci stracenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzgdzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowac. Patrz rozdziat
Instalacja.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrodta
zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

Przewody zasilajgce nie moga
dotykac¢ drzwi urzgdzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.
Zarowno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki



sposob, aby nie mozna go byto
odtaczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac za przewdd zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
prgdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykéw wynoszace
minimum 3 mm.

Przed podiaczeniem wtyczki
przewodu zasilajgcego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkng¢ drzwi urzadzenia.

2.3 Eksploatacja

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie obrazeniami
ciata i poparzeniem.

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ witgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze doj$¢ do uwolnienia
goracego powietrza.
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Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pél
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania tluszczéw i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczaé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nalezy ostroznie otwierac drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy wlewa¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn ani potraw w
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urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

* Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocdw moze trwale zaplamié
emalie.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

* Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

* Nie dopuszczac do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

* Nie wigczac¢ pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

» Nie kfas¢ folii aluminiowej na
urzadzeniu ani bezposrednio na
spodzie urzgdzenia.

* Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowania. Dlatego
nie nalezy przesuwac ich po
powierzchni gotowania.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

AN

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
wytgczy¢ urzgdzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazda elektrycznego.

+ Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic. Nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.

* Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktow $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentow do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).

2.5 Wewnetrzne oswietlenie

« Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
os$wietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

* Przed przystgpieniem do wymiany
lampy nalezy odigczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego
samego typu.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagiji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.

2.7 Serwis

* Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem



serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Widok urzadzenia
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3.3 Akcesoria

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

* Blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.

* Gieboka blacha

POLSKI

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

Pokretta ptyty grzejnej
Pokretto regulacji temperatury
Wskaznik/symbol temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
A Przycisk Parowe Plus

Grzatka

Bl Oswietlenie

El Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Wogtebienie komory

Poziomy umieszczenia potraw

47

Indukcyjne pole grzejne o mocy 2100

W z funkcjg Power 3700 W

Indukcyjne pole grzejne o mocy 1400

W z funkcjg Power 2500 W
Wyswietlacz

Indukcyjne pole grzejne o mocy 1800

W z funkcjg Power 2800 W

Indukcyjne pole grzejne o mocy 1400

W z funkcjg Power 2500 W

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do

zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Do umieszczania rusztéw i blach do
ciasta.

+ Szuflada do przechowywania

Szuflada znajduje sie ponizej komory

piekarnika.
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4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic
czas.

Wskaznik @ miga po podtgczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest
ustawiony.

Nacisnaé + lub =, aby ustawi¢
prawidtowg godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie
widoczna ustawiona aktualna godzina.

4.3 Zmiana ustawienia czasu

@

Ustawienia aktualnego
czasu nie mozna zmieni¢,

gdy dziata funkcja Czas o
lub Koniec =,

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik
funkcji Aktualny czas.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

W przypadku funkcji:
PlusSteam patrz ,Wigczanie
funkgji: PlusSteam".

1. Ustawi¢ funkcje |:| i maksymalng
temperature.

2. Pozostawié wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Ustawic funkcje ¥ i ustawié
maksymalng temperature.
Maksymalna temperatura dla tej
funkcji wynosi 210°C.

4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

5. Ustawi¢ funkcje , nacisngc

przycisk dodatkowej pary Al
ustawi¢ maksymalng temperature.
6. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.
7. Wylgczy¢ i piekarnik i odczekac, az
ostygnie.
Akcesoria mogg rozgrzaé sie mocniej niz
zwykle. Z piekarnika moze wydobywac
sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ wystarczajacy doptyw
Swiezego powietrza do pomieszczenia.

5. PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

5.1 Ustawienie mocy grzania

Symbo-
le

Funkcja

0 Potozenie wytgczenia




Symbo- Funkcja
le

B Funkcja Power

1-9  Ustawienie mocy grzania

Wykorzystanie ciepta
resztkowego pozwala
ograniczy¢ zuzycie energii.
Wytaczy¢ pole grzejne na
okoto 5-10 minut przed
zakonczeniem gotowania.
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Obréci¢ pokretto wybranego pola
grzejnego w potozenie zgdanego
ustawienia mocy grzania.

Aby zakonczy¢ proces gotowania, nalezy
obroci¢ pokretto w potozenie wytgczenia.

5.2 Wskazania ustawien mocy grzania

Wyswietlacz Opis

Pole grzejne jest wytgczone.

BRE Pole grzejne jest wigczone.

(7] Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(F) Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra Nieprawidtowe dziatanie.

Pole grzejne jest nadal gorgce (ciepto resztkowe).

Dziata funkcja Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate na-
czynie bgdz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

E] Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.

5.3 Wskaznik ciepta 5.4 Samoczynne wytgczenie

resztkowego

é OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem cieptem
resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.

Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie

od ciepta pochodzacego z naczyn.

Funkcja ta powoduje samoczynne

wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

» plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekaé, az pole
grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol L_J i po uptywie
2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
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czasie wySwietla sie CJi urzadzenie
wylgcza sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wytacza
sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

5.5 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna witgczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: obroci¢ pokretto pola

grzejnego do potozenia B Na
wys$wietlaczu ptyty grzejnej pojawi sie

Aby wyltaczy¢ funkcje: obroci¢ pokretto
pola grzejnego do potozenia wytgczenia.

5.6 Automatyczne
podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyskac potrzebng moc grzania.
Funkcja ta uruchamia na pewien czas
maksymalng moc grzania, a nastepnie
obniza jg do wtasciwego poziomu.

Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkciji, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: obroci¢ pokretto do oporu
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
Wiaczy sie . W ciggu 6 sekund
ponownie obroéci¢ pokretto do oporu
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

zmieni sie na . Niezwtocznie

ustawi¢ odpowiednig moc grzania.
Wyswietli sie ustawienie moc grzania. Po
uptywie 6 sekund ponownie wyswietli sie

@. Pole grzejne bedzie dziata¢ w trybie
funkcji Power. Po pewnym czasie pole
grzejne powréci do wybranego
ustawienia mocy grzania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: obroci¢ pokretto
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

5.7 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: jednoczesnie
obrécié przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara pokretta lewego tylnego i
prawego przedniego pola grzejnego. Na

wyswietlaczach pojawi sie .

Aby wytaczy¢ funkcje: ponownie
jednoczesnie obrdéci¢ przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara pokretta
lewego tylnego i prawego przedniego
pola grzejnego.

5.8 Funkcja Zarzgdzanie
energig

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podigczonych do plyty grzejne;j.
Patrz rysunek.

* Kazda faza ma maksymaine
obcigzenie elektryczne.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy zostanie przekroczona.

» Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pol grzejnych podtgczonych do tej
samej fazy.

*  Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwéch pozioméw.
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OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne

generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krétkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn.

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia

« odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (odpowiednio
oznaczone przez producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,

mosiadz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na
ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozna szybko zagotowac niewielkg
ilosci wody w naczyniu postawionym
na polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

Dno naczynia powinno byc¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Wymiary naczyn
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6. PLYTA GRZEJNA - WSKAZOWKI | PORADY

Indukcyjne pola grzejne w pewnym
stopniu dopasowujg sie automatycznie
do $rednicy dna naczyn.

Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czes¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

6.2 Minimalna Srednica

naczynia

Pole grzejne Minimalna
srednica naczy-
nia (mm)

Lewe tylne 110

Prawe tylne 90

Prawe przednie 100

Lewe przednie 90

6.3 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

» gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

» odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwoddw elektrycznych.

» odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.
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Odgtosy te sg normalnym zjawiskiem i
nie Swiadcza o usterce urzadzenia.

6.4 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy

mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli

grzania a poborem mocy przez pole

maja wytgcznie charakter

grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie orientacyjny.

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: 5-25  Mieszac od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowad pod przykryciem.
téw, smazonych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne mieszac

od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litréw wody + sktadniki.
skfadnikow, potraw duszo- 150
nych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopkéw, cordon bleu z ciele- nieod  czasu.
ciny, kotletéw, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrobki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikow, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. 5-15  Obréci¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, po- czasu.
ledwicy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,

mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wigczona.
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7. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA |
CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogdine

« Czysci¢ plyte grzejng po kazdym
uzyciu.

* Nalezy zawsze uzywac naczyn z
czystym dnem.

e Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;.

« Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

« Uzywac¢ specjalnego skrobaka do
szkia.

7.2 Czyszczenie ptyty grzejnej

« Usuwac natychmiast: stopiony
plastik, folie, cukier oraz zabrudzenia

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Wigczanie i wylgczanie
piekarnika

1. Obraocic¢ pokretto wyboru funkc;ji
piekarnika w celu wybrania zadanej
funkgiji.

2. Obrdci¢ pokretto regulaciji
temperatury w celu wybrania zgdanej
temperatury.

3. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy
obréci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika i temperatury do potozenia
wytaczenia.

Kontrolka wigcza sie, gdy piekarnik

pracuje.

8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg

z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazag, aby sie nie
oparzy¢. Przytozy¢ specjalny skrobak
pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwac po niej
ostrzem.

* Usunaé, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ plyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzec ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

* Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzy¢
wodnego roztworu octu i wyczyscic
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

8. PIEKARNIK — CODZIENNA EKSPLOATACJA

spowodowacé niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

8.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywacé powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schifodzenia
piekarnika.
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8.4 Funkcje piekarnika

Symbol Funkcje piekar-
nika

Zastosowanie

Potozenie wytg-
czenia

Urzadzenie jest wytaczone.

Oswietlenie pie-
E karnika

Umozliwia wtaczenie oswietlenia, gdy nie wia-
czono funkcji pieczenia.

PlusSteam
)| xe

Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia.
Do uzyskania odpowiedniego koloru i chrupigcej
skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
czystosci podczas odgrzewania. Konserwowa-
nie owocow i warzyw.

> feec Delikatne piecze-
\I/ J nie konwekcyjne

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pie-
czeni lub do suszenia warzyw i owocow.

Dolna grzatka

Do pieczenia ciast z kruchym spodem.

Goérna/dolna
grzatka

Do pieczenia miesa lub ciasta na jednym pozio-
mie.

|

Szybkie grillowa-

Do grillowania potraw ptaskich w duzych ilos-

nie ciach i do opiekania pieczywa.
= Turbo grill Do pieczenia na jednym poziomie wiekszych
¥ kawatkéow miesa lub drobiu z koscig. Rowniez
do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
— Pieczenie kon- Do pieczenia miesa lub do pieczenia migsa i
i wekcyjne ciast wymagajacych jednakowej temperatury,

na wiecej niz jednym poziomie, bez przenikania
zapachow.

Delikatne piecze-
nie

4|

Do pieczenia w formach oraz suszenia produk-
téw na jednym poziomie w niskiej temperaturze.

Termoobieg

®

Do pieczenia na dwoch poziomach jednoczes-
nie oraz do suszenia zywnosci.Ustawi¢ tempe-
rature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Piecze-
nie tradycyjne.

Rozmrazanie

K

>
>
-

Tej funkcji mozna uzy¢ do rozmrazania potraw
mrozonych, takich jak warzywa i owoce. Czas
rozmrazania uzalezniony jest od ilosci i grubosci
mrozonej potrawy.




8.5 Wiaczanie funkgiji:
PlusSteam

Funkcja ta stuzy zwigkszeniu wilgotnosci
podczas pieczenia.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i
uszkodzeniem urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywota¢
poparzenia:

* Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia, gdy
wigczona jest funkcja: PlusSteam.

« Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia
po uzyciu funkcji: PlusSteam.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”.

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

2. Napetni¢ wneke komory woda z
kranu.
Maksymalna pojemnos¢ wneki
komory wynosi 250 ml.
Wneke komory nalezy napetnia¢
woda, tylko gdy piekarnik jest zimny.

3. Wybrac funkcje: PlusSteam .
4. Nacisng¢ przycisk dodatkowej pary
i

9.1 Wyswietlacz
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Przycisk dodatkowej pary dziata tylko
wraz z funkcjg: PlusSteam.

Wiaczy sie wskaznik.

5. Obrdci¢ pokretto regulaciji
temperatury w celu wybrania zgdanej
temperatury.

6. Wiozyc¢ potrawe do urzgdzenia i
zamkng¢ drzwi piekarnika.

é UWAGA!

Whneki komory nie nalezy
napetnia¢ wodg podczas
pieczenia lub gdy

piekarnik jest goracy.

7. Aby wylgczy¢ urzgdzenie, nacisngc

przycisk dodatkowej pary i
obroci¢ pokretto wyboru funkgiji
piekarnika oraz pokretto regulacji
temperatury do potozenia
wytgczenia.

Wskaznik przycisku dodatkowej pary

zgasnie.

8. Usuna¢ wode z wneki komory.

OSTRZEZENIE!

Przed usunigeciem wody
z wneki komory nalezy
upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

9. PIEKARNIK — FUNKCJE ZEGARA

A B C A. Wskazniki funkgcji
| I I B. Wskazanie czasu
o) omm)  gmm) oo C. Wskaznik funkc;ji
A RREO0 o :
I ) I
> -
9.2 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu.

8) ZEGAR

Ustawianie funkgcji zegara.
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Przycisk Funkcja Opis
—+ PLUS Ustawianie czasu.
» Dodatkowa para Aby wigczy¢ funkcje: PlusSteam.

9.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

@  AKTUALNA GO-

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnej go-

NIA

DZINA dziny.
=] CZAS Ustawianie czasu pracy urzadzenia.
S| KONIEC Ustawianie czasu wytgczenia urzgdzenia.
I51>| CZAS OPOZNIE- taczy funkcje CZAS i KONIEC.

Ja) MINUTNIK

Ustawianie czasu odliczania. Funkcja nie ma wptywu na

dziatanie urzadzenia. MINUTNIK mozna ustawi¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urzgdzenie jest wytg-

czone.

9.4 Ustawianie funkcji CZAS

1.

2,
3.

Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

Naciskaé €D, az Pl zacznie migaé.

Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
funkcje CZAS.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie 21,

4,

Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie

migacé 1=l zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy. Urzadzenie
wytgczy sie automatycznie.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ sygnat dzwigkowy.
Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulaciji

temperatury w potozenie wytgczenia.

9.5 Ustawianie funkcji KONIEC

1.

2,
3.

Ustawic¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

Naciskac¢ @ az _)| zacznie migac.

Nacisngé + b —, aby ustawié
czas.

Na wyswietlaczu widoczne jest

wskazanie =1

4.

Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie

migacé -] i zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Urzadzenie
wytgczy sie automatycznie.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Obrécic pokretto wyboru funkciji
piekarnika i pokretto regulacji
temperatury w potozenie wytgczenia.

9.6 Ustawianie CZASU

OPOZNIENIA

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

2. Naciska¢ @ az 12l zacznie migac.

3. Nacisngc¢ + lub =, aby ustawi¢
funkcje CZAS.

4. Nacisnaé

5. Nacisngé + b —, aby ustawi¢
funkcje KONIEC.

6. Nacisng¢ @ aby potwierdzié.

Urzadzenie wigczy sie pozniej
automatycznie, bedzie dziata¢ przez



czas ustawiony w funkcji CZAS i
zakonczy prace o godzinie ustawionej w
funkcji KONIEC. O ustawionej godzinie
zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy.

7. Urzadzenie wylgczy sie
automatycznie. Nacisngé dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwigkowy.

8. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika i pokretto regulaciji
temperatury w potozenie wytgczenia.

9.7 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciska¢ @ az Q zacznie migac.

2. Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
zgdany czas.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Wktadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice blachy
na wybranym poziomie piekarnika.

Blacha:

@

Nie dosuwac blachy do
pieczenia do tylnej Scianki w
komorze. Uniemozliwia to
obieg powietrza wokot
blachy. Zywno$¢ moze sie
przypali¢, szczegolnie w
tylnej czesci blachy.
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Minutnik uruchomi sie automatycznie po

5 sekundach.

3. Gdy uptynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisna¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

4. Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytgczenia.

9.8 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
migac wskaznik zgdanej funkgcji.

2. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk —.

Funkcja zegara wytgczy sie po kilku

sekundach.

10. PIEKARNIK - KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wsuna¢ blache do pieczenia lub gtebokg
blache miedzy prowadnice jednego z
poziomoéw. Sprawdzi¢, czy nie dotyka
tylnej scianki piekarnika.

Ruszt wraz z gteboka blacha:

Wsung¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyzej.

>
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10.2 Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe
mozna umiesci¢ na innych
poziomach (z wyjgtkiem
poziomu 4).

Zaktadanie prowadnic
teleskopowych

1.

2,

Obréci¢ prowadnice teleskopowg o
okoto 90°.

Wsuna¢ zatrzask znajdujacy sie na
koncu prowadnicy teleskopowej na
prowadnice blachy. Nalezy upewni¢
sie, ze prowadnica jest umieszczona
po wiasciwej stronie piekarnika.

Obréci¢ prowadnice we wiasciwe
potozenie. Ogranicznik znajdujgcy
sie na jednym koncu prowadnicy
teleskopowej musi by¢ skierowany
do gory.

Catkowicie dosuna¢ prowadnice do
tylnej Scianki piekarnika.

Docisng¢ przednig cze$¢ prowadnicy
teleskopowej do prowadnicy blachy.
Styszalne kliknigcie oznacza
prawidtowe zablokowanie zatrzasku
z przodu prowadnicy.

Wykonac te same czynnosci w celu
zamontowania drugiej prowadnicy
teleskopowej. Nalezy sprawdzié, czy
obie prowadnice teleskopowe sg
umieszczone na tym samym
poziomie.

Zdejmowanie prowadnic
teleskopowych

1. Nacisna¢ i przytrzymac zatrzask z
przodu prowadnicy teleskopowe;j.

—

/

/
/

M.

2. Odciggngc¢ przednig czesc
prowadnicy teleskopowej od
prowadnicy blachy.

3. Obroci¢ prowadnice teleskopowg o
okoto 90°.

4. Wyjac tylng czes¢ prowadnicy
teleskopowej z prowadnicy blachy.

5. Wykonac¢ te same czynnosci w celu
wyjecia drugiej prowadnicy
teleskopowe;.

10.3 Prowadnice teleskopowe —
wktadanie akcesoriow

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie akcesoridw.

é UWAGA!
Nie myc¢ prowadnic

teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

é UWAGA!
Przed zamknieciem drzwi

upewnic¢ sie, ze prowadnice
teleskopowe catkowicie
wsunieto do wnetrza
piekarnika.

Ruszt:



Gteboka blacha:

Umiescic gtebokg blache na
prowadnicach teleskopowych.

\

|

=

\

POLSKI 59

Ruszt wraz z gteboka blacha:

Umiescic¢ ruszt wraz z gteboka blachg na
prowadnicy teleskopowe;j.

=S

11. PIEKARNIK - WSKAZOWKI | PORADY

@

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

11.1 Informacje ogdlne

W urzadzeniu sg cztery poziomy.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

Urzadzenie wyposazono w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupiaca skorka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

Wewnatrz urzgdzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsungc¢ sie od
urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.
Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzadzenia.

Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia ani nie zakrywac jego
elementow folig aluminiowg. Moze to
wptyna¢ na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powtoki.

11.2 Pieczenie ciast

Zaleca sie ustawienie za pierwszym
razem nizszej temperatury.

Piekac ciasta na wigcej niz jednym
poziomie, mozna wydtuzy¢ czas
pieczenia o 10-15 minut.
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» Ciasta i ciastka na réznych
poziomach nie zawsze przyrumieniajg
sie rownomiernie. Nie ma potrzeby
zmiany ustawienia temperatury w
takim przypadku. W trakcie pieczenia
produkty przyrumienia sie
réwnomiernie.

» Blachy mogg odksztatcac sie podczas
pieczenia. Po ostygnieciu blach
odksztatcenia znikna.

11.3 Pieczenie ciast

» Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

» Jesli wykorzystywane sg dwie blachy
do pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawic jeden pusty poziom
miedzy nimi.

11.4 Pieczenie migsairyb

* Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby
nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

» Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.

* Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wla¢ nieco wody.
Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewa¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

11.5 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

11.6 PlusSteam +

Wneke komory nalezy
napetnia¢ wodg przed
wstepnym nagrzaniem, tylko
gdy piekarnik jest zimny.

Patrz ,Wigczanie funkcji: PlusSteam"

Wypieki
Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Akcesoria
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka
Biaty 100 180 35-40 2 Uzy¢ blachy do
chleb?) pieczenia.
Butkil) 100 200 20-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Pizza do- 100 230 10-20 1 Uzyc¢ blachy do
mowal) pieczenia.
Focaccial) 100 190-210 20-25 1 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Ciastka, ba- 100 150-180 10-20 2 Uzy¢ blachy do
beczki, pieczenia.

croissanty1)
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Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Akcesoria
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka
Ciasto ze 100 180 20 2 Uzy¢ foremki do
Sliwkami, ciasta.
szarlotka,
butki z cy-
namonem™)

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 5 minut.

Potrawy mrozone

Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Akcesoria
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka
Pizza mro- 150 200-210 10-20 2 Uzyc¢ rusztu.
zonal)
Croissanty 150 160-170 25-30 2 Uzy¢ blachy do
mrozonel) pieczenia.

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.

Ponowne przygotowanie potraw

Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Akcesoria
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka
Biaty chleb 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Butki 100 110 10 - 20 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Pizza do- 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do
mowa pieczenia.
Focaccia 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Warzywa 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Ryz 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Makaron 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia.
Mieso 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do

pieczenia.
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Pieczenie mies

Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Akcesoria
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka

Pieczen 200 180 65 - 80 2 Uzy¢ rusztu z

wieprzowa blacha do pie-
czenia.

Pieczen 200 200 50 - 60 2 Uzy¢ rusztu z

wotowa blacha do pie-
czenia.

Kurczak 200 210 60 - 80 2 Uzy¢ rusztu z
blachg do pie-
czenia.

Indyk pie- 200 200 70 -90 2 Uzy¢ rusztu z

czony blacha do pie-
czenia.

11.7 Pasteryzowanie + Zatozy¢ nakretki, ale nie dokreca¢ ich

szczelnie.
OSTRZEZENIE! » Stoiki nie mogq sie stykac.

& Wystepuje zagrozenie * Wia¢ 1/2 litra wody do blachy do
oparzeniem i uszkodzenia pieczenia oraz 1/4 wody do wneki
urzadzenia. komory, aby zapewni¢ odpowiedni

poziom wilgotnosci w piekarniku.

+ Nalezy stosowa¢ wytagcznie stoiki do *  Wybrac¢ funkcje PlusSteam i ustawi¢
pasteryzowania o tych samych odpowiedniag temperature, korzystajac
rozmiarach. z ponizszej tabeli.

* Umieszczac na blasze do pieczenia « Stoiki mozna zamkng¢ hermetycznie
ciasta nie wiecej niz sze$¢ tylko, gdy funkcja jest wytgczona.

potlitrowych stoikow wekowych.
* Napehi¢ stoiki rownomiernie do
wysokosci 1 cm od gory stoika.

Owoce jagodowe
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
(°C) piekarni-
ka
Truskawki / Jagody lesne / 160 25-30 1 Uzy¢ blachy
Maliny do pieczenia.
Owoce pestkowe
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
(°C) piekarni-
ka
Gruszki / Pigwy / Sliwki 160 35-40 1 Uzy¢ blachy

do pieczenia.
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Miekkie warzywa

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
(°C) piekarni-
ka
Cukinia / Baktazan / Ce- 160 30-35 1 Uzy¢ blachy
bula / Pomidory do piecze-
nia.

Warzywa marynowane

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
(°C) piekarni-
ka
Marchew / Pikle / Rzepa/ 160 35-45 1 Uzy¢ blachy
Seler do piecze-
nia.

11.8 Delikatne pieczenie konwekcyjne

suszenie
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
(€) 1 pozycja 2 pozycje
Warzywa
Fasola 60 -70 7-9 2 1/3
Krazki papryki 60 - 70 10 - 12 2 1/3
Warzywa 60 - 70 9-11 2 1/3
(kwasne)
Krojone grzyby 50 - 60 13-15 2 1/3
Ziota 40 - 50 3-5 2 1/3
Owoce
Potéwki sliwek 60 - 70 11-13 2 1/3
Potéwki moreli 60 - 70 9-11 2 1/3
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 2 1/3
Krojone gruszki 60 - 70 7-10 2 1/3
Termoobieg (niska temp.)
Produkt llos¢ (kg) Przyru- Temperatura Poziom Czas (min)
mienianie (°C) piekarni-
z kazdej ka
strony
(min)

Wotowina
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Produkt llos¢ (kg) Przyru- Temperatura Poziom Czas (min)
mienianie (°C) piekarni-
z kazdej ka
strony
(min)
Filet, Srednio 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
wypieczony
Pieczen wotowa 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
(srednio wypie-
czona)
Cielecina
Filet, lekkowy- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 - 90
pieczony
Karczek, w jed- 1.5-2.0 4 80 -100 2 100 - 160
nym kawatku
Pieczen cieleca, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Srednio wypie-
czona

Wieprzowina

Filet, lekkowy- 1.0-1.5 2 80 -100 2 60 - 100
pieczony

Karczek, wjed- 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
nym kawatku

Pieczen wie- 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
przowa, Srednio
wypieczona

11.9 Goérna/dolna grzatka &

Pieczenie ciast

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Cienkie ciasto 160 - 170 25-35 2
Ciasto drozdzowe z jabtkami 170 - 190 45 - 55 3
Ciasto w gtebokiej blasze 170 - 180 35-45 2
Ciasto z kruszonkg 170 - 190 50 - 60 3
Sernik 170 - 190 60 - 70 2
Chleb wiejski 190 - 210 50 - 60 2
Rumunski biszkopt 165 - 175 35-45 2
Rumunski biszkopt tradycyjny 165 - 175 35-45 2
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Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Drozdzowki 180 - 200 15-25 2
Rolada biszkoptowa 150 - 170 15-25 2
Biszkopt 160 - 170 25-35 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 -55 2

Pieczenie mies

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Kurczak, potéwka 210 - 230 35-50 2
Pieczone kotlety wieprzowe 190 - 210 30-35 8
Ryba, w catosci 200 - 220 40-70 2

11.10 Szybkie grillowanie [

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Kurczak, potéwka 230 50 - 60 2
Pieczone kotlety wieprzowe 230 40 - 50 3
Grillowany bekon 250 17 - 25 2
Kietbaski 250 20 - 30 2
Befsztyk: srednio wypieczony 230 25-35 2

11.11 Turbo grill

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Kurczak, potéwka 200 50 - 60 2
Kurczak 250 55 - 60 2
Skrzydetka z kurczaka 230 30-40 2
Pieczone kotlety wieprzowe 230 40 - 50 2
Befsztyk: dobrze wypieczony 250 35-40 2
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11.12 Pieczenie konwekcyjne

Pieczenie ciast

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Nadziewane ciasto 150 - 160 20-30 2
drozdzowe
Biszkopt krélowej Wik- 170 - 190 30 - 40 2
torii
Tarta jabtkowa 180 - 200 35-45 2
Keks 150 - 160 40 - 50 2
Tort biszkoptowy 170 - 190 50 - 60 2
Beza 110-120 30 - 40 2
Zapiekanka ziemniacza- 180 - 200 40 - 50 2
na
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Zapiekany makaron 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2

Pieczenie mies

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika

Kurczak caty 200 - 220 55 -65 2

Pieczen wieprzowa 170 - 180 45 - 50 2

11.13 Delikatne pieczenie

Pieczenie ciast

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Cienkie ciasto 160 - 170 35-40 2
Rolada biszkoptowa 160 - 170 20-30 2
Beza 110-120 50 - 60 2
Biszkopt 160 - 170 25-30 2
Babka piaskowa 160 - 170 25-30 2
Pizza 200 - 210 30-40 2
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Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Kurczak caty 220 - 230 45 -55 2
11.14 Termoobieg
Pieczenie ciast
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Cienkie ciasto 140 - 160 40 - 50 1+3
Drozdzowki 190 - 210 10-20 1+3
Beza 100 - 120 55 - 65 1+3
Babka piaskowa 150 - 170 20-30 G
Pizza 200 - 220 35-45 1+3

11.15 Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy

Produkt Funkcja Tempe- Akcesoria Poziom Czas
ratura piekar- (min)
(°C) nika

Mate ciasteczka Gorna/dolna 170 blacha do pie- 3 20-30

(16 sztuk na bla- grzatka czenia

sze)

Mate ciasteczka Pieczenie 160 blacha do pie- 2 25-35

(16 sztuk na bla- konwekcyjne czenia

sze)

Mate ciasteczka Termoobieg 160 blacha do pie- 1+3 30-40

(16 sztuk na bla- czenia

sze)

Szarlotka (2 formy Goérna/dolna 185 ruszt 2 70 - 80

@ 20 cm, umie- grzatka

$zCczone po prze-

katnej)

Szarlotka (2 formy Pieczenie 175 ruszt 2 60-70

@ 20 cm, umie- konwekcyjne

szczone po prze-

katnej)

Biszkopt beztlusz- Gérna/dolna 175 ruszt 2 20-30

czowy grzatka

Biszkopt bezttusz-  Pieczenie 165 ruszt 2 25-35

czowy konwekcyjne
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Produkt Funkcja Tempe- Akcesoria Poziom Czas
ratura piekar- (min)
(°C) nika
Biszkopt bezttusz- Termoobieg 170 ruszt 1+3 35-50
czowy
Ciasteczka masla- Pieczenie 150 blacha do pie- 3 25-35
ne / Paluchy konwekcyjne czenia
Ciasteczka masla- Termoobieg 150 blacha do pie- 1+3 25-45
ne / Paluchy czenia
Ciasteczka masla- Gorna/dolna 150 blacha do pie- 3 25-35
ne / Paluchy grzatka czenia
Tosty Szybkie grillo- 250 ruszt 3 4-6
wanie
Burger wotowy Turbo grill 250 rusz na blasze 3 14-16
do grillowania/ pierw-
pieczenia sza stro-
na;
12-15
druga
strona

12. PIEKARNIK - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Przéd piekarnika nalezy my¢é miekkg
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy stosowac tagodny
Srodek czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic
wnetrze piekarnika. Nagromadzenie
sie ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.
Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomocg
specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikow.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscié je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy

uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej
ciepta wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Akcesoriéw nieprzywierajgcych nie
wolno czysci¢ zrgcymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢ w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajacg przywieraniu.

12.2 Urzgdzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

@

Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wytgcznie za
pomocg wilgotnej $ciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ miekkg
Sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek
stalowych, kwaséw ani
produktéw Sciernych,
poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.



12.3 Czyszczenie wneki
komory

Procedura czyszczenia ma na celu
usuniecie osadu z kamienia z wneki
komory po zakonczeniu pieczenia
parowego.

@

Zaleca sie przeprowadzanie
procedury czyszczenia co
najmniej po kazdych 5-10
cyklach dziatania funkgiji:
PlusSteam.

1. Nalac¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzy¢ octu maks. 6%, bez dodatku
ziot.

2. Zostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ wneke za pomocg cieptej
wody i miekkiej szmatki.

12.4 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.

UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowac ostroznose.

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

I
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2. Odciagna¢ tylng czesé prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyjac je.
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Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

12.5 Czyszczenie katalityczne

Komora pokryta powtokg katalityczng
podlegajg samoczyszczeniu. Pochtania
ona ttuszcz.

Przed wtgczeniem czyszczenia
katalitycznego:

*  Wyjaé wszystkie akcesoria
i wyjmowane prowadnice blach.

»  Wyczysci¢ akcesoria piekarnika przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem
detergentu.

»  Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

-

Wiaczyc¢ funkcje |:|

2. Ustawi¢ maksymalng temperature i
pozostawi¢ witgczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wylaczy¢ piekarnik.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczysci¢
komore miekkg wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki

katalitycznej nie majg wptywu na

dziatanie czyszczenia katalitycznego.

12.6 Wyjmowanie i montaz
szklanych paneli piekarnika

Wewnetrzne szklane panele mozna
wyjac¢ w celu wyczyszczenia. Liczba
szklanych paneli rézni sie w zaleznosci
od modelu urzadzenia.
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5. Umy¢ szklany panel wodg z
dodatkiem mydta. Ostroznie wytrze¢
szklany panel do sucha.

Po umyciu najpierw wtozy¢ szklane

panele, a nastepnie zamontowac drzwi

piekarnika. Wykona¢ powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszy panel, a

nastepnie wiekszy.

OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia drzwi
piekarnika powinny byc¢
lekko uchylone. Catkowicie
otwarte drzwi mogg sie
przypadkowo zamkngg,
powodujgc mozliwe
uszkodzenia.

C OSTRZEZENIE! UWAGA!
Nie uzywaé urzqdzenia bez Nadruk na wewnetrznym
szklanych paneli. szklanym panelu powinien
i . . byc¢ skierowany ku
1. Otworzy¢ drzwi tak, aby kat ich wewnetrznej stronie drzwi.
otwarcia wynosit okoto 30°. Lekko
uchylone drzwi zostang w tym UWAGA!
potozeniu. /I\ Nalezy sprawdzi¢, czy po

\_/ zamontowaniu powierzchnia

obramowania szklanego
.\ panelu w miejscu nadruku
nie jest szorstka w dotyku.

é UWAGA!
L Upewni¢ sie, ze wewnetrzny

szklany panel zostat
osadzony prawidtowo.

12.7 Wyjmowanie szuflady

OSTRZEZENIE!

Nie przechowywac w
szufladzie tatwopalnych
produktéw (takich jak
materiaty do czyszczenia,
torebki foliowe, rekawice
kuchenne, papier czy $rodki
do czyszczenia w aerozolu).
Podczas uzywania
piekarnika szuflada moze
stac sie gorgca. Wystepuje
zagrozenie pozarem.

2. Chwyci¢ z obu stron gorng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

3. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjaé
aby ja zdjac. w celu wyczyszczenia.
OSTRZEZENIE! 1. Wyciggna¢ szuflade do oporu.

Podczas wyjmowania
szklanych paneli drzwi
piekarnika moga sie
zamykac.
4. Przytrzymujgc szklane panele drzwi
przy gornej krawedzi, po kolei
wyciggnac je do gory.
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1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Odigczy¢ piekarnik od zasilania.

3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

2 Tylne o$wietlenie
\_// 1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgé.
2. Wyczyscic¢ szklany klosz.
Q . Iy .
3. Wymieni¢ zaréwke na nowa,

odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie temperatury do 300°C.
4. Zamontowac klosz.

2. Powoli unies¢ szuflade.

3. Catkowicie wyciggna¢ szuflade.
Aby wiozy¢ szuflade, nalezy wykonaé
powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

12.8 Wymiana o$wietlenia
OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem

pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem Prawdopodobna przy- Rozwiazanie
czyna

Urzadzenie nie wtacza sie. Urzadzenia nie podigczono Sprawdzi¢, czy urzgdzenie
do zasilania lub podtgczo- prawidtowo podtgczono do
no nieprawidtowo. zasilania.

Zadziatat bezpiecznik. Sprawdzic¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomié ptyty
grzejnej lub sterowac nia.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie uruchomié ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 10 sekund ustawi¢
moc grzania.

Na panelu sterowania
znajdujg sie plamy ttuszczu
lub woda.

Wyczysci¢ panel sterowa-
nia.

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wtgcza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko.

Jesli pole dziatato wystar-
czajaco dtugo, aby byto
gorgce, nalezy skontakto-
wac si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Nie dziata funkcja automa-
tycznego podgrzewania.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekac¢, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng
moc grzania

Maksymalna moc grzania
jest réwna mocy urucha-
mianej funkciji.

Moc grzania przetacza sie
miedzy dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja za-
rzgdzania energig.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Wyswietla sie [3

Wiaczona jest funkcja sa-
moczynnego wytgczenia.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczyc jg ponownie.

Wyswietla sie .

Brak naczynia na polu
grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego na-
czynia.

Patrz rozdziat ,Wskazowki
i porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
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Problem Prawdopodobna przy- Rozwigzanie
czyna
Wyswietla sie (E4). Plyta grzejna wykryta btad, Wytaczyé ptyte grzejna.

poniewaz wygotowata sie
zawarto$¢ naczynia. Na-
stgpito samoczynne wyta-
czenie oraz dziata zabez-
pieczenie przed przegrza-
niem pol grzejnych.

Zdja¢ gorgce naczynie. Po
uptywie okoto 30 sekund
ponownie wigczy¢ pole
grzejne. Jesli powodem by-
to naczynie, komunikat o
btedzie zniknie. Wskaznik
ciepta resztkowego nadal
moze by¢ wigczony. Nale-
zy zaczekac, az naczynie
ostygnie. Sprawdzié, czy
naczynie jest przeznaczo-
ne do ptyty grzejnej.

Patrz rozdziat ,\WWskazowki
i porady”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Nie wprowadzono niezbed-
nych ustawien.

Upewni¢ sie, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Nie ustawiono aktualnego
czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Nie dziata oswietlenie.

Zaréwka jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢
potraw w piekarniku na
diuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

Potrawy piekg sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest za niska
lub za wysoka.

Dostosowaé ustawienie
temperatury. Postepowac
zgodnie ze wskazowkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu niewymienio-
ny w tej tabeli.

Usterka uktadu elektrycz-
nego.

Wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg bezpiecznika in-
stalacji domowej lub wy-
tacznika bezpieczenstwa w
skrzynce bezpiecznikow, a
nastepnie ponownie je wig-
czyc.

Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sie kod
btedu, nalezy skontakto-
wac sie z serwisem.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz pokazuje
,12.00".

Wystgpita przerwa w zasi-
laniu.

Ponownie ustawi¢ zegar.

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie ,400” i roz-
lega sie sygnat dzwiekowy.

Piekarnik podtgczono nie-
prawidtowo do zrodta zasi-
lania.

Sprawdzic¢, czy piekarnik
prawidtowo poditgczono do
zasilania (patrz schemat
potaczen, jesli jest dostep-
ny).

Niezadowalajgcy efekt pie-
czenia z uzyciem funkcji:
PlusSteam.

Nie wigczono funkgcji Plus-
Steam.

Patrz ,Witgczanie funkcji:
PlusSteam".

Nie napetniono wneki ko-
mory woda.

Patrz ,Wigczanie funkciji:
PlusSteam".

Nie wigczono poprawnie
funkcji PlusSteam za po-
mocg przycisku dodatko-
wej pary.

Patrz ,Witgczanie funkcji:
PlusSteam".

Uzytkownik chce wigczy¢
funkcje Delikatne piecze-
nie konwekcyjne, ale
wskaznik przycisku dodat-
kowej pary jest wigczony.

Uruchomiona jest funkcja
PlusSteam.

Nacisna¢ przycisk dodat-

kowej pary , aby wyta-
czy¢ funkcje PlusSteam.

Woda we wnece komory
nie gotuje sie.

Temperatura jest za niska.

Ustawi¢ temperature co
najmniej 110°C.

Patrz rozdziat ,Wskazowki
i porady”.

Woda wyptywa z wneki ko-
mory.

Do wneki komory wlano za
duzo wody.

Wytaczy¢ piekarnik i upew-
ni¢ sie, ze urzadzenie jest
chtodne. Wytrze¢ wode
Sciereczkg lub gabka. Na-
la¢ odpowiednig ilo$¢ wody
do wneki komory. Patrz
opis danej procedury.

13.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzadzenia. Nie

skontaktowac sig ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory
urzagdzenia.
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.) s
Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.) e

14. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy Wymiary mm
bezpieczenstwa. Wysokosé 858
14.1 Miejsce instalac;ji Szerokos¢ 500
urzadzenia Glebokosé 600
Urzadzenie wolnostojace mozna ustawic
obok szafek kuchennych (z jednej lub 14.3 Poziomowanie urzgdzenia

obu stron) oraz w rogu pomieszczenia.

Minimalne odlegtosci montazowe sg
podane w tabeli.

L ————
[
—
A —

T~ > W celu ustawienia gérnej powierzchni
/< >/ urzgdzenia na réwni z przylegajgcymi
S powierzchniami nalezy uzy¢
//”/ % regulowanych nézek umieszczonych na
dole urzadzenia.

Minimalne odlegtosci

14.4 Zabezpieczenie przed

Wy L przechyleniem

A 400 Przed zamocowaniem zabezpieczenia

B 650 przed przechyleniem nalezy ustali¢

odpowiednig wysokos$¢ i miejsce
C 150 ustawienia urzadzenia.
. UWAGA!

14.2 Dane techniczne & Zamontowaé
zabezpieczenie na

Napiecie 230 V odpowiedniej wysokosci.

Czgstotliwos¢ 50 Hz @ Sprawdzi¢, czy powierzchnia
za urzadzeniem jest gtadka.

Klasa urzadzenia 1
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Konieczne jest zamontowanie
zabezpieczenia przed przechyleniem. W
przeciwnym razie urzgdzenie moze sie
przechylic.

To urzadzenie oznaczono
przedstawionym na ilustracji symbolem
(jesli dotyczy), ktéry przypomina

o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przechyleniem.

1. Zamocowac zabezpieczenie przed
przechyleniem w odlegtosci 317-322
mm ponizej gornej powierzchni
urzadzenia i 80-85 mm od bocznej
krawedzi urzadzenia, wykorzystujgc
okragty otwor we wsporniku.
Przykreci¢ wspornik do stabilnego
materiatu lub zastosowaé
odpowiednie wzmocnienie sciany.

317-322
mm

[

e |

2. Specjalny otwor znajduje sie po lewej
stronie z tytu urzadzenia. Unies¢
przéd urzadzenia i umiescic je
posrodku przestrzeni miedzy
szafkami. Jesli przestrzen miedzy
szafkami jest wieksza niz szeroko$¢
urzadzenia, nalezy dokona¢ regulacji
bocznych odlegtosci, aby
wysrodkowac urzadzenie.

@ Po zmianie potozenia
kuchenki nalezy
odpowiednio zmieni¢
ustawienie zabezpieczenia
przed przewrdceniem.

é UWAGA!
Jesli przestrzen migdzy

szafkami jest wigksza niz
szerokos¢ urzadzenia,
nalezy dokonac regulacji
bocznych odlegtosci, aby
wysrodkowaé urzadzenie.

14.5 Instalacja elektryczna

OSTRZEZENIE!
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie jest dostarczane bez wtyczki
lub przewodu zasilajgcego.



OSTRZEZENIE!

Przed podtgczeniem
przewodu zasilajacego do
gniazda elektrycznego
nalezy zmierzy¢ napiecie
pomiedzy fazami w domowe;j
instalacji elektryczne;.
Nastepnie nalezy zapoznaé
sie z etykietg potaczen z tytu
urzgdzenia w celu
prawidtowego podtgczenia
urzadzenia do instalacji
elektrycznej. Ta cze$¢
procedury chroni przed
nieprawidtowym
podtaczeniem i
uszkodzeniem podzespotéw
elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodow
stosowane dla réznych faz:
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Faza Min. przekroj
przewodu izolo-
wanego

3 z przewodem ze- 5x 1,5 mm?
rowym

é OSTRZEZENIE!
Przewdd zasilajgcy nie moze
dotykac¢ czesci urzadzenia
zaciemnionej na ilustraciji.

Faza

Min. przekroj

przewodu izolo-

wanego

1

3 x 10,0 mm?

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje dotyczace ptyty grzejnej zgodnie z normg UE

66/2014

Oznaczenie EKI549500X

modelu

Typ ptyty Ptyta grzejna w kuchence wolnostojgcej

grzejnej

Liczba pdl 4

grzejnych

Technika Ptyta indukcyjna

grzania

Srednica okra- Lewe tylne 21,0 cm

gtych pol Prawe tylne 14,0 cm

grzejnych (@) Prawe przednie 18,0 cm
Lewe przednie 14,0 cm

Zuzycie ener- Lewe tylne 162,7 Wh/kg

gii na pole Prawe tylne 176,7 Wh/kg

grzejne (EC Prawe przednie 170,7 Wh/kg

electric coo-  Lewe przednie 176,7 Wh/kg

king)
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Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 171,7 Wh/kg
EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do * W miare mozliwosci nalezy zawsze
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢ przykrywac¢ naczynia pokrywka.
2: Ptyty grzejne — Metody pomiaru cech * Przed wigczeniem pola grzejnego
funkcjonalnych. nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawiac¢ na
15.2 Ptyta grzejna — mniejszych polach grzejnych.
oszczedzanie energii * Naczynia naleZy siaggag

bezposrednio na srodku pola

Stosowanie si¢ do ponizszych grzejnego.
wskazdéwek pozwoli oszczedzaé energie » Cieplo resztkowe mozna wykorzystac
podczas codziennej eksploatacji. do podtrzymywania ciepta potraw lub

» Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, roztapiania sktadnikow.

ile jest potrzebne.

15.3 Etykieta produktu i informacje dotyczgce piekarnikow zgodnie
z normg UE 65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EK1549500X
Wskaznik efektywnosci energetycznej 96.2

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w 0,84 kWh/cykl
trybie tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniuw 0,76 kWh/cykl
trybie z termoobiegiem

Liczba komor 1

Zrédto ciepta Prad elektryczny

Gtosnosé 58 1

Typ piekarnika _Piek_arnik w kuchence wolnosto-
jacej

Masa 49.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do 15.4 Piekarnik — Oszczedzanie

gotowania do uzytku domowego — Czesc¢ i

1: Elektryczne kuchnie, piekarniki, energi

piekarniki parowe i opiekacze — Metody Piekarnik wyposazono w

badan cech funkcjonalnych. funkcje umozliwiajace
oszczedzanie energii
podczas codziennego
pieczenia.



Ogolne porady

Nalezy sprawdzié, czy podczas pracy
urzgdzenia drzwi piekarnika sg
prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
drzwi zbyt czesto podczas pieczenia.
Utrzymywac uszczelke drzwi w czystosci
i upewnic sie, ze jest prawidtowo
przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnika przed
umieszczeniem w nim potrawy.

Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem Cfb
nalezy poddac¢ utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skraca¢ przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac¢ z funkcji
termoobiegu.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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