asznalati utmutato

H
Siits

HU

USER
MANUAL

AEG



2

www.aeg.com

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK. ...ttt ettt ettt ee e 3
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ...ttt ettt ee s 5
3. TERMEKLEIRAS . .. oottt ettt ettt 8
4. AKESZULEK KEZELESE. ... .o iueee oottt ettt 9
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT oot 10
6. INAPT HASZNALAT ..ottt ettt 10
7. MIKROHULLAMU UZEMMOD......c.e oottt 15
8. ORAFUNKCIOK ...ttt ettt et e et et e ettt e e e e e 18
9. TARTOZEKOK HASZNALATA. ..ottt ettt ettt ee e 19
10. TOVABBI FUNKCIOK ...ttt ettt et ettt ee e en e 19
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...ttt eeee et et 20
12. APOLAS ES TISZTITAS ..ottt ettt ettt ee e 39
13, HIBAELHARITAS. ...ttt ettt ettt ettt eae e e e 40

AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszonjlk, hogy megvasarolta ezt az AEG késziléket. Termékiink gyartasakor
egy olyan beredezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan
teljesitményt nyujt hosszu éveken keresztiil, kszonhetéen az alkalmazott
innovativ technologiaknak, amelyek az életét jelentésen megkonnyitik — és
amelyeket mas készlilékeken nem talal meg. Kérjiik, szanjon néhany percet az
utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki készilékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

& Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Tovabbi elényokeért regisztralja készulékeét:
a/ www.registeraeg.com

Kiegészitok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
’% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informacidk az adattablan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(D Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felelésséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6é megfeleld
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyerekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kozben, és mikddeés utan,
lehdléskor. A készulék elérhet6 részei forrdak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.

- A 3 évesnél fiatalabb gyermekeket mindig tartsa tavol
a készuléktol, amikor az mikodik.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cserejét csak keépesitett szemeély végezheti el.

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a készulék és
az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a futéelemekhez. 8 évesnél
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fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos fellgyelet
mellett tartozkodhatnak a készulék kozelében.

- Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,

mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a

készllék halézati dugaszat a fali aljzatbdl.

- Az izzo cseréje elbtt gy6z6djon meg arrol, hogy a

készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gbzt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kaparoeszkdzt a sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a felliletet, ami az tveg
megrepedését eredményezheti.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyartonak vagy a

markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon eld.

- Ne inditsa el Uresen a készuléket. A sit6térben levo

fém alkatrészek szikraképz6dést okozhatnak.

- Fémbdl készilt étel- és italtarolo edények nem

hasznalhatok mikrohullamu sitéshez. Ez a szabaly
nem érvényes akkor, ha a gyart6 megadja azon fém
taroloedények méretét és alakjat, melyek alkalmasak
mikrohullamu sutéshez.

- A sUtéajté vagy az ajtétéomitések sérilése esetén ne

hasznalja a készlléket mindaddig, amig azt a jétallasi
jegyben feltintetett szerviz szakembere meg nem
javitotta.

- Kizarolag szakember végezhet barmely olyan javitast,

mely a mikrohullamu energia ellen védelmet nyujto
burkolat eltavolitasaval jar.

- Ne melegitsen folyadékot vagy egyeéb élelmiszert

lezart edényben. Ezek ilyenkor felrobbanhatnak.

- Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek

mikrohullamu sutében valé hasznalatra alkalmasak.
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Ha mianyag, illetve papir dobozban melegit ételt, a
meggyulladas elkertlése érdekében tartsa szemmel a
készulléket.

- A készulléket élelmiszerek és italok melegitésére
tervezték. Az élelmiszerek vagy ruhanemik szaritasa,
valamint a melegitéparnak, labbelik, szivacsok,
nedves konyharuhak és hasonlok melegitése
séruléshez, felgyulladashoz vagy tlizhéz vezethet.
Ha a készllék flistét bocsat ki, kapcsolja ki, vagy
huzza ki a dugodt a konnektorbadl, és tartsa az ajtot
zarva, hogy elfojtsa az esetleges langokat.

- Az italok mikrohullammal t6rténé melegitése
késleltetett kifutasos forrast eredményezhet, ezért
ovatosan jarjon el az edény kezelésekor.

- A cumis Uvegek, valamint a bébiételes livegek
tartalmat fogyasztas el6tt fel kell razni, és az égési
sérllések elkerllése érdekében.ellendrizni kell azok
hémérsékletét.

- Afriss vagy fott egész tojas a héjaban nem
melegitheté a mikrohullamu sttével, mivel az, akar a
melegitést kdvetden is, felrobbanhat.

- A készuléket rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradékokat el kell tavolitani.

- Arendszeres tisztitas hianya a fellletek allapotanak
gyenguléséhez vezethet, ami karos befolyassal lehet
a készulék élettartamara, és veszélyes helyzetekhez

vezethet.
2. BIZTONSAGI UTASITASOK
21 E|he|yezés » Sulyos a késziilék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
FIGYELMEZTETES! hasznaljon munkavédelmi keszty(t és
A készlléket csak képesitett zart labbelit.
személy helyezheti lzembe. * Soha ne huzza a késziiléket a
o ) fogantyujanal fogva.

Tavolitsa el az osszes + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a

csomagoléanyagot. tobbi késziiléktél és egységtdl.

Ne helyezzen tizembe, és ne is + A késziiléket biztonsagos szerkezetek

hasznaljon sérilt készlléket. ala és mellé helyezze.

Tartsa be a készllékhez mellékelt A késziiléket azonos magassagu

Uzembe helyeZéSi Utmutatéban készulékek vagy egységek mellett

foglaltakat. helyezze el.
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A készilék elektromos
hlGtérendszerrel van felszerelve.
Haldzati tapfesziltségrél kell
mikaodtetni.

2.2 Elektromos
csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramltésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készliiléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos halézat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon haldézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a haldzati csatlakozédugd
és a haldzati kabel épségére.
Amennyiben a készullék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszervizlnknél végeztesse el.
Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a készlilék ajtajahoz,
kilénosen akkor, ha az forré.

A feszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit gy
kell rogziteni, hogy szerszam nélkul
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugét a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz tizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakoz6dug6t hozza.

A halozati vezeték kihuzasakor soha
ne vezetéket hizza. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelelé
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvédbé megszakitot,
biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

* Az elektromos készlléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos halézatrol. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

* A készilék megfelel az EGK
iranyelveinek.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérlilés-, égés-, aramiités-
és robbanasveszély.

» Ez a késziilék kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a készllék
miszaki jellemzait.

» Ellenérizze, hogy a készllék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

«  Muikodés kdzben tilos a késziléket
felligyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Kortltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forré levegd tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtéra.

* Ne hasznalja a készliléket munka-
vagy tarolofeluletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készulék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a késziilékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

* A sitd elémelegitéséhez ne hasznalja
a mikrohullam funkciot.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.



A zomanc elszinezddésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré
készulékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a késziilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.
A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a
készUlék teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sutéshez. A gyimolcsok
leve maradando foltokat ejthet.
A készllék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fltésére
hasznalni.
A mvelet kdzben a sitd ajtaja legyen
csukva.
Ha a készuléket butorlap (pl. ajto)
mog6tt helyezi el, tgyeljen arra, hogy
az ajtoé soha ne legyen becsukva,
amikor a készulék mikodik. A hé és a
nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, €s ennek
kovetkeztében karosodhat a készllék,
a készuléket magaban foglald egység
vagy a padlé. Hasznalat utan ne
csukja be addig a butorlapot, mig a
készilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tiz vagy a
készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a
csatlakozdaljzatbol.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskuilonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

A siitéajto seérllt Gveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Minden hasznalat utan torolje
szarazra a sUt6teret és a sttdajtot. A
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készulék mikodése soran képzddott
g6z lecsapodik a sutétér falain és
korréziét okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a
készlléket, hogy elkerllje a fellilet
karosodasat.

A mikrohullamu funkcié mikodésekor
a készlilékben maradt zsir vagy étel
tuzet és elektromos szikraképzédést
okozhat.

A késziiléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Belsé vilagitas

Az izz6 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi
készulékekhez hasznalhat6. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély.

A lampa cseréje el6tt huzza ki a
halozati dugaszt a halozati aljzatbol.
Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

Vélassza le a késziiléket ez
elektromos halézatrol.

A készllék kdzelében vagja at a
halozati kabelt, és tegye a hulladékba.
Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készulékben
rekedését.
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2.7 Szerviz « Csak eredeti potalkatrészeket

e hasznaljon.
* Akészllék javitasat bizza a
markaszervizre.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

q ? Kezel6panel

I I—'——I Elektronikus programkapcsol6

I Fltoelem
z_) | ] Mikrohullam-generator
(S—r—~— 3 @
% | N5 Vilagitas
3 é%ﬁ_ﬂ @A Ventilator
% 2 ng Polcvezetd sin, eltavolithato
C — Bl Polcszintek
3.2 Tartozékok Tortakhoz és siiteményekhez.
Huzalpolc Mély tepsi

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, Sitemények és husok sutéséhez, illetve
siitéedényekhez. zsirfelfogd edényként.

Siit6 talca
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4. A KESZULEK KEZELESE

4.1 Kezel6panel

R —

(0) O s stor

[l of 6]

Funkcié

Megjegyzés

Be / Ki

A készlilék be- és kikapcsolasa.

NE

Kijelz6

A készilék aktualis beallitasait mutatja.

Forgatogomb

A beallitasok modositasa és a meniiben valo navigalas.

Nyomja meg a (D gombot a készilék bekapcsolasahoz.
Tartsa lenyomva a forgatogombot a beallitasi képernyd bekap-
csolasahoz.

Tartsa lenyomva és forgassa el a forgatbgombot a meniiben
valé navigalashoz.

Tartsa meg és nyomja le a forgatbgombot a beallitas jovaha-
gyasahoz vagy a kivalasztott almenibe lépéshez.

Az el6z6 menube valo visszatéréshez keresse meg a Vissza
lehetéséget a meniilistaban, vagy erésitse meg a kivalasztott
beallitast.

Mikrohullam funk-
cid

Mikrohullam gyorsinditas (1000 W; 30 mp). Ezt a késztilék ki-
kapcsolt allapotaban is elindithatja.

START

A kivalasztott funkcié bekapcsolasa.

STOP

A kivalasztott funkcio kikapcsolasa.

4.2 Kijelz

A kijelz6 a maximalis szamu beallitott

funkcidval.
Bekapcsolas utan a kijelzén megjelenik a

legutoljara kivalasztott siitéfunkcio. A BCD EFG
| | - Menu
B 600W E‘ 170°C -|1m 20s

1500(: =] 0 25mi ®1h 15m .
min Options
14:05
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Mikrohullamu teljesitmény
Emlékeztetd

El6re szamlalé

Sitéfunkcid és hdmeérséklet
Kiegészit6é funkcidk vagy pontos id6

moowy

F. Egy funkcié idétartama és befejezési
ideje
G. Meni

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szolo
részt.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a késziilékbdl minden
tartozékot és kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas”
cim( fejezetet.

6. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6l6
részt.

6.1 Sutoéfunkciok

A sutéfunkciok be- és kikapcsolasa.
1. Kapcsolja be a siitét.

2. Tartsa megnyomva a forgatbgombot.

A készllék az utoljara hasznalt funkciot

alahuzassal jeldli.

3. Nyomja meg a forgatégombot az
almentibe Iépéshez, majd forditsa el
a sutéfunkcio kivalasztasahoz.

4. Meger6sitéshez nyomja meg a
forgatégombot.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a
késziiléket és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti helyikre.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az elsd csatlakoztatas utan 7
masodpercig a szoftververzio lathat6 a
kijelzén.

Ekkor be kell allitania a Kijelz6 Fényerd
és a Pontos id6 értékeit.

5. Allitsa be a hdmérsékletet, majd
er@sitse meg.

6. Nyomja meg a START gombot. Egyes
funkciok felugré ablakokat
tartalmaznak. A koévetkezd felugré
ablakra Iépéshez nyomja meg a
forgatégombot. Az utolso
megerdsités utan a funkcio elindul.

Egy funkcio kikapcsolasahoz nyomja

meg a STOP gombot.
Egyes siitéfunkciok soran a

stitélampa automatikusan
kikapcsol 60 °C alatt.

Sitéfunkciok: Specialis Beallitasok

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Hélégbefuvas, Kis H6fok Kulondsen porhanyos, szaftos slltek készitésé-

¢OC hez.

E Melegen Tartas

Az étel melegen tartéasahoz.
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Siitéfunkcio

Alkalmazas

Edény Melegités

Az edények talalashoz valo elémelegitésére.

Tartositas

Tartdsitott zoldségek, példaul savanyusag készi-
téséhez.

Aszalas

Szeletelt gyimolcsok (pl. alma, szilva, 6szibarack)
és zoldségek (pl. paradicsom, cukkini vagy gom-
ba) aszalasara.

Kelesztés

Elesztds tészta szabalyozott kelesztéséhez siités
elétt.

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd profesz-
szionalis minéségben a ropogdssag, a szin és a
kéreg fényének szempontjabol.

§§§
—r

Csében Siités

Sutében készithet6é fogasokhoz, mint a lasagna
és burgonyafelfujt. Csében sutés és piritas.

Sutéfunkcidok: Hagyomanyos

Siitéfunkcio

Alkalmazas

Hoélégbefuvas, Nagy H6-
fok

Siités egyszerre maximum két siitészinten, illetve
aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a su-
t6 hémeérsékletét, mint a kévetkez6 funkcio ese-
tén: Also + felsé sutés (hagyomanyos).

Hélégbefuvas + also su-
tés

Ha a siitének az egyik szintjén szeretné sitni az
ételt, és jol megpiritani, illetve ropogoéssa tenni az
also rétegét. 20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa
a suté hdmérsékletét, mint a kdvetkezd funkciod
esetén: Also + felsé sutés (hagyomanyos).

Alsé + felso sités (ha-
gyomanyos) (Fels6/Alsé
Flités)

Egy szinten torténd tészta- és hussutés szamara.

Alsé siités + grill + hé-
légbefuvas

Készételekhez, mint siilt burgonya, steak burgo-
nya vagy tavaszi tekercs.

Grill

Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds
készitéséhez.

3 b 1O

Grill + hélegbefavas

Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott szar-
nyas sutése egy polcszinten. Tovabba felfujtak
készitéséhez és piritashoz.
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Sitéfunkcio

Alkalmazas

Q Also Siités

Ropogés alapu siitemények készitéséhez és étel
tartésitasahoz.

Siutéfunkciok: Mikrohullamu siité

Sitéfunkcio

Alkalmazas

i

Mikrohullamu sité

Mikrohullami melegités kézepes-alacsony telje-
sitménnyel (100 - 600 W). Kozvetlenil az ételben
kelti a hét. Felkész ételek felmelegitéséhez. Z6ld-
ségek és hal siitéséhez.

A sitét nem kell elémelegiteni.

Mikrohullam max.

Mikrohullamu melegités nagy teljesitménnyel (700
- 1000 W). Kozvetlendl az ételben kelti a hét. Ita-
lok és levesek melegitéséhez.

A sitét nem kell elémelegiteni.

Hélégbefuvas, nagy hé-
fok + mikro

Kézvetlenll az ételben kelti a hét. Mikrohullamu
rasegitéssel kiegészitett funkcio.

Egyszinten torténd tésztasitéshez. A sitét nem
kell elémelegiteni.

—= Hagyomanyos siités + Kozvetlenll az ételben kelti a hét. Mikrohullamu
_ mikro rasegitéssel kiegészitett funkcio.
Egy szinten torténd tészta- és hussités szamara.
A sitét nem kell elémelegiteni.
= Grill + mikro Kézvetlenil az ételben kelti a hét. Mikrohullamu

rasegitéssel kiegészitett funkcio.

Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds
készitéséhez.

A sitét nem kell elémelegiteni.

Grill + hélégbefluvas +
mikro

Kdzvetlenll az ételben kelti a hét. Mikrohullamu
rasegitéssel kiegészitett funkcio.

Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott szar-
nyas sutése egy polcszinten. Tovabba felfujtak
készitéséhez és piritashoz.

A sitét nem kell elémelegiteni.

Felolvasztas

Kozvetlenll az ételben kelti a hét. Mikrohullamu
rasegitéssel kiegészitett funkcio. Hus, gyimol-
csok és zoldseégek felolvasztasahoz.

A sutét nem kell elémelegiteni.
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6.2 Menl - attekintés

Menu
]
B2170°C

Ja Options
Mendi

Meniipont Alkalmazas

El6re Programozott Sttés Az automatikus programok listajat tartalmazza.
Alapbeallitasok A késziilék konfiguraciojanak beadllitasara szolgal.

Almenii a kovetkez6hoz: Alapbeallitasok

Almenii Leiras

Gyerekzar Amig a Gyerekzar aktiv, nem lehet véletlenll bekap-
csolni a sitét. Ezt a funkciot csak az Alapveté Beallita-
sok Mentujében lehet be- vagy kikapcsolni. Miutan akti-
valta, a Gyermekzar kijelzés megjelenik a kijelzén, ami-
kor bekapcsolja a késziiléket. A sité hasznalatahoz irja
be a kodot a forgatdgombbal az alabbi sorrendben: A B

C.

Gyors Felfiités Alapértelmezésként csokkenti a felmelegedési idét. Ne
feledje, hogy ez csak bizonyos sutéfunkcioknal all ren-
delkezésre.

Melegen Tartas A slités befejezését kdvetden 30 percig melegen tartja

az elkésziilt ételt. Ha korabban szeretné kikapcsolni,
nyomja meg a forgatdgombot. Amig ez a funkcio aktiv,
a "Keep warm started" Gizenet megjelenik a kijelzén.

1d6 Kiterjesztés Az eldre bedllitott siitési id6 meghosszabbitasa.
Beallitas A sutéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzioszam és a konfiguracié megjelenitése.

Almenii a kovetkez6hoz: Beallitas

Almenii Leiras

Nyelv A kijelzések nyelvének beallitasa.

Datum és id6 A pontos id6 és datum beallitasa.

Nyomoégomb Hang Az érintémez6k hangjanak ki- és bekapcsolasa. A

BE/KI és a STOP érintémezd hangjat nem lehet kikap-
csolni.
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Almenii

Leiras

Hangbeallitas

Bekapcsolja vagy kikapcsolja a figyelmeztetd hangjel-
zéseket.

Figyelmeztet6 hangerd

Fokozatonként beallitia a gombnyomasok és jelzések
hangerejét.

Kijelzé Fényeré

Fokozatosan moédositja a kijelzd fényerejét.

Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmod

Aktivalo / inaktivald kod: 2468

Licenszek kijelzése

Licensz informaciok.

Szoftver verzié kijelzése

Szoftver verziora vonatkozo informaciok.

Gyari Beallitasok

Gyari beallitasokra vonatkozé informaciok.

6.3 Kiegészité funkciok

51170°C

) Options

Kiegészité funkciok

Leiras

Id6zitd beallitasa

Az érafunkciok listajat tartalmazza.

Gyors Felfiités

Csokkenti a felflitési id6t az éppen futo si-
téfunkcional.
Be / Ki

Set + Go

Egy funkcio bedllitasa és késdbbi elinditasa.
Miutan beallitotta, a "Set&Go active" felirat
megjelenik a kijelzén. Az elinditashoz nyom-
ja meg a Start gombot. A funkcié bekapcso-
lasa utan a felirat eltlinik a kijelz6rdl, és a
suté mikodésbe I1ép. Ne feledje, hogy ez
csak bizonyos sutéfunkcioknal all rendelke-
zésre.

Sutd Vilagitas

Be / Ki




7. MIKROHULLAMU UZEMMOD
7.1 Mikrohullam

Altalanos:

VIGYAZAT!

Ne hagyja a készuléket
miikodni, ha nincs benne
étel.

A készllék kikapcsolasa utan hagyja
az ételt néhany percig pihenni. Lasd a
mikrohulldamu f6zési tablazatokat:
pihentetési id6.

Az étel melegitése el6tt tavolitsa el az
aluminiumfolia-csomagolast,
fémtaroldkat stb.

Nem javasolt egynél tobb szintet
hasznalni a mikrohullamu izemmad
alkalmazasakor.

Helyezze az ételt egy tanyérra, a
sutétér aljara, hacsak nincs mas
utasitas.

Ha lehetséges, mindig keverje meg az
ételt felszolgalas el6tt.

Sités és fozés:

Ha lehetséges, fedje le az ételt
mikrohulldmu sitében hasznalhato
anyaggal. Az ételt csak akkor készitse
fedd nélkill, ha a fellletét szeretné
kérgessé tenni.

Ne melegitse tul az ételt tul magas
fokozat- vagy tul hosszu
idébeallitassal. A tulmelegitett étel
kiszaradhat, eléghet vagy néhany
helyen kigyulladhat.

Ne hasznalja a késziiléket tojas és
csiga fézésére, mivel ezek
felrobbanhatnak. tikortojas készitése
esetén lyukassza ki a tojassargajat.
Mielétt héjjal rendelkezd ételeket,
példaul krumplit, paradicsomot,
kolbaszt vagy hasonlo ételt
melegitene, szurkalja meg azokat
villaval, vagy tavolitsa el a héjukat,
hogy ne ,robbanjanak” fel.

A h(tott vagy fagyasztott ételek
elkészitéséhez hosszabb idét allitson
be.

A sz0szt tartalmazé ételeket idénként
meg kell keverni.

A nagyobb ételdarabokat a stitési id6
felénél forditsa meg.

Ha lehetséges, a zoldségeket vagja
egyenl6 darabokra.

MAGYAR 15

Lapos, széles edényeket hasznaljon.
Ne hasznaljon porcelanbdl, agyagbol
vagy kébol készult fézéedényeket,
mert azokon kis lyukak lehetnek,
példaul a fogantyun vagy a
mazolatlan talpon. Ha ezekbe a
lyukakba viz kerdl, a melegités
hatasara a f6z6edény eltérhet.

Hus, szarnyas és hal felolvasztasa:

Helyezze a fagyott, kicsomagolt ételt
egy kicsi felforditott tanyérra,
kiolvaszto allvanyra vagy miianyag
szitara, amely ala helyezzen egy
tartalyt, hogy ki tudjon folyni az
olvadékviz.

A felolvasztasi id6 felénél forditsa
meg az ételt. Ha lehetséges, valassza
le, majd vegye ki a mar felolvadt
darabokat.

Vaj, tortaszeletek és turo
felolvasztasa:

Ne olvassza ki teljesen ezeket a
készulékben, hanem hagyja 6ket
szobahdmérsékleten felolvadni. Ez
egyenletesebb eredményt biztosit. A
felolvasztas el6tt tavolitson el minden
fém vagy aluminium
csomagoldanyagot.

Zoldség és gylimolcs felolvasztasa:

Ha a gyumolcsoknek vagy
z6ldsegeknek nyersnek kell
maradniuk, ne olvassza ki teljesen
ezeket a készilékben, hanem hagyja
Oket szobahémérsékleten kiolvadni.

A zoldségek és gylimolcsok
felolvasztas nélkli f6zése magasabb
mikrohullamu teljesitményfokozattal is
végezhet6.

Készételek:

A fémcsomagolasban vagy mianyag
talcaban levé készételeket csak akkor
olvaszthatja fel vagy melegitheti
mikrohulldmu sitében, ha fel van
tintetve rajtuk, hogy mikrohullamu
sutébe helyezhetok.

Mindig kdvesse a gyarto6 utasitasait,
amelyeket a csomagolason talal
(példaul, hogy tavolitsa el a fém
csomagoldanyagot, és lyukassza at a
mUanyag foliat).
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7.2 Hasznalhato f6z6edények és anyagok

F6z6edény / anyaga

S

e

il
1
&
Ly

{
i
at)

Tazall6 tuveg és porcelan, amely-
ben nincs fém, pl. héall6 tveg

<
<

Nem tiizallé Gveg és porcelan)

x
x

Uveg, valamint tiiz- és fagyalld
anyagbol késziilt ivegkeramia

Keramia?), kéedények?)

200 °C-ig héallé mianyag3)

Karton, papir

N I I SO
x

Haztartasi folia

x
x

Sutéfélia mikrohullamu siitébe he-
lyezhetd zarészalaggal®)

QLEK KK L4 &<

Fémbdl késziilt, pl. zomancozott X X X
vagy Ontéttvas edények

Fekete mazas vagy szilicium-be- X X X
vonat siitéformak?)

Sitétepsi X X
Huzalpolc X

F6z6edények mikrohullamu suté- X X

vel valé hasznalatra, pl. crisp tal

Becsomagolt készételek3)

v

L LS

1) Eziist-, arany-, platina- vagy fémboritas/-diszités nélkil

2) kvarc- vagy fémrészek, illetve fémtartalmu bevonat nélkil

3) A maximalis hémérsékletekkel kapcsolatban kévesse a gyarté ajanlasait

7.3 Tanacsok a mikrohullamu siité hasznalatahoz

Eredmény

Javitasi mod

Nem talal a fézni kivant étellel kapcso-

latos informaciokat.

Keressen egy hasonl6 ételre vonatkozé informa-
ciét. A kdvetkezd szabalyok szerint ndvelje vagy
csOkkentse a fézési/siitési id6t: kétszeres meny-
nyiség - kozel kétszeres idd, feleannyi mennyiség
- feleannyi id6.
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Eredmény

Javitasi méd

Az étel a siités/fézés utan tulsagosan
szaraz.

Allitson be révidebb siitési/f6zési idét, vagy val-
asszon alacsonyabb mikrohullamu teljesitményfo-
kozatot, és fedje le az ételt mikrohullamu sutében
hasznalhaté anyaggal.

Az étel nem olvadt ki, melegedett meg
vagy fétt meg a beallitott f6zési id6 le-
telte utan.

Allitson be hosszabb idét vagy magasabb mikro-
hullam fokozatot. Ne feledje, hogy a magasabb
edényeknél altalaban hosszabb f6zési id6tartam
szikséges. Az ételt keverje vagy forditsa meg f6-
zés/sutes kdzben.

A beallitott sttési/fézési id6 letelte
utan az étel széle tul forro, de a ko-
zepe hideg.

Allitson be alacsonyabb fokozatot és hosszabb
id6t. A folyadékokat, pl. leveseket félidében ka-
varja meg.

Egyéb informaciok

Az ételek formaja és minésége

vagy azon kivul, hogy a hé
egyenletesen eloszoljon.

kilonb6z6. Kilonb6zé mennyiségeket

készitenek beléliik. Eppen ezért a
felolvasztasukhoz, felmelegitésiikh6z
vagy f6zéslikhoz sziikséges id6 és
sutési teljesitmény eltérd.
Alapszabaly: kétszeres mennyiség -
kozel kétszeres id6.

A mikrohullamu siit6 kozvetlenil az
ételben kelti a hét. Eppen ezért az
étel nem minden része melegszik
egyenletesen. A felmelegedett
ételeket keverje vagy forditsa meg,
kiléndésen nagyobb mennyiség
eseteén.

A javasolt pihentetési id6 a
tablazatokban talalhato. Melegités
utén hagyja az ételt allni a sitében

A teljesitményszintet az étel
mennyiségének megfeleléen allitsa
be. A magas teljesitményszint
alkalmazasa kis mennyiségi ételnél
az étel megégését, illetve tartozékok
hasznalatakor szikraképz6édést
okozhat.

* Rizs esetében jobb eredményt lehet
elérni a lapos, széles edényekkel.

7.4 A f6zésilmelegitési
alkalmazasok és a
teljesitmény

A tablazatban szerepl6 adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Teljesitménybeallitas

Hasznalat

Elésutés a fézési folyamat elkezdésekor

Mélyhitott ételek felmelegitése és felolvasztasa

1000 W Folyadékok melegitése
900 W

800 W Zoldségek parolasa

700 W Zselatin és vaj olvasztasa
600 W

500 W

Etelek felmelegitése tanyérban

Egytalételek készre fézése

Rantotta siitése
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Teljesitménybeallitas Hasznalat

+ 400 W Etelek tovabbsiitése

. 300W Erzékeny élelmiszerek f6zése

e 200W Bébiétel melegitése
Rizspuffasztas

Erzékeny élelmiszerek melegitése
Sajt olvasztasa

« 100 W Hal, hus, kenyér felolvasztasa
Sajt, tejszin, vaj felolvasztasa
Gyumolcs és sutemény (tejszintorta) felolvasztasa

Kelesztés

Hideg ételek és italok melegitése

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Id6zit6 beallitasa

Orafunkcié

Alkalmazas

@ El6re szamlalo

Automatikusan megfigyeli, hogy milyen hosz-
szan mikdodik a funkcio. A Elére szamlalé
megjelenitése be- és kikapcsolhato.

=4 Id6tartam

A siité mikodési idGtartamanak beallitasa. 1)

S| Befejezés

A kivalasztott stit6funkcié kikapcsolasi idejé-
nek beallitasa. Ez a kiegészitd funkcié csak
akkor hasznalhato, ha a Idétartam funkci6 be
van allitva. Egyidejlleg aktivalja az Id6tartam
és Befejezés funkciokat, ha meghatarozott
id6 elteltével automatikusan akarja be- és ki-

kapcsolni a késziiléket. 1)
Ez a funkcio nem hasznalhatd, ha a mikro-
hullam Gzemmaod hasznalatban van.

Q Emlékeztetd

Visszaszamlalas beallitasa.")

Ez a funkcio nincs hatassal a késziilék miiko-
désére.

Valassza a Q gombot, majd allitsa be az
id6t. Az id6 leteltekor hangjelzés hallhato. A
jelzés ledllitasahoz nyomja meg a forgato-
gombot.

Az Emlékeztetd funkcio akkor is hasznalhato,
ha a készilék kikapcsolt allapotban van.

1) Maximum 23 6 59 p



FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo
részt.

9.1 Tartozékok behelyezése

Kizarélag megfelel6 fé6z6edényeket és
anyagokat hasznaljon.

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Mikrohullam
zemmod” c. fejezetet.

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a
polcvezetd sinek kozé, és lgyeljen arra,

Sitétalca / mély tepsi:

Tolja a sutd talcat / mély tepsit a
polcvezetd sinek kozé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Automatikus
kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos
id6 elteltével automatikusan kikapcsol,
ha egy sitéfunkcio mikadik, és a kezeld
nem valtoztat semmilyen beallitason.

MAGYAR

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

Huzalpolc és sit6 talca / mély tepsi
egyutt:

Tolja a sutd talcat / mély tepsit a
polctartd vezet&sinjei és a vezetdsinek
feletti huzalpolc kozé.

A felll talalhaté mélyedés a
biztonsagot noveli. Ezek a
mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korali
magas perem
megakadalyozza a
féz6edény lecsuszasat a
polcrol.

19

Homérséklet (°C)  Kikapcsolasi idé

(%)

30- 115 12.5
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Hoémérséklet (°C)  Kikapcsolasi ido

(6)

120 - 195 8.5

200 - 230 5.5

@ Az automatikus kikapcsolas
nem mikodik az alabbi
funkciokkal: Suté Vilagitas,
Id6tartam, Befejezés.

10.2 Hiitéventilator

Amikor a késztilék Uzemel, a
hitéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy hidegen tartsa a készulék fellileteit.
Amikor kikapcsolja a késziléket, a
hitéventilator tovabbra is mikodik, amig
a készilék le nem hdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo
részt.

@ A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és

sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valds értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

11.1 Tanacs a siit6 specialis
siitési funkcidihoz

Melegen Tartas

A funkcié hasznalataval melegen
tarthatja az ételt.

Automatikus hémérséklet-szabalyozas
80 °C-ig.

Edény Melegités

Tanyérok és edények melegitéséhez.

Rendezze el egyenletesen a tanyérokat
és az edényeket a huzalpolcon. A
melegitési id6 felénél forditsa meg a
kupacokat (fejjel lefelé).

Az automatikus hémérséklet 70 °C.
Ajanlott polcszint: 3.

Kelesztés

Ezzel az automata funkciéval barmilyen
tésztat megkeleszthet. Ez a beallitas
kivalé6 hdmérsékletet biztosit a
kelesztéshez. Tegye a kelesztendd
tésztat egy megfeleléen nagy edénybe,
és takarja le egy nedves kendével vagy
mianyagféliaval. Helyezzen egy
huzalpolcot az elsé polcszintre, és
helyezze be az ételt. Csukja be a
sUtdajtot, és allitsa be az alabbi funkciot:
Kelesztés. Allitsa be a sziikséges idét.

11.2 Tésztasiités

« Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On
korabbi készulékétdl eltéréen fogja
sitni a husokat vagy a stuteményeket.
Igazitsa a megszokott beallitasait, pl.
hémérséklet, f6zési idétartam és a
polcszinteket a tablazatban szerepl6
értékekhez.

* Alegels6 alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

* Ha nem taldlja a beallitasokat egy
adott recepthez, akkor keressen
hasonl6 ételt.

* A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre
tébb polcszinten st siteményeket.

* A kuloénb6zd magassagokra helyezett
tortak és silitemények kezdetben nem
mindig egyenletesen barnulnak. Ha
ezt tapasztalja, ne valtoztasson a
hémérséklet beallitasan. A
kiildbnbségek a siités folyaman
kiegyenlitddnek.

* A sutdben Iévé tepsik sités kdzben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik
Ujra lehlinek, a torzulas megszinik.
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A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

Alul tdl vilagos a sutemény.

A polcmagassag nem meg-
feleld.

Tegye a siiteményt a siitd
egyik alacsonyabb szintjére.

Osszeesik a siitemény, és
nyuléssa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

A stéhémérséklet tul ma-
gas.

A kovetkez6 sitéskor vala-
mivel alacsonyabb siitéhé-
mérsékletet allitson be.

Osszeesik a siitemény, és
nyuldssa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

Tul révid sitési id6t valasz-
tott.

Novelje meg a sitési id6t.
Magasabb hémérséklet be-
allitasaval nem roviditheté
le a siités ideje.

Osszeesik a siitemény, és
nyuléssa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

Tul sok folyadék van a tész-
taban.

Hasznaljon kevesebb folya-
dékot. Ugyeljen a keverési
idoére, féleg akkor, ha keve-
régépet hasznal.

A slitemény tulsagosan sza-
raz.

A siitéhémérséklet tul ala-
csony.

A kovetkez6 sutéskor maga-
sabb sitéhémeérsékletet allit-
son be.

A slitemény tulsagosan sza-
raz.

Tul hosszu sltési id6t va-
lasztott.

A kovetkez6 sutéskor rovi-
debb siitési id6t allitson be.

A sutemény egyenetlendl sl
meg.

A sitéhémérséklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tul ro-
vid.

Allitson be alacsonyabb sii-
t6hémérsékletet és hosz-
szabb slitési idétartamot.

A sutemény egyenetlendl sl
meg.

A tésztat nem egyenletesen
teritette el.

Egyenletesen ossza el a
tésztat a sutdlapon.

A slitemény nem siil meg az
adott id6 alatt.

A siitéhémérséklet tul ala-
csony.

A kovetkez6 siitéskor vala-
mivel magasabb siitéhémeér-
sékletet allitson be.

11.4 Siités egyetlen siitépolcon

Sutés sutéformakban

Etel Funkcié Homér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Forma torta vagy kalacs Hoélégbefuvas, 150-160 50-70 2
Nagy Héfok
Piskota / gylimolcsos Hoélégbefuvas, 140-160 70 -90 2
stitemény Nagy Héfok
Sponge cake / Piskota-  Hélégbefavas, 140-150 35-50 2

tészta

Nagy Hoéfok
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Etel Funkcio Hémér-  1d6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Sponge cake / Piskota-  Alsé + felsé st- 160 35-50 2
tészta tés (hagyoma-
nyos)
Tortalap - vajas tésztal) Hoélégbefuvas, 170-180 10-25 2
Nagy Héfok
Tortalap — kevert tészta Hoélégbefuvas, 150-170 20-25 2
Nagy Héfok
Apple pie / Almas pite (2 HOlégbefuvas, 160 70 -90 2
db 20 cm atmeérdju tepsi  Nagy Hoéfok
atlos eltolassal)
Apple pie / Almas pite (2 Also + fels6é si- 180 70 - 90 1
db 20 cm atmérdju tepsi  tés (hagyoma-
atlos eltolassal) nyos)
Sajttorta, tepsi2) Also + felsé si- 160-170 60 - 90 1
' tés (hagyoma-
nyos)
1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Sutétalcan sutott sitemény / tészta / kenyér
Etel Funkcio Hoémér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Fonott kalacs / kenyér Also + fels6 si- 170-190 30-40 2
tés (hagyoma-
nyos)
Karacsonyi kalécs1) A’|SC') + felsé SIU- 160 - 180 50-70 2
tés (hagyoma-
nyos)
Kenyér (rozskenyér)") A’Isc') + felsd S,U' 2
tés (hagyoma-
nyos)
elsé 230 20
majd 160-180 30-60
Krémes felfujt / képvise- Also + felsé si- 190-210 20-35 2
16fank?) tés (hagyoma-
nyos)
Keksztekercs?) Also + felsé si- 180-200 10-20 2

tés (hagyoma-
nyos)
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Etel Funkcio Hémér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Morzsas tetejl sute- Hoélégbefuvas, 150-160 20-40 &
mény (szarazon) Nagy Hoéfok
Vajas mandulatorta / Also + fels6 si- 190-210 20 - 30 2
cukros tortacskak?) tés (hagyoma-
nyos)
Gylimolcskosarak Hoélégbefuvas, 150-160 35-55 3
(élesztds tészta / pisko-  Nagy Hofok
tatészta keverékével)2)
Gyumolcskosarak Also + fels6 si- 170 35-55 1
(élesztds tészta / piskd-  tés (hagyoma-
tatészta keverékével)2)  NYOS)
Omlos tésztaval készilt Hoélégbefavas, 160-170 40 - 80 8
gylimolcskosarak Nagy Hé6fok
Kelt sitemények kényes Alsé + felsé su- 160-180 40 -80 2
feltéttel (pl. turo, tejszin, tés (hagyoma-
sodo)?) nyos)
1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Teasutemény
Etel Funkcio Hémér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Aprésutemeény omlos Hoélégbefuvas, 150-160 10-20 8
tésztabol Nagy Héfok
Short bread / Linzer / Hoélégbefuvas, 140 20-35 8
omlos tésztak Nagy Ho6fok
Short bread / Linzer / Also + felsd si- 160 20-30 2
omlds tésztak?) tés (hagyoma-
nyos)
Aprésutemény kevert Hoélégbefuvas, 150-160 15-20 2
piskotatésztabol Nagy Héfok
Tojasfehérjébdl készilt  Holégbefuvas, 80 - 100 120 - 150 1
slitemények, habcsékok Nagy Héfok
Puszedli Hélégbefavas, 100-120 30 - 50 3
Nagy Héfok
Kelt tésztaju sitemény  Hoélégbefuvas, 150-160 20 -40 8

Nagy Hoéfok
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Etel Funkcio H6émér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Leveles tésztal) Hoélégbefuvas, 170-180 20 - 30 3
Nagy Hoéfok
Roladok™® Also + fels6 si- 190-210 10-25 2
tés (hagyoma-
nyos)
Small cakes / Aprosiite- Hoélégbefavas, 160 20-35 B
mények1) Nagy Héfok
Small cakes / Aprosite-  Also + felsé si- 170 20-35 2
mények1) tés (hagyoma-
nyos)

1) Melegitse el6 a sutét.

11.5 Tésztak és felfujtak

Etel Funkcié Hoémérséklet I1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)

Tésztafelfujt Alsé + felsé sti- 180 - 200 45 - 60 1
tés (hagyoma-
nyos)

Lasagne Also + fels6 si- 180 - 200 25-40 1
tés (hagyoma-
nyos)

Csdében siilt Grill + hélegbe- 210 - 230 10-20 1

z6ldség") WS

Olvasztott sajtos Hoélégbefuvas, 160 - 170 15-30 1

bagett Nagy Hoéfok

Edes felfujtak Also + felsé sii- 180 - 200 40 - 60 1
tés (hagyoma-
nyos)

Halfelfujt Also + felsé si- 180 - 200 30-60 1
tés (hagyoma-
nyos)

Toltott zoldség ~ Holégbefuvas, 160 - 170 30 -60 1
Nagy Héfok

1) Melegitse eld a sutét.

11.6 Tobb szinten valo siités

Hasznalja a kdvetkezd funkciot:
Hélégbefuvas, Nagy Hofok.
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Sitétalcan siutétt sutemeény / tészta / kenyér
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Krémes felfujt / képvi- 160 - 180 25-45 1/3
seléfank®)
Szaraz streusel torta 150 - 160 30 -45 1/3
1) Melegitse el6 a sutét.
Teasltemény / aprosutemeny / tésztak / pekslitemény
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Aprésutemény omlos 150 - 160 20 - 40 1/3
tésztabol
Short bread / Linzer / 140 25-45 1/3
omlos tésztak
Aprosutemény kevert 160 - 170 25-40 1/3
piskotatésztabdl
Tojasfehérjébdl készilt 80 - 100 130 - 170 1/3
sttemények, habcso-
kok
Puszedli 100 - 120 40 - 80 1/3
Kelt tésztaju sitemény 160 - 170 30 - 60 1/3

11.7 Holégbefuvas, Kis Héfok

Ezzel a funkcioval szaftos, puha hust és
halat készithet el. Ez a funkcié nem
alkalmazhaté olyan receptekhez, mint
példaul a serpenyds silt vagy a zsiros
sertéssiilt.

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Az els6 10 percben a siité hdmérsékletét
80 °C és 150 °C kozott lehet beallitani. A
hémérséklet alapértelmezett értéke 90
°C. A hémérséklet beallitdsa utan a

készllék a sitést 80 °C-on folytatja. Ne
hasznalja ezt a funkciét szarnyasok
elkészitéséhez.

Mindig fedd nélkil készitse
az ételt, ha ezt a funkciot
hasznalja.

F6zblapon slisse el erds tlizon a
hads mindkét oldalat 1 - 2 percig egy
tepsiben.

Helyezze a hust a forrd hussitdé
tepsivel egyutt a suté huzalpolcara.
Valassza a kovetkez6 funkciot:
Hélégbefuvas, Kis Hofok.

Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(kg) (°C) sag
Marha hatszin 1-1.5 150 120 - 150 1
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Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(k) (°C) sag

Marhafilé 1-15 150 90 - 110 1

Borju roston 1-1.5 150 120 - 150 1

Steak 0.2-0.3 120 20-40 1

11.8 Holégbefuvas + also siités

Etel Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Pizza (vékony)") 200 - 230 15-20 3
Pizza (gazdag feltéttel)? 180 -200 20-30 3
Gylmolcslepény 180 - 200 40 - 55 8
Spendtos lepény 160 - 180 45 - 60 )
Quiche Lorraine (sés le- 170 - 190 45 - 55 3
peny)

Svéjci flan 170 - 190 45-55 3
Sajttorta 140 - 160 60 - 90 8
Almatorta, bevonattal 150 - 170 50 - 60 3
Zoldséges pite 160 - 180 50 - 60 3
Eleszt6 nélkiili kenyér!) 230 ey 3
Leveles tésztabol készilt 160 - 180 45-55 3
lepény™)

Kenyérlangos) 230 12-20 3
Pirog (a calzone orosz 180 - 200 15-25 3

valtozata)?)

1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.

11.9 Hussiités

* Hussutéshez hasznaljon héallo
sttéedényt. Tovabbi informaciokért
lasd a sutéedény gyartéjanak
utasitasait.

* A nagyobb darab siltek kézvetlendl a

mély tepsiben, illetve a sutének a

mély tepsi feletti huzalpolcan siitheték

meg.

Tegyen egy kis vizet a mély tepsibe,
hogy a husbdl kifolyo 1é vagy zsir ne
égjen a tepsire.

Minden olyanfajta hus, amely
megpirithato, illetve zsiros borrel
rendelkezik, fedd nélkil is megsuithetd
a sitétepsiben.

Sziikség szerint forditsa meg a hust a
sitési id6é 1/2 - 2/3 részénél.

Ahhoz, hogy a hus szaftosabb

maradjon:



— anem zsiros husokat fedéllel
ellatott sttétepsiben sisse meg,
vagy hasznaljon sitézacskot.

MAGYAR

— hussiités kézben a nagyobb
husdarabokat vagy szarnyasokat
tobbszor locsolja meg a sajat
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— a hust vagy halat legalabb 1 kg-os levikkel.
darabokban susse.
11.10 Sutési tablazat
Marhahus
Etel Funkcié Mennyiség Teljesit- Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
(kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Serpeny6s Also + 1-1.5 200 230 60 - 80 1
marhasilt felsd su-
tés (ha-
gyoma-
nyos)
Sertés
Etel Funk- Mennyiség Teljesit- Hémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
cié (kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Lapocka,  Grill + 1-1.5 200 160 - 180 50-70 1
tarja, son- hélég-
ka befuvas
Fasirt Grill+  0.75-1 200 160 - 170 35-50 1
holég-
befuvas
Sertés Grill+  0.75-1 200 150 - 170 60 - 75 1
csulok héleg-
(el6fézott)  befavas
Borju
Etel Funkcié Mennyiség Teljesit- HOmérsék- 1dé (perc) Polcma-
(kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Borju ros-  Girill + 1 200 160 - 180 50 -70 1
ton hélég-
befuvas
Borjucst-  Grill + 15-2 200 160 - 180 75-100 1
16k hélég-

beflvas
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Barany
Etel Funk- Mennyi- Teljesit- Hoémérséklet Id6 (perc) Polcma-
cié ség (kg) mény (°C) gassag
(watt)
Baranycsu- Grill+ 1-1.5 200 150 - 170 50-70 1
|6k, barany héleg-
roston befuvas
Szarnyasok
Etel Funk- Mennyi- Teljesit- Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
cié ség (kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Baromfi ré- Grill + Egyenként 200 200 - 220 20-35 1
szek hélég- 0,2-0,25
befuvas
Fél csirke  Grill + Egyenként 200 190 - 210 25-40 1
hélég- 0,4-0,5
befuvas
Csirke jér- Grill+ 1-1.5 200 190 - 210 30-45 1
ce hélég-
befuvas
Kacsa Gril+ 15-2 200 180 - 200 45 - 65 1
hélég-
befuvas
Hal (parolt)
Etel Funk- Mennyi- Teljesit- Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
ci6 ség (kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Hal egész- Als6+ 1-1.5 200 210 - 220 30-45 1
ben felsé
sités
(hagyo-
ma-
nyos)
Etelek
Etel Funk- Mennyi- Teljesit- Hoémérsék- 1do6 (perc) Polcma-
cié ség (kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Edességek Holég- - 200 160 - 180 20-35 1
befu-
vas,
Nagy

Hoéfok
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Etel Funk- Mennyi- Teljesit- Hoémérsék- 1do6 (perc) Polcma-
cié ség (kg) mény let (°C) gassag
(watt)
Pikans éte- Holég- - 400-600 160 - 180 20 -45 1
lek f6étt hoz- befu-
zavalokkal vas,
(nudlik, Nagy
z6ldségek) Hofok
Pikans éte- Holég- - 400 - 600 160 - 180 30-45 2
lek nyers befu-
hozzava-  vas,
I6kkal (bur- Nagy
gonya, Hoéfok
z06ldségek)
11.11 Grill » Csak lapos hus- vagy haldarabokat

A grillezéshez mindig a legmagasabb
héfokot hasznalja.

Allitsa a polcot a grillezé tablazatban
ajanlott polcpoziciora.

Mindig ugy allitsa be az edényt, hogy
a zsir az elsd polcpozicién gydljon
Ossze.

grillezzen.
Mindig melegitse el6 5 percig Uresen
a sitét a grill funkcié segitségével.

VIGYAZAT!
Grillezni csak bezart
sutbajtoval szabad.

Grill
Etel Hoémérséklet Id6 (perc) Polcmagassag
(C) Elsé oldal Masodik oldal

Marhasult, k6- 210 - 230 30-40 30-40 1
zepes

Marhaszelet, ké- 230 20-30 20 - 30 1
zepes

Sertés hatszin 210 - 230 30-40 30-40 1
Borjuhat 210-230 30-40 30-40 1
Barany hatszin 210 - 230 25-35 20- 35 1
Hal egészben, 210 -230 15-30 15-30 1

500 - 1000 g

11.12 Fagyasztott ételek

Tavolitsa el az étel csomagolasat.
Helyezze az ételt a tanyérra.

Ne fedje le tanyérral vagy tallal. Ez
meghosszabbithatja a felolvasztas
idejét.
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Etel Hémérséklet (°C)  1d6 (perc) Polcmagassag
Fagyasztott pizza 200 - 220 15-25 3
Amerikai mirelit pizza 190 - 210 20-25 58
Hideg pizza 210 - 230 13-25 &
Mirelit pizza szelet 180 - 200 15-30 8
Silt burgonya, vé- 210 - 230 20-30 8
kony1)

Silt burgonya, vas- 210 - 230 25-35 3
tag?)

Zoldségek / kroket- 210 - 230 20-35 8
tek)

Piritott vagdaltak 210 - 230 20-30 3
Lasagne / cannelloni, 170 - 190 35-45 2
friss

Lasagne / cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
fagy.

Csirke szarny 190 - 210 20-30 8

1) siités kozben forgassa at 2-3 alkalommal.

Melyh(tott készételek tablazat

Etel Funkcié Homérsék- 1do6 (perc) Polcmagassag
let (°C)
Gyorsfagyasztott Also + felsé siités  a gyartd a gyarto utasita- 2
pizza1) (hagyomanyos) utas!'tésai sai szerint
szerint
Hasabburgo- Also + fels6 sutés 200-220  a gyartd utasita- 2
nyaz) (300 - 600 (hagyorr)ényo?)’ sai szerint
9) vagy Grill + hélég-
befuvas
Bagett3) Also + felsd sttés  a gyarto a gyarto utasita- 2
(hagyomanyos) utasitasai  sai szerint
szerint
GylUmolcskenyér Also + fels6 siités  a gyartd a gyarto utasita- 2
(hagyomanyos) utasitasai  sai szerint
szerint

1) Melegitse eld a sutét.
2) siités kézben forgassa at 2-3 alkalommal.
3) Melegitse el6 a sutét.



11.13 Felolvasztas

Tavolitsa el az étel csomagolasat,
majd tegye az ételt egy tanyérra.
Hasznalja az alulrél szamitott elsd
polcszintet.
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* Ne fedje le az ételt tanyérral vagy
tallal, mivel ezzel meghosszabbodhat
a kiolvasztas id6tartama.

Etel Mennyiség Felolvaszta- Tovabbi ki- Megjegyzés
si idétartam olvasztasi
(perc) id6étartam
(perc)
Csirke 1 kg 100 - 140 20 -30 Helyezze a csirkét egy nagy ta-

nyérra, és fedje le egy tallal. Féli-
dében forditsa meg.

Hus 1kg 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.

Hus 500 g 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.

Pisztrang 150 g 25-35 10-15 -

Eper 300g 30-40 10 - 20 -

Vaj 250 g 30-40 10-15 -

Tejszin 2x200g 80 - 100 10-15 Verje fel a habot, amikor még he-
lyenként enyhén fagyos.

Krémes 1,4 kg 60 60 -

torta

11.14 Tartositas

Csak a piacon beszerezhetd, azonos
meéretl bef6z6lvegeket hasznaljon.
Ne hasznaljon csavaros és bajonett
tipusu fedelet vagy fém edényt.

Ennél a funkciénal az alulrdl szamitott
elsd polcot hasznalja.

A sutétalcara ne tegyen hat darab 1
literes bef6zdivegnél tobbet.

Az livegeket azonos szintig toltse fel,
és zarja le kapoccsal.

Bogyds gyiimdlcsok

* Az Uivegek ne érjenek egymashoz.

* Toltsdn kb. 1/2 liter vizet a tepsibe,
hogy elegendé paratartalmat
biztositson a sutében.

* Amikor a folyadék rotyogni kezd az
Uvegekben (kb. 35-60 perc elteltével 1
literes livegek esetében), kapcsolja ki
a sitét, vagy csokkentse a
hémeérsékletet 100 °C-ra (lasd a
tablazatot).

malna / érett egres

Etel Homérséklet (°C) Bef6zés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
z0 forras kezdetéig tott tovabbi f6zés
(perc) percben

Foéldieper / afonya/ 160 - 170 35-45 -
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Csonthéjas gyimolcs

Etel

Hémérséklet (°C)

Bef6zés gyongyo-
20 forras kezdetéig
(perc)

A 100 °C-on folyta-
tott tovabbi fé6zés
percben

Korte / birsalma /
szilva

160 - 170

35-45

10-15

Zo6ldségek
Etel Hémérséklet (°C) Bef6zés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
206 forras kezdetéig tott tovabbi fozés
(perc) percben
Sargarépa’) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uborka 160 - 170 50 - 60 -
Vegyes savanyusag 160 - 170 50 - 60 5-10
Karalabé / borsé / 160 - 170 50 - 60 15-20
sparga
1) Hagyja allni a kikapcsolt stitében.
11.15 Aszalas
Etel Hémérséklet (°C) 1d6 (6ra) Polcmagassag
Bab 60 - 70 6-8 8
Paprika 60 -70 5-6 3
Leveszoldség 60 -70 5-6 )
Gomba 50 - 60 6-8 3
Fliszernévény 40 - 50 2-3 3
Szilva 60 -70 8-10 8
Sargabarack 60 - 70 8-10 &
Almaszeletek 60-70 6-8 3
Korte 60 - 70 6-9 8]
11.16 Kenyér
A siitd el6melegitése nem ajanlott.
Etel Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Fehér Kenyér 180 - 200 40 - 60 2
Bagett 200 - 220 35-45 2
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Etel Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Briés 160 - 180 40 -60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Rozskenyér 180 - 200 50 - 70 2
Barna kenyér 180 - 200 50-70 2
Sokmagvas kenyér 170 - 190 60 - 90 2

11.17 Mikrohullamu f6zés

@ Helyezze az ételt egy
tanyérra vagy egy edénybe,
majd a sutétér aljara, hacsak
nincs mas utasitas.

Hus felolvasztasa

Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)

Nagyobb da- 200 0.5 10-12 10-15 Félidében
rab husok forditsa meg.

Steak 200 0.2 3-5 5-10 Félidében
forditsa meg
és tavolitsa
el a felolvadt
részeket.

Daralt hus 200 0.5 10-15 10-15 Félidében
forditsa meg
és tavolitsa
el a felolvadt
részeket.

Gulyas 200 0.5 10-15 10-15 Félidében
forditsa meg
és tavolitsa
el a felolvadt
részeket.
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Szarnyas felolvasztasa

Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)

Csirke 200 1 25-30 10-20 Félidében
forditsa meg
és takarja le
a felolvadt ré-
szeket alumi-
niumfoliaval.

Jércemell 200 0.1-0.2 3-5 10-15 Félidében
forditsa meg
és takarja le
a felolvadt ré-
szeket alumi-
niumfoliaval.

Csirkecomb 200 0.1-0.2 3-5 10-15 Félidében
forditsa meg
és takarja le
a felolvadt ré-
szeket alumi-
niumfoliaval.

Kacsa 200 2 45 - 60 20 - 30 Félidében
forditsa meg
és takarja le
a felolvadt ré-
szeket alumi-
niumfoliaval.

Hal felolvasztasa

Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)

Hal Egész- 100 0.5 10-15 15-20 Félidében

ben forditsa meg.

Hal (filé) 100 0.5 10-12 15-20 Félidében

forditsa meg.

Kolbasz felolvasztasa

Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)
Szeletelt kol- 100 0.1 2-4 20-40 Félidében

basz forditsa meg.




Tejtermékek felolvasztasa
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Etel

Teljesitmény Mennyiség

(watt)

(kg)

1d6 (perc)

Allasi id6
(perc)

Megjegyzés

Taro

100

0.25

10-15

25-30

Tavolitsa el
az alumi-
niumrésze-
ket, félidében
forditsa meg.

Vaj

100

0.25

15-20

Tavolitsa el
az alumi-
niumrésze-
ket, félidében
forditsa meg.

Sajt

100

0.25

30 - 60

Tavolitsa el
az alumi-
niumrésze-
ket, félidében
forditsa meg.

Tejszin

100

0.2

20 - 30

Tavolitsa el
az alumi-
niumfedelet,
félidében ka-
varja meg.

Sitemények/tészta felolvasztasa

Etel

Teljesitmény Mennyiség

(watt)

1d6 (perc)

Allasi idé
(perc)

Megjegyzés

Kelt tészta

100

1 darab

2-3

15-20

Félidében
forditsa meg
a talcat.

Sajttorta

100

1 darab

15-20

Félidében
forditsa meg
a talcat.

Sitemény
(torta)

100

1 darab

15-20

Félidében
forditsa meg
a talcat.

Szaraz slte-
mény (pl. pis-
kota)

100

1 darab

15-20

Félidében
forditsa meg
a talcat.

Gylmolcske-
nyér

100

1 darab

15-20

Félidében
forditsa meg
a talcat.

Kenyér

100

1 kg

15-20

10-15

Félidében
forditsa meg.
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Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (perc)

Szeletelt ke- 100 0,5 kg 8-12 10-15 Félidében

nyer forditsa meg.

Zsemle 100 4 péksite- 5-8 5-10 Félidében

mény forditsa meg.
GyUmolcs felolvasztasa
Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)

Eper 100 0.3 8-12 10-15 Lefedve ol-
vassza fel,
félidében ka-
varja meg.

Szilva, cse- 100 0.25 8-10 10-15 Lefedve ol-

resznye, mal- vassza fel,

na, feketeri- félidében ka-

bizli, sarga- varja meg.

barack

F&zés / olvasztas

Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (kg) (perc)

Csokoladé és 600 0.15 2-3 - Félidében ka-

csokoladébe- varja meg.

vonat

Vaj 200 0.1 2-4 - Félidében ka-
varja meg.

Melegités
Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (perc)

Bébiétel 300 0,2 kg 2-3 - Félidében ke-

lvegben verje meg, el-
lendrizze a
hémérsékle-
tét.

Babatej 1000 0,2 kg 0:20 - 0:40 - Tegyen egy

(Uvegben, kanalat az

180 ml) Uvegbe, ke-
verje 6ssze
és ellendriz-
ze a hémer-

sékletét.




MAGYAR 37

Etel Teljesitmény Mennyiség 1dé (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (perc)
Félkész éte- 600 04-05kg 14-20 5 Tavolitsa el
lek az alumi-
niumfedelet,
félidében for-
ditsa meg.
Fagyasztott 400 04-05kg 4-6 5 Tavolitsa el
készételek az alumi-
niumfedelet,
félidében for-
ditsa meg.
Tej 1000 1 csésze (kb. 1:15-1:45 - Tegyen egy
200 ml) kanalat az
edénybe.
Viz 1000 1 csésze (kb. 1:30-2 - Tegyen egy
200 ml) kanalat az
edénybe.
Szbsz 600 200 ml 1-2 - Félidében ka-
varja meg.
Leves 600 300 ml 2-4 - Félidében ka-
varja meg.
Fézés
Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (perc)
Hal egész- 500 0,5 kg 8-10 - Fézze lefed-
ben ve, a fézés
alatt forditsa
meg tobbszor
az edényt.
Hal (filé) 500 0,5 kg 6-8 - Fézze lefed-
ve, a fézés
alatt forditsa
meg tébbszor
az edényt.
Friss zOldsé- 600 0,5 kg 12-16 - Toltsén hoz-
gek révid pa- za kb. 50 ml
rolasi idével") vizet, parolja
lefedve, feli-

dében kever-
je meg.
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Etel Teljesitmény Mennyiség 1d6 (perc) Allasi idé Megjegyzés
(watt) (perc)
Fagyasztott 600 0,5 kg 14 -18 - Toltsén hoz-
z6ldségek ro- za kb. 50 ml
vid parolasi vizet, parolja
id6vel1) lefedve, féli-
dében kever-
je meg.
Friss zOldsé- 600 0,5 kg 14 - 20 - Toltsén hoz-
gek hosszu za kb. 50 ml
parolasi id6- vizet, parolja
vell) lefedve, féli-
dében kever-
je meg.
Fagyasztott 600 0,5 kg 18-24 - Toltsén hoz-
z0ldségek za kb. 50 ml
hosszU paro- vizet, parolja
|asi Id(’)Ve|1) lefedve, féli-
dében kever-
je meg.
Héjaban silt 1000 0,8kg+600 5-7 300 W/ 15-  Lefedve f6z-
burgonya ml 20 ze, félidében
keverje meg.
Rizs 1000 0,3kg+600 4-6 - Lefedve f6z-
ml ze, félidében
keverje meg.
Pattogatott 1000 - 3-4 - Helyezze a
kukorica pattogatott
kukoricat egy
tanyérra, az
also szintre.

1) Minden z0ldséget paroljon lefedve.
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Kombinalt mikrohullamu funkciék

Etel Funkcié Tel- Hé- Id6 Polc- Allasiidé Megjegy-
jesit- mér- (per ma- (perc) zés
mén séklet c) gas-
y (°C) sag
(watt
)
Burgonya- Hélégbefuvas, nagy 400 180 40 1 2-5 A sutési id6
felfujt (1,1  hdéfok + mikro félidejében
kg) forditsa
meg az
ételt.
Sitemény Hagyomanyos si- 100 190 25 2 5 A sutési id6
(0,7 kg) tés + mikro félidejében
forditsa
meg az
ételt.
Sertés ros- Ho6légbefluvas, nagy 200 180 90 1 2-5 A sltési id6
ton (1,5 kg) hé&fok + mikro félidejében
forditsa
meg az
ételt.

12. APOLAS ES TISZTITAS

Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol szo6lo

reszt. » Ha teflon bevonatu tartozékokkal

. vy z rendelkezik, ne tisztitsa azokat
12.1 Tisztitassal kapcsolatos agressziv tisztitészerekkel, éles sz&lii
megjegyzések targyakkal vagy mosogatégépben.

Ezek a letapadast gatlé teflon bevonat

* A készilék elejét meleg vizes és sériilését okozhatjak.

tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa - Amennyiben hasznalat utan a siitétér
meg. - A . nedves, szaritsa ki a sitét.

« A fémfellletek tisztitasat specialis
tisztitoszerrel végezze. 122 A Iémpa izzéjénak

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a L.
késziiléket belsejét. A lerakdott zsir ~ CS€reje

vagy egyeb ételmaradék tiizet Tegyen egy kendét a késziilék

okozhat. A veszély mértéke nagyobb belsejének az aljara. Ez

a grillezéedény eseteben. . megakadalyozza a siitévilagitas
» Koriltekintéen tisztitsa meg a sitéter livegburajanak és a stitétérnek a

tetejét az ételmaradéktol és a zsirtol. sérilését.

* A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sut6tisztitd szerrel tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 6sszes tartozékot.
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FIGYELMEZTETES!

Aramitésveszély! A lampa
cseréje el6tt kapcsolja le a

hal6zati biztositékot /
kisautomatat.

Forro lehet a sttévilagitas

izzbja és Uvegburaja.

é VIGYAZAT!
elkerilésére mindig
kend&vel fogja meg a
halogénizzét.

A zsirmaradék raégésének

2. Vegye ki a biztositékot a

biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le

az aramkori megszakitot.
Fels6 lampa

1. Az lveg lampaburkolat

eltavolitasahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes

iranyba.
2. Tisztitsa meg az liveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,

300 °C-ig héallé izzéra .

1. Kapcsolja ki a késziiléket.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a Biztonsagrol sz6l6

4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.

részt.

13.1 Mit tegyek, ha...

Jelenség

Lehetséges ok

Elharitas

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a sitét.

A sité nincs csatlakoztatva
az elektromos halézathoz,
vagy csatlakoztatasa nem
megfeleld.

Ellenérizze, hogy a siité jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos hal6zathoz (lasd
a bekotési rajzot, ha van).

A siité nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az 6rat.

A sité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikséges
beallitasokat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-
e a szlkséges beallitasokat.

A sité nem melegszik fel.

Aktiv az automatikus kikap-
csolas.

Olvassa el az ,Automatikus
kikapcsolas” cim( részt.

A sité nem melegszik fel.

Az ajté nincs jol becsukva.

Teljesen csukja be az ajtot.

A sité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.

Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A sutélampa nem muakodik.

A sltélampa meghibaso-
dott.

Cserélje ki az izz6t.

A kijelz6 kéri a Nyelv me-
niielem beallitasat.

Harom napnal hosszabb
aramszinet volt.

Lasd az ,Els6 hasznalat
el6tt” cim( rész.
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Jelenség Lehetséges ok Elharitas

A kijelz6 a tablazatban nem  Elektromos hiba Iépett fel. » Kapcsolja ki a sitét a la-
szerepl6 hibakddot jelenit kasban lév6 kismegsza-
meg. kitoval vagy biztonsagi

fékapcsoloval, majd kap-
csolja be ismét.

* Ha a hibalizenet ismét
megjelenik a kijelzén, for-
duljon az Ugyfélszolgalat-
hoz.

GOz- és paralecsapodas az Az ételt tul sokaig hagytaa A siités befejezése utan az

ételen és a sutétérben. sutében. edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a su-
tében.

A kijelz6 kéri a Nyelv me- A demo Gizemmdd bekap- Kapcsolja ki a Demo lizem-

nuelem beallitasat. csolt. mad funkciét a Menu felile-
ten: Alapbeallitasok: Demo
izemmaod.

Aktivalé / inaktivalo kod:
2468.
13.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara szlikséges
- 4 adatok az adattablan talalhatdak. Az
szitkséges adatok adattabla a késziilék sitéterének eliils
Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készilék sutéterének
markakeresked6hdz vagy a hivatalos keretérdl.

szervizkdzponthoz.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.) e

Termékszam (PNC)

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Sorozatszam (S.N.)

A C/.\l) kovetkezd jelzéssel ellatott & ilts szimbslummal ellatott készlket
anyagokat hasznositsa ujra. ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld Juttassa el a készlléket a helyi
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen
hozza kdrnyezetlink és egészséglink kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
védelméhez, és hasznositsa Ujra az hivatallal.

elektromos és elektronikus hulladékot. A
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