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ONRE GONDOLUNK

Készonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkivdili tudasat
és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos
lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.

K&szontjik az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokért regisztralja készulékét:

a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
’% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizérolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informéciok és hasznos tanacsok
@ Kdrnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A nem megfeleld
Uzembe helyezés vagy hasznalat altal okozott karokert
nem vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tajékozédas
érdekében tartsa elérhet6 helyen az utmutatét.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l személyek
biztonsaga

- A készuléket a gyermekek (csak 8 évnél id6sebb) és
csoOkkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek hijan l1évd
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktél mikodés kozben, és mikodés utan,
lehGléskor. A készulék elérhetd részei forroak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor célszerl azt bekapcsolni.

- Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készulek
kbzelében.

1.2 Altalanos biztonséag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- A készUllék belseje hasznalat kdzben felforrésodik. Ne
érintse meg a készllék belsejében 1évo fltéelemeket.
Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.
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- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a halézati

dugaszt a fali aljzatbal.

Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdél, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megelézze
aramutést.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
gbzt.

Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém
kapardeszkdzt a sutbajtd Gvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

Ha a haldzati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet
alljon eld.

A polcvezet6 sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartd
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
hasznalja.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Elhelyezés « A készliléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.
VIGYAZAT! * A készlléket azonos magassagu
A készuléket csak képesitett készllékek vagy egységek mellett
személy helyezheti lizembe. helyezze el.
Tavolitsa el az dsszes 2.2 Elektromos csatlakoztatas
csomagoldanyagot
Ne helyezzen lGizembe, és ne is VIGYAZAT!
hasznaljon sérilt készuléket. Tiiz- és dramiitésveszély.
Tartsa be a készilékhez mellékelt
tizembe helyezési Gtmutatoban * Minden elektromos csatlakoztatast
foglaltakat. szakképzett villanyszerel6nek kell
Sulyos a késziilék, ezért legyen elvégeznie.
kortiltekinté a mozgatasakor. Mindig * A kesziileket kotelez6 foldelni.
viseljen munkavédelmi keszty(it. » Ellenérizze, hogy az adattablan
Soha ne huizza a készuléket a szerepld elektromos adatok
fogantytjanal fogva. megfelelnek-e a haztartasi halozati
Tartsa meg a minimalis tavolsagot a aram paramétereinek. Amennyiben
tobbi késziléktsl és egységtol. nem, forduljon szakkeépzett

villanyszerel6hoz.



Mindig megfeleléen felszerelt,
aramiités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugo
és a halozati kabel épségére.
Amennyiben a készilék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszerviziinknél végeztesse el.
Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz,
kiildbndsen akkor, ha az forro.

A feszliltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.
Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a haldzati
kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozéddugdnal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigetel6berendezést alkalmazzon:
haldzati tdlterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbadl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos készliléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készulléket az
elektromos halozatrol. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

A készulék megfelel az EGK
iranyelveinek.

2.3 Hasznalat

VIGYAZAT!
Sérlilés-, égés-, aramités-
és robbanasveszély.
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* A készuléket kizarolag haztartasi
célra hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a késziilék
miszaki jellemzéit.

» Ellenérizze, hogy a késziilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Muikodés kézben tilos a késziléket
felugyelet nélkdl hagyni.

» Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forro leveg6 tavozhat a készuiléekbdl.

* Ne mikoddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtora.

* Ne haszndlja a készliléket munka-
vagy tarolofelliletként.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegdelegyet hozhatnak
létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a késziilék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készllékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

VIGYAZAT!
A készUlék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc elszinezédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenll a készulék
sutdterének aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendil a
készilék sutéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forré
készulékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc elszinezédése nincs
hatassal a készilék teljesitményére.
Ez a garanciajog szempontjabdl nem
szamit hibanak.
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* A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyimolcsok
leve maradand¢ foltokat ejthet.

» A készllék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fiitésére
hasznalni.

* A mivelet kdzben a sutd ajtaja legyen
csukva.

2.4 GOz sités

VIGYAZAT!

Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

* Akiszabaduld g6z égési sérilést
eredményezhet:
— Gobz sités kdzben ne nyissa ki a
készilék ajtajat.
— GOz sités utan ovatosan nyissa ki
a készllék ajtajat.

2.5 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sériilés, tliz vagy a
készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbal.

» Ellenérizze, hogy lehilt-e a készilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérllt tveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* Legyen Ovatos, amikor az ajtot
leszereli a készllekrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a
késziléket, hogy elkeriilje a
feluletének rongalédasat.

* A készilékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sutétisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.6 Belso6 vilagitas

* Az izz¢ illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi
készUllékekhez hasznalhatd. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT!
Vigyazat! Aramités-veszély.

* Alampa cseréje el6tt huzza ki a
halézati dugaszt a halézati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
mUszaki jellemz&kkel rendelkez6
lampat hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérilés- vagy
fulladasveszély.

* Bontsa a készulék halozati
csatlakozasat.

+ Vagja le a halozati tapkabelt, és
helyezze a hulladékba.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készilékben
rekedését.



3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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3.2 Tartozékok

Huzalpolc

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

Siito talca
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Kezel6panel

Elektronikus programkapcsol6
Viztartaly

A hushémérd szenzor aljzata
Fltéelem

A Sutstér vilagitas

Ventilator

Bl Gozfejleszt6 fedéllel

El Polctarto, eltavolithato
Polcszintek

Hishéméro szenzor

Az ételek sitési folyamatanak
ellenérzéséhez.

G062z016 készlet

Tortakhoz és siiteményekhez.

Mély tepsi

Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A gbzolokészlet elvezeti a lecsapddd
vizet az ételrdl parolas kdzben. Olyan
etel elkészitéséhez hasznalja, melyet
elkészités kozben nem kell viznek ellepni
(pl. zoldségek, hal, csirkemell). A készlet
nem alkalmas vizben aztatandé étel
elkészitéséhez (pl. rizs, polenta
(arpalisztbdl és kukoricalisztbdl készilt
kasa), tészta).
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Szivacs

A g6zfejlesztében 1évé maradék viz

felszivasara.

4. KEZELOPANEL

4.1 Elektronikus programkapcsol6
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A késziilék miikodtetéséhez hasznalja az érzékelomezdket.

Erzéke- Funkcio Megjegyzés
I6mezd
BE / Kl A készllek be- és kikapcsolasa.
Siitéfunkciok va- Erintse meg egyszer az érzékelémez6t egy si-
gy Elére progra-  téfunkcio vagy a kévetkezé meni kivalasztasa-
mozott siités hoz: El6re programozott sttés. Erintse meg is-
] mét az érzékelémezot a kovetkezé menuk ko-
B:3s z6tti valtashoz: Sutéfunkciok, Elére programo-
zott sités. A sutdvilagitas bekapcsolasahoz va-
gy kikapcsolasahoz érintse meg 3 masodpercig
az érzékelémezot.
Fémeni gomb Visszalépés egy szinttel a menuben. A fémenu
=] megjelenitéséhez érintse meg 3 masodpercig a
mez6t.
Hoémérséklet-va- A sité hémérsékletének beallitasahoz vagy a
R laszto keészileken beldli jelenlegi hémérseklet kijelze-
séhez. Erintse meg a mez6t 3 masodpercig a
s kovetkezd funkcid inditdsahoz vagy leallitasa-
hoz: Gyors felfiités.
f Kedvenc A Kedvenc programok elérése és mentése.
6 | - Kijelzd A készuléek aktualis beallitasait mutatja.
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Erzéke- Funkcié Megjegyzés
I6mezd
Fel gomb Mozgas felfelé a menlben.
Le gomb Mozgas lefelé a meniiben.
E
1d6 és tovabbi Mas funkcidk beallitasahoz. A sitéfunkcio mi-
funkciok kddésekor érintse meg az érzékeldmezét az
9] @0’? idékapcsolo vagy a kovetkezd funkciok beallita-
sahoz: Funkciézar, Kedvenc, Melegen tartas,
Set + Go. Ekkor médosithato a hushémeérd
szenzor beallitasa is.
Q Percszamlalo A kovetkezd funkcio beallitasa: Percszamlalé.
OK Valasztas vagy beallitds megerdsitése.
OK
4.2 Kijelzb
A B Cc A) Sitdfunkcio
! ! ! B) Ora
| . ! C) Felf(ités visszajelzd
: [ |
{ m © 1630 & D) Hoémérséklet
. w21 00:15 ¢ » 140°C E) Egy funkcio idétartamat vagy befejezési
i ; idejét jeleniti meg
E D

A kijelz6 egyéb visszajelzéi:

Szimboélum

Funkcio

Q

Percszamlalo

A funkcié mikaédik.

@) Ora A pontos id6ét mutatja a kijelz6.

=l Idétartam A kijelz6 a sutéshez szlkséges id6-
tartamot jeleniti meg.

_)| Befejezés A Kijelz6 a sutés befejezési idejét je-

leniti meg.

8

Hémérséklet

A kijelz6 a hémeérsékletet mutatja.

1d6 kijelzés

A kijelz6n ellenérizhetd, milyen
hosszan mikaédik a sutéfunkcio.
Nyomja meg egyszerre a V és /\
gombot az id6 torléséhez.
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Szimboélum Funkcio
f Kalkulacio A készllek kiszamitja a sutési idot.
[ T Felf(ités visszajelz6 A kijelz6 a késziilék hdmérsékletét
jelzi.
(] Gyors felf(ités visszajel- A funkcié aktiv. Csokkenti a felfltési
z6 idot.
& Sulyautomatika A kijelz6 azt jelzi, hogy a sulyauto-

matika rendszer aktiv, vagy a suly
maodosithato.

'S Melegen tartas A funkci6 aktiv.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.

5.2 Els6 csatlakoztatas

5.1 Kezdeti tisztitas A késziilék legelsd, vagy aramkimaradas
L utani csatlakoztatasakor be kell allitania
Vegyen ki a készilékbol minden a nyelvet, a kijelz6 kontrasztot, kijelzé
tartozékot és kivehet6 polctartot. fényerét és a pontos idét.
(_)Iva}s:sa ell az ,,Apolés és 1. Az érték beallitasahoz nyomja meg a
tisztitas” cim( fejezetet. /\ vagy \V4 gombot.
Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a 2. A megerdsiteshez nyomja meg a(z)
készuléket. OK gombot.
6. NAPI HASZNALAT
VIGYAZAT! Barmelyik ponton vissza tud

Olvassa el a ,Biztonsag”

" o jutni a fémeniibe a2
cimi fejezetet.

gombbal.
6.1 Navigalas a menukben

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. A menl beallitasahoz nyomja meg a

V vagy VAN gombot.

3. Nyomja meg a(z) OK gombot az
almenuk behivasahoz vagy a
beallitas elfogadasahoz.



6.2 A menuk attekintése
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Fémenii
Szim- Meniipont Alkalmazas
b6-
lum
(O] Sutéfunkeiok A sutéfunkciok listajat tartalmazza.
&»  Sous-Vide sutés Egy sutéfunkciot és az automatikus programok

listajat tartalmazza.

El6ére programozott sutés

Az automatikus programok listajat tartalmazza.

k| B

Kedvenc

A felhasznal¢ altal létrehozott kedvenc sitési
programok listajat tartalmazza.

Elére program. tisztitas

A tisztitasi programok listajat tartalmazza.

Alapbeallitasok

Egyéeb paraméterek beallitasara szolgal.

X | Q| E

Specialis beallitasok

A tovabbi sutéfunkciok listajat tartalmazza.

Almenii

a kovetkez6hoz: Alapbeallitasok

Szim-
bo-
lum

Almenu

Megnevezés

Q)

Ora beallitasa

A pontos id6 beallitasa az oran.

O)

1dd kijelzés

BE allapotban a kijelz6n a pontos id6 lathato,
miutan kikapcsolja a sit6t.

Set + Go

Bekapcsolt allapotban a Kiegészitd funkciok ki-
valasztasa ablakban kivalaszthatja a kdvetke-
z6 funkcidt: Set + Go.

Melegen tartas

Bekapcsolt allapotban a Kiegészité funkciok ki-
valasztasa ablakban kivalaszthatja a kdvetke-
z6 funkciét: Melegen tartas.

1d6 kiterjesztés

Bekapcsolja és kikapcsolja az idokiterjesztés
funkciot.

Kijelz6 kontraszt

Fokozatosan médositja a kijelzd kontrasztjat.

Kijelz6 féenyerd

Fokozatosan modositja a kijelzd fényerejét.

Nyelv

A kijelzések nyelvének beallitasa.

Figyelmeztetd hangerd

Fokozatonként beallitia a gombnyomasok és
jelzések hangerejét.
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Szim- Almenii
bo-

lum

Megnevezés

Nyomogomb hang

1]

Az érintémez6k hangjanak ki- és bekapcsola-
sa. A BE/KI érintémezd hangjat nem lehet ki-
kapcsolni.

Hangbeallitas

33

A figyelmeztetd hangjelzések ki- és bekapcso-
lasa.

Tisztitasi segitség

Végigvezeti a tisztitasi folyamaton.

Szerviz

A szoftver verziészam és a konfiguracié meg-
jelenitése.

[

Gyari beallitasok

Minden beallitas visszakapcsolasa a gyari ér-
tékre.

6.3 AlmenU a kovetkezbhoz:
Sous-Vide sltés

Az eljaras alapja a Sous-vide
technologia, ami franciaul azt jelenti,

hogy ,vakum alatt”. A név vakuumzarasu
mianyag tasakokban torténd, alacsony
hémérsékletll stutési modra utal.

Szimbélum Meniipont

Megnevezés

Sous-Vide siitési mod

A g0zt hus, hal, tengeri ételek, zéldségek
és gyUmolcs sitésére hasznalja. Allitsa
a hémérsékletet 50 °C - 95 °C-ra.

Sous-Vide receptek

Az automatikus programok listajat tartal-
mazza.

6.4 Almenu a kdvetkez6hoz: Elére program. tisztitas

Szimbolum Meniipont

Megnevezés

GOz tisztitas

A készUlék tisztitasa g6z segitségével.

Vizkételenités

A gb6zfejlesztd rendszer tisztitasa.

6.5 Sutdfunkciok

Sitéfunkcio

Alkalmazas

Vital sutés

Zoldségekhez, halhoz, burgonyahoz, rizshez,
tésztakhoz vagy specialis koretekhez.

Interval sltés

O

Nagy nedvességtartalmu ételek és parolt hal,
vaniliapuding és terrine (pastétom) esetén.
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Sutofunkcio

Alkalmazas

Interval plusz sutés

Kenyér sltéséhez, nagy husdarabok sitése-
hez vagy hideg és fagyasztott ételek felmelegi-
téséhez.

ECO g6z

Az ECO funkciok segitségével optimalizalhatja
az energiafogyasztast a siités soran. Ehhez
azonban el6szor be kell allitania a sutés idejét.
Az ajanlott beallitasokrol bévebb informaciot a
sutési tablazatokban talal, a megfelel6 funkciok
leirasanal.

Regeneralédas

Az elkészitett étel Ujramelegitése kdzvetlenul a
tanyéron.

QO Holégbefuvas (nedves) Szaraz élelmiszerek energiatakarékos sutésé-
( 0 ) hez. Tovabba pékaruk formaban vald, 1 polcs-
zinten torténd sutéséhez. Ezzel a funkcioval le-
hetett meghatarozni az energiabesorolasi osz-
talyt az EN50304 szabvanynak megfeleléen.
LA 924 ECO siités Az ECO funkcidk segitségével optimalizalhatja
) az energiafogyasztast a sutés soran. Ehhez
azonban el6szor be kell allitania a sutés idejét.
Az ajanlott beallitasokrol bévebb informaciot a
sutési tablazatokban talal, a megfelel6 funkciok
leirasanal.
e Hélégbefuvas, kis hé-  Kiléndsen porhanyos, szaftos sliltek készité-
( 0 fok séhez.
Also siités Ropogéds alapu sitemények készitéséhez és
_ étel tartésitasahoz.
v&y» Fagyasztott ételek Készételekhez, mint siilt burgonya, steak bur-
0 gonya, tavaszi tekercs.
weww  Grill Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds
készitéséhez.
¥owe  Grill + felsd sutés Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és
kenyér piritasa.
b 92 Infrasutés Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott

szarnyas sitése egyetlen sitészinten. Tovab-
ba felfujtak készitéséhez és piritashoz.

Alsé + felsé siités

1 szinten torténd tészta- és hussuités szamara.
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Sitofunkcio

Alkalmazas

(Qp) PizzasUltés

Ha a sut6 1 szintjén szeretné sutni az ételt, és
jol megpiritani, illetve ropog6ssa tenni az alsé
rétegét. 20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a
siité hémeérsékletét, mint a kdvetkezd funkcio

esetén: Alsé + felsd sutés.

Hoélégbefuvas, nagy
()  hofok

Sités egyszerre maximum két sutészinten, ill-
etve aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allit-
sa a sutd hédmeérsekletét, mint a kdvetkezd
funkci6 esetén: Alsé + felsé sités.

6.6 Specialis beallitasok

Sutofunkcio

Alkalmazas

fcfo))\ Kenyér

Kenyér sutésehez.

Csében siités

Sitében keszithetd fogasokhoz, mint a lasa-
gna és burgonyafelfujt. Cs6ben siités és piri-
tas.

Kelesztés

Elesztés tészta szabalyozott kelesztéséhez
sités el6tt.

(Q,\) Edény melegités

Az edények talalashoz valé elémelegitésére.

Tartositas Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag kés-
— zitéséhez.
Aszalas Szeletelt gyiimolcsok (pl. alma, szilva, észibar-

ack) és zoldseégek (pl. paradicsom, cukkini va-
gy gomba) aszalasara.

Melegen Tartas

Az étel melegen tartasahoz.

Felolvasztas
()

Fagyasztott élelmiszerek felolvasztasahoz.




6.7 Sut6funkcid elinditasa

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. A meni kivalasztasa: Sutéfunkciok.

3. A meger6sitéshez nyomja meg az
QK gombot.

4. Allitson be egy sutéfunkciot.

5. A megerdsitéshez nyomja meg az
QK gombot.

6. Allitsa be a hdmérsékletet.

7. A meger6sitéshez nyomja meg az

OK gombot.

6.8 Goz slités

A viztartaly fedele a kezel6panelben
talalhato.
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A sutési id6 végén hangjelzés hallhato.

8.
9.

Kapcsolja ki a készlléket.
A g6z sités befejezése utan uritse ki
a viztartalyt.

& FIGYELMEZTETES!

A készllek forro.
Egésveszély! Legyen
ovatos, amikor megérinti
a viztartalyt.

A készllék lehilése utan egy szivaccsal
itassa fel gézfejlesztében maradt vizet.
Ha szikséges, kevés ecettel tisztitsa
meg a gbzfejlesztét. Nyitott ajtoval
hagyja teljesen kiszaradni a készuléket.

6.9 Sous-Vide sités

& VIGYAZAT!
Kozvetlenul a gézfejlesztébe

ne tegyen vizet.

Kizarélag vizet hasznaljon.
Ne hasznaljon sz{rt
(ioncserélt) vagy desztillalt
vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékot. Ne tegyen a
viztartalyba gyulékony vagy
alkoholtartalmu folyadékot.

Az ételt megfelel6 f6z6edényben
készitse el.

Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitasahoz.

Toltse fel a viztartalyt 800 ml vizzel.
Ez a vizmennyiség kb. 50 percre
elegendd.

Tolja a viztartalyt az eredeti
helyzetébe.

Kapcsolja be a késziiléket.

Allitsa be a kivant g6z siitéfunkciot
és a hdmérsékletet.

Ha sziikséges, allitsa be a Idétartam

|- vagy Befejezes =l funkcict.

A g6z kb. 2 perc mulva jelenik meg.
Amikor a készllék eléri a beallitott
hémérsékletet, egy hangjelzés
hallhato.

Amikor Ures a gbzfejlesztd,
akkor egy hangjelzés
hallhato.

» Azillékony izek és a nedvesség nem
parolog el, igy az étel teljesen
meg0rzi aromajat

* A hus és a hal puhava valik

* Az étel megbrzi az 6sszes
egészséges vitamint és asvanyi
anyagot

» Kevesebb fliszer szikséges, mivel az
étel meg6rzi természetes izét

* A munkafolyamat javul, mivel nem
sziikséges az étel egy idében és
helyen valo elkészitése és
felszolgalasa

* Az alacsony sutési hdmérséklet
minimalizalja a tulsités veszélyét

* Az adagokba csomagolas
megkonnyiti az étel kezelését

Az étel el6készitése

1. Tisztitsa meg és vagja fel a
hozzavalokat.

2. lzesitse séval.

3. A hozzéavalodkat tegye megfeleld
vakuumtasakokba.

4. Vakuumzarassal zarja a tasakot,
hogy a lehet6 legtdbb levegbt
tavolitsa el belble.

5. A tasakok hideg helyen valé hiitése
kotelezd, ha a sutési eljarast nem
azonnal végzi el.

6. Folytassa a kdvetkezd funkcidval:
Sous-Vide sités, és kovesse a
megfelel6 f6zési tablazat jelzéseit az
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adott ételhez vagy az el6re
programozott recepthez.

7. Nyissa fel a tasakot, és szolgalja fel
az ételt.

8. Opcionalis: készitse készre az ételt
egy veégso piritassal vagy
grillezéssel, hogy példaul a hus szép
kiils6 réteget és jellegzetes roston
sllt izt kapjon.

A funkcio bekapcsolasa: Sous-

Vide sutési mod

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. A mend kivélasztasa: Sous-Vide
sités.

3. A megerdsitéshez nyomja meg az
QK gombot.

4. Allitsa be a funkciot: Sous-Vide
stési mod.

5. A megerdsitéshez nyomja meg az
OK gombot.

6. Allitsa be a h6mérsékletet.

7. A megerésitéshez nyomja meg az

OK gombot.

@ A funkcid segitségével
torténd sutés utan viz marad

a vakuumtasakokban és a
sltétérben. A sutési
folyamat utan évatosan
nyissa ki az ajtét, hogy
elkertilje a viz butorra
cseppenését. A
vakuumzacskokat egy
tanyér és egy konyharuha
segitségével vegye ki.
Torolje szarazra az ajtét, az
alul talalhato cseppfogot és
a slt6teret egy puha
torléruhaval vagy egy
szivaccsal. Nyitott ajtoval
hagyja teljesen kiszaradni a
késziléket. A kiszaritas
meggyorsitasahoz felfiitheti
a készlléket 150 °C
hémérsékletre, korilbelll 15
perc alatt.

6.10 FelfGtés visszajelz6

Ha elindit egy sutéfunkciot, a kijelzén
megjelenik egy skala. A vonal azt
mutatja, hogyan emelkedik a sit6
hémérséklete.

6.11 Gyors felfiités visszajelz6
Ez a funkcio csokkenti a felf(itési id6t.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa

nyomva a 3, gombot 3 masodpercig. A
felfGtés visszajelz6 valtakozo értékeket
jelenit meg.

6.12 Maradékho

Ha kikapcsolja a késziléket, a kijelzén
megjelenik a maradékhd. A maradékhét
hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.



7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok tablazata
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Ora funkcio

Alkalmazas

Q Percszamlalo

Visszaszamlalas beallitdsa (max. 2 6ra 30
perc). Ez a funkcié nincs hatassal a kés-
ziilék mikodésére.

A Q gombbal kapcsolja be a funkciét.

Nyomja meg a VAN vagy V gombot a
perc beallitasahoz, majd az inditashoz

nyomja meg a OK gombot.

= |d6tartam

A siité mikodeési idétartamanak beallitasa
(maximum 23 6 59 perc).

S| Befejezés

A kivalasztott sitéfunkcid kikapcsolasi ide-
jének beallitasa (max. 23 6ra 59 perc).

Ha egy o¢ra funkciot beallitott, az 6ra 5
masodperc utan megkezdi a
visszaszamlalast.

@ Ha az érafunkciokat

hasznalja: [d6tartam és
Befejezés, a beallitott
idétartam 90%-anak letelte
utan a flitéegyseég kikapcsol.
A készulék a maradékhoé
segitségével folytatja a
sutési folyamatot a
befejezésig (3 - 20 perc).

7.2 Az 6ra funkciok beallitasa

@ * Miel6tt a Id6tartam és
Befejezés funkcidkat
hasznalna, be kell allitani
a sltéfunkcidt és a
hémérsékletet. A
készlilék automatikusan
kikapcsol.

* A kovetkez6 funkciokat
hasznalhatja egyszerre:
Id6étartam és Befejezés,
ha meghatarozott id6é
elteltével automatikusan
akarja be- és kikapcsolni
a készliléket.

* A kovetkezd funkciok:
Id6tartam és Befejezés
nem hasznalhatoak a
hushémérd szenzor
hasznalatakor.

1. Allitson be egy siitéfunkciot.

2. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kijelzén a kivant 6ra funkcié
és a megfeleld szimbélum meg nem
jelenik.

3. A szikséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a VAN vagy V gombot.
4. A megerésitéshez nyomja meg az

OK gombot.
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Befejezéskor hangjelzés hallhato. A

késziilék kikapcsol. A kijelzén egy lizenet

jelenik meg.

5. Ajelzés kikapcsolasahoz érintsen
meg egy érzékelbmez6t.

7.3 Melegen tartas
A funkcié feltételei:

* A beallitott h6mérséklet 80 °C-nal
magasabb.
» A(z) Id6tartam funkcio be van allitva.

A(z) Melegen tartas funkcio az elkészilt
ételt 80 °C-on tartja 30 percig. A funkcio
akkor kapcsol be, amikor a sitemény-
vagy hussutési folyamat befejezédik.

A funkcid be- vagy kikapcsolasahoz
hasznalja a(z) Alapbeallitasok mendit..

1. Kapcsolja be a készuléket.

2. Vélassza ki a sltéfunkciét.

3. Allitson be 80 °C-nal magasabb
hémérsékletet.

4. Annyiszor nyomja meg a(z) @
gombot, amig a(z) Melegen tartas
kijelzés meg nem jelenik..

5. A megerésitéshez nyomja meg a(z)

OK gombot.

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

8.1 Internetes receptek

@ A készulékhez tartozo
programozott receptek a

weboldalunkon talalhatoak.
A megfeleld receptkonyv
megkereséséhez tekintse
meg a sUtétér ellilsé keretén
talalhato adattablan szerepl6
termékszamot (PNC).

Amikor a program véget ér, hangjelzés
hallhato.

A funkcié bekapcsolva marad, ha atvalt
egy masik sitéfunkciora.

7.4 1d6 kiterjesztés

A(z) Id6 kiterjesztés funkcio segitségével
a stéfunkciod folytathatd a(z)ldétartam
lejarta utan.

@ Az 6sszes Id6tartam
vagySulyautomatika
bedllitassal rendelkezd
sUtéfunkcidnal hasznalhato.
Nem hasznalhatd
hishéméré szenzort
alkalmaz6 sutéfunkcidkkal.

1. Amikor a sitési id6 véget ér,
hangjelzés hallhaté. Erintse meg
barmelyik érzékelémezét.

A kijelzén egy Uzenet jelenik meg.

2. Nyomja meg a(z) @ gombot a
bekapcsolashoz vagy a(z) <= gombot
a torleshez.

3. Allitsa be a funkci6 idétartamat.

4. Nyomja meg a(z)oK gombot.

8.2 Elére programozott sités
és Programozott receptek

Ez a késziilék szamos beallitott recepttel
rendelkezik. A receptek rogzitettek,
modositasuk nem lehetséges.

1. Kapcsolja be a készuléket.
2. A mend kivalasztasa: Elére
programozott sités. A

megerdsitéshez nyomja meg az OK
gombot.
3. Vdlassza ki a kategdriat és az ételt. A

megerdésitéshez nyomja meg az OK
gombot.

4. Valasszon egy receptet. A
megerdsitéshez nyomja meg az OK
gombot.



A Kézi funkcié hasznalatakor
a készlilék automatikus
beallitasokat alkalmaz.
Megvaltoztathatja ezeket a
tébbi funkciéhoz hasonléan.

(i)

8.3 Elére programozott sités
és Sulyautomatika

Ez a funkcié automatikusan kiszamitja a
sutési id6t. Hasznalatahoz meg kell adni
az étel tdmegét.

1. Kapcsolja be a késziléket.

2. Valassza ki a meniit: El6re
programozott sités. A
megerbsitéshez nyomja meg a(z) OK
gombot.

3. Valassza ki a kategériat és az ételt. A
megerdésitéshez nyomja meg a(z) OK
gombot.

4. Vélassza ki a funkciot:
Sulyautomatika. A megerdsitéshez

nyomja meg a(z) OK gombot.

5. Erintse meg a(z) /\ vagy V
gombot az étel tomegének

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

9.1 HUshémérd szenzor

Két hdmérsékleti adatot kell beallitani: a
suté hémérseékletét és a
maghdémeérsékletet.

A hushdémeéré szenzor a hus
maghdmeérsékletét méri. Amikor a hus a
beallitott hdmérsékletet elérte, a
készllék kikapcsol.

& FIGYELMEZTETES!

Kizarélag a mellékelt
hushéméré szenzort, illetve
megfelel6 potalkatrészt
hasznaljon.
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bedllitasahoz. A megerdsitéshez
nyomja meg a(z) OK gombot.

Az automatikus program elindul.

6. Barmikor modosithatja a
stlybeallitast. Nyomja meg a(z) /\
vagy V gombot a témeg
modositasahoz.

7. Befejezéskor hangjelzés hallhato. A

hangjelzés kikapcsolasahoz érintsen
meg egy érzékelémezét.

(i)

Egyes programok esetében
forditsa meg az ételt 30 perc
elteltével. A kijelzén
emlékeztetd jelenik meg.

A sutési folyamat soran a
hushémérd szenzornak
folyamatosan a hus
belsejében kell lennie, mig
dugaszanak az aljzatban.

i)

-

Kapcsolja be a készlléket.

2. Nyomja a hushémérd szenzor hegyét

a hus kdzepébe.

3. lllessze a hushéméré szenzor
dugaszat a készllék elején 1évd
aljzatba.
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A kijelz6n a hushémérd szenzor
szimbdluma jelenik meg.

4. Nyomja meg a(z) VAN vagy V
gombot 5 masodpercen belll a
magh&meérséklet beallitasahoz.

5. Valassza ki a sut6funkciot és, ha
sziikséges, a sitéhémérsékletet.

A készllék kiszamolja a hozzavetdleges

befejezést. A befejezési id6 az étel

mennyiségétdl, a beallitott siitési
hémeérséklettél (minimum 120 °C) és az

lizemmadtol figg. A készllék a

befejezést hozzavetdlegesen 30 perces

pontossaggal szamolja ki.

6. A hushdmérséklet médositasahoz
nyomja meg a(z) @ gombot.

Amikor a hus eléri a beallitott

maghdémeérseékletet, egy hangjelzés

hallhato. A készulék automatikusan
kikapcsol.

7. A hangjelzés kikapcsolasahoz
érintsen meg egy érzékeldmez6t.

8. Huzza ki a hushéméré szenzor
dugdjat az aljzatbdl, és vegye ki a
hust a sutébdl.

& VIGYAZAT!
A hushémérd szenzor forro.

Egésveszély! Legyen
6vatos, amikor a hushémérd
szenzor hegyét és
csatlakozédugdjat eltavolitja.

9.2 Tartozékok behelyezése

& FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a sutétalcat
vagy a mély tepsit a Vital
sutés funkcidval.

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a
polcvezetd sinek kozé, és lgyeljen arra,
hogy labai lefelé mutassanak.

Mély tepsi:

Tolja a mély tepsit a polcvezetd sinek
kozé.

Huzalpolc és mély tepsi egydtt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetdsinjei és a vezetdsinek feletti
huzalpolc kézé.




@ * A nagyobb biztonsag
érdekében minden
tartozék tetején, a jobb és
bal oldalon egy kis
mélyedés talalhaté. Ezek
a mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést.

* A polc korili magas
perem megakadalyozza a
fé6z6edény
megcsuszasat.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Kedvenc

Térolhatja kedvenc beallitasait, pl. az
idétartamot, hémérsékletet vagy a
sutéfunkciot. A kdvetkezok allnak
rendelkezése a meniliben: Kedvenc.. 20
programot tarolhat.

Egy program tarolasa

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Allitson be egy stit6funkciot vagy
automatikus programot.

3. Annyiszor érintse meg a @ gombot,
amig a MENTES kijelzés meg nem

jelenik.

4. A meger6sitéshez nyomja meg az
OK gombot.

A kijelzén az els6é szabad memoriahely

jelenik meg.

5. A meger6sitéshez nyomja meg az
OK gombot.

6. Adja meg a program nevét.
Az elsd betl villog.

7. Erintse meg a V vagy VAN gombot a
betll médositasahoz.

8. Nyomja meg a OK gombot.

A kovetkezd betl villog.

9. Szilkség esetén végezze el ismét a
7. lépést.

10. Tartsa nyomva a OK gombot a
mentéshez.

Felllirhatja a kivant memdériahely

tartalmat. Amikor a kijelzén az elsé

szabad memoriahely megjelenik, érintse
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meg a V vagy VAN gombot, majd
nyomja meg a OK gombot a mar
meglévd program felllirasahoz.

A program nevét médosithatja a
Program név szerkesztése meniiben.

A program elinditasa

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. A mend kivélasztasa: Kedvenc.
3. A meger6sitéshez nyomja meg az

OK gombot.

4. Vaélassza ki a kivant kedvenc
programot.

5. A meger6sitéshez nyomja meg az
OK gombot.

Nyomja meg a 794’ gombot, hogy
kozvetlenil a Kedvenc menibe Iépjen.

10.2 A gyerekzar hasznalata

A Gyerekzar funkcié6 megakadalyozza a
készlilék véletlen bekapcsolasat.

1. Kapcsolja be a késziléket.

2. Erintse meg egyszerre a(z) @ és

a(z) 75\’ gombot, amig a kijelzén egy
Uzenet lathato.
A Gyerekzar funkcioé kikapcsolasahoz
ismételje meg a 2. |épést.

10.3 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a
sUtéfunkcid véletlen moédositasat. Csak a
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készulék mikddése soran kapcsolhatja
be ezt.

1. Kapcsolja be a késziléket.
2. Allitson be egy sit6éfunkciot vagy
beallitast.

3. Annyiszor nyomja meg az @
gombot, amig a Funkciézar kijelzés
meg nem jelenik.

4. A meger6sitéshez nyomja meg az

OK gombot.
A funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg a

@ gombot. A kijelzén egy Uzenet jelenik
meg. Megerdésitéshez nyomja meg ismét

a @7, majd az OK gombot.

Ha kikapcsolja a készuléket,
a funkci6 is kikapcsol.

10.4 Set + Go

A funkcid segitségével beallithat egy
stitéfunkciot (vagy programot), melyet
kés6bb az érzékelémezd egyetlen
érintésével elindithat.

1. Kapcsolja be a készuléket.

2. Allitson be egy sitéfunkciot.

3. Annyiszor nyomja meg a(z) @
gombot, amig a(z) |détartam kijelzés
meg nem jelenik..

4. Lehetdveé teszi az id6 beallitasat.

5. Annyiszor nyomja meg a(z) @
gombot, amig a(z) Set + Go kijelzés
meg nem jelenik..

6. A megerésitéshez nyomja meg a(z)
OK gombot.

A(z) Set + Go funkci6 elinditasahoz

érintsen meg egy érzékelbmezét (a(z) ®
kivételével).. A beallitott siitéfunkcio
elindul.

Amikor a sutéfunkcio véget ér,
hangjelzés hallhato.

@ * A(z) Funkciozar mikodik,
amikor egy sutéfunkcio
aktiv.

* A(z) Alapbeallitasok
menl segitségével be- és
kikapcsolhatja az alabbi
funkciot: Set + Go.

10.5 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos
id6 elteltével automatikusan kikapcsol,
ha egy sutéfunkcio mikodik, és a kezeld
nem valtoztat semmilyen beallitason.

Homeérséklet (°C) Kikapcsolasiido

(6)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az automatikus kikapcsolas
nem mikodik az alabbi
funkciokkal: Suté vilagitas,
hushémerd
szenzor,Befejezés,
Id6tartam.

(i)

10.6 Kijelz6 fényereje

A kijelz6 kétféle fényerd-beallitassal
rendelkezik:

« Ejszakai fényero - ha a késziilék ki
van kapcsolva, akkor 22:00 6ra és
06:00 ora kozott kisebb a kijelzd
fényereje.

* Nappali fényero:

— akésziilék bekapcsolt
allapotaban.

— ha éjszakai fényer6nél megérint
egy érzékeldmezé&t (kivéve a BE /
Kl érzékelbmezét), akkor a
kovetkezd 10 masodpercre a
kijelz6 visszatér a nappali fényerd
bedllitasra.

— Ha a készilék ki van kapcsolva,
és bekapcsolja aPercszamlalo
funkciot. Amikor befejezddik a
funkcio mikodése, akkor a kijelzd
visszatér az éjszakai beallitasra.

10.7 Hltéventilator

Amikor a késziilék tizemel, a
hltéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy hidegen tartsa a készllék fellleteit.
Amikor kikapcsolja a késziiléket, a
hitéventilator tovabbra is miikddik, amig
a készulék le nem hdil.



& VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.

@ A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és

sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
Osszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

11.1 Az ajt6 bels6 oldala

Bizonyos modelleknél az ajté belsé
oldalan az alabbiakat talalja:

* a polcszintek szamat.

» tajékoztatast a sttéfunkciokrol, a
polcszintek ajanlott szamat, valamint
a tipikus edényekhez valé
hémérsékletet.

11.2 Tanacs a slit6 specialis
sutési funkcidihoz

Melegen Tartas

A funkcié hasznalataval melegen
tarthatja az ételt.

Automatikus hémérséklet-szabalyozas
80 °C-ig.

Edény melegités

Tanyérok és edények melegitéséhez.

Rendezze el egyenletesen a tanyérokat
és az edényeket a huzalpolcon. A
melegitési id6 felénél forditsa meg a
kupacokat (fejjel lefelé).

Az automatikus hémérséklet 70 °C.
Ajanlott polcszint: 3.

Kelesztés

Ezzel az automata funkciéval barmilyen
tésztat megkeleszthet. Ez a beallitas
kivaléo hdmérsékletet biztosit a
kelesztéshez. Tegye a kelesztendd
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

tésztat egy megfeleléen nagy edénybe.
Nem sziikséges lefednie. Helyezzen egy
huzalpolcot az els6 polcszintre, és
helyezze be az ételt. Csukja be a
sUtbajtot, és allitsa be az alabbi funkciot:
Kelesztés. Allitsa be a sziikséges id6t.

11.3 Sous-Vide sltés

Ez a funkcié alacsonyabb sutési
hémérsékletet hasznal, mint a normal
sités. Az élelmiszereket kiildbndsen
ovatosan kezelje az elkészitend6 ételek
jobb minésége érdekében.

Elelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos

javaslatok:
» Hasznaljon jo minéségi
nyersanyagokat.

* Mindig a lehetd legfrissebb
nyersanyagokat hasznalja.

» Elkészités el6tt mindig tartsa
megfelel allapotban a
nyersanyagokat.

» Elkészités el6tt mindig tisztitsa meg
az élelmiszereket.

* A jb és biztonsagos eremény elérése
érdekében mindig tekintse meg a
sitési tablazatokban szerepld
értékeket. Ellendrizze a sutési idét, a
hémérsékletet és az étel méretét.

* Az élelmiszerbiztonsagi problémak
elkerllése érdekében az
élelmiszereket nem szabad hosszabb
ideig 60 °C alatt tartani.

» Alacsony hémérsékletet kizarélag
nyersen vagy rovid ideig fogyaszthatd
ételek esetén hasznaljon.

» A Sous-vide sutési ételek kdzvetlenul
a sltés utan a legizletesebbek. Ha
nem fogyasztja el azonnal az ételt
sutés utan, gyorsan csokkentse a
hémérsékletét. Ehhez helyezze az
ételt jeges flrdébe, majd tegye a
hltészekrénybe. Az étel 2 - 3 napig
tarolhaté a hiitészekrényben.

* Ne hasznalja a Sous-vide sltés
funkciot a maradék étel
felmelegitéséhez.

» Az ételek elkészitésekor és sutésekor
kertlje el a nyers és a fétt ételek
érintkezését.
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* Ne hasznalja ugyanazokat az
eszkodzoket kiilonbdz6 célokra alapos
elmosogatas nélkdl.

» Nyers tojast tartalmazo receptek
esetén kerlilje el, hogy a tojasfehérje
vagy -sargaja érintkezzen a tojashéj
kiilsejével.

Hasznos tanacsok és javaslatok az

ételek vakuumcsomagolasahoz:

* A vékuumzaro készilek és a
vakuumtasakok sziikséges tartozékai
a Sous-vide sutés funkcionak.

» Javasolt vakuumzaro készulék tipusa:

kamras vakuumzaroé készulék.
Kizarélag ez a vakuumzaro-tipus
képes folyadékok vakuumzarasara.

» A Sous-vide sités funkcidhoz
megfelelé vakuumtasakokat
hasznaljon.

* Ne hasznalja fel Ujra a
vakuumtasakokat.

* Helyezze az ételt egy réteg
vakuumtasakba, hogy egyenletes
sutési eredményt érjen el.

» Az étel gyorsabb és egyenletesebb
slitése érdekében dllitsa a
vakuumozas mértékét a lehetd
legmagasabbra.

» A vakuumtasak biztos zarasahoz
ugyeljen arra, hogy a zarando
fellletek tisztak legyenek.

Altalanos javaslatok és tanacsok a

Sous-Vide siités funkciéhoz:

* A sités gézének megtartasahoz
mindig tartsa zarva a készilék ajtajat,
ha a Sous-vide sités funkciét
hasznalja.

» Sités utan dvatosan nyissa ki az
ajtot, mert a g6z felhalmozodik a
készilékben.

+ [zlés szerint adjon olajat és fiiszereket

az ételhez. Az olaj meggatolja, hogy
az étel a vakuumtasakhoz ragadijon.
« A sutés el6tt mérsékelten izesitse az
ételt, mivel az illékony izek nem
parolognak el a miivelet soran.

Az alkohol folyadékokbol torténd
elparologtatasahoz vakuumzaras el6tt
melegitse és forralja fel az adott
folyadékot.

A nyers fokhagymat fokhagymaporral
lehet helyettesiteni.

Az olivaolaj natur étolajjal
helyettesithetd.

Az étel gyorsabb és egyenletesebb
sutése érdekében tartsa a
vakuumozas mértékét a lehetd
legmagasabban (99,9%).

A sutési id6tartamok mindssze
javaslatok, és eltérhetnek az On
izlésétol.

A tablazatokban feltiintetett siitési
id6étartamok 4 személyes fogasokhoz
értenddk. Amennyiben az étel
mennyisége ennél tobb, a sités
idétartama meghosszabbodhat.
Amennyiben az étel mérete eltér a
sutési tablazatokban szerepld
értékektdl, a slités idétartama
médosulhat.

Toébb vakuumtasak esetén ugy
helyezze azokat a racsra, hogy ne
legyen koztik atfedés.

11.4 Sous-Vide sltés: Hus

Tekintse at a tablazatokat az
elégtelen sités elkerliléséhez. Ne
hasznaljon a tablazatokban
emlitettnél vastagabb husdarabokat.
A tablazatokban szerepl6 sitési idék
a minimalisan szikséges id6ket
jelolik. A sutés id6tartama izlés szerint
névelhetd.

Kizardlag csontozott hust hasznaljon
a vakuumtasakok sérilésének
elkerilése érdekében.

A szarnyas filéket a béros felliletikkel
lefele forditva enyhén siisse meg a
vakuumcsomagolas elétt és utan,
hogy izletesebbek legyenek.
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Marhahus
Etel Etel vast- Etel men- H6émér-  1d6 (perc) Polcma- Viz men-
agsaga nyisége 4 séklet gassag nyisége a
személy (°C) viztartaly-
részére ban (ml)
(9)
Marhahis 4 cm 800 60 110-120 2 600
szelet (ko-
zepesen)
Marhahis 4 cm 800 65 90 - 100 2 500
szelet (jol
atsltve)
Borjusze- 4 cm 800 60 110-120 2 600
let (kb6ze-
pesen)
Borjusze- 4cm 800 65 90 - 100 2 500
let (jol at-
sutve)
Barany / vadhus
Etel Etel vast- Etel men- Hémér-  1d6 (perc) Polcma-  Viz men-
agsaga nyisége 4 séklet gassag nyisége a
személy (°C) viztartaly-
részére ban (ml)
(9)
Barany 3cm 600 - 650 60 180-190 2 700
(véresen)
Barany 3cm 600 - 650 65 105-115 2 600
(kbzepe-
sen)
Vaddiszn6 3 cm 600 -650 90 60-70 2 800 + 200
Nyul, 1,5cm 600 -650 70 50 - 60 2 600
csontozott
Szarnyas
Etel Etel vast- Etel men- HOémér-  1d6 (perc) Polcma-  Viz men-
agsaga nyisége 4 séklet gassag nyisége a
személy (°C) viztartaly-
részére ban (ml)
(9)
Jércemell, 3 cm 750 70 70 - 80 2 700
csontozott
Kacsa- 2cm 900 60 140-160 2 600
mell,

csontozott
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Etel Etel vast- Etel men- Hémér-  1d6 (perc) Polcma- Viz men-
agsaga nyisége 4 séklet gassag nyisége a

személy (°C) viztartaly-
részére ban (ml)
(9

Pulyka- 2cm 800 70 75 -85 2 700

mell,

csontozott

11.5 Sous-Vide sités: Hal és

tenger gyimolcsei

» Tekintse at a tablazatot az elégtelen

sutés elkertléséhez. Ne hasznaljon a

Miel6tt vakuumtasakba helyezné,
haztartasi papirkenddével szaritsa meg

a halfilét.

Tegyen egy csésze vizet a

vakuumtasakba, ha kagylét sit

tablazatban emlitettnél vastagabb benne.
haldarabokat.
Etel Etel vast- Etel men- Homérsék- 1d6 Polc- Viz mennyi-
agsaga nyisége 4 let (°C) (perc) ma- sége a viztar-
személy gas- talyban (ml)
részére (g) sag
Keszeg filé 4 filé (1 cm) 500 70 25 2 400
Tengeri 4 filé (1 cm) 500 70 25 2 400
sullo filé
Toékehal 2 filé (2 cm) 650 65 70-75 2 600
Kagylo nagymére- 650 60 100- 2 500
ta 110
Kagylo hé- 1000 95 20-25 2 500
jaban
Rak pancél nagymére- 500 75 25-30 2 400
nélkil t
Polip 1000 85 100- 2 800 + 200
110
Pisztrang 2filé (1,5 650 65 55-65 2 500
filg) cm)
Lazac 3cm 800 65 100- 2 600
File1) 1y

A fehérje elfolyasanak megakadalyozasahoz aztassa a halat 10%-os séoldatba (100 g sé
1 liter vizben) 30 percig, majd a vakuumtaskba helyezés elétt szaritsa meg konyhai papir-

torlével.



11.6 Sous-Vide sités:
Zoldségek

« Sziikség szerint hamozza meg a
z6ldségeket.

« Egyes zoldségek szine megvaltozhat

hamozas és vakuumtasakban valé
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sutés utan. A jobb eredmény
eléréséhez el6készités utan azonnal
susse meg az ételeket.

Az artics6ka szinének megtartasahoz
a tisztitas és feldarabolas utan tegye
azt citromlevet tartalmazo vizbe.

Etel Etel vastagsa- Etel men- Homérsék- 1d6 Polc- Viz men-
ga nyisége 4 let (°C) (perc) ma- nyisége a
személy gas- viztartaly-
részére (g) sag ban (ml)
Sparga egészben 700-800 90 40-50 2 600
(zold)
Sparga egészben 700-800 90 50-60 2 700
(feher)
Cukkini 1cm-es szele- 700-800 90 35-40 2 500
tek
Poréha-  csikok vagy kar- 600-700 95 40-45 2 700
gyma ikak
Padlizsan 1 cm-es szele- 700-800 90 30-35 2 500
tek
Sutéték 2 cm vastag 700-800 90 25-30 2 500
darabok
Bors csikok vagy ne- 700-800 95 35-40 2 500
gyedek
Zeller 1 cm-es karikak 700 -800 95 40-45 2 600
Sargaré- 0,5cm-essze- 700-800 95 35-45 2 700
pa letek
Zeller 1cm-es szele- 700-800 95 45-50 2 700
gyoker tek
Edeskd- 1cm-esszele- 700-800 95 35-45 2 700
mény tek
Burgonya 1 cm-es szele- 800-1000 95 35-45 2 700
tek
Articséka negyedelve 400-600 95 45-55 2 800
belseje

11.7 Sous-Vide sutés:
Gyumolcsok és édességek

* Hamozza meg a gyimolcsoket, majd

szlkség szerint vegye ki a magjukat
és a belsejluket

Az alma és a korte szinének
megtartasahoz a tisztitas és
feldarabolas utan tegye azt
citromlevet tartalmazé vizbe.

A jobb eredmény eléréséhez
elékészités utan azonnal susse meg
az ételeket.
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Etel Etel vastagsaga Etel men-  Hoémérsék- 1d6 Pol Viz men-
nyisége 4 let (°C) (perc) cm nyisége a
személy ré- aga viztartaly-
szére (g) ssa ban (ml)

g

Oszibar- félbevagva 4 gyimolecs 90 20-25 2 400

ack

Szilva félbevagva 600 g 90 10-15 2 300

Mangd vagjakb. 2 x 2 2 gyumolecs 90 10-15 2 300

cm-es kockakra

Kopasz félbevagva 4 gyuimodles 90 20-25 2 400

6szibar-

ack

Ananasz 1 cm-es szeletek 600 g 90 20-25 2 400

Alma negyedelve 4 gyimolecs 95 25-30 2 500

Korte félbevagva 4 gyimoles 90 15-30 2 500

Vaniliak- 350 g minden 700 g 85 20-22 2 500

rém egyes tasakban

11.8 Sous-vide vizmennyiség-tablazat

Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Viz mennyisége a viztar-
talyban (ml)
50 120 500
50 190 600
55 120 550
55 190 650
60 120 600
60 190 700
65 30 350
65 60 550
70 30 400
70 60 600
75 30 450
75 60 650
80 30 500

80 60 700
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Homérséklet (°C) I1d6 (perc) Viz mennyisége a viztar-
talyban (ml)
85 30 550
85 60 750
90 30 500
90 60 700
95 20 500
95 40 700
95 60 800

11.9 Gozsltés

« Kizaroélag h6allé és rozsdamentes,
vagy kromacél f6z6edényt hasznaljon
(csak bizonyos modellek esetén).

* A megfelel6 polcszintek az alabbi
tablazatban talalhatéak. A polcszintek
szamozasa alulrél kezdédik.

* Ha 30 percnél tovabb vagy nagy
mennyiségl ételt f6z, sziikség szerint
potolja a vizet.

* Helyezze a megfeleld edényekbe
helyezett ételt a megfelelé polcokra.
Hagyjon helyet a polcok kdzo6tt, hogy
a g6z megfeleléen tudjon keringeni
minden edény kordil.

11.10 Vizmennyiség tablazat

* Minden hasznalat utan tavolitsa el a
viztartalyban, az 6sszekotdé tomldkben
és a gozfejlesztbben lévé maradek
vizet. Olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cimi fejezetet.

» A tablazat atlagos ételekre vonatkozo
értékeket tartalmaz.

* Ha a tablazat masképpen nem jelzi, a
f6zést hideg keészllekkel kezdje.

* Ha az On receptjéhez nem talal
beallitasi értéket, hasznalja a hozza
leginkabb hasonlo receptet.

» Rizs f6zése esetén, annak vizfelvevd
képessége miatt a viz-rizs aranyat
1,5: 1 - 2: 1 aranyra allitsa be.

1d6 (perc) Viz mennyisége a viztartalyban (ml)
15-20 300
30-40 600
50 - 60 800

11.11 Vital sités / ECO gbz

& VIGYAZAT!

Amig a funkcié aktiv, ne
nyissa ki a kesziilék ajtajat.
Egésveszély!

A funkcié minden friss és fagyasztott
ételtipushoz alkalmas. Ezzel a
modszerrel elkészithet, felmelegithet,
felolvaszthat, posirozhat vagy
blansirozhat z6ldséget, hust, halat,

tésztafélét, rizst, kukoricat, grizt és tojast.

Egyetlen mivelettel komplett menit is
készithet. Az étel megfeleld sitésének
érdekében valasszon egy hasonlo sitési
idével rendelkezd receptet. A sziikséges
viz legnagyobb mennyiségét adja az
elkészitend6 ételhez. Helyezze a
megfelel6 f6z6edényekbe helyezett ételt
a huzalpolcokra. A g6z megfelel6
keringése érdekében hagyjon helyet a
féz6edények kozott.

Fertétlenités a Vital siités funkciéval
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» Ezzel a funkcidval taroléedényeket » Toltse fel a viztartalyt a maximalis
(pl. cumisliveget) fertétlenithet. mennyiségl vizzel, és allitson be 40
* Helyezze a tiszta taroldedényt az els6 perces idétartamot.

polc k6zéps6 részére. Az edény szaja
enyhe szdgben lefelé nézzen.

Zoldségek

Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas- Viz mennyi-

(°C) sag sége a viztar-
talyban (ml)

Articsoka 96 50 - 60 1 800
Padlizsan 96 15-25 1 450
Karfiol (egész) 96 35-45 1 600
Karfiol (ré6zsak) 96 25-30 1 500
Brokkoli 96 30- 40 1 550
(egész)

Brokkoli (réz- 96 20-25 1 400

sak)

Gombaszele- 96 15-20 1 400

tek

Borsé 96 20-25 1 450
Edeskémény 96 35-45 1 600
Sargarépa 96 35-45 1 600
Karalabé (csi- 96 30-40 1 550

kokra vagva)

Paprika (csi- 96 15-20 1 400

kokra vagva)

Poéréhagyma 96 25-35 1 500
(karikara vag-

va)

Zo6ldborso 96 35-45 1 550
Madarsalata 96 20-25 1 450
Kelbimbd 96 30-40 1 550
Cékla 96 70 -90 1 800 + 400
Feketegyokér 96 35-45 1 600
Zeller (kockara 96 20 -30 1 500
vagva)

Sparga (z6ld) 96 25-35 1 500

Sparga (fehér) 96 35-45 1 600
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Etel Homérséklet 1do6 (perc) Polcmagas- Viz mennyi-
(°C) sag sége a viztar-
talyban (ml)
Spendt, friss 96 15 1 350
Siilt paradic- 96 15 1 350
som
Fehér bab 96 25-35 1 500
Kelkaposzta 96 20-25 1 400
Cukkini (szele- 96 15 1 350
telve)
Koretek
Etel Hémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-
talyban (ml)
Kelt gombéc 96 30-40 1 600
Krumplis gom- 96 35-45 1 600
béc
Krumpli (hamo- 96 45 - 55 1 750
zatlan, kozepes
méreti)
Rizs (viz/folya- 96 35-40 1 600
deék arany: 1,5:
1)
Fétt burgonya 96 35-40 1 600
(negyedbe vag-
va)
Zsemlegombéc 96 35-45 1 600
Vékonymetélt 96 20-25 1 450
(friss)
Polenta (3:1 96 40 - 45 1 750
aranyu folya-
dék/polenta)
Hal
Etel Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-
talyban (ml)
Pisztrang (kb. 85 30-40 1 550
250 g)
Garnéla (friss) 85 20-25 1 450
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Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-
talyban (ml)
Garnéla (fa- 85 30-40 1 550
gyasztott)
Lazacfilé 85 25-35 1 500
Tavaszi pisz- 85 40 - 45 1 600
trang (kb. 1000
9)
Kagylo 96 20 - 30 1 500
Lepényhal filé 80 15 1 350
Hus
Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-
talyban (ml)
Fétt sonka 96 55 - 65 1 800 + 150
(1000 g)
Csirkemell 90 25-35 1 500
(posirozott)
Csirke (posiro- 96 60 - 70 1 800 + 150
zott, 1000 -
1200 g)
Sertés-/borju- 90 80 -90 1 800 + 300
karaj comb nél-
kdl (800 - 1000
9)
Kasseler (fis- 90 70 -90 1 800 + 300
tolt sertéskaraj,
posirozott)
Tafelspitz (min- 96 110-120 1 800 + 700
6ségi parolt
marhahus)
Chipolata kol- 80 15-20 1 400
basz
Tojas
Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-
talyban (ml)
Lagy tojas 96 10-12 1 400




MAGYAR 33

Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag Viz mennyi-
(°C) sége a viztar-

talyban (ml)

Félkemény to- 96 13-16 1 450

jas

Kemény tojas 96 18 - 21 1 500

11.12 Hélégbefuvas, nagy » Hitse le a sttét kordilbeldl 80 °C-ra. A

héfok és Vital siités egymés suté gyorsabb kihilése érdekében

, nyissa ki a sUtétér ajtajat az elsé
utan fokozatig kb. 15 percre.

* A funkcio elinditasa: Vital siités. Az

A kovetkezd funkciok kombinalasaval g SR ! v Ve
elkésziilésig minden ételt f{6zzon

egymas utan fézheti a hust, a zéldséget

és a koretet. Minden fogas egyszerre egyutt.
készul el. A maximalis vizmennyiség
» Az étel kezdeti piritasahoz hasznalja 650 ml.

az alabbi funkciot: Héleégbefuvas,

nagy héfok . 11.13 Interval sités

* Helyezze az el6készitett zoldségeket
és egyéb hozzavaldkat tiizallo
edényekbe. Helyezze a siitébe a
hussal egyditt.

Adjon hozza kérilbeldl 300 ml vizet.

Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Puding / lepény 90 40 - 45 1
porciés csészék-

ben™)

Terrine (pasté- 90 40 - 50 1
tom)1)

Vékony halfilé 85 15-25 1
Vastag halfilé 90 25-35 1
Kis halak 350 g-ig 90 25-35 1
Hal egészben 1000 90 35-45 1
g-ig

1) Folytassa tovabbi 30 percig zart ajtéval.

Ujramelegités

Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Gombocok 85 20-30 1
Tészta 85 15-20 1
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Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Rizs 85 15-20 1
Egytalételek 85 15-20 1

11.14 Interval plusz siités

Adjon hozza koriilbelil 300 ml vizet.

Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)
Sertés roston 1 kg 160 - 180 90 - 100 1
Marha hatszin 1 kg 180 - 200 60 - 90 1
Borju roston 1kg 180 80 -90 1
Fasirt, nyers 0,5 kg 180 30 - 40 1
Fustolt serté- 0,6 - 1 kg 160 - 180 60 - 70 1
skaraj (2 ora
pacolas)
Csirke 1kg 180 - 200 50 - 60 1
Kacsa 1,5-2kg 180 70-90 1
Burgonyafelfujt - 160 - 170 50 - 60 1
Tésztafelfujt - 190 40 - 50 1
Lasagne - 180 45 - 55 1
Kulénféle ken- 0,5 - 1 kg 180 - 190 45 - 60 1
yér
Roladok 40-60g 180 - 210 30-40 2
Elésutott rola- - 200 20 - 30 2
dok
Elésutott bagu- 40-50g 200 20 - 30 2
ette
Elésutott, fa- 40-50 g, 200 25-35 2
gyasztott bagu-
ette
11.15 Tésztasités * Aztjavasoljuk, hogy a legels6
. o alkalommal alacsonyabb
* Eléfordulhat, hogy az Uj sit6 az On hémérsékletet alkalmazzon.
korabbi késztiléketdl eltéréen fogja + Ha egy konkrét recepthez nem talal
stitni a husokat vagy a siteményeket. beallitast, keressen egy olyat, amelyik
Igazitsa a megSZOkott beallitasait majdnem megegyezik vele.

(hémérséklet, f6zési idétartam) és a
polcszinteket a tablazatban szerepl6
értékekhez.



A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre
tobb polcszinten st siteményeket.

A kildonb6zd magassagokra helyezett
tortak és stitemények kezdetben nem
mindig egyenletesen barnulnak. Ha
ezt tapasztalja, ne valtoztasson a
hémérséklet beallitasan. A
kiildbnbségek a siités folyaman
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Ha hosszabb ideig tart a sutés, a
sutési id6 vége el6tt kb. 10 perccel ki
is kapcsolhatja a sutét, és igy
felhasznalhatja a készilékben
felhalmozodott maradékhét.

Amikor fagyasztott ételt f6z, a stitében
|évé tepsik sités kdzben
deformalédhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehilnek, a torzulas megszinik.

kiegyenlitddnek.

11.16 Sltési tanacsok

A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi mod

Alul tul vilagos a stitemé-
ny.

A polcmagassag nem
megfeleld.

Tegye a sliteményt a sitdé
egyik alacsonyabb szint-
jére.

Osszeesik a siitemény, és
nyuléssa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

A siitéhémérséklet tul
magas.

A kovetkezd sutéskor vala-
mivel alacsonyabb sitéhé-
mérsékletet allitson be.

Osszeesik a siitemény, és
nyuléssa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

Tul révid stitési id6t valasz-
tott.

Novelje meg a sitési id6t.
Magasabb hémérséklet
beallitasaval nem rovidi-
thet6 le a siités ideje.

Osszeesik a siitemény, és
nyulossa, ragacsossa, csi-
kokban vizessé valik.

Tul sok folyadék van a
tésztaban.

Hasznaljon kevesebb fo-
lyadékot. Ugyeljen a kever-
ési iddre, f6leg akkor, ha
keverégépet hasznal.

A sutemény tulsagosan
szaraz.

A siitbhémérséklet tul alac-
sony.

A kovetkez6 siutéskor mag-
asabb siitéhémérsékletet
allitson be.

A slitemény tulsagosan
szaraz.

Tul hosszu siitési id6t va-
lasztott.

A kovetkez6 sltéskor rovi-
debb sitési idét allitson
be.

A slitemény egyenetlendl
sll meg.

A sttéhémeérséklet tul
magas, mig a sités ideje
tal rovid.

Allitson be alacsonyabb
sutéhémérsékletet és
hosszabb sutési id6tarta-
mot.

A sutemény egyenetlenul
sl meg.

A tésztat nem egyenlete-
sen teritette el.

Egyenletesen ossza el a
tésztat a sutélapon.

A siitemény nem sul meg
az adott id6 alatt.

A siitbhémérséklet tul alac-
sony.

A kovetkez6 sitéskor vala-
mivel magasabb stitéhé-
mérsékletet allitson be.
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11.17 Sités egyetlen sttépolcon

Siités siutéformakban

Etel Funkcio Hoémér- 1do6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Forma torta vagy ka- Hélégbefuvas, 150-160 50 - 70 1
lacs nagy héfok
Piskota / gyimdlcsés ~ Hélégbefuvas, 140-160 70 - 90 1
sutemény nagy héfok
Sponge cake / Piskéta- HOolégbefuvas, 140 - 150 35 - 50 1
tészta nagy hoéfok
Sponge cake / Piskota- Also + fels6 160 35-50 1
tészta sutés
Tortalap - vajas tész-  Hoélégbefuvas, 170-180 10-25 2
tal) nagy héfok
Tortalap — kevert tész- Ho6légbefavas, 150-170 20 - 25 2
ta nagy hoéfok
Apple pie / Almas pite  Hdélegbefavas, 160 70-90 2
(2 db 20 cm atmérdji.  nagy héfok
tepsi atlés eltolassal)
Apple pie / Almas pite  Also + felsé 180 70 -90 1
(2 db 20 cm atméréji  sités
tepsi atlés eltolassal)
Sajttorta, tepsi?) A_I_s<"> + fels6 160- 170 70-90 2
sutés
1) Melegitse el6 a siit6t.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Siitétalcan siitott sitemény / tészta / kenyér
Etel Funkcio Homér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Fonott kalacs / kenyér  Also + felsé 170-190 30-40 1
sltés
Karacsonyi stollen?) Alsé + felsd 160-180 50-70 1
sutés
Kenyér (rozskenyér)1)  Also + felsd 1
sutés
elsé 230 20
majd 160- 180 30-60
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Etel Funkcio Homér- Id6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Krémes felftjt / képvi-  Alsoé + fels6 190-210 20-35 2
sel6fank™) sutes
Keksztekercs) A_I_sc"y + fels6 180-200 10-20 2
sutés
Morzsas teteji sute- Hoélégbefuvas, 150-160 20 - 40 2
mény (szarazon) nagy héfok
Vajas mandulatorta/  Also + felsd 190-210 20-30 2
cukros tortacskak?) sutés
Gyumolcskosarak Hoélégbefuvas, 150-160 35-55 2
(élesztds tészta / pis-  nagy héfok
kotatészta keverékeé-
vel)z)
Gyumolcskosarak Also + felsd 170 35-55 2
(élesztBs tészta / pis-  sltés
kotatészta keveréke-
vel)z)
Omlods tésztaval kés-  Holégbefuvas, 160 - 170 40 - 80 2
zUlt gyumolcskosarak  nagy héfok
Kelt sitemények kén-  Also + felsé 160-180 40-80 2
yes feltéttel (pl. turo, sutés
tejszin, sodc'))1)
1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Teasiitemény
Etel Funkcio Hoémér- Id6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Aprésiutemény omlos  Hoélégbefuvas, 150-160 10 -20 2
tésztabol nagy héfok
Short bread / Linzer/  Holégbefuvas, 140 20-35 2
omlos tésztak nagy héfok
Short bread / Linzer/  Also + fels6 160 20 -30 2
oml6s tésztak1) sutes
Aprésitemény kevert  Hoélégbefuvas, 150-160 15-20 2

piskotatésztabol

nagy héfok
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Etel Funkcio Homér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)
Tojasfehérjébdl készllt Hoélégbefuvas, 80 - 100 120 - 150
slitemények, habcsé-  nagy héfok
kok
Puszedli Hélégbefavas, 100-120 30 -50 2
nagy héfok
Kelt tésztaju siitemény Holégbefuvas, 150-160 20 -40 2
nagy hoéfok
Leveles tésztal) Hélégbefavas, 170-180 20-30 2
nagy hoéfok
Roladok™) Hélégbefavas, 160 10 - 25 2
nagy héfok
Roladok?) Also + fels6 190-210 10-25 2
sltés
Small cakes / Aprési-  Hélégbefuvas, 160 20-35 2
temények1) nagy héfok
Small cakes / Aprosu-  Alsé + felsé 170 20-35 2
temények) sutes
1) Melegitse el6 a sutét.
11.18 Tésztak és felfujtak
Etel Funkcio Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)
Tésztafelfujt Also + felsé 180 - 200 45 - 60 1
sutés
Lasagne Also + fels6 180 - 200 25-40 1
sutés
Cs6ben sult Infrasités 160 - 170 15-30 1
zoldségl)
Olvasztott saj- Ho6légbefuvas, 160 -170 15-30 1
tos tetejl ba- nagy hoéfok
gett
Edes felfujtak  Also + felsé 180 - 200 40 - 60 1
sutés
Halfelfujt Also + fels6 180 - 200 30 - 60 1

sltés
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Etel Funkcio Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)
Toltott zoldség  Holégbefuvas, 160 - 170 30 - 60 1
nagy héfok

1) Melegitse el6 a sutét.

11.19 Hélégbefuvas (nedves)

Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Tésztafelfujt 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 45 - 60 1
Burgonyafelfujt 190 - 210 55 -80 1
Edességek 180 - 200 45 - 60 1
Forma torta vagy ka- 160 - 170 50-70 1
lacs

Fonott kalacs / ken- 170 - 190 40 - 50 1
yér

Morzsas teteji stite- 160 - 170 20-40 2
mény (szarazon)

Kelt tésztaju sitemé- 160 - 170 20 - 40 2
ny

11.20 T6bb szinten valod sités

Hasznalja a kovetkezd funkciot:
Holégbefuvas, nagy héfok.

Siitétalcan siitott siitemény / tészta / kenyér

Etel Homérséklet (°C) Id6 (perc) Polcmagas-
sag

Krémes felfljt / képvi- 160 - 180 25-45 1/4

seléfank)

Szaraz streusel torta 150 - 160 30 - 45 174

1) Melegitse el6 a sutét.

Sitétalcan siitott torta / aprosiitemény / kenyér

Etel Hoémérséklet (°C) Id6 (perc) Polcma-

gassag
Aprositemény om- 150 - 160 20 - 40 1/4

|6s tésztabol
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Etel Hoémérséklet (°C) I1d6 (perc) Polcma-
gassag

Short bread / Linzer / 140 25-45 1/4

omlés tésztak

Aprositemény ke- 160 - 170 25-40 1/4

vert piskotatésztabol

Tojasfehérjébdl kés- 80 - 100 130-170 1/4

z(lt sitemények,

habcsokok

Puszedli 100 - 120 40 - 80 1/4

Kelt tésztaju sitemé- 160 - 170 30 - 60 1/4

ny

11.21 Hélegbefuvas, kis héfok

Ezzel a funkcioval szaftos, puha hust és
halat készithet el. Ez a funkcié nem
alkalmazhat6 olyan receptekhez, mint
példaul a serpenyds sult vagy a zsiros
sertéssilt. A hushémérd szenzor
segitségével biztosithatja a hus
megfelel6 maghémérsékletét (lasd a
hushéméré szenzor tablazatat).

Az els6 10 percben a sité hdmérsékletét
80 °C és 150 °C kozott lehet beallitani. A
hémérséklet alapértelmezett értéke 90
°C. A hd6mérséklet beadllitasa utan a
készulék a sitést 80 °C-on folytatja. Ne
hasznalja ezt a funkciot szarnyasok
elkészitéséhez.

Mindig fed6 nélkil készitse
az ételt, ha ezt a funkciot

(i)

hasznalja.

1. F6zblapon sisse el erds tizon a
hus mindkét oldalat 1 - 2 percig egy
tepsiben.

2. Helyezze a hust a forrd hussitd
tepsivel egyiitt a siité huzalpolcara.

3. Nyomja a hushé6mérd szenzort a
husba.

4. Vélassza a kovetkezd funkciot:

Holégbefuvas, kis héfok, és allitsa be
a megfeleld, végsd
maghdémeérsékletet.

Etel Mennyiség Hoémérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Marha hatszin 1-1,5kg 150 120 - 150 1
Marhafilé 1-1,5kg 150 90 - 110 1

Borju roston 1-1,5kg 150 120 - 150 1

Steak 200-300g 120 20 - 40 1

11.22 Pizzasltés

Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag

200 - 230 15-20 2

Pizza (vékony)1)
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Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Pizza (gazdag fel- 180 - 200 20-30 2
téttel)2)

GyUmolcslepény 180 - 200 40 - 55 1
Spendtos lepény 160 - 180 45 - 60 1
Quiche Lorraine 170 - 190 45 - 55 1
(s6s lepény)

Svajci flan 170 - 190 45 - 55 1
Saijttorta 140 - 160 60 - 90 1
Almatorta, bevonat- 150 - 170 50 - 60 1
tal

Zodldséges pite 160 - 180 50 - 60 1
Eleszté nélkiili ken- 230 10-20 2
yér!)

Leveles tésztabol 160 - 180 45 -55 2
készlt Iepény1)

Kenyérléngos” 230 12-20 2
Pirog (a calzone or- 180 - 200 15-25 2

0sz véltozata)”

1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.

11.23 Siltek

A sitéshez sltébe valo, héallé edényt
hasznaljon (olvassa el a gyartd
utasitasait).

A nagyobb darab siiltek kdzvetlenil a
mély tepsiben, illetve a sutdének a
mély tepsi feletti huzalpolcan suitheték
meg.

A nem zsiros husokat fedéllel ellatott
sutbtepsiben stisse meg. Ezaltal a
hus szaftosabb marad.

Minden olyanfajta hus, amely
megpirithatd, illetve zsiros borrel
rendelkezik, fedd nélkil is megsithetd
a sutétepsiben.

» Javasoljuk, hogy az 1 kg sulya vagy
nagyobb mennyiségi hust vagy halat
a késziilékben slsse.

» Ajanlatos pici folyadékot a hus ala
Onteni, mert igy a huslé, illetve a zsir
nem ég ra a tepsire.

» Szikség szerint forditsa meg a hust
(a sutési id6 1/2-2/3 részénél).

» Hussultés kdzben a nagyobb
husdarabokat vagy szarnyasokat
locsolja meg sajat leviikkel. Ez segiti
a husok jobb atsulését.

» Korulbelll a siitési idétartam vége
elétt 10 perccel kikapcsolhatja a sitét,
igy ki tudja hasznalni a maradékhét.
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11.24 Sitési tablazat

Marhahus
Etel Funkcio Mennyi- Hoémér- 1d6 (perc) Polcma-
ség séklet gassag
(°C)

Serpenyds Also + felsd sutés 1-1,5kg 230 120 - 150 1

marhasult

Marha Infrasutés vastagsag 190 -200 5-6 centimé- 1

hatszin va- (cm) szer- teres vastag-

gy sult mar- int sag szerint

haszelet:

véres1)

Marha Infrasités vastagsag 180-190 6 -8 centimé- 1

hatszin va- (cm) szer- teres vastag-

gy sult mar- int sag szerint

haszelet:

koézepesen

Marha Infrasiités vastagsag 170-180 8- 10 centi- 1

hatszin va- (cm) szer- méteres vast-

gy sult mar- int agsag szerint

haszelet: jol

atsutve

1) Melegitse el6 a siutét.

Sertés

Etel Funkcié6 Mennyiség  Hoémeér- Id6 (perc) Polcma-
séklet (°C) gassag

Lapocka, Infrasttés 1-1,5kg 160-180 90-120 1

tarja, sonka

Borda, karaj Infrasités 1-1,5kg 170-180 60-90 1

Fasirt Infrasités 750g-1kg 160-170 50 -60 1

Sertés csli- Infrasiités 750g-1kg 150-170 90 -120 1

16k (el6f6-

z6tt)

Borju

Etel Funkcié6 Mennyiség Homér- Id6 (perc) Polcma-
séklet gassag
(°C)

Borju roston Infrasttés 1 kg 160-180 150-120 1

Borjucslilok Infrasités 1,5 -2 kg 160-180 120 - 150 1
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Barany
Etel Funkcié Mennyiség Homér- Id6 (perc) Polcma-
séklet gassag
(°C)
Baranycsu- Infra- 1-1,5kg 150-180 100 - 120 1
|6k, barany sités
roston
Baranygerinc Infra- 1-1,5kg 160-180 40-60 1
sltés
Vadhus
Etel Funkcié Mennyiség HoOmér- Id6 (perc) Polcma-
séklet (°C) gassag
Nyulborda, Also + 1 kg-ig 230 30-40 1
nyulcomb fels6
1) sités
Oz-/vadger-  Als6 + 1,5-2 kg 210-220 35-40 1
inc felsé
sités
Ozcomb, Also + 1,5-2kg 180-200 60-90 1
vadcomb felsé
sltés
1) Melegitse el6 a sutét.
Szarnyas
Etel Funkcié Mennyiség HO6mér- 1do6 (perc) Polcma-
séklet gassag
(°C)
Csirke, ranta- Infra- Egyenként 200-220 30-50 1
ni valé csirke sités 200-250 g-
os
Fél csirke Infra- Egyenként 190-210 35-50 1
sltés 400-500 g
Bontott bar-  Infra- 1-1,5kg 190-210 50-70 1
omfi sltés
Kacsa Infra- 1,5-2kg 180 -200 80-100 1
sutés
Hal (parolt)
Etel Funkci6 Mennyiség Homér- 1d6 (perc) Polcma-
séklet gassag
(°C)
Hal egész-  Also + 1-1,5kg 210-220 45-60 1
ben felsé

sltés
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11.25 Girill

* A grillezéshez mindig a legmagasabb .

héfokot hasznalja.

+ Allitsa a polcot a grillezé tablazatban

ajanlott polcpoziciora.

* Mindig ugy allitsa be az edényt, hogy

a zsir az els6 polcpozicion gydljon

Csak lapos hus- vagy haldarabokat
grillezzen.

Mindig melegitse el6 5 percig tresen
a sutét a grill funkcid segitségével.

& FIGYELMEZTETES!

Grillezni csak bezart
sutdajtoval szabad.

Ossze.
Grill
Etel Homérséklet 1d6 6sszesen (perc) Polcmagassag
C) Elsé oldal Masodik oldal
Marhasdlt, k6- 210 - 230 30-40 30-40 1
zepes
Marhaszelet, 230 20 - 30 20 - 30 1
kozepes
Sertés hatszin 210 - 230 30-40 30-40 1
Borjuhat 210 - 230 30-40 30-40 1
Barany hatszin 210 - 230 25-35 20-35 1
Hal egészben, 210 - 230 15 - 30 15 - 30 1
500 - 1000 g
Grill + felsé siités
Etel Id6 6sszesen (perc) Polcmagassag
Elsé oldal Masodik oldal
Burgers / Hambur- 9 -13 8-10 3
gerek1)
Sertésszelet 10 -12 6-10 3
Kolbaszok 10-12 6-8
Fileszeletek, borjus- 7 - 10 6-8 3
zeletek
Toast/Pirites?) ~ 1-3 [ &

Piritos kenyér feltét- 6 -8
tel

1) Melegitse el6 a sitét.

11.26 Fagyasztott ételek

» Tavolitsa el az étel csomagolasat.

Helyezze az ételt a tanyérra.

Ne fedje le tanyérral vagy tallal. Ez
meghosszabbithatja a felolvasztas
idejét.
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Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Fagyasztott pizza 200 - 220 15-25 2
Amerikai mirelit pizza 190 - 210 20-25 2
Hideg pizza 210 - 230 13-25 2
Mirelit pizza szelet 180 - 200 15-30 2
Silt burgonya, véko- 200 - 220 20-30 2
ny
Silt burgonya, vast- 200 - 220 25-35 2
ag
Zoldségek / krokettek 220 - 230 20-35 2
Piritott vagdaltak 210 - 230 20-30 2
Lasagne / cannelloni, 170 - 190 35-45 2
friss
Lasagne / cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
fagy.
Sitében st sajt 170 - 190 20-30 2
Csirke szarny 190 - 210 20-30 2
Fagyasztott készételek
Etel Funkcio Hoémér- 1d6 (perc) Polcmagassag
séklet (°C)
Gyorsfagyasz-  Also + fels6 sités a gyarto a gyarto utasita- 2
tott pizza utasitasai  sai szerint
szerint
Hasabburgo- Also + felsd sutés 200 - 220  a gyarto utasita- 2
nya1) (300 - vagy Infrasités sai szerint
600 g)
Bagettek Also + felsd sutés a gyartd a gyarto utasita- 2
utasitasai  sai szerint
szerint
Gyumolcskeny- Also + fels6 sités a gyarto a gyarto utasita- 2
ér utasitasai  sai szerint
szerint

A hasabburgonyat siités kdzben 2-3-szor meg kell forditani.

11.27 Felolvasztas

Tavolitsa el az étel csomagolasat,

majd tegye az ételt egy tanyérra.

Hasznalja az alulrdl szamitott els6

polcszintet.

Ne fedje le az ételt tanyérral vagy
tallal, mivel ezzel meghosszabbodhat
a kiolvasztas id6tartama.
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Etel Mennyi- Felolvasz- Tovabbi ki- Megjegyzés

ség tasi idotar- olvasztasi
tam (perc) idétartam
(perc)

Csirke 1kg 100 - 140 20-30 Helyezze a csirkét egy nagy ta-
nyérra, és fedje le egy tallal. Fé-
lidében forditsa meg.

Hus 1kg 100 - 140 20 - 30 Félidében forditsa meg.

Hus 500 g 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.

Pisz- 150 g 25-35 10-15 -

trang

Eper 300 g 30-40 10-20 -

Vaj 250 g 30-40 10-15 -

Tejszin  2x200g 80-100 10-15 Verje fel a habot, amikor még
helyenként enyhén fagyos.

Krémes 1,4 kg 60 60 -

torta

11.28 Tartositas

Csak a piacon beszerezhet6, azonos
méretl beféz6lvegeket hasznaljon.
Ne hasznaljon csavaros és bajonett
tipusu fedelet vagy fém edényt.

Ennél a funkcional az alulrél szamitott

elsé polcot hasznalja.

A sutétalcara ne tegyen hat darab 1

literes bef6z6ivegnél tobbet.

Az Uvegeket azonos szintig toltse fel,

és zarja le kapoccsal.

Bogyds gyliimolcsok

Az Uvegek ne érjenek egymashoz.
Toltson kb. 1/2 liter vizet a tepsibe,
hogy elegendé pératartalmat
biztositson a sutében.

Amikor a folyadék rotyogni kezd az
Uvegekben (kb. 35-60 perc elteltével 1
literes Uvegek esetében), kapcsolja ki
a sutét, vagy csokkentse a
hémérsékletet 100 °C-ra (lasd a
tablazatot).

Etel

Homérséklet (°C)

Bef6zés gyongyo-
26 forras kezde-
téig (perc)

A 100 °C-on folyta-
tott tovabbi f6zés
percben

Foldieper / afonya/ 160 - 170
malna / érett egres

35-45 -

Csonthéjas gyiimolcs

Etel Homérséklet (°C) Befézés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
z6 forras kezde-  tott tovabbi f6zés
téig (perc) percben

Korte / birsalma / 160 - 170 35-45 10-15

szilva
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Zoldségek
Etel Homérséklet (°C) Bef6ézés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
z6 forras kezde-  tott tovabbi f6zés
téig (perc) percben
Sargarépal) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uborka 160 - 170 50 - 60 -
V’egyes savanyu- 160 - 170 50 - 60 5-10
sag
Karalabé / bors6/ 160 - 170 50 - 60 15 - 20
sparga
1) Hagyja allni a kikapcsolt sutében.
11.29 Aszalas
Etel Hoémérséklet (°C) 1do6 (ora) Polcmagassag
Bab 60 - 70 6-8 2
Paprika 60-70 5-6 2
Leveszoldseg 60 -70 5-6 2
Gomba 50 - 60 6-8 2
Fliszernovény 40 - 50 2-3 2
Szilva 60 - 70 8-10 2
Sargabarack 60 -70 8-10 2
Almaszeletek 60 - 70 6-8 2
Korte 60 - 70 6-9 2
11.30 Kenyér A siitd elémelegitése nem ajanlott.
Ontsén 100 ml vizet a viztartalyba.
Etel Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Fehér kenyér 180 - 200 40 - 60 1
Bagett 200 - 220 35-45 1
Brids 180 - 200 40 - 60 1
Ciabatta 200 - 220 35-45 1
Rozskenyér 190 - 210 50-70 1
Barna kenyér 180 - 200 50-70 1

Sokmagvas kenyér 170 - 190 60 - 90 1
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11.31 HUshémérd szenzor tablazat

Marhahus

Etel

Etel maghémérséklete (°C)

Rostélyos / filé szelet: véres

45 -50

Rostélyos / filé szelet: k6zepesen

60 - 65

Rostélyos / filé szelet: jél atsitve

70-75

Sertés

Etel

Etel maghdémeérséklete (°C)

Sertéslapocka / sonka / tarja

80 - 82

Karaj (borda) / szlizpecsenye 75-80

Fasirozott 75-80

Borju

Etel Etel maghémérséklete (°C)

Borju roston

75-80

Borjucsulok

85-90

Urii / barany

Etel Etel maghémérséklete (°C)
Uriicomb 80 -85
Uriiborda 80 - 85
Barany roston / baranycsulok 70-75
Vadhus
Etel Etel maghémérséklete (°C)
Nyulborda 70-75
Nyullab, nydlcomb 70-75
Nyul egészben 70-75
&z-Ivadgerinc 70-75
Oz-/vadcomb 70-75
Hal
Etel Etel maghémérséklete (°C)
Lazac 65-70

Pisztrang

65-70




12. APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

* Akésziilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.

« A fémfellletek tisztitasat
hagyomanyos tisztitdszerrel végezze.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készUléket belsejét. A lerakddott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet
okozhat. A veszély mértéke nagyobb
a grillez6edény esetében.

* A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sut6tisztitd szerrel tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 6sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitoszerrel
megnedvesitett puha kendét
hasznaljon.

» Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles szé&ll
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlo teflon bevonat
sérllését okozhatjak.

12.2 A polcvezet6 sinek
eltavolitasa

Karbantartas el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy a késziilék lehllt. Egésveszély!

A készlilék tisztitasahoz tavolitsa el a
polcvezetd sineket.

1. A sineket 6vatosan huzza fel- és
kifelé az ellils6 felfliggesztésbol.
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2. Huzza el a polcvezetd sin eliilsé
végét az oldalfaltol.

3. Huzza ki a sineket a hatsé
felfliggesztésbdl.

A polcvezetd sineket a kiszereléssel

ellentétes sorrendben tegye vissza.

12.3 GObz tisztitas

Amennyire lehetséges, a szennyezédést
kézzel tavolitsa el.

A bels6 livegajtdt meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

Vegye ki a polcvezet6 sineket az
oldalfalak tisztitasahoz.

& FIGYELMEZTETES!

A jobb eredmény érdekében
a tisztitasi funkciét hideg
készllékkel inditsa el.
Ellen6rizze a maradékhét.

Gozsités utan mindig kapcsolja be a
funkciot.

Amikor a funkcié aktiv, a sttélampa nem

vilagit.

1. Toltson 400 ml vizet harom evékanal
(fGszert nem tartalmazo) ecettel
Osszekeverve, kozvetlenll a
g6zfejleszté rendszerbe.

2. A menilben valassza az alabbi
funkciot: Elére program. tisztitas.

3. Kapcsolja be az alabbi funkciot: G6z
tisztitas.

A kijelzén a funkcié idétartama lathaté

(33 perc).
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Egy hangjelzés hallhatd, amikor a
program befejezédik.
4.

A hangjelzés kikapcsolasahoz
érintsen meg egy érzékeldmez6t.
A készllék belso feliletét puha
szivaccsal tordlje at.

Tavolitsa el a gézfejlesztében [évd
maradék vizet.

Tisztitas utan hagyja nyitva a
készllék ajtajat kb. 1 6ra hosszan.
Varja meg, hogy a késziilék
kiszaradjon. A kiszaritas
meggyorsitasahoz felflitheti a
késziiléket 150 °C hémérsékletre,
korulbelll 15 perc alatt.

12.5 Az ajté levétele és
felszerelése

Az ajtd és belsé Uvegtablai a tisztitashoz
kivehetdek. Az livegtablak szama
modellenként valtozik.

& VIGYAZAT!

Legyen 6vatos, amikor az
ajtot leszereli a késziilékrol.
Az ajtd nehéz!

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2. Teljesen emelje fel az ajto két
zsanérjan levo rogzitékarokat (A).

A tisztitasi funkcié akkor a legjobb

hatasfoku, ha kézzel azonnal attorli a
készuléket a funkcio befejezddése utan.

Kétszer alkalmazza a funkciot, ha a
készulék erésen elszennyez6dott. A

—

masodik tisztitas elinditasa el6tt
gy6z6djon meg rola, hogy a készuléek
lehdilt-e.

12.4 A gbzfejlesztd
vizkételenitése

1.

2,

3.

Tegyen 250 ml vizet harom evékanal
ecettel 6sszekeverve, kdzvetlenul a
g6zfejlesztd rendszerbe.

A menuben valassza az alabbi
funkciot: Elére program. tisztitas.
Kapcsolja be az alabbi funkciét:
Vizkételenités.

A kijelz6én a funkcié id6étartama lathaté
(15 perc).

Egy hangjelzés hallhatd, amikor a
program befejezddik.

4.

5.

6.

A hangjelzés kikapcsolasahoz
érintsen meg egy érzékeldmez6t.
Tavolitsa el a gézfejlesztében Iévd
maradék vizet.

A sutd teljes kiszaradasahoz hagyja
nyitva a suté ajtajat kb. 1 6ra
hosszan. A kiszaritas
meggyorsitasahoz felfiitheti a
késziiléket 150 °C hdmérsékletre,
korulbelll 15 perc alatt.

3. Csukja be az ajtét korilbelll 45°-o0s
szogbe.

4. Fogja meg az ajtd mindkét oldalat, és
felfelé iranyuld szdgben huzza le a
készulékrdl.

5. Helyezze a sutdajtot kulsd oldalaval
lefelé forditva egy puha és
egyenletes fellletre. Ennek célja a
karcol6das megel6zése.

6. Tartsa meg két oldalon az ajto6 felsé
szélénél 1évo diszlécet (B), majd
nyomja befelé a tomitésrogzitd
kapocs kioldasahoz.



7.

8.

FIGYELMEZTETES!

Ha nagy er6 éri az Uveget,
kilondsen az elblap
pereménél, az lveg eltorhet.

Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

Egyenként fogja meg az ajtod
Uivegtablait a felsd széliknél, és
felfele huzva vegye ki 6ket a
vezetdsinbdl.

Tisztitsa meg az Gveglapot
mosoészeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az
Uveglapokat és az ajtét a helyére.
Ismételje meg forditott sorrendben a fenti
|épéseket. El6szor a kisebb tablat
helyezze vissza, majd a nagyobbat.

12.6 A lampa izzéjanak cseréje

Tegyen egy kend6t a késziilék
belsejének az aljara. Ez
megakadalyozza a sutdvilagitas
livegburajanak és a siitétérnek a
sérilését.

AN
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\[IGYAZAT!
Aramiitésveszély! A lampa
cseréje el6tt kapcsolja le a
halozati biztositékot /
kisautomatat.

Forr6 lehet a sutdvilagitas
izzéja és Uivegburaja.

1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Vegye ki a biztositékot a
biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le
az aramkori megszakitot.

Felsé lampa

1. Az lveg ldmpaburkolat

eltavolitasahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes
iranyba.

f7

Y [ O
D)
N\ : /
2. Tavolitsa el a fémgydrit, majd

tisztitsa meg az uveg feddlapot.
Cserélje ki az izzot egy megfeleld,
300 °C-ig hoallo izzéra.

lllessze a fémgy(rit az liveg
feddlapra.

Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.

Oldalso izzo

A sitélampahoz val6é hozzaféréshez
tavolitsa el a bal oldali polcvezetd
sint.

20-as torx csavarhuzé segitségével
tavolitsa el a fedelet.

Szerelje ki és tisztitsa meg a
fémkeretet és a tomitést.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig hoallo izzéra.

Szerelje fel a fémkeretet és a
tomitést. Hizza meg a csavarokat.
Helyezze vissza a bal oldali
polcvezetd sint.
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13. HIBAELHARITAS

VIGYAZAT!

Olvassa el a ,Biztonsag”

cimi fejezetet.

13.1 Mit tegyek, ha...

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A sité nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A sité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikség-
es beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvé-
gezte-e a szukséges beal-
litasokat.

A suté nem melegszik fel.

Aktiv az automatikus ki-
kapcsolas.

Olvassa el az ,Automatikus
kikapcsolas” cim( részt.

A siité nem melegszik fel.

A Gyerekzar be van kapc-
solva.

Olvassa el ,A gyermekzar
hasznalata” c. részt.

A siité nem melegszik fel.

Az ajto nincs jol becsukva.

Teljesen csukja be az ajtot.

A siité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problemat.
Ha a biztositék tobbszér is
kiold, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A vilagitdas nem muikaodik.

A vilagitas izz6ja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

A kijelzén F111 Iathato.

A hishéméré szenzor
csatlakozédugdja nem
megfeleléen van az aljzat-
ba illesztve.

Nyomja be a hushémérd
szenzor csatlakozédugéjat
az aljzatba, amennyire
csak lehetséges.

A kijelz6 a tablazatban
nem szerepl6 hibakodot je-
lenit meg.

Elektromos hiba Iépett fel.

» Kapcsolja ki a sutét a
lakasban 1évé kismegs-
zakitéval vagy biztonsa-
gi fékapcsoloval, majd
kapcsolja be ismét.

* Ha a hibatzenet ismét
megjelenik a kijelzén,
forduljon az igyfélszol-
galathoz.

GOz- és paralecsapodas
az ételen és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sutében.

A slités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.
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13.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara sziikséges
sziikséges adatok adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a készulék sutéterének elllsd

Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készilék sutéterének
markakeresked6hoz vagy a hivatalos kereteérol.

szervizkdzponthoz.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.) e
Termékszam (PNC) e

Sorozatszam (S.N.) e

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Fiche termék és informacio az EU 65-66/2014 sz.

rendelkezésnek megfeleléen

Gyarto neve Electrolux

A készllék azonositdjele EVY9841VAX
Energiahatékonysagi szam 94.5
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és al- 0.93 kWh/ciklus

s6 + felsé slités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és 0.69 kWh/ciklus
légkeveréses siités mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Aram

Hangerd 43|

Sit6 tipusa Beépitett stité
Tomeg 34.5 kg

EN 60350-1: Haztartasi elektromos
féz6készulékek - 1. rész: Tartomanyok,
suték, gézsutdk és grillezdk - A
teljesitmény mérésére szolgalo
maodszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készliilék tébb funkcioval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

- Altalanos javaslatok

— Ugyeljen arra, hogy a siité ajtaja
megfelel6en legyen becsukva a
késziilék mikodése kozben, és a
sutés soran addig tartsa csukva,
ameddig lehetséges.

— Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa
érdekében.

— Amikor csak lehetséges, az ételt
még felflités el6tt helyezze a
sutébe.
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— A 30 percnél hosszabb ideig tartd
sUtés soran a befejezés el6tt
csokkentse a sité hémérsékletét
a minimum értékre, a sltés
hosszatol fiiggden 3 - 10 perc
id6tartamra. A sutében levo
maradékhé tovabb folytatja a
sutést.

— A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Légkeveréses siités - amikor
lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.
Maradékhé

— Amikor egy sutéfunkciot vagy
programot idébeallitassal
(Id6tartam, Befejezés) kapcsol be,
és a slités idétartama 30 percnél
hosszabb, a flitéelemek a sitési
id6 10%-aval korabban
kapcsolnak ki. A sitdvilagitas és
a légkeverés tovabbra is mikddik.

Siités kikapcsolt sutovilagitassal -
kapcsolja ki a sttdvilagitast siités
kozben, és csak akkor kapcsolja be,
amikor sziiksége van ra.

Melegen tartas - a maradékhét
hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast. A kijelz6 a maradékhd
hémérsékleti értekét mutatja.

Eco funkcidk - olvassa el a
»Sutéfunkciok” cimi fejezetet.

A kovetkezd funkcié hasznalatakor:
Hélégbefuvas (nedves) a
sutévilagitas 30 masodperc elteltével
kikapcsol. Ezt igény szerint Ujra be
tudja kapcsolni.

Az Eco funkcidk hasznalatakor a
sttévilagitas kikapcsol. Ezt igény
szerint Ujra be tudja kapcsolni.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A t/.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kornyezetiink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A

& it szimbolummal ellatott késziiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készuléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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