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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname teid selle AEG toote valimise eest. Loime toote, mis voimaldab teil
aastaid nautida laitmatuid tulemusi ning lisasime elu lihntsamaks ja kergemaks
muutvaid innovaatilisi tehnoloogiaid — omadusi, mida te tavaliste seadmete juures
ei pruugi leida. Leidke méni minut aega ning lugege, kuidas seadmega parimaid
tulemusi saavutada.

Kiilastage meie veebisaiti:

@ Kasutusnduanded, brosuurid, veaotsing, teave teeninduse kohta:
@ www.aeg.com
y Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registeraeg.com
Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
E www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse podrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed. Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

& Hoiatus / oluline ohutusinfo.
@ Uldine informatsioon ja nduanded
@ Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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1. /A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult I&bi. Tootja ei
vastuta vale paigaldamise vOi ebadige kasutuse tottu
tekkinud vigastuste ja kahjude eest. Hoidke juhend alles,
et saaksite seda ka edaspidi kasutada.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

HOIATUS!
Lambumise, vigastuse voi pusiva kahjustuse

oht!

- Seda seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased
lapsed ning flUsilise, sensoorse voi vaimse puudega
inimesed voi kogemuste ja teadmisteta isikud juhul,
kui nende tegevuse Ule on jarelvalve ja neid
juhendatakse seadme turvalise kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid
ohte.

- Arge lubage lastel seadmega méngida.

- Hoidke pakendid lastele kattesaamatuna.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Katmata osad on kuumad.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

.- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

- Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 0li, arge jatke
toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua tulekahju.

- Arge kunagi uritage kustutada tuld veega, vaid lulitage
seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- Arge hoidke keeduvaljadel esemeid.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
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Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi
ei tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad
kuumeneda.

Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on méranenud,
lulitage seade valja, et valtida voimalikku elektrilOoki.
Seade laheb kasutamisel seest kuumaks. Arge
puudutage kutteelemente seadmes. Tarvikute vOi
ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel kasutage
alati pajakindaid.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvorgust.
Elektrilo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lllitada.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,

abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see ohutuse moéttes
valja vahetada tootja, selle volitatud hooldekeskuses
voi lihtsalt kvalifitseeritud isiku poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib
minna kuumaks.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt

riiulitoe esiots ja seejarel tagumine ots kllgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuriiuli toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

LahtiUhendamine kohapealsest juhtmesusteemist
peab olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate
eeskirjadega.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine + Olge seadme teise kohta viimisel
ettevaatlik, sest see on raske.
HOIATUS! Kasutage alati kaitsekindaid.
Seadet tohib paigaldada * Arge kunagi tbmmake seadet
ainult kvalifitseeritud elektrik! kaepidemest.
K66gimaodbli ja nisi mddtmed peavad
Eemaldage kdik pakkematerjalid. olema sobivad.
KahjUStatUd seadet ei tohi paigaldada . Tagage minimaalne kaugus muudest
ega kasutada. seadmetest ja moobliesemetest.

» Jargige seadmega kaasas olevaid

paigaldusjuhiseid.



* Veenduge, et seade on paigaldatud
kindlate konstruktsioonide alla ja
korvale.

* Moned seadme osad on voolu all.
Katke seade mdobliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.

« Seadme kiljed peavad jaama vastu
teiste sama kdrgusega seadmete
kilgi.

* Arge paigaldage seadet alusele.

* Arge paigutage seadet ukse korvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
ndud ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Umber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine".

2.2 Elektriiihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmesildil toodud
elektrilised parameetrid vastavad
vooluvorgu naitajatele. Vastasel juhul
votke Uhendust elektrikuga.

« Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

- Jalgige, et toitejuhe ei jaaks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.

« Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

* Seadet vélja lulitades arge tdommake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

* Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
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isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastus- voi pdletusoht!
Elektrilodgi oht!

Kasutage seda seadet ainult kodustes
tingimustes.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke todtavat seadet
jarelevalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge to6tava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega vai juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet t06pinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel vdivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 6li voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult sittida.
Kasutatud 6li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata oli.
Arge pange siittivaid v&i siittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle Idhedusse voi
peale.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
o6huga seguneda.
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HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Et ara hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:
— arge asetage ahjundusid ega teisi

esemeid vahetult seadme pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid ndusid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise 18ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

* Emaili varvi muutumine ei mdjuta
seadme t66d. Tegemist ei ole
defektiga garantii seisukohast.

» Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

» Arge pange tuliseid ndusid
juhtpaneelile.

» Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske noudel
ega muudel esemetel seadmele
kukkuda. Pliidi pind v6ib puruneda.

» Arge lulitage keeduvélju sisse tuhjade
ndudega Vi ilma ndudeta.

* Arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

* Malmist, alumiiniumist voi katkise
pdhjaga ndud voivad tekitada
kriimustusi. Kui teil on vaja ndusid
pliidil ligutada, tostke need alati Ules.

» See seade on ette ndhtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade valja.

Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid véivad
puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
Pddrduge teeninduskeskusse.

» Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Seadmesse jaanud rasv voi toit voib
p&hjustada tulekahju.

+ Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

« Katallditilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

» Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on mdeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

* Enne lambi asendamist Ghendage
seade vooluvorgust lahti.

» Kasutage ainult Ghesuguste tehniliste
naitajatega lampe.

2.6 Jadtmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

+ Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake toitekaabel seadme kiiljest
lahti ja visake ara.

+ Eemaldage seadme ukse fiksaator, et
valtida laste ja loomade seadmesse
|16ksujaamist.
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3.1 Ulevaade
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3.3 Tarvikud

Traatrest

Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

Kiipsetusplaat

Kookidele ja kupsistele.
Grill/kiipsetuspann

EESTI

Pliidi nupud

Temperatuuri tuli / simbol /
indikaator

Temperatuuri nupp

Elektronprogrammeerija

Ahju funktsioonide nupp

A Pliidi tuli / simbol / indikaator

Grill

B Valgusti

El Ventilaator

Ahjuriiuli tugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

Keeduvali 1200 W

Auru véljalaskeava — hulk ja asend
s6ltub mudelist

Keeduvali 900 / 2000 W

Keeduvali 1200 W

Jaakkuumuse indikaator

A Keeduvali 700/ 1700 W

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.
» Teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuédnsuse all.
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4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatukke.

4.1 Esmane puhastamine

Eemaldage kdik tarvikud ja
eemaldatavad ahjuriiuli toed.

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Enne esmakordset kasutamist tuleb
seade puhastada.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

4.2 Kellaaja seadmine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

Kellaaja funktsiooni indikaator vilgub, kui
Uhendate seadme elektrivorku, kui on
olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole
seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

4.3 Kellaaja muutmine

Kellaaega ei saa muuta, kui
tootavad funktsioonid Kestus

121 vai Lopp 1.

Vajutage jarjest @ kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator.

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

4.4 Sissellikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp touseb esile.

4.5 Eelkuumutus

Eelsoojendage tiihja seadet, et pdletada
ara allesjaanud rasv.

1. Valige funktsioon _ ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske seadmel tund aega tootada.

3. Valige funktsioon ¥ ja maksimaalne
temperatuur. Maksimaalne
temperatuur selle funktsiooni puhul
on 210 °C.

Laske seadmel 15 minutit td6tada.

5. Valige funktsioon ja maksimaalne
temperatuur.

6. Laske seadmel 15 minutit td6tada.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks

minna. Seade voib valjastada I6hna ja

tossu. Tegu pole veaga. Veenduge, et

ohk saab piisavalt liikuda.

4.6 Auru valjalaskeava katte
paigaldamine

Kaib ainult valge pliidikaane kohta. Ainult
osadel mudelitel.

Auru valjalaskeavast tulev kuum 6hk voib
pohjustada pliidi valge kaane
varvimuutusi. See ala muutub kollaseks.
Selle arahoidmiseks paigaldage auru
véljalaskeavale kate.

1. Asetage katte konksud auru
véaljalaskeava esiserva alla.

2. Kaane lukustamiseks vajutage alla
tagumine serv.
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5. PLIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kui koik keeduvaljad on valja lilitatud,

HOIATUS! iidi juhtindi
Vit ohutust kisitlevaid kustub ka pliidi juhtindikaator.
peatiikke. 5.2 Valimiste ringide sisse- ja

5.1 Kuumusaste véljalllitamine

Soojeneva pinna suurust saab
Siimbol- Funktsioon kohandada vastavalt keedunou
id modtmetele.

o Vilimise ringi sisselilitamiseks:
0 Valja lulitatud keerake nuppu paripaeva lile kerge

@® Topeltala takistuse asendisse @ . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupéeva.

1-9 Soojusastmed

Vélimise ringi valjaliilitamiseks:

@ Kasutage jaakkuumust, et korrake toimingut. Indikaator kustub.
vahendada elektritarvet.
Lillitage keeduvali umbes 5.3 Jaakkuumuse indikaator
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise 16ppemist HOIATUS!
vélja. Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht!

Keerake juhtnupp vajalikule 4 o L .
soojusastmele. Jaakkuumuse indikaator suttib, kui

Sittib pliidi juhtindikaator. keeduvali on tuline.
Toiduvalmistamise |6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

6. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

* Pange noud keeduvéljale enne selle

HOIATUS! sisselulitamist

V;:S]ukﬁ:’:t Ve » Toidu soojashoidmiseks voi

p ’ sulatamiseks kasutage jaakkuumust.

. * NO&u pohi ja keeduvali peaksid olema
6.1 Néud Gihesuurused.

Keedundu pdhi peaks olema 6.3 Niiteid pliidi
voéimalikult paks ja tasane. k:asutamisest

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

@ Terasemail- vi
alumiiniumndud voi
vaskpdhjaga ndéud voivad
jatta klaaskeraamilisele
pinnale plekke.

6.2 Energiasaast

« Voimalusel pange keedundule alati
kaas peale.



10

www.aeg.com

Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)

1 Valmistatud toidu soojashoid-  vasta- Pange ndule kaas peale.

miseks. valt va-
jadusele

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: voi, 5 - 25 Aeg-ajalt segage.
Sokolaad, Zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad omle- 10-40 Valmistage kaane all.
tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine  25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tuleb

valmistamise ajal segada.

3-4 Kodgivilja, kala, liha auruta- 20-45 Lisage paar supilusikatait ve-
mine. delikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g

kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, hau- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku pluss kom-
tiste ja suppide valmistamine. ponendid.

6-7 Kergelt praadimine: eskalopid, vasta- Pdorake poole aja méddudes.
vasikalihast cordon bleu, kar-  valt va-
bonaad, kotletid, vorstid, maks, jadusele
keedutainas, munad, pan-
nkoogid, s6orikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15 Pdo6rake poole aja méddudes.
kartulid, ribiliha, praetikid.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), friikkartu-

lite valmistamine.

7. PLIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid .
peatikke.

7.1 Uldine teave

Puhastage pliit parast igakordset

kasutamist.

Kasutage alati puhta pdhjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mgjuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile ja suhkrut sisaldava toidu
jaagid. Vastasel korral voib mustus
pliiti kahjustada. Pange spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
ligutage tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja vahese
koguse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliit pehme
lapiga.
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8. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

8.1 Seadme sisse- ja
valjaliilitamine

(1)

Oleneb mudelist, kas
seadmel on nuppude
slimbolid, indikaatorid voi
tuled:

Indikaator suttib, kui ahi
kuumeneb.

Tuli sGttib, kui seade
tootab.

Sumbol naitab, kas
nupuga on moni
keeduvaljadest sisse

8.2 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised
osad voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lulitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

lilitatud, ahju funktsioone

voi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.
2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.
3. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

8.3 Ahju funktsioonid

Siim-
bol

Ahju funktsioonid

Rakendus

Valja lllitatud

Seade on valja lulitatud.

Ahjuvalgusti

Ahjuvalgusti aktiveerimiseks ilma kiipsetusfunktsioo-
nita.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Ahju Uhel tasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kupsetamiseks ja toidu
hoidistamiseks.

Ventilaatoriga kupseta-
mine

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude kiipseta-
miseks voi rostimiseks ja kiipsetamiseks rohkem kui
Uhel ahjuriiulil, ilma maitsete segunemiseta.
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Siim-  Ahju funktsioonid Rakendus
bol

P66rdohk Kulpsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toidu
kuivatamiseks.
Seadke ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks kui
funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

Q)

Kerge kupsetamine Kupsetamiseks vormides ja kuivatamiseks Uhel ahju-
tasandil madalal temperatuuril.

<{ €|

Turbogrill Suuremate kondiga liha- véi linnulihatiikkide rostimi-
seks uhel riiulitasandil. Ka gratineerimiseks ja pruu-
nistamiseks.

Pitsareziim Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks, mis vaja-

<

vad intensiivsemat pruunistamist ja krobedat pohja.

Seadke ahju temperatuur 20 - 40 °C madalamaks kui
funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.
Sulatamine Kulmutatud toidu sulatamiseks.
(YY)
9. AHI - KELLA FUNKTSIOONID
9.1 Ekraan
A B Cc A) Funktsiooni indikaatorid
| | I B) Kellaaja ekraan
- C) Funktsiooni indikaator
A RRPRR o °
Ly
=l -
9.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.

+ PLUSS Kellaaja valimiseks.




9.3 Kellafunktsioonide tabel
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Kellafunktsioon Rakendus

@ Kellaaeg

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

Q Minutilugeja
seadme t66d.

P&ordloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mojuta

B Kestus

Ahju kupsetusaja valimiseks.

->| Lépp

Klpsetuse I6puaja valimiseks.

@ Voite valida korraga
funktsioonid Kestus I ja
Lopp ->|, et masrata, kui
kaua ahi peaks té6tama ning
millal see peaks valja
lUlituma. See voimaldab
seadme teatud aja
moddumisel sisse lilitada.
Esmalt valige Kestus 2! ja

seejarel Lopp =1,

9.4 Kellafunktsioonide
valimine

Kestuse 12! ja Lopu -] valimiseks valige
ahju funktsioon ja kiipsetustemperatuur.

Minutilugeja Q puhul pole see vajalik.

1. Vajutage jarjest @ kuni vajaliku
kellafunktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage t v&i — vajaliku
kellafunktsiooni valimiseks.

Kellafunktsioon to6tab. Naidikul

kuvatakse valitud kellafunktsiooni

indikaator.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Minutilugeja funktsiooni
puhul kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

3. Kui aeg on tais, siis hakkab
kellafunktsiooni indikaator vilkuma ja
kolab helisignaal. Vajutage nuppu, et
signaal vélja lllitada.

4. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp véljas-asendisse.

Funktsioonide Kestus HIja

Lapp = puhul 1alitub ahi
automaatselt valja.

9.5 Kellafunktsioonide
tiihistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lilitub mone sekundi
parast valja.

10. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

@ Traatresti tagaosa on
spetsiaalse kujuga, et
soodustada kuuma &hu
ringlemist.
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Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte
vahele. Kullgmised topeltservad peaksid
ja@ma ahju tagaossa ja olema suunatud
Ules.

Kupsetusplaat:

Arge likake kiipsetusplaati
paris vastu ahju tagaseina.
Vastasel korral ei saa kuum
Ohk plaadi tmber vabalt
likuda. Toit voib kdrbema
minna, eriti plaadi tagaosas.

Likake kupsetusplaat riiuliraami
juhtsoonte vahele. Veenduge, et see ei
puutuks vastu ahju tagaseina.

Traatrest koos siligava panniga:

Likake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.

10.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

@ Teleskoopsiine on véimalik
paigutada eri tasanditele,
vélja arvatud 4. tasand.

& ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine olitage.

Teleskoopsiinide
paigaldamine

1. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.

2. Libistage teleskoopsiini tagaosas
olev fiksaator ahjuriiuli toe kiilge.
Veenduge, et paigaldate
teleskoopsiini ahju digele poolele.

1cm

3. Keerake teleskoopsiin digesse
asendisse. Teleskoopsiini Uhes otsas
asuv kinnitusdetail peab olema
suunatud Ulespoole.

4. Likake teleskoopsiin 16puni ahju
tagaseinani.

5. Lukake teleskoopsiini eesmine osa
ahjuriiuli toe vastu. Kui eesmise osa
fiksaator digesti kohale kinnitub,
kostab klopsatus.

6. Teise teleskoopsiini paigaldamiseks
korrake samu toiminguid. Jalgige, et
molemad teleskoopsiinid oleksid
samal korgusel.

Teleskoopsiinide
eemaldamine

1. Vajutage ja hoidke teleskoopsiini
eesmises osas asuvat fiksaatorit.



]

M,

2. Témmake siini eesmine osa ahjuriiuli
toe kiljest eemale.

3. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.

4. Tommake siini tagumine osa
ahjuriiuli toe kuljest eemale.

5. Teise teleskoopsiini eemaldamiseks
korrake samu toiminguid.

10.3 Teleskoopsiinid —
tarvikute sisestamine

& ETTEVAATUST!

Enne ahju ukse sulgemist
peavad teleskoopsiinid
olema taielikult seadmesse
sisse lukatud.

Traatrest:

EESTI 15

Klpsetusplaat voi siigav pann:

Paigutage kupsetusplaat voi stigav pann
teleskoopsiinidele.

Traatrest koos sligava panniga:

Pange traatrest stigava panni peale.
Pange traatrest ja siigav pann
teleskoopsiinidele.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
klpsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.
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11.1 Uldine teave

+ Seadmes on neli riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pohjast.

» Seadmes on ohuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erististeem. See
véimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krobedana.
Ahjus ringlev dhk kiirendab toidu
kipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.

» Niiskus v6ib kondenseeruda
seadmesse Vvoi selle
klaaspaneelidele. See on normaalne.
Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kipsetamise alustamist 10 minutit
tootada.

» Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.

» Kipsetades arge pange nousid otse
ahju pdhjale ega katke ahju osi
fooliumiga kinni. See voib muuta
kipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

11.2 Kiipsetamine

» Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt
kui teie varasem seade. Kohandage
oma tavaparased seaded
(temperatuur, kiipsetusajad) ja
ahjutasandid vastavalt tabelites
toodud vaartustele.

» Esimesel kasutamisel soovitatakse
kasutada madalamat temperatuuri.

» Kui te oma retsepti jaoks sobivat
seadistust ei leia, siis kasutage
moénda muud, mis oleks véimalikult
sarnane.

» Kui kiipsetate kooke rohkem kui Gihel
ahjutasandil, vdib kiipsetusaega
10-15 minuti vorra pikendada.

» Eri korgusel kiipsetatavad koogid ja
kipsetised ei pruunistu algul alati
vordselt. Sel juhul arge temperatuuri
seadistust muutke. Erinevused
kaovad kipsetamise ajal.

» Pikema kUpsetusaja puhul voite ahju
umbes 10 minutit enne
kipsetusprogrammi 16ppu valja
lilitada ja kasutada jaakkuumust.

Kui kasutate kilmutatud toitu, vdivad

ahjus olevad plaadid kiipsetamise ajal

koverduda. Kui plaadid jalle maha
jahtuvad, taastub esialgne kuju.

11.3 Kookide kiipsetamine

+ Arge avage ahjuust enne kui %
kupsetusajast on méddunud.

» Kui kasutate samaaegselt kahte
kUpsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tuhi.

11.4 Liha ja kala kiipsetamine

» VAaga rasvaste toitude kipsetamisel
kasutage stigavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.

« Et mahl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

« Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on ara auranud.

11.5 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soltuvad toidu
tudbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

11.6 Ulemine + alumine kuumutus —

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Taignaribad 250 150 25-30 8 kiipsetusplaat
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
tuur (°C) sand
BOhuke kaok 1) 1000 160 - 170 30-35 2 kiipsetusplaat
Parmitaignast 2000 170 - 190 40 - 50 3 kiipsetusplaat
6unakook
Ounapirukas 2) 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 Um.r‘n.argust .
1200 alumiiniumplaati
(1abimd6t: 20 cm)
Vaikesed koog- 500 160 - 170 25-30 2 kipsetusplaat
id "
Rasvaineta 350 160 - 170 25-30 1 1 tmmargune
kook™) alumiiniumplaat
(labimaot: 26 cm)
Plaadikook 1500 160 - 170 45 -553) 2 kiipsetusplaat
Kana, terve 1350 200 - 220 60 - 70 2 ahjurest
1 kiipsetusplaat
Pool kana 1300 190 - 210 35+ 30 3 ahjurest
1 kiipsetusplaat
Seakarbonaad 600 190 - 210 30-35 3 Traatrest
1 kiipsetusplaat
Lahtine piru- 800 230 - 250 10-15 2 kiipsetusplaat
kas 4)
Parmitaignast 1200 170 - 180 25-35 2 kiipsetusplaat
pirukas )
Pitsa 1000 200 - 220 25-35 2 kipsetusplaat
Juustukook 2600 170 - 190 60 -70 2 kiipsetusplaat
Sveitsi duna- 1900 200 - 220 30-40 1 kiipsetusplaat
kook )
JBulukook 3 2400 170 - 180 55 . 65 6) 2 kipsetusplaat
Quiche Lor- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 Umar vorm (la-
raine 5) bimd6t: 26 cm)
750+ 750 180 - 200 60 -70 1 2 alumiinium-

Talupojaleib 7)

plaati (pikkus: 20
cm)
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Rumeenia 600 + 600 160-170 40 - 50 2 2 alumiinium-
keeks 1) plaati (pikkus: 25
cm) samal ahju-
tasandil
Rumeenia 600 + 600 160-170 30-40 2 2 alumiinium-
keeks — tradit- plaati (pikkus: 25
siooniline cm) samal ahju-
tasandil
Parmitaignast 800 200 - 210 10-15 2 kupsetusplaat
kuklid 3)
Rullbiskviit 1 500 150 - 170 15-20 1 kiipsetusplaat
Besee 400 100 - 120 40 - 50 2 kiipsetusplaat
Purukook 5) 1500 180 - 190 25-35 & kipsetusplaat
Keeks 1) 600 160 - 170 25-35 3 klpsetusplaat
Véikook 1) 600 180 - 200 20-25 2 kiipsetusplaat

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) Eelsoojendage ahju 15 minutit.

3) Parast seadme valjalulitamist jatke kook veel 7 minutiks ahju.
4) Eelsoojendage ahju 20 minutit.

5) Eelsoojendage ahju 10 - 15 minutit.

6) parast seadme véljalilitamist jatke kook veel 10 minutiks ahju.

7) Seadke temperatuuriks 250 °C ja eelsoojendage ahju 18 minutit.

11.7 Kiipsetamine p6ordohugay

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand

Taignaribad 1) 250 145 25 3] kipsetusplaat

Taignaribad 1) 250 + 250 145 25 1+3  kiipsetusplaat

Ohuke kook 1) 1000 150 30 2 kiipsetusplaat

Ohuke kook 1) 1000 + 1000 155 40 1+3  kipsetusplaat

Parmitaignast 2000 170 - 180 40 - 50 & kiipsetusplaat

ounakook
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Ounakook 1200 + 1200 175 55 2 2 immargust
alumiinium-
plaati (1abi-
moot: 20 cm)
samal ahjuta-
sandil
Vaikesed koog- 500 155 30 2 kipsetusplaat
id"
Vaikesed koog- 500 + 500 155 40 1+3  kupsetusplaat
id
Rasvaineta 350 160 30 1 1 mmargune
kook 1) alumiinium-
plaat (Iabi-
moot: 26 cm)
Plaadikook 1200 150 - 160 30-352) 2 kiipsetusplaat
Kana, terve 1400 180 55 2 ahjurest
1 kipsetusplaat
Seapraad 800 170 - 180 45 - 50 2 ahjurest
1 kupsetusplaat
Parmitaignast 1200 150 - 160 20-30 2 kipsetusplaat
pirukas
Pitsa 1000 + 1000 200 - 210 30-40 1+3  kiipsetusplaat
Pitsa 1000 190 - 200 25-35 2 kipsetusplaat
Juustukook 2600 160 - 170 40 - 50 1 kupsetusplaat
Sveitsi una- 1900 180 - 200 30-40 2 kipsetusplaat
kook 3)
JBulukook M 2400 150 - 160 35-402) 2 kipsetusplaat
Quiche Lor- 1000 190 - 210 30-40 1 1 Umar vorm
imm &) (labimoot: 26
cm)
Talupojaleib 4) 750+ 750 160 - 170 40 - 50 1 kipsetusplaat
Rumeenia 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 alumiinium-
keeks 3) plaati (pikkus:

25 cm) samal
ahjutasandil
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Rumeenia keeks 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 alumiinium-
— traditsiooniline plaati (pikkus:
25 cm) samal
ahjutasandil
Parmitaignast 800 190 15 & kiipsetusplaat
kuklid 1)
Parmitaignast 800 + 800 190 15 1+3  kipsetusplaat
kuklid 5)
Rullbiskviit 1) 500 150 - 160 15-20 3 kupsetusplaat
Besee 400 110 - 120 30-40 2 kiipsetusplaat
Besee 400 + 400 110 - 120 45 -55 1+3  kipsetusplaat
Purukook 1500 160 - 170 25-35 & kipsetusplaat
Keeks 1) 600 150 - 160 25-35 2 kipsetusplaat
Véikook 1) 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3  kipsetusplaat
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
2) parast seadme véljalilitamist jatke kook veel 7 minutiks ahju.
3) Eelsoojendage ahju 10 - 15 minultit.
4) seadke temperatuuriks 250 °C ja eelsoojendage ahju 10 - 20 minutit.
5) Eelsoojendage ahju 15 minutit.
11.8 P66rddhk
Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Taignaribad 1) 250 155 20 & kipsetusplaat
Taignaribad 1) 250 + 250 150 20 1+3  kupsetusplaat
Ohuke kook 1 1000 155 85 2 kipsetusplaat
Ohuke kook 1 1000 + 1000 145 50 1+3  kupsetusplaat
Parmitaignast 2000 170 - 180 40 - 50 & kipsetusplaat
dunakook 1)
1200 + 1200 175 55) 1 2 Ummargust

Ounapirukas 1)

alumiinium-
plaati (Iabi-
moot: 20 cm)
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Vaikesed koog- 500 150 69 3 kiipsetusplaat
id 1
Vaikesed koog- 500 + 500 145 30 1+3  kupsetusplaat
id
Rasvaineta 350 160 30 3 1 Ummargune
kook 1) alumiinium-
plaat (labi-
moot: 26 cm)
Plaadikook 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 kiipsetusplaat
Kana, terve 1400 200 50 2 ahjurest
1 kiipsetusplaat
Seakarbonaad 600 180 - 200 30-40 2 ahjurest
1 kipsetusplaat
Lahtine piru- 800 230 - 250 10-15 2 kiipsetusplaat
kas 3)
Parmitaignast 1200 160 - 170 20-30 3 klipsetusplaat
pirukas
Juustukook 2600 150 - 170 60 -70 2 kiipsetusplaat
Sveitsi una- 1900 180 - 200 50 -40 3 kiipsetusplaat
kook 3)
Jdulukook 1 2400 150 - 170 50-604) 3 klpsetusplaat
Quiche Lor- 1000 210 - 230 35-45 2 1 Umar vorm
raine 3) (labimoot: 26
cm)
Talupojaleib 5) 750+ 750 180 - 190 50 - 60 S kiipsetusplaat
Rumeenia 600 + 600 150 - 170 40 - 50 2 2 alumiinium-
keeks 1) plaati (pikkus:
25 cm) samal
ahjutasandil
Rumeenia keeks 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 alumiinium-
— traditsiooniline plaati (pikkus:
25 cm) samal
ahjutasandil
Parmitaignast 800 190 15 3 kipsetusplaat

kuklid 1)
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand

Parmitaignast 800 + 800 200 15 1+3  kupsetusplaat
kuklid 1)

Rullbiskviit 1 500 150 - 170 10- 15 & kipsetusplaat
Besee 400 100 - 120 50 - 60 2 kipsetusplaat
Besee 400 + 400 100 - 120 55-65 1+3 kipsetusplaat
Purukook 1 1500 170 - 180 20-30 2 kiipsetusplaat
Keeks 1 600 150 - 170 20 - 30 2 klipsetusplaat
Véikook 1) 600 + 600 150 - 170 20- 30 1+3  kipsetusplaat

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) parast seadme véljalilitamist jatke kook veel 7 minutiks ahju.

3) Eelsoojendage ahju 15 minutit.

4) parast seadme valjalulitamist jatke kook veel 10 minutiks ahju.
5) seadke temperatuuriks 230 °C ja eelsoojendage ahju 15 minutit.

11.9 Kerge kiipsetamine ¥

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand

Taignaribad 1) 250 150 - 160 20-25 2 kupsetusplaat
Ohuke kook 1) 500 160 - 170 35-40 2 kipsetusplaat
Pitsa 1) 1000 200 - 210 30 -40 2 kupsetusplaat
Rullbiskviit 1) 500 160 - 170 20-30 2 kupsetusplaat
Besee 2) 400 110 - 120 50 - 60 2 kipsetusplaat
Keeks 1) 600 160 - 170 25-30 2 kipsetusplaat
Véikook 1) 600 160 - 170 25-30 2 kupsetusplaat
Kana, terve 1200 220 - 230 45 - 55 2 ahjurest

1 kiipsetusplaat

1) Seadke temperatuuriks 250 °C ja eelsoojendage ahju 20 minutit.
2) seadke temperatuuriks 250 °C ja eelsoojendage ahju 10 minutit.



11.10 Turbogrill ¥

EESTI 23

Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
tuur (°C) sand
Réstleibl-sai 1) 200 230 3-5 3 ahjurest
Pool kana 1200 200 25+ 25 2 ahjurest
1 kupsetusplaat
Seakarbonaad 500 230 20 + 20 2 ahjurest
1 kipsetusplaat
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
11.11 Pitsafunktsioon &)
Toit Kogus (g) Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Pitsa 1000 200 - 210 20 - 30 2 kipsetusplaat
Kana, terve 1400 165 - 175 55 -65 2 kipsetusplaat
Pool kana 1350 165 - 175 30 + 35 3 kupsetusplaat
Quiche Lor- 1000 210 - 220 20-30 2 kupsetusplaat
raine 1)

1) Eelsoojendage ahju 10 - 15 minutit.

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage seadme esikiilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade
puhastamiseks tavalist puhastusainet.
Puhastage seadme sisemust parast
igakordset kasutamist. Rasva voi
muude toidujadkide kogunemine voib
kaasa tuua tulekahju. Grillpanni puhul
on oht suurem.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Parast iga kasutuskorda puhastage
kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.

Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.
See voib teflonpinda kahjustada.

12.2 Roostevabast terasest
voi alumiiniumist seadmed

(i)

Puhastage ahjuust ainult
niiske kasnaga. Kuivatage
pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need voivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.
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12.3 Ahjuresti tugede

Ahju puhastamiseks eemaldage ahjuresti
toed.

1. Tdmmake ahjuriiuli toe esiosa
kulgseina kuljest lahti.

allapoole.

\5 v
1l — " " - ,
I i 2. Tommake kitteelementi ettevaatlikult

2. Toémmake ahjuriiuli toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldage

tugi.
1 3. Puhastage ahju lage soojas
~— noudepesuvees niisutatud pehme

lapiga ja laske seejarel kuivada.
Kultteelemendi tagasiasetamisel korrake
neid toiminguid vastupidises jarjestuses.

Paigaldage ahjuresti toed.
Paigaldage ahjuriiuli toed tagasi & HOIATUS!

vastupidises jarjekorras. Veenduge, et kutteelement
on korralikult kinnitatud ega

12.4 Ahju |ag| voi alla kukkuda.
& Elr?r:gl!_ltts;elemend_ 12.5 Ahju klaaspaneelide
i i P . .
eemaldamist lilitage seade eemaldamine Ja palgaldamlne
vélja. Veenduge, et seade Sisemised klaaspaneelid voib
on maha jahtunud. puhastamiseks eemaldada. Erinevate
Pdletusoht! mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.

Eemaldage riiulitoed.

Ahjulae hdlpsamaks puhastamiseks voite & HOIATUS!

kuumutuselemendi eemaldada. Hoidke puhasta_mise ajal uks
kergelt lahti. Kui uks on

1. Keerake lahti kruvi, mis hoiab [6puni lahti, vdib see
kutteelementi. Esimesel korral ootamatult sulguda ja

kasutage kruvikeerajat. pohjustada kahjustusi.



HOIATUS!
Arge kasutage seadet ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, nii et see oleks umbes
30° nurga all. Veidi avatud asendis
jaab uks lahti.

I~ /

/

2,

Vétke mdlemalt poolt ukseliistu (B)
Glemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

3.

4.

5.

Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

HOIATUS!

Kui te ukspaneele vélja

tostate, Uritab uks

sulguda.
Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tostke need
Ukshaaval vélja.

Puhastage klaaspaneeli seebiveega.

Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage
klaaspaneelid ja ahju uks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses. Pange esmalt kohale
vaiksem paneel, seejarel suurem.
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& ETTEVAATUST!
Sisemise klaaspaneeli
trikitud pind peab jdama
ukse sisemisele poolele.

ETTEVAATUST!

Parast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli
raami pind ei oleks kirja
piirkonnas puudutades kare.

& ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
sisemise klaaspaneeli oma
kohale oigesti.

12.6 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis
kergestisuttivaid esemeid
(nagu puhastusmaterjalid,
kilekotid, ahjukindad, paber
vOi puhastuspihustid). Ahju
kasutades voib sahtel
kuumaks minna. Tuleoht!

Puhastamise hélbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja vétta.

1. Tdmmake sahtel I6puni valja.

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Toémmake sahtel taielikult valja.
Sahtli paigaldamiseks sooritage
ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras.

12.7 Lambi asendamine

Asetage seadme pohjale riidest lapp.
See hoiab ara lambi klaasist katte ja
ahjuddne purunemise.
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Tagumine valgusti

& HOIATUS!
Surmava elektrilo6gi oht! 1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
Enne lambi asendamist keerake seda vastupaeva.
thendage kaitse lahti. 2. Puhastage klaaskate.
Ahjuvalgusti ja selle klaasist 3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva

kate voivad olla kuumad.

1. Lulitage seade valja.

kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

2. Eemaldage kaitsmed kaitsekilbist voi

lUlitage kaitseldliti valja.

13. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole Uhen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on 6i-
gesti elektrivorku thendatud.

Pliiti ei saa kaivitada voi ka-
sutada.
Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke

pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrikuga.

Ahju voi pliidi ekraanil on
veakood, mida selles tabelis
ei leidu.

Elektritorge.

Lulitage seade valja ja taas
sisse, kasutades elektrikilbis
olevat peakaitset voi -lulitit.
Kui ekraanil kuvatakse uues-
ti veateade, podérduge klien-
diteenindusse.

Pliiti ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Kaitse on vallandunud.

Kaivitage pliit uuesti ja maar-
ake vahemalt 10 sekundi
jooksul soojusaste.

Jaakkuumuse indikaator ei
sutti.

Vali ei ole kuum, sest see
tootas vaid luhikest aega.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua toéotanud, et olla kuum,
poorduge teeninduske-
skusse.

Valimist ringi ei saa sisse IU-
litada.

Lulitage kdigepealt sisse si-
semine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lilitatud.

Lulitage ahi sisse.

Valgusti ei pole.

Lamp on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Toidule ja ahjuédnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15 - 20 minuti parast
valja vétta.

Ahi ei kuumene.

Kella pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole maar-
atud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Toidu valmimiseks kulub lii-
ga palju aega voi toit valmib
liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga madal
vOi liiga korge.

Reguleerige vajadusel tem-
peratuuri. Jargige juhendis
toodud néuandeid.

Ekraanil kuvatakse veakood,
mida tabelis ei leidu.

Elektritorge.

Lulitage ahi vélja ja taas
sisse, kasutades elektrikilbis
olevat peakaitset voi -lulitit.
Kui ekraanil kuvatakse uues-
ti veateade, poorduge klien-
diteenindusse.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. See andmesilt asub ees

ahjuddne raami esikuljel. Arge andmesilti
seadme kiuljest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. PAIGALDAMINE

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

14.1 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme vdib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka

nurka.
Paigaldamise minimaalsed

vahekaugused leiate tabelist.
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Minimaalsed vahed

Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
sumbol, siis aitab see teil meeles pidada,

Mogtmed mm et seadmele tuleb paigaldada
A 400 kaldumiskaitse.

B 650

c 150

14.2 Tehnilised andmed

Mootmed mm
Korgus 858
Laius 500
Sligavus 600
Elektri koguvoimsus 9135 W
Seadme klass 1

14.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

14.4 Kaldumiskaitse

Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige korgus ja asukoht.

& ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digel
korgusel.

@ Veenduge, et pliidi taga olev
pind oleks sile.

Te peate paigaldama kaldumiskaitse.
Vastasel juhul voib seade kaldu vajuda.

/A
@

1. Paigaldage kaldumiskaitse 317 - 322
mm seadme Ulapinnast ja 80 - 85
mm seadme servast asuva toendi
Ummargusse auku. Kruvige see
tahke materjali killge voi kasutage
sobivat tuge (seina).

317-322
mm

[

T

2. Augu leiate seadme tagant vasakult
poolt. Tostke seadme esiklilge ja
asetage see kappide vahelisse
tuhimikku. Kui kappide vahele jaav




ruum on suurem kui seadme laius,
siis kohandage kilgmodte nii, et
seade jaaks keskele.
@ Kui te pliidi mdéétmeid
muudate, siis kohandage
vastavalt ka kaldumiskaitset.

& ETTEVAATUST!

Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage
kllgmoote nii, et seade
jaaks keskele.

14.5 Elektriihendus

HOIATUS!

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi jaotises "Ohutusinfo"
toodud ettevaatusabindusid.

Toitekaabel ega -pistik selle seadme
juurde ei kuulu.

Sobiv kaablitlitip: HO5 RR-F voi
samavaarse ristldikega.

& HOIATUS!
Enne toitejuhtme kontakti

Uhendamist kontrollige,
milline on teie koduse
majapidamise ~
faasidevaheline pinge. Oige
elektrilhenduse
kasutamiseks vaadake
seadme taga olevat
Uhendussilti. Nii talitades
hoiate &ra paigaldusvead ja
seadme elektriliste osade
kahjustamise.

15. ENERGIATOHUSUS

EESTI

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel ndidatud
seadme osaga.

29

15.1 Toote andmed ahjudele vastavalt maarusele EL

65-66/2014
Tarnija nimi AEG
Mudeli tunnus 47095VD-W8
47995VD-MN
47995VD-WN
Energiatdhususe indeks 96.2
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Energiasaastuklass

A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises rezii-  0.84 kWh/tsUklis

mis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p6érdohurezii-  0.76 kWh/tstiklis

mis

Ahjuddnsuste arv

1

Kuumuse allikas Elekter

Mahutavus 57|

Ahju titp Eraldiseisva pliidi sees olev ahi
Mass 47095VD-W8 43.0 kg

47995VD-MN 43.0 kg
47995VD-WN 43.0 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
moodtemeetodid.

15.2 Ahi - Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

+ Uldised nduanded
— Veenduge, et seadme uks on
téotamise ajal suletud ja avage
seda kupsetamise ajal voimalikult
vahe.
— Energia kokkuhoiu tagamiseks
kasutage metallndusid.

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/?) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

— Kui voimalik, pange toidud ahju
enne selle kuumutamist.

— Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage soltuvalt
kiipsetusajast vahemalt 3 - 10
minutit enne kipsetusaja 16ppu
ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab
klpsetamist jatkata.

— Muude toitude soojendamiseks
kasutage jaakkuumust.

+ Kiipsetamine p66rdohuga — kui
voimalik, kasutage energia
saastmiseks pdédrdéhuga funktsioone.

* Soojashoidmine — kui soovite
kasutada jadkkuumust toidu
soojashoidmiseks, valige madalaim
voimalik temperatuur.

sumboliga :E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Készonjlk, hogy megvasarolta ezt az AEG készuléket. Termékink készitésekor
egy olyan beredezést kivantunk létrehozni az On szamara, amely kifogastalan
teljesitményt nyujt hosszu éveken keresztiil, kszdnhetéen az alkalmazott
innovativ technoldgiaknak, amelyek az életét jelentésen megkonnyitik — és
amelyeket mas készullékeken nem talal meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az
utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki késziilékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com
y Tovabbi elényokért regisztralja készilékeét:
a/ www.registeraeg.com
Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha készilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
@ Kdérnyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A nem megfelel
Uzembe helyezés vagy hasznalat altal okozott karokért
nem vallal felelésséget a gyartd. Tovabbi tajékozodas
erdekében tartsa elérhetd helyen az utmutatoét.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

VIGYAZAT!
Fulladas, sértlés vagy tartds rokkantsag
kockazata.

- A készuléket a gyermekek (csak 8 évnél iddsebb) és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek hijan 1évd
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készllék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6 megfeleld
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulekkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a
gyermekektol.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktol mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. A készllék elérhetd részei forroak.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjet csak képesitett személy végezheti el.

- Ne mikddtesse a készlléket kilsé idozitével vagy
klén taviranyitdé rendszerrel.

- Fb6zdblapon torténd f6zéskor az olaj vagy zsir felligyelet
nélkul hagyasa veszélyes lehet, és tiz keletkezhet.

- A tlzet ne prébalja meg eloltani vizzel, hanem
kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedével vagy tizallo takardval.
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- Ne taroljon semmit sem a f6z6fellleteken.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
gbzt.

- Soha ne tegyen a f6z6fellletre fémtargyakat (fedok,
kések, kanalak), mert azok felforrésodhatnak.

- Harepedést lat az Gvegkeramia / Gveg fellleten,
kapcsolja ki a készuléket, nehogy aramutés érjen
valakit.

- A készllék belseje hasznalat kozben felforrésodik. Ne
érintse meg a készulék belsejében 1évo fitéelemeket.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo6 kesztydit.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

- Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém
kaparoeszkdzt a stutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Uveg
megrepedését eredményezheti.

- Ha a halozati kabel megsértl, azt a gyartdbnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet
alljon elo.

- Legyen 6vatos, amikor megeérinti a tarolorekeszt.
Felforrosodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartd
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

- A rdgzitett kabelezést a bekdtési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakité eszkdzdkkel.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 E|he|yezés * Ellen6rizze, hogy az adattablan

VIGYAZAT!
A késziléket csak képesitett
személy helyezheti Gizembe.

Tavolitsa el az ¢sszes
csomagoldanyagot

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
foglaltakat.

Sulyos a készllék, ezért legyen
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
viseljen munkavédelmi keszty(it.
Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A konyhai készililék hazanak és a
fulkének megfelel6 méretiinek kell
lennitk.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készllektél és egységtol.

A késziiléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

A késziilék alkatrészei feszUltség alatt
allnak. A késziléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.
A készuléket azonos magassagu
készlilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a készlléket labazatra.
Ne telepitse a késziléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerulhetd,
hogy az ajt6é vagy ablak kinyitasaval
leverje a forro f6z6edényt a
készulékrol.

Szereljen fel egy stabilizalo eszkdzt a
készlilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos
csatlakoztatas

VIGYAZAT!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziiléket kotelez6 foldelni.

szerepld elektromos adatok
megfelelnek-e a haztartasi halézati
aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz,
kilonosen akkor, ha az forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.
Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

A készilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a haldzati
kabelnél fogva hlzza ki a
csatlakozdédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6
szigetel6berendezést alkalmazzon:
halozati tdlterhelésvéd® megszakitot,
biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehet6vé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készulléket az
elektromos halozatrél. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halozati aljzatba.
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2.3 Hasznalat * A zomanc elszinez6désének vagy
i karosodasanak megakadalyozasa
VIGYAZAT! érdekében:

Sérllés- és egésveszely.
Vigyazat! Aramités-veszély.

A készlléket kizarolag haztartasi
célra hasznalja.

Ne valtoztassa meg a késziilék
miszaki jellemzait.

Ellendrizze, hogy a késziilék
szell6zbnyilasai nincsenek-e lezarva.
Mlkodés kozben tilos a készliléket
feltigyelet nélkll hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat.
Forro levegb tavozhat a készulékbdl.
Ne mikddtesse a készliléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne haszndlja a késziléket munka-
vagy taroléfeliletként.

VIGYAZAT!
Tlz- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valo6 f6zéskor
tartsa azoktdl tavol a nyilt langot és a
forré targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k 6ngyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készilékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készllék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

VIGYAZAT!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenll a készllék
sutéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forro
késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinez6dése nincs
hatassal a készlilék teljesitményére.
Ez a garanciajog szempontjabol nem
szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu
stutemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyimolcsok
leve maradandé foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 fé6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadek.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készllékre. A
keszulek felllete megserilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény
nélkil ne kapcsolja be a fézézénakat.
Ne tegyen aluféliat a készulékre vagy
kozvetlendl a készilék sutéterének
aljara.

Az 6ntéttvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérilt alju
edények megkarcolhatjak a készllék
fellletét. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a fézéfellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

A készlilék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sérilés, tliz vagy a
készlilék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket.

Huzza ki a halézati csatlakozédugét a
konnektorbol.
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Ellenérizze, hogy lehilt-e a készilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltérnek.

A sutbajto sérdlt tveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Rendszeresen tisztitsa meg a
készliléket, hogy elkerllje a
feluletének rongalédasat.

A készulékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben slit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Bels6 vilagitas

Az izz06 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

[M2EEEED
5B =E6
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B
(@]

1

készlilékekhez hasznalhaté. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT!
Vigyazat! Aramités-veszély.

* Alampa cseréje el6tt hizza ki a
halézati dugaszt a halézati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemz&kkel rendelkez6
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérulés- vagy
fulladasveszély.

» Bontsa a készulék halozati
csatlakozasat.

« Vagja le a halozati tapkabelt, és
helyezze a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készulékben
rekedését.

A féz6lap kezelbszervei

Hémérséklet jelzd / szimbdlum /
visszajelz6

H6émérséklet-szabalyozé gomb
Elektronikus programkapcsolo
Sitéfunkcidk szabalyozégombja

F&z6lap lampéja / szimbolum /
visszajelz6

Grill

Sutétér vilagitas
Ventilator

Polctarto, eltavolithatd
Polcszintek

BEN REDRE



3.2 F6zofeliilet elrendezése

1] 2] H
==
.140mm'

140 mm
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3.3 Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

« Sito6 talca
Tortakhoz és stiteményekhez.

«  Mély tepsi

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

4.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a készllékbdl minden
tartozékot és kivehet6 polctartot.

Olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cimi fejezetet.

Az elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a
késziléket.
Helyezze vissza a tartozékokat és a

kivehetd polctartékat az eredeti helylikre.

4.2 Az 6ra beallitasa

A slté mikddtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a készliléket az elektromos
halézatra csatlakoztatja, illetve
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F6z6z6na 1200 W

Goézkimenet - szama és helye a
modelltél fliggéen valtozhat.

F6z6z6na 900 / 2000 W
F6z6zéna 1200 W
Maradékhd visszajelz6é
F6z6z6na 700 / 1700 W

NE

o)~

Sitemények és husok sutéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.
* Teleszkopos siitésin
Polcokhoz és talcakhoz.
* Taroléfiok
A taroldéfiok a sitétér alatt talalhato.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

aramszlnetet kovetéen a Pontos idd
funkcié szimbdluma villogni kezd.

A + vagy — gombot nyomja meg a
pontos id6 beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsziinik, a kijelzd pedig a
beallitott id6t mutatja.

4.3 Az id6 modositasa

@ Az Id6tartam = vagy

Befejezés | funkcio
miikddése alatt nem
modosithaté az éra
beallitasa.

Nyomja meg tébbszor a @) gombot
mindaddig, mig a Pontos id6 funkcio
visszajelzdje villogni nem kezd.

Uj idépont beallitasahoz kévesse ,Az 6ra
beallitasa” cim( részben leirtakat.
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4.4 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
szabalyoz6 gombot. A szabalyozé gomb
kiugrik.

4.5 Elofiités

Ures késziilékkel végezzen
elémelegitést, hogy kiégesse a
visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a — funkciot és a
maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig mikodni a
készlléket.

3. Allitsabe a ¥ funkciot és a
maximalis hémérsékletet. E funkcid
maximalis hdmérséklete 210 °C.

4. Hagyja 15 percig mikodni a
készlléket.

5. Allitsa be a & funkciot és a
maximalis hémérsékletet.

6. Hagyja 15 percig miikodni a
készuléket.

A szokasosnal forrobbak lehetnek a

tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki

a készulék. Ez normalis jelenség.

Gondoskodjon megfelel6 légaramlasrol a

helyiségben.

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

5.1 Az elektromos f6z6z6na

Szimbé- Funkcié

lumok

0 Kikapcsolt allas

@ Kétkoros zona

1-9 Héfokbeallitasok

4.6 A g6zkimenet fedelének
felszerelése

Kizaroélag fehér féz6lapfedélre
vonatkozik. Csak egyes tipusok esetén.

A gbzkimenetnél kilep6 forrd levegd a
féz6lap fehér fedelének elszinez&dését
okozhatja. Ez a terlilet sargas sziniivé
valik. Ennek megakadalyozasara
szereljen fedelet a gézkimenetre.

1. lllessze a fedél kampdit a gézkimenet
nyilasainak elllsé éle ala.

2. A zarashoz nyomja le a fedél hatsé
szélét.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas
csOkkentésére. A suteési
folyamat befejezése el6tt
kordlbelll 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6zonat.

&)

Forgassa el a gombot a kivant
héfokozatra.

A f6z6lap szabalyozéjanak visszajelzéje
vilagitani kezd.

A f6zési folyamat befejezéséhez
forgassa el a szabalyozégombot a
kikapcsolt helyzetbe.

Amikor valamennyi f6z6z6na kikapcsolt,
a tlzhely szabalyozojanak visszajelzéje
kialszik.



5.2 A kiils6 korok be- és
kikapcsolasa

A ténylegesen melegité felllet nagysagat
a fé6z6edény méretéhez tudja igazitani.

A kiils6 kor bekapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutaté jarasaval
megegyez0 iranyba, egy enyhe
ellendllassal szemben a @® helyzetbe.
Ezutan forditsa a gombot az éramutaté
jarasaval ellentétes iranyba, a megfelelé
héfokbeallitasra.

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

6.1 F6z6edény

(1)
(1)

A féz6edény alja legyen
minél vastagabb és
laposabb.

A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju
edények az livegkeramia
felllet elszinezédését
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A kiils6 kor kikapcsolasa: ismételje
meg a fenti eljarast. A visszajelz6
kialszik.

5.3 Maradékhé visszajelzo

VIGYAZAT!
A maradékhd miatt égési
sérllés veszélye all fenn.

A visszajelz6 vilagit, amikor egy
féz6zona forro.

6. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

* A f6z6edényt mar elinditas el6tt tegye
ra a f6zézénara.

* A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartasahoz vagy
felolvasztasahoz.

* Az edényaljak és a f6z6z6nak
méretének mindig meg kell
egyeznilk.

6.3 Példak kiilonb6z6 fozési
alkalmazasokra

A tablazatban szerepl6
adatok csak utmutatasul

valthatjak k. szolgalnak.
6.2 Energiatakarékossag
» Lehet6ség szerint mindig tegyen fed&t
a f6z6edényre.
Héfokbealli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok
tas (perc)
1 Fott ételek melegen tartasara. szikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, 5 - 25 Idénként keverje meg.
csokolade, zselatin.
1-2 Keményités: kdnny( omlett, 10-40 Fedbvel lefedve készitse.
sult tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, 25-50 A folyadék mennyisége legal-

készételek felmelegitése.

abb kétszerese legyen a rizsé-
nek, a tejet kevergesse f6zés
kdzben.




40 www.aeg.com

Hoéfokbealli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok

tas (perc)

3-4 Zoldségek, hal g6zodlése, hus 20 -45 Adjon hozza néhany teaskanal
parolasa. folyadékot.

4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % |

vizet hasznaljon.

4-5 Nagyobb mennyiségl étel, ra- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
guk és levesek készitése. hozzavaldk.

6-7 Kimél6 sutés: bécsi szelet, szilkség Félidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda,  szerint
huspogacsa, kolbasz, maj, ran-
tas, tojas, palacsinta, fank.

7-8 Erés sltés, burgonyatallér, 5-15 Félidében forditsa meg.
bélszin, marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés stiltek),

burgonya bé olajban sitése.

7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

7.1 Altalanos tudnivalok

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
fézélapot.

Mindig olyan f6z6edényt hasznaljon,
melynek tiszta az alja.

A fellleten megjelené karcolasok
vagy so6tét foltok nem befolyasoljak a
féz6lap mikodéseét.

Hasznéljon a f6z6lapok tisztitasahoz
ajanlott tisztitészert.

Hasznaljon Uvegfeliiletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.

7.2 A f6z0lap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, valamint a

8. SUTO — NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

cukortartalmu ételeket. Ha ezt nem
teszi meg, a szennyezddés
karosithatja a fézélapot. Allitsa éles
szogben az Uvegkeramia fellletre a
kapardkést, majd csusztassa végig a
pengét a fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgydrlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinez6dések. Enyhén
mosogatoszeres, nedves ruhaval
tisztitsa meg a féz6lapot. A tisztitas
utan puha ruhaval torélje szarazra a
fé6z6lapot.
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8.1 A késziilék be- és szabalyoz6 gombjait kikapcsolt

kikapcsolasa pozicioba.

@ Gomb szimbélum, 8.2 Biztonsagi felszerelés
visszajelzo, illetve lampa

A készilék nem megfeleld hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa
veszeélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a suté
biztonsagi hékapcsoloval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
sité a hdmeérséklet csokkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

(modelltdl fliggden):

* A visszajelz6 akkor
kapcsol be, amikor a sutd
felmelegszik.

* Alampa a készilék
miikddésekor kapcsol be.

* A szimbolum azt jelzi,
hogy a gomb az egyik
f6z6zonat, a sttéfunkciot
vagy a hémérsékletet
vezérli-e.

1. A sitéfunkcio kivalasztasahoz
forgassa el a sttéfunkcidok gombjat.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozd
gombot a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

3. A készilék kikapcsolasahoz forgassa
a sutéfunkciok és a hdmeérséklet

8.3 Sitéfunkcio

Szim-  Siité6funkcio Alkalmazas
bélum
0 Kikapcsolt allas A készulék kikapcsolt allapotban van.
6 Sitélampa A sutélampa bekapcsolasa siitéfunkcié hasznalata
A nélkil.
= Also + felso siités 1 szinten torténd tészta- és hussités szamara.
Also stités Ropogos alapu sttemények készitéséhez és étel tar-

tésitasahoz.

Légkeveréses sutés Tobbféle étel egyszerre valé sttése azonos hémér-
sékleten, egynél tobb polcmagassagon anélkdl, hogy
az egyik atvenné a masik zamatat.

Hélégbefuvas, nagy h6-  Sutés egyszerre maximum két siitészinten, illetve as-
fok zalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a suité hémérsé-
kletét, mint az Also + felsd siités esetén.

@| 1</ L

Enyhe sités Sités tepsiben és szaritas egyetlen polcmagassa-
gon, alacsony hémérsékleten.

=4
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Szim-  Sitéfunkcio Alkalmazas
boélum
S avd Infrasites Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott szarnyas
¥ siitése egyetlen siitészinten. Tovabba felftijtak készi-
téséhez és piritashoz.
Pizzasltés Ha a siité 1 szintjén szeretné sitni az ételt, és jol

()

megpiritani, illetve ropogoéssa tenni az alsé rétegét.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a siité hémérsé-
kletét, mint az Also + felsd siités esetén.

(XY}

Felolvasztas

Fagyasztott elelmiszerek felolvasztasahoz.

9. SUTO - ORAFUNKCIOK

9.1 Kijelz6
A B C A) Funkcidk visszajelzbi
| | | B) Id6kijelzb
g e C) Funkcid visszajelzé
A REA0A o
(N
=l -l
9.2 Gombok
Gomb Funkcio Megnevezés
— MINUSZ A pontos idé beallitasa.
M ORA Egy 6ra funkcié beéllitasa.
_|_ PLUSZ A pontos id6 beallitasa.

9.3 Orafunkciok tablazata

Ora funkcié

Alkalmazas

@

Ora

A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellendrzésé-
hez.

Q

Percszamlalo

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcié nincs hatassal a
készllék mikodésére.

=

Id6tartam

A sUtési id6 beallitasa a suténél.

-]

Befejezes

A sit6 kikapcsolasi id6pontjanak beallitasa.




Egyidejlileg hasznalhatja az
Idétartam Il és a Befejezés

—>| funkciét annak
beallitasara, hogy mennyi
ideig mikodjon és mikor
kapcsoljon ki a készilék.
Segitségével a készuléket
késleltetéssel kapcsolhatja
be. El8szor allitsa be az

Idétartamot 121, majd a
Befejezést 2.

9.4 Az 6ra funkciok beallitasa

Az Id6tartam 121 és a Befejezés =
funkciokhoz allitson be egy sitéfunkciot
és egy hémérsékletet. Ez nem

szikseéges a Percszamlalo Q
funkciohoz.

1. Nyomja meg tobbszér a O gombot,
amig a kivant éra funkcié
visszajelzgje villogni nem kezd.

2. A szlkséges o6ra funkcié idejének

beallitdsahoz nyomja meg a + vagy
— gombot.
Az 6ra funkcié mikaédik. Ekkor a kijelz6n

megjelenik a beallitani kivant 6ra funkcio
visszajelzdje.

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

A huzalpolc hatso része
specialis alaku, hogy segitse
a hé aramlasat.
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A Percszamlalé funkcional a
kijelz6 a fennmarado id6t
jelzi.

3. Amikor letelik a beallitott id6, az éra
funkcio jelzéfénye villog, és
hangjelzés hallhato. A jelzés
kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.

Az Idétartam Pl és a

Befejezés —>| funkciok
hasznalatakor a sutd
automatikusan kikapcsol.

9.5 Az ora funkciok torlése

1. Nyomja meg tébbszér a G gombot
mindaddig, mig a megfeleld funkcid
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

10. SUTO —- TARTOZEKOK HASZNALATA

Csusztassa be a sUtépolcot a polcvezetd
sinek kozé. A duplaoldalu széleknek a
sitd hatuljanal kell lenniuk, és felfele kell
néznilk.

Tepsi:
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@ Ne tolja be teljesen a tepsit a
sutétér hatso falahoz. Ez
megakadalyozna, hogy a
forré leveg6 a tepsi kordl
aramolhasson. Az étel
megéghet, kildbndsen a tepsi
hatso részén.

Tolja a tepsit vagy talcat a polcvezetd
sinek kézé. Ellendrizze, hogy nem ér-e a
sutd hatsé faldhoz.

Huzalpolc és mély tepsi egyditt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetdsinek feletti
huzalpolc kozé.

O | T

10.2 Teleszkopos siitésin

A teleszkopos siitésinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

@ A teleszkdpos sitésineket
barmelyik polcszinten
elhelyezheti, a 4. szint
kivételével.

& FIGYELMEZTETES!

A teleszkdpos polctartdkat
tilos mosogatdgépben
tisztitani! A teleszképos
polctartokat tilos kenni
(zsirozni)!

A teleszképos siitésinek
behelyezése

1. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkdpos polctartot.

2. Csusztassa a teleszkopos polctartd
hatso végén talalhato reteszt egy
polctarté sinre. Gondoskodjon arrol,
hogy a futdkereket a siité megfeleld
oldalara helyezte-e.

1cm

3. Forditsa a megfelel6 pozicioba a
sutésint. A teleszkdpos polctartd
egyik végén lévé Uitkdzo felfelé
nézzen.

4. Nyomja be végig a sitésint a sitd
hatsé falaig.

5. Nyomja a teleszkopos polctartd
ellilsé végét a polctartd sinre.
Amennyiben az elllsé végen
talalhato zar megfeleléen reteszel,
kattanas hallhato.

6. A masodik teleszképos polctarto
behelyezéséhez hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.
Gondoskodjon arrdl, hogy a két
teleszkdpos polctartd azonos szinten
legyen.

A teleszkoépos siitésinek
eltavolitasa
1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a

teleszkdpos polctarto eliilsd végén
talalhato reteszt.



/
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2. Huzza el a slt6sin ellils6 végét a
polctartorol.

3. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

4. Tavolitsa el a sit6sin végét a
polctartorol.

5. A masodik teleszképos polctartd
eltavolitasahoz hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.

10.3 Teleszkopos siitésinek —
a tartozékok behelyezése

AN

FIGYELMEZTETES!

Miel6tt becsukna a sitdajtot,
ellenérizze, hogy a
teleszkopos a sitésineket
Utkdzeésig a helyukre tolta-e.

Huzalpolc:

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.
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Sitétalca vagy mély tepsi:

Helyezze a sutétalcat vagy a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

Huzalpolc és mély tepsi egydtt:

Helyezze a huzalpolcot a mély tepsire.
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK
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@ A tablazatban szerepld
hémérsékleti értékek és

sUtési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valds értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl eés
mennyiségétdl fliggenek.

11.1 Altalanos tudnivalok

» A késziilék négy polcszinttel
rendelkezik. A polcszintek szamozasa
a készulék aljatdl felfelé torténik.

» A sutd egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a leveg6t, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
suthet, igy az elkészitett ételek belll
puhak, kivil pedig ropogosak lesznek.
Minimalisra csdkkenti a sttési id6t és
az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a
készlléken vagy az ajtd tiveglapjain.
Ez normalis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a késziléktél, amikor sutés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. A
paralecsapddas csokkentése
érdekében a siités megkezdése elbtt
10 percig lUizemeltesse a késziléket.

» Torodlje le a nedvességet a készilék
minden hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat
kdzvetlendl a sutétér aljara, és a
készlilék egységeit ne takarja le sités
kdzben alufélidval. Ez hatassal lehet a
sltés eredményére, és karosithatja a
suté zomancozasat.

11.2 Tésztasiités

+ Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On
korabbi késziilékétdl eltéréen fogja
sutni a husokat vagy a suteményeket.
Igazitsa a megszokott beallitasait
(hémérseéklet, fézési idétartam) és a
polcszinteket a tablazatban szereplé
értékekhez.

» Azt javasoljuk, hogy a legels6
alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

» Ha egy konkrét recepthez nem talal
beadllitast, keressen egy olyat, amelyik
majdnem megegyezik vele.

« A sitésiidétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre
tobb polcszinten sit siteményeket.

* Akilénbdz6 magassagokra helyezett
tortak és slitemények kezdetben nem
mindig egyenletesen barnulnak. Ha
ezt tapasztalja, ne valtoztasson a
hémérseklet bedllitasan. A
kulonbségek a sités folyaman
kiegyenlitédnek.

* Ha hosszabb ideig tart a sités, a
sutési id6 vége elétt kb. 10 perccel ki
is kapcsolhatja a sutét, és igy
felhasznalhatja a készulékben
felhalmozodott maradékhét.

Amikor fagyasztott ételt f6z, a stitében

|évé tepsik slités kdzben

deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehlilnek, a torzulas megszinik.

11.3 Siitemények siitése

» Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a sUtési id6 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két sut6 talcat hasznal,
legyen egy ures szint kozottik.

11.4 Hasok és halak siitése

» Nagyon zsiros husok sitésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megdvja
a sltét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg
ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig éllni a
szeletelés elétt, hogy a szaftja ne
folyjon ki.

* Hussutés kdzben a tulzott
fustképz6dés megel6zése érdekében
ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A
fust lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

11.5 Siitési idotartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sités
kdzben. Taldlja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sitési id6 stb.) stitéedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a készuléket.
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Etel Mennyiség Homérséklet 1do6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) (°C) gassag
Péksutemények 250 150 25-30 3 tepsi
Lepény™) 1000 160 - 170 30-35 2 tepsi
Kelt almas siite- 2000 170 - 190 40 - 50 3 tepsi
mény
Almas pite 2) 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 kerek, alumi-
1200 niumbevonatu
tepsi (atméré: 20
cm)
Aprésitemény) 500 160 - 170 25-30 2 tepsi
Piskéta (zsira- 350 160 - 170 25-30 1 1 kerek alumini-
dék nélkan um bevonatt
tepsi (atmérd: 26
cm)
Tepsis sutemé- 1500 160 - 170 45 - 55 3) 2 tepsi
ny
Csirke egész- 1350 200 - 220 60 - 70 2 huzalpolc
ben -
1 tepsi
Fél csirke 1300 190 - 210 35+ 30 3 huzalpolc
1 tepsi
Sertésborda 600 190 - 210 30-35 3 Huzalpolc
1 tepsi
Gyumolcsko- 800 230 - 250 10-15 2 tepsi
sar4)
Kelt tészta tolte- 1200 170 - 180 25-35 2 tepsi
lékkel 5)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 tepsi
Saijttorta 2600 170 - 190 60 -70 2 tepsi
Svajci almas 1900 200 - 220 30-40 1 tepsi
lepény )
Karacsonyi pis- 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 tepsi

pokkenyér 5)




48 www.aeg.com

Etel Mennyiség Hoémeérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) (°C) gassag

Quiche Lor- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 kerek tepsi (at-

rzline 3 merd: 26 cm)

Parasztkeny- 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 aluminiumbe-

or7) vonatu tepsi
(hossz: 20 cm)

Ures kalacs 1) 600 +600 160 - 170 40 - 50 2 2 aluminiumbe-
vonatu tepsi
(hossz: 25 cm)
ugyanazon a
polcszinten

Ures kalacs 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 aluminiumbe-
vonatu tepsi
(hossz: 25 cm)
ugyanazon a
polcszinten

Zsemle 5) 800 200 - 210 10-15 2 tepsi

Keksztekercs?) 900 150 - 170 15-20 1 tepsi

Habcsok 400 100 - 120 40 - 50 2 tepsi

Prézlikalacs 3 1900 180 - 190 25-35 ) tepsi

Piskotatésztal) 600 160 - 170 25-35 ) tepsi

Vajas sutemé- 600 180 - 200 20-25 2 tepsi

ny?

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
2) Melegitse el a sutét 15 percig.

3) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 7 percig.

4) Melegitse el6 a sutét 20 percig.

5) Melegitse el a sutét 10 - 15 percig.

6) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a sliteményt tovabbi 10 percig.

7) Allitsa be a hdmérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sitét 18 percig.

11.7 Légkeveréses siités ¥

Etel Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Omios tésztak) 290 145 25 3  tepsi

Omlds téSZtékﬂ 250 + 250 145 25 1+3 tepsi
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Etel Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Lepény) 1000 150 30 2 tepsi

Lepény) 1000 + 1000 155 40 1+3 tepsi

Kelt almas site- 2000 170 - 180 40 - 50 S tepsi

mény

Almas pite 1200 + 1200 175 55 2 2 kerek, alu-
miniumbevo-

natu tepsi (at-
méré: 20 cm)
ugyanazon a

polcszinten
Aprésiitemeény1) 900 155 30 2 tepsi
Aprositemény) 500 + 500 155 40 1+3 tepsi
Piskota (zsira- 350 160 30 1 1 kerek alumi-
dék nélkiil) S

tu tepsi (at-

méré: 26 cm)
Tepsis sitemé- 1200 150 - 160 30-352) 2 tepsi
ny
Csirke egészben 1400 180 59 2 huzalpolc

1 tepsi
Sertéssiilt 800 170 - 180 45 - 50 2 huzalpolc
1 tepsi

Kelt tészta tolte- 1200 150 - 160 20-30 2 tepsi
Iékkel
Pizza 1000 + 1000 200 - 210 30-40 1+3 tepsi
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 tepsi
Sajttorta 2600 160 - 170 40-50 1 tepsi
Svéjci almas 1900 180 - 200 30-40 2 tepsi
lepény 3)
Karacsonyi pis- 2400 150 - 160 35402 2 tepsi
pokkenyér 1)
Quiche Lor- 1000 190 - 210 30-40 1 1 kerek tepsi
raine 3 (4tmérd: 26

cm)
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Etel Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag
Parasztkenyér 4) 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 tepsi
Ures kalacs 3 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 aluminium-
bevonatu tep-
si (hossz: 25
cm) ugyana-
zon a polcs-
zinten
Ures kalacs 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 aluminium-
bevonatu tep-
si (hossz: 25
cm) ugyana-
zon a polcs-
zinten
Zsemle 1) 800 190 15 3 tepsi
Zsemle 5) 800 + 800 190 15 1+3 tepsi
Keksztekercs?) 900 150 - 160 15-20 3 tepsi
Habcsok 400 110 - 120 30-40 2 tepsi
Habcsok 400 + 400 110 - 120 45 -55 1+3 tepsi
Morzsasutemé- 1500 160 - 170 25-35 & tepsi
ny
Piskétatészta” 600 150 - 160 25-35 2 tepsi
Vajas stitemé- 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 tepsi
ny?)
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siteményt tovabbi 7 percig.
3) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.
4) Allitsa be a hdmérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sitét 10 - 20 percig.
5) Melegitse el6 a sutét 15 percig.
11.8 H6légbefuvas, nagy héfok
Etel Mennyiség HOmérsék- 1do6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag
Omios tésztak 1) 290 155 20 3 tepsi
Omids tésztak 1) 250 +250 150 20 1+3 tepsi
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Etel Mennyiség Hoémérsék- 1do6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Lepény™) 1000 155 35 2 tepsi

Lepény) 1000 + 1000 145 50 1+3 tepsi

Kelt almas stute- 2000 170 - 180 40 - 50 8 tepsi

mény1)

Almas pite 1) 1200 + 1200 175 65 1 2 kerek, alu-
miniumbevo-

natu tepsi (at-
mérd: 20 cm)

Aprosiitemény) 500 150 35 3 tepsi
Aprositemény) 500 + 500 145 30 1+3 tepsi
Piskota (zsira- 350 160 30 3 1 kerek alu-
dék nélkil)1) minium bgvo-
natu tepsi (at-
méré: 26 cm)
Tepsis sutemé- 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 tepsi
ny
Csirke egészben 1400 200 50 2 huzalpolc
1 tepsi
Sertésborda 600 180 - 200 30-40 2 huzalpolc
1 tepsi
Gylmolcsko- 800 230 - 250 10-15 2 tepsi
sar 3)
Kelt tészta tolte- 1200 160 - 170 20 - 30 3 tepsi
lékkel
Sajttorta 2600 150 - 170 60 - 70 2 tepsi
Svéjci almas 1900 180 - 200 50 - 40 3 tepsi
lepény 3)
Karacsonyi pus- 2400 150 - 170 50-604 3 tepsi
pokkenyér 1)
Quiche Lor- 1000 210 - 230 35-45 2 1 kerek tepsi
raine3) (atméré: 26
cm)
Parasztkenyér 5) 750 + 750 180 - 190 50 - 60 3 tepsi
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Etel Mennyiség Ho6mérsék- 1do6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Ures kalacs 1) 600 + 600 150 - 170 40 - 50 2 2 aluminium-
bevonatu tep-
si (hossz: 25
cm) ugyana-
zon a polcs-
zinten

Ures kalacs 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 aluminium-
bevonatu tep-
si (hossz: 25
cm) ugyana-
zon a polcs-
zinten

Zsemle 1) 800 190 15 & tepsi

Zsemle 1) 800 + 800 200 15 1+3 tepsi

Keksztekercs?) 200 150 - 170 10-15 3 tepsi

Habcsok 400 100 - 120 50 - 60 2 tepsi

Habcsok 400 + 400 100 - 120 55 - 65 1+3  tepsi

Prézlikalécs” 1500 170 - 180 20 - 30 2 tepsi

Piskotatésztal) 600 150 - 170 20 - 30 2 tepsi

Vajas sutemé- 600 + 600 150 - 170 20 - 30 1+3 tepsi

ny1)

1) Melegitse el a sutét 10 percig.

2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 7 percig.

3) Melegitse el6 a sutét 15 percig.

4) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siteményt tovabbi 10 percig.

5) Allitsa be a hémérsékletet 230 °C-ra, majd melegitse el6 a sitét 15 percig.

11.9 Enyhe siités ¥

Etel Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Omlds tésztak 1) 290 150 - 160 20-25 2 tepsi

Lepény 1) 500 160 - 170 35-40 2 tepsi

Pizza 1) 1000 200 - 210 30-40 2 tepsi

Keksztekercs 1) 200 160 - 170 20-30 2 tepsi
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Etel Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag
Habcsok 2) 400 110 - 120 50 - 60 2 tepsi
Piskotatészta 1) 600 160 - 170 25-30 2 tepsi
Vajas sutemé- 600 160 - 170 25-30 2 tepsi
ny
Csirke egész- 1200 220 - 230 45 -55 2 huzalpolc
ben -
1 tepsi
1) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el a sitét 20 percig.
2) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sitét 10 percig.
11.10 Infrasiités ¥
Etel Mennyiség Homérsék- 1do6 (perc) Polcma- Tartozékok
let (°C) gassag
Pirités 1) 500 230 3-5 & huzalpolc
Fél csirke 1200 200 25+ 25 2 huzalpolc
1 tepsi
Sertésborda 500 230 20 + 20 2 huzalpolc
1 tepsi
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
11.11 Pizza funkcié &
Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) (°C) gassag
Pizza 1000 200 -210 20-30 2 tepsi
Csirke egészben 1400 165 - 175 55 - 65 2 tepsi
Fél csirke 1350 165 - 175 30 + 35 3 tepsi
Quiche Lor- 1000 210 - 220 20-30 2 tepsi
raine 1)

1) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.

12. SUTO — APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.
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12.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

A késziilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.

A fémfellletek tisztitasat
hagyomanyos tisztitdszerrel végezze.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziiléket belsejét. A lerakddott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet
okozhat. A veszély mértéke nagyobb
a grillezéedény esetében.

A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sutbtisztito szerrel tisztitsa meg.
Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 0sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles széll
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlo teflon bevonat
sérlléseét okozhatjak.

12.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium késziilékek

(i)

A s(t6ajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot
hasznaljon. Puha ronggyal
torolje szarazra.

Soha ne hasznaljon
acélgyapotot, savtartalmu
vagy surolo hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a
st fellletét. A sitdé
kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa
meg.

12.3 A polctartok eltavolitasa

A sité tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1.

Huzza el a polctarto ellilsd részét az
oldalfaltol.

2. Huzza el a polctarté sin hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki.

A polctarté sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

12.4 A siité mennyezete

& VIGYAZAT!

A fltéelem eltavolitasa el6tt
kapcsolja ki a késziléket.
Ellendrizze, hogy lehilt-e
mar a készulék.
Egésveszély!

Tavolitsa el a polcvezetd sineket.

A sité mennyezetének konnyebb
tisztitasahoz a flit6elem eltavolithato.

1. Csavarozza ki a f(it6elemet rogzit
csavart. A legelsé alkalommal
hasznaljon csavarhizot.

2. Ovatosan hlizza lefelé a flitGelemet.



MAGYAR 55

3. Meleg vizes és mosodszeres puha
torlékendbvel tisztitsa meg a sitd
tetejét, majd hagyja megszaradni.

A fltéelemet az ellenkezé sorrend

betartasaval kell visszaszerelni.

Tegye be a polcvezetd sineket.

& VIGYAZAT!

A fltéelem visszahelyezése
utan ellendrizze, hogy a
megfeleld helyre tette-e azt
vissza, illetve hogy szilardan
all-e.

12.5 A siité uveglapjainak le-
és felszerelése

A tisztitashoz a bels6 tveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
modellenként valtozik.

& VIGYAZAT!

A sité ajtajat résnyire hagyja
nyitva a tisztitasi munka
soran. Ha teljesen kinyitja,
akkor véletlen becsukddhat,
és sérllést okozhat.

& VIGYAZAT!
Ne hasznalja a készuléket
az Uveglapok nélkul.

1. Nyissa ki az ajtot kordlbelul 30°-o0s
szOgbe. Az ajté dnmagatoél megall az
enyhén nyitott helyzetben.

2. Tartsa meg két oldalon az ajt6 felsé
szélénél l1évo ajtoszegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a
kapocs tomitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

VIGYAZAT!

Amikor kiveszi az
Uiveglapokat, a sutéajtd
megprébal becsukddni.

4. Tartsa meg az ajto Uveglapjait
egyenként a felsd széliknél fogva, és
felfele huzza ki 6ket.

5. Tisztitsa meg az lveglapot
mosdszeres vizzel. Ovatosan térolje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uveglapokat és a sitdajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

lépéseket. El6szor a kisebb lapot

helyezze vissza, majd a nagyobbat.

FIGYELMEZTETES!

A bels6 Gveglap filmnyomott
oldalanak az ajté belseje felé
kell néznie.
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& FIGYELMEZTETES!
Gy6z6djon meg arrol, hogy
behelyezés utan az lGiveglap
kerete a filmnyomott
részeken nem érdes
fellletl-e, amikor hozzaér.

& EIGYELMEZTETES!
Ugyeljen arra, hogy a bels6
Uiveglapot megfeleléen
helyezze be a helyére.

12.6 A rekesz eltavolitasa

& VIGYAZAT!
Ne taroljon gyulékony

anyagokat (pl. tisztitoszert,
mianyag zacskot,
edényfogo keszty(t, papirt
vagy tisztité aeroszolt) a
rekeszben. A sité
hasznalata kézben a rekesz
felmelegszik. Tlzveszély!

A sitd alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehet6.

1. Utkdzésig huzza ki a rekeszt.

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.
3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

13. HIBAELHARITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
mveletet.

12.7 A lampa izzéjanak
cseréje

Tegyen egy kend6t a késziilék
belsejének az aljara. Ez
megakadalyozza a sltévilagitas
Uvegburajanak és a sutétérnek a
sérlilését.

& \/IGYAZAT!

—

Aramutésveszély! A lampa
cseréje el6tt kapcsolja le a
halozati biztositékot /
kisautomatat.

Forro lehet a sutévilagitas
izzbja és Uvegburdja.

Kapcsolja ki a készuléket.

Vegye ki a biztositékot a
biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le
az aramkori megszakitot.

Hatsé lampa

1.

Az lveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forditsa azt az
6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyba.

Tisztitsa meg az lveg
lampaburkolatot.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig hoéallo izzéra.

Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a
készuléket.

A késziilék nincs csatlakoz-
tatva az elektromos hal6za-
thoz, vagy csatlakoztatasa
nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készulék
jol van-e csatlakoztatva az
elektromos hal6zathoz.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a f6z6lapot.
A sité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tobbszor is
kiold, hivjon szakképzett vil-
lanyszerel6t.

A sutd / f6zélap kijelzéjén
egy olyan hibalizenet latha-
td, mely nincs ebben a tabla-
zatban.

Elektromos hiba Iépett fel.

Kapcsolja ki a késziiléket a
lakasban lévé kismegszaki-
téval vagy biztonsagi fékapc-
soléval, majd kapcsolja be
ismét.

Ha a hibalizenet ismét meg-
jelenik a kijelzén, forduljon
az Ugyfélszolgalathoz.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a f6z6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Ujra a f6z6lapot, és
10 masodpercen belll allitsa
be a héfokot.

A Maradékhd visszajelz6é
nem jelenik meg.

A f6z6z6na még nem forré-
sodott fel, mert csak rovid
ideje van mikddésben.

Ha a f6z6zéna elég ideig
miikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a mar-
kaszervizhez.

A kuls6 kort nem sikertul be-
kapcsolni.

El6szor a belsé kort kell be-
kapcsolni.

A sité nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sut6t.

A vilagitas nem mukaodik.

A vilagitas izzéja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

GOz- és paralecsapodas az
ételen és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sutében.

A siités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a su-
tében.

A sité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az érat.

A sité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikséges
beallitasokat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-
e a szlikséges beallitasokat.

Tul hosszu id6be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkészulnek.

A hémérséklet tul alacsony
vagy tul magas.

Szlikség esetén modositsa a
hémérsékletet. Kbvesse a
felhasznaloi kézikdnyv utasi-
tasait.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A kijelz6 a tablazatban nem
szerepl6 hibakodot jelenit
meg.

Elektromos hiba lépett fel.

Kapcsolja ki a sitét a lakas-
ban 1évé kismegszakitoval
vagy biztonsagi fékapcsolov-
al, majd kapcsolja be ismét.
Ha a hibalizenet ismét meg-
jelenik a kijelzén, forduljon
az ugyfélszolgalathoz.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Ujra az 6rat.

13.2 A szerviz szamara
sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedl a
problémara, forduljon a
markakereskedbhoz vagy a hivatalos
szervizkdzponthoz.

A markaszerviz szamara sziikséges
adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a késziilék sitéterének ellilsé
keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sitéterének
keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

14.1 A késziilék elhelyezése

A szabadon allo készilékét izembe
helyezheti Ggy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezheté.

Tekintse meg a tablazatot a legkisebb
illesztési tavolsagokkal kapcsolatban.

| ——
\ /
Al —

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
A 400
B 650

Cc 150




14.2 Miszaki adatok

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600
Osszesitett elektromos 9135 W
teljesitmény

Késziilek osztaly 1

14.3 A késziilék vizszintbe
allitasa

A készlilék aljan talalhatoé kis labak
beallitasaval a készlilék tetejét a tobbi
felulet magassagahoz igazithatja.

14.4 Billenésgatlé

Allitsa be a helyes magassagot és
terlletet a készllék szamara, mielétt
felszereli a billenésgatlot.

& FIGYELMEZTETES!
Ellendrizze, hogy a helyes
magassagban szerelte-e fel

a billenésgatlot.

Ugyeljen arra, hogy a
tlzhely mogatti felllet sima
legyen.

(1)

Fel kell szerelnie a billenésgatiét. Ha
nem szereli be, akkor hatrabillenhet a
készulék.

Az On késziilékén az alabbi képen
lathato szimbolum (nem minden tipusnal)
figyelmezteti Ont a billenésgatlod
felszerelésére.
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1. A készilék tetejétdl lefelé szamitva
317 - 322 mm-re és a készilék
oldalatol 80 - 85 mm-es tavolsagra, a
tarton 1évé kor alaku nyilasba
szerelje be a billenésgatlot.
Csavarozza szilard anyagba vagy
alkalmazzon (fali) megerésitést.

317-322
mm

= 1 %
@\\
=
T

2. Egy nyilas talalhaté a készulék
hatuljan, a bal oldalon. Emelje meg a
készlilék elejét, és helyezze a
késziléket a szekrények kozotti tér
kdzepére. Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
tlizhely szélességét, akkor a tlizhely
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kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.

@ Amennyiben médosulnak a
tlzhely méretei, a
billenésgatlét ismét be kell
allitani.

FIGYELMEZTETES!

Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga
meghaladja a késziilék
szélességét, akkor a
készlilék kozépre allitasahoz
maodositania kell az
oldalmeéretet.

14.5 Elektromos bekotés

& VIGYAZAT!
A gyarté semmilyen

felelésséget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozé
fejezetekben talalhatd
ovintézkedéseket nem tartja
be.

A készllék dugasz és csatlakozokabel
nélkul kertl szallitasra.

Alkalmazhato kabeltipusok: HO5 RR-F
megfelel6 keresztmetszettel.

15. ENERGIAHATEKONYSAG

AN

VIGYAZAT!

Miel6tt csatlakoztatja a
készilék tapkabelét a
halézati konnektorhoz, mérje
meg az épulet elektromos
halézataban a fazisok kozotti
feszlltseget. Ezutan tekintse
meg a készulék hatuljan
talalhato bekotési rajzot a
megfeleld elektromos
lizembe helyezés
erdekében. A Iépések ilyen
sorrendben valé
elvégzésével
kikiszobolhetéek az izembe
helyezési hibak és a
készulék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

VIGYAZAT!

A halozati vezeték nem
érintkezhet a készlilék abran
jelzett részével.

15.1 Fiche termék és siitokre vonatkozé informacié az EU
65-66/2014 sz. rendelkezésnek megfeleléen

Gyarté neve AEG

A készilék azonositéjele 47095VD-W8
47995VD-MN
47995VD-WN

Energiahatékonysagi szam 96.2

Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és alsé + 0.84 kWh/ciklus

fels6 sités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légke- 0.76 kWh/ciklus

veréses sutés mellett
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Sutéterek szama

1

Héforras Aram

Hanger6 o7l

Suté tipusa Szabadon all6 tiizhely sttével

Tomeg 47095VD-W8 43.0 kg
47995VD-MN 43.0 kg
47995VD-WN 43.0 kg

EN 60350-1: Haztartasi elektromos
fézbkészulékek - 1. rész: Tartomanyok,
suték, gézsuték és grillezdk - A
teljesitmény mérésére szolgalo
modszerek.

15.2 Siito -
Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

+ Altalanos javaslatok

— Ugyeljen arra, hogy a siit6 ajtaja
megfeleléen legyen becsukva a
késziilek mikoddése kdzben, és a
sutés soran addig tartsa csukva,
ameddig lehetséges.

— Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa
érdekében.

— Amikor csak lehetséges, az ételt
még felflités elétt helyezze a
sutdébe.

A C) kovetkezd jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kdérnyezetiink és egészseéguink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

— A 30 percnél hosszabb ideig tartd
sutés soran a befejezés el6tt
csokkentse a sité hémérsékletét
a minimum értékre, a sutés
hosszatol fliggbéen 3 - 10 perc
idétartamra. A siitében levd
maradékhé tovabb folytatja a
sUtést.

— A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

» Légkeveréses sutés - amikor

lehetséges, a sttéfunkcidkat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

* Melegen tartas - a maradékhét

hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

& tiito szimbolummal ellatott késziiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készUléket a helyi
Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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