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ONRE GONDOLUNK

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
K6szontjlk az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

& Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokért regisztralja készulékét:

a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha készilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informacidk az adattadblan olvashatok.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informéciok és hasznos tanacsok
@ Kdrnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A nem megfeleld
Uzembe helyezés vagy hasznalat altal okozott karokert
nem vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tajékozédas
érdekében tartsa elérhet6 helyen az utmutatét.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l személyek
biztonsaga

- A készuléket a gyermekek (csak 8 évnél id6sebb) és
csoOkkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek hijan l1évd
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktél mikodés kozben, és mikodés utan,
lehGléskor. A készulék elérhetd részei forroak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor célszerl azt bekapcsolni.

- Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készulek
kbzelében.

1.2 Altalanos biztonséag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- A készUllék belseje hasznalat kdzben felforrésodik. Ne
érintse meg a készllék belsejében 1évo fltéelemeket.
Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.
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- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a halézati

dugaszt a fali aljzatbal.

Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdél, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megelézze

aramutést.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gbzt.

Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém
kapardeszkdzt a sutbajtd Gvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

Ha a haldzati kabel megseérl, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet

alljon eld.

A polcvezet6 sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartd
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye

vissza.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Elhelyezés

VIGYAZAT!
A késziléket csak képesitett
személy helyezheti izembe.

Tavolitsa el az ¢sszes
csomagoléanyagot

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
foglaltakat.

Sulyos a készllék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
viseljen munkavédelmi keszty(it.
Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készlléktdl és egységtol.

A késziiléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

* A készliléket azonos magassagu
készulékek vagy egyseégek mellett
helyezze el.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

+ A késziléket kotelezd foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan
szerepld elektromos adatok
megfelelnek-e a haztartasi halézati
aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

+ Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és
hosszabbit6 kébeleket.



Ugyeljen a halézati csatlakozodugd
és a halozati kabel épségére.
Amennyiben a készllék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek

ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz,
kiildbndsen akkor, ha az forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.
Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugot a haldzati
csatlakozédaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz tizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a haldzati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halozati tdlterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbadl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos hal6zatrol. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

A készilék megfelel az EGK
iranyelveinek.

2.3 Hasznalat

VIGYAZAT!
Sérllés-, égés-, aramutés-
és robbanasveszély.

A készlléket kizarolag haztartasi
célra hasznalja.

Ne valtoztassa meg a készilék
mszaki jellemzéit.
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Ellendrizze, hogy a készulék
szellézbnyilasai nincsenek-e lezarva.
Mikodés kézben tilos a késziléket
felligyelet nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korltekintéen jarjon el, ha mikoédés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forré levegd tavozhat a készulékbdl.
Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtora.

Ne hasznalja a készuléket munka-
vagy tarolofeliiletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készulék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

VIGYAZAT!
A késziilék karosodasanak
veszeélye all fenn.

A zomanc elszinezédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenul a készuléek
sUtéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forro
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinezédése nincs
hatassal a készulék teljesitményére.
Ez a garanciajog szempontjabdl nem
szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gylimdlcsdk
leve maradandé foltokat ejthet.
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A késziilék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

A mivelet kdzben a siit6 ajtaja legyen
csukva.

2.4 GOz sutés

\/IGYAZAT!

Egési sérlilés és a készilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

A kiszabadul6 g6z égési sértilést

eredményezhet:

— G0z sités kézben ne nyissa ki a
készulék ajtajat.

— G0z slités utan évatosan nyissa ki
a készullék ajtajat.

2.5 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sérilés, tliz vagy a
készllék karosodasanak
veszeélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és hlizza ki a halozati
csatlakozédugot a
csatlakozéaljzatbdl.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

A sutbajto sérdlt tveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen o6vatos, amikor az ajtot
leszereli a készulékrél. Az ajtd nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a
készliléket, hogy elkerllje a
feluletének rongalédasat.

A készulékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

Amennyiben sutétisztité aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.6 Bels6 vilagitas

Az izz6 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi
készllékekhez hasznalhaté. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT!
Vigyazat! Aramités-veszély.

A lampa cseréje el6tt huzza ki a
halozati dugaszt a halézati aljzatbol.
Kizardlag az eredetivel megegyez6
mszaki jellemz&kkel rendelkez6
lampat hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérilés- vagy
fulladasveszély.

Bontsa a készulék halozati
csatlakozasat.

Vagja le a halozati tapkabelt, és
helyezze a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készulékben
rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel
T?? ? ? q F Sutéfunkciok szabalyozogombja
|—O |:| |—O° 3 Uzemi jelzélampa / szimbolum /
visszajelzd
Elektronikus programkapcsol6
Hémérséklet-szabalyozd gomb

A Homérséklet jelz6 / szimbolum /
visszajelzd

Viztartaly visszajelzéje
B Viztartaly

El Fitéelem

Sutélampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato
Lefolydcsé
Vizleereszt szelep
Polcszintek

G6z bemenet

BB :E:é:

3.2 Tartozékok Tortakhoz és siiteményekhez.
*  Mély tepsi
* Huzalpolc ) Siitemények és hisok siitéséhez,
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, illetve zsirfelfogd edényként.
sitéedényekhez.

* Siité6 talca

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT! 4.2 Az 6ra beallitasa

Olvassa el a ,Biztonsag” A siité mikodtetése elétt be kell allitania

cimi fejezetet. az orat.

N, AP Amikor a készlléket az elektromos

4.1 Kezdeti tisztitas halozatra csatlakoztatja, illetve
Vegyen ki a késziilékbsl minden aramsziinetet kdvetéen a Pontos id6
tartozékot és kiveheté polctartét. funkcié szimbdluma villogni kezd.

Olvassa el az ,Apolas és A + vagy — gombot nyomja meg a

tisztitas” cimi fejezetet. pontos id6 beallitasara.

. ] L Kériilbelll 6t masodperc elteltével a

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a villogas megsz(inik, a kijelzé pedig a
készileket. beallitott id6t mutatja.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.
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4.3 Az idd modositasa A szokasosnal forrobbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és fustdt bocsathat ki

Az IdStart |_)| a készilék. Ez normalis jelenség.

@ ‘ _0 a’ ai;l Vagy Gondoskodjon megfeleld Iégaramlasrol a
Befeljlezes funkcid helyiségben.
muikodése alatt nem . i i ,
maodosithaté az 6ra Hagyja lehdilni a sut6t. Nedvesitsen meg
beallitasa. meleg vizzel és kevés kimél6 folyékony

mosogatoszerrel egy puha ruhat, és
ennek segitségével tisztitsa ki a

Nyomja meg tébbszoér a @) gombot siitéteret.

mindaddig, mig a Pontos id6 funkcid
visszajelzéje villogni nem kezd.

Uj idépont beallitdsahoz kévesse ,Az 6ra
beallitasa” cim( részben leirtakat.

4.4 El6fUtes

Ures készilékkel végezzen
elémelegitést, hogy kiégesse a
visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [ funkciot és a
maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy oraig mikodni a
készliléket.

3. Allitsa be a [ funkciot és a
maximalis hdmérsékletet.

4. Hagyja 15 percig miikodni a
készliléket.

5. Allitsa be a (@ funkciot és a
maximalis hdmérsékletet.

6. Hagyja 15 percig miikodni a
készliléket.

5. NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készulék hasznalatahoz nyomja meg a
szabalyozé gombot. A szabalyozé gomb
kiugrik.



5.2 A készulék be- és
kikapcsolasa

@ Gomb szimbolum,

MAGYAR

visszajelzo, illetve lampa

(modelltdl fliggben):
» A visszajelzd akkor

kapcsol be, amikor a sit6

felmelegszik.

* Alampa a készllék

mikodésekor kapcsol be.

* A szimbdlum azt jelzi,

hogy a gomb a
sutéfunkciot vagy a

hémérsékletet vezérli-e.

1. A sitéfunkcio kivalasztasahoz
forgassa el a sitéfunkcidk gombjat.
2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo

gombot a kivant hémérséklet

kivalasztasahoz.

3. A készilék kikapcsolasahoz forgassa
a sutéfunkciok és a hdmeérséklet
szabalyozé gombjait kikapcsolt

pozicidba.

5.3 Sutéfunkcio

Sutofunkcio

Alkalmazas

0 Kikapcsolt allas

A készilék kikapcsolt allapotban van.

6 Sutd vilagitas
A

A sutélampa bekapcsolasa sutéfunkcio hasznalata
nélkul.

— Also + felsé 1 szinten torténd tészta- és hussités szamara.
—_— sités
—_— Felso fatés Kenyér, sitemény és tészta piritasahoz. F6zott éte-
lek befejezéséhez.
Also sltés Ropogéds alapu siitemények készitéséhez és étel
— tartositasahoz.
vvv Grill + felsé Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és ken-
sutés yér piritasa.
vv Infrasutés Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott szar-
¥ nyas sltése egyetlen sitészinten. Tovabba felfujtak

készitéséhez és piritashoz.
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Sitofunkcio Alkalmazas

Hélégbefuvas,  Sutés egyszerre maximum harom sutészinten, ill-
nagy héfok etve aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a
sité hémérsékletét, mint az Also + fels6 sltés eset-
én.

Pizzaslités Ha a sit6 1 szintjén szeretné siitni az ételt, és jol
megpiritani, illetve ropogossa tenni az also rétegét.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a stité hémér-
sékletét, mint az Alsé + felsd slités esetén.

|44

(r\) Hélégbefuvas + Parolt ételek elkészitéséhez. A funkcid segitsegével

\I/ g6z csokkentheti a sttés idejét, és megdrizheti az éte-
lekben talalhaté vitaminokat és tapanyagokat. A
funkcié hasznalatakor a hémérséklet 130 °C és 230
°C kozott allithato be.

5.4 Kijelz6
A B c A) Funkciok visszajelz6i
| | I B) Id6kijelz6
Y e N C) Funkcio visszajelzd
A QoO0 o ’ !
i
=l -
5.5 Gombok
Gomb Funkcio Megnevezés
— MINUSZ A pontos id6 beallitasa.
Q) ORA Egy 6ra funkcié beallitasa.
+ PLUSZ A pontos id6 beallitasa.

5.6 Go6z slités

1. Allitsa be a %) funkciét.

2. Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitasahoz. Toltse fel a viztartalyt
vizzel, amig a Tartaly tele visszajelzd
vilagitani nem kezd.

A tartaly maximalis Grtartalma 900
ml. Ez kb. 55 - 60 perc siitéshez
elegendd.



(i)

3.
4.

5.

AN\

Folyadékként kizarélag
vizet hasznaljon. Ne
hasznaljon sz{rt
(ioncserélt) vagy
desztillalt vizet. Ne
hasznaljon egyéb
folyadékot.

Ne toltson a viztartalyba
gyulékony vagy
alkoholos folyadékokat
(grappa, whisky, konyak
stb.).

Tolja a viztartalyt az eredeti
helyzetébe.

Az ételt megfeleld f6z6edényben
készitse el.

Allitsa a hémérsékletet 130 °C és
230 °C kozétti értékre.

A g6z sités nem nyujt jo
eredményeket 230 °C feletti
hémérséklet esetén.

VIGYAZAT!

A g6z suités minden
hasznalata utan varjon
legalabb 60 percet, hogy
megelézze a forré viz
kifolyasat a vizkivezetd
szelepen.

A g6z sltés utan uritse ki a viztartalyt.

AN\

FIGYELMEZTETES!

A késziilek forro.
Egésveszély! Legyen
6vatos, amikor megérinti a
viztartalyt.

5.7 ,Viztartaly Ures” visszajelz6

A & visszajelzd azt mutatja, hogy a
viztartaly Ures, és fel kell tolteni.

Tovabbi informaciokért lasd a ,G6z
siités” c. részt.

5.8 ,Viztartaly tele" visszajelzo

A 2y visszajelzd azt mutatja, hogy a sit6
készen all a g6z sitésre.

MAGYAR

Ha tul sok vizet tlt a
tartalyba, a biztonsagi
leereszt6 szelep a tobblet
vizet a suté aljara folyatja.

A kifolyt vizet egy szivaccsal
vagy ruhaval tavolitsa el.

(i)

5.9 A viztartaly Uritése

& FIGYELMEZTETES!

Miel6tt hozzafogna a
viztartaly kilritéséhez,
gy6z6djon meg arrol, hogy a
sUtd kihdlt.

1"

1. Készitse el6 a hasznalati utmutatoval

egy csomagban mellékelt
lefolyécsovet (C). Helyezze a
csatlakozét (B) a lefolydcsé egyik
végére.

2. Alefoly6esé (C) masik végét
helyezze egy tartalyba. A tartalyt a

leereszt6 szelepnél (A) alacsonyabb

magassagban helyezze el.

3. Nyissa ki a sit6 ajtajat, majd tegye a
csatlakozét (B) a leeresztd szelepbe

(A)-

4. Nyomja meg tobbszor a csatlakozoét

a viztartaly leuritése kozben.
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@ A tartalyban még lehet
valamennyi viz, amikor a

viztartaly Ures
visszajelzd 4 vilagitani
kezd. Varjon, amig a
vizleereszt6 szelepnél
mar nem folyik ki tébb
viz.

5. Amikor a viz mar nem folyik, hizza ki

a csatlakozot a szelepbdl.

6. ORAFUNKCIOK

6.1 Orafunkciok tablazata

A leeresztett vizet ne
hasznalja fel a viztartaly
ismételt feltoltéséhez.

Ora funkcié Alkalmazas
@ Ora A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenér-
zéséhez.

Q

Visszaszamlalasi id6 bedllitasa. Ez a funkcio nincs hatas-
sal a készlilek mikodésére.

Percszamlald

(g

Idétartam A siitési id6 beadllitasa a siiténél.

-

Befejezés A sutd kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.

@ Egyidejlileg hasznalhatja az
détartam =] és a

Befejezés | funkcist annak
beallitasara, hogy mennyi
ideig m(kodjon és mikor
kapcsoljon ki a készuléek.
Segitségével a készilléket
késleltetéssel kapcsolhatja
be. El8szér allitsa be az

Idétartamot [, majd a
Befejezést =|.

6.2 Az ora funkcidk beallitasa

Az Idétartam [ és a Befejezés =
funkciokhoz allitson be egy sutéfunkciot
és egy hdmérsékletet. Ez nem

szikséges a Percszamlalo Q
funkciéhoz.

1. Nyomja meg tébbszér a @) gombot,
amig a kivant éra funkcié
visszajelzéje villogni nem kezd.

2. A szlikséges o6ra funkcié idejének

beallitasahoz nyomja meg a + vagy

— gombot.
Az 6ra funkcié miikodik. Ekkor a kijelzén
megjelenik a beallitani kivant 6ra funkcio
visszajelzdje.

A Percszamlalé funkcional a
kijelzé a fennmarado id6t
jelzi.

3. Amikor letelik a beallitott id6, az éra
funkcio jelzé6fénye villog, és
hangjelzés hallhato. A jelzés
kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzot.
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] . Az éra funkcid kijelzése néhany
@ Az Idstartam [l és a masodperc mulva eltlnik.

Befejezés | funkciok
hasznalatakor a suté
automatikusan kikapcsol.

6.3 Az 6ra funkcidk torlése

1. Nyomja meg toébbszor a @ gombot
mindaddig, mig a megfelel6 funkcio
visszajelzéje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.

7. TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT! Fedé (B)
Olvassa el a ,Biztonsag”

cimi fejezetet. /

7.1 Tartozékok a g6z sltéshez ~ C

@ A készllék gbz siitési ))
tartozék nélkul kerdl <
leszallitasra. Tovabbi

tajékoztatasért forduljon a
helyi forgalmazohoz.

A fuvoka és a befavo tomlo

Diétas ételkészité edény goz siitési
funkciokhoz

Az edény egy lveg talbdl, a befavo tdmid
(C) szamara egy furattal rendelkezd

feddbdl, valamint egy acélracsbal all, /

amelyet az edény aljaba lehet helyezni.

Uvegedény (A) D

,C” jel alkatrész: befuvo témlé a géz
sltéshez, ,D”: fuvoka a kdzvetlen géz
slitéshez.

Befavoé csé (C)

=y




14

www.electrolux.com

Fuvoka a kdzvetlen g6z siitéshez (D)

Acélracs (E)

* Ne tegye hideg / nedves fellletre a
forrd siitéedényt.

* Ne Ontson hideg folyadékot a forrd
sutéedénybe.

» Ne tegye a sitéedényt forré
fézoéfellletre.

Ne tisztitsa a sutéedényt surolo- és
csiszoldszerekkel, valamint porokkal.

7.2 G6z sités diétas
ételkészitdé edénnyel
Tegye az ételt az edénybe helyezett

acélracsra, majd tegye az edényre a
fedét.

1.

lllessze a befuvo tomlét a diétas
ételkészité edény feddjének specialis
furataba.

A sutéedényt helyezze a suté alulrdél
szamitott masodik polcszintjére.

A befuvo tomlé masik végét illessze
a gb6zbemenethez.
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Ugyeljen arra, hogy a befivé témlé ne

nyomodjon dssze, és ne érjen a siité

fels6 részén talalhaté flitéelemhez.

4. A sitdn allitsa be a g6z sutés
funkciot.

7.3 Kdzvetlen gbz sutés

Tegye az ételt az edénybe helyezett
acélracsra. Adjon hozza kevés vizet.

& FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja az edény
feddjét.

& VIGYAZAT!
A suté mikodése alatt a

fuvokat 6vatosan kezelje.
Amikor a sit6 forro, a
favokat edényfogo
kesztylivel érintse meg. A
favokat mindig tavolitsa el a
sutébdl, ha nem hasznalja a
g6z funkciot.

@ A befuvo tomlét kifejezetten
a sltével vald hasznalatra
terveztiik, és nem tartalmaz
egészsegre karos
anyagokat.

1. lllessze a fuvokat (D) a befuvo
tdmlébe (C). A befuvo tdmld masik
végét illessze a g6zbemenethez.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Hiutéventilator

Amikor a készilék Uzemel, a
hitéventilator automatikusan bekapcsol,

2. A sltéedényt helyezze a sitd alulrol
szamitott elsé vagy masodik

_ polcszintjere.

Ugyeljen arra, hogy a befuvo tomlé ne

nyomadjon &ssze, és ne érjen a sitd

felsd részén talalhato flitéelemhez.

3. A sltén éllitsa be a g6z sutés
funkciot.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat, gidat,

nagyobb halat vagy hasonlé ételt készit,

a fuvokat (D) kdzvetlenll a hus Ures

részébe vezesse be. Biztositsa, hogy

ilyenkor a nyilasok ne zarddjanak el.

<\
71 11 W N

A g6z sitéssel kapcsolatos tovabbi
informaciokeért tekintse meg a g6z
sutésre vonatkozo ételkészitési
tablazatokat a Hasznos tanacsok és
javaslatok cimi fejezetben.

hogy hidegen tartsa a készulék fellleteit.
Amikor kikapcsolja a készliléket, a
hitéventilator tovabbra is mikddik, amig
a készilék le nem hdl.
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8.2 Biztonsagi felszerelés

A készllék nem megfelelé hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa

veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek

megakadalyozasa céljabol a sitd

biztonsagi hékapcsoloval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
sutd a hdmérséklet csdkkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.

9. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

& VIGYAZAT!

Olvassa el a ,Biztonsag”

készulék egységeit ne takarja le sités
kézben alufélidval. Ez hatassal lehet a
slités eredményére, és karosithatja a

cimi fejezetet.

@ A tablazatban szerepld
hémérsékleti értékek és

sUtési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségetdl eés
mennyiségétdl fliggenek.

9.1 Altalanos tudnivalok

st zomancozasat.

9.2 Sitemények sitése

* Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a sutési idd 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két sut6 talcat hasznal,
legyen egy Ures szint kdzottik.

9.3 Husok és halak sitése

* Nagyon zsiros husok sitésekor

A késziilék 6t polcszinttel rendelkezik.
A polcszintek szamozasa a készulék
aljatol felfelé torténik.

A slité egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a leveg6t, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
slthet, igy az elkészitett ételek belll

puhak, kivil pedig ropogosak lesznek.

Minimalisra csokkenti a sitési id6t és
az energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapodhat a
késziiléken vagy az ajté tUveglapjain.
Ez normadlis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a készliléktdl, amikor sités
kézben kinyitja a készlilék ajtajat. A
paralecsapddas csokkentése
érdekében a sités megkezdése elbtt
10 percig Uzemeltesse a késziléket.
Torolje le a nedvességet a készllék
minden hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a siitétér aljara, és a

hasznaljon mély tepsit, hogy megdvja
a sitét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg

ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig éllni a
szeletelés elétt, hogy a szaftja ne
folyjon ki.

+ Hussutés kdzben a tulzott
fustképz6dés megel6zése érdekében
ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A
flst lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

9.4 Sitési idétartamok

A sltés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités
kdzben. Taldlja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sutési id6 stb.) sutbedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a készuléket.
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9.5 Tészta- és husslitési tablazat

Siitemények
Etel Also + felsé siités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hémeér- Polcma- HOmér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag
(°C)
Habos si- 170 2 160 3(2és4) 45-60 Tortasuté
temények formaban
Linzer- 170 2 160 3(2és4) 20-30 Tortasité
tészta formaban
Kefires 170 1 165 2 60 - 80 26 cm-es
sajttorta tortasiitdé
formaban
Almatorta 170 2 160 2 (balés 80-100 Két darab
(almas jobb) 20 cm-es
pite)1) sutéforma-
ban a hu-
zalpolcon
Rétes 175 3 150 2 60 - 80 Sutd tal-
can
Gyumolc- 170 2 165 2 (balés 30-40 26 cm-es
storta jobb) tortasutd
formaban
Piskéta- 170 2 160 2 50 - 60 26 cm-es
tészta tortasutd
formaban
Karacso- 160 2 150 2 90-120 20 cm-es
nyi torta/ tortasutd
gyumolc- formaban
storta
gazda-
gon1)
Szilvator- 175 1 160 2 50 - 60 Kenyérsi-
tal) t6 forma-
ban
Aprosite- 170 3 140-150 3 20-30 Suté tal-
mény — can
egy szint-
en
Aprosite- - - 140-150 2és4 25-35 Suto tal-
mény — can
két szint-

en
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Etel Alsé + felsé siités Hoélégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-

hofok zés

Homér- Polcma- HOmér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag

(°C)
Aprosite- - - 140-150 1,3és5 30-45 Sit6 tal-
mény — can
harom
szinten
Keksz / 140 3 140-150 3 30-35 Sito6 tal-
omloés can
tésztak —
egy szint-
en
Keksz / - - 140-150 2és4 35-40 Sito6 tal-
omloés can
tésztak —
két szint-
en
Keksz / - - 140-150 1,3és5 35-45 Sito6 tal-
omloés can
tésztak —
harom
szinten
Habcsok — 120 3 120 3 80 -100 Sito6 tal-
egy szint- can
en
Habcsok — - - 120 2és4 80 - 100 Sito6 tal-
két szint- can
enl)
Molnar- 190 8 190 3 12 - 20 Sito6 tal-
kal) can
Képvisel6- 190 3 170 3) 25-35 Sit6 tal-
fank — egy can
szinten
Képvisel6- - - 170 2és4 35-45 Sito6 tal-
fank — két can
szinten
Tortala- 180 2 170 2 45-70 20 cm-es
pok tortastité

formaban

Gylimolc- 160 1 150 2 110-120 24 cm-es
storta tortasiité

gazdagon formaban
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Etel Also + felsoé siités Hoélégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
hofok zés
Homeér- Polcma- Ho6mér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag
(°C)
Lekvaros 170 1 160 2 (balés 50 -60 20 cm-es
piskéta jobb) tortasitd
formaban
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Kenyér és pizza
Etel Also + felso sutés Holégbefuvas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hémér- Polcma- Hoémeér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Fehér 190 1 190 1 60 -70 1-2dar-
kenverl) ab, 500
enyeér g/db
Rozskeny- 190 1 180 1 30 -45 Kenyérsu-
ér t6 forma-
ban
Zsemle 1) 190 2 180 2(2és4) 25-40 6__— 8 qb a
suto tal-
can
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Sité tal-
can vagy
mély tep-
siben
Pogac- 200 8 190 8 10 - 20 Sité tal-
sak1) can
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Toltott tésztak
Etel Also + felso siités Hoélégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hoémér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Vajastész- 200 2 180 2 40 - 50 Formaban
ta-kosarka
Zoldseges 200 2 175 2 45 - 60 Formaban

pite
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Etel Also + felsé siités Hoélégbefuvas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
hoéfok zés
Hémeér- Polcma- Hoémeér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 Formaban
Lasagnel) 180-190 2 180-190 2 25-40 Formaban
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Formaban
ni1)
1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.
Hus
Etel Also + felso siités Hélégbefuvas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
hoéfok zés
Homér- Polcma- Homér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Marhahus 200 2 190 2 50-70 Huzalpol-
con
Sertés 180 2 180 2 90-120  Huzalpol-
con
Boriju 190 2 175 2 90-120  Huzalpol-
con
Angol 210 2 200 2 50 - 60 Huzalpol-
marhastilt, con
véresen
Angol 210 2 200 2 60 - 70 Huzalpol-
marhasitilt, con
kozepe-
sen at-
sutve
Angol 210 2 200 2 70-75 Huzalpol-
marhasitilt, con
jol atsutve
Sertésla- 180 2 170 2 120 - 150 Boros
pocka
Sertéscsi- 180 2 160 2 100-120 2db
16k
Barany 190 2 175 2 110-130 Comb
Csirke 220 2 200 2 70 - 85 Egészben
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Etel Also + felso siités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
hoéfok zés
Hoémér- Polcma- Hoémeér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Pulyka 180 2 160 2 210-240 Egészben
Kacsa 175 2 220 2 120 - 150 Egészben
Liba 175 2 160 1 150 - 200 Egészben
Nyulhas 190 2 175 2 60 - 80 Feldara-
bolva
Vadnyul 190 2 175 2 150 - 200 Feldara-
bolva
Facan 190 2 175 2 90 -120 Egészben
Hal
Etel Also + felso siités Holégbefuvas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Pisztrang/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 hal
tengeri
keszeg
Tonhal/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6filé
lazac
9.6 Infrasiités
Marhahus
Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Marhasult vagy -  vastagsag 190 - 200 5-6 1 vagy 2
szelet, véresenl) ~ (cm) szerint
Marhaslilt vagy -  vastagsag 180 - 190 6-8 1 vagy 2
szelet, kdzepe- (cm) szerint
sen’)
Marhasiilt vagy -  vastagsag 170 - 180 8-10 1 vagy 2

szelet, atstitvel)

(cm) szerint

1) Melegitse el6 a sutét.
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Sertés
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(k) (°C) sag
Lapocka, tarja, 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 vagy 2
sonka
Borda, karaj 1-15 170 - 180 60 - 90 1 vagy 2
Fasirt 0.75 -1 160 - 170 50 - 60 1 vagy 2
Sertés csilok 0.75-1 150 - 170 90 -120 1 vagy 2
(el6fézott)
Borju
Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(kg) (°C)
Boriju roston 1 160 - 180 90 - 120 1 vagy 2
Borjucstilok 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 vagy 2
Barany
Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(kg) (°C)
Baranycsulok, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 vagy 2
barany roston
Baranygerinc 1-15 160 - 180 40 - 60 1 vagy 2
Szarnyas
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(kg) (°C)
Baromfi részek Egyenként 0,2 200 - 220 30-50 1 vagy 2
-0,25
Fél csirke Egyenként 0,4 190 - 210 35-50 1 vagy 2
-0,5
Csirke, jérce 1-15 190 - 210 50-70 1 vagy 2
Kacsa 1.5-2 180 - 200 80 - 100 1 vagy 2
Liba 35-5 160 - 180 120 - 180 1 vagy 2
Pulyka 25-35 160 - 180 120 - 150 1 vagy 2
Pulyka 4-6 140 - 160 150 - 240 1 vagy 2
Hal
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(k) (°C)
Hal egészben 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1 vagy 2
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9.7 Aszalas — Hélégbefuvas, ki az ajtot, és az aszalas
nagy héfok t,alefejez'essahez hagyja leh(ini egy
éjszakan at.
« A tepsit boritsa be zsirpapirral vagy
sutépapirral.
* A jobb eredmény érdekében dllitsa le
a sUtét az aszalasi id6 felénél, nyissa

Zoldségek
Etel Hémérséklet 1d6 (ora) Polcmagassag
(€) 1. pozicio 2. pozicié
Bab 60-70 6-8 8 1/4
Paprika 60-70 5-6 <) 1/4
Z6ldség sav- 60-70 5-6 B 1/4
anyusaghoz
Gomba 50 - 60 6-8 B 1/4
Flszernévény 40 -50 2-3 3 1/4
Gyumolcs
Etel Hoémérséklet 1do6 (6ra) Polcmagassag
€ 1. pozicio 2. pozicio
Szilva 60-70 8-10 B 1/4
Sargabarack 60-70 8-10 8 1/4
Almaszeletek 60 -70 6-8 8 1/4
Korte 60-70 6-9 8 1/4
9.8 Hélégbefuvas + géz
Edes siitemények
Etel Homérsék- 1do6 (perc) Polcma- Megjegyzés
let (°C) gassag
Almatorta®) 160 60 - 80 2 20 cm-es tortasuté for-
maban
GyUmolcslepény 175 30 - 40 2 26 cm-es tortasuté for-
maban
Gyumolcskenyér 160 80-90 2 26 cm-es tortasuté for-
maban
Piskotatészta 160 35-45 2 26 cm-es tortasuté for-
maban
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 20 cm-es tortasité for-

maban
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Etel Hémérsék- 1d6 (perc) Polcma- Megjegyzés
let (°C) gassag

Szilvatortal) 160 40 - 50 2 Kenyérsuité formaban
Aprésitemények 150 - 160 25-30 3(2és4) Sité talcan
Teasltemény 150 20-35 3 (2és4) Sité talcan

Molnarka®l) 180 - 200 12-20 2 Suté talcan

Briésok1) 180 15-20 3 (2és4) Sito talcan
1) Melegitse el a sitét 10 percig.
Kenyér és pizza

Etel Mennyiség HOmérsék- 1dé (perc) Polcmagas- Megjegyzés

(9) let (°C) sag

Fehér ken- 1000 180 - 190 45 - 60 2 1 -2 darab,
yérl) 500 g/db
Péksutemé- 500 190 - 210 20 - 30 2(2és4) 6-8dba
ny1) sit6 talcan
Pizzal) - 200 - 220 20 - 30 2 Sitd talcan
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Toltott tésztak

Etel Hoémérsék- 1do6 (perc) Polcma- Megjegyzés

let (°C) gassag

Z0ldséggel toltott 170 - 180 30-40 1 Formaban

ételek

Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 Formaban
Burgonyafelfujt 160 - 170 50 - 60 1(2és4) Formaban

Hus

Etel Mennyiség H6émér- 1d6 Polcma- Megjegyzés

(9) séklet (perc) gassag
(°C)

Sertés roston 1000 180 90-110 2 Huzalpolcon
Borju 1000 180 90-110 2 Huzalpolcon
Marha hatszin 1000 210 45 - 50 2 Huzalpolcon

- véresen

Marha hatszin 1000 200 55 -65 2 Huzalpolcon

- kozepesen
atsttve
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Etel Mennyiség Hoémér- 1d6 Polcma- Megjegyzés

(9) séklet (perc) gassag

(°C)

Marhastilt - j6I 1000 190 65-75 2 Huzalpolcon
atsutve
Barany 1000 175 110-130 2 Comb
Csirke 1000 200 55 -65 2 Egészben
Pulyka 4000 170 180-240 2 Egészben
Kacsa 2000-2500 170-180 120-150 2 Egészben
Liba 3000 160-170 150-200 1 Egészben
Nyulhus - 170-180 60 - 90 2 Feldarabolva
Hal
Etel Men- Hémér- Id6 (perc) Polcma-  Megjegyzés

nyiség séklet (°C) gassag

(9)
Pisztrang 1500 180 25-35 2 3-4hal
Tonhal 1200 175 35-50 2 4 - 6filé
Tékehal - 200 20 - 30 2 -
Ujramelegités gbzzel
Etel Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma- Megjegyzés

(°C) gassag
Zoldség / hus fel- 140 15-25 2 Ujramelegités tanyér-
fujtak?) o
Tészta és 140 10-15 2 Ujramelegités tanyér-
szosz1) ol
Koretek (pl. rizs, 140 10-15 2 Ujramelegités tanyér-
krumpli, tészta)1) on
Egytalételek?) 140 10-15 2 Ujramelegités tanyér-
on
Hus1) 140 10-15 2 Ujramelegités tanyér-
on

Zdldségek” 140 10-15 2 Ujramelegités tanyér-

on

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

9.9 Siutés diétas sutdedényben

Hasznalja a H6légbefuvas + g6z
funkciot.
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Zoldségek
Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Brokkoli (rézsak) 150 20-25 2
Padlizsan 150 15 - 20 2
Karfiol (rézséak) 150 25-30 2
Paradicsom 150 15 2
Sparga (fehér) 150 35-45 2
Sparga (zold) 150 25-35 2
Cukkini (szeletelve) 150 20-25 2
Sargarépa 150 35-40 2
Edeskémény 150 30-35 2
Karalabé 150 25-30 2
P:aprika csikokra 150 20-25 2
vagva
Zeller (szeletelve) 150 30-35 2
Huas
Etel Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
F6tt sonka 150 55 -65 2
Parolt csirkemell 150 25-35 2
Kasseler (fustolt 150 80 -100 2
sertéskaraj)
Hal
Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Pisztrang 150 25-30 2
Lazacfilé 150 25-30 2
Koretek
Etel Homérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagassag
Rizs 150 35-40 2
Krumpli (hamozat- 150 50 - 60 2
lan, kozepes mére-
td)
Fétt burgonya (ne- 150 35-45 2
gyedbe vagva)
Puliszka 150 40 - 45 2




10. APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.

10.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

* Akésziilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.

« A fémfellletek tisztitasat
hagyomanyos tisztitdszerrel végezze.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készUléket belsejét. A lerakddott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet
okozhat. A veszély mértéke nagyobb
a grillez6edény esetében.

* A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sut6tisztitd szerrel tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 6sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitoszerrel
megnedvesitett puha kendét
hasznaljon.

» Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles szé&ll
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlo teflon bevonat
sérulését okozhatjak.

10.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium készulékek

(i)

A siitéajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot
hasznaljon. Puha ronggyal
tordlje szarazra.

Soha ne hasznaljon
acélgyapotot, savtartalmu
vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a
sutd fellletét. A suté
kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa
meg.
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10.3 Az ajtétomitések
megtisztitasa

* Rendszeresen ellenérizze az
ajtotomités allapotat. Az ajtotomités a
sutényilas kereténél talalhatd. Ne
hasznalja a késziléket, ha az
ajtotomités sérllt. Vegye fel a
kapcsolatot egy markaszervizzel.

» Az ajtotomités tisztitasanak részleteit
lasd a tisztitasrél sz6l6 altalanos
részben.

10.4 A polctartok eltavolitasa

A sutd tisztitasahoz vegye ki a

polctartokat.
1. Huzza el a polctarté ellils6 részét az
oldalfaltol.
&
=i

NEE

—

2. Huzza el a polctart6 sin hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

ﬁ

T
v

T
T

TIT

A polctarté sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.
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10.5 A viztartaly tisztitasa

& VIGYAZAT!
Ne toltson vizet a
viztartalyba a tisztitasi
eljaras alatt.

@ A tisztitasi eljaras soran
valamennyi viz kicsepeghet

a g6zbemeneti nyilasbol a
sutétérbe. Helyezzen be egy
talcat kdzvetlenil a
gézbemeneti nyilas alatti
polcra, hogy elkertlje viz
lecsepegését a sutétér
aljaba.

Bizonyos idd elteltével a sitében vizkd
rakodhat le. Ennek megel&zése

érdekeében tisztitsa meg a sitdének a
gozfejlesztésben részt vevé alkatrészeit.
Uritse ki a tartalyt minden g6z sttés
utan.

Viztipusok

Alacsony vizkétartalmu, lagy viz - a
gyarté altal ajanlott, mivel csokkenti a
tisztitas gyakorisagat.

Csapviz - hasznalhato, ha a
haztartasi vizellato rendszer
rendelkezik viztisztitoval vagy
vizlagyitoval.

Magas vizkétartalmu, kemény viz -
nincs semmilyen hatassal a készulék
teljesitményére, de megndveli a
tisztitas gyakorisagat.

Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) ALTAL ELOIRT KALCIUMMENNYISEGI

TABLAZAT
Kalciumlera- Vizkeménység Viz besorola- Vizkételenités
koda korisa
odas (francia fok)  (német fok) - e
0-60 mg/l 0-6 0-3 Edes vagy lagy 75 ciklusonként
vagy 2,5 hav-
onta
60 - 120 mg/l 6-12 3-7 Kbézepesen ke- 50 ciklusonként
mény vagy 2 havonta
120-180mg/l 12-18 8-10 Kemény vagy 40 ciklusonként
meszes vagy 1,5 hav-
onta
180 mg/l felett 18 felett 10 felett Nagyon kemé- 30 ciklusonként

ny vagy havonta

1. Toltse fel a viztartalyt 850 ml vizzel

és 50 ml citromsavval (6t teaskanal).
Kapcsolja ki a sitét, és varjon kb. 60

percet.
2. Kapcsolja be a sutét, és allitsa be a
Holegbefuvas, nagy héfok + g6z

funkciodt. Allitsa a hdmérsékletet 230

°C-ra. 25 perc elteltével kapcsolja ki

a sltét, és 15 percig hagyja lehdini.
3. Kapcsolja be a sutét, és allitsa be a

Holegbefuvas, nagy héfok + g6z

funkciodt. Allitsa a hdmérsékletet 130

és 230 °C kozotti értékre. Kapcsolja
ki 10 perc elteltével.

Hagyja lehilni, majd folytassa a tartaly

tartalmanak eltavolitasaval. Lasd ,A
viztartaly Uritése” cim{ részt.
4. Oblitse at a tartalyt, és egy textiliaval

tordlje le a még meglévd
vizkdmaradvanyokat a siitében.
Kézzel, meleg, tisztitoszeres vizzel
tisztitsa meg a vizleeresztd csévet. A
karosodas elkerulése érdekében ne
hasznaljon savas kémhatasu szert,
aeroszolt vagy hasonlé anyagokat.
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10.6 A sitéajto tisztitasa

A s(t6 ajtajaban két Giveglap van
beépitve. A tisztitashoz a sitdajtd és a
bels6 tveglap eltavolithato.

@ A siité ajtaja bezardédhat, ha
ugy probalja kiszerelni a
belsé Uveglapot, hogy a sité
ajtaja nincs leszerelve.

& FIGYELMEZTETES!
Ne haszndlja a késziléket a
belsd lGveglap nélkal.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és tartsa
meg az ajtd két zsanérjat.

4. Helyezze az ajtét egy stabil feluletre
leteritett puha ruhara.

i
%

5. Oldja ki a reteszel6rendszert a belsd
Uveglap kiszereléséhez.

2. Emelje meg, és forditsa el a két ~__
zsanéron |évé kart. ~=

6. A két rogzitét forgassa el 90°-kal,
majd huzza ki azokat a helytkrél.

3. Csukja vissza félig a st6ajtot az elsé
nyitasi poziciéig. Ezutan huzza el6re
és emelje ki az ajtét a helyérdl.
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7. El6szor emelje meg 6vatosan, majd
tavolitsa el az tiveglapot.

8. Tisztitsa meg az liveglapot
mososzeres vizzel. Az Uveglapot
ovatosan tisztitsa meg.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uiveglapot és a slitéajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket.

Az Uveglap filmnyomott oldalanak az ajté
belseje felé kell néznie. Gy6z8djon meg

arrol, hogy behelyezés utan az tiveglap

kerete a filmnyomott részeken nem érdes

fellletl-e, amikor hozzaér.

Ellenérizze, hogy a belsd liveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

10.7 A lampa izzéjanak cseréje

Tegyen egy kend6t a késziilék

belsejének az aljara. Ez

megakadalyozza a sutdvilagitas

lvegburajanak és a siutétérnek a

sériléset.

& VIGYAZAT!
Aramutésveszély! A lampa
cseréje el6tt kapcsolja le a
halézati biztositékot /
kisautomatat.
Forré lehet a sltévilagitas
izzéja és lvegburaja.

& FIGYELMEZTETES!

A zsirmaradék raégésének
elkeriilésére mindig
kendével fogja meg a
halogénizzét.

-

Kapcsolja ki a készuléket.
2. Vegye ki a biztositékot a

biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le

az aramkori megszakitot.

Hatso lampa

1. Az liveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes
iranyba.

2. Tisztitsa meg az liveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig hoallo izzéra.

4. Sczerelje fel az liveg lampaburkolatot.



11. HIBAELHARITAS

VIGYAZAT!

Olvassa el a ,Biztonsag”

cimU fejezetet.

11.1 Mit tegyek, ha...
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A suté nem melegszik fel.

A készulék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A suté nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikség-
es beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elve-
gezte-e a szukséges beal-
litasokat.

A suté nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tobbszor is
kiold, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Ujra az 6rat.

A vilagités nem makodik.

A vilagitas izz6ja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

Go6z- és paralecsapodas
az ételen és a sltétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
stében.

A sltés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

Viz kertilt a siité belse-
jébe.

Tul sok viz van a viztartaly-
ban.

Kapcsolja ki a sitét, és
egy ruhaval vagy szivaccs-
al torolje fel a vizet.

A ,Tartaly tele” Iél vissza-
jelz6 nem vilagit.

Nincs elég viz a viztartaly-
ban.

Toltse meg vizzel a tartalyt
annyira, hogy a visszajelz6
vilagitani kezdjen. Ha a viz
elkezd tulfolyni a sitd bel-
sejébe, és a visszajelz6 to-
vabbra sem vilagit, fordul-
jon egy képzett szerviz
szakemberhez.

A ,Tartaly ures” & vissza-
jelzd vilagit.

Nincs viz a viztartalyban.

Toltse fel a tartalyt. Ha a
visszajelz6 ekkor is vilagit,
forduljon egy képzett szer-
viz szakemberhez.

A g6z siités nem mikaodik.

Nincs viz a viztartalyban.

Toltse fel a viztartalyt.
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Jelenség Lehetséges ok Javitasi mod

A g6z sutés nem mikodik. Vizké zarta el a nyilast. Ellendrizze a g6zbemenet
nyilasat. Tavolitsa el a viz-
kovet.

Tobb, mint 3 percig tarta  Vizké rakodott le a sutd- Tisztitsa meg a viztartalyt.

viztartaly kilritése, vagy ben. Lasd ,A viztartaly tisztita-

viz szivarog a gézbemenet sa” cim{ részt.

nyilasabol.

11.2 A szerviz szamara A markaszerviz szamara sziikséges

adatok az adattablan talalhatéak. Az

szikseges adatok adattabla a készillék siitterének eliilsd

Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készulék sutéterének
markakeresked6hoz vagy a hivatalos kereteérdl.

szervizkdzponthoz.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.) s

Termékszam (PNC) s

Sorozatszam (S.N.)

12. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT!

Olvassa el a ,Biztonsag’
cim( fejezetet.

12.1 Beépités




12.2 A sit6 rogzitése a
konyhaszekrényhez
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12.4 Kabel

Az (izembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok: HO7 RN-F,
HO05 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

A vezeték szikséges keresztmetszete az
Osszteljesitmény (lasd az adattablan) és
az alabbi tablazat alapjan allapithato
meg:

12.3 Elektromos bekotés

Teljes teljesitmé-
ny (W)

Vezeték kereszt-
metszet (mm?)

maximum 1380 3x0,75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1,5

@ A gyarté semmilyen

felelésséget nem vallal, ha a

biztonsagra vonatkozé
fejezetekben talalhato

ovintézkedéseket nem tartja

be.

Ez a készulék dugasszal és
csatlakozdkabellel kerll szallitasra.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A foldel6 (z6ld/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla
(kék és barna vezeték).

13.1 Fiche termék és informacio az EU 65-66/2014 sz.

rendelkezésnek megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux

A készlilék azonositojele EOB6410A0X
Energiahatékonysagi szam 99.7
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és al- 0.93 kWh/ciklus

so + felsé siités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és

légkeveréses siités mellett

0.85 kWh/ciklus

Sutdterek szama 1

Héforras Aram
Hangerd 721

Sitd tipusa Beépitett sutdé
Témeg 34.1 kg
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EN 60350-1: Haztartasi elektromos
fézOkészulékek - 1. rész: Tartomanyok,
suték, gézsutdk és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgald
modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A készllék tobb funkcioval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

« Altalanos javaslatok

— Ugyeljen arra, hogy a sité ajtaja
megfeleléen legyen becsukva a
készilék mikodése kozben, és a
sutés soran addig tartsa csukva,
ameddig lehetséges.

— Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa
érdekében.

— Amikor csak lehetséges, az ételt
még felflités el6tt helyezze a
sutébe.

A D kvetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kdérnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

— A 30 percnél hosszabb ideig tartd
sUtés soran a befejezés elbtt
csOkkentse a sité hémérsékletét
a minimum értékre, a siités
hosszatdl figgéen 3 - 10 perc
id6tartamra. A sitében levd
maradékhé tovabb folytatja a
sutést.

— A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

+ Légkeveréses siités - amikor
lehetséges, a sttéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

* Melegen tartas - a maradékhdét
hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tilté szimbdlummal ellatott készuiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a késziléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki
vklju€uje desetletja profesionalnih izkusenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je
bil zasnovan z mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste lahko prepri¢ani v
zagotovitev odli¢nih rezultatov.

Dobrodosli pri Electroluxu.

Obiscite nase spletno mesto za:

G Nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
@ www.electrolux.com

g Registrirajte vas izdelek za boljsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za va$ aparat:
’% www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo€amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka,
serijsko Stevilko.

Podatke najdete na ploscici s tehni¢nimi podatki.

& Opozorilo / Pozor - Varnostne informacije
@ Splosne informacije in nasveti
@ Okoljske informacije.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. /A NAVODILA ZA VARNO UPORABO

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe in Skodo, nastalo zaradi napacCne
namestitve in uporabe. Navodila shranite skupaj z
napravo za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivin oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta
naprej ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali ¢e so dobili
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce
se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

- Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vse dele embalaze hranite zunaj dosega otrok.

- Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo
otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli so vroci.

.- Ce ima naprava varovalo za otroke, priporocamo, da
ga vklopite.

- CiSCenja in uporabniSkega vzdrzevanja ne smejo
izvajati otroci brez nadzora.

- Otroci, mlajsSi od treh let, se ne smejo priblizevati, Ce
niso pod nenehnim nadzorom.

1.2 Splosna varnostna navodila

- NamesScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- Naprava se v notranjosti med delovanjem segreje. Ne
dotikajte se grelcev v napravi. Pripomocke ali posodo
vedno odstranjujte iz pecice ali postavljajte vanjo z
zascitnimi rokavicami.

- Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

- Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava izklopljena,
da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- Naprave ne Cistite s paro.
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. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih
Cistilnih sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne
poskodujete stekla.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenijati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se

izognete nevarnosti.

Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite
sprednji del nosilcev resetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

2. VARNOSTNE INFORMACIJE

2.1 Namestitev

& OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena
oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite
previdni, ker je tezka. Vedno nosite
za8citne rokavice.

Naprave ne vlecite za rocaj.
Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
Poskrbite, da bo naprava namescena
pod in v blizino trdnih konstrukcij.
Stranice naprave morajo biti
namescene ob napravah ali enotah z
isto visino.

2.2 Prikljucitev na elektrino
napetost

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektri¢nega udara.

Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so elektriéni podatki na
ploscici za tehni¢ne navedbe skladni z

elektriéno napeljavo. Ce niso, se
posvetujte z elektricarjem.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poSkodujete vtiCa in
kabla. Ce je treba kabel zamenjati,
mora to storiti osebje pooblaséenega
servisnega centra.

Napajalni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave, $e posebej, ko
so vroca.

Zascita pred udarom elektriCnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektriéno napetostjo mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
names$c¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ce Zzelite izkljuciti napravo, ne vlecite
za elektricni priklju¢ni kabel. Vedno
povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascitne naprave na diferencni tok in
kontaktorje.

Elektri¢na napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. Izolacijska naprava mora imeti
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med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

* Naprava je izdelana v skladu z
direktivami EGS.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe,
opeklin in elektricnega udara
ali eksplozije.

» To napravo uporabljajte samo v
gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

* Prepricajte se, da prezracevalne
odprtine niso blokirane.

* Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

» Napravo po vsaki uporabi izklopite.

* Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. Iz
naprave lahko puhne vro¢ zrak.

* Naprave ne upravljajte z mokrimi
rokami ali ko je v stiku z vodo.

* Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

» Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.

» Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti
v stik z iskrami ali odprtim ognjem.

* V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali
mokrih predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

» Da bi preprecili poskodbo ali
spreminjanje barve emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne puscajte mokre posode in
hrane v napravi, ko koncate s
pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevanju ali
names¢anju pripomockov
previdni.

+ Sprememba barve emajla ne vpliva
na zmogljivost naprave. Garancija
tega ne vrednoti kot pomanijkljivost.

» Za socCne torte uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzroc¢ajo
madeze, ki so lahko trajni.

* Naprava je namenjena le kuhanju. Ni
je dovoljeno uporabljati za druge
namene, npr. ogrevanje prostora.

» Jedi v pecici vedno pripravljajte pri
zaprtih vratih.

2.4 Kuhanje v sopari

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in
poskodb naprave.

+ Sprosc¢ena para lahko povzroci
opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne
odpirajte vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.5 Vzdrzevanije in CisCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo
in iztaknite vti€ iz vtiCnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na servis.

+ Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!

+ Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

+ Preostala mascoba ali hrana v
napravi lahko povzro€i pozar.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CisCenje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.



« Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.6 Notranja lucka

. Zarnica ali halogenska Zarnica,
uporabljena za to napravo, je
prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hiSno
razsvetljavo.

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

* Pred zamenjavo zarnice izkljucite
napravo iz napajanja.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

e

s 500

BHE Eé

m_ ™ ‘7/‘-'.;
i
Sl S
O —

3.2 Pripomocki

e Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.
* Pekac za pecivo

4. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.
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» Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel in
ga zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci in Zivali
zaprli v napravo.

Upravljalna plos¢a

HE Gumb za funkcije pedice

El Lucka/simbol/indikator napajanja
Bl Elektronski programator

EH Gumb za nastavitev temperature
@ Lucka/simbol/indikator temperature
Indikator posode za vodo

B} Predal za vodo

El Grelec

Luc

Ventilator

Nosilci re$etk, odstranljivi
Odto¢na cev

Ventil za odvod vode

PoloZzaji reSetk

Dovod za paro

Za kolace in piSkote.

* Globok pekaé¢
Za peko in pec¢enje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.
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4.1 Prvo CiSCenje
Iz naprave odstranite vse pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Oglejte si poglavje »
Vzdrzevanije in CiS€enje«.

Pred prvo uporabo napravo o istite.
Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

4.2 Nastavitev ¢asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti
éas.

Indikator za funkcijo Nastavitev ure
utripa, ko napravo prikljucite na
elektriéno omrezje, ¢e pride do izpada
elektricnega toka ali ko programska ura
ni nastavljena.

Pritisnite tipko + ali — za nastavitev
pravega Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konca, prikazovalnik pa prikazuje
nastavljen ¢as.

4.3 Spreminjanje Casa

Casa ne morete spremeniti,
Ce deluje funkcija Trajanje

[~ ali konec =1

Pritiskajte @ dokler ne utripa indikator
za funkcijo Nastavitev ure.

5. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

5.1 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite upravljalni
gumb. Upravljalni gumb izsko¢i.

Za nastavitev novega Casa si oglejte »
Nastavitev ¢asa«.

4.4 Predgrevanje

Prazno napravo predhodno ogrevajte, da
zazgete preostalo mascobo.

1. Nastavite funkcijo = in najvisjo
temperaturo.
2. Naprava naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo E' in najvisjo
temperaturo.

4. Naprava naj deluje 15 minut.

5

Nastavite funkcijo & in najvisjo

temperaturo.
6. Naprava naj deluje 15 minut.
Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot
obi¢ajno. Naprava lahko oddaja
neprijetne vonjave in dim. To je obicajno.
V prostoru poskrbite za zadostno
zracenje.

Pocakajte, da se pecica ohladi. V topli
vodi z dodano manjSo koli¢ino sredstva
za pomivanje navlazite mehko krpo in jo

uporabite za ¢iS¢enje notranjosti pecice.



5.2 VKklop in izklop naprave
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nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

@ Od modela je odvisno, ali

ima naprava simbole,

indikatorje ali lucke tipk:
Indikator zasveti, ko se

pecica segreje.
Lucka zasveti, ko
naprava deluje.

Simbol prikazuje, ali je z
gumbom izbrana katera
izmed funkcij pecice ali

temperatura.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev

temperature, da izberete Zeleno
temperaturo.
3. Ce Zelite izklopiti napravo, obrnite

gumba za funkcije pecice in

5.3 Funkcije pecice

Funkcija pecice

Uporaba

Polozaj za iz- Naprava je izklopljena.
0 klop
Osvetlitev Za vklop luci brez funkcije pecice.

.'Q.

Gretje zgoraj in
spodaj

Za peko in pecenje jedi na eni visini pecice.

Gretje zgoraj

Za porjavitev kruha, kolacev in peciva. Za dokonce-
vanje ze pecenih jedi.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom ter za vlaganje
hrane.

Vv Veliki zar Za peko velike koli¢ine plosc¢atih jedi in za pope-
kanje kruha.

vv Infra pecCenje Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s kostmi

¥ na eni visini. Primerno tudi za gratiniranje in dodat-

no zapecenost.

Vroci zrak

Za soCasno pecenje na do treh viSinah pecice in
susenje zivil. Temperaturo nastavite za 20 - 40 °C
nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj in spodaj.
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Funkcija pecice

Uporaba

Za pecenje na eni visini za jedi, katere Zelite bolj za-
pecene in hrustljave. Temperaturo nastavite za 20 -
40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj in spodaj.

vv Program za piz-
X| =z
((\) Vrodéi zrak +

\I/ Parno

Za pripravo jedi v sopari. To funkcijo uporabite za
skrajSanje ¢asa priprave ter ohranitev vitaminov in
hranil v hrani. |Izberite funkcijo in nastavite tempera-
turo med 130 °C in 230 °C.

5.4 Prikazovalnik

A B Cc A) Indikatorji funkcij
1 0) Indicator unkeie.
o HBHE ©
=1 -l
5.5 Tipke
Tipka Funkcija Opis
—_ MINUS Za nastavitev ¢asa.
D URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev ¢asa.

5.6 Kuhanje v sopari

1. Nastavite funkcijo .

2. Pritisnite pokrov predala za vodo, da
ga odprete. Predal za vodo polnite z
vodo, dokler ne zasveti indikator
polne posode za vodo.

V posodo lahko natocite najve¢ 900
ml. Koli¢ina zadostuje za priblizno 55
- 60 minut priprave hrane v pecici.

Za tekocCino uporabite

samo vodo. Ne

uporabljajte filtrirane

(demineralizirane) ali

destilirane vode. Ne

uporabljajte drugih

tekogin.

V predal za vodo ne

nalivajte vnetljivih ali

alkoholnih tekoc€in

(zganja, viskija, konjaka

itd.).

3. Predal za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

4. Hrano pripravite v pravi posodi.

5. Nastavite temperaturo med 130 °C in
230 °C.
Rezultati kuhanja v sopari niso dobri
pri temperaturah nad 230 °C.

(i)



OPOZORILO!

Po vsaki uporabi funkcije
pare po¢akajte najmanj 60
minut ter na ta nacin
preprecite, da bi vro¢a voda
pritekla iz ventila za odvod
vode.

AN\

Po kon¢anem kuhanju v sopari izpraznite
posodo za vodo.

& POZOR!

Naprava je vro€a. Obstaja
nevarnost opeklin. Pri
praznjenju predala za vodo
bodite previdni.

5.7 Indikator prazne posode za
vodo

Indikator & prikazuje, da je posoda
prazna in da jo je treba napolniti.

Za dodatne informacije si oglejte »
Kuhanje v sopari«.

5.8 Indikator polne posode za
vodo

Indikator £ prikazuje, da je pecica
pripravljena za kuhanje v sopari.

(i)

Ce v posodo nalijete preved
vode, varnostni odvod
pomakne odvec¢no vodo na
dno pecice.

Odstranite vodo z gobo ali
krpo.

5.9 Praznjenje posode za vodo

AN

POZOR!

Preden zaCnete prazniti
posodo za vodo, se
prepricajte, da je naprava
hladna.

1. Pripravite odto¢no cev (C), ki je
prilozena navodilom za uporabo.
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Prikljuek (B) namestite na enega
izmed koncev odto€ne cevi.

2. Drugi konec odto¢ne cevi (C) speljite
v posodo. Namestite ga nizje od
ventila za odvod vode (A).

3. Odprite vrata pecice in vstavite
prikljucek (B) v ventil za odvod vode
(A).

4. Med praznjenjem posode za vodo
potiskajte prikljucek.

(i)

V posodi je lahko nekaj
vode, ko sveti indikator
prazne posode za vodo

Iil. Pocakajte, da voda
preneha teci iz ventila za
odvod vode.
5. Prikljucek odstranite iz ventila, ko
voda preneha teci.

(i)

Iz&rpane vode ne
uporabljajte za ponovno
polnjenje posode za vodo.
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6. CASOVNE FUNKCIJE

6.1 Razpredelnica ¢asovnih funkcij

Casovna funkcija Uporaba

Ura Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.

Odstevalna ura Za nastavitev odstevanja ¢asa. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje naprave.

Trajanje Za nastavitev ¢asa pecenja pedice.

Konec Za nastavitev ¢asa, ko se mora pecica izklopiti.

(4]

Funkciji Trajanje Il in
Konec =>| lahko uporabite
soCasno za nastavitev ¢asa
delovanja naprave in Casa,
ko se mora naprava izklopiti.
To vam omogoca vklop
naprave z zamikom. Najprej
nastavite funkcijo Trajanje

I_)l in nato Konec _)l

6.2 Nastavitev ¢asovnih funkcij

Za funkciji Trajanje |_)| in Konec _)I
nastavite funkcijo ter temperaturo
pecenja. To ni potrebno za odstevalno

uro

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati indikator Zelene ¢asovne
funkcije.

2. Pritisnite + ali = za nastavitev Casa
. za zeleno ¢asovno funkcijo.

Casovna funkcija deluje. Na
prikazovalniku se prikaze indikator za
nastavljeno ¢asovno funkcijo.

7. UPORABA DODATNE OPREME

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

Pri funkciji odStevalne ure se
na prikazovalniku prikaze
preostali ¢as.

3. Ko Cas potece, utripa indikator
¢asovne funkcije in oglasi se zvocni
signal. Pritisnite tipko za izklop
signala.

4. Gumba za nastavitev funkcije in

temperature obrnite v polozaj za
izklop.

Pri funkcijah Trajanje Il in

Konec =>| se naprava
samodejno izklopi.

6.3 Preklic Casovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati indikator Zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

7.1 Pripomocki za kuhanje v
sopari

@ Komplet pripomockov za
kuhanje v sopari ni prilozen
napravi. Za dodatne
informacije se obrnite na
krajevnega dobavitelja.
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Model za peko dieteti¢nih jedi za Injektor za kuhanje z neposredno paro
funkcije kuhanja v sopari. (D)

Model sestoji iz steklene posode,
pokrova z odprtino za cevko za injektor
(C) in jeklenega podstavka za na dno
modela.

Steklena posoda (A)

Jeklen podstavek (E)

Pokrov (B)

* Vro€ega modela za peko ne
postavljajte na hladne / mokre
povrsine.

Injektor in cevka za injektor.

c D/ * Ne zlivajte hladnih teko€in v model za
peko, ko je ta vroc.

»C« je cevka za injektor za kuhanje v %%g
sopari, »D« je injektor za kuhanje z

neposredno paro.

Cevka za injektor (C)

M * Modela za peko ne uporabljajte na
vro¢ih kuhalnih povrsinah.
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* Modela za peko ne Cistite z abrazivi,
Cistilnimi sredstvi in praski.

7.2 Kuhanje v sopari v modelu
za peko dieteti¢nih jedi

Zivilo poloZite na jeklen pladenj v modelu
in model pokrijte s pokrovom.

1. Vstavite cevko za injektor v posebno
odprtino v pokrovu modela za peko
dietetiCnih jedi.

2. Model za peko postavite na drugi
polozaj reSetk od spodaj navzgor.

3. Drugi konec cevke za injektor
vstavite v dovodno odprtino za paro.

Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

4. Nastavite pecico za funkcijo kuhanja
Vv sopari.

7.3 Kuhanje z neposredno paro

Zivilo polozite na jeklen podstavek v
modelu za peko. Dodajte malo vode.

& POZOR!
Ne uporabljajte pokrova.

& OPOZORILO!

Pri uporabi injektorja med
delovanjem pecice bodite
pazljivi. Za dotikanje
injektorja, ko je pecica vroca,
vedno uporabljajte zasCitne
rokavice. Ko ne uporabljate
funkcije pare, injektor vedno
odstranite iz pecice.

@ Cevka za injektor je izdelana
posebej za kuhanje in ne
vsebuje nevarnih materialov.

1. Vstavite injektor (D) v cevko za
injektor (C). Drugi konec vstavite v
dovodno odprtino za paro.



2. Model za peko postavite na prvi ali
drugi polozaj reSetk od spodaj
navzgor.

Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

3. Nastavite pecico za funkcijo kuhanja
v sopari.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite,
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

8.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje naprave ali
okvarjeni deli lahko povzrocijo nevarno

9. NAMIGI IN NASVETI

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

/N
(1)

Temperature in Casi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koliine
uporabljenih sestavin.
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Ko pripravljate jedi, kot je piS¢anec, raca,
puran, kozlicek ali velika riba, vstavite
injektor (D) neposredno v odprtino v
mesu. Pazite, da ne blokirate odprtin.

=\
/I 11 W N

Za dodatne informacije o kuhanju v
sopari si oglejte razpredelnice za
kuhanje v sopari v poglavju »Namigi in
nasveti«.

pregrevanje. Za preprecitev tega ima
pecica varnostni termostat, ki prekine
dovod napajalne napetosti. Ko se
temperatura zniza, se pecica ponovno
samodejno vklopi.

9.1 Splosne informacije

* Naprava ima pet polozajev resetk.
Polozaje resetk Stejte od spodaj
navzgor.

* Naprava ima poseben sistem
krozenja zraka, ki neprestano
obnavlja paro. To omogoc¢a pripravo
jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so¢na v notranjosti in hrustljava
navzven. SkrajSa ¢as pec€enja in
zmanj$a porabo energije na
najmanj$o mogoco raven.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. To je obicajno. Ce



www.electrolux.com

med pripravo hrane odpirate vrata, se
vedno umaknite stran od naprave. Ce
zelite zmanjSati kondenzacijo, vklopite
napravo 10 minut pred zacetkom
priprave hrane.

» Po vsaki uporabi naprave ocistite
vlago.

» Med pripravo hrane ne postavljajte
predmetov neposredno na dno
naprave in jih ne prekrivajte z
aluminijasto folijo. To lahko spremeni
rezultate pe€enja in poSkoduje emajl.

9.2 Peka tort

» Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom
3/4 ¢asa pecCenja.

» Ce uporabljate dva pekaca socasno,
med njima pustite en nivo prazen.

9.3 Peka mesa in rib

« Ce peéete hrano z veliko masc¢obe,
uporabite globok pekac, da prepredite

nastanek madezev, ki jih ni mogoce
odstraniti.

* Preden meso razrezete, poCakajte
priblizno 15 minut, da sok ne iztece.

* Ce zelite med pecenjem mesa
prepreciti nastanek prevelike koliine
dima, v globok pekac nalijte nekaj
vode. Za preprecitev kondenzacije
dima dolijte vodo vsakokrat, ko izpari.

9.4 Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane,
njene strukture in koli¢ine.

V zacetku med pripravo opazuijte potek.
Pri uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, ¢as priprave itd.), ki
najbolj ustrezajo vasi posodi, receptom in
koli¢inam.

9.5 Razpredelnica za peko peciva in peCenje mesa

Pecivo
Jed Gretje zgoraj in spo- Vroéi zrak Cas (min.) Opombe
daj
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetk tura (°C) reSetk
Recepti 170 2 160 3(2in4) 45-60 V tortnem
za umesa- modelu
no testo
Kola¢ iz 170 2 160 3(2in4) 20-30 V tortnem
krhkega modelu
testa
Smetano- 170 1 165 2 60 - 80 V tortnem
va ali modelu 26
skutna cm
torta
Jaboléna 170 2 160 2 (levoin 80 -100 V dveh
torta (ja- desno) tortnih
boléna modelih 20
ita)1) cm na re-
pita) Setki
Zavitek 175 3 150 2 60 - 80 V pekacu

za pecivo
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vroc€i zrak Cas (min.) Opombe
daj
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resSetk tura (°C) reSetk
Kola¢ z 170 2 165 2 (levoin 30-40 V tortnem
marmela- desno) modelu 26
do cm
Biskvit 170 2 160 2 50 - 60 V tortnem
modelu 26
cm
Bozi¢ni 160 2 150 2 90-120  Vtortnem
kola€ / bo- modelu 20
gata sad- cm
na torta®)
Cespliev 175 1 160 2 50 - 60 V pekadu
kolagD za kruh
Drobno 170 8 140-150 3 20-30 V pekacu
pecivo - Za pecivo
en nivo
Drobno - - 140-150 2in4 25-35 V pekacu
pecivo - za pecivo
dva nivoja
Drobno - - 140-150 1,3in5 30-45 V pekacu
pecivo - za pecivo
trije nivoji
Piskoti / 140 3 140-150 3 30-35 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - en
nivo
Piskoti/ - - 140-150 2in4 35-40 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - dva
nivoja
Piskoti / - - 140-150 1,3in5 35-45 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - trije
nivoji
Poljubcki - 120 3 120 3 80-100 V pekacu

en nivo Za pecivo
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas (min.) Opombe
daj
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resSetk
Poljubcki- - - 120 2in4 80 - 100 V pekacu
dva nivo- za pecivo
ja?)
Zemlje” 190 3 190 3 12-20 V pekacu
za pecivo
Eclair-en 190 3 170 3 25-35 V pekadu
nivo za pecivo
Eclair - - - 170 2in4 35-45 V pekadu
dva nivoja za pecivo
Pite 180 2 170 2 45-70 V tortnem
modelu 20
cm
Bogata 160 1 150 2 110-120 V tortnem
sadna tor- modelu 24
ta cm
Viktorijin 170 1 160 2 (levoin 50 -60 V tortnem
kolac desno) modelu 20
cm
1) Predgretje pecice za 10 minut.
Kruh in pizza
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resSetk tura (°C) resSetk
Beli kruh1) 190 1 190 1 60 -70 1 - 2 kosa,
500 g na
kos
RZeni kruh 190 1 180 1 30-45 V pekacu
za kruh
Zemlje 1) 190 2 180 2(2in4) 25-40 6 - 8 ze-
melj v pe-
kacu za
pecivo
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 V pekacu
za pecivo
ali globo-
kem peka-

¢u
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vroci zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Cajniko- 200 8 190 B 10 - 20 V pekacu
lackil) Za pecivo

1) Predgretje pecice za 10 minut.

Sadni kolaci
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Narastek s 200 2 180 2 40 - 50 V modelu
testenina-
mi
Zelenjavni 200 2 175 2 45 - 60 V modelu
narastek
Pite (qui- 180 1 180 1 50 - 60 V modelu
che)1)
Lazanja1) 180-190 2 180-190 2 25-40 V. modelu
Kaneloni1) 180-190 2 180-190 2 25-40 V. modelu

1) Predgretje pecice za 10 minut.

Meso
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Govedina 200 2 190 2 50-70 Na reSetki
Svinjina 180 2 180 2 90-120 NareSetki
Teletina 190 2 175 2 90 - 120 Na resetki
Goveja 210 2 200 2 50 - 60 Na reSetki
pecenka
po angle-
Sko, manj

zapecena
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resSetk
Goveja 210 2 200 2 60 -70 Na reSetki
pecenka
po angle-
sko,
srednje
zapecena
Goveja 210 2 200 2 70-75 Na reSetki
pecenka
po angle-
Sko, dobro
zapecena
Svinjsko 180 2 170 2 120 - 150 S kozo
plece
Svinjska 180 2 160 2 100-120 2 kosa
kraca
Jagnjetina 190 2 175 2 110-130 Stegno
PiS¢anec 220 2 200 2 70 - 85 Cel
Puran 180 2 160 2 210-240 Cel
Raca 175 2 220 2 120-150 Cela
Gos 175 2 160 1 150-200 Cela
Zajec 190 2 175 2 60 - 80 Razkosan
Zajec 190 2 175 2 150 -200 Razkosan
Fazan 190 2 175 2 90-120 Cel
Ribe
Jed Gretje zgoraj in spo- Vroéi zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetk tura (°C) resSetk
Postrv / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ribe
orada
Tuna/lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
SOSs jev
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9.6 Infra pecenje

Govedina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Goveja pecenka na cm debe- 190 - 200 5-6 1ali2

ali file, manj zape- line

gen?)

Goveja pecenka nacmdebe- 180 -190 6-8 1ali2

ali file, srednje za- line

peéen1)

Goveja pecenka na cm debe- 170 - 180 8-10 1ali2

ali file, dobro za- line

peéen”

1) Pegico predhodno ogrejte.

Svinjina

Jed Koli¢ina (kg) Temperatura Cas (min.) Polozaj re-

(°C) Setk

Plece, vrat, Sunka 1-1.5 160 - 180 90 -120 1ali2
Kotlet, rebrca 1-15 170 - 180 60 - 90 1ali2
Mesna Struca 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1ali2
Svinjska kraca 0.75-1 150 - 170 90 -120 1ali2
(predhodno kuha-

na)
Teletina

Jed Koli¢ina (kg) Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk

(°C)

Pecena teletina 1 160 - 180 90 - 120 1ali2
TeleCjakraca 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1ali2
Jagnjetina

Jed Koli¢ina (kg) Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk

(°C)

Jagnje-stegno, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1ali2
pecena jagnje-

tina

Jagnjedji hrbet  1-1.5 160 - 180 40 - 60 1ali2
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Perutnina

Jed Kolic¢ina (kg) '(I;%Tperatura Cas (min.) Polozaj resetk
Porcije perut-  0,2-0,25vsa- 200 - 220 30 - 50 1ali2

nine ka

PiS¢anec, po- 0,4-0,5vsaka 190 -210 35-50 1ali2

lovica

Pis¢anec, pita- 1-1.5 190 - 210 50-70 1ali2

nec

Raca 15-2 180 - 200 80 - 100 1ali2

Gos 35-5 160 - 180 120 - 180 1ali2

Puran 25-3.5 160 - 180 120 - 150 1ali2

Puran 4-6 140 - 160 150 - 240 1ali2

Riba

Jed Kolic¢ina (kg) '(I;%Tperatura Cas (min.) Polozaj resetk
Pecena riba, 1-15 210 - 220 40 - 60 1ali2

cela
9.7 Suéenje -Vroci zrak » Za boljSe rezultate pecico izklopite po

» Pekac prekrijte s proti mascobi
odpornim papirjem ali papirjem za

polovici €asa suSenja, odprite vrata in
za dokoncanje susenja pustite, da se

ohlaja ez no¢.

peko.

Zelenjava
Jed Temperatura Cas (h) Polozaj resetk

€ 1 polozaj 2 polozaja
Fizol 60-70 - 3 174
Paprika 60 - 70 - S 1/4
Jusna zelenja- 60 -70 - 3 1/4
va
Gobe 50 - 60 - 3 1/4
Zelis¢a 40 - 50 2-3 3 1/4
Sadje
Jed Temperatura  Cas (h) Polozaj resetk

€ 1 polozaj 2 polozaja
Slive 60-70 8-10 3 1/4
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Jed Temperatura Cas (h) Polozaj resetk
°C
€ 1 polozaj 2 polozaja

Marelice 60 -70 8-10 8 1/4

Jaboléni krhlji 60 - 70 6-8 8 1/4

Hruske 60 -70 6-9 8 1/4

9.8 Vrodi zrak + Parno

Kolagci in pecivo

Jed Tempera- Cas (min.) Polozaj Opombe

tura (°C) resetk

Jaboléni kola(':1) 160 60 - 80 2 V torthem modelu 20 cm

Pite 175 30 - 40 2 V torthem modelu 26 cm

Angleski sadni 160 80-90 2 V tortnem modelu 26 cm

kola¢

Biskvit 160 35-45 2 V torthem modelu 26 cm

Panettonel) 150 - 160 70-100 2 V tortnem modelu 20 cm

Cespliev kolagl) 160 40 -50 2 V pekacu za kruh

Drobno pecivo 150 - 160 25-30 3(2in4) V pekacu za pecivo

Drobno pecivo 150 20-35 3(2in4) V pekacu za pecivo

Pekovsko peci- 180 - 200 12-20 2 V pekacu za pecivo

vol)

Brios (sladki 180 15-20 3(2in4) V pekacu za pecivo

kruh)1)

1) Predgretje pecice za 10 minut.

Kruh in pizza

Jed Koli¢ina (g) Tempera- Cas (min.) Polozajre- Opombe

tura (°C) Setk

Beli kruh1) 1000 180 - 190 45 - 60 2 1 -2 kosa,
500 g za
vsak kos

Kruhki/ 500 190 - 210 20 - 30 2(2in4) 6 - 8 Zemelj

Zemlje) v pekacu za
pecivo

Pizzal) - 200 - 220 20 - 30 2 V pekacu za
pecivo

1) Predgretje pecice za 10 minut.
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Sadni kolaci
Jed Tempera- Cas Polozaj re- Opombe
tura (°C) (min.) Setk
Polnjena zelenja- 170 - 180 30 -40 1 V modelu
va
Lazanja 170 - 180 40 - 50 2 V modelu
Gratiniran krom- 160 - 170 50 - 60 1(2in4) V modelu
pir
Meso
Jed Koli¢ina(g) Temper- Cas Polozaj re- Opombe
atura (min.) Setk
(°C)
Pecena svinji- 1000 180 90-110 2 Na resSetki
na
Teletina 1000 180 90-110 2 Na reSetki
Goveja pecen- 1000 210 45-50 2 Na resSetki
ka - manj za-
pecena
Goveja pecen- 1000 200 55 -65 2 Na reSetki
ka - srednje
zapecena
Goveja pecen- 1000 190 65-75 2 Na reSetki
ka - dobro za-
pecena
Jagnjetina 1000 175 110-130 2 Stegno
PiS¢anec 1000 200 55-65 2 Cel
Puran 4000 170 180-240 2 Cel
Raca 2000-2500 170-180 120-150 2 Cela
Gos 3000 160-170 150-200 1 Cela
Zajec - 170-180 60-90 2 Razkosan
Riba
Jed Koli¢i- Tempera- Cas Polozaj Opombe
na(g) tura(°C) (min.) resetk
Postrv 1500 180 25-35 2 3 -4ribe
Tuna 1200 175 35-50 2 4 - 6 filejev
Osli¢ - 200 20 - 30 2 -
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozajre- Opombe
(°C) Setk

Mesni zvitki / 140 156-25 2 Pogrejte na krozniku
Gratin)

Testenine in 140 10-15 2 Pogrejte na krozniku
omaka'l)

Priloge (npr. riz, 140 10 - 15 2 Pogrejte na krozniku
krompir, teste-

nine)1)

Jedi za na en 140 10-15 2 Pogrejte na krozniku
kroznik1)

Mesol) 140 10 - 15 2 Pogrejte na krozniku
Zelenjava1) 140 10-15 2 Pogrejte na krozniku
1) Predgretje pecice za 10 minut.

9.9 Priprava v modelu za peko

dieteticnih jedi

Uporabite funkcijo Vro¢i zrak + Parno.
Zelenjava

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Brokoli, cvetki 150 20-25 2

Jajéevci 150 15-20 2

Cvetaca, cvetki 150 25-30 2

Paradiznik 150 15 2

Beli belusi 150 35-45 2

Zeleni belusi 150 25-35 2

Bucka, narezana 150 20-25 2

Korenje 150 35-40 2

Koromaé 150 30-35 2

Koleraba 150 25-30 2

Trakovi paprike 150 20 - 25 2

Rezine zelene 150 30 - 35 2
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Meso

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Kuhana Sunka 150 55 - 65 2

Poé?irane pis¢an¢je 150 25-35 2

prsi

Kasseler (prekajena 150 80 -100 2

svinjska zarebrnica)

Riba

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
Postrv 150 25-30 2

Lososov file 150 25-30 2
Priloge

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Riz 150 35-40 2

Neolupljen krompir, 150 50 - 60 2

srednje velik

Kuhan krompir, nar- 150 35-45 2

ezan na Cetrtine

Polenta 150 40 - 45 2

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o

varnosti.

10.1 Opombe glede CiS¢enja

» Sprednji del naprave ocistite z mehko
krpo, toplo vodo in Gistilom.

» Za Cis€enje kovinskih povrsin
uporabite obicajno Cistilo.

* Notranjost naprave po vsaki uporabi
ocistite. Nakopi¢ena mascoba ali
drugi ostanki hrane se lahko vzgejo.
Pri ponvi za Zar je nevarnost vecja.

» TrdovratnejSo umazanijo o istite s
posebnim cistilom za pecice.

* Vso opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite
mehko krpo s toplo vodo in Cistilno

sredstvo.

» Ce imate pribor z zaS¢ito proti
prijemanju, ga ne Cistite z agresivnimi
Cistili, ostrimi predmeti ali v

10. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

pomivalnem stroju. To lahko
poskoduje premaz proti prijemanju.

10.2 Pripomocki iz nerjavnega
jekla ali aluminija

@ Vrata pecice Cistite le z
mokro gobico. Posusite z

mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene
volne, kislin ali abrazivnih
sredstev, ki bi lahko
poSkodovala povrsino
pecice. Na enak nacin
ocistite upravljalno plos¢o na

pecici.

10.3 Cid&enje tesnil vrat

* Redno preverjajte tesnila vrat. Tesnilo
vrat se nahaja na okvirju notranjosti
pecice. Naprave ne uporabljajte, Ce je
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tesnilo vrat poskodovano. Obrnite se Nosilce reSetk namestite v obratnem
na pooblas&eni servisni center. zaporedju.
« Za CiSCenje tesnil vrat si oglejte .
splosne informacije o &is&enju. 10.5 CisCenje posode za vodo
10.4 Odstranjevanje nosilcev & OPOZORILO!
resetk Vode ne zllv\./?Jvte v posodo za

vodo med cis¢enjem.
Preden zacnete s CiScenjem pecice,
odstranite nosilce resetk. @ Med ciscenjem lahko nekaj
1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite vode kapry:a 1z dovo.da za
paro v pecico. Na nivo

stran od stranske stene. «
reSetke neposredno pod

dovod za paro postavite
prestrezno posodo, da
preprecite kapljanje vode na
£ dno pecice.
Po dolocenem Casu lahko v pedici
nastane vodni kamen. Ce Zelite to
prepreciti, oCistite dele pecice, ki
ustvarjajo paro. Posodo izpraznite po
/ vsakem kuhanju v sopari.

k.

2. Zadniji del nosilca redetke potegnite s~ Vrste vode
stranskih sten in ga odstranite. + Meha voda z nizko vsebnostjo
apnenca - proizvajalec jo priporoca,
\) ( ;L, ker zmanj$a Stevilo giséen;.
o ) * Voda iz pipe - lahko jo uporabite, Ce
— " F je dovod vode v vaSem gospodinjstvu
(¢} . opremljen s filtrom ali meh&alcem
9 2 il vode.
<. » Trda voda z visoko vsebnostjo
- apnenca - ne vpliva na delovanje
5 naprave, a poveca Stevilo ¢iscenj.
=3

RAZPREDELNICA KOLICINE KALCIJA, KI JO NAVAJA SZO (Svetovna
zdravstvena organizacija)

Kalcijeve Trdota vode Klasifikacija Zazenite post-
usedline = vode opek odstran-
(fran_cc_:ske (r]e_mske sto- jevanja vodne-
stopinje) pinje) ga kamna na
0 - 60 mg/l 0-6 0-3 Mehka 75 ciklov - 2,5
meseca
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Srednja trdota 50 ciklov - 2
meseca
120-180mg/l 12-18 8-10 Trda ali apnen- 40 ciklov - 1,5

Casta meseca
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Kalcijeve Trdota vode Klasifikacija Zazenite post-
usedline = vode opek odstran-
(francoske (nemske sto- jevanja vodne-
stopinje) pinje) ga kamna na
preko 180 mg/l vec€ kot 18 vec¢ kot 10 Zelo trda 30 ciklov - 1
mesec

1.

Posodo za vodo napolnite z 850 ml
vode in 50 ml citronske kisline (pet
¢ajnih zlick). I1zklopite pecico in
pocakaijte priblizno 60 minut.
Vklopite pecico in nastavite funkcijo
Vrodi zrak + Parno. Nastavite
temperaturo 230 °C. Pecico izklopite
po 25 minutah in pustite, da se ohlaja
15 minut.

Vklopite pecico in nastavite funkcijo
Vrodi zrak + Parno. Nastavite
temperaturo med 130 in 230 °C.
Pecico izklopite po 10 minutah.

Pustite, da se ohladi, in nadaljujte z
odstranjevanjem vsebine iz posode.
Oglejte si »Praznjenje posode za vodo«.

4,

Izperite posodo za vodo in s krpo
ocistite ostanke vodnega kamna v
pecici.

Ocistite odto¢no cev v topli vodi z
milom. Da bi preprecili poskodbe, ne
uporabljajte kislin, razprsil ali
podobnih distil.

10.6 Cis&enje vrat pedice
Vrata pecice so sestavljena iz dveh
steklenih ploS¢. Za ¢is€enje lahko
snamete vrata pecice in notranjo
stekleno plosco.

@ Ce poskusate odstraniti

notranje steklene plosce,
preden odstranite vrata
pecice, se lahko vrata
zaprejo.

& POZOR!
Naprave ne uporabljajte brez

1.

notranje steklene plosce.

Vrata odprite do konca in primite
teCaja vrat.

2. Dvignite in zavrtite vzvoda na obeh

tecajih.

3. Vrata pecice zaprite do polovice do

prvega polozaja odpiranja. Potem jih
potegnite naprej in snemite s teCajev.
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4. Vrata polozite na mehko krpo na
trdno povrsino.

5. Sprostite sistem zapiranja, da boste

\
T

6. Obrnite zaponki za 90° in ju snemite
Z njunega mesta.

lahko sneli notranjo stekleno plosco.

7. Najprej previdno dvignite in nato
odstranite stekleno plosc¢o.

8. Stekleno plosco ocistite z vodo in
milom. Stekleno ploS¢o temeljito
osusite.

Ko koncCate s CiS€enjem, namestite

stekleno plo$¢o in vrata pecice. Ponovite

zgornje korake v obratnem zaporedju.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti
notranjosti vrat. Po namestitvi se
prepricajte, da povrSina natisa na okvirju
steklene plosce ni hrapava na dotik.

Poskrbite, da bo notranja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

10.7 Zamenjava zarnice

Na dno notranjosti naprave postavite
krpo. To preprecuje Skodo na steklenem
pokrovu Zarnice in na pecici.
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& OPOZORILO!

Nevarnost smrti zaradi
elektricnega udara! Pred
zamenjavo zarnice odklopite
varovalko.

Zarnica in steklen pokrov
zarnice sta lahko vroca.

& POZOR!
Halogensko zarnico vedno

prijemaijte s krpo, da se
ostanki mascobe ne bi
zapekli nanjo.

1. Izklopite napravo.
2. Odstranite varovalke iz omarice z
varovalkami ali odklopite odklopnik.

11. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

11.1 Kaj storite v primeru ...

Lu¢ zadaj

1. Steklen pokrov Zarnice obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
shemite.

2. Qcistite steklen pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno
Zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

4. Namestite steklen pokrov.

Tezava Mozen vzrok Resitev

Pecica se ne segreje. Pecica je izklopljena. Vklopite pecico.

Pedica se ne segreje. Ura ni nastavljena. Nastavite uro.

Pecica se ne segreje. Potrebne nastavitve niso Prepri¢ajte se, da so nas-

nastavljene. tavitve pravilne.

Pedica se ne segreje. Sprozena je varovalka. Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce se
varovalka sproza vedno
znova, se obrnite na elek-
tricarja.

Na prikazovalniku se pri- PriSlo je do izpada elektric- Ponastavite uro.

kaze »12.00«. nega toka.

Lu€ ne sveti. Luc je okvarjena. Zamenjajte zarnico.

Na zivilih in v notranjosti Hrano ste predolgo pustili  Po zaklju¢ku peke jedi ne

pecice se nabirata parain v pecici.
kondenz.

puscajte stati v pecici dlje
kot 15 - 20 minut.

V pedici je voda. V posodi za vodo je preve¢ lzklopite pecico in obriSite

vode.

vodo s krpo ali gobo.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Indikator »Polna posoda
0y .
za vodo« = ne sveti.

V posodi za vodo ni dovolj
vode.

Posodo polnite z vodo, do-
kler ne zasveti indikator.
Ce zacne voda iztekati iz
pecice in indikator Se ved-
no ne sveti, se obrnite na
strokovno usposobljenega
serviserja.

Sveti indikator »Prazna
posoda za vodo« Iil

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo. Ce indi-
kator e vedno sveti, se
obrnite na strokovno uspo-
sobljenega serviserja.

Kuhanje v sopari ne deluje.

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo za vodo.

Kuhanje v sopari ne deluje.

Vodni kamen zapira odprti-

no.

Preverite dovodno odprtino
za paro. Odstranite vodni
kamen.

Posoda za vodo se prazni

vec kot tri minute ali pa vo-
da izteka iz dovodne odpr-
tine za paro.

V pecici so obloge iz vod-
nega kamna.

Ocistite posodo za vodo.
Oglejte si »CiScenje pos-
ode za vodo«.

11.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami,
se obrnite na prodajalca ali pooblas¢en

servisni center.

navedbe. PloS¢ica za tehni¢ne navedbe
se nahaja na sprednjem okviru

naprave.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne

notranjosti naprave. Ploscice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

12. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.
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12.1 Vgradnja

12.2 Pritrditev naprave na
omarico

12.3 Elektricna namestitev

@ Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Naprava je dobavljena z vticem in
napajalnim kablom.

12.4 Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljuCitev
ali zamenjavo: HO7 RN-F, HO5 RN-F,
HO05 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90),
HO5 BB-F.

Za presek kabla si oglejte skupno moc¢
na plos¢ici za tehni¢ne navedbe in
razpredelnico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla

(mm?)
najve¢ 1380 3x0,75
najvec 2300 3x1
najve¢ 3680 3x1,5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav
kabel).
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13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Standardni podatki o izdelku in informacije v skladu z EU

65-66/2014
Ime dobavitelja Electrolux
Identifikacija modela EOB6410A0X
Kazalo energijske ucinkovitosti 99.7
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri obi¢ajni obremenitvi ter nacinu 0.93 kWh/program

gretja zgoraj in spodaj

Poraba energije pri obi€ajni obremenitvi in nacinu

0.85 kWh/program

ventilacije

Stevilo pedic 1

Vir toplote Elektrika
Glasnost 721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

34.1 kg

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za
kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki,
pecice, parne pecice in zari - Postopki za
merjenje ucinkovitosti delovanja.

13.2 VarCevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

* Splosni namigi

— Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice pravilno
zaprta, med pecenjem pa jih ¢im
manj odpirajte.

— Uporabljajte kovinsko posodo za
boljSe varCevanje z energijo.

— Ko je mogoce, jed postavite v
pecico brez predhodnega
segrevanja.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

a%
simbol TA. EmbalaZzo odloZite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagaijte
zascititi okolje in zdravje ljudi ter

— Pri pecenju, daljSem od 30 minut,
tri do 10 minut pred potekom ¢asa
pecenja znizajte temperaturo
pecice na najnizjo stopnjo,
odvisno od trajanja pec€enja.
Akumulirana toplota v pecici Se
naprej omogoca pecenje.

— Z akumulirano toploto pogrejte
ostala zivila.

* Pecenje s pomocjo ventilatorja - ko
je mogoce, uporabljajte funkcije
pecice z ventilatorjem, da prihranite
energijo.

» Ohranjanje zivil toplih - ce zelite
uporabiti akumulirano toploto za
ohranitev toplega obroka, izberite
najnizjo mozno nastavitev
temperature.

reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

s simbolom :E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
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krajevno zbiraliSCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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