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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get
the very best from it.

Visit our website for:

=

B

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
www.aeg.com

Register your product for better service:
www.aeg.com/productregistration

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information

@ General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, careful-
ly read the supplied instructions. The manufacturer is
not responsible if an incorrect installation and use cau-
ses injuries and damages. Always keep the instructions
with the appliance for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

/N WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

e This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they are supervised by an adult or a
person who is responsible for their safety.

* Do not let children play with the appliance. Children
under 3 years must not be left unsupervised in the vi-
cinity of the appliance.

e Keep all packaging away from children.

e Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible
parts are hot.

e |f the appliance has a child safety device, we recom-
mend that you activate it.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

1.2 General Safety

e Only a qualified person must install this appliance
and replace the cable.

e Internally the appliance becomes hot when in opera-
tion. Do not touch the heating elements that are in
the appliance. Always use oven gloves to remove or
put In accessories or ovenware.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.



www.preciz.hu

4 www.aeg.com

2. A\

Before maintenance cut the power supply.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal

scrapers to clean the glass door since they can
scratch the surface, which may result in shattering of

the glass.

To remove the shelf supports first pull the front of the

shelf support and then the rear end away from the
side walls. Install the shelf supports in the opposite

sequence.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Ensure that the appliance is switched off before re-

placing the lamp to avoid the possibility of electric

shock.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must in-
stall this appliance.

e Remove all the packaging.
* Do not install or use a damaged appli-

ance.

e Obey the installation instruction sup-

plied with the appliance.

e Always be careful when you move the

appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

® Do not pull the appliance by the han-

dle.

e Keep the minimum distance from the

other appliances and units.

e Make sure that the appliance is instal-

led below and adjacent safe struc-
tures.

® The sides of the appliance must stay

adjacent to appliances or to units with
the same height.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the electrical informa-
tion on the rating plate agrees with
the power supply. If not, contact an
electrician.

Always use a correctly installed shock-
proof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Contact the Service or an electrician to
change a damaged mains cable.

Do not let mains cables to come in
touch with the appliance door, spe-
cially when the door is hot.

The shock protection of live and insu-
lated parts must be fastened in such a
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way that it cannot be removed without
tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installa-
tion. Make sure that there is access to
the mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to discon-
nect the appliance. Always pull the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at
all poles. The isolation device must
have a contact opening width of mini-
mum 3 mm.

2.2 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock or explosion.

Use this appliance in a household en-
vironment.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation open-
ings are not blocked.

Do not let the appliance stay unatten-
ded during operation.

Deactivate the appliance after each
use.

Be careful when you open the appli-
ance door while the appliance is in op-
eration. Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with wa-
ter.

Do not apply pressure on the open
door.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Always keep the appliance door
closed when the appliance is in opera-
tion.

Open the appliance door carefully.
The use of ingredients with alcohol
can cause a mixture of alcohol and air.
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® Do not let sparks or open flames to
come in contact with the appliance
when you open the door.

® Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

® To prevent damage or discoloration to
the enamel:

— do not put ovenware or other ob-
jects in the appliance directly on the
bottom.

—do not put aluminium foil directly on
the bottom of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food
in the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or in-
stall the accessories.

e Discoloration of the enamel has no ef-
fect on the performance of the appli-
ance. It is not a defect in the sense of
the warranty law.

e Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be perma-
nent.

2.3 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of injury, fire or damage to
the appliance.

e Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains
plug from the mains socket.

e Make sure the appliance is cold. There
is the risk that the glass panels can
break.

e Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Con-
tact the Service.

e Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!

e Clean regularly the appliance to pre-
vent the deterioration of the surface
material.

e Remaining fat or food in the appliance
can cause fire.
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e Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal ob-
jects.

e |f you use an oven spray, obey the
safety instructions on the packaging.

® Do not clean the catalytic enamel (if
applicable) with any kind of detergent.

2.4 Internal light

e The type of light bulb or halogen lamp
used for this appliance, is only for
household appliances. Do not use it
for house lighting.

WARNING!
Risk of electrical shock.

3. PRODUCT DESCRIPTION

-
=

st Ell g
=) W=
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Control panel
Knob for the oven functions

Power indicator
Electronic programmer
Knob for the temperature
[ Temperature indicator

4. BEFORE FIRST USE

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

e Before replacing the lamp, disconnect
the appliance from the power supply.

® Only use lamps with the same specifi-
cations.

2.5 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

e Disconnect the appliance from the
mains supply.

e Cut off the mains cable and discard it.

® Remove the door catch to prevent
children and pets to get closed in the
appliance.

Grill

B} Oven lamp

n Fan

Rear wall heating element
Shelf support, removable

Rating plate
Shelf positions

3.1 Oven accessories

e Wire shelf

For cookware, cake tins, roasts.
e Baking tray

For cakes and biscuits.
¢ Grill- / Roasting pan

To bake and roast or as pan to collect
fat.

¢ Telescopic runners
For shelves and trays.
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4.1 Initial cleaning

e Remove all accessories and removable
shelf supports (if applicable).

e Clean the appliance before first use.

AN

4.2 Setting the time

Refer to the chapter "Care and
cleaning”.

You must set the time before you
operate the oven.

When you connect the appliance to the
electrical supply or after a power cut, the
indicator for the Time of Day function
flashes.

Press the + or - button to set the correct

time.
> -]

— @ +

VD

After approximately five seconds, the
flashing stops and the display shows the
time of day you set.

AR P

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

To use the appliance, push the knob.
The knob comes out.

5.1 Activating and

deactivating the appliance

1. Turn the knob for the oven functions
to an oven function.

The power indicator comes on while
the appliance operates.

ENGLISH 7

To change the time, press (1)
again and again until the indica-
tor for the Time of Day function
flashes. You must not set the Du-
ration |-l or End =I function at
the same time.

i)

4.3 Preheating

Preheat the empty appliance to burn off
the remaining grease.

1. Set the function __ and the maxi-
mum temperature.

2. Let the appliance operate for one
hour.

3. Set the function § and the maxi-
mum temperature.

4. |etthe appliance operate for ten mi-
nutes.

3. Set the function (¥) and the maxi-
mum temperature.

6. Let the appliance operate for ten mi-
nutes.

Accessories can become hotter than

usual. The appliance can emit an odour

and smoke. This is normal. Make sure

that the airflow is sufficient.

2. Turn the knob for the temperature
to a temperature.

The temperature indicator comes on
while the temperature in the appli-
ance increases.

3. To deactivate the appliance, turn the
knob for the oven functions and the
knob for the temperature to the Off
position.
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5.2 Oven functions
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Oven function Application
O Off position The appliance is off.
6 T To activate the oven lamp without a cooking func-
-()- ight :
o~ tion.

Conventional  To bake and roast on one oven level. The top and
Cooking bottom heating elements operate at the same time.
—1 Top Heat To finish cooked dishes. Only the top heating ele-

ment operates.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy or crusty bottom. Only

|—] the bottom heating element operates.
~1 Grillin To grill flat food items in small quantities in the mid-
9 dle of the shelf. To make toast.
= s Gillline To grill flat food items in large quantities. To make
toast. The full grill element operates.
S— . To cook large pieces of meat. The grill element and
Turbo Grill- h ¢ h : d cireul
%? e the oven fan operate at the same time and circulate
hot air around the food.
To roast or roast and bake food with the same
True Fan :
- cooking temperature on more than one oven level
Cooking .
without flavour transference.
vov To make pizza, quiche or pie. The grill and bottom
%? Pizza Setting  element provide direct heat and the fan circulates

the hot air to cook the pizza toppings or pie filling.

6. CLOCK FUNCTIONS

6.1 Electronic programmer

9 Function indicators

Time display

Button +
Selection button

Q mimimim @J [fJ Function indicator
o
%

n n Button -
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Clock function

Application

©) Time of day  To set, change or check the time of day.

Q Minute Minder To set a countdown time. This function has no effect
on the operation of the oven.

= Duration To set how long the appliance must operate.
S| End To set when the appliance must be deactivated.
@ You can use Duration I°] and 3. Press + or - to set the time for the
End = at the same time to set necessary clock function.
the time when the appliance The display shows the indicator for
must be activated and then de- the clock function you set. When the
activated. First set Duration |-, set time ends, the indicator flashes
then End =3I . and an acoustic signal sounds for
two minutes.
6.2 Setting the clock functions With the Duration |-l and End =
. functions, the appliance deacti-
1. For Duration Il and End =1, set an vates automatically.
oven function and temperature. This 4 pogq 5 button to stop the signal.
is not necessary for the Minute ,
5. Turn the knob for the oven functions

Minder £\ .

2. Press the Selection button again and
again until the indicator for the nec-
essary clock function flashes.

7. USING THE ACCESSORIES

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

and the knob for the temperature to
the off position.

6.3 Cancelling the clock
functions

1.

Press the Selection button again and
again until the necessary function in-
dicator flashes.

Press and hold the button -.

The clock function goes out after
some seconds.
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7.1 Telescopic runners

1. Pull out the right and left hand tele-
scopic runners.

2. Put the wire shelf on the telescopic
runners and carefully push them into
the appliance.

Make sure you push back the tele-
scopic runners fully in the appliance
before you close the oven door.

& Keep the installation instructions & CAUTION!
for the telescopic runners for fu- Do not clean the telescopic run-
ture use. ners in the dishwasher. Do not lu-

bricate the telescopic runners.
With telescopic runners you can put in

and remove the shelves more easily.

8. ADDITIONAL FUNCTIONS

8.1 Cooling fan 8.2 Safety thermostat

When the appliance operates, the cool- Incorrect operation of the appliance or
ing fan activates automatically to keep defective components can cause dan-
the surfaces of the appliance cool. If you gerous overheating. To prevent this, the
deactivate the appliance, the coolingfan  oven has a safety thermostat which inter-
continues to operate until the tempera- rupts the power supply. The oven acti-
ture in the appliance cools down. vates again automatically when the tem-

perature drops.
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9. HELPFUL HINTS AND TIPS

9.1 Inner side of the door

In some models, on the inner side of
the door you can find:

® The numbers of the shelf positions.

e |Information about the heating func-
tions, recommended shelf positions
and temperatures for typical dishes.

i)

The temperature and baking
times in the tables are guidelines
only. They depend on the rec-
ipes and the quality and quantity
of the ingredients used.

® The appliance has five shelf levels.
Count the shelf levels from the bottom
of the appliance floor.

® The appliance has a special system
which circulates the air and constantly
recycles the steam. With this system
you can cook in a steamy environment
and keep the food soft inside and
crusty outside. It decreases the cook-
ing time and energy consumption to a
minimum.

® Moisture can condense in the appli-
ance or on the door glass panels. This
is normal. Always stand back from the
appliance when you open the appli-
ance door while cooking. To decrease
the condensation, operate the appli-
ance for 10 minutes before cooking.

e Clean the moisture after each use of
the appliance.

e Do not put the objects directly on the
appliance floor and do not put alumi-

9.5 Baking and roasting table

ENGLISH 11

nium foil on the components when
you cook. This can change the baking
results and cause damage to the en-
amel.

9.2 Baking cakes

® Do not open the oven door before 3/4
of the set cooking time is up.

e |f you use two baking trays at the same
time, keep one empty level between
them.

9.3 Cooking meat and fish

e Use a deep pan for very fatty food to
prevent the oven from stains that can
be permanent.

® | eave the meat for approximately 15
minutes before carving so that the
juice does not seep out.

e To prevent too much smoke in the
oven during roasting, add some water
into the deep pan. To prevent the
smoke condensation, add water each
time after it dries up.

9.4 Cooking times

Cooking times depend on the type of
food, its consistency, and volume.
Initially, monitor the performance when
you cook. Find the best settings (heat
setting, cooking time, etc.) for your
cookware, recipes and quantities when
you use this appliance.

CAKES
Conventional True Fan Cook- )
TYPE OF Cooking ing C°9k'"9
time Notes
DISH Shelf  Temp Shelf po- Temp  [mijn]
position [°C] sition [°C]
Whisked 2 170 3 (2and4) 160 45 - 60 In a cake
recipes mould
Shortbread 2 170 3 (2and4) 160 20 - 30 In a cake
dough mould
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Conventional

True Fan Cook-

TYPE OF Cooking ing Cooking
DISH time Notes
Sh.e.lf Temp Sh(::-If po- Temp  [min]
position [°C] sition [°C]
Buttermilk 1 170 2 165 60 - 80 Ina 26 cm
cheesecake cake mould
Apple cake 2 170 2(leftand 160  80-100 Intwo 20 cm
(Apple pie) right) cake moulds
on a wire
shelf1)
Strudel 3 175 2 150 60 - 80 In a baking
tray
Jam-tart 2 170 2 (leftand 165 30-40 Ina 26 cm
right) cake mould
Sponge 2 170 2 160 50-60 Ina 26 cm
cake cake mould
Christmas 2 160 2 150 90-120 Ina 20 cm
Cake / RlCh Cake mou|d1)
fruit cake
Plum cake 1 175 2 160 50- 60 In a bread
tin1)
Small cakes 3 170 3 140- 20-30 In a baking
- one level 150 tray
Small cakes - - 2and4  140- 25-35 In a baking
- two levels 150 tray
Small cakes - - 1,3and5 140- 30-45 In a baking
- three lev- 150 tray
els
Biscuits / 3 140 3 140-  30-35 In a baking
pastry 150 tray
stripes - one
level
Biscuits / - - 2and4  140- 35-40 In a baking
pastry 150 tray
stripes - two
levels
Biscuits / - - 1,3and5 140- 35-45 In a baking
pastry 150 tray
stripes -
three levels
Meringues - 3 120 3 120 80-100 Inabaking
one level tray
Meringues- - - 2and 4 120 80-100 Inabaking
two levels 1)

tray
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Conventional True Fan Cook- .
TYPE OF Cooking ing COPk'"Q
DISH time Notes
Sh.e.lf T((a)mp Sh(::-If po- Timp [min]
position [°C] sition [°C]
Buns 3 190 3 190 12 - 20 In a baking
1)
tray
Eclairs - one 3 190 3 170 25-35 In a baking
level tray
Eclairs - two - - 2and 4 170 35-45 In a baking
levels tray
Plate tarts 2 180 2 170 45 -70 Ina 20 cm
cake mould
Rich fruit 1 160 2 150  110-120 Ina24cm
cake cake mould
Victoria 1 170 2 (leftand 160 50 - 60 Ina 20 cm
sandwich right) cake mould
1) Preheat for 10 minutes.
BREAD AND PIZZA
Conventional . .
TR Cooking True Fan Cooking C:pklng o
ime otes
DISH Shelf Te::mp Shelf po- Tcimp [min]
position  [°C] sition [°C]
White bread 1 190 1 190 60 - 70 1 -2 pieces,
500 gr per
. 1)
piece
Rye bread 1 190 1 180 30-45 Inabreadtin
Bread rolls 2 190 2(2and4) 180 25-40 6-8rollsina
baking tray1)
Pizza 1 230 - 1 230- 10-20 In a baking
250 250 tray or a deep
1)
pan
Scones 3 200 3 190 10-20 In a baking
1)
tray
1) Preheat for 10 minutes.
FLANS
Conventional True Fan Cook- )
TYPE OF Cooking ing C?c.oklng -
ime otes
DISH Shelf ~ Temp Shelf po- Temp  [min]
position  [°C] sition [°C]
Pasta flan 2 200 2 180 40 - 50 In a mould
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Conventional True Fan Cook-

TYPE OF Cooking ing COPki“Q
DISH time Notes
Sh.e.lf T%mp Shc.al.f po- Te::mp [min]
position  [°C] sition [°C]
Vegetable 2 200 2 175 45 - 60 In a mould
flan
QUiChes 1 180 1 180 50 = 60 |n a mou|d1)
Lasagne 2 180 - 2 180- 25-40  |n a mouldV
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180-  25-40  |namould?
190 190
1) Preheat for 10 minutes.
MEAT
Conventional True Fan Cook- )
TYPE OF Cooking ing Copkmg
time Notes
DISH Shelf  Temp Shelf po- Temp  [pin]
position  [°C] sition [°C]
Beef 2 200 2 190 50-70 On a wire
shelf
Pork 2 180 2 180 90 -120 On a wire
shelf
Veal 2 190 2 175 90-120 On a wire
shelf
English 2 210 2 200 50 - 60 On a wire
roast beef, shelf
rare
English 2 210 2 200 60-70 On a wire
roast beef, shelf
medium
English 2 210 2 200 70-75 On a wire
roast beef, shelf
well done
Shoulder of 2 180 2 170  120-150 With rind
pork
Shin of pork 2 180 2 160  100-120 2 pieces
Lamb 2 190 2 175  110-130 Leg
Chicken 2 220 2 200 70 -85 Whole
Turkey 2 180 2 160 210 - 240 Whole
Duck 2 175 2 220 120-150 Whole
Goose 2 175 1 160 150 - 200 Whole
Rabbit 2 190 2 175 60-80 Cutin pieces
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Conventional True Fan Cook- .
TYPE OF Cooking ing Cooking
time Notes
DISH Shelf ~ Temp Shelf po- Temp  |pin]
position  [°C] sition [°C]
Hare 2 190 2 175  150-200 Cutin pieces
Pheasant 2 190 2 175  90-120 Whole
FISH
Conventional True Fan Cook- )
TYPE OF Cooking ing Cooking N
DISH Shelf po- Temp Shelf po- Tem Hme otes
LU P 2l P [min]
sition [°C] sition [°C]
Trout / Sea 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 fish
bream
Tuna fish / 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fillets
Salmon
9.6 Grilling
@ Preheat the empty oven for 3 mi-
nutes, before cooking.
Quantity Grilling Cooking time [min]
TYPE OF DISH Pieces [g] Shelf po- Temp 1stside 2nd side
sition [°C]
Fillet steaks 4 800 4 max. 12-15 12-14
Beef steaks 4 600 4 max. 10-12 6-8
Sausages 8 - 4 max. 12-15 10-12
Pork chops 4 600 4 max. 12-16 12-14
Chicken (cut in 2 1000 4 max. 30-35 25-30
2)
Kebabs 4 - 4 max. 10-15 10-12
Breast of chick- 4 400 4 max. 12-15 12-14
en
Hamburger 6 600 4 max. 20 - 30 -
Fish fillet 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasted sand- 4-6 - max. 5-7 -
wiches
Toast 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
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9.7 Turbo Grilling

Beef
FEEGERIEEY  ©uendny LS [EEER LSRG
tion [°C]
Roast beef or fil- per cm of 1
let, rare thickness lor2 190-200 ") -6
Roast beef or fil- per cm of 1
let, medium thickness lor2 180-190 ") 6-8
Roast beef or fil- per cm of 1
let, well done thickness lor2 170-180 ") 8-10
1) Preheat the oven.
Pork
TEEORBEY Oy NSl [PEER VEWSEENNG  em ey
tion [°C]
Shoulder neck, g _q5g 1or2 160 - 180 90 - 120
am joint
Chop, spare rib 1-1.5kg Tor2 170 - 180 60 - 90
Meat loaf 750 g - 1 kg 1or2 160 - 170 50 - 60
Pork knuckle
ferecesled) 750 g - 1 kg 1or2 150 - 170 90-120
Veal
TYPE OF Quantity Shelf posi- Temperature  Time [min]
DISH tion [°C]
Roast veal 1 kg 1or2 160 - 180 90 -120
Knuckle of 1.5-2kg 1or2 160 - 180 120 - 150
veal
Lamb
TYPE OF Quantity Shelf posi- Temperature  Time [min]
DISH tion [°C]
Leg of lamb, 1-1.5kg 1or2 150 - 170 100 - 120
roast lamb
Saddle of 1-1.5kg Tor2 160 - 180 40 - 60
lamb
Poultry
TYPE OF Quantity Shelf posi- Temperature  Time [min]
DISH tion [°C]
Poultry por- 200 - 250 g 1or2 200 - 220 30-50
tions each
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TYPE OF Quantity Shelf posi- Temperature  Time [min]
DISH tion [°C]
Chicken, half 400 - 500 g 1or2 190 - 210 35-50
each
Chicken, pou- 1-1.5kg Tor2 190 - 210 50-70
lard
Duck 1.5-2kg 1or2 180 - 200 80 - 100
Goose 3.5-5kg 1or2 160 - 180 120 - 180
Turkey 2.5-3.5kg 1or2 160 - 180 120 - 150
Turkey 4 - 6kg 1or2 140 - 160 150 - 240
Fish (steamed)
TYPE OF Quantity Shelf posi- Temperature  Time [min]
DISH tion [°C]
Whole fish 1-1.5kg Tor2 210 - 220 40 - 60
9.8 Drying - True Fan Cooking
Cover the oven shelves with baking
parchment.
VEGETABLES
TYPE OF Shelf position Temperature s 7
DISH 1 level 2 levels [°Cl]
Beans 3 174 60 -70 -
Peppers 3 1/4 60 - 70 -
}gergsf)tjges 3 1/4 60 - 70 5.6
Mushrooms 1/4 50 - 60 -
Herbs 1/4 40 - 50 -
FRUIT
TYPE OF Shelf position Temperature . o
DISH 1 level 2 levels [°Cl]
Plums 3 1/4 60 - 70 -10
Apricots 3 1/4 60 - 70 -10
Apple slices 3 1/4 60-70 -
Pears 3 1/4 60 - 70 -
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10. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

e Clean the front of the appliance with a
soft cloth with warm water and a
cleaning agent.

e To clean metal surfaces use a usual
cleaning agent.

e Clean the oven interior after each use.
Then you can remove dirt more easily
and it does not burn on.

e Clean stubborn dirt with a special
oven cleaner.

e Clean all oven accessories after each
use and let them dry. Use a soft cloth
with warm water and a cleaning agent.

e |f you have nonstick accessories, do
not clean them using aggressive
agents, sharp-edged objects or a dish-
washer. It can destroy nonstick coat-

ing.

i)

Stainless steel or aluminium ap-
pliances:

Clean the oven door with a wet
sponge only. Dry it with a soft
cloth.

Do not use steel wool, acids or
abrasive materials, as they can
cause damage to the oven sur-
face. Clean the oven control pan-
el with the same precautions.

Removing the side rails

10.1 Cleaning the door gasket

e Regularly do a check of the door gas-
ket. The door gasket is around the
frame of the oven cavity. Do not use
the appliance if the door gasket is
damaged. Contact the Service Centre.

e To clean the door gasket, refer to the
general information about cleaning.

10.2 Removable shelf
supports and catalytic panels

To clean the oven, remove the shelf sup-
ports and catalytic panels.

& WARNING!

Be careful when you remove the
shelf supports. The catalytic pan-
els are not attached to the oven
walls and can fall out when you
remove the shelf supports.

WARNING!

Before maintenance, make sure
that the appliance is cool. There
is a risk of burns.

/N

1.

Pull the front of the shelf support rail
away from the side wall.

Hold the rear shelf runners and cata-

lytic panel in place with the other
hand.
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2. Pull the rear shelf support rail away
from the side wall and remove it.

Installing the shelf supports

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

The rounded ends of the shelf
supports must point to the front.

10.3 Catalytic walls

The walls with catalytic enamel are self-
cleaning. They absorb fat which collects
on walls when the oven operates.

To support the self-cleaning process:
1. Activate the oven lamp.

2. Remove the accessories from the ap-
pliance.

3. Clean the oven floor with warm water
and washing-up liquid, then dry it.

4. Set the function _ and maximum
temperature.

5. Let the empty appliance operate for
one hour.

6. When the appliance is cool, clean it
with a soft and moist sponge.

& WARNING!

Do not clean the catalytic surface
with oven sprays, abrasive clean-
ing agents, soap or other clean-
ing agents. There is a risk of
damage to the catalytic surface.

WARNING!

Keep children away when you
clean the oven at a high temper-
ature. The oven surface becomes
very hot and there is a risk of
burns.

N

Discolouration of the catalytic
surface has no effect on the cata-
lytic properties.

10.4 Oven lamp

& WARNING!

Be careful when you change the
oven lamp. There is a risk of elec-
trical shock.

Before you change the oven lamp:
e Deactivate the oven.

e Remove the fuses in the fuse box or
deactivate the circuit breaker.

i)

Put a cloth on the bottom of the
oven to prevent damage to the
oven light and glass cover.
Always hold the halogen lamp
with a cloth to prevent grease
residue from burning on the
lamp.

1. Turn the glass cover counterclock-
wise to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the oven light bulb with an
applicable 300 °C heat-resistant
oven light bulb.

Use the same oven lamp type.

4. |Install the glass cover.

10.5 Cleaning the oven door

The oven door has three panels of glass.
You can remove the oven door and the
internal glass panels to clean them.

i)

The oven door can close if you
try to remove the glass panels
before you remove the oven
door.
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Removing the oven door and the glass panel

— 1. Fully open the door and identify the

— hinge to the right side of the door.

2. Push the tightening component until
it pulls back.

3. Hold the pushed component with
one hand. Use a screwdriver with
the other hand to lift and turn the

[~ right side hinge lever.

Identify the hinge to the left side of

4.
/Qj\ the door.
V
S
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5. Lift and turn the lever on the left
hinge.

6. Close the oven door to the first
opening position (halfway). Then
pull forward and remove the door
from its seat.

7. Putthe door on a soft cloth on a sta-
ble surface.

8. Release the locking system to re-
move the glass panels.
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9. Turn the two fasteners by 90° and
remove them from their seats.

10. Carefully lift (step 1) and remove
(step 2) the glass panels one by one.
Start from the top panel.

11. Clean the glass panels with water
and soap. Dry the glass panels care-
fully.

Installing the door and the glass panel

When the cleaning is completed, install
the glass panels and the oven door. Do
the above steps in the opposite se-
quence.

Make sure that you put the glass panels
back in the correct sequence. The sec-
ond panel has a decorative frame. The
screen-printing zone must face the inner
side of the door. Make sure that after the
installation the surface of the glass panel
frame on the screen-printing zones is not
rough when you touch it.

Make sure that you install the middle
panel of glass in the seats correctly (refer
to the illustration).

11. WHAT TO DO IF...

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

Problem Possible cause Remedy

The oven does not heat  The appliance is deacti-  Activate the appliance.
up. vated.
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Problem

Possible cause

Remedy

The oven does not heat
up.

The clock is not set.

Set the clock.

The oven does not heat
up.

The necessary settings
are not set.

Make sure that the set-
tings are correct.

The oven does not heat
up.

The fuse in the fuse box
is released.

Do a check of the fuse. If
the fuse is released more
than one time, contact a
qualified electrician.

The oven lamp does not
operate.

The oven lamp is defec-
tive.

Replace the oven lamp.

The display shows
12.00.

There was a power cut.

Set the clock.

Steam and condensation
settle on the food and in
the oven.

You left the dish in the
oven for too long.

Do not keep the dishes
in the oven for longer
than 15 - 20 minutes af-
ter the cooking ends.

If you cannot find a solution to the prob-
lem yourself, contact your dealer or the

service centre.

ty.

The necessary data for the service centre
is on the rating plate. The rating plate is

on the front frame of the appliance cavi-

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)
Product number (PNC)
Serial number (S.N.)

12. INSTALLATION

WARNING!

Refer to the Safety chapters.

12.1 Building In

558

548 20
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T/ Thin. 550
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13. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the
symbol & . Put the packaging in
applicable containers to recycle it.
Help protect the environment and
human health and to recycle waste
of electrical and electronic

12.2 Electrical installation

& WARNING!

Only a qualified person must do
the electrical installation.

The manufacturer is not responsi-
ble if you do not follow the safety
precautions from the chapter
"Safety Information”.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

12.3 Cable

Cable types applicable for installation or
replacement: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5
BB-F.

For the section of the cable refer to the
total power (on the rating plate) and to
the table:

Section of the ca-
Total power ble

maximum 1380 3 x 0.75 mm?
W

maximum 2300 3 x 1T mm?2
W

maximum 3680 3 x 1.5 mm?2
W

The earth cord (green / yellow cable)
must be 2 cm longer than phase and
neutral cables (blue and brown cables).

appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol &
with the household waste. Return the
product to your local recycling
facility or contact your municipal
office.
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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszdnjuk, hogy megvasarolta ezt az AEG készlléket. Reméljik, hogy készllékuink

kifogastalan teljesitményével hosszu éveken at elégedett lesz. Pontosan ezért alkalmaztunk

BIZTONSAGI INFORMACIOK . . . . oot e
BIZTONSAGI ELOIRASOK . . . . oo e
TERMEKLEIRAS . . ..o
AZ ELSO HASZNALAT ELOTT . . oot e
NAPI HASZNALAT . . oo e e
ORAFUNKCIOK . . . o oo e e
TARTOZEKOK HASZNALATA . . o oo e
TOVABBI FUNKCIOK . . . o oot e e e
HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK . . .ottt
CAPOLAS ES TISZTITAS . . o oo
CMITTEGYEK, HA. .. oo e
UZEMBE HELYEZES . . . . oottt e e e e e e

25

olyan innovativ technolégiakat és jellemzdket, melyek a mindennapi teendéket nagymeértékben
megkonnyitik, €s amelyeket mas készulékeken nem talal meg. Kérjik, szanjon néhany percet

az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki készllékebdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@) Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com

/ Tovabbi elénydkért regisztralja készulékét:
5/ www.aeg.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
.% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készulékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informacidk az adattablan olvashatdk. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok

@ Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az uzembe helyezés és hasznalat elott gondosan ol-
vassa el a mellékelt utmutatot. A nem megfelel6 Gzem-
be helyezés vagy hasznalat altal okozott karokért nem
vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tajékozdédas érde-
kében tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal é€lé személyek
biztonsaga

/N VIGYAZAT
Fulladas, sérulés vagy tartés rokkantsag kockaza-
ta.

A készuléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizi-
kai, ertelmi vagy mentalis képességu, illetve megfele-
|6 tapasztalatok és ismeretek hijan |évd személyek a
biztonsagukert felelds személy fellgyelete mellett
hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyerekek jatsszanak a készulékkel.
3 evnél fiatalabb gyermekeket tilos felugyelet nélkul
hagyni a készulék kozelében.

« Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermek-
ektdl.

* A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléektdl mikodeés kozben, és mikodés utan, lehd-
|éskor. A készulék elérhetd részei forroak.

* Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor célszerl azt bekapcsolni.

« Gyermekek felligyelet nélkul nem végezhetnek tiszti-
tasi vagy karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel
cserejét csak képesitett személy végezheti el.

» A készulék belseje hasznalat kozben felforrésodik.
Ne érintse meg a készulék belsejében lévd futdel-
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emeket. Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az
edenyeket, mindig hasznaljon konyhai edenyfogo
keszty(t.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z4l6s taka-
ritbgepet.

« A karbantartas megkezdése el6tt valassza huzza ki a
haldzati dugaszt a fali aljzatbdl.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kapardesz-
kozt a sutdajtd Uvegenek tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a feluletet, ami az Gveg megrepedeé-
sét eredményezheti.

* A polcvezeto sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polcvezetd
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

« Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonléan kép-
zett szemeélynek ki kell cserélnie, nehogy veszélyhely-
zet alljon el6.

* Az izz0 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a ké-
szuléek ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

2. A\ BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés + Soha ne huzza a késztiléket a fogan-
, tyujanal fogva.
VIGYAZAT o  Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
A készuléket csak képesitett sze- tobbi készliléktdl és egységtdl.

mely helyezheti tizembe. » A készlléket biztonsagos szerkezetek

« Tavolitsa el az 6sszes csomagolda- ala es melle helyezze.

nyagot. » A késziléket azonos magassagu ké-
« Ne helyezzen iizembe, és ne is hasz- szllekek vagy egysegek mellett he-
lyezze el.

naljon sérult készuléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt i
lizembe helyezési Gtmutatoban foglal-  Elektromos csatlakoztatas

akat. . VIGYAZAT

« Sulyos a készulék, ezért legyen kortl- Tiiz- és aramitésveszély.
tekinté a mozgatasakor. Mindig visel-
jen munkavédelmi kesztydt.
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell el-
végeznie.

A készuléket kotelez6 foldelni.

Ellenérizze, hogy az adattablan sze-
replé elektromos adatok megfelelnek-
e a haztartasi halézati aram paraméte-
reinek. Amennyiben nem, forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramu-
tés ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztot és
hosszabbit6 kabelt.

Ugyeljen a halozati csatlakozddugd és
a halozati kabel épségére. Ha a halo-
zati kabel cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy villanyszerel6-
hoz.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek
ne érjenek hozza a készulék ajtaja-
hoz, killondsen akkor, ha az forré.

A feszlltség alatt allo és szigetelt al-
katrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkll ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a haldzati csatla-
kozodugot a halozati csatlakozoaljzat-
ba. Ugyeljen arra, hogy a halézati du-
gasz Uzembe helyezés utan is kon-
nyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halbézati konnektor rég-
zitése laza, ne csatlakoztassa a csat-
lakozédugot hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasa-
ra, soha ne a halézati kabelnél fogva
huzza ki a csatlakozddugot. A kabelt
mindig a csatlakozddugonal fogva
huzza ki.

Kizarélag megfeleld szigeteldberende-
zést alkalmazzon: halozati tulterhelés-
védd megszakitot, biztositékot (a tok-
bol eltavolitott csavaros tipusu biztosi-
tékot), foldzarlatkioldot és védorelét.

Az elektromos készUlléket egy szigete-
I6berendezéssel kell ellatni, amely le-
het6vé teszi, hogy minden ponton le-
valassza a készUlléket az elektromos
hal6zatrol. A szigeteldbberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsag-
gal kell rendelkeznie.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

A készuléket haztartasi kdrnyezetben
hasznalja.

Ne valtoztassa meg a készulék mi-
szaki jellemzait.

Ellenérizze, hogy a készlilék szell6z6-
nyilasai nincsenek-e lezarva.

Mikodés kdzben tilos a készuléket fel-
ugyelet nélkdl hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készulék ajtajat. For-
ré levegé tavozhat a készulékbal.

Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintke-
zik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajto-
ra.

Ne hasznalja a készuléket munka-
vagy tarolofellletként.

Mlkodés kdzben mindig tartsa csukva
a készUllék ajtajat.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

Az alkoholtartalmu alkotéelemek alko-
holos levegdbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készulék kdzelében,
amikor Kinyitja az ajtét.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett tar-
gyat a készllékbe, annak kdzelébe, il-
letve annak tetejére.

VIGYAZAT
A készulék karosodasanak ve-
szélye all fenn.

» A zomanc elszinez6désének vagy ka-

rosodasanak megakadalyozasa érde-
kében:

— ne tegyen edényt vagy egyeéb tar-
gyat kozvetlenll a készllék sutbteré-
nek aljara.

— ne tegyen alufdliat kbzvetlenll a ke-
szulék sutéterének aljara.

— Ne engedijen vizet a forro készulék-
be.
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— A f6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a ké-
szUlékben.

— A tartozékok kivételekor vagy ber-
akasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinez6dése nincs hatas-
sal a készulék teljesitményére. Ez a
garanciajog szempontjabdl nem sza-
mit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu sttemé-
nyek esetében mély tepsit hasznaljon
a sutéshez. A gyumolcsok leve mara-
dando foltokat ejthet.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT

Személyi sérulés, tliz vagy a keé-
szulék karosodasanak veszélye
all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a ké-
sziléket, és huzza ki a halézati csatla-
kozdédugét a csatlakozoaljzatbaol.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készlilék.
Maskulénben fennall a veszély, hogy
az uvegtablak eltornek.

A sutbajto sérult Gvegtablajat haladék-
talanul cserélje ki. Forduljon a marka-
szervizhez.

Legyen 6vatos, amikor az ajtot lesze-
reli a készulékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a készllé-
ket, hogy elkertilje a fellletének ron-
galodasat.

A készulékben maradt zsir vagy étel
tlzet okozhat.

A készulléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
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hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer cso-
magolasan feltintetett biztonsagi uta-
sitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus zomancréte-
get (ha van) semmilyen mosészerrel.

2.4 Belsb vilagitas

» Az izz0, illetve halogén lampa olyan ti-

pusu, amely kizarélag haztartasi ké-
szulékekhez hasznalhat6. Otthona ki-
vilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZA'[
Vigyazat! Aramutés-veszély.

» A lampa cseréje el6tt huzza ki a halo-

zati dugaszt a halozati aljzatbdl.

+ Kizardlag az eredetivel megegyezd

maszaki jellemzdkkel rendelkezd lam-
pat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* Bontsa a készulék haldzati csatlako-

zasat.

+ Vagja le a haldézati tapkabelt, és he-

lyezze a hulladékba.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy me-

gakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok készllékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

Grill
Sutélampa
T gl o

|_<') — |—CI) B} Ventilator
Hatsé fali flitéelem
J( . A\ Polcvezetd sin, eltavolithatd
e == — 11 o Adattabla
W= =, Polcszintek
E_"|@ N L E
1@% 2 = 10
o7 < 3.1 siit6 tartozékai
m_} Z * Huzalpolc
F6zbedényekhez, tortaformakhoz, su-
Iil téedényekhez.
Kezelépanel * Suto talca

Tortakhoz és suteményekhez.

Sutéfunkcidk szabalyozégombja
* Grillezd / siitbedény

Bekapcsolas-visszajelzd o S o _
Sutemények és husok sitéséhez, illet-

Elektronikus programkapcsolo ve zsirfelfogd edénykent.
Hémérséklet-szabalyozé gomb « Teleszkopos siitdsin

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt. Q |\ i\
o g N
4.1 Kezdeti tisztitas ENEY
» Vegyen ki minden tartozékot és kive-
het6 polctartot (ha van). - D +
» Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a \)
_

készuléket.
Olvassa el az ,Apolas és tiszti- _

tas” cimi fejezetet.

Kaorulbelll 6t masodperc elteltével a vil-
4.2 Az Ora beallitasa logas megszinik, a kijelz6 pedig a beal-
litott id6t mutatja.
A suté mikddtetése elbtt be kell

allitania az Srat. @ Az id6 modositasahoz nyomija le
tobbszér a 1) gombot, amig az
Amikor a készliléket az elektromos halo- Ora funkci6 visszajelzéje villogni
zatra csatlakoztatja, illetve aramsziinetet nem kezd. Tilos az Id6tartam |-
kévetden az Ora funkcié szimbdluma vil- vagy Befejezés = funkciot ugya-
logni kezd. narra az idére beallitani.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos
id6 beallitasara.
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4.3 Eldmelegités

Ures késziilékkel végezzen elémelegi-
tést, hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsabea _ funkciét és a maxi-

malis hémérsékletet.
2. Hagyja egy oraig mikddni a készU-
léket.

3. Allitsabe a ¥ funkciét és a maxi-
malis hémérsékletet.

5. NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.1 A készulék be- és
kikapcsolasa
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4. Hagyja tiz percig mikddni a készllé-
ket.

5. Allitsa be a (%) funkciot és a maxi-
malis hdmérsékletet.

6. Hagyja tiz percig mikddni a készullé-
ket.

A szokasosnal forrébbak lehetnek a tar-

tozékok. Szagot és fiistot bocsathat ki a

készllék. Ez normalis jelenség. Gondos-

kodjon a megfelel6 légaramlasrol.

2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hémérséklet kiva-
lasztasahoz.

Amig a készulék hémérséklete
emelkedik, a hdmeérséklet-visszajel-
z6 vilagit.

3. A készulék kikapcsolasahoz forgas-
sa kikapcsolt allasba a stt6funkciok
gombjat és a hdmérséklet-szabaly-

1. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a Z6t.
kivant stuté6funkcio kivalasztasahoz.
Mikodés kdzben a bekapcsolas-vis-
szajelz6 vilagit.
5.2 Sutéfunkcio
Sitéfunkcid Alkalmazas
O K'k;‘l);sso't A készullék kikapcsolt allapotban van.
_ 6_ Vilagitas A sutélampa bekapcsolgsa_\_ sutéfunkcié hasznalata
N nélkal.
Also + fels6  Egyetlen sitoszinten torténd sutéshez. Egyidejlleg
sutés muikodik a felsd és az also fltéelem.
= Felsé fltés Mar elkészitett ételek befejezéséhez. Csak a fels6
fatéelem makodik.
AlsG siités Ropogds vagy kérges alju sitemények készitésé-
|—] hez. Csak az also futéelem mukodik.
~1 , A polc kézepén elhelyezett kis mennyiségu, lapos
Grill - . I A
étel grillezéséhez. Piritos készitésehez.
— : « Nagyobb mennyiségu lapos élelmiszer grillezésé-
=1 Grlgi;[e]‘(salso hez. Piritds készitéséhez. A teljes grillez6 elem mu-

kodik.
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Sitéfunkcid Alkalmazas
Ve Nagyobb husdarabok elkészitésehez. A grillez6
%? Infrasités  elem és a sutéventilator egyszerre lizemel és kerin-
geti a forré leveg6t az étel kortil.
Hélégbefu-  Tobbféle étel egyszerre vald sutése azonos hémer-
vas, nagy  seékleten, a sit6 tobb szintjén anélkil, hogy az egyik
héfok atvenné a masik zamatat.
Pizza, quiche vagy pite készitéséhez. A grillez6 és
vy Piszasiités 32 also elem kozvetlenlil sugarozza a hét, a ventila-
%? tor pedig a forrd levegd keringetésével biztositja,

hogy a pizzafeltét, illetve a pite télteléke megsuljon.

6. ORAFUNKCIOK

6.1 Elektronikus programkapcsolo

9 Funkciok visszajelzdi
Id8kijelzs

ﬂ A @J Funkcio visszajelzé
T

L Y + gomb

Kivalaszté gomb

- b
n n gom

Ora funkcié

Alkalmazas

@ Ora

A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellen-
Orzéséhez.

Q Percszamlalo

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcio nincs ha-
tassal a sutd mikodésére.

-] Id6tartam Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikodjon
a készulék.
-l Befejezés Segitségével beallithatd, hogy mikor kapcsoljon ki a

készullek.

@ Egyidejileg hasznalhatja az 1d6- 6.2 Az Ora funkciok beallitasa

tartam || és a Befejezés —| o ] o
funkciot annak beallitasara, hogy 1+ Az id6tartam |- és a Befejezés =

mikor kapcsoljon be- és ki a ké- funkciokhoz allitson be egy siut6-
szulék. El6szor az Id6tartamot funkciot és egy hémérsékletet. Ez
11, majd a Befejezést ) allitsa nem szilkséges a Percszamlalo [\
be. funkciohoz.
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Nyomja meg tobbszoér a Kivalaszto
gombot, amig a kivant 6ra funkcio
visszajelzgje villogni nem kezd.

A szikséges o6ra funkcio idejének
beallitasahoz nyomja meg a + vagy -
gombot.

Ekkor a kijelz6n megjelenik a bealli-

tani kivant ora funkcio visszajelzéje.
Ha a beallitott idé letelik, a visszajel-

7. TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

7.1 Teleszkdpos sutdsin

MAGYAR 33

z6 villogni kezd, és két percig hang-
jelzés hallhato.

Az Idétartam |-| és a Befejezés
—| funkcidk hasznalatakor a siité
automatikusan kikapcsol.
4. A jelzés kikapcsolasahoz nyomjon
meg egy gombot.
5. Forgassa kikapcsolt allasba a suté-
funkciok vezérlbgombjat és a hdmér-
séklet-szabalyzot.

6.3 Az orafunkciok torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszto
gombot, amig a kivant funkcio vis-
szajelzdje villogni nem kezd.

2. Tartsa nyomva a - gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany ma-
sodperc mulva eltlnik.

1.

Huzza ki a jobb és a bal oldali te-
leszkdpos sutdsineket.
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2. Helyezze a huzalpolcot a teleszkoé-

pos sutdésinekre, majd évatosan tol-
ja be a suit6 belsejébe.

Mielbtt becsukna a sutbajtot, ellen-
Orizze, hogy a teleszkopos sitbsine-
ket Utkdzésig a helyikre tolta-e.

Késdbbi hasznalatra 6rizze a te-
leszkdpos sutdsinek szerelési ut-
mutatojat.

A teleszkopos sutésinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és eltavoli-
tani a polcokat.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Hutoventilator

Amikor a készUllék Uzemel, a hitéventila-
tor automatikusan bekapcsol, hogy hid-
egen tartsa a készulék fellleteit. Amikor
kikapcsolja a készuléket, a hitoventilator
tovabbra is mikodik, amig a készlék le
nem hil.

8.2 Biztonsagi termosztat

A készulék nem megfelel6é hasznalata
vagy a részegyseégek meghibasodasa

9.1 Az ajto belsd oldala

Bizonyos modelleknél az ajt6 belsé
oldalan az alabbiakat talalja:

 a polcszintek szamat.

+ tajékoztatast a sutdéfunkcidkrdl, a polc-
szintek ajanlott szamat, valamint a tipi-
kus edényekhez valo hémérsékletet.

FIGYELEM

A teleszkopos sutésineket tilos
mosogatogeépben tisztitani! A te-
leszkopos sutdsineket tilos kenni
(zsirozni)!

veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a siit6 bizton-
sagi hékapcsoldval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A suté a
hémeérséklet csokkenése utan automati-
kusan ujra bekapcsol.

9. HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

A tablazatban szereplé hémér-
sékleti értékek és sutési idbtarta-
mok csak tajékoztatasként szol-
galnak. A valés értékek a recep-
tektol, a felhasznalt 6sszetevok
min&ségétdl és mennyisegétol
fliggenek.

i)
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A sutében 6t polcszint talalhaté. A
polcszintek szamozasa a suit6 aljatol
felfelé torténik.

A sit6 egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a levegdt, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és sut-
het, igy az elkészitett ételek belll pu-
hak, kivll pedig ropogosak lesznek.
Minimalisra csdkkenti a sutési id6t és
az energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapddhat a készulé-
ken vagy az ajté Uveglapjain. Ez nor-
malis jelenség. Mindig alljon hatrébb a
készuléktél, amikor sutés kdzben kin-
yitja a készUlék ajtajat. A paralecsapé-
das csokkentése érdekében a sutés

MAGYAR 35

» Ha egyszerre két sité talcat hasznal,
legyen egy ures szint kozottuk.

9.3 Husok és halak sutése

» Nagyon zsiros husok stitésekor hasz-
naljon mély tepsit, hogy megdvja a sui-
tét a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra
is éghetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne foly-
jon Ki.

* Hussltés kdzben a tulzott fustképz6-
dés megeldzése érdekében 6ntsdn
egy kis vizet a mély tepsibe. A flst le-
csapodasanak megeldzése érdekében
mindig potolja az elparolgott vizet.

megkezdése el6tt 10 percig uzemel-

tessea keszlleket. 9.4 Siitési idétartamok
» Torolje le a nedvességet a készulek
minden hasznalata utan. A sUtés id6tartama az étel fajtajatol, an-
* Ne helyezzen semmilyen targyat koz- ~ Nnak allagatol €s mennyisegetdl fugg.
vetlenl a stit6tér aljara, és a készilek ~ Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés
egységeit ne takarja le sités kozben kézben. Talalja meg a legjobb beallita-
alufoliaval. Ez hatassal lehet a siités sokat (hdmeérséklet-beallitas, sutési idé
eredményére, és karosithatja a siité stb.) sitéedényeihez, receptjeihez €s
Zzomancozasat. mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
készuléket.

9.2 Suitemények sutése

* Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig
a sutési id6 3/4-e el nem telt.

9.5 Tészta- és hussutési tablazat

SUTEMENYEK
. o ey s Hélégbefuvas
Also + felsé sltés » ’

. . nagy héfok Siitési , i
ETEL TIPU- — — o Megjegyzé-
SA Polema- 19" polema- O do sek

ST mérs. . mérs.  [perc]
gassag °C] gassag °C]

Habos site- 2 170 3(2és4) 160 45-60 Tortasutd for-

mények maban

Linzertészta 2 170 3(2és4) 160 20-30 Tortasutd for-
maban

Kefires sajt- 1 170 2 165 60-80 26 cm-es tor-

torta tasté forma-

ban
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. o s Hélégbefuvas
Also + fels6 sutés 2 ’

. . nagy héfok Siitési , i
ETEL TIPU- — - id6 Megjegyzé-
SA Polcma- 9 polema- O o0 sek

: mers. . mérs.  [perc]
gassag °C] gassag [°C]
Almatorta 2 170 2 (bal és 160 80-100 Kétdarab 20
(almas pite) jobb) cm-es sut6-
formaban a
huzalpolcon?)
Rétes 3 175 2 150 60 - 80 Suté talcan
Gyumolcs- 2 170 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es tor-
torta jobb) tasto forma-
ban
Piskoétatész- 2 170 2 160 50-60 26 cm-es tor-
ta tasuté forma-
ban
Karacsonyi 2 160 2 150 90-120 20 cm-es tor-
torta/gyu- tasité forma-
molcstorta ban?)
gazdagon
Szilvatorta 1 175 2 160 50 - 60 Kenyérsitd
formaban)
Aproésute- 3 170 3 140- 20-30 Sité talcan
meény — egy 150
szinten
Aprosite- - - 2és4 140- 25-35 Sité talcan
mény — két 150
szinten
Aprosite- - - 1,3és5 140- 30-45 Sut6 talcan
meény — ha- 150
rom szinten
Keksz / om- 3 140 3 140- 30-35 Suté talcan
[6s tésztak — 150
egy szinten
Keksz / om- - - 2és4 140- 35-40 Suté talcan
|0s tésztak — 150
két szinten
Keksz / om- - - 1,3és5 140- 35-45 Suto talcan
[6s tésztak — 150
harom szin-
ten
Habcsok — 3 120 3 120 80-100 Sit6 talcan
egy szinten
Habcsok — - - 2és4 120 80-100 sits talcan?)

két szinten
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. o s Hélégbefuvas
Alsé + felsé sités o ’

. . nagy héfok Siitési , i
ETEL TIPU- — - o Megjegyzé-
SA Polcma- 19" polema- 1O do sek

gassag mers. gassag mérs.  [perc]
[°C] [°C]
Molnarka 3 190 3 190 12-20  gijtd talcan?)
Képvisel6- 3 190 3 170 25-35 Sitd talcan
fank — egy
szinten
Képvisel6- - - 2és4 170 35-45 Sité talcan
fank — két
szinten
Tortalapok 2 180 2 170 45-70 20 cm-es tor-
tasito forma-
ban
Gyumolcs- 1 160 2 150 110 - 24 cm-es tor-
torta gazda- 120 tasuté forma-
gon ban
Lekvaros 1 170 2 (bal és 160 50-60 20 cm-es tor-
piskota jobb) tasuté forma-
ban
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
KENYER ES PIZZA
Also + felso si- Hélégbeflavas,
. . tés nagy héfok tAs
ETEL TiPU- _ gyholok _ Sitési  \soqieqyzé-
SA Polema- 19" polema- 1O do sek
et mérs. et mérs.  [perc]
[°C] [°C]
Fehér ke- 1 190 1 190 60-70 1 -2 darab,
nyér 500 g/db™)
Rozskenyér 1 190 1 180 30-45 Kenyérsuto
formaban
Zsemle 2 190 2(2és4) 180 25-40 6-8dbasui-
té talcan)
Pizza 1 230 - 1 230- 10-20 Sit6 talcan
250 250 vagy mély
tepsiben®)
Pogacsak 3 200 3 190 10-20  gjtd talcan?)

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
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TESZTAFELEK
Also + felso si- Hélégbefuvas,

. . tés nagy héfok . ) i
ETEL TIPU- T G Sutési Megjegyzé-
SA ; o- i, O-  idé [perc sek
Polema- . Polema- . id0 [perc]

gassag °C] gassag [°C]
Vajastészta- 2 200 2 180 40 - 50 Formaban
kosarka
Zoldséges 2 200 2 175 45 - 60 Formaban
pite
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 2 180- 25-40 Formaban?!)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180- 25-40 Formaban?!)
190 190

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

HUS
. o ey s Hélégbefuvas,

) ) Alsé + felsé sltés nagy h&fok o . ’
ETEL TIPU- G G Sutési Megjegyzé-
SA ; 0- ; O-  id6 [perc sek
Polcma- . Polema- .= [perc]

gassag °C] gassag °C]
Marhahus 2 200 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 2 180 90-120 Huzalpolcon
Borju 2 190 2 175 90-120 Huzalpolcon
Angol mar- 2 210 2 200 50-60 Huzalpolcon
hasult, vére-
sen
Angol mar- 2 210 2 200 60-70 Huzalpolcon
hasult, ko-
zepesen at-
sutve
Angol mar- 2 210 2 200 70-75  Huzalpolcon
hasitilt, jol
atsutve
Sertésla- 2 180 2 170 120 - Boros
pocka 150
Sertéscsu- 2 180 2 160 100 - 2db
l6k 120
Barany 2 190 2 175 110 - Comb

130

Csirke 2 220 2 200 70 -85 egészben
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. o ey Holégbeflvas,

] ] Alsé + felsé sités nagy héfok o | ’
ETEL TIPU- - -~ Sutési Megjegyzé-
SA Polcma- 19" Polema- 19" idé [perc] sek

gassag meérs. gassag meérs.
[°C] [°C]
Pulyka 2 180 2 160 210 - egeszben
240
Kacsa 2 175 2 220 120 - egeszben
150
Liba 2 175 1 160 150 - egeszben
200
Nyulhus 2 190 2 175 60-80 feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175 150 - feldarabolva
200
Facan 2 190 2 175 90-120 egészben
HAL
. o s Hélégbefavas,

) ] Alsé + felsé sutés nagy héfok o . ’
ETEL TIPU- HG HG Sutési Megjegyzé-
SA i, 0- - O-  id6 [perc sek
Z(;Igéné\z mers. Z(;Igsrgz mers. Lperc]

[°C] [°C]

Pisztrang/ 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 hal
tengeri ke-
szeg
Tonhall/la- 2 190 2 175 35-60 4 - 6filé
zac
9.6 Girill
Melegitse el6 az Ures sutét 3
percig a sutés elbtt.
Mennyiség Grill Sutési id6 [perc]
ETEL TIPUSA Darab [g] Polcma- Hé- Elsé ol- Masodik
gassag mérs. dal oldal
[°C]
Filészeletek 4 800 4 maxi- 12-15 12 - 14
malis
Bifsztek 4 600 4 maxi- 10-12 6-8
malis
Kolbaszok 8 - 4 maxi- 12-15 10-12
malis
Sertésborda 4 600 4 maxi- 12-16 12-14

malis
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Mennyiség Grill Sitési id6 [perc]
ETEL TIPUSA Darab [a] Polcma- H6- Elsé ol- Masodik
gassag mers. dal oldal
[°C]
Csirke (félbe 2 1000 4 maxi- 30-35 25-30
vagva) malis
Kebab 4 - 4 maxi- 10-15 10-12
malis
Csirkemell 4 400 4 maxi- 12-15 12-14
malis
Hamburger 6 600 4 maxi- 20 - 30 -
malis
Halfilé 4 400 4 maxi- 12-14 10-12
malis
Melegszend- 4-6 - 4 maxi- 5-7 -
vics malis
Piritos 4-6 - 4 maxi- 2-4 2-3
malis
9.7 Infraslités
Marhahus
. ‘ ., Polcmagas- HOmeérséklet ,,
ETEL TIPUSA Mennyiség . ° Id6 [perc]
sag [°C]
Marhasult vagy - vastagsag 1 )
szelet, véresen (cm) szerint vl 2 190-200 Y 9=t
Marhasult vagy - vastagsag
szelet, kozep- . 1 vagy 2 180-190 1) 6-8
esen (cm) szerint
Marhaslilt vagy - vastagsag 1 i
szelet, atsltve (cm) szerint 1vagy 2 170-180 1) 8-10
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
ETEL TIPUSA  Mennyiség Folcmagas- Homerseklet 5 00 0
sag [°C]
Lapocka, tarja, ) ) )
sonka 1-1,5kg 1 vagy 2 160 - 180 90 - 120
Borda, karaj 1-1,5kg 1 vagy 2 170 - 180 60 - 90
Fasirt 750 g-1Kkg 1 vagy 2 160 - 170 50 - 60
Sertes cslok 7500 _1kg  1vagy 2 150-170 90 -120

(el6fézétt)
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Borju
ETEL TIPUSA  Mennyiség Polcmagas- Hémérséklet Id6 [perc]
sag [°C]
Borju roston 1 kg 1 vagy 2 160 - 180 90-120
Borjucsuldk 1,5-2Kkg 1 vagy 2 160 - 180 120 - 150
Barany
ETEL TIPUSA Mennyiség  Polcmagas- Hémérséklet Id8 [perc]
sag [°C]
Baranycsulok, 1-1,5kg 1 vagy 2 150 - 170 100 - 120
barany roston
Baranygerinc 1-1,5kg 1 vagy 2 160 - 180 40 - 60
Szarnyasok
ETEL TIPUSA  Mennyiség Polcmagas-  Hémérséklet Id6 [perc]
sag [°C]
Baromfi re- Egyenkeént 1 vagy 2 200 - 220 30 -50
szek 200-250 g-os
Fél csirke Egyenkeént 1 vagy 2 190 - 210 35-50
400-500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg 1 vagy 2 190 - 210 50-70
Kacsa 1,5-2kg 1 vagy 2 180 - 200 80 -100
Liba 3,5-5kg 1 vagy 2 160 - 180 120 - 180
Pulyka 2,5-3,5kg 1 vagy 2 160 - 180 120 - 150
Pulyka 4 -6 kg 1 vagy 2 140 - 160 150 - 240
Hal (parolt)
ETEL TIPUSA Mennyiség  Polcmagas- H6mérséklet Id6 [perc]
sag [°C]
Hal egészben 1-1,5kg 1 vagy 2 210 - 220 40 - 60
9.8 Aszalas — Holégbefuvas,
nagy hofok
Takarja le a sutd polcait sitépapirral.
ZOLDSEG
ETEL TIPUSA Polemagassag _ Homerseklet 145 [ra]
1 szint 2 szint [°C]
Bab 3 1/4 60 - 70 6-8
Paprika 3 1/4 60 -70 5-6
Leveszdldség 3 1/4 60 -70 5-6
Gomba 3 1/4 50 - 60 6-8
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ETEL TIPUSA Polemagassag_ Homérséklet 45 15
1 szint 2 szint [°C]

Flszernévény 3 1/4 40 - 50 2-3

GYUMOLCS

ETEL TIPUSA Polemagassag _ Homerseklet 45 [6ra]
1 szint 2 szint [°C]

Szilva 3 1/4 60-70 8-10

Sargabarack 3 1/4 60 -70 8-10

Almaszeletek 3 1/4 60 -70 6-8

Korte 3 1/4 60-70 6-9

10. APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT @ Rozsdamentes acél vagy alumi-
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt. nium készilékek:
A sitéajto tisztitasahoz csak

» A készulék elejét meleg vizes és tiszti- nedves szivacsot hasznaljon. Pu-
toszeres puha ruhaval tisztitsa meg. ha ronggyal térélje szarazra.

« A fém feliiletek megtisztitasat végezze Soha ne hasznaljon acélgyapo-
a szokasos tisztitészerrel. tot, savtartalmu vagy surolé hata-

su szereket, mivel azok karosit-
hatjak a suté fellletét. A sutd ke-
zel6paneljét ugyanilyen elévigya-
zatosan tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan alaposan tisz-
titsa meg a sutd belsejét. Ily modon
kénnyen el tudja tavolitani a szennye-
z8déseket, és azok késdbb nem ég-
nek ra a fellletre. L

+ A makacs szennyezddéseketaz errea  10.1 Az ajtotomitések
célra kifejlesztett specialis sitdtisztito megtisztitésa
szerrel tisztitsa meg.

. Minden hasznalat utan tisztitsa és * Rendszeresen ellenérizze az ajtotomi-

tés allapotat. Az ajtotdomités a sutbtér

szaritsa meg a sut6 tartozékait. Meleg
vizzel és tisztitdszerrel megnedvesitett
puha kenddt hasznaljon.

» Ha teflon bevonatu tartozékokkal ren-
delkezik, ne tisztitsa azokat agressziv
tisztitoszerekkel, éles szélli targyakkal
vagy mosogatogeépben. Tonkreteheti a
teflon bevonatot!

kereténél talalhatd. Ne hasznalja a ke-
szUléket, ha az ajtétomités sértlt. For-
duljon markaszervizhez.

» Az ajtétomités tisztitasanak részleteit
lasd a tisztitasrol szol6 altalanos rész-
ben.

10.2 Kivehetd polctartok és
katalitikus panelek

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctarto-
kat és a katalitikus paneleket.
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VIGYAZAT

Legyen ovatos, amikor kiveszi a
polctartékat. A katalitikus pane-
lek nincsenek rogzitve a suté fa-
lahoz, és kid6lhetnek, amikor a
polctartokat eltavolitja.

A vezetOsinek levétele

MAGYAR 43

& VIGYAZAT

Karbantartas el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy a készulek le-
hilt. Egésveszély!

/
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Huzza el a polctarto sin elejét az ol-
dalfaltol.

Masik kezével tartsa a hatsé polcve-
zetd sineket és a katalitikus panelt a
helylkon.

Huzza el a hatso polctarto sint az ol-
dalfaltdl, majd vegye ki.

A polctartok behelyezése

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.

A polctartdk kerekitett végeinek a
sutd eleje felé kell mutatniuk.

10.3 Katalitikus anyaggal
bevont falak

A katalitikus zomancréteggel rendelkez6
falak Ontisztuldak. Ezek ugyanis maguk-
ba szivjak a falakon lerakddo zsiradékot,
mikdzben a suté mikodik.

El6késziletek az dntisztitd eljaras
szamara:

1.
2.

3.

Kapcsolja be a sutélampat.
Vegyen ki minden tartozékot a készu-
lékbdl.

A sutétér aljat meleg, mosogatosze-
res vizzel mossa ki, majd tordlje sza-
razra.

. Allitsabea _ funkciot és a maxi-

mum hémérsékletet.

. Hagyja egy 6raig mikddni az Gres

készuléket.

. Amikor a készilék leh(lt, puha, kissé

nedves szivaccsal torélje at.

VIGYAZAT

Ne tisztitsa a katalitikus felllete-
ket stt6tisztitd aeroszollal, suro-
|6porral, szappannal vagy mas
tisztitdszerrel. A fenti szerekkel
karosithatja a katalitikus felllete-
ket.

& VIGYAZAT

Tartsa tavol a gyermekeket, ami-
kor magas hémérsékleten tisztit-
ja a sutét. A sité felllete nagyon
felforrésodik, és fennall az égési
sérulés veszélye.

@ A katalitikus fellilet elszinez6dé-

se nincs hatassal a funkcidé mu-
kodésére.
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104 Siutélampa 2. Tisztitsa meg az uveg lampaburkola-
. tot.
VIGYAZAT , s 3. Cserélje ki a sut6 izzojat egy megfe-
Legyen 6vatos, amikor a siit6- lel, 300 °C-ig h&allé sitdizzora.
lampat cseréli. Aramutés vesze- . , .
lye all fenn. Hasznaljon az eredetivel megegyezd
tipusu sutélampa izzo6t.
A siitélampa cseréje el6tt: 4. Szerelje fel az liveg lampaburkola-
« Kapcsolja ki a siitét. tot.

+ Vegye ki a biztositékokat a biztositék- L
dobozbol, vagy kapcsolja ki a megsza-  10.5 A sutdajto tisztitasa
kitot.
| A sUt6 ajtaja harom tvegtablabadl all. A
@ Tegyen egy textiliat a sut6 aljara, sutdajtd és belsé Uveglapjai a tisztitas-
és ezzel védje a sutélampat és hoz kivehet6ek.
az Uvegburat. i . .
A zsirmaradék raégésének elke- @ A §Ut9. ajtgja beza_rodhgt, ha ugy
rilésére mindig kendével fogja probalja klsz?relnl_ az uveglapo-
meg a halogénizzot kat, hogy a suté ajtaja nincs le-
' szerelve.
1. Az Gvegbura eltavolitasahoz forditsa
azt az 6éramutatd jarasaval ellentétes
iranyba.

A sutdajtoé és az Uveglap leszerelése

— 1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és keres-
— se meg az ajtd jobb oldalan 1évé
zsanért.

2. Huzza meg a feszit6 alkatrészt,
amig az visszaugrik.
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3. A benyomott alkatrészt tartsa az
egyik kezével. A masik kezével egy
csavarhuzo segitségével emelje fel
és forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

4. Keresse meg az ajto bal oldalan Ié-
vO zsanért.

5. Emelje meg és forditsa el a bal ol-
dali zsanéron lévé kart.
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6. Csukja vissza a sutbajtot az elsd
nyitasi poziciodig (félig). Ezutan huz-
za elére és emelje ki az ajtot a he-
lyérdl.

7. Helyezze az ajtot egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

8. Oldja ki a reteszel6rendszert az
Uveglapok kiszereléséhez.

9. AKkeétrogzitét forgassa el 90°-kal,
majd huzza ki azokat a helyUkrol.
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10. Az Uveglapokat egyenként, évato-
san emelje fel (1. Iépés), és tavolit-
sa el (2. 1épés). A felsé lveglappal

11. Tisztitsa meg az Gveglapokat moso-
szeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajtoé Uveglapjait.

A sutbajté és az uveglap visszaszerelése

|épéseket.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az
Uveglapokat és a sutdajtét a helyére. Is-
mételje meg forditott sorrendben a fenti

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat
megfeleld sorrendben tegye vissza. A
masodik lapnak diszkerete van. Az
uveglap filmnyomott oldalanak az ajto
belseje felé kell néznie. Gy6z6djon meg
arrél, hogy behelyezés utan az Gveglap
kerete a flmnyomott részeken nem ér-
des fellletli-e, amikor hozzaér.
Ellendrizze, hogy a kdzépsé Uvegtablat

megfeleléen helyezte-e az agyazatba
(lasd az abrat).

11. MIT TEGYEK, HA...

VIGYAZAT

Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A sité nem melegszik
fel.

A készllék ki van kap-
csolva.

Kapcsolja be a készlé-
ket.

A sité nem melegszik
fel.

Az ora nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A sité nem melegszik
fel.

Nem végezte el a szUk-
séges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvé-
gezte-e a szikséges be-
allitasokat.

A sité nem melegszik
fel.

A biztositékdobozban ki-
oldott a biztositék.

Ellenbrizze a biztosité-
kot. Ha a biztositék tdbb-
sz0Or is kiold, forduljon
szakképzett villanyszere-
6hoz.
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Jelenség Lehetséges ok Javitasi mod
Nem mukodik a sutélam- Hibas a sutélampa. Cserélje ki a sutélampat.
pa.
A kijelzén a kévetkez6 ~ Aramkimaradas volt. Allitsa be az érat.

lathat6: 12.00
GO6z- és paralecsapodas Az ételt tul sokaig hagyta A sutés befejezése utan

észlelhet6 az ételen és a a sutbében. legfeljebb 15-20 percig

sutétérben. hagyhatja bent az ételt a
sutében.

Ha nem talal egyedil megoldast a prob- adattabla a készulék bels6 terének elll-

Iémara, forduljon a markakeresked6h6z s6 keretén talalhaté.

vagy a markaszervizhez.
A markaszerviz szamara szikséges
adatok az adattablan talalhatoak. Az

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.) e ————

12. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt. @

12.1 Beépités

548__ 20
—a 20
558 ~~ 590 || = ’/
i - ol “"Amin. 56 |
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12.3 Kabel

A Az GUzembe helyezéshez vagy cseréhez
e B hasznalhato vezetéktipusok: HO7 RN-F,
SN HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A vezeték szikséges keresztmetszete
az dsszteljesitmeény (lasd az adattablan)
€s az alabbi tablazat alapjan allapithaté

meg:
Osszteljesit-  Vezeték kereszt-
mény metszet
. maximum 1380 3 x 0,75 mm?
12.2 Elektromos tUzembe W
helyezes maximum 2300 3 x 1 mm?
& VIGYAZAT w
Az elektromos lUzembe helyezést maximum 3680 3 x 1.5 mm?
csak képesitett személy végez- W ’
heti el.

A kdzéps6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel

@ A gyarto semmilyen felelésséget  hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla
nem nem vallal, ha a ,Biztonsagi (kék és barna vezeték).

informaciok” c. fejezetben talal-
hato ovintézkedéseket nem tartja
be.

Ez a készllék dugasszal és csatlakozo-
kabellel kerll szallitasra.

13. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A kovetkezd jelzéssel ellatott elektronikus hulladékot. A X tilto
anyagokat hasznositsa Ujra: &5 . szimbdlummal ellatott készuléket ne
Ujrahasznositashoz tegye a dobja a haztartasi hulladék kozé.
megfelel6 konténerekbe a Juttassa el a készlléket a helyi
csomagolast. ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
Jaruljon hozza kérnyezetink és kapcsolatba a hulladékkezelésért
egészseglnk védelméhez, és felel6s hivatallal.

hasznositsa Ujra az elektromos és
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