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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE MANUALUL $I
PASTRATI-L PENTRU REFERINTE ULTERIOARE

Pentru evitarea incendiului

I timpul functiondrii cuptorul cu microunde nu trebuie lsat
nesupravegheat.

Dacd valorile de tensiune sunt prea mari sau perioadele de gatire sunt
prea lungi, mancarea se poate supraincalzi si se poate aprinde.

Priza electricd trebuie sa fie intr-un loc accesibil, astfel ca in caz de
urgenta stecherul aparatul sa poata fi scos usor.

Nu depozitati si nu folositi cuptorul in aer liber.

Valoarea curentului alternativ trebuie sa fie 230V si 50 Hz, iar pe
circuitul de alimentare trebuie sa se monteze o siguranta de 10 A sau
un intrerupdtor cu o valoare minimd de 10 A.

Pentru alimentarea cu energie electricd a acestui aparat se recomanda
utilizarea unui circuit separat.

Daca mancarea incalzita incepe sa
fumege, NU DESCHIDETI USA. Opriti
cuptorul i scoateti stecherul din priza,
apoi asteptati pana ce mancarea nu
mai fumega. Pericol de incendiu,
daca deschideti usa in timp ce
mancarea fumega.

Folositi doar redpiente si ustensile care
prezinta siguranta la utilizarea cu
cuptorul cu microunde. Nu folositi
cuptorul nesupravegheat cand folositi
recipiente din plastic recidabil, hartie
sau alte redpiente de mancare
inflamabile. Dupa folosire curatati
placuta de protectiea ghidului de unde,
cavitatea cuptorului, platoul rotativ si
suportul platoului rotativ. Ele trebuie sa
fie uscate si degresate. Grasimea
acumulata se poate incalzi, poate

fumegasi se poate aprinde.

Nu agezati materiale inflamabile ldnga cuptor sau orificiile de
ventilare. Nu blocati orificiile de ventilare.

De pe alimente siambalajele alimentelor indepartati elementele de
etangare si elementele de fixare din sarma. Pericol de incendiu in
urma formarii de arcuri electrice pe suprafete metalice.

Nu folositi cuptorul cu microunde la incdlzirea uleiului pentru prdjire.
Temperatura nu poate fi controlatd i uleiul se poate aprinde.
Pentru floricele (popcorn) folositi aparate speciale cu microunde
pentru producerea floricelelor.

Nu depozitati alimente sau orice alte produse in cuptor.

Tnaintea punerii in functiune a cuptorului, verificati setrile pentru a
va convinge cd el va functiona conform dorintei dvs.

(Cititi sfaturile corespunzatoare din acest manual.

Pentru evitarea accidentarii

Avertizare: Nu puneti in functiune

cuptorul, daca acesta este deteriorat

sau prezinta disfunctii. Inaintea
utilizarii verificati urmatoarele:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide
corespunzator si deasemenea ca nu
estealiniata gresit sau deformata.

b)Balamalele si incuietorile de
siguranta; verificati-le pentru a va
asigura canu sunt rupte orislabite.

<) Garniturile de etansare ale usilor si
suprafetele de etangare; asigurati-va
caele nusunt deteriorate.

d)In cavitatea cuptorului sau pe usa;
asigurati-va ca nu exista urme de
lovituri.

e) Cablul de alimentare si stecherul;
asigurativa ca ele nu sunt
deteriorate.
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Nidodata nu incercati ajustarea,
repararea sau modificarea cuptorului.
Este periculos pentru oridine altdneva
decdt o persoana competenta sa
efectueze oriceremediere saureparatie
ce implica inlaturarea unui capac care
asigura protectie impotriva expunerii
energiei microundelor.

Nu puneti in functiune cuptorul cu usa deschisa si nu deteriorati
incuietorile de siguranta.

Nu punetiin functiune cuptorul dacd intre garniturile de etansare ale
usii sau suprafetele de etansare exista elemente strdine.

Nu permiteti acumularea de grasime
sau murdarie pe garniturile de
etansare ale usii si componentele
adiacente. Respectati instructiunile
privind ,Intretinere & curatare”. Daca
nu mentineti cuptorul intr-o stare
curata, suprafata se poate deteriora si
astfel durata de viata a cuptorului
poate fi afectata, respectiv se pot
produce situatii de pericol.

Persoanele cu PACEMAKER trebuie sa se consulte cu medicul lor sau

cu producdtorul pacemaker-ului privind masurile de precautie la
utilizarea cuptorului.

Pentru evitarea electrocutarii

In niciun caz nu indepértati aparatoarea exterioara.

Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti obiecte in orificiile
inchizatorilor de usa sau in orificiile de ventilare. in cazul in care in
cuptor patrunde lichid, decuplati-| imediat si scoateti stecherul din
priza, iar apoi contactati ZANUSSI serviciu agent local.

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in apd sau in alte
lichide.

Nu permiteti trecerea cablului de alimentare peste suprafete tdioase,
cum arfi de exemplu zona de evacuare a aerului cald aflata pe partea
de sus spate a cuptorului.

Nuincercatiinlocuireabecului din cuptor
si nu permiteti inlocuirea acestuia de
catre persoane neautorizate de
ZANUSSI serviciu agent. Daca becul se
arde, va rugam contactati fumizorul
dvs. sau ZANUSSI servidu agent local.

Dacd cablul de alimentare al acestui aparat se deterioreazd, el trebuie
inlocuit cu un cablu corespunztor. Inlocuirea cablului trebuie sd se

facd de tehnicianul autorizat al ZANUSSI serviciu agent.
Pentru a se evita posibilitatea exploziei sau fierberea
instantanee

Avertizare; Lichidele si alimentele nu
trebuie incalzite in recipiente etanse,
deoarece redpientele pot exploda.

Niciodata nu folositi recipiente etanse. Inaintea utilizirii scoateti
elementele de etansare si capacele. Recipientele etansate pot exploda
din cauza acumularii de presiune, chiar dacd cuptorul a fost
deconectat.

Aveti grijd la incalzirea lichidelor in cuptorul cu microunde. Pentru a
permite evacuarea bulelor, folositi recipiente cu qurd lata.

Laincalzirea bauturilor in cuptorul cu
microunde poate avea loc fierbere
vulcanica intarziata, din acest motiv
procedati cu grija cand manipulati
redpientul.

Pentru a preveni izbucnirea brusca in timpul fierberii a unui lichid si

posibila opdrire:

1. Agitatilichidul inaintea incalzirii/reincalzirii

2. Vdrecomandam ca laincalzire sd introduceti o tija din sticla sau un
obiect similar.

3. Pentrua prevenifierberea vulcanicd intarziatd, dupd scurgerea
timpului de fierbere [asati lichidul cel putin 20 de secundein
cuptor,

Nu preparati ouale in coaja si evitati
incalzirea acestora in cuptoarele cu
microunde, deoarece ele pot exploda
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chiar dupa ce perioada de gatire s-a
terminat. Pentrugatireasaureincalzirea
oualor care nu au fost batute sau
amestecate, sfaramati albusul si
galbenusul, in caz contrar ouale pot
exploda. Inaintea reincalziriiin cuptorul
cumiaounde, decojitisimaruntitiouale.
Tnaintea gétirii decojiti alimentele precum cartofii, cimatii si fructele,
in caz contrar ele pot exploda.

Pentru evitarea arsurilor

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din cuptor folosii
mijloace de prindere a vaselor sau manusi de bucatdrie.

Pentru evitarea arsurilor provocate de vaporii fierbinti, intotdeauna
deschideti la distantd mare de fatd si maini recipientele, pungile de
popcorn, pungile de gatit, etc.

Pentru evitarea arsurilor, intotdeauna
verificati temperatura alimentelor,
agitati alimentele inainte de servire si
acordati  atentie  temperaturii
alimentelor si bauturilor, daca ele sunt
servite bebelusilor, copiilor midi si
varstnicilor.

Temperatura recipientului nu indica temperatura reald a alimentului
sau a bauturilor; intotdeauna verificati temperatura alimentelor.

La deschiderea usii intotdeauna indepartati-va de cuptor, pentru a
evita producerea de arsuri de la aburul si caldura excesiva eliberatd.
Dupd incdlzire tdiafi in felii alimentele umplute prdjite, pentru a

permite eliberarea aburilor si a evita arsurile.
Tineti copiii departe de usa cuptorului, pentru a nu se arde.

Pentu a evita folosirea
necorespunzatoare a cuptorului de
catre copii

Avertizare: Aparatul si componentele
expuse ale acestuia se incalzesc in

timpul utilizarii. Trebuie acordata
atentie pentru a evita contactul cu
elementele fierbinti. Copiii cu varste
sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta daca nu sunt supravegheati
permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de copii
cu varste de cel putin 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de experienta si cunostinte
numai cu conditia supravegherii sau
instruirii lor cu privire la utilizarea
aparatului intrun mod sigur si numai
daca inteleg riscurile implicate. Copiii
trebuie supravegheati, pentru a se
asigura ca nu se joaca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea ce cade in
sardna utilizatorului nu trebuie sa fie
efectuate de copii daca acestia nu au
cel putin 8 ani §i daca nu sunt
supravegheati.

Nu va sprijiniti si nu balansati usa cuptorului. Nu va jucati cu cuptorul
sinu-I folositi ca jucarie.

Copiii trebuie instruiti cu privire la masurile de sigurantd importante:
folosirea mijloacelor de prindere a vaselor, indepartarea cu grijd a
capacelor de pe vasele cu mancare; acordati atentie ambalajelor (de

exemplu materiale care se autoincalzesc) concepute pentru rumenirea
mancarurilor, deoarece ele se pot supraincdlzi.

Alte avertizari

Niciodatd nu modificati cuptorul.

Cuptorul este conceput pentru prepararea mancarurilor si poate fi
folosit doar in acest scop. Nu este potrivit pentru scopuri comerciale
sau folosirii in laborator.



www.preciz.hu

E SIGURANTA

Pentru o utilizare fara probleme si evitarea defectiunilor

Niciodatd nu folositi cuptorul cdnd acesta este gol.

(Cand folositi o farfurie smaltuita sau un material care se

autoincalzeste, intotdeauna agezati un material izolator -cum arfi o

farfurie de portelan- sub aceastd farfurie, cu scopul de a evita

deteriorarea platoului rotativ si a suportului platoului rotativ sub

influenta caldurii. Timpul de preincdlzire specificat pentru fiecare fel

de mancare nu trebuie depasit.

Nu folositi ustensile de metal, care reflecta microundele i pot cauza

arcelectric. Nu puneti cutii de conserve in cuptor.

Folositi doar platoul rotativ si suportul platoului rotativ. Nu punetiin

functionare cuptorul fard platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

a) Tnaintea curatarii platoului rotativ cu apd, ldsati-| sd se raceasca.

b) Nuasezati alimente sau ustensile fierhinti pe platoul rotativ
rece.

) Nuagezati alimente sau ustensile reci pe platoul rotativ
fierbinte.

Intimpul functionérii nu acoperiti apératoarea exterioars.

Important:

Dacd nu sunteti sigur de modul de conectare al cuptorului, va rugam
consultati un electrician calificat autorizat.

Nici producatorul si nici furnizorul nu fsi asumd raspunderea pentru
deteriorarea cuptorului sau pentru accidentdrile aparute caurmare a
nerespectarii procedurilor corecte de racordare electrica.

Ocazional pot apdrea vapori de apa si picaturi pe peretii cuptorului
sau fnjurul gamiturii de etangare a usii si pe suprafetele de etansare.
Acesta este un proces normal si nu este un semn de scurgere sau
defectiune la cuptorul cu microunde.
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PREZENTAREA APAR

CUPTORUL CU MICROUNDE & ACCESORII

. Margine frontala
. Beccuptor

. Panou de control
. Buton deschidere usa

. Placutd de protectie a ghidului de unde

. (avitate cuptor

. Gamiturd de etansare

. Garnituri de etangare ugd si suprafete de etansare 13
9. Puncte defixare (4 puncte)

10. Orificii de ventilare

11. Carcasd exterioard

12. Apdrdtoare spate

13. (ablu de alimentare

coONSOTUVIL A WN=

Verificati sa fie livrate toate accesoriile:
1. Platou rotativ 2. Suport platou rotativ
3. 4suruburi de fixare (nu aparin pozd)

Introduceti suportul platoului rotativ in gamitura aflatd pe fundul 1
cuptorului.
- Apoi asezati platoul rotativ pe suport. )

Pentru a evita craparea platoului rotativ, asigurati-va ca vasele sau
recipientele sunt ridicate destul peste marginea platoului atundi cand le
scoateti din cuptor.
Important:
(Cand comandati accesorii, vd rugam mentionati doua aspecte: comuni-
cati furnizorului local sau Centrului Service local denumirea componentei
siamodelului.

8
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PANOU DE CONTROL
1. Indicatoare DIGITALE

Cuptor cumicrounde Auto decongelare paine
Ceas Decongelare automata
Stadii de gdtire n Greutate

Plus/Minus

Indicatoare GATIRE AUTOMATA
Buton GATIRE AUTOMATA

Buton DECONGELARE AUTOMATA
Buton NIVEL PUTERE

Buton TEMPORIZATOR/GREUTATE
Buton START/+30

Buton STOP

Buton DESCHIDERE USA

© o0 N o g B~ WD

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

SETAREA CEASULUI
Cuptorul are un ceas cu 12 5i 24 de ore. Exemplu: Pentru a seta ora la 23:30 (ceas cu 24 ore).
Exemplu: Pentru a seta orala 11:30 (ceas cu 12 ore). 1. Racordati cuptorul.

1. Racordati cuptorul.

Apare afisajul: m

2.

2. Apare afisajul: 3. Apdsati butonul START/+30. Apare afisajul: m

3. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE pentruaajustaora. 4. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE pentru a ajusta ora.

4. Apasati o datd butonul START/4-30, apoi pentru setarea 5. Apasati o datd butonul START/+30, apoi pentru setarea
minutelor rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE. minutelor rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE.

5. Apasati butonul START/+30. 6. Apdsati butonul START/+30.

6. Verificati afisajul: m 7. Verificati afisajul: m

Important: Important:

1. Puteti roti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE in sensorar 1. Puteti roti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE in sens orar
sau antiorar. sau antiorar.

2. Dacd apasati butonul STOP, timpul va fi setat automat pe: 2. Dacd apasati butonul STOP, timpul va i setat automat pe:

m oao
oy
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AJUSTAREA TIMPULUI CAND CEASUL ESTE SETAT

Exemplu: Pentru a seta ora la 11:45 (ceas cu 12 ore).

emite un sunet scurt. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/
GREUTATE pentru a ajusta ora.

3. Apasati o datd butonul START/4-30, apoi pentru setarea 3.

minutelor rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE.
4. Apdsati o datd butonul START/+30.

5. Verificati afisajul: m 5

Exemplu: Pentru a seta ceasul de la 12H a 24H sau 24H la 12H.

1. Deschideti usa. Apasati butonul START/430 pentru 5 secunde.
Cuptorul va emite un sunet scurt. Apasati o datd butonul
START/+30, apoi pentru setarea orei rotiti butonul
TEMPORIZATOR/GREUTATE.

FOLOSIREA BUTONULUI STOP

Folositi butonul STOP pentru:

1. Asterge o eroare de programare.

2. Prin apdsarea o datd, oprirea temporard a cuptoruluiin timpul gatirii.
3. Prin apdsare de doua ori, anularea unui program in timpul gatirii.

@

FUNCTIA DE PROTECTIE COPII

Cuptorul are o functie de sigurantd care previne punerea in functiune
a cuptorului de cdtre copii. Dacd aceastd functie este activatd, nicio
componentd a cuptorului nu va functiona pand ce functia de blocare
nu este dezactivatd.

Exemplu: Pentru a seta functia de protectie copii.
1. Apasati butonul STOP pentru 5 secunde.

@
Cuptorul va emite doua sunete scurte si pe afisaj apare‘LOC": m

10

Exemplu: Pentru a seta ora la 23:45 (ceas cu 24 ore).
1. Deschidefi usa. 1.
2. Apdsati butonul START/+30 pentru 5 secunde. Cuptorul va 2.

Deschideti usa.

Apasati butonul START/+30 pentru 5 secunde. Cuptorul va
emite un sunet scurt. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/
GREUTATE pentru a ajusta ora.

Apasati o data butonul START/4-30, apoi pentru setarea
minutelor rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE.

4. Apdsati o datd butonul START/+30.

Verificati afisajul: m

Nota:

Pentru a dezactiva functia de protectie copii apasati timp de 5
sec butonul STOP, atunci cuptorul va emite doud sunete scurte
si se afiseazd timpul.

Functia de protectie copii nu poate fi setatd dacd ora nu este
setatd.
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GATIREA FOLOSIND CUPTORUL CU MICROUNDE

Pentru a gdti/decongela mancare in cuptorul cu microunde, energia  Pentru a asigura o incalzire uniformd, este important sa amestecati
microundelor trebuie s treacd prin recipient, pentru a penetra  mancarea.

alimentul. Din acest motiv, trebuie ales un vas de gatit potrivit. Dupa gdtire este important sd lasati alimentul catva timp, astfel
Farfuriile rotunde/ovale sunt preferate celor dreptunghiulare/lungi,  cdldura se va dispersa in mod uniform.

deoarece alimentele din colturi tind s se prdjeascd.

CARACTERISTICILE ALIMENTELOR

Compozitie  Alimentele cu continut mare de grasime sau zahar (de ex. budinca de Craciun, placinte cu fructe) necesita un timp mai scurt de incalzire.
Aveti grijd, deoarece in urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Densitate  Densitatea alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Alimentele usor poroase, cum ar fi prajiturile sau péinea, se coc mai repede
decét alimentele dense precum cele prdjite si ghiveciul.

(antitate Timpul de gatire creste odatd cu cantitatea de mancare din cuptor. De exemplu patru cartofi se vor coace intr-un timp mai lung decat doi.

Mérime Bucdtile de alimente mici sunt gatite mai repede decat cele mari, deoarece microundele pot penetra din toate parfile catre centru. Pentru
0 coacere uniformd, toate bucétile trebuie s aibd aceeasi marime.
Formd Alimentele care nu au o forma regulatd, cum ar fi pieptul de pui si pulpa de pasdre, se gatesc intr-un timp mailung in zonele mai groase.

Tn cuptorul cu microunde formele rotunde se gatesc mai uniform decat formele dreptunghiulare.

Temperatura  Temperatura initiald a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Alimentele congelate se vor gati mai tarziu dect cele la
alimentelor  temperatura camerei. Taiati alimentele cu umpluturd-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau aburii.

Aranjare Asezati partea mai groasd a alimentului cdtre exteriorul farfuriei, de exemplu pulpa de pasdre.
(apac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac potrivit.
Despicare Alimentele cu coaja, pielita sau membrana trebuie taiate in mai multe locuri inaintea gétirii sau incalzirii, deoarece poate acumula

abur si alimentul poate exploda. Astfel de alimente sunt: cartofi, peste, pui, carnat.
Important: Qudle nu trebuie incélzite sau fierte folosind microundele, deoarece pot exploda si dupd ce procesul de gatire a luat sfarsit.

Agitare, intoarcere - Pentru o gatire uniforma este esentiald agitarea, intoarcerea si rearanjarea alimentului in timpul gatirii. intotdeauna agitati si
sirearanjare rearanjati alimentele din exterior catre centru.

Perioada de repaus  Dupad gatire este important sd Iasati alimentul cétva timp, astfel caldura se va dispersa in mod egal.

Protejare Unele zone ale alimentului decongelat pot fi supraincalzite. Zonele predispuse supraincalzirii -de exemplu picioarele i aripile puilor-
pot fi acoperite cu bucati mici de folie ce reflecta microundele.

1"
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VASE DE GATIT SIGURE PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE

Vase de gatit Siguranta sub Comentarii
actiunea
microundelor
Folie de aluminiu/ v/ [ X  Pentrua preveni suprainclzirea alimentului, pot fi folosite bucati mici de folie de aluminiu. Tineti folia la

recipiente din folie o distantd de cel putin 2 cm fatd de peretii cuptorului, deoarece se poate forma un arc electric. Nu sunt
recomandate recipientele din folie, daca folosirea in cuptoare cu microunde nu este specificata de
producatori precum. Respectati intocmai instructiunile.

Farfurii smdltuite 4 Intotdeauna respectati instructiunile producatorilor. Nu depdsiti timpul de gétire specificat. Procedati cu
grijd, deoarece aceste farfurii se pot supraincalzi.

Portelan si ceramice v/ /X Portelanul, oldria, ceramicele emailate si portelanul fosfatic sunt potrivite de obicei, excepténd cele cu
decoratii metalice.

Produse din sticld, de 4 Aveti grija, deoarece produsele din sticld se pot crapa si sparge, daca sunt incalzite brusc.

exemplu Pyrex ®

Metal X Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal, deoarece microundele pot produce arc electric si
astfel incendiu.

Plastic / polistiren, de v Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se topesc sau se decoloreazd la temperaturi inalte.

exemplu recipientele fast

food

Folie adeziva 4 Nu trebuie sd atingd mancarea si trebuie tdiatd pentru a se permite evacuarea aburului.

Pungi de congelare/de prdjire v Trebuie taiate pentru a se permite evacuarea aburului. Asigurati-vd cd pungile sunt potrivite pentru

folosirea in cuptorul cu microunde. Nu folositi elemente de legare din plastic sau metal, deoarece ele se
pot aprinde sub actiunea arcului.

Tavi de hartie, pahare si hartie 4 Se folosesc doar pentru incdlzire sau absorbirea umezelii. Aveti grijd, deoarece in urma supraincalziii se

de bucatdrie pot produce incendii.

Recipiente din paie si lemn 4 Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste materiale, deoarece prin supraincalzire se pot
produce incendii.

Hartie reciclata X Pot contine elemente de metal care in urma arcului electric pot produce incendii.

siziare

OPERAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE
GATIREA FOLOSIND CUPTORUL CU MICROUNDE

Cuptorul poate fi programat pana la 90 de minute. Valoarea introdusa 0-5minute 15 secunde
pentru timpul de gdtire variaza intre 15 secunde la cinci minute. 5-10minute 30secunde
Aceasta depinde de durata totala al timpului de gatit asa cum se 10-30 minute 1 minut
prezintd in tabel. 30:90 minute m——
DECONGELARE MANUALA

Pentru decongelare manuala (fard activarea functiei de decongelare automata) folositi 240 W. Simbolul de decongelare apare in fereastra
afisajului, intotdeauna cand se selecteaza nivelul de putere.

12
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NIVELURILE DE PUTERE ALE CUPTORULUI
Cuptorul are 6 niveluri de putere:

800 W/PUTERE MARE Utilizat pentru gatire rapida sau reincalzire
ex. supd, caserole, conserve, bauturi calde, lequme, peste, etc.

560 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioadd mai lunga a
alimentelor dense cum arfi articulatii préjite, felii de came si alimente
pe platou, dar si pentru alimente mai sensibile cum ar fi sosurile de
branzd si pandispan. La aceasta setare cu valori reduse sosul nu va
clocotisi alimentele vor fi gatite uniform fard sa se prajeasca in partile
laterale.

400 W n cazul mancarurilor dense, care necesita o perioada de gatire
mai lungad, de exemplu carme de vitd, se recomanda acest nivel de
putere pentru a se asigura fragezimea carnii.

Exemplu:

240 W/DECONGELARE Pentru decongelare selectati acest nivel de
putere, care asigurd o decongelare uniforma a alimentelor. Aceasta
setare este ideald si pentru fierberea usoard a orezului, a pastelor, a
galustelor si gatirea cremei de oud.

80 W Pentru decongelarea usoara de exemplu a cremelor pentru
prajituri sau a prajiturilor.

0 W Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.
W=WATT

Pentru incalzirea supelor pentru 2 minute si 30 de secunde la o putere a microundelor de 560 W.

2. Introduceti timpul prin rotirea
butonului TEMPORIZATOR/

1. Apasati de doud ori
butonul de selectare a

NIVEL PUTERE. GREUTATE in sens orar/antiorar
pand cand apare 2.30.
2 ©
‘ x2 - +
G/ﬂ
Important:

3. Apdsati butonul
START/+30.

4. Verificati afisajul:

‘ (@

Dacd nivelul de putere nu este selectat, se va seta automat 800 W/PUTERE MARE.

Nota:

« Dacd usa este deschisa in timpul procesului de gatire, contorizarea timpul de gdtire afisat digital se intrerupe automat. Contorizarea
timpului de gatire este reluata din nou dacd uga s-a inchis si s-a apasat butonul START/+30.

+ Daca vreti sd aflati nivelul de putere in timpul perioadei de gatire, apasati butonul de NIVEL PUTERE o data.

« Intimpul gatirii puteti creste sau micsora timpul de étire prin rotirea butonului TEMPORIZATOR/GREUTATE.

« Puteti sd modificati nivelul de putere in timpul perioadei de gatire, apasand butonul de NIVEL PUTERE o data.

« Pentruaanula un program in timpul gatirii, apasati butonul STOP de dou ori.
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TEMPORIZATORUL DE BUCATARIE

Exemplu:
Pentru a seta temporizatorul de bucdtarie la 7 minute.

1. Apdsatibutonul NIVEL 2. Introduceti timpul prin rotirea 3. Apasati butonul 4. Verificati afisajul:
PUTERE de 7 ori. butonului TEMPORIZATOR/ START/+30.
GREUTATE in sens orar/antiorar
pand cand apare 7.00.
s (+) ® R
®. ()] &
@ﬁ
Nota:

Pentru pauza temporizatorului apasati butonul STOP. Pentru a reporni temporizatorul apasati START/4+-30, iar pentru a iegi apasati din
nou STOP.

ADAUGATI 30 DE SECUNDE

Butonul START/+30 va permite activarea urmatoarelor doud functii:

1. Start Direct 2. Marirea timpului de gatire
Puteti pori direct gatirea la nivelul de putere 800 W/PUTERE Puteti mdri timpul de gatire cu perioade de 30 de secunde,
MARE pentru 30 de secunde, dacd apasati butonul dacd butonul este apasat in timp ce cuptorul functioneaza.
START/+30.

04 @
Nota:

Nu puteti folosi aceastd functie impreund cu functiile GATIRE AUTOMATA sau DECONGELARE AUTOMATA.

PLUS & MINUS
Functiile PLUS A\ siMINUS g7 permit cresterea sau micsorarea perioadei de gatire cand folositi programele automate.

Daca preferati cartofii fierti dar tari, folositi MINUS 7.
Lafel, dac preferati cartofii fierti dar moi, folositi PLUS A\ .

Exemplu: Pentru a gati 0,3 kg de cartofi fierti.
1. Selectati meniul doritprin 2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/ 3. Apdsati butonul NIVEL 4. Apdsati butonul

apasarea de doud oria GREUTATE pana cand apare 0.3. PUTERE o data pentrua START/+30.
butonului GATIRE selectaPLUS /4 .
AUTOMATA.
0 © 2 0
& xo T e * ‘ x1 & xt

14
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5. Verificati afisajul: Nota:

Pentrua anula PLUS/MINUS, apasati butonul NIVEL PUTERE de 3 ori.
Daca selectati PLUS, pe afisaj va apdrea A\ .

Daca selectati MINUS, pe afisaj va apérea /.

GATIRE MULTISECVENTIALA
0secventa cu 3 stadii (maxime) poate fi programat folosind MICROUNDELE.
Exemplu: Pentru a gdti:

5minute la o putere de 800W  (stadiul 1)
16 minute la o putere de 240W  (stadiul 2)

STADIUL1
1. Apasati butonul NIVEL 2. Introduceti timpul dorit prin rotirea butonului 3. Verificati afisajul:
PUTERE o data. TEMPORIZATOR/GREUTATE in sens orar pana
cand apare 5.00.
A ﬁ
. x1 _(‘ +
STADIUL2 @
1. Apésati butonul de NIVEL 2. Introduceti timpul dorit de gatire prin 3. Apasatiodatd butonul 4. Verificati afisajul:
PUTERE de 4 ori. rotirea butonului TEMPORIZATOR/ START/+30 pentru
GREUTATE in sens orar pand cand apare gatire.
16.00.
2 () Q
. x4 —(‘+ T x1
@

Cuptorul va incepe sd gdteasca pentru 5 minute la 800 W, apoi pentru 16 minute la 240 W.

FUNCTIA DE GATIRE & DECONGELARE AUTOMATA

Modurile GATIRE AUTOMATA si DECONGELARE AUTOMATA vor functiona automat la modul si timpul de gatire corect. Puteti alege dintre
6 meniuri GATIRE AUTOMATA si 2 meniuri DECONGELARE AUTOMATA.

GATIRE AUTOMATA

| Miment | Simbol |
Bauturi i
Cartofi fierti/cartofi copf g)
Legume congelate (e
Legume proaspete (SN
Mancaruri pregétite inghetate oo/l

Fileu de pegte cu sos <>

15
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OPERAREA C

Exemplu:
Pentrua gati 0,3 kg de cartofi fierti.
1. Selectatimeniul doritprin 2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/ 3. Apasati butonul 4. Verificati afisajul:

apdsarea de doud oria GREUTATE pand cand apare 0.3. START/+30.

butonului GATIRE

AUTOMATA,

O © ®
5 x2 - + ¢

(and e necesard o actiune din partea dvs. (ex. intoarcerea alimentului) cuptorul se va opri din functionare si se va auzi un sunet de clopotel,
timpul rdmas si un indicator vor lipi pe afisaj. Pentru continuarea gatirii apasati butonul START/+30. La sfarsitul timpului de GATIRE
AUTOMATA, programul se va opri automat. Se declanseaza alarmasi simbolul pentru géitire palpaie. Dupd 1 minut se va declansa sunetul de
atentionare i se afiseazd orazilei.

DECONGELAREA AUTOMATA
(Came/peste/carne de pasare T
Paine TR GBS
Exemplu:
Pentru a decongela 0,2 kg de péine.
1. Selectatimeniul doritprin 2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/ 3. Apasati butonul 4. Verificati afisajul:
apasarea de doud oria GREUTATE pand cand pe afisaj apare START/+30.
butonului DECONGELARE 0.2.
AUTOMATA. P
i x2 —‘+ & x1

(and e necesard o actiune din partea dvs. (ex. intoarcerea alimentului) cuptorul se va opri din functionare si se va auzi un sunet de clopotel,
timpul rdmas si un indicator vor clipi pe afisaj. Pentru continuarea gatirii apasati butonul START/+30. La sfarsitul timpului de DECONGELARE
AUTOMATA, programul se va opri automat. Se declanseazi alarma si simbolul pentru gétire palpéie. Dupa 1 minut se va dedlansa sunetul de
atentionare i se afiseaza ora zilei

16
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PROGRAME

DIAGRAME DE GATIRE AUTOMATA & DECONGELARE AUTOMATA

Gatire automata Greutate (unitati de Procedura
crestere)/ustensile
Bauturi (ceai/cafea) 1-4cesti » Asezati ceasca la marginea platoului rotativ.
gs  1ceasca=200ml
(2

copti s Vassicapac (artofi copti: Alegeti cartofi de marimi similare si spalati-i.
Puneti cartofii fierti sau copti intr-un vas.
. Adaugap cantitatea necesara de apa (la 100 g), aprox. 2 linguri si
putind sare.
+ Acoperiti vasul cu un capac.
»(and se declanseaza sunetul de alarmd agitati vasul si puneti din nou
capacul.
« Dupd gatire [dsati vasul aprox. 2 minute.
Legume congelate 0,1-0,6kg (100g) » Adaugati 1linguritd de apd la 100 g si sare dupd dorinta. (Pentru
Vas si capac ‘ ciuperci nu este necesard apa.)
S "
(SO0 15 x3 + Acoperiti vasul cu un capac.
- (and se declangeaza sunetul de alarmd agitati vasul si puneti din nou
capacul.
« Dupa gtire dsati vasul aprox. 2 min.
Important: Dacd legumele congelate sunt lipite, gatiti cu regim manual.

Legume proaspete 0,1-0,6kg (100g) - Taiatiin bucdti midi, de exemplu in fasii, cuburi sau felii.
Vs si capac . Addugati 1lingura de apd la 100 g si sare, dupa nevoi. (Pentru ciuperd
@) Wy xg  Mueste pecesaré apa.)
«Acoperiti vasul cu un capac.
(and se declanseaza sunetul de alarmd agitati vasul si puneti din nou

SSS
() ]

Cartofi fierti si cartofi 0,1-0,8kg(100g) ‘ Gartofi fierti: Decojiti cartofiisi taiati-i in felii egale.
Iﬁl x2

capacul.
» Dupa gatire Idsati vasul aprox. 2 minute.
Méncaruri pregatite 0,3-1,0kg (100g) ‘ « Punetialimentul intr-o farfurie destinata folosirii in cuptorul cu
inghetate (caresepot Vs si capac microunde.
agita) " % x5 + Adaugatilichidin cantitatea necesara.
<5 + Acoperiti vasul cu un capac.
» (atiti fard capac, dacd producatorul asa recomanda.
«(and se declangeazd sunetul de alarmd agitati vasul si puneti din nou
capacul.
« Dupd gdtire agitati vasul ldsati-| aprox. 2 minute.
Fileu de peste cu sos 0,4kg-1,2kg*(100g) « Veziretetele pentru, Fileu de peste cu sos”de pe pagina 19.
Farfurie de copt si folie adeziva ‘

55
L=l X6+ Greutatea totalaaingredientelor

Important: Alimentele racite sunt gdtite de la 5 °C, alimentele congelate de la-18°C.

17
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DIAGRAME DE PROG

Decongelare Greutate (unitati de Procedura
automata arestere) /ustensile

(ame/peste/camede  0,2-08kg(100) Puneti alimentul intr-o farfurioard si aezati farfurioara in centrul
pasdre Farfurioard platoulm rotativ.
- (and se declanseaza sunetul de alarma, intoarceti alimentul,
e & rearanjati sau separati ingredientele. Protejati partile mai subtiri si
(pesteintreg, steak-uri de peste, locurile care se pot supraincalzi cu folie de aluminiu.
R « Dupi decongelare, pentru 15-45 min. inveliti alimentul intr-o folie

piept de pui, carne tocatd, steak,

et b imer) de aluminiu, pand cand are loc decongelarea completa.

Nota: Procedura nu este valabila pentru carnea de pasare
intreagd.

- (amne tocatd: Cand se declangeaza sunetul de alarmd, intoarceti
alimentul. Dacd este posibil, indepartati partile decongelate.

Paine 0,1-1,0kg(100g) - Distribuiti alimentul intr-o farfurioara si agezati farfurioara in
Farfurioard ’ centrul platoului rotativ.
o W8 o Pentru 1,0 kg asezati alimentul direct pe platoul rotativ.
) x2  « (andse declanseazd sunetul de alarmd, intoarceti alimentul,

rearanjati si indepartati feliile decongelate.

« Dupd decongelare inveliti alimentul intr-o folie de aluminiu, si
pentru 5-15 min. ldsati-| pand cand are loc decongelarea
completa.

Important: Alimentele racite sunt gdtite de la 5 °C, alimentele congelate de la-18°C.

Nota:

« Introduceti doar greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.

« Tncazul alimentelor care cintaresc mai mult sau mai putin decit greutétile/cantititile date in diagramele pentru gtire automatd &
decongelare, folositi regimul manual.

- Temperatura finald variaza conform temperaturii initiale. Verificati ca alimentul sa nu fie fierbinte dupd gatire.

- (and seimpune o actiune (de exemplu intoarcerea alimentului), cuptorul se opreste si se declangeazd alarma, iar timpul de gatire
ramas si indicatorul se vor aprinde intermitent pe afisaj. Pentru continuarea gtirii apasati butonul START/+30.

« Dupd regimul de gdtire cu microunde poate porni ventilatorul de racire.

Nota: Decongelare automatd

1. Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar.

2. (amea tocata trebuie congelata sub o forma subire.

3. Dupa pornirea cuptorului protejati partile decongelate cu bucati mici de folie de aluminiu.
4. (Camea de pui trebuie procesatd imediat dupa decongelare.

18
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RETETE PENTRU GATIRE AUTOMATA

Fileu de peste cu sos picant

1.
2.

Amestecati ingredientele pentru sos.

Asezati fileul de peste pe farfuria rotunda, cu partea mai subtire
cdtre centru, si presarati sare peste el.

Stropiti sosul pe fileul de pegte.

Acoperitifileul cu folie adeziva de protectie impotriva
microundelor si gatiti cu AUTO COOK, , Fileu de peste cu sos”
Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

Fileu de peste cu sos de curry

1.

Asezati fileul de peste pe farfuria rotunda, cu partea mai subtire
cdtre centru, si presarati sare peste el.

Presdrati banana si sosul de curry pe fileul de peste.
Acoperitifileul cu folie adeziva de protectie impotriva
microundelor si gatiti cu AUTO COOK, , Fileu de peste cu sos”
Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

NIVEL DE PUTERE REDUS

Important: Dacd gatiti mancarea peste perioada standard la o putere de doar 800 W, puterea cuptorului va scadea automat, pentru a se
evita supraincalzirea. (Nivelul de putere al cuptorului cu microunde se va reduce la 560 W.) Dupd o pauza de 90 de secunde poate fi resetata
puterea de 800 W.

Regim de gatire Perioada standard Nivel de putere redus

Microunde 800 W 20

.preciz.hu

DIAGRAME DE PROGRAME

D )

1409 2809 4209 rogii conservate (uscate)
40q 80g 1209  porumb
4q 8¢ 129  sosdechili
129 244 369  ceapa (tocatd marunt)
1linquda ~ 1-2 23 otetdinvinrosu
linguri  linguri
mustar, cimbru si boia de ardei
200g 4009  600g fileude peste
sare

D )

200g 4009  600g fileude peste

sare
40q 80¢ 1209  banana (felii)
160g 3209  480g sosde curry pregatit

minute Microunde 560 W

19



www.preciz.hu

DIAGRAME DE PROGRAME

DIAGRAME DE GATIRE

Abrevieri folosite
thsp=lingurd (eased =Cuoceascd g=gram ml=mililitru min=minute
tsp=lingurit kg=kilogram |=litru = centimetru

incalzirea alimentelor & bauturilor

Alimente/Buturi | Cantitate Putere Timp Metoda
-g/ml- Nivel -Min-

Lapte, 1 ceascd 150 800W  aprox.1 nuacoperiti
Apa, 1cand 150 800W 1-2 nuacoperiti

6. cani 900 800W 10-12  nuacoperiti

1vas 1000 800W 11-13  nuacoperiti
Platou (legume, came si gamitura) 400 800W 36 sestropeste cu putind apd pe sos, se pune capacul, se intorc

alimentele cand sunt pe jumatate gata preparate
Supd/tocand 200 800W 1-2  acoperiti si agitati dupd incalzire
Legume 200 800W 2-3  dacd este necesar, addugati niste apd, acoperiti i agitati la jumatatea
500 800W 45 perioadei de incdlzire
Carne, 1 felie* 200 800W 3-4  stropiti un strat subire de sos deasupra, apoi acoperiti
Fileu de pegte* 200 800W 23 acoperiti
Préjiturd, 1 felie 150 400W ', asezatiintr-o farfurioara
Alimente pentru copii, 1 borcan 190 400W  aprox.1 punetiintr-un recipient destinat folosirii in cuptorul cu microunde, iar
dupd incalzire agitati si testati temperatura
Topire de margarind sau unt* 50 800W 2 acoperiti
Topire ciocolatd 100 400W 23 agitati ocazional
* dacd au fost congelate
Decongelare
Cantltate Putere Timp Metoda Timp de repaus
vael -Min- -Min-

Gulas 8-12  agitatila jumdtatea perioadei de decongelare 10-15
Prajiturd, 1 felie 150 80W 2-5  agezatiintr-o farfurioard 5
Fructe ca de exemplu cirege, 250 240W 45 intindeti uniform si intoarceti la jumatatea perioadei de 5
cdpsuni, zmeurd, prune decongelare

Perioadele prezentate in tabel sunt valori estimative care pot varia in functie de temperatura de congelare, calitatea si greutatea alimentelor.

Decongelare & gatire

I - s
Nivel -Min-

Fileu de peste 10-12  acoperti

Un platou de mancare 400 800W 9-11  acoperiti si agitati dupa 6 minute 2
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Gatire carne & peste

Cantltate Putere Metoda Timp de repaus
Nivel -Min-
1000

Fripturi (porc, vitel, miel) 800W 19-21%
400W 11-14
1500 800W 33-36*
400W 13-17
(ame de vitd prdjita (mediu) 1000 800W 9-11*
400W 57
Fileu de peste 200 800W 3-4
RETETE

Toate refetele din aceasta carte sunt calculate pentru 4 portii cu
exceptia cazuluiin care se prevede altfel.

ADAPTAREA RETETELOR PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE
Daca doriti sa adaptati retetele dvs. preferate pentru cuptorul cu
microunde, trebuie sd aveti in vedere urmdtoarele: Scurtati perioadele
de gtire cu o treime sau cu o jumatate de perioadd. Urmati exemplele
din retetele acestui manual.

Alimentele care au un continut ridicat de apa precum camea, pestele,
carnea de pasare, legumele, fructele, tocanitele si supele pot fi
preparate in cuptorul cu microunde férd dificultati.

Supa de ciuperci

1. Asezatilequmele si ciorba in vas, acoperiti si initiati procesul
de gatire.
8-9min. 800W

2. Amestecati toate ingredientele cu mixerul.

3. Facetio pastd din unt si féina, apoi tumati pasta in supd.
Asezonati cu sare, piper si apoi acoperiti si gatiti méncarea.
Agitati dupa gatire.
4-6min. 800W

4. Amestecati galbenusul de ou cu smantana si apoi turnati incet
in supd. Incalziti pentru o perioada scurtd, dar nu l3sati s&
fiarbal
1-2min. 800W
Dupa gatire lasati vasul aprox. 5 minute.

ROGRAME & RETETE

asezonati dupad gust, asezati mancarea pe o farfurioara
platd si intoarceti-o dupa*®

10
asezonati dupad gust, asezati mancarea pe o farfurioara 10
si intoarcei-o dupa®
asezonati dupd qust, asezati mancarea pe o farfurioara 3

sl acoperiti-o

Suprafata alimentelor care contin o cantitate redusa de apd- cum ar
fi platourile de mancare- trebuie umezitd inainte de incalzire sau
gatire.

(antitatea de lichid de addugat la mancarurile crude care trebuie fierte
trebuie redusa la doud treimi din cantitatea de pe reteta originald.
Dacd este necesar, adaugati mai mult lichid in timpul gatiri.
(antitatea de grdsime care trebuie addugata trebuie redusa
considerabil. O cantitate micd de unt, margarind sau ulei este
suficienta pentru a da savoare mancarii. Din acest motiv cuptorul cu
microunde este excelent pentru prepararea alimentelor dietetice cu
continut scazut de grdsime.

Ustensile:  Vas cu capac (capacitate 2 1)

2009 cuperdi, felii

509 ceapd, tdiatd marunt
300ml  ciorba decame
300ml smantand

25¢ faind

259 untsau margarind

sare si piper
1 oud
1509 smantand
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RETETE

Ratatouille

1. Turnati uleiul de masline in vas si apoi puneti usturoiul.
Addugati leqgumele preparate -in afara de anghinare-si
asezonati cu piper. Adaugati buchetul asortat, acoperiti si
gatiti, agitand doar o data.

19-21 min. 800W
Tn ultimele 5 minute adaugati anghinarea si gatiti.

2. Asezonati ratatouille dupa qust cu sare si piper. Inaintea
servirii scoateti buchetul asortat. Dupd gatire lasati vasul
aprox. 2 minute.

Fileu de calcan

1. Spalati pestele i tasati- pand ce apa se scurge. Scoateti
oasele.
2. Taiati lamaia si rogiile in felii subfiri.

3. Ungeti farfuria cu unt. Asezati fileurile de peste in farfurie si

stropiti-le cu ulei vegetal.

4. Presarati patrunjel peste fileuri, asezati feliile de rosii peste si

asezonati. Asezati feliile de Idmaie peste feliile de rosii si
turnati este ele vin alb.

5. Pefeliile de lamaie asezati bucati mici de unt, acoperiti si
gatiti.
16-19min. 800W
Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

Ustensile:  Vas cu capac (capacitate 2 I)

Slingurd  ulei de masline
1cdtelde  usturoi mdruntit
usturoi

509 ceapa tdiata

2509 vanata, cuburi
2009 dovlecel, cuburi
2009 piper, bucati mari
754 anason, bucati mari

1 buchet asortat
2009 anghinare conservatd, taiatd in patru bucati
sare si piper
Ustensile:  Un vas oval pentru cuptor cu folie pentru

microunde (aprox. 26 cm lungime)
4009 fileuri de calcan

1 ldméie intreaga
1509 rosii
109 unt
1lingurd  uleivegetal
1lingurd  patrunjel maruntit
sare si piper

4lingurd  vinalb
209 unt sau margarina
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RETETE

TOCéI‘IiEé de Vité' Ziirich Ustensile:  Farfurie cu capac (capacitate 2 1)

1. Taiati carnea de miel in fasii 6009 fileudevife

2. Ungeti farfuria cu unt. Puneti camea si ceapa in farfurie, apoi 10g  untsaumargarina
acoperiti i gatiti. In timpul gétirii agitati o datd. 509 ceapa, taiatd marunt
7-10min. 800W 100ml  vinalb
3. Addugati vinul alb, zeama de fripturd si sménténa, agitati, zeamad asezonata pentru aprox. /2 litri zeama de
acoperiti i continuati procesul de gdtire. Agitati ocazional. fripturd
4-5min. 800W 300ml smantana
4. Dupa gatire agitati amestecul, [asati-| aprox. 5 minute si apoi Tlingurd  patrunjel maruntjt

gamisiti cu patrunjel.

Sunca umpluta Vas cu capac (capacitate 2 )
1. Amestecati spanacul cu branza si cagcaval proaspat, asezonat ;zr:::)le ovala cu capac (lungime aprox.

dupa qust.
2. Agezati olingurd de umpluturd pe fiecare felie de sunca prdjita
si apoi rulati felia. Pentru fixare impungeti sunca cu un bat de

125¢ frunze maruntite de spanac
125¢g branza proaspatd cu continut de grasime 20 %

frigarui. 404 Branza Emmental razuitd
3. Pregatiti un sos de béchamel: pentru asta turnati apa si piper si paprica

smantand intr-un vas si incalziti. 6feli  sunca prajita (300 q)

3-4min. 800W 125ml apa

Amestecati faina su untul pentru rantag, addugati lichid si 125ml smantana

amestecati pand la dizolvare. Acoperiti si gatiti pana la 09 find

Ingr?§are. 209 unt sau margarina

Tmin. 800W

o . 109 unt sau margarina pentru ungerea farfuriei
Agitati si qustati.

4. Turnati sosul in farfuria unsd, asezati rulourile de sunca
umplute in sos si gatiti cu capacul pus.
3-4min. 800W
Dupa gatire lasati vasul aprox. 5 minute.
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Lasagne : Vas cu capac (capacitate 2 )
Farfurie plata dreptunghiulara cu capac

1. Maruntiti rosiile, amestecati-le cu sunca, ceapa, usturoi, carne de
vitd tocata si pireu de tomate. Asezonati, acoperiti si gatiti.
7-9min. 800W

2. Amestecati creme fraiche cu lapte, brénza parmezan, plante
aromatice ulei si condimente.

(aprox. 20 x 20 x 6 cm)
3009 rogii conservate
50q suncd tocata
509 ceapd, taiata marunt

3. Ungeti farfuria si acoperiti fundul cu aprox. /3 din pasta. Puneti 1 Usturoi marunit
jumtatea din amestecul cu came tocata pe pastd i apoi tunat 250g  camedevitatocata
peste niste sos. Repetati procedeul si terminati pasta rdmasa. 2lingurd  pireu de tomate
Acoperiti pasta cu sos si presarati branza parmezan. Gatiti cu saresi piper
capacul pus. 150ml  cremefraiche

15-17 min. 560 W

S . 100ml  lapte
Dupa gatire lasati vasul aprox. 5-10 minute.

509 Branza parmezan razuita
1linguritd  plante aromatice mdruntite
1linguritd  ulei de masline
1linguritd  ulei vegetal pentru ungerea farfuriei
125¢g lasagne verde
1lingurd  Branzd parmezan razuita

Jeleu de fructe cu sos de vanilie Ustensile: Farfurie cu capac (capacitate 2 1)
1. Asezati niste fructe pe o parte a decoratiei. Faceti un pireu din Vascu capac (capaaate ”) -
restul fructelor si vinul alb, apoi turnati in farfurie, acoperiti si 1509 coacdze spalate cu coada indepartata
incalziti. 1509 cdpsuni curatati
7-9min. 800W 150¢ Zmeurd curdfatd
2. Addugati zahar si suc de ldméie, apoi agitati. 250ml vinalb
3. Muiati gelatina in apa rece pentru aprox. 10 min, apoi 100g  zahar
scoatefi-o i stoarceti-o. Amestecati gelatina in pireul s5oml zeamd delamaie
ﬁverbi_ntei pér)é génd se dizolva. Puneti jeleul in frigider i 3 frunze de gelatin
ldsati-l sa se intareascd. - . ) ) . 00ml lapte
4. Pentru aface sos de vanilie; tumati laptele in cealaltd farfurie. . .
s P ; L /) baton de vanilie
Taiati batonul de vanilie i scoateti partea interioard, apoi
amestecati-o in lapte cu zahar si faina. Acoperiti si gatiti, 309 zahar
agitand in timpul gatirii si la sfarsit. 159 malai

3-4min. 800W
5. Turnati afara jeleul pe o tava si decorati-l cu fructele ramase.
Turnati sosul de vanilie peste jeleu.
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INTRETINERE & CURATARE

AVERTIZARE: PENTRU  CURATAREA
ORICAREI PARTI A CUPTORULUI CU
MICROUNDE NU FOLOSITI DETERGENTI
COMERCIALI DE CURATAT CUPTORUL,
CURATATOR (U ABURI, PRODUSE
ABRAZIVE DURE RESPECTIV NICIO
SUBSTANTA CU CONTINUT DE HIDROXID DE
SODIU SAU SPALATOARE DE SARMA.
CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE
REGULATE S| INLATURATI ORICE DEPUNERI
DE ALIMENTE. Dacé nu mentineti cuptorul
intr-o stare curata, suprafata se poate
deteriora si astfel durata de viata a
cuptorului poate fi afectata, respectiv se
pot produce situatii de pericol.

Exteriorul cuptorului

Exteriorul cuptorului poate i curdtat usor cuapa
sapunitd. Asigurati-vd ca sapunul este sterscuo
carpd umezita si apoi stergeti exteriorul cu un
stergar moale.

Panou de control

Inaintea curdtarii deschideti usa, pentru a
dezactiva panoul de control. Atentie cand
curatati panoul de control. Folosind o carpd
umezitd doar cu apa, stergeti usor panoul de
comandd pand cand devine curat. Evitati
folosirea de cantitati excesive de apd. Nu folositi
agenti de curatat chimici sau abrazivi.

Interiorul cuptorului
1. Lacurdtare stergeti petele si urmele cu o carpa
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moale sau burete dupa fiecare utilizare, cat
timp inca cuptorul este cald. Pentru pete
persistente folositi sapun slab si stergeti de
mai multe ori cu 0 carpd umezitd, pand cand
toate reziduurile suntindepartate. Nuscoateti
placuta de protectie a ghidului de unde.

2. Asigurati-va cd sapunul slab sau apa nu
penetreaza orificiile mici de ventilare din
perete, ceea ce ar putea duce la defectarea
cuptorului.

3. Nu utilizati solutii de curatat de tip
pulverizator pe interiorul cuptorului.

Platou rotativ & suport platou rotativ
Scoateti platoul rotativ si suportul platoului
rotativ din cuptor. Spalati platoul rotativ si
suportul platoului rotativ cu apa sapunita care
nu are efecte corosive. Stergeti cu o crpd moale.
Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului
rotativ pot fi spalati cu detergent de vase.

Usa

Pentru a indeparta toate urmele de murdarie,
curatati cu reqularitate ambele parti ale usii, iar
gamiturile de etansare ale usii si suprafetele de
etansare curatati-le cu o carpa umezitd. Nu
folositi solutii de curdtat abrazive, sau curdtdtoare
din sarma pentru curatirea geamului cuptorului
deoarece acesta se poate zgdria sticla ceea ce
poate duce la spargerea ei.

Important: Nu folositi dispozitiv de curatat cu
abur.
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Cuptorul cu microunde nu functioneaza corespunzator? «

Regimul de microunde nu functioneaza?

Platoul rotativ nu se roteste?

Cuptorul cu microunde nu decupleaza?

Becul din interior nu se aprinde?

Méncarea este incalzitd si gatita intr-un timp mai lung
cinainte?

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.
Nua cazut curentul.
Dacd sigurantele continud sd arda, contactati un electrician calificat.

Usa este inchisa corespunzator.
Garniturile de etansare de la usd si suprafetele lor sunt curate.
Afost apdsat butonul START/+30.

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la mecanismul de actionare.
Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.

Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ, impiedicand astfel rotirea acestuia.
Nu existd nimic sub platoul rotativ.

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.

Contactati centrul local de service ZANUSSI.

Contactati centrul local de service ZANUSSI. Becul interior poate fi inlocuit doar de
catre tehnicianul calificat al ZANUSSI.

Setati o perioada mai lungd de gatire (cantitate dubld = aproape timp dublu) sau,
Dacd mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o din cand in cand, sau,
Setati un nivel de putere mai mare.

SPECIFICATII

Tensiuneca. :230 V, 50 Hz, monofazica

Curent nominal :Minim 10A

Putere consumataca.: Cuptor cumicrounde :1.2kW

Putere deiesire: Cuptor cumicrounde :800 W (IEC60705)

Frecventd microunde :2450 MHz * (Grup 2/Clasa B)
Dimensiuni exterioare: 1BM17542 :594mm (L) x371 mm (i) x316 mm (A)
Dimensiuni cavitate :285mm (L) x 202 mm (i) x 298 mm (A) **
(apacitate cuptor 17 litri **

Platou rotativ 10272 mm, sticla

Greutate :aprox. 16 kg

Beccuptor :25W/240- 250V

*

Acest produs satisface cerintele Standardului European EN55011.
Conform acestui Standard, acest produs este incadrat ca echi

ipament in grupul 2, clasa B.

Echipamentul apartindnd grupului 2 genereaza in mod intentionat energie de radiofrecventa sub forma radiatiei electromagnetice, necesard pentru tratarea

termicd a alimentelor.
Echipamentul apartindnd clasei B este potrivit uzului casnic.

** (apacitatea internd este calculatd prin masurarea latimii, a adancimii si a indltimii, maxime.

(apacitatea efectivd pentru alimente este mai mica.

Acest cuptor satisface cerintele Directivelor 2004/108/EC, 2006/95/EC si 2005/32/EC.
CA URMARE A TMBUNATATIRII CONTINUE, SPECIFICATIILE POT FI MODIFICATE FARA NOTIFICARE PREALABILA
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CUPTORUL CU MICROUNDE POATE FI INSTALAT IN POZITIA A, B, C SAU D:

POZITIA | DIMENSIUNEA
NISEI
L A
A [560x550x360

B+C |560x300x350
560 X 300 X 360 conven;ional&

D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Unitati de mdsurdin (mm)

INSTALAREA APARATULUI
1. Scoateti ambalajul si verificati atent sa nu existe semne de Optiune de fixare 1:

deteriorare. Fixati cuptorulin pozitie cu suruburile livrate. Punctele de fixare sunt
2. Acest cuptor este conceput pentru a intra intr-un bufet cu localizate pe colturile de sus si de jos ale cuptorului.

indltimea standard de 360 mm.

(and il introduceti intr-un bufet cu inaltimea de 350 mm:
desurubati si scoateti cele 4 picioare ale cuptorului. Existd 3
picioare inalte si 1 picior scurt. Inlocuiti cele 3 picioare inalte cu
cele livrate ca accesorii. Nu inlocuiti piciorul scurt.

3. Potrivitiincet si fard aplicarea fortei aparatul in bufetul de
bucatarie, pand cdnd cadrul frontal al cuptorului se suprapune
peste deschizatura frontald a bufetului.

4. Asigurati-vd cd aparatul este stabil si nu este inclinat. Asigurati
un spatiu liber de 4 mm intre uga de sus a bufetului i partea de
sus a cadrului de cuptor (vezi diagrama). Optiune de fixare 2:

Va rugdm sa consultati fisa de dimensiuni fumizata.
L= ..

4 mm 4 mm
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UTILIZAREA SIGURA A APARATULUI

Daca fixati cuptorul cu microunde in pozitia B sau C (vezi diagrama de pe pagina 27):

« Bufetul trebuie sa fie cu cel putin 500 mm (E) deasupra spatiului de lucru (deasupra plitelor) & nu trebuie montat direct deasupra
aragazului.

« Acest aparat a fost testat si aprobat pentru a fi folosit doar in apropiere de cuptoare cu gaz, electrice i de inductie.

«Trebuie asigurat un spatiu suficient intre cuptor si cuptorul cu microunde, pentru a se evita supraincalzirea cuptorului cu microunde, a
bufetului sia accesoriilor.

- Dacd cuptorul cu microunde functioneaza, nu punetiin functiune cuptorul fard a se afla tigaia pe acesta.

- Atentie cdnd manipulati cuptorul cu microunde si cuptorul (electric sau de gaz) aflat sub acesta este in functiune.

RACORDAREA APARATULUI LA RETEAUA ELECTRICA

«  Priza electrica trebuie sa fie intr-un locaccesibil, astfel cain caz de urgenta

stecherul aparatul sa poata fi scos usor. Sau se poate izola cuptorul de la reteaua Eily
electrica prin montarea unui intrerupator in cablul fix, conform normelor de
cablare. =
«  Prizanu trebuie pusa in spatele bufetului.
« Ceamai buna pozitie este deasupra bufetului, vezi (A). [}

« Racordati aparatul la un curent alternativ monofazic, 230 /50 Hz, printr-o priza montata
corect si legatd la pamant. Priza trebuie sa fie legata la un circuit cu o siguranta de 10 A.
- (ablul de alimentare poate fiinlocuit doar de catre un electrician.

« Inaintea instalrii, legati un snur de cablul de alimentare, pentru a putea facilita
conectarea la (A) cdnd aparatul este instalat.

« (and introduceti aparatul in bufet, NU striviti cablul de alimentare.

+ Nuscufundati cablul de alimentare sau stecherul in apd sau in alte lichide.

RACORDURI ELECTRICE

AVERTIZARE:

ACEST APARAT TREBUIE LEGAT LA PAMANT
Producatorul isi dedlina orice responsabilitate, daca
masurile de siguranta nu sunt respectate.

Dacd stecherul aparatului nu se potriveste la priza de alimentare, trebuie
sd va apelatila un electrician autorizat sau la un centru de service ZANUSSI
local.
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Neutralizarea ecologica a ambalajelor si aparatelor vechi

Materiale de ambalat

Cuptoarele cu microunde ZANUSSI necesita ambalaj eficient, pentru a oferi protectie in timpul transportului. Se foloseste cantitatea minima
de material pentru ambalare. Materialele de ambalaj (de ex. folii sau spuma de polistiren) pot pune in pericol copiii.

Pericol de sufocare. Tineti departe materialele de ambalaj de copii.

Toate materialele de ambalare folosite sunt biodegradabile si pot fi reciclate. Cartonul este fécut din hértie reciclata, iar partile de lemn nu
sunt tratate. Componentele din plastic sunt marcate precum urmeaza:

,PE”polietilend, de exemplu folie de ambalare

,PS”polistiren, de exemplu material de ambalaj (nu contine CF()

,PP”polipropilend, de exemplu curele de ambalare

Prin utilizarea si reutilizarea materialelor de ambalat, materia primd este economisita si este redus volumul deseurilor. Materialele de ambalat
trebuie duse la cel mai apropiat centru de colectare. Pentru informatii contactati autoritdtile locale.

Neutralizarea aparatelor vechi

Tnainte de neutralizare aparatele vechi trebuie dezafectate prin scoaterea stecherului si taierea cablului (care apoi este neutralizat la randul
sau).

Aparatul trebuie dus la cel mai apropiat centru de reciclare. Pentru reciclarea aparatului siinformatii privind centrele de colectare luati legdtura
cu autoritatile publice sau Oficiul de Protectie a mediului.

Simbolul Ede pe produs sau de pe ambalajul siu indica faptul ¢ acest produs nu poate fi tratat ca produs menajer. In schimb, el trebuie
dus|a un centru de colectare apropiat, unde se recicleaza echipamentele electrice si electronice. Prin asigurarea unei neutralizari corespunzatoare,
veti contribui la prevenirea consecintelor negative asupra mediului i sanatatii publice, ce pot fi cauzate de tratarea necorespunzatoare a acestui
produs ca deseu. Pentru informati detaliate privind reciclarea acestui produs contactati autoritatile locale, serviciul de evacuare a deseurilor
casnice sau magazinul de unde ati achizitionat acest produs.
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CONDITII DE GARANTIE

Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile L449/2003 5i 0G21/1992 cu completarile si modificérile ulterioare, republicatd, precum si cu modificérile introduse de
0UG174/2008.
Aceste drepturi nu sunt afectate prin garantia oferita.

1. Duratamedie de utilizare a produselor este de 10 ani de la data achizitiondrii. Pe aceastd perioada cumpdratorul beneficiazd, in afara perioadei de garantie, de service post-
garantie, contra cost, cu piese de schimb originale.

2. Vanzatorul este réspunzator fatd de consumator pentru orice lipsé a conformitatii produselor, existentd la momentul livrarii acestora.

3. Tncazul lipsei conformittii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzitorului, ca mésura reparatorie, in primul rand repararea produsului sau in situatia cind aceasta nu este
posibila, inlocuirea acestuia, in fiecare caz férd platd, exceptand situatia in care solicitarea este imposibild sau disproportionata.

4. Repararea sau inlocuirea produsului va fi facuta in cadrul unei perioade de timp rezonabile, stabilite de comun acord intre vanzator si consumator. Perioada de timp stabilité
nu poate depdsi 15 zile calendaristice de la data la care consumatorul a adus la cunostintd vénzatorului, lipsa de conformitate a produsului.

5. Produsul beneficiaza de o garantie legald de conformitate de 2 ani, de la momentul livrérii acestuia catre consumator.

6. Consumatorul poate solicita o reducere corespunzétoare a pretului sau rezolutiunea contractuluiin conformitate cu prevederile legale. Rezolutiunea contractului nu poate fi
solicitatd de catre consumator dacd lipsa conformitétii este minord.

7. Termenul de garantie comerciald este de 24 de luni pentru toate produsele electrocasnice comercializate de catre Electrolux Roménia S.A., din momentul vénzarii acestora. Nu
beneficiaza de aceasta garantie articolele consumabile (filtre, saci, becuri, baterii, acumulatori, etc.).

8. Tn cadrul termenului de garantie, producitorul: repara, inlocuieste sau restituie contravaloarea produsului, in aceasta ordine, dupé caz, in conformitate cu prevederile legale,
fard nici un cost din partea consumatorului. Consumatorul are dreptul si la despagubiri pentru pierderile suferite ca urmare a deficientelor constatate in cadrul termenului de
garantie.

9. Tnlocuirea, ininteriorul termenului de garantie, a produselor a caror reparatie nu mai este posibila din motive tehnice, se va face cu aprobarea Departamentului Service al
Electrolux Roménia S.A., pe baza unei constatari scrise, intocmitd de catre tehnicianul din cadrul retelei de service Electrolux.

10. Produsele de folosintd indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului de garantie beneficiaza de aceleasi conditii de garantie ca si produsul initial.

11. Garantia nu se extinde asupra accesoriilor, consumabilelor precum si asupra subansamblurilor casabile ce intrd in componenta produsului achizitionat (geamuri, gamnituri,
rafturi de sticld sau plastic, manere, butoane de plastic, etc.) si care se pot deteriora printr-o utilizare sau intretinere necorespunzatoare.

12. Deteriorarile de genul zgarieturilor (desprinderi mecanice ale emailului sau vopselei), deformarilor sau rupturilor elementelor demontabile sau nedemontabile ce nu au fost
aduse la cunostinta vanzatorului in momentul achizitionarii produsului, nu fac obiectul garantiei. De asemenea, lipsa accesoriilor ce nu a fost adusd la cunostinta vanzatorului
in momentul achizitionarii, nu face obiectul garantiei.

13. Instalarea aparatelor de aer conditionat trebuie sd fie efectuata cu firme acreditate de catre Electrolux Romania S.A. sau sub-contractori ai acestora, caz in care acestia vor
asigura atdt instalarea cat si service la aparatele instalate.

14.Tn cazul aparatelor de aer conditionat cu instalare gratuits, aceasta se va face in conformitate cu conditiile de montaj standard afisate la vanzétor (magazin).

PIERDEREA GARANTIEI

Produsul achizitionat pierde garantia in momentul constatarii oricareia dintre situatiile de mai jos:

- neprezentarea in momentul solicitarii unei masuri reparatorii, a documentelor ce dovedesc garantia produsului, respectiv certificatul de garantie completat si
factura/chitanta (in original) cu care a fost achizitionat produsul;

- nerespectarea de ctre cumpardtor a conditiilor de transport, manipulare, instalare/montare, utilizare si intretinere, prevazute in instructiunile de utilizare ce insotesc
produsul la livrare si despre care cumpdrdtorul a luat cunostintd;

- nerespectarea parametrilor de alimentare specificatiin instructiunile de utilizare (tensiune electricd, presiune gaz, presiune apd, temperatura mediului ambiant,
umiditate, etc.);

- laconstatarea, de catre tehnicianul de service autorizat, cd defectul reclamat este in exclusivitate produs din vina cumparatorului;

- insituatia in care asupra produsului aflat in garantie se actioneaza in vederea repararii, de catre persoane neautorizate, din afara retelei de service Electrolux;

- incazul utilizarii produsului in alt regim de folosire decét cel casnic pentru care a fost proiectat si realizat;

- in cazul modificarii produsului de catre persoane necalificate/neautorizate de catre Electrolux Romania S.A,;

- insituatia schimbarii neautorizate a stdrii originale a produsului, stocarii sau instalarii in conditii improprii de mediu, expunerii la substante chimice corozive sau intemperii,
deteriordrii produsului sau a subansamblurilor acestuia de catre rozatoare, insecte, etc.

Cumparatorul este obligat, conform normelor in vigoare, s& puna la dispozitia service-ului autorizat Electrolux, actele necesare (facturd, proces verbal de predare a lucrdrii, etc.),
emise de cdtre firma autorizata pentru lucrdrile efectuate (gaz / electric/ sanitare) pentru instalarea aparatului respectiv. In cazul neprezentdrii acestor documente, reprezentantul
service Electrolux poate refuza punerea in functiune a produsului respectiv. Punerea in functiune pentru centralele termice Electrolux se face numai de catre centrele service autor-
izate Electrolux.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK: FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG

Tiizveszély elkeriilése érdekében

Amikrohullama siit6t mikodés kozben ne hagyja feliigyelet nélkiil.
Atil magas teljesitményszint vagy a tdl hosszu siitésiidd tdlhevitheti
az ételt, ami tiizet okozhat.

A konnektornak hozzaférhetdnek kell lennie azért, hogy a késziilék
vész esetén konnyen kihtizhatd legyen.

Akésziilékhez 230 V-o0s, 50 Hz-es véltédramu dramforrds sziikséges
legaldbb 10 amperes elosztd biztositékkal vagy legalabb 10 amperes
megszakitoval.

Javasolt egy kiilon csak a késziiléket kiszolgald dramkort kiépiteni.
Ne haszndlja és ne tdrolja a siitdt kiiltéren.

Ha a melegitett étel fiistolni kezd, NE
NYISSA KI A KESZULEK AJTAJAT.
Kapcsolja ki és huzza ki a siitot a
konnektorhdl, és varja meg, amig az
étel mar nemfiistol. Az ajto kinyitasa
az ételfiistolése kozbentiizet okozhat.
Csak mikrohullamu siitobe vald
tarolokat és edényeket hasznaljon.
Eldobhaté miianyag, papir vagy egyéb
égheto ételtartd hasznalatakor kisérje
figyelemmel a siités folyamatat.
Haszndlat utan tisztitsa le a
hullamtereld lemezt, asiit6 belsejét, a
forgotanyért és a forgotanyértartot.
Ezeknek szaraznak és zsirmentesnek
kell lenniiik. A lerakodott zsir
tulheviilhet és fiistolni kezdhet vagy
meggyulladhat.

Ne helyezzen gytlékony anyagot a siitd kozelébe illetve
szell6znyilasai elé. Ne takarja el a szell6zGnyilasokat.

Az ételekrdl és ételcsomagoldsrdl tavolitson el minden fémtartalmu
plombat, kitozddrétot és egyéb targyat. A fémes feliiletek szikrézasa
tiizet okozhat.

Ne haszndlja a mikrohulldm siit6t olaj felmelegitésre, olajban
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siitéshez. A hdfoka nem szabalyozhato, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag specialis mikrohulldm
pattogatottkukorica-készitdket hasznaljon.

Ne taroljon ételt se barmi egyebet a siit6ben.

Assiit6 elinditésa utdn ellendrizze a bedllitdsokat és gydzddjon meg
arrdl, hogy asiitd megfeleléen mikadik.

Nézze 4t a kezelési (itmutatd idevonatkozo tandcsait.

Baleset elkeriilése érdekében

Figyelmeztetés: Ne hasznalja a siitot

ha sériilt vagy elromlott. Hasznalat

elétt ellendrizze a kovetkezoket:

a) Az ajtot; gy6z6djon meg arrdl, hogy
az ajto megfelelden, résmentesen
zarodik, és nincs elvetemedve.

b)A zsanérokat és biztonsagi zarat;
ellendrizze, hogy nincsenek eltorve

vagy kilazulva.
A zanérokat és biztonsagi
reteszeket; ellendrizze, hogy

nincsenek eltorve vagy kilazulva.

d) Asiitotérben és azajton; ellendrizze,
hogy nincs-e rajtuk horpadas.

e)A tapkabelt és csatlakozo dugot;
ellendrizze, hogy nincs-e rajtuk
sériilés.

Semmiképpen se alakitsa at, javitsa
vagy modositsa a siitot. A hozzaérto
személyen kivil a mikrohullamu
energia elleni védelmet biztosito
burkolat eltavolitasaval elvégzett
szervizelés vagy javitas mindenki
masra veszélyt jelent.
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Ne haszndlja a siit6t nyitott ajtéval és az ajtd biztonsagi zarjat
semmiképpen se mddositsa.

Ne haszndlja a siit6t, ha az ajt6 szigetelése és a szigetel feliiletek
kozott barmilyen targy van.

Ne hagyja hogy zsir és szennyezédés
gyiiljon dssze az ajto szigetelésén és a
vele érintkezo részeken. Kovesse az
+Apolas és tisztitas” fejezet utasitasait.
Asiito tisztan tartasanak elmulasztasa
afeliilet elhasznalodasahoz vezet, ami
a keésziilék élettartamat negativan
befolyasolja, és konnyen veszélyhely-
zetet okozhat.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkez6 személyek orvosuknél vagy
a szabdlyzo gyartojanal tdjékozddjanak a mikrohulldmu siitokkel
kapcsolatos eldvigydzatossagokra vonatkozéan.

Az aramiités elkeriilése érdekében

Semmilyen esetben se tvoltsa el akiils6 burkolatot.

Ne toltson és ne tegyen semmit se az ajtdzdr nyildsaiba és a
szellz6nyilasokba. Ha bérmi belefolyik a siitdbe, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki konnektorbdl, és hivja a teriileti szervizkdzpontot.
Atdpkabeltésadugdtne meritse vizbe vagy barmilyen egyéh folyadékba.
Atdpkabeltforré vagy éles feliileten ne vezesse végig, példdul ameleg
leveqd szell6z6k eldtt a siitd tetejénél és hatuljdndl.

Ne probalja sajat maga kicserélni a siit6
lampajat, és ne engedje meg mas a
szervizkozpont altal nem
felhatalmazott személynek sem.

Ha a siit6ldmpa kiég, [épjen kapcsolatba a forgalmazoval vagy a
teriileti szervizkdzponttal.

Haakésziilék tdpkabele sériilt, csak spedidlis kbellel szabad helyettesfteni.
Acserét csak felhatalmazott szerviztechnikus végezhetiel.

A robbanas és hirtelen felforras elkeriilése érdekében:

Figyelmeztetés: A folyadékokat és
ételeket nem szabad lezart
taroloedényben melegiteni, mert

konnyen felrobbanhatnak.
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Sose haszndljon lezdrt ételtartot. Haszndlat el 6tt a zérékupakokat és
feddket tavolitsa el. A lezart tarol6edények a felgyiilemld nyomas
miatt még a siitd kikapcsoldsa utén s felrobbanhatnak.

Legyen koriiltekintd a folyadékok mikrézasakor. A buborékok szabad
tavozdsa érdekében nagy nyildst edényt hasznaljon.

Italok mikrohullamu melegitése utan
utolagis kifuthat a folyadék, ezért az
edény kézbevételekor legyen
koriiltekinto.

Aforrd folyadékok hirtelen kifutésa és a forrézds elkeriilése érdekében:
1. Melegités/djra melegités eldtt keverje fel a folyadékot.

2. Azujramelegités sordn javasolt egy livegrudat vagy hasonld
eszkdzt tenni a folyadékba.

Az utdlagos kifutds megel6zéséhez a siitési idd leteltével
hagyja a siit6ben llni a folyadékot még legalabb 20
masodpercig.

Ahéjaban ne fozzon tojast, és az egész
keménytojasokat nem melegitse
mikrohullamu siitoben, mert a
mikrohullamu fozés befejezése utan
is felrobbanhatnak. Tojasfozéshez
vagy melegitéshez, ha az nem
rantotta vagy nincs felkeverve, szurja
atasargajatésafehérjét, kiilonbena
tojasok felrobbanhatnak. Mielott
felmelegiti a keménytojasokat, a
héjukat tavolitasa el szeletelje fel
azokat.

A burgonya, kolbész, gyiimélcs és hasonld ételek héjat fézés el6tt
szirja &t, mert felrobbanhatnak.

3.

Amikor ételt vesz ki a siit6hdl, az égési sériilések elkeriilése érdekében
hasznéljon edényalététet és siitkeszty(it.

A g6z okozta égések elkeriilése érdekében mindig a kezét védve és
az arcatol eltartva nyissa ki a téroléedényeket, pattogatott kukorica
készitdket, siitdzacskokat sth.
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Az égeési sériilések elkeriilése
érdekében mindig ellendrizze az étel
homérsékletét, és keverje fel, mielott
felszolgalja azt, és kiilonosen figyeljen
oda a csecseméknek, gyermekeknek
és idoseknek adott ételek és italok
homérsékletére.

Atdroléedény hémérséklete nem jelzi megfelelden az étel vagy ital
igazi hémérsékletét; mindig az étel hdmérsékletét ellendrizze.
Asiitd ajtd nyitasakor mindig &lljon kissé tavolabb, nehogy a kiszokd
g6z és forrdsag égési sériiléseket okozzon.

Atoltott siilteket melegités utén szeletelje fel, hogy a g6z tévozasaval
megeldzze az égési sériilést.

A tartsa tavol asiitdajtotol,
nehogy megégessék magukat.
Agyermekekaltalihelytelen hasznalat
megeldzése

Figyelmeztetés: A késziilék, és annak
hozzaférhet részei a hasznalat soran
felforrésodhatnak. Ugyeljen, hogy a
fiitotesteket ne érintse meg. A 8 évnél
fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a
késziiléktol, vagy  biztositsa
folyamatos feliigyeletiiket.

8 évnél idosebb gyerekek, csokkent
fizikai-, értelmi-, vagy mentalis
képességtiszemélyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek feliigyelet
mellett, vagy akkor hasznalhatjak a
késziiléket, ha annak biztonsagos
iizemeltetésérolitmutatastkaptak, ésa
kapcsolodo kodkazatokat megértetteék.

Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne
jatszanak a késziilékkel. A késziilék
tisztitasat és felhasznaloi
karbantartasat 8 évnél iddsebb
gyerekek végezhetik, de csak
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feliigyelet mellett.

Ne tamaszkodjon vagy hintdzzon a siit6ajton. Ne jatsszon a siitével, és ne
hasznéljajatékszerként.

Agyermekeknek meg kell tanitani az dsszes fontos biztonsdgi Gtmutatast:
az edényaldtétek hasznalatét, az ételfeddk dvatos leemelését; kiilonds
tekintettel az ételek ropogéssa tételére tervezett csomagoldsra (pl.
onmelegitd anyagok), mivel ezek rendkiviil felforrsodhatnak.

Egyéb figyelmeztetések

Semmilyen médon ne alakitsa dt a siit6t. A siit6 kizérélag otthoni
ételkészitésre vald és csak ételf6zésére haszndlhato. Kereskedelmi
vagy laboratériumi hasznélatra nem alkalmas.

Asiitd problémamentes hasznalatahoz és karmegeldzés
érdekében

Sose kapcsolja be a siit6t diresen.

Hasiit6talat hasznal vagy dnmelegitd anyagot, mindig tegyen ald haallo
alatétet, pl. porceldn tnyért a fogdtanyér és forgdtanyértartd héterhelés
miatti sériilésének megeldzése érdekében. A tal Utmutatdjaban
meghatarozott elémelegitési id6t nem szabad tllépni.

Nehaszndljon olyan fémeszkazoket, amelyek visszaverik a mikrohullamokat
és elektromos szikrdt vethetnek. Ne tegyen asiit6be konzervet.
(sakaasiit6hoz tervezett forgdtanyért és forgétanyértartét haszndlja.
Ne haszndlja a siit6t forgdtanyér nélkiil.

Aforg6tanyér dsszetorését megeldzendd:

a) Mieltt vizzel megtisztitand a forgétanyért, hagyja azt kihdini.

b) Forr6 ételeket és forrd eszkdzoket ne tegyen a hideg forgotanyéma.
) Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne tegyen a forrd forgdtanyéma.
Miikodés kdzben ne tegyen semmit a kiils6 burkolatra.

Fontos:

Ha bizonytalan a siit6 bekotését illetden, lépjen kapcsolatba
engedéllyel rendelkezd, szakképzett villanyszerelGvel.

A gyartd és aforgalmazd sem vallal feleldsséget a helyes elektromos
bekotési eljaras elmulasztdsa miatt a siit6ben bekovetkezd kdrokért
és személyi sériilésekért.

Esetenként vizpara csapddik ki és vizeseppek keletkeznek a siité falain
vagy az ajtészigetelés és szigeteldfeliiletek koriil. Ez normalis dolog,
és nem jelenti azt, hogy ereszt a mikrohulldmi siit6 vagy hibasan
mikadik.
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A KESZULEK ATTEKI

MIKROHULLAMU SUTO ES KIEGESZITOI

. Eélap

. Siitélampa

. VezériGpanel

. Ajtdnyité gomb

. Hulldmtereld fedele
Siit6tér

. Gorgdalatét

. Ajtoszigetelés és szigeteldfeliiletek 13
9. Rogzitpontok (4 pont)

10. Szell6z6nyilésok

11. Oldalburkolat

12. Hatfal

13. Tépkébel

NSOV AWN=

Ellendrizze, hogy a kovetkezd kiegészit6k megvannak-e:
1. Forg6tanyér 2. Forg6tanyértarto
3. 4rogzitdcsavar (dbran nem szerepel)

Helyezze a forgotanyértartét a mélyedésében lévd gorgalatétre. 1
Ezutén helyezze a forgotényért a forgdtanyér-tartora.
Aforg6tanyér épsége érdekében a talakat és taroléedényeket kellGen )

emelje a forgdtanyér pereme folé, amikor kiveszi azokat a siit6hdl.

Fontos:
Amikor kiegészitdket rendel, két dolgot kell megemlitenie: a forgalmazonak
vagy ZANUSSI szervizkdzpontnak, az alkatrész nevét és a modell nevét.

34



www.preciz.hu

VEZERLOPANEL
1. ADIGITALIS KIJELZON Iév6 konok

Q“L‘" Mikrohullam Automatikus kenyérkiolvasztas

Ora Automatikus kiolvasztas
Sitési fizisok | sy
Plusz-minusz

AUTOMATIKUS FOZES jelzések
AUTOMATIKUS FOZES gomb
AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS gomb
TELJESITMENYSZINT gomb
IDG/SULY beallit6 gomb
START/+30 gomb

STOP gomb

AJTONYITO gomb

© ® N o o B o P

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

AZ ORA BEALLITASA

Asiit6 6rdja 12 és 24 érdsrais dllithato. Példaul: Az 6ra 23:30-ra dllitésdhoz (24 ords kijelzés).
Példaul: Az ora 11:30-ra allitdsahoz (12 ords kijelzés). 1. Csatlakoztassa a konnektorhoz a siit6t.

1. Csatlakoztassa a konnektorhoz a siit6t. 2. Akijelz8 a kovetkez6t mutatja:

2. Akijelz6 a kovetkezdt mutatja: 3. Nyomja meg az START/+-30 gombot. A kijelz6 a kivetkez6t

3. Forgassa az IDO/SULY gombot az 6ra bedllitasahoz.

4. Egyszer nyomja meg az START/+30 gombot, majd forgassa
az IDG/SULY gombot a perc bedllitasahoz.

5. Nyomja meg az START/+30 gombot.

mutatja:

4. Forgassa az IDG/SULY gombot az 6ra bedllitasahoz.

5. Egyszer nyomja meg az START/+30 gombot, majd forgassa
azIDG/SULY gombot a perc bedllitésahoz.

6. Ellendrizze a kijelz6t: m 6. Nyomja meg az START/+30 gombot.
Fontos: 7. Ellendrizze a kijelz6t:
1. AzIDG/SULY gombot mindkét irdnyba forgathatja. Fontos: m
2. Hamegérintia STOP billenty(t, azidd automatikusanemeaz “')6 /SOLY gombot mindkét irényba forgathatja
értékre lesz bedllitva: 2. Hamegérinti a STOP billentyit, az id6 automatikusan erre az

értékre lesz bedllitva: 000

[RER]N]
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IDO BEALLITASA MAR BEALLITOTT ORANAL

Példaul: Az ora 11:45-ra dllitdsahoz (12 rds kijelzés).

1. Nyissa ki asiitd ajtajat.

2. Nyomjale és 5 mdsodpercig tartsa nyomva az START/+30
gombot. A siitd egyet sipol. Forgassa az IDO/SULY gombot az
6ra bedllitasahoz.

3. Egyszer nyomja meg az START/+30 gombot, majd forgassa az
IDG/SULY gombot a perc bedllitasahoz.

4. Nyomja meg az START/+30 gombot egyszer.

5. Ellendrizze a kijelz6t:

Példaul: Az ora 12-r6l 24-re vagy 24-6l 12 érdsra llitasahoz.

1. Nyissa ki a siitd ajtajat. Nyomija le és 5 masodpercig tartsa
nyomva az START/+30 gombot. A siitd egyet sipol. Egyszer
nyomja meg az START/+30 gombot, majd forgassa az
IDG/SULY gombot az éra bedllitasahoz.

A STOP GOMB HASZNALATA

A STOP gombot haszndlja:

1. Aprogramozés kozben ejtett hiba torlésére.

2. Asiitd ideiglenes megallitasara siités kozben, egyszer nyomja meg.
3. Siités kozben a program torléséhez, nyomja meg kétszer.

@

GYERMEKBIZTONSAGI ZARKENT

Assiitd biztonsagi funkcidval van ellétva, amely megakadélyozza,
hogy a siit6t véletleniil bekapcsolja egy gyermek. Ha a zar aktivdlva
van, a mikrd funkcidi mindaddig nem mikodtethetck, amig a zér
funkcid be van kapcsolva.

Példaul: A gyermekbiztonsdgi zdr aktivdldsa.
1. Nyomjale & 5 masodpercig tartsa nyomva a STOP gombot.

@
Asiitd kétszer sipol, és a 'LOC felirat jelenik meg a kijelz6n: m
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Példaul: Az ora 23:45-ra allitdsahoz (24 ords kijelzés).

1.
2.

w

Vo~

Nyissa ki a siit ajtajat.

Nyomjale és 5 masodpercig tartsa nyomva az START/+30
gombot. A siitd egyet sipol. Forgassa az IDO/SULY gombot az
6ra bedllitasahoz.

Egyszer nyomja meg az START/+30 gombot, majd forgassa az
IDG/SULY gombot a perc bedllitasahoz.

Nyomja meg az START/+30 gombot egyszer.

Ellendrizze a kijelz6t: m

Megjegyzés:

A gyermekbiztonsagi zar kikapcsoldsahoz nyomja meg és 5
masodpercig tartsa nyomva a STOP gombot, a siit kétszer
sipol, és a pontos idd jelenik meg a kijelzon.

Ha az 6ra nincs bedllitva, a gyermekbiztonsagi zarat nem lehet
aktivalni.
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MIKROHULLAMU FOZES

A mikrohulldmu siit6vel torténd ételfdzéshez/kiolvasztashoz a  fajtak, mivel az étel a sarkokban hajlamos tdlsiilni.
mikrohullamd energianak at kell jutnia az edényen falan, hogyaz  Fontos az ételt atforgatni, dtrendezgetni vagy megkevemi az
ételbe juthasson. Eppen ezért fontos a megfeleld fézéedény  egyenletes dtmelegedés érdekében.

kivalasztasa.

Fontos a siités utani pihentetés, mivel igy ahg egyenletesen dt tudja

Akdralakd/ovélis edények elénydsebbek minta szogletes/hosszikds  jémi az ételt.

ETELEK TULAJDONSAGAI

Osszetétel

Amagas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitésiid6t igényelnek. Figyelmesnek kell lenni, merta
tdlmelegités tiizet okozhat.

Siirtiség Az étel siir(isége kihat a sziikséges siitési iddre. A konny(, levegds ételek, példaul siitemények vagy kenyerek gyorsabban siilnek meg
mint a nehéz, sird ételek, példdul siiltek és vagdaltak.
Mennyiség Asiitési iddt a siitébe helyezett étel mennyiségének novelésével egyiitt ndvelni kell.
Példaul négy burgonya siitési ideje hosszabb lesz, mint kettéé.
Méret Akis ételek és darabok gyorsabban siilnek meg, mint a nagyobbak, mivel a mikrohullémok minden oldalrdl a kozepiikig tudnak
hatolni. Az egyenletes siités érdekében a darabok legyenek azonos méretdek.
Forma Acsirkemellhez vagy csirkecombhoz hasonl6, egyenetlen formdjui ételek siitése a vastagabb részeken tovabb tart. A kor alaku ételek
mikrohullami siités esetén egyenletesebben siilnek, mint a szdgletesek.
Frelhomérséklet Az étel kezdeti hémérséklete kihat a sziikséges siitési id6 hosszara. A hiitdtt ételek siitése tovabb tart, mint a szobahdmeérsékletii
ételeké. Bevgassal biztositsa a toltelékes ételeken, pl. lekvarosfénkon, a h6 vagy g6z tévozsat.
SUTESI TECHNIKAK
Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, példdul a csirkecombokat, az edény szélére helyezze.
Fedés Hasznaljon légétereszt6 mikrohullamd celofént vagy egy alkalmas fedgt.
Atsziras Ahéjas, boros vagy hértyas ételeket siités vagy djramelegités eldtt tohb ponton meg kell szdmi azért, mert a keletkez6 g6z miatt az
étel szétrobbanhat, pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz esetében.
Fontos: Tojast nem szabad mikrohulldmban melegteni, mert még a siités befejezése utan is szétrobbanhat, pl. buggyantott tojést,
kemény tojdst.
Keverés, atforditas Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kozben megkeverni, tforditani vagy dtrendezni. Mindig a széle feldl a kozepe
és &trendezés felé kell keverni vagy dtrendezni.
Pihentetés Siités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a h egyenletesen at tudja jami.
Letakards

Felolvasztds kdzben az étel némely része felmelegedhet. A meleg részeket betakarhatjuk egy kis foliadarabbal, ami visszaveria
mikrohulldmokat, pl. csirkeldbak és szarnyak esetében.
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MIKROHULLAMU S

MIKROHULLAMU SUTGEDENYKESZLET

Edénykészlet Megjegyzések
illo

Alufdlia/féliaedények v /X  Azételek tilmelegedés elleni védelmére kis alufdlia darabokat lehet haszndlni. A fdlia ne legyen 2 cm-
nél kbzelebb a siit6 falahoz, mert ivet hiizhat. Az aluféliadobozok hasznélata nem ajanlott kivéve akkor,
ha a gydrté. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az utasitasokat.

Siit6talak v Mindig kdvesse a gyartd ttmutatdsait. Ne [épje ttil a megadott siitési id6ket. Legyen nagyon dvatos,
mert ezek a tdlak nagyon felmelegedhetnek.

Porceldn és kerdmia v/ /X  Aporceldn, cserép, fajansz és kinai porceldn dltalaban alkalmasak, kivéve azok, amelyeken fémes
diszités van.

Uvegtalak pl. Pyrex® v Kényes iivegedények hasznalatakor koriiltekintden kell eljarni, mert a hirtelen melegitéstdl eltorhetnek
vagy elrepedhetnek.

Fém X Mikrohulldmu energidhoz nem tandcsos fémedényeket hasznélni, mert ivet htiznak, ami tiizet okozhat.

Mdanyag/polisztirol pl. v 0da kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten deformalddnak, megolvadnak vagy

mélyh(it6talcak elszinez6dnek.

Siitéfolia v Nem szabad az ételhez émie, és a g6z kiengedéséhez dt kell szdmi.

Fagyaszté/siitdzacskek v A g6z kiengedéséhez dt kell szirni. Gydzddjon meg arrél, hogy a siitdtasak hasznalhato-e
mikrohulldmban. Ne hasznéljon mianyag és fém lezdrokat, mert elolvadhatnak vagy
meggyulladhatnak a fém szikrdzésa miatt.

Papirtanyér, pohdr és %4 (sak megmelegitéshez vagy para felitatédsahoz haszndlja. Oda kell ré figyelni, mert a tdlheviilése tiizet

papirtorlo okozhat.

N&d- és faedények v Csak feltigyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a siit6ben, mert a tdlheviilésiik tiizet okozhat.

Ujrahasznositott papir X Fémtartalma lehet, ami a villamos ivet htizhat (szikrézhat), és ezzel tiizet okozhat.

és (jsagpapir

MIKROSUTO HASZNALATA
MIKROHULLAMU FOZES

Siit6jét legfeljebb 90 percre programozhatja. A siitési id6 15 0-5 perc 15 mdsodperc
mdsodperctdl 5 percig terjedd egységekben adhatd meg. A siitésiid6 5-10 perc 30 mésodperc
teljes hosszétol fiigg, ahogy a téblazaton s athatd. 10-30 perc 1 perc

30-90 perc 5 perc
MANUALIS KIOLVASZTAS

Amanuélis kiolvasztashoz (az automatikus kiolvasztés funkcid hasznélata nélkiil) 240 W-ot alkalmazzon. Ennél a teljesitményszint bedllitasnal
akiolvasztas szimbolum mindig megjelenik a kijelzén.
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MIKROHULLAM TELJESITMENYSZINTEK

Asiitének 6 teljesitményszintje van:

800 W/MAGAS Gyors fozésre vagy melegitésre hasznalhat, pl. leves,
hasok, konzervek, meleg italok, zoldségek, hal stb. esetében.

560 W Hosszabb ideig tarto fézésére haszndlhatd, pecsenyék, fasirtok,
egytalételek és ezekhez hasonld siir(i ételek valamint a sajtszészok
és piskdték és ezekhez hasonld érzékeny ételeknél. Ennél az
alacsonyabb dllasndl a szdszok nem forrnak fel és az ételek
egyenletesen, anélkiil siilnek at, hogy a széleken megégnének.

400 W A hagyomanyosan hosszu f6zési id6t igényd siiri ételekhez,
pl. a marhdhol késziilG ételekhez tandcsos ezt a teljesitményszintet
bedllitani, hogy a hiis puha maradjon.

Példaul:

LATA

240 W/KIOLVASZTAS Kiolvasztashoz vélassza ezt a teljesitmén-
yszintet azért, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez a bedllitas
szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli paroldsdhoz vagy a tojéspuding
f6zéshez.

80 W Enyhe kiolvasztashoz, pl. krémesekhez vagy cukrdszsiite-
ményekhez.

0 W Pihentetéshez/siitd6ranak.

W=WATT

Leves felmelegitéséhez 2 perc 30 mdsodpercig tartd 560 W-os mikrohulldmi teljesitménnyel.

1. Kétszer nyomjamega 2. Adjameg azidét, forgassa a

3. Nyomjamegaz 4. Ellendrizze a kijelzét:

TELJESITMENYSZINTgom  IDG/SULY gombot jobbra/balra, START/+30 gombot.
bot. amig meg nem jelenik a 2.30 felirat.
A V7Y
O e e
x2 - + & x

G/Ij
Fontos:

Ha a teljesitményszint nincs kivalasztva, automatikusan a 800 W/MAGAS lesz bedllitva.

Megjegyzés:

Ha a siitési folyamat kbzben kinyitjk az ajtét, a siitési idd a digitélis kijelz6n automatikusan megall. A siitési idG visszaszamldlasa innen
folytatddik, amikor az ajtét becsukjak és a START/+30 gombot megnyomjak.

Hasiités kozben szeretné megtudni a teljesitményszintet, eqyszer nyomja meg a TELJESITMENYSZINT gombot.

Az1DO/SULY gomb forgataséval siités kiizben névelheti vagy csokkentheti a siitési idét.

Ateljesitmény gomb megnyomdsaval siités kiizben valtoztathat a TELJESITMENYSZINT.

Siités kdzben a program torléséhez nyomja meg kétszer a STOP gombot.

SUTOORA
Példaul:
Asiit6éra 7 percre dllitasahoz.

1. Hétszernyomjamega 2. Adjameg azidét: forgassa az

3. Nyomjamegaz 4. Ellendrizze a kijelz6t:

TELJESITMENYSZINT IDO/SULY gombot jobbra/balra, START/+30 gombot.
gombot. amig a 7.00 felirat meg nem jelenik
akijelzon.
~ (V) ® R
®. @ o

GJD
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Megjegyzés:
Az 6ra megéllitasdhoz nyomja meg a STOP gombot. Az iddzités folytatasahoz nyomja meg a START/+30 gombot, kilépéshez ismét
nyomja meg a STOP gombot.

30 MASODPERC HOZZAADASA
A START/+30 gombbal a kdvetkez§ két funkciét mikodtetheti:

1. Gyorsinditas 2. Siitésiidd novelése
A START/4-30 gomb megnyomdséval azonnal 30 Asiitési id6t 30 mésodperces |épésekkel novelheti
mdsodperces 800 W/MAGAS mikrohullam-teljesitmény(i siitést haassiité miikodése kozben megnyomja a gombot.
indithat. . .
4 G
Megjegyzés:

Ez a funkcid nem haszndlhat6 AUTOMATIKUS FOZES vagy AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS kizben.

PLUSZ-MiNUSZ

APLUSZ A\ ésMINUSZ o7 funkcid az automatikus programok hasznalatakor lehet6vé teszi a siitési id6 névelését vagy csokkentését.

Ha 4tf6tt de keményebb ftt burgonyét szeretne, hasznaljaa MINUSZ 7 .
Vagy, ha puhabb f6tt burgonyét szeretne, haszndljaa PLUSZ A\

Példaul: 0,3 kg fdtt burgonya elkészitése jol &tfdzve.

1. Vdlassza kiakivantmeniit 2. Forgassaaz IDO/SULY gombot, 3. Egyszer nyomjamega 4. Nyomja meg az
az AUTOMATIKUS FOZES amig a 0.3 felirat meg nem TELJESITMENYSZINT START/+30 gomhot.
gomb kétszeri jelenik. gombota PLUSZ A\
megnyomésaval. bedllitds eléréséhez.
"o () < O
& x2 B @ * ‘ x1 & x1
5. Ellendrizze a kijelz6t: Megjegyzés:

APLUSZ/MINUSZ visszavonésahoz nyomja meg a teljesitményszint gombot haromszor.
Haa PLUSZ vlasztja, a kijelzon ez lathatd: A\ .
Haa MINUSZ vélasztja, a kijelzon ez lathaté: <7 .
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ASZNALATA

TOBBFAZISU FOZES
AMIKROHULLAM hasznélataval hérom (maximum) siitési fazisti folyamat programozhaté be.
Példaul: Fozéshez:

5 perc800 W teljesitményen  (1-es fazis)
16 perc 240 W teljesitményen  (2-es fazis)

1-ESFAZIS

1. Egyszernyomjamega 2. Adjamegakivantiddt: forgassaaz IDO/SULY 3. Ellendrizze a kijelzét:
TELJESITMENYSZINT gombot jobbra, amig az 5.00 felirat meg nem
gombot. jelenik a kijelzon.

A f-\\)
®. ()]

2-ESFAZIS @

1. Négyszer nyomja meg a 2. Adjamega kivant fozésiidot ugy, hogyaz 3. Afézésinditasahoz 4. Ellendrizze a
TELJESITMENYSZINT 1DO/SULY gombot jobbra forgatja, amig a nyomja meg az START/ kijelzt:
gombot. 16.00 felirat meg nem jelenik a kijelzdn. +30 gombot egyszer.

2 & o
0. Q@ &

e;!
Asiitd elkezdi a fézést 5 percig 800 watton, majd 16 percig 240 watton.

AUTOMATIKUS FOZES ES AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS FUNKCIO

Az AUTOMATIKUS FOZES és AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS funkci6 automatikusan kivalasztja a megfeleld fézési modot és fézési idét. 6
AUTOMATIKUS FOZES és 2 AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS meniibél lehet valasztani.

AUTOMATIKUS FOZES
bl [ Samhém_
Ital é’p

Féitt burgonya/héjaban féitt burgonya C%
Fagyasztott zoldség @&

Friss zoldség (SN
Fagyasztott készétel o/
Halfilé sz6sszal <>

1
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MIKROSUTO

Példaul:
0,3 kg fétt burgonya elkészitése.
1. Vdlasszakiakivantmeniitaz 2. Forgassaaz IDG/SULY gombot, 3. Nyomjameg az 4. Ellendrizze a kijelz6t:

AUTOMATIKUS FOZES amig a 0.3 felirat meg nem jelenik. START/+30

gomb keétszeri gombot.

megnyomésaval.

‘e () ®
o x2 - + gy x1

Amikor beavatkozas sziikséges (pl. az ételt at kell forditani), a it megall és cseng@ hangjelzést ad, a hatralévs f6izési idd és a jelzés pedig
villog a kijelzdn. A fdzés folytatdsahoz nyomja meg a START/+-30 gombot. Az AUTOMATIKUS FOZESI idG leteltével a program automatikusan
befejezddik. A csengé megszélal, a f6zés szimbolum pedig villog. Egy perc és eqy emlékeztetd sipolds utén a pontosidé jelenik meg a kijelzon.

AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS
Hus/hal/baromfi T
Kenyér T THE
Példaul:
0,2 kg kenyér kiolvasztasa.
1. Vélasszakiakivantmeniitaz 2. Forgassaaz IDG/SULY gombot, 3. Nyomjameg az 4. Ellendrizze a kijelzét:
AUTOMATIKUS amig a 0.2 felirat meg nem jelenik. START/+30
KIOLVASZTAS gomb gombot.
kétszeri megnyomdsaval. f\)
& x2 ) I@j " & xt

Amikor beavatkozas sziikséges (pl. az ételt at kell forditani), a siit6 megall és cseng@ hangjelzést ad, a hatralévs fzési idd és a jelzés pedig
villog a kijelz6n. A f6zés folytatasahoz nyomja meg az START/+30 gombot. Az AUTOMATIKUS KIOLVASZTASI id6 leteltével a program
automatikusan befejezddik. A csengd megszdlal, a f6zés szimbélum pedig villog. Egy perc é egy emlékeztetd sipolds utdn a pontos idd jelenik
meg a kijelzon.
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AUTOMATIKUS FOZES ES AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS TABLAZATA

Automatikus fozés Suly (novelendd
mennyiség)/Eszkozok

Ital (tea/kdvé) 1—4pohér + Helyezze a poharat a forg6tanyér szélére.
gss  1pohdr=200ml
(2

@J x1
Fétt és héjaban fott 0,1-0,8kg (100q) Fétt burgonya: Himozza meg a burgonyakat s apritsa fel egyforma
burgonya gy talésfedd . darabokra.
(D) 8, vo  Héjdban ot burgonya: Valasszon ki hasonld méretd burgonyakat és
mossa meg azokat.

- Tegye afelapritott vagy héjas burgonyat egy télba.
«  Adja hozzd a sziikséges vizmennyiséget, (100 grammonkeént),
nagyjabdl 2 evékandllal és egy kis sot.
- Tegyen rd fed6t.
« Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.
« F6zés utdn kb. 2 percig hagyja allni.
Eqy evokanal vizet tegyen minden 100 grammhoz, ésigény szerint
s6zza meg. (Gombéahoz nem kell vizet adni.)
- Tegyenrd fedst.
« Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.
« Fozés utan kb. 2 percig hagyja allni.
Fontos: Ha a fagyasztott z6ldség pépesftett manudlisan f6zze meg.
- Vidgja aprd darabokra, pl. cskokra, kockakra vagy szeletekre.
Eqy evokanal vizet tegyen minden 100 grammhoz, ésigény szerint
s6zza meg. (Gombdahoz nem kell vizet adni.)
- Tegyen rd feddt.
« Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.
« Fozés utan kb. 2 percig hagyja allni.
Fagyasztott készételek  0,3—1,0kg (100g) « Tegye &t az ételt mikrosiitdallé talba.
(keverheto) v, talésfedd . «Adjon hozzd némi folyadékot, ha a gyartd javasolja.

Fagyasztott zoldség 0,1-0,6kg (100q)
s, lésfedd
o

@
&

Friss z0ldség 0,1-0,6kg(100g)
tal ésfedd

E=
=

iy ) 5+ Tegyenrafeddt

« Fozze fedd nélkiil, ha a gyartd tgy javasolja.
- Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.
« F6zés utdn keverje meg, és kb. 2 percig hagyja alini.
Halfilé szosszal 0,4-1,2kg* (1009) - Ldsda45.oldalona Halfilé sz6sszal” recepteket.
P> Siit6tal és mikrohullama siitsfdlia .

& 6 Az dsszetevok teljes stlya.

Fontos: A hiitdtt ételek fozése 5 “C-tdl, a fagyasztott ételeké -18 “C-tdl torténik.
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PROGRAMTABLAZAT

Automatikus Suly (novelendd
Kiolvasztas mennyiség)/Eszkozok

Hus/hal/baromfi 0,2-0,8kg (100g) « Helyezze az ételt egy siitGtalban a forgotanyér kozepére.

cov Siitétal « Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa &, rendezze &t és hizza
(Egész hal, halszelet, halfilé, X1 sz6t az ételt. A vékony részeket és forrd pontokat takarja
csirkecomb, csirkemell, alufoliaval.
vagdalthus steak, « Kiolvasztast kovetden csomagolja 15-45 percre alufdliaba, amig
hiisszele, daraithis, teljesen ki nem olvad.
kolbasz)

Megjegyzés: egész baromfihoz nem alkalmas.
- Vagdalt hds: amikor a hangjelzés megszdlal forditsa dt az ételt. Ha
lehetséges a felolvadt részeket vegye ki.
Kenyér 0,1-1,0kg (100g) ‘ « Teritse szét a forgdtanyér kozepén egy siitétalban.
e TTT Siitotal 1,0 kg esetén teritse szét kozvetleniil a forgétanyéron.
% x2 * Amikorahangjelzés megszdlal forditsa d, rendezze el és vegye ki
akiolvadt szeleteket.
« Kiolvasztast kovetden csomagolja alufdlidba és 5-15 percre hagyja
4lIni, amig teljesen ki nem olvad.

Fontos: A hiitott ételek fozése 5 °C-tdl, a fagyasztott ételeké -18 “C-tol torténik.

Megjegyzés:

«  (sakaz étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény stlyat.

« Azautomatikus f6zési és kiolvasztasi tablézat szerinti stilyoknél/mennyiségeknél nagyobb stlyti ételek esetén haszndlja a manudlis
funkciot.

« A végs6 hémérséklet a kezdeti hdmérséklettdl fiiggden valtozhat. F6zés utan ellendrizze, hogy az étel nem tlizforré-e.

« Amikor beavatkozas sziikséges (pl. az ételt &t kell forditani) a siit6 megall és csengd hangjelzést ad, a hétralévd fozési idd és a jelzés
pedig villog a kijelz6n. A fozés folytatdsdhoz nyomja meg az START/+30 gombot.

+ Amikrohulldmu iizemmdd utdn beindulhat a hitdventillator.

Megjegyzés: automatikus kiolvasztds

1. Asteakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva.

2. Adarélthds vékony formaban legyen lefagyasztva.

3. Atforditds utan a kiolvadt részeket lapos kis alufdlia darabokkal takarja le.
4. Abaromfit kiolvasztds utan azonnal fel kel dolgozni.
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PROGRAMTABLAZAT

RECEPTEK AUTOMATIKUS FOZESHEZ

Halfilé pikans szosszal

1. Keverje 6ssze a sz0sz osszetevdit. m 0,8kg m_

2. lﬁgye afh?!ﬁl,ét egy kerek sugétflba avékonyabb végével a 140g | 280g | 420 [koraers paradicsom (lecsepeqtetett
oz,epe ele, © S,ZOU ameg S,O\Ia ' 409 809 1209  kukorica
3. Teritse széta sz6szt a halfilén. A o 0 RIS
4. Takarjabe mikrohullémt] siit6foliaval, és fozze az 9 9 g SISz o
AUTOMATIKUS FOZES, Halfilé szosszal” bedllitésa mellett. 129 249 369  hagyma (apriravagott
5. Féizés utan kb. 2 percig hagyja llni. Tek  1-2ek  2-3ek vordshorecet
mustdr, kakukkfi és cayenne-i bors
200g 4009  600g halfilé
s0

Halfilé curry szésszal

1. Tegye a halfilét egy kerek siitdtdlba a vékonyabb végével a mm_

koz’epe f’ele, €ssz6rja meg soval. , ’ Mg 40g  600g halfé
2. Teritse rd a banant és a kész curry szoszt a halfilére. z

3. Takarja be mikiohullama sitgfoliaval, s f6zze az o
AUTOMATIKUS FOZES, Halfilé sz6sszal” bedllitésa mellett. 40ge B0 1209 - bandn szt
4. Fézés utén kb. 2 percig hagyja allni. 160g 3209 4809 készcumyszész

CSOKKENTETT TELJESITMENYSZINT

Fontos: Ha az ételt a szokésos iddn tl kizardlag 800 watton siiti, a tdlmelegedés megel6zésére asiitd teljesitménye automatikusan lecsokken.
(A mikrohulldma teljesitményszint lecsokken 560 wattra.) 90 méasodperc sziinet utdn a 800 W tjra bedllithato.

Gildentetelsoménn

800 W mikrohullam 20 perc 560 W mikrohullam
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PROGRAMTABLAZAT

FOZESI TABLAZAT

Hasznalt roviditések
ek=evékanal pohdr = teli pohdr g=gramm ml=mililiter p=perc
tk=tedskandl kg = kilogramm |=liter m = centiméter

Etel és ital melegitése

Etel/ital Mennyiség | Teljesitmény | 1d6
-g/ml- szint -perc-

Tej, 1 pohdr 150 800W kb.1  nefedjele
Viz, 1 pohér 150 800W 1-2  nefedjele
6 pohdr 900 800W 10-12  nefedjele
14l 1000 800W 11-13  nefedjele
Eqytélétel (zoldségek, hus és koret) 400 800W 3-6  hintsen egy kis vizet a sz6szra, fedje le, melegités kozben keverje
meg
Leves/ragu 200 800W 1-2  fedje, melegités utdn keverje
Zoldségek 200 800W 23 hasziikséges adjon hozza vizet, fedje le, melegités kozben keverje
500 800W 45  meg
Hus, 1 szelet* 200 800W 34 vékonyan terftsen szoszt a tetejére, fedje le
Halfilé* 200 800W 23 fedje
Siitemény, 1 szelet 150 400W h  tegyesiitdtalba
Babaétel, 1 iiveg 190 400W kb.1  tegye dt egy megfeleld mikrosiitdalld taroloedénybe, melegités
utan jol keverje meg, és ellendrizze a hdmérsékletét
Margarin vagy vaj olvasztasa® 50 800W h  fedje
(Csokoladé olvasztasa 100 400W 23 idénként keverje
*fagyasztéshol
Kiolvasztas
Mennylseg Teljesitmény | Idé Pihentetésiidé
szint -perc- -perc-
Gulys 240W 8-12  kiolvasztas kdzben keverje meg 10-15
Siitemény, 1 szelet 150 80w 2-5  tegyesiitétélba 5
Gyiimles pl. cseresznye, eper, 250 240W 45 egyenletesen teritse szét, kiolvasztds felénél forditsa 5
malna, szilva meg

A tablazathan lathatd iddk Utmutatasul szolgélnak, az ételféleségek fagyasztasi hdmérsékletétdl, mennyiségétdl és sulyatol fiiggden valtozhatnak.

Kiolvasztas és fozés

Mennylseg Telje5|tmeny | EHjgrss = |Pihentetésiidé
szint -perc— perc

Halfilé 10-12  fedje
Eqytélétel 400 800W 9-11  fedje, 6 percutdn keverje 2
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ABLAZAT ES RECEPTEK

Hus és hal fozése

Mennylseg Teljesitmény Pihentetési idé
szint -perc- -perc-
1000

Pecsenye (sertés, borjd, 800W 19-21*  fiiszerezze {zlés szerint, tegye egy alacsony siitd télba,
bérany) 400W 11-14  utdnaforditsameg*
1500 800W 33-36* 10
400W 13-17
Marhasiilt (kdzepesen) 1000 800W 9-11%  fliszerezze izlés szerint, tegye ey siitd talba, utdna 10
400W 57 forditsameg*
Halfilé 200 800W 3-4 fliszerezze izlés szerint, tegye egy siitd télba, fedje le 3
RECEPTEK
A kdnyvben 1évg dsszes recept, ha mésként nincs jelezve, 4 adagra A kis nedvességtartalmu ételeknek, mint az egytalételek, meg kell
lett kiszamitva. nedvesiteni a feliiletét melegités vagy fozés el6t.
RECEPTEK MIKROHULLAMU SUTOHOZ IGAZITASA A pérolni kivant nyersételekhez adandd folyadék mennyiségét az

Ha kedvenc receptjeit szeretné mikrohullamhoz igazitani, a  eredeti recept mennyiségének nagyjabol a kétharmadara kell
kivetkezoket kell figyelembe vennie: Roviditse a fozési idét az ~ CsOkkenteni. Siités kozben, ha sziikséges, adjon még hozz
egyharmadaval vagy a felével. Kbvesse a kinyvben [6v6 receptek  folyadekot.

példt A sziikséges zsir mennyisége jelentdsen csokkenthetd. Az étel
Azolyan magas nedvesség tartalmii ételek, minta hiis, hal, baromfi, ~ iZesitésehez elég egy kevés vaj, margarin vagy olaj. Eppen ezeérta

Zoldség, qyiimoles, ragu és leves, gond nélkil elkészithetok a  Mikrohullamdi siitd kivaldan alkalmas diéta részét képezd alacsony
mikrohullam siitében. zsirtartalmd ételek készitésére.

Gombaleves Eszkozok:  Talfeddvel (2 kapacitds)

1. Tegye azoldséget ésahuist a talba, fedje le és fozze. 25(:;)9 zombak, Szelletelt’
8-9p. 800W g agyma, aprora vagott

2. Keverdvel pépesitse az sszetevdket. Al ikl

3. Keverje ossze a lisztet és a vajat, és paszirozza és keverje a 300ml tejszin
leveshe. [zesitse séval és borssal, fedje le és kezdje fézni. Fézés 59 list
utan keverje meg. 259 vajvagy margarin
4-6p. 800W 56 6s bors
4. Keverje el atojassargdjat a tejszinnel, majd fokozatosan 1 tojds
keverje alevesbe. Kevés ideig melegitse, ne forralja fel! 1509 tejszin
1-2p. 800W

F6zés utdn kb. 5 percig hagyja allni.
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Ratatouille Eszkozok:  Talfedével (21 kapacitds)

1. Tegye az olivaolajat és a fokhagymat a talba. Tegye hozzé az Sek  olivaolyj

elkészitett zoldségeket, kivéve az articska sziveket, majd 1szegfiiszeg ~ fokhagyma, zdzott
fiiszerezze borssal. Tegye hozzé a fliszercsokrot, fedje le és 509 hagyma, szeletelt
fOzze, eqyszer keverje. 2509 padlizsan, felkockdzva
19-21p. 800W 2009 cukkini, felkockdzva
Az utolsd 5 percre tegye bele az articsoka sziveket, és fézze 200g  paprika, nagy kockk
meg.’ o . ) 759 dnizskapor, nagy kockék
2. Tetszés szerint izesitse a ratatouille-t soval, borssal. A .
. otz S . 1 fliszercsokor
fiiszercsokrot talalds eltt vegye ki. Fdzés utan kb. 2 percig o T—
haavia allni 2009 konzerv articska szivek, felnegyedelve
agyja dllni.
s és hors
Lepényhal filé : Laposovalissiitéedény mikrohullamii iitsfoliaval

(kb. 26 an hosszii)
4009 lepényhal filé
1 citrom, egész
150¢ paradicsom

1. Mossa meg a halat, és itassa le réla a vizet. Tavolitsa el a
csontokat.

2. Vdgja vékony szeletekre a citromot és a paradicsomot.

3. Kenje be vajjal a siittélat. Tegye a halfilét a télba, és hintse

meg novényi olajjal. 109 v

4. Szrjon petrezselymet a tetejére, helyezze a Tek  novényiolaj
paradicsomszeleteket a tetejére, és fliszerezze. Tegye a Tek  petrezselyem, vagott
ctromkarikakat a paradicsomra, és 6ntse rd a fehérhort. 5665 bors

5. Tegyen vajdarabkdkat a citrom tetejére, fedje le, és siisse meg. dek  fehérbor
16-19p. 800W 209 vaj vagy margarin

F6zés utén kb. 2 percig hagyja allni.
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Ziirich-i borjuragu Eszkozok:  Talfedével (21 kapacitas)

1. Vagja csikokra a borjit. ety b°.'j"‘ﬁ|é _
2. Kenje be vajjal a télat. Tegye a hiist és a hagymat a talba, fedje 109 vajvagymargarin

le, és siisse meg. Fzés kizbe egyszer keverje meg. 509 hagyma, aprora vagott
7-10p. 800W 100ml fehérbor
3. Toltse rd a fehérbort, a ragualapot és tejszint, keverje, fedje le, fiiszeres ragualap, kb. '/ liter raguhoz
és folytassa a parolast. ldonként keverje. 300ml tejszin
4-5p. 800W 1ek petrezselyem, vdgott

4. F6zés utdn az egészet keverje meg, hagyja dlini kb. 5 percig,
petrezselyemmel diszitse.

Toltott sonka Tal fedével (21 kapacitds)

Ovalis siitotal tetdvel (kb. 26 am hosszu))
125¢g parajlevél, felvagva
125¢g krémsajt, 20% zsirtartalmd

1. Keverje dssze a parajt a sajttal és krémsajttal, izlés szerint
fliszerezze.
2. Tegyen egy evékanalnyi tolteléket minden szelet f6tt sonka

tetejére, és tekerje dssze azokat. Rogzitéshez szdrja ata 409  Ementdlisajt, reszelve
sonkatekercseket fanyarssal. bors és paprika
3. Készitsen besamel martdst: az elkészitéséhez toltse a vizet és 6szelet  fdttsonka (300q)
atejszint a talba és melegitse. 125ml féttsonka
3-4p. 800W 125ml tejszin
Alisztet és a vajat Osszekeverve készitsen rantdst, és adja 209 i
hozzé a folyadékhoz majd keverje el teljesen. Fedje le, fozze, 2 . .
o [ Vaj vagy margarin
amig besir(isodik. 10 5 inatél kivaiazdssh
1perc 800W g vajvagymargarina tal kivajazasahoz
Keverje és késtolja meg.

4. Tegye amartast egy kivajazott télba, a megtoltdtt sonka
tekercseket tegye a mértdsra, és lefedve fézze.
3-4p. 800W
F6zés utdn kb. 5 percig hagyja allni.
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Lasagne

1.

Végja fel a paradicsomot, keverje dssze a sonkds hagymaval,
fokhagymadval, dardlt marhahtsos paradicsom piirével.
izesitse, fedje le, és siisse meg.

7-9p. 800W

Keverje dssze a tejszint a tejjel, parmezannal,
fliszemndvényekkel, olajjal és fliszerekkel.

Kenje ki a télat és fedje le az aljét a tészta kb. '/3 részével. A
dardlthis-keverék felét tegye a tésztdra, és dntson rd
valamennyi martast. Ismételje meq az egészet, és fejezze be a
maradék tésztdval. A tésztat fedje be mdrtdssal, és szorja meg
parmezdnnal. Lefedve siisse.

15-17p. 560W

Siités utan kb. 5 — 10 percig hagyja allni.

Gyiimolcszselé vaniliaontettel

1.

Dekoracid gyandnt helyezzen a gyiimélcshdl az egyik oldalra.
Pépesitse a maradék gyiimdlcsot fehérborban, tegye talba,
fedje le, és melegitse.

7-9p. 800W

Keverje hozzd a cukrot és a citromlevet.

Aztassa a zselatint hideg vizbe kb. 10 percig, majd vegye ki és
préselje szdrazra. Keverje a zselatint a meleg piiréhez, amig
teljesen elkeveredik. Helyezze hit6be a zselét, és hagyja
pihenni.

Avaniliadntet elkészitéséhez tegye a tejet a masik télba. Végja
fel avaniliarudat, és a belsejét a cukorral és kukoricaliszttel
eqyiitt keverje hozzd a tejhez. Fedje le és f6zze, f6zés kbzben
keverje meg, majd a végén ismét.

3-4p. 800W

Azselét forditsa ki egy tanyérra, és a maradék gyiimdlccsel
diszitse. Ontse le a zselét vaniliamartassal.
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3009
509
509

2509
2¢ek

150 ml
100 ml
509
1tk
1tk
1tk
125¢
1ek

Tal feddvel (2 | kapacitas)
Lapos négyszogletes siitdtal feddvel (kb. 20 x

20x6cm)

paradicsom konzerv

sonka, felvdgva

hagyma, aprdra végott
gerezd fokhagyma, zlzott
dardt marhahs
paradicsompiiré

50 és bors

tejszin

tej

parmezan sajt, reszelve
vagott fiiszerndvény keverék
olivaolaj

novényi olaj a tal kivajazasahoz
z0ld lasagne

parmezdn sajt, reszelve

Tal feddvel (2 | kapacitas)
Tal feddvel (11 kapacitas)

ribizli, megmosva és lecipkazva
eper, megmosva €s megtisztitva
malna, megmosva és megtisztitva
fehérbor

cukor

citromlé

zselatinlevelek

tej

vaniliardd

cukor
kukoricaliszt
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APOLAS ES TISZTITAS
FIGYELMEZTETES: NE HASZNALJON AL:
TALANOS ~ FORGALOMBAN  LEV(
TISZTITOSZEREKET, ~ GOZTISZTITO
BERENDEZEST, SUROLO, DURVA
TISZTITOSZEREKET,  SEMMIFELE
NATRUM-HIDROXID TARTALMU SZERT
VAGY SUROLO ESZKOZT A MIKROHUL-
LAMU SUTO EGYETLEN RESZEN SEM.

RENDSZERES IDOKOZONKENT TAKAR{TSA
MEGASUTOT, ESTAVOLITSON EL MINDEN
ETELLERAKODAST. A siit6 tisztan
tartasanak elmulasztasa a feliilet
elhasznalodasahoz vezet, amiakésziilék
élettartamat negativan befolyasolja, és
konnyen veszélyhelyzetet okozhat.
Siito kiilseje
Asiitokillseje enyhe mosdszeres vizzel konnyen
tisztithatd. Gondoskodjon arrdl, hogy a
mosGszer puharonggyal le legyen tordlve.

Vezérlopanel

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezériGpanel

inaktivalasahoz. A vezérldpanel tisztitasakor oda

kell figyelni. Eqy vizes ronggyal gyengéden

torolgesse a panelt, amig tiszta nem lesz. Ne

haszndljon tdl sok vizet. Ne haszndljon

semmilyen vegyszert vagy stiroloszert.

Siitotér

1. Tisztitéshoz, minden hasznalat utén,amiga
siitd meleg tordlje le az dsszes foltot, kifolyt
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ételt egy nedves puha ronggyal vagy
szivaccsal. Makacsabb foltokhoz haszndljon
enyhe mosszert, és tobbszor tordlje le
nedves ronggyal, amig  minden
szennyezOdés eltlinik. Ne tavolitsa el a
hullémterel6 burkolatdt.

2. Vligyazzon arra, hogy az enyhe mosGszer és
avizatjutvaasiitd falanak apro lyukain kart
netegyen asiitdben.

3. Ne haszndljon szorofejes tisztitokat a
siit6térben.

Forgotanyér és forgotanyértarto
Vegye ki a forgotanyért és forgotanyértartot a
siitébdl. Mosogassa el a forgotanyért és a
tartdjatenyhe mosdszeres vizben. Puharuhéval
tordlgesse le. A forgdtanyérésforgotanyértarto
is tisztithatd mosogatdgépben.
Ajto
A szennymaradvanyokat az ajtd mindkét
oldalanak, tomitéseinek és tomitofeltileteinek
nedves puha ronggyal torténd rendszeres
tisztitdsdval tavolitsa el. Az ajtoiiveg
tisztitasahoz ne haszndljon erds stiroldszereket
vagy élesfémkaparokat, mert megkarcolhatjak
afelliletét, amitol az tiveg Osszetorhet.

Fontos: Goztisztitot nem szabad hasznalni.
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MIT TEGYUNK

MIT TEGYUNK HA...

Amikrohullamu eszkoz nem miikodik megfelelGen? Abiztositékok a biztosftékdobozhan jok-e.

Nem volt-e dramsziinet.

Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, [épjen kapcsolatba egy képzett villanyszereldvel.
Az ajtd megfelelden zarddik-e.

Az ajtd tomitései és feliiletei tisztak-e.

Az START/+-30 gomb meg lett-e nyomva.

Aforgotanyértartd rendesen kapcsolddik-e a meghajtéhoz.
Asiit6eszkozok nem I6gnak-e le a forgétanyérrdl.

Az étel nem |dg-e tl a forgdtanyér szélén, akadélyozva annak forgdsat.
Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedéshen.

Huizza ki az eszkozt a biztositékdobozhdl.

Lépjen kapcsolatba a terileti szervizkozponttal.

Hivja a teriileti szervizkdzpontot. A belsd izz6t csak képzett szerviztechnikus cserélheti ki.
Allitson be hosszabb siitési idt (kétszeres mennyiség = majd kétszer annyi idé) vagy,

A mikrohullamd tizemmaod nem miikodik?

Aforgdtanyér nem forog?

Amikrd nem akar kikapcsolni?

Abelsé vildgitas nem mikodik?
Tovabb tart az étel dtmelegitése és siitése mint

kordbban? - haaz étel hidegebb a megszokottndl, véltogassa vagy forditsa meg id6rdl iddre vagy,
» dllitson be magasabb teljesitményt.

ELOIRASOK

Valtakozd halézati feszilltség 1230V, 50 Hz, egy fézist

Elosztd hélozati biztositék/dramkori megszakito :Minimélis 10 A

Felvett teljesitmény: Mikrohullam :12kW

Leadott teljesitmény: Mikrohulldm - 800W (IEC60705)

Mikrohulldm frekvencidja : 2450 MHz * (B kategdria 2-es csoport)

Kiils6 méretek: IBM17542 2594 mm (S2)x371 mm (Ma) x316 mm (Mé)

Siit6tér mérete 2285 mm (S2) x202 mm (Ma) x298 mm (Mé) **

(apacitate cuptor 17 liter™*

Forgdtanyér :@272mm, liveg

Saly :kb.16kg

Siit6lampa :25W/240-250V

* Atermék megfelel az EN55011 EU szabvény kdvetelményeinek.
Aszabvdny értelmében a termék B kategdria 2-es csoport alé tartozik.
A 2-es csoport azt jelenti, hogy a késziilék az ételek hokezelésére a belsd terében elektromagneses sugarzds formajaban radiohullamu energiét gerjeszt.
A B kategéridju késziilék az jelenti, hogy a késziilék haztartésheli hasznélatra alkalmas.
** A belsd térfogat szamitasanak alapja a teljes szélesség, mélység és magassag.
Az étel szamara rendelkezésre dlI6 tényleges térfogat kevesebb.

Asiité megfelel a 2004/108/EC, a 2006/95/EC és a 2005/32/EC direktivak kivetelményeinek.
A MUSZAKI PARAMETEREK A FOLYAMATOS FEJLESZTES RESZEKENT ERTESITES NELKUL MODOSULHATNAK
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A MIKROHULLAMU SUTO A, B CVAGY D HELYZETBEN ROGZITHETO.

HELYZET | MERETIGENY
Sz Mé Ma

A 560 x 550 x 360

B+C [560x300x350
560 x 300 x 360

D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Méretek (mm)

A BERENDEZES UZEMBE HELYEZESE

1.

2.

Tavolitson el minden csomagoldst, és gondosan ellendrizze,
hogy nem lathatd-e sériilés rajta.

Asiitd tgy lett megtervezve, hogy szabvany szerint beférjen
egy 360 mm-es konyhaszekrénybe.

Ha 350 mm-es konyhaszekrénybe szerelik:-

Le kell csavarozni és le kell venni a 4 [abat a siitd aljén. 3 hosszd
b van és 1 rovid. A 3 hosszd Iabat cserélje le azokra, amik a
kiegészitd csomaghan taldlhatok. A rdvid lbat ne cserélje le.
Lassan, erdltetés nélkiil tolja a késziiléket a konyaszekrénybe,
amig a siitd eldlapja rd nem fekszik a szekrény elejére.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék stabil és nem ferde.
Figyeljen arra, hogy egy 4 mm-es hézag maradjon a folotte lévé
konyhaszekrényajtd és az siit6 el6lapjéanak kerete kozott (Isd az
abrén).

. —
— 4 mm

4 mm 4 mm

1. rogzitési lehetdség:
A mellékelt csavarokkal rogzitse a siitét a megfelel6 helyzetben.
A rdgzitGpontok a siitd fels és alsé sarkaiban talalhatok.

2. rogzitési lehetdség:
Kérjiik tekintse meg a siit6hdz mellékelt sablon lapot.
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A KESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATA

Ha a mikrdt a B vagy Chelyzetbe rogziti (Iasd az abrat a 53. oldalon):

« Akonyhaszekrénynek legaldbb 500 mm-rel (E) a munkalap foldtt kell lennie, és nem szabad kozvetleniil fozdlap folé helyezni.
Akésziilék be lett vizsgalva éscsak a gdz-, villamos és indukids tlizhely kozelében torténd hasznélata engedélyezett.
Biztositani kell a megfeleld tavolsagot a f6z6lap és a mikrd kdzott a mikrohullamd siitd, a koriildtte [évé szekrény és a kiegészitdk
tdlmelegedésének elkeriilése érdekében.

Amikrohulldma siité méikddése kozben ne hasznélja a fézdlapot serpenyd nélkiil.
Koriiltekintének kell lenni, ha mikadd fézélap mellett feliigyel a mikrohullamu siitdre.

A KESZULEK CSATLAKOZTATASA A VILLAMOS HALOZATRA

Akonnektor mindig legyen hozzaférhetd azért, hogy az egység veszély esetén

q (A
konnyen kihiizhatd legyen. Masik lehetdségként az elektromos halézatha W
szabalyszeriien beépitett kapcsoldval lehetdvé kell tenni asiitd lekapcsolasat a
hélézatrol. —

Akonnektor nem lehet a konyhaszekrény mogott.

Alegjobb helye a konyhaszekrény foldtt van, lasd (A).

Aberendezést egy megfelelden telepitett foldelt dugdval csatlakoztassa egyfézisti 230 V/50
Hz véltakozo dramra. A késziiléket tigy kell olvasztott egy 10 A-es biztositék.

Atapkabelt csak villanyszereld cserélheti ki.

(zembe helyezés eldit kisson eqy darab zsinért a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast

létrehozhassa az (A) pontnél a késziilék iizembe helyezése kozben.
Ha egy magas falti konyhaszekrénybe helyezi el a késziiléket, NE nyomja dssze a tapkabelt.
Atépkabelt és a dugdt ne meritse vizbe vagy barmilyen egyéb folyadékba.

ELEKTROMOS CSATLAKOZASOK

A FIGYEL!\!IE’ZTETES’: o )
AKESZULEKET VEDOFOLDELESSEL KELL ELLATNI
A gyarté semmilyen feleldsséget nem vallal, ha ezt
a biztonsagi eldirast nem tartjak be.

Ha a késziilékre szerelt dugd a konnektorhoz nem megfeleld, meg kell
hivni a helyi ZANUSSI szervizhez.
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RMACIO

A csomagoloanyagok és régi késziilékek okologiailag felelds artalmatlanitasa

(somagoldanyagok

Az ZANUSSI mikrohulldmii siitok a szallitas kozbeni védelemhez hatékony csomagoldst igényelnek. Csomagolds a minimalisan sziikséges
mennyiségben lett felhasznélva. A csomagoldanyagok (pl. félia vagy habszivacs) veszélyt jelenthetnek a gyermekekre.

Fulladasveszély. A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektol.

Az dsszes felhasznélt csomagoldanyag koryezetbardt és jrahasznosithatd. A hulldmkarton tjrahasznositott papirbl késziil, a fa részek pedig
vegyszermentesek. A miianyag alkatrészek a kivetkez6k szerint vannak megjeldlve:

,PE” polietilén pl. csomagoléfélia

,PS”polisztirol pl. csomagolds (CFC-mentes)

,PP” polipropilén pl. ccomagold pantok

A csomagolds haszndlat uténi Gjrahasznositésaval a nyersanyagok megmaradnak és a hulladék mennyisége csokken. A csomagoldstaz Onhiz
legkdzelebbi jrahasznosité kizpontba kell eljuttatni. Informéciéért forduljon a helyi onkorményzathoz.

Régi késziilékek artalmatlanitasa

Arégi késziilékeket kidobds el6tt a dug és a tapkabel levdgésaval biztonsagossa kel tenni.
Ezutdn el kell vinni a legkdzelebbi djrahasznositd telepre. Ellendrizze a helyi nkormanyzatnal vagy kornyezetvédelmi hatdsagnal, hogy van-
e a kozelben a késziilék djrahasznositasara szakosodott létesitmény.

A E/ szimbdlum a terméken vagy a csomagoldson azt jelzi, hogy a terméket nem szabad hdztartdsi hulladékként kezelni. Hanem az
elektromos és elektronikus eszkozok djrahasznositdsa céljabdl el kell juttatni a megfeleld gydjt6pontra. Azzal, hogy a terméket megfeleld
mddon dobja ki segit megel6zni annak a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potencidlisan negativ kivetkezményit, amelyek
maskiilonben a termék helytelen hulladékkezelésébdl adddnanak. Tovabbi részletes informdcidért a termék djrahasznositasaval kapcsolatban
forduljon a helyi onkormanyzathoz, a kommunélis hulladékgy(ijtd szolgaltatécéghez vagy ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vésarolta.
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MAGYARORSZAG - JOTALLAS

MAGYARORSZAG - JOTALLAS

Az Electrolux Lehel Kft. (5101 Jaszberény, Fémnyomé u. 1.) mint a jelen jétalldsi jegyen feltiintetett tipust és gyartdsi

szamli késziilék gyartoja vagy importdre, a termékre jotallast vallal az alabbi feltételek szerint:

JOTALLASI FELTETELEK

1. Ajotallésiido: a 151/2003 (IX. 22.) sz. korm. rendeletben a fogyasztdi szerzodés alapjan vésérolt tartds fogyasztdsicikkekre kbtelezden eldirt, a vésarlds napjtdl
szamitott 12 honap. A hiitdszekrények, fagyasztok, klimaberendezések, géztiizhelyek, gaz-elektromos kombindlt tiizhelyek és gaziizem(i vizmelegitdk
esetében az Electrolux Lehel Kft 24 honap jétallast véllal.

2. Valamennyi gdzenergidval mikado készilék, valamint a tobb fazisra kitendd berendezések esetében a jétllasi igény csak akkor érvényesithetd, haa
téritéskoteles lizembe helyezést az erre feljogositott szerviz (Id. a mellékelt szervizlistan) elvégezte, és a jotallasi jegyen ezt igazolta. Az tizembe helyezés
elofeltétele az, hogy a szabvény szerinti elektromos, géz- és kéménybekdtési lehetdség rendelkezésre alljon. Ebben az esetben a j6tallds az izembe helyezés
napjétdl kezdddik. A nem megfeleld iizembe helyezéshdl adddd meghibésoddsokra a garancia nem terjed ki.

3. Ajétallasijogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa érvényesitheti, feltéve, hogy fogyasztonak mindsiil. (Fogyaszté: a gazdasagi, vagy szakmai tevékenység kirén
kiviil esd célbol szerzodést kitd személy — Ptk. 685.§ d) pont). Amennyiben a fogyasztd bemutatja az ellenérték megfizetését igazol6 bizonylatot, gy a
fogyasztdi szerzodés megkotését bizonyitottnak kell tekintenia 49/2003. (VI1.30.) GKM rendelet 2.8 alapjan. Mindezek érdekében kérjiik tisztelt Vasarlinkat,
hogy drizzék meg a fizetési bizonylatot is, amelyet a fogyasztéi szerzodés igazoldsahoz kérhet a szerelo.

4. Ajotaliasiigény érvényesitéséhez az értékesftd szerv ltal az Gsszes szelvényen hitelesftett jotallasi jegy sziikséges.

Ahitelesitett jotallasi jegynek tartalmaznia kell:

—akésziilék tipusat és gyartdsi szamat,

—azeladds keltét,

—akereskedelmi &g (kereskedd) bélyegzojét.

ELVESZETT JOTALLASI JEGYET CSAK AZ ELADAS NAPJANAK HITELT ERDEMLO IGAZOLASA (pl. détummal és bélyegzovel elldtott szdmla) ESETEN POTOLUNK.

5. Nem érvényesithetd ajotallasi igény, ha:

—  ahibarendeltetésellenes (pl. nem hdztartdsi célti) vagy a keze-Iési téjékoztatdhan foglaltaktdl eltérd hasznélat, szakszeriitlen széllitds vagy tarolas
eredménye,

— akésziléken kiviil all6 ok (pl. halzati fesziiltség vagy gdz-nyomés megengedettnél nagyobb ingadozasa, illetve a géz szennyezettségének)
kovetkezménye,

—  ajotdllasi jegy a valésagnak nem megfeleld adatokat tartalmaz,

— akésziiléket a cimlistaban feltiintetett szervizek szakemberein kiviil mds mérjavitotta,

- akésziilékjavitdsa lehetetlenné vdlik a gyart6, az értékesftd vagy a szerviz mikddési korén kiviil alld okbdl (pl. ha a fogyasztd a sziikséges javitds elvégzését
bérmilyen okbol megakadalyozza; ha a késziiléket olyan helyen iizemeltetik, amely a javité felszerelést szallité gépkocsival nem kizelithetd meg, illetve
onnan a késziilék elszdllitasa nem lehetséges; ha a szabadon &ll késziiléket hdzilagosan olyan helyre épitették be, amely a készilék javitdsahoz sziikséges
mozgést lehetetlenné teszi).

ERVENYESITHETG IGENYEK

1. Hibds teljesités esetén a fogyasztd elsdsorban — vélasztasa szerint — kijavitdst vagy kicserélést igényelhet, kivéve ha a vélasztott jotallasi igény teljesités
lehetetlen, vagy ha aza kiitelezettnek a mdsik szavatossagi igény teljesitésével dsszehasonlitva ardnytalan tobbletkdltséget eredményezne, figyelembe véve a
termék hibétlan &llapotban képviselt értékét, a szerzddésszegés stlydt, és az igény teljesitésével ajogosultnak okozott kényelmetlenséget.

JAVITAS

2. Haafogyaszténak sem a kijavitésra, sem a kicserélésre nincs joga, vagy ha a szerviz a kijavitast, illetve kicserélést nem vallalta, vagy e kéitelezett-ségének a dolog
tulajdonségaira és a fogyasztd ltal elvarhatd rendeltetésére figyelemmel megfeleld hatéridon beliil, a fogyasztonak okozott jelentds kényelmetlenség nélkill
nem tud eleget tenni —vélasztdsa szerint — megfeleld drleszallitast igényelhet vagy eléllhat a szerzodéstdl. Jelentéktelen hiba miatt eldlldsnak nincs helye.

3. Afogyasztd a vélasztott jogdrol masikra térhet &t. Az dttéréssel okozott kért kiiteles az Electrolux Lehel Kft-nek megtériteni, kivéve, ha az dttérésre a kbtelezett
magatartdsa adott okot (pl. a hiba révid idd alatt, vagy értékestkkenés nélkiil nem javithatd ki, és a kijavités a fogyasztd érdekeit sértené), vagy az attérés
egyébkéntindokolt volt.

4. Haaszerviza termék kijavitsat megfeleld hatdridre nem véllalja, vagy nem végzi el, a fogyasztd a hibat az Electrolux Lehel Kft. kiltségére maga kijavithatja
vagy mdssal kijavittathatja. (Az Electrolux Lehel Kft. ezen j6tallasi igény alkalmazdsat a javitas specidlis feltételeire tekintettel és halesetvédelmi okokbdl NEM
AJANUAY
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5. Ajotallds afogyaszté torvényhdl eredd szavatossagi jogait nem érinti.
1. Haafogyasztd javitast kér, a javitasra a mellékelt cimlistan feltiintetett szervizek vehetdk igénybe.
2. Aszerviznek torekednie kell arra, hogy az igény bejelentésétdl szamitott 15 munkanapon belil a javitast elvégezze.

6. Javitds esetén aj6tallas meghosszabbodik a szerviz részére torténd dtaddstdl — helyszini javités esetén a hiba bejelentésétdl — kezdve azzal az idével, amely
alatt a késziilék a hiba miatt rendeltetésszerlien nem hasznalhatd.

7. Akésziilék jelentds részének (fodarabjanak) kicserélése ese-tén ajelentds rész tekintetében a jétallas djra kezdddik.Az egyes késziilékek fodarabjegyzéke a
kdvetkezd oldalon taldlhato.

8. Rogzitett bekotés, illetve a 10 kg-ndl stilyosabb, vagy tomegkdzlekedési eszkdzon kézi csomagként nem széllithatd terméket az iizemeltetés helyén kell meg-
javitani. Ha a javitds az tizemelte-tés helyén nem végezhetd el, a le- és felszerelésrd), valamint az el- és visszaszallitasrol a szerviz gondoskodik.

9. Ajotallasiiddben végzett javitds elvégzése utdn a szerviz szereldje a soron kivetkezd, J6tallasi javitdsi szelvény -t és annak topéldanyat kitclti, és a szelvényt
levalasztja a topéldanyrdl. A jotallasi jegyen a jotallason alapuld javitds esetén a szerviznek fel kell tiintetnie:
—  ajavitdsiigény bejelentésének és a termék tvételének iddpontjat, tovébbd a javitott terméknek a vevd részére torténd visszaaddsa iddpontjat,
—  ahiba okdt és a javitas mddjat, kddszammal és szdveggel, a javités iddpontjdt, valamint a munkalap szamét,
— ajotallds j hatdridejét,
— jelentds rész cseréjét és az arra vonatkoz6 Uj jétallasi idt.

KESZULEKCSERE

1. Afogyaszto kérhetia késziilék cseréjét akkor is, ha az a vasarlastdl szamitott 3 munkanapon beliil a rendeltetésszer( hasznélatot akadélyozd médon meghibd-
sodott. A csere irantiigényt a vasarlds helyén lehet érvényesfteni. A kereskedd a meghibdsodés tényét a szerviz bevondsaval ellendrizheti.

2. (sereesetén atermék visszaszolgaltatéséval egyidejileg dj, ugyanolyan tipusti késziiléket kell a fogyaszténak dtadni. Ha ez nem lehetséges, a vételdrat
vissza kell fizetni, vagy a vételar-kiilonboizet elszdmoldsa mellett mas tipust terméket kell részére kiadni.

3. Késziilékcserét akkoris lehet kémi, ha a fogyasztd a korabban valasztott javitdsi vagy més igényrdl &ttér a csere irntiigényre.

FONTOS TUDNIVALOK

1. Afogyasztokjogait, valamint a gyartd és kereskedelmi cégek kbtelezettségeit a Polgari Torvénykdnyv, a 49/2003. (VII. 30.) GKM sz. rendelet, valamint a
151/2003 (IX. 22.) Korm. sz. rendelet tartalmazza.

2. Afogyasztd a termékkel kapcsolatos kifogdsait a kereskeddhoz vagy a szervizhez intézheti, akinek eqy jegyzokanyvet kell erdl felvennie a 49/2003 GKM sz. ren-
delet szerint. Amennyiben a fogyasztd a keresked6hoz fordul, a forgalmazd fenntartja magénak azt a jogot, hogy a szervizhélézata bevondséval ellendrizteth-
eti a hibds teljesftés meglétét.

3. Ajavitdssal kapcsolatos reklamdcioval a szerviz vezetdjéhez lehet fordulni. Ha a panasz igy nem rendezddne, az Electrolux Lehel Kft. Vevdszolgalatahoz lehet
fordulni (cim: 1142 Budapest, Erzsébet kirdlyné (itja 87., tel.: 252-1773).

4. Haahibajellege (pl. atermék kijavithatdsdga, a javitds mdja, az rleszallitds mértéke sth.) tekintetében vita meriil fel, a j6tallésra kitelezett jogszabélyban az
erre feljogosftott mindséguizsgald szerv (pl. Fogyasztovédelmi Fofeliigyeldség) szakvéleményét kiteles beszerezni. Ha a kitelezett ezen kitelezettségét nem
teljesiti, a vasarld maga s fordulhat a mindségvizsgald intézethez.

ZANUSSI, ZANUSSI-ELECTROLUX, ELECTROLUX, ZANUSSI, PROGRESS VEVOSZOLGALAT

1142 Budapest, Erzsébet kirdlyné itja 87. Tel.: 252-1773 Fax: 251-0533

EREDETI GYARI ALKATRESZEK, TARTOZEKOK ARUSITASA LUX-PARTS Kft.

1142 Budapest, Erzsébet kirdlyné (itja 87. Tel. 467-3250

VALAMINT A SZERVIZLISTABAN *-GAL JELOLT SZERVIZEKBEN.

Eurdpai Jotallas: A jelen késziilékre az Electrolux a jelen kézikonyv hdtlapjén felsorolt orszdgok mindegyikében a késziilék garancialevelében vagy egyébként a

torvényben megszabott id6tartamra vallal jétélldst. Amennyiben a vdsarld az aldbbiakban felsorolt orszagok kdziil valamelyik masik orszagba telepiil dt, az aldbbi

kovetelmenyek teljesftése esetén a késziilékre vonatkozo jétallds szintén dttelepithetd: -
Akésziilékre vallalt j6téllds a készilék eredeti vasarldsanak napjaval kezdddik, melyet a vésérld a késziilék eladdja altal kiadott érvényes, vasarldst igazol ok-
many bemutataséval tud igazolni.
A késziilékre vallalt jotallas ugyanolyan idétartamra érvényes és ugyanolyan mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vsarlé (j lakéhelye sz-
erinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben lévé j6talls.

« Akésziilékre vallalt jotalls a termékhez kdtodik, a jotallasi jog mésik felhasznéldra dtruhdzhato.

« Akésziilék izembe helyezése és hasznalata az Electrolux altal kiadott utasftasoknak megfelelden tortént, és kizarlag héztartashan hasznaltak, kereskedelmi
célokranem.

« Akésziiléket az (i lakhely szerinti orszaghan hatalyos dsszes vonatkozé elGirdsnak megfelelden helyezték iizembe. A jelen Eurdpai Jotallds rendelkezéseia
torvény ltal biztosftott vasarldi jogokat nem érintik. 57
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BAMUINBI BKA3IBKU 3 TEXHIKW BE3MEKMN: YBAXXHO NPOYMTAMTE | 3SBEPEXKITD

HA MABYTHE

LLlo6 3ano06irti noxexi

He 3anuwaitre niy nig uac pobotn Ge3  Harnapy.
Biicoki 3HaUeHHs MOTY>KHOCTi Ui Ziy>Ke OBV YaC rOTYBaHHA MOXY Tb
MEPerpiTv Ky i CIPUYMHIT MOXEXY.

[Jloctyn 710 po3eTky NoBIHEH ByTIn BiNbHIM, L1406 Y pasi Hebe3neKi
LUBMAKO Bifl €HATV MPUCTPIVA Bify eNleKTpoMepeXi.

[lxepeno 3MiHHOro CTpyMy Ma BifMOBIAATY TakviM XapaKTepUCTUKaM:
2308, 501y, i3 3an06iHMKoM enekTpomepexi LLoHaiiMeHLe 10 A un
3 aBTOMATUYHIM BUMIKaueM LLoHaimeHLLe 10 A.
PeKoMeHAYETbCA BUGINUTI OKPEMUIA KOHTYP ANA BUKOPUCTAHHA
JINILLIE 3 LM NPUCTPOEM.

He 36epiraiite i He KOpUCTYIATeCA NiYYIo Ha BYMMLL.

Ko PKa, Lo nipirpiBaeTbCA, NOUMHAE
pmitues, HE BUIKPVYBANTE [IBEPLIAT.
BumkHiTb i Big€aHaitte niu Bip
e/leKTpomepeXi, Ta 3a4eKaifre, JOKU
PKanepecraHe pumimicA. BigpuBaHHs
ABEpUAT, I0KN XKa AUMUTbCA, MOXe
QIPUYMHITI NOMKENY.
Kopucryirecanuiue KoHTeitHepaMu Ta
MOCyA0M, SIKi MOXHA BUKOPVCTOBYBaTH
Y MIKPOXBWILOBIiA Neyi.

He 3anuwwaifre niy 6e3 HarnAgy, AKLLO
BUKOPUCTOBYETE 0flHOpa30Bi
NNaCcTUKOBI, ManepoBi YW iHLLI
3alMUCTi  KOHTeHepu.  [licna
BUKOPUCTAHHA ~ MUITTE  KPULLIKY
XBWIeBOgY, Kamepy neyi, NOBOPOTHUI
CTONMK i NiACTaBKy Nif, Hboro. Bonu
MOBUHHI 6yTV CyXii 6e3xupy. SanmLuKy
Upy MOXYTb Nneperpituea, novatu
AVMITUCA YY1 3aropimuca.

He Tpumaiite 3aiimictiix npeameTis 6ins neyi yu i BeHTURALIAHIX
0TBOpIB. He 3aKkpuBaliTe BeHTUNALliHi OTBOPU.

3Himaitte yci MeTaniuHi nAoM6u, ApoTAHi ikcatopi TOLO 3 ixKi Ta
yNaKoBKIA. ICKpK Ha MeTaneBiil MoBepXHi MOXyTb CPUUYUHUTY
MOXKeEXY.

He nigirpigaiiTe B MiKpPOXBUNbOBIlH Neyi 07k A CMAXIHHA Y
dpumiopi. fi TemnepaTypy HeMOXMBO KOHTPONIOBAT | OMist MOXeE
3aropitues.

[lna npuroTyBaHHA NOMKOPHY KOPUCTYIATECA NLLE CeLianbHUM
1oCyZ0M A1 MOMKOPHY Y MiKPOXBUBOBVIX MeYaX.

He 36epiraifte B neui iy uv 6yab-AKi iHLLi npeameTn.

[epeBipTe HaCTPOIAKY Neyi NicNA BMUKaHHS, 106 nepekoHaTucs,
LL|0 BOHA MPALIOE, AK HANEXWTb.

[lv. BiANOBIAHi NOpazy Y LibOMY NOCIOHMKY.

Lllo6 3ano6irTu TpaBMyBaHHIO

YBara: He Kopucryitreca niyuto, AKILO

BOHA MOLUKO/PKEHA YM HednpaBHa.

MepLuHidXKKOpUCTYBaTUCA, NEpeBipTe:

a) [lsepusATa - BOHM NOBUHHI fo6pe i
WNbHO 3aKpMBaTUCA Ta He
nepeKoLyBaTUcA.

6) 3aBia1 Ta 3aMOK BEPLIAT - BOHU He

NOBUHHI OGyTM 3namaHi um
6oBTatucA.
B)YWliNbHIOBaY  fBepuaT Ta
NOBEPXHIO i10r0 NPUNATAHHA - Ha
HUX He MOBUHHO  GyTn
NOLUIKO/KEHD.

r) Kamepy neui Ta BHYTpiLHIO
NOBEPXHIO [IBEPLAT - HA HUX He
MOBWHHO Oy TV BM ATUH.

I) Ka6enb KMBNeHHA i BWIKY - Ha HUX
He NOBUHHO OYTH NOLUKO/KEHD.
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Hikonu camocTiitHo He 3miHIoNTe, He
peMoHTy1Te i He MoaudiKyiTe niy.
fikwio Bu He daxiBeLb, Hebe3neyHo
npoBoauTH GyAb-AKi CepBicHi uu
PeMOHTHI po60oTh, Nif yac AKMX
MOTPIOHO 3HATU KPULIKY, WO
3aXula€e Bif MiKpOXBWILOBOIO
BUNPOMIHIOBaHHSA.

He Hamaraiteca camocTiitHo
3aMiHUTM namny neyi i He
A03BOJIANTE Lie pobuTtn 6yab-Komy
iHIWIOMY, OKpiM aBTOPW30BaHUX
ZANUSSI paxiBuyiB. IKiLio namna neui
neperoputb, 3BePHITHCA 10 AWNepa
abo y micueBuit ZANUSSI cepsic-
LieHTp.

He KopucTyiiTeca niyuto i3 BiguMHeHUMIN [BEPLATAMY | OLHUM
YMHOM He 3MiHIOIATe 3aMKa ABEPLIAT.

He KopucTyiiteca niyyio, AKLLO MiX YLLINbHIOBAYeM BEPLAT i
MOBEPXHEI0 I0ro NPUNAraHHA € AKNIACH NpeameT.

He po3Bonsiite xupoBi Ta 6pyay
36upaticA Ha  ywinbHioBayi
ABepuAT Ta nopyy. lotpumyiiteca
BKa3iBoOKY po3aini «[lornag i murray.
flkwio He 36epiraty niv y yncrori, it
noBepXHA Moxe NOLWKOAUTUCD, L0
CKOPOYYE TepMiH eKcnyaTawii
NPUCTPOI0 | MOXE CNPUYNHUTY
He6e3neyHi cuTyauyji.

0Ocobu, wo kopuctytotbca KAPLIOCTUMYNIATOPAMU, nouHHi
MPOKOHCYNbTYBATUCA 3i (BOIM Nikapem un  BUPOOHUKOM
KappiocTumynaTopa LOZ0 3axodiB Gesneku y 3B'A3Ky 3
MIKPOXBINbOBIMY NEYaMM.

LLlo6 3ano6irTy ypaxeHHIo CTpymom

Y opHOMY pasi He 3HiMaliTe 30BHLLIHii KOpMyC.

Hikonu He 3anuBaifTe piguHy i He BCTaBnAliTe NpeaMETI B OTBOPH
3aMKa ABEPLAT Uy BeHTUNALIHI oTBOpK. AIKLLLO pifvHa noTpanuna
Y Ui 0TBOpM, HeraliHo BUMKHITb MY, BiAKMKYUTD 1i 3 PO3ETKM i
3BEPHITLCA Y MiCLIBYIA CEPBIC-LIEHTP.

He 3aHyptolie Kabenb KVBNEHHA Uu BUKY Y Bofy a60 iHLL piayHy.
(rexTe, 106 Kabenb MBNEHHA He CTUKABCA 3 rapAuuMU un

FOCTPUMM NpeaMeTaMIA, HaNPUKNaZ BEHTUAALIHIMIA OTBOpaMIA
JANA rapAYoro NOBITPA Ha 3aHiiA CTiHL nevi.
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AKLLL0 Kabenb XMBNEHHs NPUCTPOI MOLLKOAWTLCA, F0r0 NOTPIOHO
3aMiHUTY CneLtianbHIM Kabenem. 3amiHy mae ZANUSSI 3gilictumu
aABTOPU30BAHNI TEXHIK.

Lllo6 3ano6irTu BUGYXy Ta panToBoMy 3aKuUNaHHIO

YBara: He nipjrpiaitte piguHy Ta
iHWY DKy y 3aKkputomy mnocya,
OCKiNbK1 BOHU MOXYTb BUGYXHYTH.

Hikonu He Kopuctyiiteca 3akputumu KoHTeiiHepamu. [lepeg
BUKOPUCTAHHAM 3HIMAiiTe KPULIKW Ta YMaKoBKY. 3aKpuTi
KOHTeiiHepn MOXYTb BUOYXHYTIA Uepe3 MiABMLLEHII TUCK HaBITb
MicNA BUMKHEHHS neui.

Bynbre obepexHi, nigirpiatoun piguHy. Kopuctyiireca nocyom i3
LUMPOKOH LLIMIAKOHO, L1106 BynbbaLLIKu manu Buxis,

MipirpiBaHHA HanoiB y MiKpox-
BWbOBIiA Neyi MoXe CIpUUMHUTY IX
nepenvuBaHHA uYepe3 Kpaii, Tomy
6yabTe 06epexHi, BUiiMatoum Tapy.

[L{o6 3an06irtn nepenBaHHI0 KUMAAYOT PifMHI Ta MOXNMBIM

onikam:

1. TepemiLualite piguHy, nepLu Hix migirpisati i un nigirpisatu

MOBTOPHO.

PexomeHpy€eTbCA 3aHYpUTY Y PiBIHY CKNAHY MAANYKY YK LLOCH

noaibHe i yac MoBTOPHOrO HarpiBaHHA.

3. 3anwwure pigviHy NOCTOATY Y Mevi WoHaitMeHLL 20 cekyHA
MiCNA 3aBePLUEHHA Yacy roTyBaHH, 106 3ano6irtu i
nepesnnBaHHIo.
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He rotyitte anuA y wkapanyni i He
HarpiBaiiTe y MiKpOXBWIbOBIil neyi
Wini 3BapeHi «B KpyTy» ANuA,
OCKi/IbK1 BOHU MOXYTb BUOYXHYTHU
HaBiTb  MicNA  3aBepLUEHHA
rotyBaHHs. lllo6 npurotyBatn un
nigirpiTy AiA, AKi He 6ynu po36uTi
YU PO3MiLLIAHI, NPOKONITH XOBTOK i
OinoK, iHaKwe AlLA MOXYTb
Bu6yxuym. Mouucritb i nopi)KTe
3BapeHi «B KpYTy» ALA, NepL HiK
nipirpiBaty ix y MiKpoXBUIbOBIli
neui.

[poKostoliTe LUKIPKY TaKuX NPOAYKTIB, AK KApTONAA, COCACKN i
(pYKTIN Nepez roTyBaHHAM, iHaKLLIE BOHY MOMYTb BUOYXHYTH.

Lllo6 3an06irTv moXxnuBMM onikam

Buiimaloun Ky, KOpUCTYITeCA NpUXBaTKaMU Uil KyXOHHUMW
pyKaBuLAMY, L1406 3an06irTy onikam.

3aB [y BiaKpUBaIiTe KOHTEIAHepH, MOCYZ A1A NONKOPHY, pyKaBy
JNA 3aMiKaHHA TOLLO Ha BiACTaHi Bif 067MyuA Ta piK, W06 He
0bneKTICA napoto.

o6 yHMKHYTW oniKiB, 3aBXAW
nepesipaiiTe Temnepatypy bKi i
nepemiLuyiire Ti, nepLu HK noaaTu.
Oco6nuBy yBary 3BepraiiTe Ha
Temnepatypy ki Ta Hanois AnAa
HeMOBNAT, AAiTell Ta CTapLUKX 0Cio.

Temnepatypa nocyay He € HaZLiiHIM MOKA3HUKOM TeMnepaTypu ixi
U1 HaNoto, 3aBX IV NepeBipsiiTe TemnepaTypy ixi.

BinkpuBalite BepLiATa neyi 3aB/a1 Ha BifCTaHi, L1406 He 0bnekTica
Mapoi0 Ta Xapom.

Hapialite dapLumpoBaHi 3aneyeri cTpaBy niciA HarpiBaHHA, WWob
BUMYCTUTY Mapy Ta YHUKHYTY OMIKIB.
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He po3Bonsitre giram HabmmkaTuca
210 ABEpLAT, LLL06 BOHN He 06neKuc.
o6 yHUKHYTM  HeHaneXxHoro
BUKOPMCTAHHA NPUCTPOIO AITbMU
Yara: [letani wuboro npUCTpPoOIo
HarpiBaloTbCA i Yacpodotu. byabre
obepexHi! He TopKaifTeca
HarpiBanbHUX e/leMeHTiB.
3a00pOHAETLCA BUKOPUCTAHHA AITAM
monopuwe 8 pokiB 6e3 moctiitHoro
HarnAgy AOPOCNX.

3a00pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHSA LibOro
MPUCTPOIO AITAM MOsoALLE 8 POKiB;
0co6am3 noutabneHumm GpisnuHIMM,
YyTIMBUMM  Ta  NAAXIYHUMMU
3pi6HocTAMYM; ocobam Ge3 pocsipy
po6oTu 3 NpucTpoem abo He3HaIOUMM,
AK Oro BWKOPUCTOBYBaTW, 3a
BUHATKOM Konu NpuUCTpiit
BUKOPUCTOBYETbCA  3a3HaYeHUMMU
ocobamn nig Hamagom  a6o
KepyBaHHAM 0di0, ki 3a6e3neuyiotb
6e3neyHe BUKOPUCTaHHA | PO3YMiHHSA
pu3MKiB, NOB'A3aHMX 3 HuUM. [litu
NOBUHHi KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM
nip, HaMAAOM, LLI06 NPOCTEXUTY, LLIO
BOHU He rPaloTbcs HUM. OUMLLIEHHSA i
06cnyroByBaHHA MoXe
30iCHIOBATUCA TUIbKU AITbMU BiKOM
8 pokiBi crapLuei TinbKU N HarAROM
AOPOUIMX.
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He Bucitb i He roiiaiiTech Ha ABepLATaX neui. He rpaitreca nivyio i
He BUKOPVCTOBYITe if AK irpaLLky.

[Jliteli cnip HaBUMTM BaXMBMM MpaBUNaM TexHikn be3neku:
KOPUCTYBATUCA NpUXBaTKaMU, 06eperxxHO 3HIMATI KpULLKK 3 i,
3BepTaTi 0CO6MMBY yBary Ha yNakoBKY (HanpuKnag, Marepianu, o
MOXYTb CAMOHArpiBaTica), Lo Ma€ A0AaTI CTPaBi XPYCTKOCTi,
OCKINbKM BOHA MOMe CUbHO HarpiBaTuc.

[TlopatkoBi 3acTepeeHHA

Hikonu »oaH1M unHom He MogmdiKyitte niy.

Ll niy npu3HaueHa nuwe AnA LOMALLHLOIO FOTYBAHHA | MOXe
BUKOPUCTOBYBATUCA NMLLE ANA NpUTOTYBaHHA iXi. BoHa He
MiAXo0ANTb ANA KOMEPLIHOrO Yy NabopaToPHOr0 BUKOPUCTAHHS.

Lllo6 3a6e3neunTyn 6e3nepebiiiHe BUKOPMCTaHHA NeYi Ta

YHUKHYTU NOLUKO/PKEHD

Hikonu He BMUKaliiTe MOPOXMHIO iy,

BukopuctoBytoum nocya Ans 06CMAXeHHA ui MaTtepiany, Lo

CaMOHArpiBaloTbCA, 3aBXAN MiAKNAZAIATE Nl HUX TePMOCTIlKMiA

i3onATOp, HanpuKnag MOpLENAHOBY Tapinky, W06 YHUKHYTH

MOLLIKOZKEHHs MOBOPOTHOTO CTONMKA Ta 1A0r0 NiACTaBKN Bif

nepeHarpisaHHs. He nepeBuLLyliTe yac HarpiBaHHs, 3a3HaueHuii B

peveni.

He BuKopucToByiiTe MeTaneBuii nocys, AW BifOUBaE MIKpoXBI

i Moxe cnpuumHuTY ickpu. He knapitb y niy nawanku.

KopucTyiiteca nviLLie NOBOPOTHUM CTONMKOM i MiACTABKOH Mg HBOO,

po3pobneHumn ana i€l neui. He kopuctyiiteca nivuo 6e3

MOBOPOTHOTO CTOANKA.

Llo6 He noLuKoAWTY MOBOPOTHMIA CTOAWK:

a) MMepLw Hix NPOTePTV NOBOPOTHIIA CTONMK BOI0I0, 103BOMIBTE
110My OXONOHYTH.

6) He cTaBre rapauy iy uv rapaunii nocyz Ha XoNoaHuit

MOBOPOTHHIA CTOMWK.

He cTaBTe X0N0AHY Xy Uv XONOAHMI MOCYZ Ha rapAYnii

MOBOPOTHUI CTOIMK,

He KnaziTb HiYOro Ha 30BHILLIHil KOPMYC NI} YaC BUKOPUCTAHH Meyi.

BaxnuBo:

flKWo BM He BmeBHeHi, AK MiAKMOUNTM MY, 3BEPHITbCA A0
KBaniQikoBaHOrO efleKTpuKa.

BupobHuK i nunep He HecyTb OAHOI BiAMOBiJaNbHOCTI 3a
MOLLIKOZPKEHHS Meyi un 0cobMCTi TPaBMI BHACTIAOK HEAOTPUMAHHA
npoLezypu NPaBUbHOTO MiAKMIOYEHHA A0 MepeXi XKIBNEHHS.

Ha cTiHax neyi un HaBKOMO YLLINbHIOBAY ABEPLIAT Ta MOBEPXHI i10ro
MpUNATaHHA MoXe 3'ABMATMCA KOHAeHaT i kpanni Bogw. Lle
HOpMarnbHe ABMULE, AKe He (BiJUATb MPO NpOTiKaHHA
MIKpOXBUbOBOI Meui Yw if HeCrpaBHICTb.

B
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3ATANIbHUIA OTNAR

MIKPOXBWJIbOBA NMiY TA AOAATKU

lepegHs naxenb

. Jlamna neui

. [laHenb KepyBaHHA
. KHonKa BiakpuBaHHA aBepuAT

Kpuwuka xsuneBogy

. Kamepa neui

. Bicb enekTpoaBuryHa noBOpoTHOro CTOMKA

. YWWiNbHEHHA 1BepLAT i NOBEPXHA NPUNATaHHA 13
9. Micua ana kpinneHHs (4)

10. BeHmunaviiiHi otBopu

11. 30BHiLLHiil Kopryc

12. 3apHiit 6nok

13. Kabenb xuBnenHs

PNV A WN=

[TepeBipTe HaABHICTb TaKuX A0AATKIB:

1. TMoBopoTHuIA CTOANK 2. [lincTaBka noBOPOTHOTO CTONMKA

3. 4wypynu ana KpinneHHa (He 306paxeHo)

«  Po3raLuyiite nincraBKy NOBOPOTHOO CTOMKA Ha BiCi eNeKTPOABUIYHA
Ha JiHi kamepu.

+ Y(TaHOBITb NOBOPOTHYIA CTONIK Ha MifCTaBKYy.

+  LLlo6 He NOLKOAWTY NOBOPOTHUI CTONMIAK, NIEPEKOHAIATECH, LLIO BYA
BIIIMAETe TapinKu Yu KOHTeiHepI 663 NOBOPOTHONO CTOMNKA.

Baxnuso:

3amoBnAKYN [0AATKN, BKA3YiTe AUNEPOBi YN CepBiC-LIEHTPY HOMep

YaCTUHY | Ha3BYy MoZeni.
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MAHENIb KEPYBAHHA
1. Inaukatopn HA LLWOPOBOMY EKPAHI
(o . . .| ABTOMaTMUHE
L’ Mikpoxguni PO3MOPOXKYBaHHA X/iba
ABTOMaTUyHe
fopuHHUK PO3MOPOXKYBaHHA
123 | ETanu rotyBaHHa n Bara
Mnoc/minyc
2. Ingukatopn ABTOMATUYHE FOTYBAHHA
3. Knonka ABTOMATWYHE FOTYBAHHA
4, Kuonka ABTOMATUYHE PO3MOPOXXYBAHHA
5. Knonka PIBEHb MOTYKHOCTI
6. Perynatop TAMMEP/BATA
7. Kuonka START/+30
8. Kuonka STOP
9. Kuonka BIAKPUBAHHA ABEPLAT

MEPEA NEPLINM BUKOPUCTAHHAM

BUCTABJIEHHA TOAUHHNKA
iy nokasye vacy dpopmari 12 roa 1a 24 rop. Mpuknap;: w06 BicTaITA roAMHHIK Ha 23:30 (y dopmari 24 rop).
Mpuknap: o6 BucraBuTM ronHHIK Ha 11:30 (y popmari 12rog). 1. TiaknkouiTh niy 10 Mepexi.
1. Tigkntouits iy 0 Mepexi. 2. Ha expaHi 3ABTHCA: m
2. Ha expaHi 3'aBuTbCa: 3. Hatuchits kHonky START/4-30. Ha expaHi 3'aBuTbCa:
3. TogepHiTb perynatop TAMMEP/BATA, 106 Buctavmvropuy. 4. TosepHirb perynstop TAMEP/BATA, w106 BucTaBiTy
4. Hatuit kHorky START/+30 0AuH pa3 i noepHiTb TOAUHY.

perynstop TAMMEP/BATA, 11106 BICTaBUTY XBUTIMHIL. 5. Hatucuitb kHonky START/-+30 0H pa3 i noBepHiTb
5. HatucHitb kHonky START/4-30. perynatop TAIMEP/BATA, 11406 BUCTaBUTY XBUNUH.
6. [epeBipTe expaH: m 6. Hatucuitb kHonky START/+30.
BaXmBo: 7. Tepesipre expat: m
1. Bumoxere nosepratu perynatop TAMMEP/BATA 3a BaxnuBo:

TOAVHHMKOBOIO CTPIAIKOKO i MPOTHA. 1. Bumoxere noseptaty perynstop TAUMEP/BATA 3a
2. Akwo HatucHyT kHonky STOP, yac aBToMaTUuHO TOAUHHKOBO CTPIKOHO i NpOTH.

BMCTaBUTbCA Ha: 2. flKwo HatncHyT! kHonky STOP, uac aBTomaTnuHo

ﬂ BICTaBUTLCA Ha: 000
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KOPEKLIIA YACY, KON TOAUHHWUK BUCTABNIEHO

Mpuknap; 1106 BiCTaBUTY ToANHHIK Ha 11:45 (y Gopmari 12 rog).

1. Bigkpuitte gBepudTa.

2. Hamuchitb i yrpumyiite kronky START/4-30 npotarom 5
cekyHz. Ty nogacTb 38yKoBMiA curHan. MoBepHiTb perynatop
TAVIMEP/BATA, 11406 BUCTaBUTI TOLVIHY.

3. Hamucnitb kHonky START/4-30 ouH pa3 i noBepHITb
perynaop TAMMEP/BATA, 11106 BICTaBUTY XBUIIVHIA,

4. HamucHitb opwH pa3 kHonky START/4-30.

5. Mepesipte eraH:m

TMpuknap; 11406 3miHrTY GopmaT Yacy 3 12 ro Ha 24 1oz i HaBnaKu.

1. Bigkpuitte aBepuAta. HaucHiTh i yTpumyiite KHOMKY
START/+4-30 npotarom 5 cekyHg. iy nogacts 38ykoBwit
curHan. Hatuctits kHonky START/+-30 ovH pa3 i noBepHiTb
perynarop TAAMEP/BATA, 1106 BHCTaBUTH TOZVIHY.

KHOMKA STOP

Bukopuctoyiite kHonky STOP, wo6:

1. YcyHyT nomunky nig yac nporpamyBaHHs;

2. 3yMUHITI TUMYACOBO MY Mif] YaC FOTYBAHHS - OIHE HATUCHEHHS;
3. (kacyBari nporpamy Mg Yac roTyBaHHs - 1Ba HATUCHEHHS.

@

B/OKYBAHHA BIf RITEN

Miu ocHavLieHo dyHKLielo be3neky, Aka 3anobirae BUNasKoBOMY
YBIMKHEHHIO Nleyi AuTUHOK. AKLLO 6510KyBaHHA aKTUBOBAHE, KOAiEH
€/1eMeHT neyi He npaLytoBaTiMe, AOKI 67I0KyBaHH He bz 3HATO.

Mpuknap; 1106 yBiMKHYTY 6710KYBaHHA Bif AiTeil:
1. HatucHiTb i yrpumyiite kHonky STOP npotsarom 5 cekya.

@

[Tiv ABiui nogacTb 3ByKoBMiA curHan i 3'aBuTbCA Hanuc LOC": m
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Mpuknap; 1106 BICTaBUTY TOANHHIK Ha 23:45 (y Gopmari 24 rog).

1.
2.

Binkpuiite nBepusTa.

Hatucwitb i ytpumyitte kHonky START/+30 npotsarom 5
cekyHp. MNiu nogacTb 38yKoBUii curHan. lloepHiTb perynatop
TAVIMEP/BATA, 11406 BUCTaBUTI TOLIHY.

HatucHiTb kronky START/4-30 ofuH pa3 i noBepHITb
perynsop TAAMEP/BATA, 11106 BICTaBUTY XBUTIUHIA,
HatucHiTb oA pa3 kHonky START/+30.

[epeipre expaH: E

Mpumitka:

LL{06 3HsTI 61I0KYBaHHA Bid AiTeli, HATUCHITB | yTpUMYliTe
KHonKy STOP npoTArom 5-1 cekyHA, niy Agidi nojacts
3BYKOBIAI CUrHaN i BUCBITUTBCA TOJUHHIK.

bnokyBaHH Bify AiTeli He MOXHa YBIMKHYTY, AKLLO TOANHHUK
He BIACTaBNEHO.
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FOTYBAHHA Y MIKPOXBWU1bOBI NEYI

LLlo6 rotyBatii/po3mopoxyBaTy iy y MikpoxBunboBiii neui, enepria  LL|06 3a6e3neunTyt piBHOMipHe HarpiBaHHs, BaXMBO NepesepTaTy,
MIKPOXBU/Ib OBMHHA NPOXOAMTY KPi3b KOHTEIIHEP, 00 MPOHUKATA  MepeKnajaTin Ui nepemiLLyBaTy iy.

Bixy. Tomy BaxnBo Nigibpaty BiANOBIAHMIA NOCYA. [licnA rotyBaHHA ixa NOBIHHA NOCTOATH, 06 ap PiBHOMIPHO
lNepeBary BapTo HaZaTi KpyraoMy U 0BaNbHOMY MOCY/Y, a He  PO3MOAIMBCA Y Hill.

KBAZIPaTHOMY i1 NPAMOKYTHOMY, OCKIbKIA i3a B KyTax 3a3Buyali

neperpiBaeTbCa.

XAPAKTEPUCTWUKU XAPYOBUX MPOAYKTIB

Cknan
[ycTuHa
Kinbkictb
Mopuii
Oopma

Temnepartypa
K

[TpoayKTv 3 BICOKIM BMICTOM LiyKpiB Ui XKIpiB (HAaNpuKnag, pi3aBAHMI MYAVHT Yy conopki npixkm) noTpibHo rpiti KoporLue. byasre
0bepex<Hi, OCKINbKY neperpis Moxe CpUUNHITI MOKEXY.

[ycTuHa ik BAvBaE Ha KiNbKicTb Yacy, HeobXiaHoro Ana ii npuroTyBaHHA. Jleri npoayKTy, HaNpUKAa TOpTU v XAi6, roTyloTbCa
LUBWALLIE, HiX BaXKI, ryCTi CTPABY, HAaNpuUKNaj neyeHs Y 3anikaxka.

Yac npuroTyBaHHsA NOTPIOHO 36IbLUMTI, AKLLO KINbKICTb i y MIKpOXBIUNbOBIiA Mevi 36iMbLLYETbCA.

Hanpuknag, 4oTipu KapTonaMHY roTyBaTMYTHCA OBLLE, HiX ABI.

HeBenuki nopLyi i LUMaTKM roTyoTbCA LUBMALLE, Hix BEIMKI, OCKINbKI MIKpOXBU MOXYTb NPOHIKATH 3 YCiX 60KiB [0 LieHTpy. [ind
PIBHOMiPHOTO FoTyBaHHA Po6iTb NOPLIIT UM LLIMATKM OAHAKOBUMM.

fIKLL40 >Ka HempaBMbHOT opMK, HANPUKNAZ Lie KypAYe dine um HiXK, iX TOBLLA YacTIHA FoTYBaTUMETbCA oBLue. Kpyri umaTkin
TOTYIOTBCA Y PEXVMi MIKPOXBUb PIBHOMIPHiLLIE 33 KBaAPaTHI.

loyarkoBa TemnepaTypa ixi BMBAE Ha KiNbKICTb Yacy, HeobXigHoro AnA i MpuroTyBaHHA. OXONoZXeHa iXa roTyeTbcA AOBLUE, HiX ia
KiMHaTHOi TemnepaTypu. Po3pi3aiiTe iy 3 HaUNHKOK0, HaNPUKIAZ MOHUKM 3 PKEMOM, LL06 BUNYCTUTIA XKap i napy.

TEXHOJOTIi FTOTYBAHHA

Po3raLuyBaHHs

HakpuBaHHa

Po3raLuioByiiTe TOBCTILL LMaTKI i3i 67XYe [0 Kpato TapinKu, HanpUKnaz KypAaui HixkK.
BukopucToByitte xapuoBy Ky AnA MIkPOXBUILOBYIX NMeyeid 3 0TBOpamMI a6 MiZXOAALLLY KPHLLIKY.

MpokontoBakHA  MpoayKTv y Wkapanyni, LwKipi un MembpaHi noTpibHo NPOKOAOTI B KiNbKOX MICLLAX Nepez roTyBaHHAM Uy PO3irpiBaHHAM,

Miwaiire,

0CKiNbKY Napa 30MpaeTbEA i ixka MoXe BUOYXHYTI, HaNPUKNaZ KapTons, puba, KypKa, CocucKi.
Baxnmso: He nipirpiBaiie AiiLiA y MikpoxBunbOBiil Meui, 0CKiNbKy BOHY MOXYTb BIGYXHY T HaBiTb NiCNA 3aBepLLeHHsA
rOTYBaHHS, HaNPUKNa ANLIA-NALLOT Yl «B KPYTY».

1|06 3a6e3neynTin pIBHOMIPHE HarpiBaHHs, BaXMBO NepemilLlyBaTi, epeBepTaTt i nepeksafaTi ixy B NpoLieci roTyBaHHA.

nepeBepraiiTei  3aB/1 NepeMmiLLyiiTe i nepecyBaiiTe iy 3 KpaiB A0 LiHTpY.

nepeknagarie

Sanuwwaiire
MOCTOST!

[TpuKpUBaHHA

licnA roTyBaHHA iXa NOBMHHA NOCTOATH, LLI06 Xap PIBHOMiPHO PO3MOAINMBCA Y Hill.

[leAki yacTHI K Nip Yac po3MOpOXKYBaHHA MOXYTb HarpiBaTUCA. Tenii YaCTUHY MOXHA NPUKPUTY LIMATOUKaMI GOnbry, AKi
BifOMBATVIMYTb MIKPOXBUATTI, HAMPUKNAZ HiXKKM | KpUbLLA KYpKU.
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MOPAZU LIOAO I'C

KYXOHHE NPUNAQAA, BE3NEYHE 419 BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBUNbOBIN NEYI

KyxonHe npunapas be3sneka Komentap
BUKOPUCTAHHA 3
MiKpOXBUIAMM
AntominieBa ¢onbra/ vix ManeHbki wmatoukn ¢onbri MokHa BUKOPUCTOBYBATH, 06 MPUKPUTI YaCTUHN i Bif
KOHTeiiHepu 3 Gonbry neperpiBaHHA. Qonbra NoBIHHA 3HAXOAUTUCH He BIMXKYe 3a 2 CM Bif CTIHOK KamepH, iHakLe

MO3e BUHUKHYTY ickpa. He peKoMeHZyeTbcA KOpUCTYBATNCA KOHTeiHepam 3 (oMb, AKLLO
iHaKLLe He 3a3HaueHe BIPOOHMKOM. YBaXHO AOTPUMYIATECA BKa3iBOK.

Mocyn ana o6cmarkeHHaA v 3aBXzau AOTPUMYIiTeCA BKa3iBOK BUPOOHMKa. He nepeBuLLyiiTe 3a3HaueHNii Yac HarpiBaHHA.
byzbTe fye 06epexHMMM, OCKINbKI Takuii NOCYA MOXe HaZ3BUYAIiHO CUNbHO HarpiBaTuCA.

[TopuenaHa i kepamika vix [TopuenaHy, kepamiky, rnasypoBaHy Kepamiky Ta KiCTAHy NopLenaHy 3a3Binyail MoxHa
BUKOPUCTOBYBATH, AKLLO Ha Hiil HeMa MeTaneBux 03400.

Cknanmit nocya, v KopucTyBaTica cknaHUM nocyLom ciig 06epexxHo, OCKinbKi Ckno Bif Pi3KOro HarpiBaHHs

Hanpuknag Pyrex © MO3e Po36UTICA YN TPICHYTH.

Metan X He pekomeHzy€eTbCA KOPUCTYBATUCA METaNeBIM KyXOHHIUM NPUAAZAAM Y MIKPOXBUbOBIl
nevi, 0CKiNbKM BOHO iCKPUTUME, LL{0 MOXe NPU3BECTY [0 NOXeXi.

[Tnactuk/nonictupon, v byzbTe 06epexHi, 0ckinbKi AeAki KoHTelHepy i Yac HarpiBaHHA MOXYTb AehopmyBaTUCa,

HanpuKnaz KoHTeilHepn PO3NNABUTUCA YN BTPATUTH KOTIIp.

3 pact-¢ynis

Xapuosa nniBka (4 He noBuHHa TopKaTmCA i | NOBMHHA MaTi 0TBOpY, LL06 BUXOANNA Napa.

TopbuHky ana v MoBuHHi byTIn npoKonoTi, L6 BuxoAuna napa. MepekoHaiitecs, Lo TopOUHKM MoXHa

3aMOpOKyBaHHA/ BUKOPUCTOBYBATM Y MiKPOXBUIbOBII Neyi. He BUKOPUCTOBYIiTe NNACTUKOBI UM MeTaneBi

3anikaHHA dikcaTopy, 0CKINbKM BOHU MOXYTb PO3MNABUTUCA YUY 3aropiTUCA Yepes ickpi.

Manip - Tapinku, v BuKkopucToByiiTe e AnA HarpiBaHHA abo BOMpaxHA Bonoru. byabTe 06epexHi, ockinbki

CTaKaHM | KyXOHHi neperpiB MoXe CPUUNHUTI NOXKEXY.

PYLUHUKI

Conom'sHi i iepeB'aHi v He 3anuwaiite niy 6e3 HarnAzy, BUKOPUCTOBYIOUN Lii MaTepiany, OcKinbKu neperpis moxe

KOHTeliHepu CIPUYMHITI MOXKEXKY.

[lepepobnenuii nanip X Moe MiCTUTI YaCTUHKM MeTany, Lo MOXe CIPUYNHUTY iCKPY i MPU3BECTY [0 NOXeXi.

irasetn

0BCJIYTOBYBAHHSA MIKPOXBWNbOBOI NEYI
TOTYBAHHA Y MIKPOXBUIbOBIV NEYI | Yacroyamn | Kpok |

Bawy niy moxHa 3anporpamysaTi Ha 90 xBunuH. Kpok uacy 0-5 xBunuH 15 cekyHA
TOTYBaHH, LU0 BBOAUTLCA, MOXe Oy Bify 15 CeKyHA 10 5 XBITIUH. 5-10 XBunuH 30 cekyHp
flk nokasaHo B TabnwLi, BiH 3aneXwTb Bif 3aranbHoro yacy 10-30 XBUMUH 1 XBUINHA
TOTYBAHHA. 30-90 xBunuH 5 XBUMWH
PO3MOPOXYBAHHA BPYYHY

[InA po3mopoxyBaHHA BpyyHy (He BUKOPUCTOBYIOUY GYHKLIi0 aBTOPO3MOPOXYBAHH) YCTaHOBNIOTe noTyHicTb 240 Br. LLlopa3y, konu
BI 06VpaTUMeTe Lieli piBeHb MOTYXXHOCTI, Ha eKpaHi 3 ABNATUMETLCA CUMBOA PO3MOPOXYBAHHA.
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PIBHI NOTY?KHOCTI MIKPOXBUJTb
BaLua niy mae 6 piBHiB noTyHoCTi: 240 B1/PO3MOPOKYBAHHA Bubepirs Lieit piBeHb noTyHOCTi

800 Br/BUCOKA [1i LB/IKOrO npUroTyBaHha abo LNA  PO3MOPOXYBaHHA, o6 3abe3neuntit  piBHOMipHe
PO3MOpOXYBaHHA NPOAYKTY. Lieii piBeHb TakoX igeanbHuii ana
BapiHHA PUCY, MaKapOHHUX BUPOGIB, ranyLIOK Ta roTyBaHHA

OMJIETIB.
80 Br BukopuictoByiiTe iforo Ans 06epexxHoro po3moposKyBaHHA

rapAYvX Hanois, 0BOYIB, puby ToLLIO.

560 BT [Ln 20BLLIOrO NPUroTyBaHHA GiMbLL LLINbHOI i, HanpyKnaz
MeYeHoro M'Aca, M'ACHYIX PyNeTiB Ta CTPaB Ha TapinLi, a Takox Ans g !
HIXKHIX CTPaB Ha 3pa30K CUPHOTO Coycy un GickBiTy. Ha upomy  TOPTIB 4 BUMIYKA.

3HIKEHOMY PIBHI COYC He nepekunuTb, a a rotyBaTumetbea 0 BT [inA ouikyBaHHA/KyXoHHOrO TaliMepa.
PIBHOMIPHO, He neperpiBatounch No KPasx.

o Br=Barr
400 Bt [Ina winbHoi i, Wo BMMarae JOBFOTO FOTYBaHHA
3BMYAIHUM  (NOCOOOM, HanpuKnaj CTpaB 3  ANOBUYMHY,
PeKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY Lie HANALUTYBaHHA, LL06 M'ACO
6yNno HiXKHUM.
MNpuknap:
L1406 Harpitit cyn npotArom 2 X 30 CeKYHA Ha MOTYKHOCTi MiKpoxainb 560 Br.
1. [lBiviHaTucHiTb KHONKY 2. BucTasre uac, nogepratoun 3. HatucHitb KHoMKy 4. TlepeBipTe ekpaH:
PIBHA NOTY>KHOCTI. perynstop TAAMEP/BATA 3a START/+30.
FOAVIHHIKOBOO CTPIKOIO
Y MPOTHA, IOKY Ha eKpaHi He
3'aBuTbCA vac 2.30.
A V7Y
(@ . (((w
. x2 - + & x1
G?
Baxnuso:

AlKLL0 piBeHb NOTY>HOCTI He BUOPaHo, aBTOMaTIYHO BCTaHoBMI0ETLCA 800 Br/BUCOKA.

Mpumitka:

+ fKwo BigUMHITI ABEPLIATa Mif YaC FOTYBaHH, BifiK Yacy roTyBaHHA Ha LiudpoBOMY eKpaHi aBTOMaTINYHO 3ynUHAETbCA. Bignik vacy
MPOAOBXYETHCA, AKLLO 3aUNHUTY AiBepLATa | HaTUcHYTI KHonky START/430.

« Llo6 Ai3HaTUCA, Ha AKiA NOTYXXHOCTI BiAOYBA€TLCA roTyBaHH, HaTUCHITH KHonky PIBEHb MOTYMHOCTI oauH pas.

« YacroTyBaHHs MOXHa 3MiHUTI B poLiedi, nosepHyBuu perynatop TAMEP/BATA.

« PiBeHb noTy»HOCTi MOXHa 3MIHUTIA B NpoLieci roTyBaHHA, HaTicHyBLuM KHonKy PIBEHD MOTYXKHOCTI.

«  LLo6 ckacyBatvi mporpamy nif uac roTyBaHHA, ABivi HATUCHITL KHonKy STOP.
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TAUMEP
Mpuknap:
11406 BICTABUTY TaliMep Ha 7 XBUWH.
1. HamucHiTb KHoMKy 2. Bucrasre vac, noBepratouit 3. HatucHitb KHoNKy 4. TlepeBipTe ekpaH:
PIBEHb MOTYKHOCTI perynatop TAUMEP/BATA START/+30.
7 pasis. 3a FOAMHHUKOBOIO CTPIKOIO UM
MpOTH, 0K Ha eKpaHi He 3'ABUTLCA
Yyac7.00.
~ () bt o
o ()] &
GJD
Mpumitka:

LLlo6 npu3ynuHmTY Taiimep, HaTUCHITb KHonky STOP. LL06 3HoBY 3anycTuTi Talimep, HaTUcHiTb KHonky START/4-30, w06 BUMKHYTH
TaiiMep HaTUCHITb KHonKy STOP wwe pas.

06 IOAATH 30 CEKYH,

Knonka START/4-30 fia€ 3mory KepyBaTi Takimy ABOMA GYHKLIAMM:

1. LiBupkwuii 3anyck 2. popoBxuUTH Yac roTyBaHHA
HatucysLum kHonky START/+30 Bu MoxeTe 0ipasy noyaru Haruckatoum KHomKy nif uac poboTy neui, yac rotyBaHHs
TOTYBaHH Ha MOTYXKHOCTI Mikpoxainb 800 Br/BICOKA MOXHa HeOHOPa30B0 NPOAOBXITY Ha 30 CekyHA.
npotarom 30 CekyHg,.

@o @o
Mpumitka:

Lia pyHKkuis HepocTynHa nig yac pexxumis ABTOMATUYHOTO FOTYBAHHA 1a ABTOMATUYHOIO PO3MOPOMKYBAHHA.

MNICTA MIHYC
Oy TUTHOC A\ iMIHYC 7 patotb 3Mory 3MeHLLYyBaTy i 30inbLLyBaTV Yac roTyBaHHA 1A aBTOMATIYHIX MPOTPaM.

AKLLi0 Bam binbLLe (MaKye BapeHa KapTonAiA roToBa, ane TBepailuia, ckopuctaiiteca MIHYC 7.
flKwi0 > BY BinZaeTe nepeBary M'AKiLuiii kaptonni, ckopuctaiiteca MIHOC A\ .

Mpuknap: w06 npurorysari 0,3 Kr BapeHoi KapToni, J06pe po3BapeHoi.
1. BuGepiTb HeobxinHe Mento, 2. Tosepitb perynatop TAMMEP/ 3. Hatwcwits kHonky PIBEHb 4. Hatuchith KHonky

[BiYi HATUCHYBLUM KHOMKY BATA, noku Ha ekpai He NOTYKHOCTI oau+ pas, START/+30.
pexumy ABTOMATUYHE BUEBITUTBCA 0.3, Li06 BU6paTIN HACTPOIiKY
FOTYBAHHA. mc A\ .
O © 2 0
5y T e * . x1 & xt

68



www.preciz.hu

5. TlepeBipTe ekpaH: Mpumirka:

LL|o6 ckacysatu TNTHOC/MIHYC, HatucHiTb kronky PIBHA MOTYXKHOCTI
3 pasn.

fkwwo BubpaTv TTHOC, Ha expaHi 3'ABATBCA AN .

fkwo Bu6patv MIHYC, Ha expani 3'aBuTbca /.

FOTYBAHHA Y KIJIbKA ETANIB

[Nina pexxmy MIKPOXBUIII Mox<Ha 3annaHyBati 3 (He GinbLue) eTanu roTyBaHH.
Mpuknap; o6 rotysatu:

5 xBWWH Ha noTyHocti 800 Bt (Eran 1)

16 xBUAMH Ha noTyHocti 240 Bt (Eran 2)

ETAN1

1. Hamucnito kronky PIBEHb 2. BuctaBte uac, noepratoum perynarop 3. Tepesipre ekpaH:
MOTYMHOCTI opwH pas. TAAMEP/BATA 32 rofiHHIKOBOIO CTPIKOIO,
JLOKM Ha eKpaHi He 3'ABUTbCA Yac 5.00.

: (4]
. x1 (‘+

ETAN2 @
1. Hatucuitb kronky PIBEHb 2. BmgTaBTe yac, NoBepTaloy perynatop 3. HatucHitb oauH pa3 4. Tlepesipre
NOTYXKHOCTI 4 pasu. TAVMEP/BATA 3a rofHHIKOBOIO krorky START/+30, eKpaH:
CTPINKOI0, LOKM Ha eKPaHi He 3'ABUTbCA 11406 NOYaTI FoTyBaHH.
4ac 16.00.
= ® ©
. x4 —(‘+ & X1

iy rotyBaTvme 5 XBUnnH Ha notyxxHocti 800 Br, noTim 16 XBuniH Ha notyxxHocTi 240 Br.

ABTOMATUYHE TOTYBAHHA | ABTOMATUYHE PO3MOPOXYBAHH#

OyHkujii ABTOMATUYHOIO FOTYBAHHA | ABTOMATUYHOI'0 PO3MOPOXKEHH aBTomatiyHo niabupatoth NpaBUbHUI PEXIM i Yac
roTyBaHHA. Bu moxete Bubpaty cepes 6 merto ABTOMATUYHOIO FTOTYBAHHA i 2 meio ABTOMATUYHOTO PO3MOPOXKYBAHHS.

ABTOMATUYHOI0 rOTYBAHHA

Haniii i
Bapeta kaptonna/Kapronna B MyHaupax D)
3amopoxeHi oBovi (e
(BiXi 0BOYi (SN
3aMopOXeHa roToBa a oo/l

<>

PubHe dine B coyci
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ObC/IYTOBYE

Mpuknap:
w06 npurotyBaty 0,3 Kr BapeHoi kapTonsi.
1. BuGepiTb HeobxigHe menio, 2. Tosepib perynatop TAMMEP/ 3. HatucHitb KHOMKy 4. Tlepesipre ekpaH:

[BiYi HATUCHYBLUM KHOMKY BATA, f0KM Ha eKpaHi He START/+30.

pexumy ABTOMATUYHE BUCBITUTBCA 0.3.

FOTYBAHHA.

O © ®
M x2 - + ¢

Konu nopi6Ho BKoHaTV AKYCH Aito (HanpuKnaz, nepeBepHyTH ixky), Niu 3ynMHAETHCA | NYHE A3BOHMK, NP LbOMY Yac roTyBaHHA, L0
3aMLLIMBCA, Ta iHAVMKaTOp 6nMMatoTh Ha ekpaki. LL|06 npopoBX Wy roTyBaHHs, HaTUcHITb KHonky START/4-30. Konu 3akiHunTbCa vac
ABTOMATWYHOI0 FOTYBAHHS, nporpama aBToMaTinuHo 3ynuHUTBLEA. [ponyHae A3BiHOK i 6numaTiiMe cMBON roTyBaHHs. Yepes 1
XBUMHY i NICNA CUTHATY HarafyBaHHA Ha eKpaHi BIUCBITUTHCA TOAUHHIAK.

ABTOMATWYHE PO3MOPOYBAHHA

M'aco/Puba/Iraus ST
Xni6 R TETET
Mpuknap:

1406 po3mopo3uTin 0,2 Kr xniba.
1. Bu6epiTb HeobxigHe mento, 2. ToepHirb perynsrop TAUMEP/BATA, 3. HamvicHirb kHomky 4. TlepesipTe ekpaH:

[iBiYi HaTUCHYBLLI KHOMKY LOKIN Ha eKpaHi He BUCBITUTbCA 0.2. START/+30.
pexvivy ABTOMATUYHE
PO3MOPOKYBAHHA. P
E x2 —‘+ & x1
@j

Konu notpibHo BUKoHaT! AKYCH Aito (HAMPUKNag, NepeBEPHYTH ixKy), My 3yMUHAETLCA | NYHA€E A3BOHUK, MK LibOMY Yac roTyBaHH, L0
3aNLIMBCA, Ta iHAMKaTop 6anmatoTb Ha ekpati. LLob npogoBuTy roTyBaHHa, HatucHITb kHonKy START/+30. Konu 3akiHuntbea vac
ABTOMATUYHOI0 PO3MOPOXKYBAHHA, nporpama aBTOMaTVuHO 3yMAHUTLCA. [ponyHae A3BIHOK | GnMaT/iMe CUMBOM FOTYBAHHA.
Yepes3 1 xBuAKHy i NicnA CATHanNY HarayBaHHA Ha eKpaHi BUCBITUTLCA TOAMHHUK,
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POrPAM

TABNTNLII ABTOMATUYHOTO FOTYBAHHA | ABTOMATUYHOI0 PO3MOPOXYBAHHA

ABTomaTuyHe Bara (kpok 36inbLuenHs)/Mocyn Mpouenypa
TOTyBaHHA

Hanii (Yaii/Kaga) 1-4vawkn » [locraBTe yaLLKy Ha Kpali MOBOPOTHOIO CTOAMKA.
g5 1uawka=200mn
P

m
lare) x1

Kapronnd B MyHavpax  Muckai KpuLuka 0HaKOBI LUIMATKIA.
{f ) Kaprqnng B MyHAMpaX: Bubepitb kapTonuu npubausHo ogHoro
po3mipy i nomuitre ix.
« [loKnaaiTb NiAroToBaHy KapTomnsio B MICKY.
+ [lopaiite HeobXiaHy KinbkicTb Boay (Ha 100 r)mpubmm3Ho 2 cT. . i
TpOXM Coni.
+HakpuiiTe KpuwKoro.
« Konu nponyHae A3BiHOK, nepemiluiaiite i 3HOBY HakpuiiTe.
+ [licna npuroTyBaHH 3anuLuTe NOCTOATY NPUONN3HO 2 XBUAMHM.
[Jlogaiite 1. . Boan Ha 100 i cinb 3a 6axaqHaM. ([o rpubis
[0/1aBaTIA BOJY HENoTpi6Ho.)
x3 * HaKkpuiite kpuwkoto.
» Konm nponyHae A3BiHOK, nepemiLLiaiiTe i 3HOBY HakpuiiTe.
+ [licna npuroTyBaHHA 3anuLLTe NOCTOATV NPUOAN3HO 2 XBUAMHU.
Bannugo: AkLLi0 3aMmopox<eHi 0BOYI 3MeP3MICA B LIMATOK, FoTyiiTe B
PYUHOMY peXxvmi.

BapeHa kaptonna i 0,1-0,8kr(100r) ‘ BapeHa kapronna: Mouwctitb KapTonnio i nopixTe ii Ha Npubau3Ho

3amopoxeHi 0Boui 0,1-0,6kr (1007)
@& Muckai kpuka

=@

(Bixi 0BOUI 0,1-0,6kr (100r)
Q} Muckai kpuka

« [lopixTe Ha LUMATOUKV, HANPUKNaA, CMy>KeuKamu, Kybrkamu um
CKINBOUKaMM.
4+ Jopaiire 1cr.n. Boav Ha 100 i cinb 3a 6axanHAm. (o rpu6is
[I0/1aBaTy Bojy HenoTpi6Ho.)
« Haxpuiite KpuwKoro.
» Konw nponyHae A3BiHoK, nepemiLLiaiiTe i 3HOBY HakpuiiTe.
« [licna npuroTyBaHHs 3anuLuTe NOCTOATY NPUONN3HO 2 XBUAMHY.

3amopoxeHa rotoaika 0,3-1,0kr (1007) ‘ + [lepeKnagib iXy Ha NiAXoAALLNIA AN BUKOPUCTAHHA Y
(moxHa nepemiluamn)  Mucka i Kpuiuka MiKpOXBUbOBIV Mevi nocya.

(=

v s ﬂonaﬁte TPOXY PIAVHY, AKLLIO TaK peKoMeHAY€ BUPOGHNIK.
=% «Hakpuiite KpuwwKoto.

+ [oTyifTe He HaKPVBaIOYM, AKLLO Tak pajuTb BUPOBHUK.
+ Konu nponyHae A3BiHOK, nepemilLiaiiTe | 3HOBY HakpuiiTe.
« [licna npuroTyBaHHA nepemilLiaiite i 3auLLTe NOCTOATY NPU6NIA3HO 2

XBUMHI.
PubHe ine B coyci 0,4kr-1,22kr*(1001) ‘ + [ug. peuient «PubHe dine B coyci» Ha cTop. 73.
D> (opma And 3anikaHHA |
XapyoBa nnigka and 1% x6 *3aranbHa Bara iHrpesieHTB.

MiKpOXBU/IbOBOI Mevi

Baxnueo: OxonofpkeHa ixa rotyeTbca Big Temnepatypin 5°C, 3amopoxkeHa gig -18°C.
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TABNTULII MPOrPAM

ABTOMaTHYHE Bara (kpok 36inbLuenns)/Mocyn Mpouenypa
PO3MOPOXKYBaHHA

M'sico/puba/muus 0,2-0,8kr (100r) loctagre iy y opMi B LieHTpi IOBOPOTHOTO CTOAMKA.
o (opma AN 3anikaHHs « Konu nponyHae A3BiHOK, epeBepHiTb, NepeknaziTh i po3ainiTh.
Hakpuiite ToHKi i Tenni YacTH antoMiHieBOoko Gorbroto.

(Lina puGa, i crti, W X1 . [licna po3MopoXeHHA 3aropHiTh B aniomiHiesy Gonbry Ha 15-45
pubHe ¢u_1e, KypAYi iKW, XB., 0K A06pe He BifiTaHe.
Kypate dine, Gapu, MpumiTka: He crocyebea Tywok .

GidyLueKcw, BinoUBHi,

GyprepH, Cocuckn) o (DapLu: Konn NpoJyHa€ A3BIHOK, HepeBEpHITb.ﬂKU.lO MOXIBO,

BUTATHITb PO3MOPOXeHi YaCTUHU.

X6 g wewews 0,1-1,0kr(1001) « Po3noginitb no GopMi y LieHTPi NOBOPOTHOO CTONNKA.
Ao 485 (opma AnA 3aniKaHHs . 1 Kr noKnaziTb 6e3nocepeaHbO Ha IOBOPOTHOMY CTOMMIKY.
- « Konu nponyHae a3BiHoK, nepeBepHiTb, NepeknaziTh i 3abepitb
%) X2 PO3MOPOXKEHi LIMATKM.

+ [licnA po3MOpPOXKeHHA 3aropHiTb B aniomiHiesy ponbry Ha 5-15
XB., 10K 06pe He BifiTaHe.

BaxnuBo: OxonogxeHa ixa rotyetbca Big Temneparypu 5°C, 3amoposxeHa gip -18°C.

Mpumitka:

+ Boabte nuwwe Bary npopyKTiB. He BpaxoByiite Bary nocyzy.

+ [InAixi, Bara uv 06'em AKOI MeHLLe ui GinbLue HaBeAEHX y TAOAMLLAX ANA ABTOMATUYHOTO FOTYBaHHA Ta PO3MOPOXYBaHH,
KOPUCTYITeCA pyYHIMI PeXXIIMaM.

«  OcratoyHa TemnepaTypa MoXe Bipi3HATIACA Bifj NOYaTKOBOI. [epeKoHaiiTecs, Lo i¥a ay»e rapAya miciA roTyBaHHA.

+ Konw notpi6Ho BuKoHaTy AKycb Aito (HaNpUKNas, MepeBepHyTY iXy), NMiu 3yMUHAETHCA | NyHae 3BOHIK, NPY LibOMY Yac roTyBaHHS,
LL|0 3aMLLMBCA, Ta IHAVMKaTOP 6MMatoTb Ha ekpai. LLlo6 npopioBwTY roTyBaHHs, HaTUCHITL KHonky START/+30.

« Micna pexximy MiKpOXBUTTb MOXe YBIMKHYTUCA BEHTUNIATOP OXONIOZMKEHHS.

MpumiTKa: ABTOMATIYHE PO3MOPOXKYBaHHSA
bidpuekcn i BinOMBHI 3aMOPOXKYIiTe OAHIM LLAPOM.
2. (apLL 3aMopOXyIiTe TOHKMM MAacToM.
3. TepesepHyBLLI, MPUKPKBaliTe PO3MOPOXKEHI YACTUHIN ManeHbKIMI MAACKVMY LIMATOUKaMM arkoMiHiEBOT Gonbrit.
4. TTwuto Cnig roTyBaT! 0pasy NicNA PO3MOPOMKEHHS.
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TABNTULII MPOTPAM

PELIENTW ANA ABTOMATUYHOI'O FOTYBAHHA

Pu6He dine B nikaHTHOMY coyci

2. Moknagitb pubHe dine y kpyrny dopmy AnA 3anikaHHA
TOHLLIOK YaCTUHOIO BCEPEAIHY i MOCOMITH.
3. Hamaxte pubHe dine coycom.

1401 280r 420r  KoHcepBOBaHi NOMiaopY (B'AneHi)
401 80r 1201 KyKypyn3a

4. Haxpuitte nniBKoto Ana MIKPOXBIbOBOI Meyi i roTyiiTe B o r L2 OS] : :
pexuvi ABTOMATUYHE FOTYBAHHA «PuGhe ine 8 12r  24r 36r  udGyna (apiGHonociqexa)
Coyci». Tcn. 1-2aun. 2-3CTA. YepBOHUIA BUHHWI OLeT
5. Micna npuroTyBaHHA 3aMuLLTe NOCTOATY NPUOAM3HO TipumLs, YebpeLlb i KAEHCbKMiA NiepeLb
2 XBUNUHU. 200r  400r  600r  pubHe dine
anb

PubHe ¢ine B coyci kapi

1. ToknagiTb pubHe dine y kpyrny Gopmy Ana anikaHHA mmm_

TOHLLI0/0 YaCTHHOIO BCePeAHY i NOcOnTe. . 20r 0Aw 600  pudHedine

2. Po3KnafiTb 6aHaH | HaMaXTe BCe FOTOBMM COYCOM Kapi. i

3. Hakpuiite nnigKoto nA MikpoXBUbOBOI Neui i roTyiiTe B —
pexivi ABTOMATUYHE FOTYBAHHA <Pu6ke dines coycp, 407 80T 1201 Gakak (nopisar)

4. Tlicng NPUroTyBaHHA 3aMMLLITe NOCTOATY NPUGIM3HO 160r  320r  480r  rorouitcoycKapi
2 XBANMHY.

SHWXEHHA PIBHA NOTYXHOCTI

Banuso: AkLLo B roTyeTe Ha notyHocTi 800 BT foBLUE CTaHAAPTHOTO Yacy, MOTYXKHICTb aBTOMATUYHO 3MEHLLNTHCA, LLOO YHUKHYTH
neperpiBaHHA. (PiBeHb NOTYXKHOCTI 6yie 3MeHLeHo A0 560 BT.) Micna 3ynuHky Ha 90 cekyHA noTyHicTb 800 BT MoXHa BBIMKHYTY 3HOBY.

Mikpoxswni 800 B 20 XBUAMH Mikpoxsuni 560 B
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TABNULI MPOTPAM

TABNULLI ANA TOTYBAHHA

(KopoueHHs
CT. 1. = CT0J10Ba NOXKa Y. = Yalllka r=rpam M= MiJ'IiﬂiTp XB. = XBUIINHU
Y. 1. = YaitHa Noxka Kr = Kinorpam N =niTp (M = CaHTUMETp

MipirpiBaHHa ixi Ta Hano'l‘B

Mpoayxtu/Haniit | Kinbkict | N mcn,
-r/M.lI- PiBeHb

Monoko, 1yalwka 800Br  [pubn.1 He Hakpusatn
Boma,  1uawka 150 800 Br 1-2  He HakpuBatn
6 YalloK 900 800 Bt 10-12  He HakpuBatu
1 Tapinka 1000 800 Br 1113 He HakpuBat!
OnHa nopuis (0Boui, M'ACO i 400 800 Bt 3-6  KpanHiTb TPOXU BOAM Ha COYC, HAKPHiATe, Nepemiluaiite B cepeauHi
rapHip) NpoLecy HarpiBaHHA
Cyn/pary 200 800 Br 1-2  HakpwitTe, nepemiLuaiite nicna HarpiBaHHA
0OBovi 200 800 Br 2-3  flKwo HeobxigHO, Jopalite TPOXY BOAM, HAKpUIiTe, NepemilLaiite B
500 800 Bt 4-5  cepepyHi npovecy HarpiBaHHA
M’sico, T wmatok® 200 800 Br 3-4  Hamax<te TOHKMM LUapPOM COYCY, HaKpHiiTe
PubHe dine* 200 800 Br 2-3  Hakpuitte
Topr, 1 Wwmatok 150 400 Br h  Tloctaste y dopmy AnA 3anikaHHs
[Jlutaue xapuyBaHHs, 1 6aHouka 190 400Br  Mpubn. 1 Mepeknagitb y nocys, AKNit MOXHa BUKOPUCTOBYBATH

MIKpOXBUNbOBIi neui, nicna nigirpisaHHA fobpe nepemituaiite i
nepeBipTe TeMneparypy.

Po3TonnioBaHHA MaprapuHy uv 50 800 Br h  Hakpuiite
macna*
Po3TonnioBaHHs WokKonaay 100 400 Bt 2-3  Yacsig vacy nepemiluyiite
*0xonomxeHe
P03M0p0)|(yBaHHﬂ
KIanICTb MotyxHicTb Yac BucroroBaHHA

PiseHb -XB.-

Tynaw 240 Br 8-12  T[lepemiwaiiTe B cepefuHi npovecy 10-15
PO3MOPOXKYBaHHA

Topr, 1 wmatok 150 80Br 2-5  T[loctasre y dopmy AnA 3anikaHHsA 5
OpyKTI, HaNPUKNAZ BULLIHI, 250 240 Br 4-5  Po3knagitb piBHOMIpHO, NEPEBEPHITb B cepesuHi 5
MONyHULIA, MaiiHa, CUBM NpoLieCy PO3MOPOXyBaHHA

Yac y Tabnuui € opieHTOBHUM | MOXKe 3anexaTu Bif TeMnepaTypu 3aMOPOXKEHHA, KiNbKOCTi | Baru NpopyKTiB.
P03M0p0)KyBaHHSI i roTyBaHHA

NotyxHicTb Yac BucTooBaHHA
PiBeHb -XB.-

PubHe dine 800 Br 10-12  Hakpuitre
OpHa nopuia 400 800 Bt 9-11  Hakpwiite, nepemituaiite yepes 6 XB. 2
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POrPAM | PELIENTU

Mpopyktyn NMotyxHicTb Yac BucTOlOBaHHA
-PiBeHb- -XB.-

Meyens (cBUHIHA, 800 Br 19-21*
TeNnATINHa, 6apaHinHa) 400 Bt 1-14
1500 800Br 33-36*
400Br 13-17
Poctbid) (cepeanboi 1000 800 Br 9-11*
nponeyeHocTi) 400Br 5-7
PubHe dine 200 800Br 3-4
PELENTU

Ydi pewienTiny Lyl KHU3i po3paxoBaHi Ha 4 nopui, AKLLIO He 3a3HayeHo
iHaKLLe.

NPUCTOCYBAHHS PELLENTIB 10 MIKPOXBU/IbOBOI NEYI
flkwo Bu 6Gaxaete npucrocyBatu ymiobnewi peuentv AnA
MIKpOXBUNbOBOI Mevi, Bpaxyiite Take: (KOpOTiTb Yac roTyBaHHs Ha
TPETUHY Ui HanonoBuHY. Cnupaliteca Ha 3pa3ky peLienTiB y Liil
KHUDKL.

[TpoayKTv i3 BUCOKMM BMICTOM BOAIOTH, HAMPUKNaZ M'Aco, puba,
MTIALLA, 0BOYI, PYKTH, pary i Cyni roTyKTbCA Y MIKpOXBULOBIlA Mevi
6e3 npobnem.

pn6Huii cyn

1. MoknaziTb 0Boui i HanwiiTe BybIioH B MUCKY, HAKpHITe i
roTyire.
8-9xs. 800Br

2. 3miLuaiite yci cknasHUKI GneHZepom.

3. 3miLarite 60pOLLHO 3 MaCIOM 0 OHOPIAHOTO CTaHy i
BMiLLaitTe B cyn. [oconitb | nonepuith, HaKpuiiTe i roTyiiTe.
Micns npuroTyBaHHA nepemiuaiiTe.
4-6xs. 800BTt

4. 3wmilaliTe )OBTOK i3 BepLUKaMu, MOCTYMOBO BBEAITb B Cy.
LLIBuaKo Harpilie, ane He JOBOAbTE A0 KUMiHHA!
1-2xs. 800Brt
MicnAa NpUroTyBaHHA 3anMLLTe NOCTOATY MPUOAM3HO
5 XBWIWH.

[TpvnpaBTe Ha BRacHmii C(Mak, NOKMajiTb y Hernnooky
(opmy AnA 3anikaHHs, NepeBepHITb yepes™

10
[TpunpasTe Ha BRacHuil CMak, BUKNagits y dopmy 10
[ZNA 3aniKaHHsA, NepeBepHiTb Yepes*®
[TpunpasTe Ha BRacHuil CMak, BUKNagiTs y dopmy 3

JUn9 3aMiKaHHS, HaKpUiiTe

Y MeHLU BONIOTIAX NPOAYKTIB, HANPUKNaZ Tapinok 3 iketo, cig
nonepeHbLO 3BONOXKUTI NOBEPXHIO, MepLL HiX po3irpiBaty un
TOTyBATIA.

KinbKictb piguHu, Aky cnig JofasaTv 40 CUpMX MPOAYKTIB AnA
TYLUKYBaHHA, NOTPIOGHO 3MEHLLATU HA TPETUHY MOPIBHAHO 3
OpUrHANbHIM peLienToM. AKLLO HeobXifHO, PiAMHY MOXHa fofaT!
B POLIECi FOTYBAHH.

KinbKicTb Xupy, L0 AOAAETLCA, MOXHA MOMITHO 3MeHLLITY. Tpox
Macsia, MaprapyHy uv olii f0CTaTHbO, 106 0AaTI CTPaBi apomary.
3aBAAKN LibOMY MIKPOXBUIbOBA MiY JOCKOHANO0 MiAX0ANUTb AiA
TOTYBAHHSA CTPAB i3 HU3bKIIM BMICTOM XMpY B PamMKaX SETUYHOIO
XapuyBaHHs.

Mocyn: Mwucka 3 KpuuKoto (Ha 2 n)

2001 Tpuby, nopisai

50r Lmbyns, apibHo nociveHa
300mn  m'ACHUIA BynbiioH
300mn  BepLuku

251 60poLLHO

251 Macsi0 Y MaprapuH

anb i nepeupb
1 Aiue
1501 BepLLKM
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PELIENTU

Paratyit

1.

Hanwiite 0nBKOBY ONit0 | NOKNAAITL YACHIK B MIACKY.
[lopalie nigrotoBaHi 0Boui, OKPiM CepLieBIHY aPTULLIOKIB,
ronepuitb. [lofalite MyyoK TpaB, HakpUIiTe i roTyiite,
nepemiLuaiiTe pas.

19-21x8. 800Bt

3a 5 XB. [0 FOTOBHOCTi A0aiiTe apTULLIOKM i FoTyiiTe.
MoconiTb i nonepuyiTb patatyii Ha Bl (mak. Mepeg,
rlofiaBaHHAM BUAMITb TpaBu. Ticns NpUroTyBaHHA 3anuLLITe
NOCTOATY NPUBAM3HO 2 XBUAMHY.

Oine kambanu

1.

Mpomuiite puby i 06cyLLiTh ii cepBeTKOI0. Bitiimitb KicTKY.
Mopix<Te IMMOH i NOMIZOPY TOHKIMM CKUBOUKAMM.
3macitb dopmy macnom. Buknagitb pubHe dine y popmy i
30pU3HITL onieto.

MpuTpyciTh CTPaBY NETPYLLKOIO, 3BEPXY PO3KMAAITH
CKI6OUKIN NOMiZOpIB | NpunpaBTe. Ha nomigopu noknagits
CKVI6OYKY MAMOHA | monuiATe GinvM BUHOM.

[oKnaziTb Ha IMMOH ManeHbKi FPYA0UKI MaCna, HaKpuiiTe i
roTyiiTe.

16-19x8. 800Br

Micna npuroTyBaHHA 3anuLLTe NOCTOATA NPUBAM3HO

2 XBANMHY.

76

10147

5cn.
1rBO3AMKa

50r
2501
2001
2001
751
1
2001

400
1
150t
10T

Tcnn.
Tcnn.

4.

20r

Mucka 3 KpuwiKoto (Ha 2 n)
0/1BKOBA ONNifl

noApiOHeHMIA YacHK

nopizaHa uubyna

baknasaH, nopisaHuii kybukamu

LiyKiHi, Mopi3aHuii Ky6uKkamm

niepeLib, Mopi3aHitii BeNVKIMM Kybrkamm
deHxenb, nopi3aHuii BeAMKIMI Ky6uKamu
My4oK TpaB

KOHCepBOBaHi apTULLIOKY, NOpi3aHi YeTBePTUHKaMN
(inb i nepeLb

Hernu6oka oBanbHa ¢opma ana 3anikaHHA
i XapuoBa nniBKa AnA MiKpOXBUAbOBOI Neyi
(npn6nu3Ho 26 CM A0BKNHOI0)

dine kambanu

JMOH, LinuiA

nomigopu

Macio

onia

neTpyLuKa, Api6HO nociveHa
Cinb i nepewb

6ine BUHO

Macsio 4u Maprapux
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Tenaye pary no-yropixcbku

MopixTe TENATUHY CMyXKaMMI.

3mactitb dopmy Macnom. Buknagite M'aco i umbynio y
dopmy, HakpuiiTe i roTyiiTe. Y npoLieci rotyBaHHs
nepemiLLaiite.

7-10xs. 800Bt

[lonaiite 6ine BiHo, TeMHY MifNMBY | BepLUKA, NepeMmilLiaiiTe,
HaKpuiiTe i NPoLOBXyWiTe roTyBaTy. Yac Big yacy
nepemilLyiite.

4-5x8. 800Bt

Micna npuroTyBaHHA nepemiLualiTe i 3aLLTe NOCTOAT
NpubAM3HO 5 XBUAKH. MpucunTe NETPYLLKOKO.

(OapwupoBaHa WMHKa

1.

3miLLialiTe LWAVHAT i3 CUPOM | M'AKVM CUPOM, MPUNPaBTe Ha
(Bl CMaK.

MoknapiTb CTONOBY NOXKY HAUMHKY Ha MAACTUHKY FOTOBOI
LUVHKY | 3aKpYTiTb. 3aKpiniTh LWKHKY 3y60uKCTKOI0.
[purotyiite coyc Gelwamenb: 3milLiaiiTe Bogy 3 BepLUKaMi B
MUCL | HarpiiiTe.

3-4xs. 800BTt

3miLuaiite 60poLLHO 3 MaciIoM, LL06 3anpaBuTy, AoAaiiTe 40
PiAvHY | BUMiLLITe [0 OfHOPIAHOCTI. HaKpuiiTe KpuLLKoto,
rOTYiiTe, OKY He 3arycHe.

1xs. 800Br

MNepewmiLuaitte i cnpobyiite.

Mepeknapitb Coyc y 3maLLieHy Gopmy, NOKMaAiTb y HbOTo
PYNETUKM 3 LUMHKN | FOTYIATE i KPULLIKOKO.

3-4xs. 800BTt

Micna npuroTyBaHHA 3anuLLTe NOCTOATU NPUOAM3HO 5
XBUAUHI.

7

Mocyn:
6001
10r
501
100 mn

300 mn
Tcnn.

125t
125t
40r

Mwucka 3 KpuuKoto (Ha 2 n)
Tenave dine

MacsI0 Yn Maprapux

umbyna, api6Ho nociveHa

bine BUHO

npunpaBneHa TeMHa nianuBa, NpuénnusHo
/2 niTpa nipnusm

BEpLUKM

neTpyLLKa, APibHO nociueHa

Mucxa 3 kpuLuKoio (Ha 2 n)

OBanbHa (popma Ans 3anikaHHA 3 KpULLKOIO
(npn6nM3HO 26 (M fOBKUHOI0)

NINCTA WNUHATY, APiGHO NociveHe
M'AKuiA cup, 20 % XKMpHOCTi

ap «EmeHTanb», TepTuit

nepewb i nanpuka

6 NNACTUHOK  roToBOT LWIHKIA (300 T)

125 mn
125 mn
20r
20r
10r

TOTOBOT LUMHKM ~

BEpLUKN

6opoLLHo

Macno Y1 MaprapuH

Macno0 Y1 MaprapuH Ans 3MaLLeHHs Gopmm
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Mopixte nomigopw, 3milLiaiiTe 3 LKHKOLO, Lbynelo,
YaCHUKOM, ANOBINYIM (apLLIeM | TOMATHIAM Miope.
[punpasTe, HakpuiiTe i rotyiiTe.

3001
7-9x8. 800Brt 50r
2. 3miLLialiTe MpHi BEpLLKY 3 MOTIOKOM, (UpoM «[lapme3aH»,
npunpasami Ta onieto. 201
3. 3mactitb Gopmy i BUKNAZITb Ha HO fiec /3 MACTUH. 1
BUKNaAiTb NONOBMHY M'ACHOT HAUMHKM Ha NNACTUHN | 250r
3aMuiiTe YaCTUHO Coycy. [10BTOpITH Te X came 3 peLLTor 2cn.
MAACTUH. 3anuiiTe Bee COYCOM i NPUTPYCiTh «lapme3aHom».
[oTyiATe nig KpULLKOIO. 150 M
15-17xB. 560 Bt 100 mn
MicnA npuroTyBaHHA 3aMLLTe NOCTOATY NPUBAM3HO 50r
5-10 xBunmH.
Tu.n.
Tu.n.
Tu.n.
1251
Tern.
OpykToBe Xene 3 BaHiNbHUM COYCOM Nocya:
1. Bipknapitb YacTuHy GpYKTIB ANA NPUKPALLAHHA. 3pobiTb
niope 3 peLutit ¢pyKTiB i 6inoro BIMHa, BUKNaiTb Y nocyx, 1507
HaKpuiiTe | HarpiiiTe. 150r
7-9xe. 800Brt 1507
2. 3miLualiTe LyKop i NUMOHHMWIA CiK. 250 mn
3. 3amouiTb XenaTuH y XonoHiil Boi npubni3Ho Ha 10X, 1001
MOTiM BUAMITb | BATWCHITb 17070, BMiLuaiiTe enatiHy 50 Mn
rapsAye niope, 0K BiH He po3unHUTbCA. [TocTasTe Xeney 3
XONOAMbHUK 3aCTUraTH. 300w
4. [InA BaHiNbHOr0 COYCY: HaNMiATe MOMOKO B iHLLY MIUCKY. ”
Po3pixTe CTPyyUOK BaHini i BUIMITb CepeMHKY, BMiLLaiiTe i B ’
MOJTOKO 3 LIyKpOM i KyKypyZ3aHUM 6opoLuHom. HakpuiiTe i 30r
TOTYViTe, NepemiLLialiTe B NPOLIedi i Lue pa3 B KiHLj. 151

3-4xs. 800Brt
[epeBepHiTh Xene Ha Tapirky i NpUKpacsTe 3anuLuKami
PpykTiB. Monwiite Xene BaHINbHIM COYCOM.

78

Mwucka 3 KpuuKoto (Ha 2 n)
Hernu6oka kBagpatHa dopma ana
3aniKaHHA 3 KPULLKOIO
(npu6nmusHo 20 x 20 x 6 cm)

KOHCepBOBaHi nomigopu
LUMHKA, APi6HO MociyeHa
umbyna, Api6HO nociveHa
3y60K YacHUKy, noppibHeHuil
ANOBUYMI hapLu

TOMaTHe niope

Cinb i nepewb

XUPHi BEPLUKM

MO0KO

cip «[Tapme3an», TepTuii
CyMiLL npunpas

0/IUBKOBA 0/1ifl

onif A 3MaLLeHHA opmu
NNACTUHI ANA Na3aHbl

cip «llapme3aH», TepTuii

Mocyn 3 kpuiwKoto (Ha 2 n)
Mucka 3 kpuiwkoto (Ha 1 n)

yepBOHa CMOPOAVHA, NPOMUTA, 663 MNOAOHIKOK
MOYHILA, MPOMUTA | NOYMLLIEHA

ManHa, NPOMKTa i nounLLeHa
6ine BUHO

Lykop

JMMOHHUI CiK

NAACTUHN XenaTuHy

MOJI0KO

CTPYYOK BaHini

LyKop
KyKypyA3AHe 60poLLHo
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AornAan | MUTTA

YBATA: HE BUKOPYCTOBYVITE KOMEPLLIIAHI
3ACOBU 1A YMLLIEHHA AYXOBOK, [TAPOBI
NPUCTPOI 1A MUTTA, ABPASVBHI TA
ArPECUBHI3ACOBW 1A HYULLIEHHE, TAKI,
O MICTATb TAPOKCUA HATPIKO, A
TAKOM MOPCTKITYBKU [ANA AOMNAAY 3A
bYb-AKUMU ENEMEHTAMU
MIKPOXBI/IbOBOI TEYL.

PETYNIAPHO MUWITE MY TA YCYBAWTE
SAMLLIKK 1M, Alkwio He 36epiram niv y
YKCTOTi, ii NOBEPXHA MOMe NOLUKOAUTUCD,
LL40 GKOPOUYETEpNMiH exaVTyaTaLlipHCTOl0
i MOMe anpyuMHITV Hebe3neuHi ammyaLyi.
30BHILLIHA NOBEpXHA neui

30BHILLIHA NOBEPXHA Meyi ferko MUETbCA PikvM
MITIOM 3 BOZOH. [lepeKoHaiTecs, Lo Mino
BUTEPTE BOJIOTOKD AHUIPOUKOH, | MPOTPITH
30BHILLHIO  MOBEPXHIO  HACYX0  M'AKUM
PYLLHVKOM.

MaHenb KepyBaHHs

BinkpuBaiiTe ABepLATa Nepea MUATTAM, LL0O
BUMKHYTV NaHeNb KepyBaHHA. BypibTe 0bepexHi,
MPOTUPaIYM NaHeNb KepyBaHHA. 3MOUEHOI0
TLLe Y BOAI raHUIPOUKOH 00ePEXHO MPOTPITH
MaHeNb Hauucto. He HamouyilTe 3aHafTo
rahuipoukn. He Kopuctyitreca  ogHUMu
XimiKatamu ui abpa3uBHIMI 3acobamu AnA
YUILLIEHHS.

BHyTpiLuHA noBepxHA neyi

M'AIKOH0 BOIOT0H0 FaHUPOUKOH UM ryBKolo
MiCA KOXHOTO BUKOPUCTAHHA, 0KV Niy Luje
Terna. [nA CKnagHiLLIvX iam CKopucTaiTecs
PIOKAM MIIOM | Kinbka pasiB MpoTpiTb
MAMY BOJIOTOH) FAHUIPOYKOH, SOKM Yd i
He 3HUKHYTb. He 3HiMail KpuLLIKY XBneBogy.

2. [lepeKoHaitTeca, LLO piKe MINO Ui BoJa He
MOTPANIIAY MaJleHbKi BEHTWIALiHI 0TBOPHA
Ha CTIHKaX, LIe MOXe MOLLIKOAWTH Miy.

3. He KopucTyiTeca 3aco6amu 1A YLLIEHHS,
LLI0 PO3MUMIOKTLCA, Y BHYTPILLHIA Kamepi
reui.

lMoBOpoTHMIA CTONKK i iOro NiCTaBKa

BUTArHITb NOBOPOTHIAI CTOMAK i MiCTABKOIO Mif]

HbOrO 3 Meyi. [pomuiTe NOBOPOTHMI CTOMMK i

V0ro niiCTaBKy y M kil MubHilt Bogi. lpoTpitb

Hacyxo. [0BOPOTHUI CTONMK i MiCTaBKY MOMHA

MUTV B NOCYOMUIHIN MaLLIAH,

[iBepusta

Ycygaiite BCG  3a0pyAHeHHs, perynApHo

MpoTvpaioun  ABepuATa 3 060X OOKiB,

ylLinbHioBaY [IBEPLAT | NOBEPXHIO 10r0

MPUAATAHHA M SIKOH) BOJIOTOH) FaHUIpOuKoI0. He

KOPUCTYVTeCA arpecuBHIMM abpasVBHIMM

3aC00V1 471 YALLIEHHA ¥ MeTaneBUMM ryOKamut

1A YMLLIEHHA [BEpLAT, OCKINbKA MOMHA

MOAPANATIA NOBEPXHO, YEPe3 LU0 CKNO MOXe

po3oumca.

Banueo: He Kopuctyiiteca napoBum

1. LL{06 ouncTvmy, Bumvpaitte pu3kv U iaamu - MPUCTPOEM 1A MIATTA.,
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L0 POBUT

L0 POBUTH, AKLLO...

iy He npaLytoe, AK HanexuTb? + 3ano6iXxHIK y 6oL 3aM06iKHINKIB NPALLOIOTH.
« He 6yno 360t enektpomepexi.

« flKLLi0 3an06iHIKI NeperopaioTb, 3BepHITHCA A0 KBANGIKOBAHOTO eNeKTpHKa.

Pexxvim MiKpoXByb He npaLioe? « [lBepuiATa Aobpe 3aumHei.
YWinbHI0BaY IBEPLIAT i MOBEPXHA NPUNATaHHA YACTI.
Bu HaTucHynm kHomky START/30.

igcTaBka noBOPOTHOTO CTONMKA MPaBUAbHO HafiTa Ha Bicb MOTOPA.

[ocys He BUXOAUTb 3 MeXi IOBOPOTHOFO CTOANKA.

I He BUXOAUTb 32 Mexi MOBOPOTHONO CTONIMKA i He BOKYE /i0r0 06epTaHH.
Y 3anaauHi nig NOBOPOTHUM CTONIMKOM HIYOro HeMae.

I30ntoiiTe npucTpiid Big 610Ky 3an06iKHIKIB.
3BepHiTbCA 10 ynoBHOBaXeHoro srevice ZANUSSI arenTa.

3BepHiTbCA 10 ynoBHOBaXeHoro srevice ZANUSSI areHTa. 3amiHy BHYTPILLHBOI iamnu
MatoTb 3iICHIOBATY JIVILLIE ABTOPIU30BAHI TEXHIKV CePBIC-LIEHTPY.

[ToBOPOTHMIA CTONNK He 0bepTaETbCA?

[liu He BUMUKAETbCA?

BHYTPILLHE OCBITNEHHA He MpaLitoe?

I po3irpiBaETbes i FOTYETHCA 710BLLE, HiX paKilue?  « BCTaHOBITb JOBLLMIE YaC roTyBaHHS! (oBiliHa MopLiA = Maiie noaBiiiHuii uac) abo
fKL0 i XonoaHilLia, Hix 3BMYaiiHO, NOBEPTaiATe Y1 NepeBepTaiiTe ii yac Big uacy abo

« BcTaHoBiTb GinbLuy NOTYKHICTb.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHK

Hanpyra 3minHoro crpymy :230 B, 50 [, okpema daza

Po3nogin 3an06ixHNK/BUMUKAY :Minimym 10 A

Heo6xigHa Hanpyra 3miHHoro cTpymy: Pexum ikpoxsunb :1,2kBr

BuxigHa noTyHicTb: Pexxim mikpoxub :800 BT (IEC60705)

YactoTa MiKpoxBuib 22450 MIy * (Tpynn 2/Knacy B)

30BHilLHi rabaputy: 1BM17542 2594 mm (L) x 371 mm (B) x 316 mm (I")
BHyTpiwuHi rabaputu :285 mm (LLI) x 202 mm (B) x 298 mm (I') **
06'em kamepu 217 nitpi **

[ToBopoTHMI CTONNK :@ 272 mm, CK1o

Bara :npu6n. 16 kr

Namna neui :25B1/240-250 B

* Lleit npozyKT BiAnogifae Bumoram €sponeiicbkoro cranapty akocti EN55011.
3rifHo UbOro CTaHAAPTY Lei NPoAYKT KNacudikyeTbca AK 06nafHaHHA rpyny 2, knacy B.
[TpuHanexHicTb o rpyny 2 03Hauae, Lo Lieit NpUCTpili Naj 3a CBOIM NPU3HAYEHHAM reHepye padiouacToTHy eHeprilo y Gopmi enekTpomarHitHoro
BUNPOMIHIOBAHHA ANA TennoBoi 06pobKy ixi.
lpuHanexHictb 4o Knacy B 03Hauae, Lo Lieil npUCTpili MOXHA BUKOPUCTOBYBATY B AOMALLIHIX YMOBaX.
** BHyTpiLUHIi 06'eM PO3paxoBaHO LAAXOM BUMIPHOBAHHA MAKCUMANbHOT LUMPUHY, TANOUHN Ta BUCOTI.
(DaKTUYHMi 06'€M ANA 3aKNAZEHHA Ki MEHLLINIA.

Lia niy Bignosiaae Bumoram [lupekus 2004/108/EC, 2006/95/ECi 2005/32/EC.
B PAMKAX NOCTIHOMO BAOCKOHANEHHA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA MOXYTb BYTU 3MIHEHI BE3 MOMEPEIKEHHA.
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MIKPOXBW1bOBY MY MOXXHA BCTAHOBUTU B MOJIOXKEHHAXA, b, BIT:
MOJIOMEHHA | BAMIPW HILLI
w r B
A 560x550x360

|
b+B | 560x300x350 |
560x300x360 |  [EME ==

[ 560x500x350
560x500x360

/// ONOKeRHA
/Ai E

[abapumi (Mm)

YCTAHOBJIEHHA NMPUCTPOIO

1. 3HiMiTb YCl0 yNaKOBKY il yBaXKHO NepeBipTe, U/ HeMae Cninis ~ BapiaHT KpinneHnsa 1:

MOLUKOZMKEHHA. 3aKpinitb NONOXeHHA Meyi 3a J0NOMOrOH LUYpYNiB, HaAAHKX Y

2. L|s niy npu3sHaueHa e CTaHZAPTHOMO BCTAHOBMEHHA Y wady  KOMMEKTi. TOUKW KpINyieHHA PO3TalLioBaHi BIopi i BHI3Y KYTIB nevi .
BUCOTOH 360 MM.

YctaHoeniotoum y Wwady Bicototo 350 Mm:

BinkpyTitb i 3HIMITb 4 HixKin BHIU3y neui. Lie 3 aoBrii 1 kopoTka
HiXKa. 3aMiHITb 3 0BT HiXXKI TUMIA, LLI0 3HAXOAATLCA Y
KOMMNeKTi 2oAaTKiB. He 3aMiHIoiiTe KOpOTKOT HiXKKIA.

3. He nocniwwatoum i 6e3 3ycunb YCTaHOBITb NPUCTPIl Y KyXOHHY
wwady, AOKM NepesHA NaHenb nevi He npuaAraTme 40
nepefiHbOI YacTUHIA Wadu.

4. TlepexoHaiiTecs, L0 NPUCTPIN CTOITb HAAIIAHO | HE XUTAETbCA.
lepeKoHaifTeca, L0 MiX ABepLATaMIA LWady HAZ Nivdto i

BEPXHiM Kpa€eM nepeHbOi MaHeNi 3aM1LLAETbCA BifiCTaHb 4 BapiaHT KpinneHHa 2: .
MM (IV1B. MaiOHOK). JVB. LAbNOH, L0 NOCTAYAETHEA 3 BALLIOIO MiYYH0.

= |
—4 mm

4 mm 4 mm
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BE3MEYHE KOPUCTYBAHHA MPUCTPOEM

flKwwo niv ycraHoBNIOETbCA B nonoxeHHA B un I (auB. manioHok Ha ctop. 81):

[Llada noBIMHHa 3HaxopMUTICA Ha BIUCOTI He MeHLue 500 MM (E) Haz pobouoto noBepXHeto i He MOBUHHA BCTAHOBMIOBATUCH
6e3nocepeiHbOo Hajl KOHGOPKOLO.

Lleit npuctpiit nepeBipeHo i03BoneHo AnA BIKOPUCTAHHA NO6M3Y NLLIE JOMALLIHIX Fa30BUX, eNEKTPUYHIAX Ta iHAYKUAHUX
KOH(OPOK.

1|06 3ano6irtv neperpiBaHHI0 MiKpPOXBIbOBOI Neui, LWady Ta JoAaTKiB, Cig 36epiratit A0CTaTHIO BifCTaHb MiX HUMU | KOHYOPKOK.
He BMUKaitTe MOpPOMHHO KOHOPKY, KO NPaLIIOe MIKPOXBUIbOBA MiY.

bynbre 0bepexHi, KOpUCTyrouNCb MIKpPOXBUIILOBOIO NiYUt0, KON MPALLOE KOHDOPKY.

MAKNOYEHHA NPUCTPOKO 10 MEPEXI MWBNEHHA

Tocryn o po3eTky noBuHeH GyTu BinbHUM, W06 y pasi Hebe3neky WBMAKO
Bif €AHaTH NPUCTPii B enekTpomeperki. AGo MOXAMBICTD BiKNIOUNTH Niv
Bifi Mepexi noTpi6Ho 3a6e3neunTy 3a 4ONOMOrol0 BUMUKaYa B
eNeKTPonpoBoALi BiANOBiAHO [0 NPaBUA eNleKTpoMepeXki.

Po3eTKa He NOBMHHA 3HAXOAUTUCD 3 LWadolo.

Halikpaliie ii nono»eHHs - Haz Wwadoto, auB. (A). @
Migkntouitb NpUCTpili 8o okpemoi Ga3u 230 B/50 [y 3miHHOrO CTPYMy Uepe3 BCTaHOBAEHY
HaneXHMM YMHOM PO3eTKy i3 3a3emneHHAM. Po3eTka noBrHHa 6yt 3nMTa3 10 A
3aM00KHIK.

Ka6enb nBneHHA MoXe 3aMiHUTU IvILLIe eNeKTPUK.

MepLu Hix BCTAHOBMKOBATY, MPUB AXITb MOTY30K 10 KabesHo XIBMeHH, L0 OLiHUTY
MiAKNKYEHHA 10 TouKm (A) nig Yac yCTaHOBNIEHHA NPUCTPOHO.

Migkntoyatoun npuctpili o Wwadw 3 Bucokumm cTikamu, HE 3aruHalite kabenb veneHHs.
He 3aHyptoiite kabenb BNEHHA U BUIKY Y BoZy abo iHLLY pifvHy.

ENEKTPUYHI KOHTAKTU

& YBATA:

MPUCTPIN NOBUHEH BYTU 3A3EMNIEHWIA
Bupo6HMK He Hece XKOAHOI BiANOBifANbHOCTI,
AKLLO LIbOro npaBuna 6e3neku He AOTPUMAHO.

flKLL40 BUKa Ha BaLLIOMY NPUCTPOI He MiZX0AMUTb 40 Po3eTky, Bt MOBUHHI
3ateneqoHyBaty B Micuesy cyx0y ZANUSSI arenTa.
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ExonoriuHa yTunisauisa ynakoBKu Ta cTapux NpucTpois

YnakoBKa

MikpoxBiubosi neui ZANUSSI noTpebytoTb sAkicHoro nakyBaHH, 1106 3aXV Ty i Bify NOLLKOKeHb Mif} Yac TPHCTIOPTYBaHHA. BukopucToByetba
JIALLIE HeOOXiHMIA MiHiMyM ynakoBKiA. MakyBarnbHi MaTtepiani (HampUKIag iBKa i NiHOMACT) MoXyTb ByTv Hebe3neuHMI 1A fiTedt uepes.
3arpo3a 3aauxHyTuca. Tpumaiite ynakoBKy nopani Bip gireit.

Yci BUKOPUCTaHI 1A NaKyBaHHA MaTepiany € NpUAHUMU ANA JOBKINNA i nignaraiotb nepepobui. Kopobky BuroToneHo 3 nepepobnexoro
nanepy 6e3 BUKOpUCTaHHA fiepeBUHIA. [NacTUKOBI eNleMeHTY M03HAYeHO TaKIM YMHOM:

«PE» nonieTuneH, Hanpuknag nakyBasbHa nniska

«PS» nonicTpon, HanpuKnaz ynakoBka (He MiCTUTb GpeoHy)

«PP» noninponineH, HanpuKknag nakyBanbHa CTpiuka

3aBAKIN BUKOPUCTaHHIO | MOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO Takoi YMaKOBKM 3a0LLaZRKY€ETbCA CMPOBYHA | CKOPOUYHOTbCA Biaxoam. lakyBaHHA
i 3AaTIN Y HAlBAVKYMIA LEHTP yTIANi3aLi. 3BepHITbCA 10 MICLIeBOr0 CaMOBPAZLYBaHHA 33 OBIAKOI0.

YTunisauia craporo npucrporo

MNepen yTuni3avieto cTapuii npUCTpili cnif 3a6e3neunTy, 3HABLLM BIANKY i BiAPI3aBLLI Kabenb VBEHHS.

Micna Lboro oo CNif BiHECTU Y HABAVXKUMIA LieHTP YTURi3aLlii. 3BepHITBCA ZO OpraHy MICLLeBOr0 CAMOBPAZYBaHHA UM BiAANy 3
€KOMOTiYHUX NITaHb, L6 Ai3HATUCA, Ui BaLLIii MicLIeBOCTI € MOXMBOCTI yTINI3aLyl IPUCTPOLO.

Lleit cumBon EHa MPOZYKT U yNakoBLi BKa3Ye, L0 NPOAYKT He BXOAUTb Y KaTeropito No6yToBYX BiaXOZiB. foro cnig BigHecTn Ko
HaibMKUOro MyHKTY NPUIAOMY eNeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTO 06nafHaHHA Ana nepepobku. MpaBubHO yTNI3yIouN NPOAYKT, B
J0MOMaraeTe YHUKHYTU MOXTMBYX HeraTUBHINX HAaCTIAKIB ANA JOBKINIA Ta 340POB’A MOeN, L0 iX MOXe CpUYNHITE HenpaBubHa
yTuni3auis uboro npoaykTy. LLlo6 AizHatuca binbiue npo nepepo6Ky Lboro NPoaYyKTY, 3BePHITHCA 40 OpraHiB MiCLieBOro CaMoBpALYBaHHS,
cy6u yTunizaii nobyToBIX BiaXOAIB UM MarasiHy, e BY MpuaGank Lieil MpogyKT.

FTAPAHTIAI/CEPBICHE OBC/TYTOBYBAHHA

(epgicHe 06CyroByBaHHsA Ta 3anacHi YacTIAHK fKLLO BUHUKHE HeOOXiAHICTb B peMOHTi ab0 B KyniBAi 3amacHuX YacTiH, 3BepTaiiTech B
HaibNVKUMIA YIOBHOBAMEHI CEPBICHIIA LIEHTP, NepeniK AKX 3HaX0AUTbCA B rapaHTiliHoMy cBizowTai OdiLliiiHoro noctauanbHika npoyKuii
Ha TepuTopito Ykpaitu. kL0 y Bac BUHMKAN NTaHHA No cepBicHOMY 06CyroByBaHIo TenedoHylite 3a Homepom (044) 586 20 60 abo (044)
5862061.

€Bponeiicbka lapanTia: Ha ueii npucTpili y BkasaHux HanpuKiHLi Liboro nocibHuka kpaiHax Aie rapanTia Big

Electrolux npotArom nepiogy, AKWI BU3HAYAETbCA FapaHTiErd Ha NPUCTPIli abo 3akoHoM. AKLL0 B nepeixmxaeTe 3

OZHi€l 3 X KpaiH [0 iHLLOT 3 BKa3aHIIX HUXKYe KpaiH, rapaHTif Ha NPUCTpiil NPOJOBXKYE AiATN 3a TakIX yMOB:

« [apanTia Ha NpUCTpii NOUNHAETHCA 3 AaTy, Ko Bin kynunu npuctpili. Bona nigTBepaKyeTbCa AiliCHAM JOKYMEHTOM MO KyMiBito,
AKuiA YN0 BIAAHO MPOAABLIEM MPUCTPOID.

- [apaHTia Ha NpUCTpili ai€ NPOTArOM Takoro camoro nepiopy i B TakoMy camomy 06cs3i o0 poboyoro vacy Ta AeTaneli, ki Aitotb Ana
Liiei cnevjianbHoi Mopeni abo Liei cieLianbHoi cepii NpUCTPOiB y HOBIl Kpaiiki nepebyBaHHs.

« [apanTia Ha npucTpili € ocobucToto, T06TO, A€ N0 BiHOLLEHHIO 0 NEPLLIOT0 MOKYMLA MPUCTPOIO | He MOXe 6yTi NepefaHa iHLLomy
KOpUCTYBayesi.

+ [pucTpilh ycTaHOBMIOETLCA Il €KCMAYATYETbCA 3riHO 3 iHCTPYKLieto Electrolux i BUKOPUCTOBYETHCA NLLE B JOMALLHBOMY
rocroZapcTBi, TOOTO, He € NpU3HaUeHM 1A IPOMICTIOBOTO 3aCTOCYBaHHA.

« [lpucTpili ycraHOBAIOETLCA 3riAHO 3 YCiMa BiANOBIAHMI HOPMaMK, AKi ikoTb Y HOBIiA Kpaiki ioro nepebysatHs. Hopmu Liei
€BPOMNeENCLKOI rapaHTil He BIAMBAKOTb Ha NPaBa, AKi Hanex<aTb Bam 3a 3akoHoM.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY: POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU

USCHOVEJTE K POZDEJSIMU POUZITI

Zamezeni nebezpedi pozaru

Mikrovinna trouba by neméla byt béhem provozu ponechdna bez
dozoru.

Piilis vysoké vykonové stupné nebo pfilis dlouhé doby vafeni mohou
zplisobit prehfati potravin a ndsledné pozar.

Elektrickd zasuvka musi byt pfistupnd tak, aby bylo mozné spotfebic
v pifipadé nouze snadno odpojit.

Zdroj napdjeni musi mit 230V, 50 Hz a minimainé 10 A pojistku v
distribu¢nim vedeni nebo 10 A jisti¢ pro rozvod.

Doporu¢ujeme zapojeni spotiebice do samostatného obvodu.
Troubu neskladujte ani nepouZivejte venku.

Pokud zatne z ohfivaného pokrmu
vychazet kour, NEOTEVIREJTE DVIRKA.
Vypnéte a odpojte troubu a pockejte,
dokud se z pokrmu neprestane kouiit.
Pokud se z pokrmu kouii a oteviete
dvitka, miize dojit k pozZaru.
PouZivejte pouze nadobi, které je
vhodné provarenivmikrovinné troubeé.
Pokud vaiite pokrmy v jednorazovych
plastovych, papirovych ¢ jinych
nadobach z hoilavych materiali,
nenechavejte troubu bez dozoru. Po
poutziti odistéte kryt vinovodu, ohfivad
prostor, otocny talif a unased podnos.
Tyto Casti musi byt suché aodmastené.
Navrsené zbytky mastnoty mohou
zplisobit prehiivani a nasledné pozar.
Do okoli trouby a vétracich otvor(i nestavte hoflavé materidly.
Neblokujte Zadné vétraci otvory.

Zjidel a obalti odstrarite vsechny kovové uzavéry, tésnéni, atd. Vznik

elektrického oblouku na kovovém povrchu mlize zpisobit pozar.
Mikrovinnou troubu nepouZivejte pro ohfivani oleje na smazeni.
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Teplotu oleje neni mozné kontrolovat a olej se miize vznitit.

Pro pipravu popcornu v mikrovinné troubé poufijte specidlni nadobi

vyrobené pro tento ticel.

Uvnitt trouby neskladujte Z4dné potraviny ani predméty.

Po uvedeni trouby do provozu zkontrolujte jeji nastaveni, abyste se

ujistili, Ze pracuje podle vaseho prani.

Prectéte si tipy uvedené v tomto ndvodu k obsluze.

Zamezeni moznosti zranéni

Varovani: Pokud je trouba poskozena

nebonefunguje spravné, nepouzivejte

ji. Pred spusténim zkontrolujte

nasledujia:

a) dvirka: ujistétese, Ze se sprané doviraji
azZenejsou zkiivena nebo ohnuta;

b)zavésy a bezpenostni zapadky
dvirek: ujistéte se, Zenejsouulomené
nebo uvolnéné;

¢) tésnéni dvirek a utésnéné povrchy:
ujistéte se, Ze nejsou poskozeny;

d)ohrivaci prostor a vnitii strana
dvirek: ujistéte se, Ze nejsou
promadmuté;

e) sitovy kabel azasuvky: ujistéte se, Ze
nejsou poskozené.

Troubu nikdy neupravujte, ani

neopravujte sami. Pro vsechny osoby

svyjimkou kompetentnich pracovnikii

je nebezpecné provadét servis nebo

opravy, pii nichz je treba sejmout kryt

chranic pred tdnkem mikrovinné

energie.
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Troubu nespoustéjte s otevienymi dvitky ani jinak neupravujte
bezpecnostni zapadky dvirek.

Pokud je mezi tésnénim dvitek a tésnicimi povrchy néjaky predmét,
troubu nespoustéjte.

Zamezte tvoreni nanosii mastnoty
nebo Spiny na tésnéni dvirek a na
priléhajicich Castech. Postupujte podle
pokynii v kapitole ,Udrzba a cisténi”.
Pokud trouba nebude udrZovana
vdstoté, miize dojit knarusenipovrchu.
To by negativné ovlivnilo Zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i
vnebezpemousituad.

Osoby, které pouZivaji KARDIOSTIMULATOR, by se méli poradiit se svym

Iékafem nebo vyrobcem kardiostimuldtoru o opatfenich v souvislosti
s pouzivanim mikrovInné trouby.

Zamezeni moiZnosti nebezpedi zasahu elektrickym
proudem

Za 7&dnych okolnosti nesnimejte vnéjsi kryt trouby.

Do otvorii pro uzavirani dvifek ani do vétracich otvor(i nevlévejte
Zadnou tekutinu ani nevkladejte predméty. Pokud se do nich néjakéd
tekutina dostane, ihnned troubu vypnéte, vypojte ze sité a telefonicky
kontaktujte servisni stfedisko ve vasi oblasti.

Sitovy kabel ani zastrcku nepokladejte do vody nebo jiné tekutiny.
Zajistéte, aby se sftovy kabel nedotykal horkych nebo ostrych povrchd,
jako jsou napfiklad ventilacni otvory na zadni strané trouby.

Nepokousejte se vymeénit osvétleni
ohiivaciho prostoru, ani to nedovolte
nikomu jinému kromé osoby
autorizované ZANUSSI. Pokud prestane
osvétleni ohiivadho prostorufungovat,
obratte se na svého prodejce ZANUSSI
nebo servisni stredisko.

Je-li poskozen napdjeci kabel tohoto spotiiebice, je nutné jej vyménit
za specidlni kabel. Vyménu musi provést autorizovany ZANUSSI
technik.

Zamezeni moznosti exploze a nahlého varu:

potraviny
nesmeji wzavienykhobaledh,
protozebymohlo dojitkjejich explozi.

Varovani: Tekutiny ani jiné

ve.
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Nikdy nepouZzivejte uzaviené potravinové obaly. Pied ohrevem
odstranite vicko. Uzavfené potravinové obaly mohou z dlvodu
akumulace tlaku explodovat, a to i po vypnuti trouby.

Pfi ohfivani tekutin budte opatrni. PouZivejte nddobu s Sirokym
hrdlem, aby mohly unikat bubliny.

V diisledku mikrovinného ohievu
napojii miize dojit ke zpoZdénému
intenzivnimu varu. Proto je treba
snadobou zachazet opatme.

Abyste zabranili ndhlému varu tekutin a pfipadnému opareni:

1. Pred ohfivdnim/opakovanym ohfivénim tekutinu zamichejte.

2. Doporucujeme vloZit do ohfivané tekutiny sklenénou tycinku
nebo néjaky podobny predmét.

3. Po ukondeni ohfivani nechte na minimané 20 sekund tekutinu
v troubé, abyste predesli ndhlému varu.

V mikrovinné troubé nesméji byt
ohtivana vejce ve skorapce ani natvrdo
uvarena vejce ve skorapce, protoze by
mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohievu. Pii
ohiivani vajec, ktera nejsou michana,
propichnéte Zoutkyabilky, jinakmohou
vejce explodovat. Natvrdo uvarenavejce
ohtivejte vtroubé bez skorapek.

Pred ohfivanim potravin, jako jsou brambory, parky nebo ovoce,
propichnéte jejich slupku, protoze by mohly explodovat.
Zamezeni moznosti vzniku popalenin

Pfi vytahovani jidla z trouby vZdy pouZivejte specidlni drzdk nadobi
nebo kuchyniské chiapky, abyste se nespalili.

Nédoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vZdy co nejdéle od obliceje a
rukou, abyste se neopafili parou.
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Popaleninam se vyhnete pravidelnou
kontrolou teploty jidla a jeho
zamichanim pred podavanim. Zviastni
pozomost vénuijte jidliim a napojiim
podavanym kojenciim, détem a
starSim osobam.

Teplota nadoby neodpovida skutecné teploté jidla nebo ndpoje, proto
vidy zkontrolujte skutecnou teplotu jidla.

Pfi otevirani dvifek trouby se vZdy postavte tak, abyste se neopafili
unikajici pérou a teplem.

Nadivand jidla po ohféti nakréjejte, aby z nich unikla para a neopafili
jstese.

Udrzujte déti v dostatetné vzdalenosti
od trouby, aby si nezpiisobily
popaleniny.

Zamezeni nespravnému pouziti détmi
Varovani: Zaiizeniajeho dostupné Gasti
se béhem pouZivanizahteji.Je trebase
vyhnoutstyku s horkymi éastmi. Détive
véku do 8 let je tieba udrzovat mimo
dosah, nejsou-li pod trvalym
dohledem.

Toto zatizeni mohou pouzivat détiod 8
let a osoby s omezenou fyzickou,
smyslovou ¢ mentalni schopnosti d
osoby bez dostatecnych zkusenosti a
znalosti, jsou-li pod dohledem, nebo
pokud jim byly poskytnuty pokyny
ohlednébezpecého pouzivanizaiizeni
a pokud znaji souvisejidi rizika. Déti by
mély byt pod dohledem, aby si
nemohly s timto spotiebicem hrat.
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(isteni a uzivatelskou udrzbu nesmi
provadét déti do 8 letabez dozoru.

0 dvitka trouby se neopirejte, ani se na né nezavésujte. Trouba neni
hracka, proto si s ni nehrajte.

Naucte déti dodrZovat vSechna bezpecnostni pravidla: pouzivat
kuchyriské chiiapky, opatrné odstranovat z jidel poklicku, vénovat
2vIastni pozornost oballim (napf. z materidldi, které se samy zahfivaji)
vytvofenym pro ziskani kfupavého jidla, protoze ty mohou byt
0bzvlasté horké.

DalSi upozornéni

Troubu nikdy Zadnym zplisobem neupravuijte.

Tato trouba je urcena pouze pro domdci pfipravu jidel, proto ji
pouZivejte pouze za timto icelem. Neni vhodnd pro komercni a
laboratorni vyuZiti.

Zabezpeceni bezproblémového a bezporuchového

provozu

Troubu nikdy neuvédéjte do provozu prézdnou.

Pouzivate-li nddobi, ve kterém se md jidlo zapédi do kiupava, nebo

nadobi, které se zahfivd, vzdy pod né umistéte tepelny izolétor jako

napf. porceldnovy talif, aby nedoslo k poskozeni otocného talife a

unéseciho podnosu z déivodu tepelného Soku. Doba ohiievu uvedend

vndvodu k nddobi nesmi byt prekrocena.

Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi mikroviny a na kterém se

miiZe vytvorit elektricky oblouk. Do trouby nevkladejte plechovky.

Pouzivejte pouze otocny talif a undSeci podnos urcené pro tento typ

mikrovinné trouby. Neuvadéjte troubu do provozu bez otoéného talife.

Aby nedoslo k poskozeni otocného talife:

a) Pred omytim otocného talife vodou jej nechte zchladnout.

b) Nepoklédejte horké potraviny nebo horké nddobi na studeny
otocny talif.

) Nepokladejte studené potraviny nebo studené nadobi na horky
otocny talif.

Béhem provozu nepokladejte na vnéjsi kryt Zadné predméty.

Dilezité:

Pokud si nejste jisti, jak troubu zapojit, poradte se s autorizovanym a

kvalifikovanym elektrikarem.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za poskozeni trouby nebo

zranéni osob zplsobené selhanim sprévného elektrického zapojeni.

Na sténdch trouby nebo kolem tésnéni dvifek a tésnicich povrchti se

nékdy miiZe tvofit vodni para nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery

neni zndmkou netésnosti nebo poruchy trouby.
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POPIS SPOTREBICE

MIKROVLNNA TROUBA A PRISLUSENSTVI

. Predni panel
. Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby
. Ovladaci panel

. Tlacitko otevfeni dvifek

. Krytvinovodu

. \Initfni prostor trouby

. Tésnéni

. Tésnéni dvirek a povrch tésnicich ploch
9. Body upevnéni (4)

10. Vétradi otvory

11. Vnéjsi kryt

12. Zadnikryt

13. Napdjeci kabel

coONSO UV AR WN=

Ujistéte se, Ze vam bylo doddno toto pfisluSenstvi:
1. Otocny talif 2. Undseci podnos
3. 4 upeviiovaci Srouby (nejsou zobrazeny)
VloZte undSeci podnos v tésnéni na dno vnitiniho prostoru.
Poté na undseci podnos poloZte otocny talif.
Abyste zabranili poskozeni otocného talife, zajistéte, Ze pfi vybirani
nddobi nebo nadob z trouby nedoslo k jejich zachyceni o okraj ototného
talife.
Dillezité:
Pfi objednévce piisludenstvi uvedte prosim svému prodejci ZANUSSI
nebo zastupci dvé polozky: Cislo soucdstky a ndzev modelu.
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OVLADACI PANEL
1. Indikitory DIGITALNIHO DISPLEJE

(« | Mikrovinny rezim Automatické rozmrazovani
y ™ "] chleba

Hodiny Automatické rozmrazovani
Stupnévafenl' n Hmotnost

Plus/Minus

2. Indikétory funkce AUTOMATICKE VAREN]
3. Tlatitko AUTOMATICKE VARENI
4. Tlatitko AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
5. Tlatitko STUPEN VYKONU
6. Ovlada¢ nastaveni CASU/HMOTNOSTI
7. Tlacitko START/+30
8. Tlacitko STOP
9. Tlagitko OTEVRENI DVIREK
PRED PRVNIM POUZITIM
NASTAVENI HODIN
Trouba mé hodiny ve 12hodinovém a 24hodinovém rezimu. Piiklad: Chcete nastavit hodiny na 23:30 (24hodinovy rezim).
Priklad: Chcete nastavit hodiny na 11:30 (12 hodinovy rezim). 1. Zapojte troubu do elektrické sité.
1. Zapojte troubu do elektrické sité. 2. Nadisplejise zobrazi idaj;
2. Nadispleji se zobrazi tdaj: 3. Stisknéte tlacitko START/+-30. Na displeji se zobrazi idaj:
3. Otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI nastavte hodinu. m
4, §tisknétejedenkrét tlacitko START/+-30 a otocenim ovladace 4. Otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI nastavte hodinu.
CASU/V HMOINOSTI nastavte minuty. 5. Stisknéte jedenkrat tlacitko START/+30 a otocenim ovladace
5. Stisknéte tlacitko START/+30. CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.
6. Zeontroljte displej: R 6. Stisknéte tacitko START/+30.
Diileité: 7. Zkontrolujte displej: |EEEE.
1. Ovladatem CASU/HMOTNOSTI méizete otécet dopravanebo  pilesite:
doleva. 1. Ovladacem CASU/HMOTNOSTI miizete otacet doprava nebo
2. Stisknete-i tlacitko STOP, bude cas automaticky nastaven na: doleva.

2. Stisknete-li tlacitko STOP, bude ¢as automaticky nastaven na:
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ZMENA NASTAVENi CASU

Priklad: Chcete nastavit hodiny na 11:45 (12hodinovy rezim).

1. Otevfete dvitka.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu 5 sekund.
Zazni zvukovy signdl. Otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

Stisknéte jedenkrét tlacitko START/4-30 a otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.

4. Stisknéte jedenkrat tlacitko START/+30.

5. Zkontrolujte displej: m

Priklad: Chcete zménit reZim hodin z 12H na 24H nebo z 24H na

12H.

1. Otevrete dvitka. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po
dobu 5 sekund. Zazni zvukovy signal. Stisknéte jedenkrat
tlacitko START/+30 a otocenim ovladace CASU/ HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

POUZITI TLACITKA STOP

Pomoci tlacitka STOP Ize:

1. Vymazat chybu pfi programovani.

2. Docasné zastavit troubu béhem vareni (stisknéte jedenkrat).
3. Zrusit program béhem vafeni (stisknéte dvakrét).

@

DETSKA BEZPECNOSTNI POJISTKA

Trouba obsahuje bezpecnostni funkd, kterd znemoziiuje nechténé
uvedeni do provozu trouby détmi. Po nastaveni pojistky nelze ovladat
Zadnou Cast trouby, dokud nebude tato funkce zrusena.

Piiklad: Chcete nastavit détskou bezpecnostni pojistku.
1. Stisknéte a podrZte tlacitko STOP po dobu 5 sekund.

@

Zazni dvakrét zvukovy signdl a zobrazi se idaj LOC: m
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Priklad: Chcete nastavit hodiny na 23:45 (24hodinovy rezim).

1. Otevfete dvitka.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu 5 sekund.
Zazni zvukovy signdl. Otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

3. Stisknéte jedenkrdt tlacitko START/4+-30 a otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.

4. Stisknéte jedenkrat tlacitko START/+30.

5. Ziontrolujte displej: || T

Poznamka:
Chcete-li zrusit détskou bezpecnostni pojistku, stisknéte a
podrzte tlacitko STOP po dobu 5 sekund, Zazni dvakrat zvukovy
signal a zobrazi se aktudlni cas.
Détskou bezpecnostni pojistku nelze nastavit, pokud neni
nastaven ¢as.
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MIKROVLNNE VARENI

Chcete-i varit nebo rozmrazovat potraviny v mikrovinné troubé, je  Abyste zajstili rovnomérné ohfétijidla, je nutné jej otacet, prerovnat
nutné, aby mikrovinnd energie prosla nadobou a pronikla do pokrmu.  nebo zamichat.

Z tohoto dGivodu je dleZité zvolit vhodné nédobi. Po dokonceni vafeni je nutnd doba odstaveni, aby se teplo
Doporucujeme pouZit kulaté a ovélné nddobi neZ nadobi s rohy,  rovnomérné rozptylilo po celém pokrmu.

protoze mikrovinna energie se hromadi v rozich a jidlo se miize

prevafit.

VLASTNOSTI JiDLA

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanocni puding, pinénd pastika) vyZaduji kratsi dobu ohfevu. Budte opatmi, nebot
prehfati miiZze zpisobit pozar.

Hustota Hustota potravin ovliviiuje potiebnou délku doby vareni. Lehké porézni potraviny, jako jsou koléce nebo chléb, se vafi rychleji nez téZiia

hutnéjsi potraviny, napf. pecené maso a dusené pokrmy.
Mnozstvi  Srostoucim mnozstvim jidla viozeného do trouby je nutné zvysit i dobu vareni.
Napfiklad uvareni ctyf brambor bude trvat déle nez dvou.

Velikost Mensijidla a malé kousky se vafi rychleji nez vétsi, protoze mikroviny mohou proniknout ze viech stran do stiedu. Cheete-li dosdhnout
rovnomémého vareni, varte kousky stejné velikosti.
Tvar Potraviny s nepravidelnym tvarem, napfiklad kufeci prsa a stehna, je nutné vafit v silnéjSich castech déle. Pfi mikrovinném vareni se oblé

tvary vafi rovnoméméji nez tvary hranaté.

Teplotajidla  Pocatecniteplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Chlazené potraviny se vafi déle nez potraviny s pokojovou teplotou.
Potraviny s naplni, napt: koblihy s dZzemem propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

TECHNIKY VARENI

Rozmisténi Nejsilnéj3i casti jidla, napf:. kufeci stehna, umistéte smérem k vnéjsimu okraji nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou fdlii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred vafenim nebo ohfivénim potravin se slupkou nebo kiizi, jako jsou brambory, ryby, kufata a parky, propichnéte jejich slupku,

protoZe se v nich kumuluje péra a potraviny by mohly explodovat.
DiileZité: Vejce ve skofdpkdch a celd vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po
ukonceni mikrovinného varu.

Michat, otdceta  Pro dosazeni rovnomémého ohrevu je dilleZité béhem varenijidlo michat, otacet a prerovnvat. Pokrm vzdy michejte a

prerovndvat prerovndvejte od vnéjsho okraje smérem ke stiedu.
Odstani Po dokondeni vareni je nutnd doba odstaveni, aby se teplo rovnomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Nékteré ¢asti rozmrazeného pokrmu mohou byt horké. Horké casti, napi. nohy a kiidla na kureti, Ize prikryt malymi kousky folie,

které odrdzi mikroviny.
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KROVLNNE TROUBY

NADOBI BEZPECNE PRO VARENi V MIKROVLNNE TROUBE

Nadobi Bezpecné pro Poznamky
mikrovinné
trouby

Alobal/nadoby s folif v/ [ X Proochranujidla pred prehfatim Ize pouzt malé prouzky alobalu. Mezi fdlii a sténami trouby by méla byt
vzdalenost alespon 2 cm, nebot miize dojit ke vzniku elektrického oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze
nadoby s folif, které jsou k témto celdim oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny pedlivé dodrzujte.

Zapékaci misy (4 Dodrzujte vdy pokyny vyrobce. Neprekracujte uvedené doby ohievu. Budte velmi opatrni, protoze tyto
misy mohou byt velmi horké.

Porceldn a keramika v [ X  Porceldn, keramika, glazovand keramika a kostni porceldn jsou obvykle vhodné, pokud nemaji kovové
zdobeni.

Sklenéné nadobi, napr. (4 Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatri, protoZe pfi nahlém ohiati mdize dojit

Pyrex® k jeho rozhiti nebo prasknuti.

Kovové nadobi X Pii mikrovinném ohirevu nedoporucujeme pouzivat kovové nadobi, protoze miize zpiisobit vznik
elektrického oblouku a nasledné pozar.

Plastové/polystyrenové v U nékterych nadob je tfeba dévat pozor, nebot se mohou pfi vysokycch teplotéch zkroutit, roztavit nebo

nadoby (napF. na potraviny ztratit barvu.

rychlého obcerstveni)

Potravinova fdlie 4 Tato félie by neméla byt v kontaktu s pokrmem a je tieba ji propichnout, aby mohla unikat para.

Sacky do mraznicky/pecici (4 Jetiteba je propichnout, aby mohla unikat péra. Zkontrolujte, zda jsou sacky vhodné pro pouZiti

sacky v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové sponky, nebot'se mohou roztavit i vznitit z diivodu
vzniku elektrického oblouku.

Papir — talite, kelimky a PouZivejte je pouze pro ohrivani nebo absorpci vihkosti. Budte opatrni, nebot jejich prehféti miize zplisobit

kuchynskeé utérky poZar.

Slaméné a drevéné Pfi poufiti téchto materidld méjte troubu vzdy pod dohledem, nebot jejich prehféti mize zpiisobit pozér.

nadoby

Recyklovany papir a noviny X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zplsobuji vytvoreni elektrického oblouku a potencidlné i pozar.

OVLADANI MIKROVLNNE TROUBY
MIKROVLNNE VAREN{

oo el

Troubu |ze naprogramovat az na 90 minut. Casovy interval nastaveni 0-5minut 15 sekund

doby vareni se pohybuje v rozmezi 15 sekund az 5 minut. Zavisi na 5-10minut 30sekund

celkové délce vareni podle nasledujici tabulky. 10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5minut

RUCNi ROZMRAZOVANI

Pro rucni rozmrazovani (bez pouziti funkce automatického rozmrazovani) pouzijte 240 W. Pii kazdém vybéru stupné vykonu se na displeji
zobrazi symbol pro rozmrazovani.
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VYKONOVE STUPNE MIKROVLNNEHO OHREVU

Trouba mé 6 stuprid vykonu:

800 W/VYSOKY Pouzivé se pro rychlé vareni nebo ohfivani, napf.
polévek, hotovych jidel, konzervovanych jidel, ndpojd, zeleniny, ryb
atd.

560 W PouZivd se pro Casové delsi vareni hutnéjSich jidel, napf.
pecené, sekané a porcovaného masa, déle choulostivéjsich jidel jako
je syrovd omdcka nebo piskotovy kold¢. Béhem takto omezeného
stupné vareni omécka neprekypi a pokrm se provafirovnomémé bez
prevaieni na okrajich.

Priklad:
Chcete ohfivat polévku po dobu 2,5 minuty na stupni vykonu 560 W.

1. Stisknéte tlacitko 2. Zadejte Cas otoCenim ovladace

400 W PouZiva se pro husté pokrmy vyzadujici del3i dobu vareni (pfi
béZné pfipravé v troubé), napi. hovézi. Doporucujeme poutZit tento
vykon, abyste zajistili, Ze bude maso dostatecné mekké.

240 W/ROZMRAZOVANI Vybérem tohoto stupné doshnete
rovnomeérného rozmrazeni. Tento stupen je téZ idedlni pro pozvolné
vareni ryze, téstovin, knedlikd a vajecného krému.

80 W PouZivé se pro pomalé rozmrazovani, napr. slehackového dortu
neho peciva.

0 W Pro odstani/casovac.

W=WATT

3. Stisknéte tlacitko 4. Zkontrolujte displej:

STUPEN VYKONU. CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva, ~ START/+30.
az se zobrazi hodnota 2.30.
' X2 - + I x1
G/'j
Diilezité: )
Pokud neni vybran stuperi vykonu, bude automaticky nastaveno 800 W/VYSOKY.
Poznamka:

Pokud béhem vafen oteviete dvifka, doba ohfivani na digitalnim displeji se automaticky zastavi. Cas se opét zacne odpocitavat, jakmile
dvitka zavfete a stisknete tlacitko START/+30.

Pokud chcete béhem vareni zjistit STUPEN VYKONU, stisknéte jedenkrat tlacitko vykonu.

Beéhem vareni miiZete dobu ohfevu zvyit nebo snizit pomoci ovladace CASU/HMOTNOSTI.

Behem piipravy pokrmu miizete zménit vykonovy stuperi otocenim ovladace nastaveni STUPEN VYKONU.

Chcete-li béhem vareni zrusit nastaveny program, stisknéte dvakrét tlacitko STOP.

CASOVAC

Priklad:

Chcete nastavit casovac na 7 minut.

1. Stisknéte sedmkrat
tlacitko STUPEN
VYKONU.

3. Stisknéte tlacitko
START/+30.

6. © °
. x7 _(°+ & x

Gg

2. Zadejte as otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva,
az se zobrazi hodnota 7.00.

4. Zkontrolujte displej:

Poznamka:

Casova¢ miiZete pozastavit stisknutim tlacitka STOP. Chcete-li Casovac opét spustit, stisknéte tlacitko START/+30. Chcete-li jej ukoncit,
stisknéte znovu tlacitko STOP.
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PRIDANI 30 SEKUND

Tlagitko START/+30 umoziiuje poufiti dvou nasledujici funkd.

1. Pfimy start 2. Prodlouzeni doby vaieni
Stisknutim tlacitka START/+30 mizete pfimo spustit proces Doba tpravy miize byt prodlouzena o nésobek 30 sekund
mikrovinného vaeni po dobu 30 sekund se stupném vykonu stisknutim tlacitka START/4-30 béhem provozu trouby.
800 W/VYSOKY. . .

<|o/ao @o
Poznamka:

Tuto funkdi nelze pouzit béhem rezimu AUTOMATICKE VARENI nebo AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI.

PLUS A MINUS
Funkce PLUS A\ a MINUS 57 umoziuje zvy3eni nebo snizeni doby vareni pfi pouZiti automatickych programd.

Pokud chcete, aby vaiené brambory byl stdle tvrdé, pouZijte MINUS 7.
Cheete-li, aby byly vafené brambory mékci, pouzijte PLUS A\ .

Priklad: Chcete uvafit 0,3 kg brambor.

1. Vyberte poZadovanou 2. Otocte oviadacem CASU/ 3. Stisknutim tlacitka provybér 4. Stisknéte tlacitko
nabidku dvojitym stisknutim HMOTNOSTI tak, aby se STUPEN VYKONU zvolte START/+30.
tlacitka AUTOMATICKE zobrazila hodnota 0.3. nastaveni PLUS A\ .

VARENI.
O © 2 o
5y T e * . x1 & xt

5. Zkontrolujte displej: Poznamka:

Chcete-lizrusit funkc PLUS/MINUS, stisknéte tiikrét tlacitko STUPEN VYKONU.
Pokud vyberete PLUS, zobrazi se na displeji symbol A\ .
Pokud vyberete MINUS, zobrazi se na displeji symbol X/ .

VICEKROKOVE VARENI
Pomoci funkce mikrovinného vareni miiZete naprogramovat maximalné 3 sekvence.
Priklad: Kdyz chcete vafit:

5minut navykon 800W  (krok 1)
16 minut na vykon 240W  (krok 2)

KROK 1
1. Stisknéte tlacitko STUPEN 2. Zadejte pozadovany cas otocenim ovladace CASU/ 3. Zkontrolujte displej:
VYKONU. HMOTNOSTI doprava, az se zobrazi hodnota 5.00.
A f\)
‘ x1 _(0 +
GJG
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OVLADANI

KROK 2
1. Stisknéte ctyfikrat tlacitko 2. Zadejte pozadovanou dobu vafeni 3. Stisknéte tlacitko 4. Zkontrolujte
STUPEN VYKONU. otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI START/+30. displej:

doprava, az se zobrazi hodnota 16.00.

A VY ’
. x4 (@ U

e;v
Trouba zahdji vafeni po dobu 5 minut pfi vykonu 800 W a poté po dobu 16 minut pfi vykonu 240 W.

x1

FUNKCE AUTOMATICKEHO VARENI A ROZMRAZOVANI

Funkce AUTOMATICKEHO VARENI a AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANI automaticky nastavi spravny rezim a dobu vafeni. Na vybér méte
z3esti nabidek funkce AUTOMATICKEHO VARENI a ze dvou nabidek AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANI.

AUTOMATICKE VARENi

Napoj o

Varené brambory/brambory ve slupce g)

Mrazend zelenina (e

Cerstvé zelenina (Y

Hotové mrazené pokrmy My

Rybifilety s oméckou <>

Piiklad:

Chcete uvarit 0,3 kg brambor.

1. Vyberte poZadovanou 2. Ototte ovladacem CASU/HMOTNOSTI 3. Stisknéte tlaitko 4. Zkontrolujte displej:
nabidku dvojitym stisknutim tak, aby se zobrazila hodnota 0.3. START/+30.
tlacitka AUTOMATICKE
VARENI.

O © O
oy x2 - + g x1

Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf. otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni zvukovy signal a na displeji bude blikat indikdtor a
zobrazi se zbyvajici doba vareni. Chcete-li pokracovat ve vafeni stisknéte tlacitko START/4-30. Po skonceni doby AUTOMATICKEHO VARENI
se program automaticky zastavi. Zazni zvukovy signdl a zane blikat symbol vaeni. Po 1 minuté a zvukovém signélu se zobrazi aktudlni ¢as.
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MIKROVLNNE TROUBY

AUTOMATICKE ROZMRAZOVANi

Maso/driibez/ryby W8
Chléb G BEE
Priklad:

Rozmrazeni 0,2 kg chleba.
1. Viyberte pozadovanou 2. Otocte ovladacem CASU/HMOTNOSTI 3. Stisknéte tlacitko 4. Zkontrolujte displej:

nabidku dvojitym stisknutim ~ tak, aby se zobrazila hodnota 0.2. START/+30.
tlaitka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI. P
& x2 —‘+ & x
@ﬁ

Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf. otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni zvukovy signal a na displeji bude blikat indikator a
zobrazi se zbyvajici doba vafeni. Chcete-li pokracovat ve vafeni, stisknéte tlacitko START/+30. Po skonceni doby AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANI se program automaticky zastavi. Zazni zvukovy signdl a zacne blikat symbol vafeni. Po T minuté a zvukovém signalu se
zobrazi aktudIni cas.
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TABULKY FUNKCE AUTOMATICKEHO VARENI A ROZMRAZOVANI
huamatidévarent | Hmotostnenlnidobi | Tadtto | posp |

Ndpoj (¢aj/kdva) - 1-43alky . - Polozte $alek k okraji otocného talife.
cp 13dlek=200ml

&
lare) X1

Varené brambory a 0,1-0,8kg (100 g)
brambory ve slupce ~ Miska a viko
§§§
(D)

Varené brambory: Oloupejte brambory a nakrdjejte je na kusy podobné

velikosti.

Brambory ve slupce: Vyberte brambory podobné velikosti a umyjte je.
Viozte varené brambory nebo brambory ve slupce do misky.

«  Piidejte pozadované mnozstvivody (na 100 g) cca2 Izice a trochu soli.

« Zakryjtevikem.

« Pozaznénizvukového signélu zamichejte aznovu prikryjte.

« Podokoncenivareniodstavte na cca2 minuty.

MraZend zelenina 0,1-0,6 kg (100 g) ’ - Pridejte 1zicku vody na 100 g a stil podle potieby. (U hub nenitfeba

«. Miskaaviko pridavat vodu.)
NOR ] « Zakryjte vikem.
« Pozaznéni zvukového signélu zamichejte a znovu prikryjte.
Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.
DuIe1|te Je-lizelenina piimrazena k sobé, uvarte ji rutné.

« Nakrdjejte ji na malé kousky, napr. prouzky, kosticky nebo pldtky.
Pridejte 11zici vody na 100 g a sl podle potieby. (U hub nenitieba
pridavat vodu.)

» Zakryjte vikem.

«Pozaznéni zvukového signélu zamichejte a znovu prikryjte.

« Po dokoncenivafeni odstavte na cca 2 minuty.

Hotové mrazené 0,3-1,0kg (100 g) « Vlozte pokrm do nadoby vhodné pro vaieni v mikrovinné troubeé.
pokrmy (michatelné)  Miska a viko . - Plidejte tekutinu, pokud to doporucuje vyrobce.
5 « Zakryjte vikem.

- Varte bez poklice, pokud je to uvedeno v pokynech vyrobce.

« Pozaznénizvukového signdlu zamichejte aznovu prikryjte.

« Po dokoncenivafeni zamichejte a odstavte na cca 2 minuty.

b=

Cerstvd zelenina 0,1-0,6 kg (100 g)

@ Miska a viko

=
X

o

Rybifilety s oméckou 0,4 kg - 1,2 kg*(100 g) « Vizrecepty narybifilety s omdckou na strané 98.
. Gratinovaci nadoba a potravi- .
nova félie pro mikrovinné trouby B

L) X6 * Celkova hmotnost piisad.

Diilezité: Chlazené potraviny se vaii od 5°C a mrazené potraviny se vafi-18°C.
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TABULKY PROGRAMU

Automatické Hmotnost (interval)/nadobi
rozmrazovani

Maso/ryby/driibez 0,2-0,8kg (100g) Polozte pokrm do ploché misy do stiedu otocného talite.
wwene Plochdmisa « Pozaznénisigndlu pokrm otocte, prerovnejte a oddélte. Konce
L silnych Csti a tepld mista chrarite alobalem.
(celd ryba, rybi plétky, rybi Y « Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na 15 az45 minut, aby
filety, kufeci stehna, kufeci doslo k celkovému rozmrazeni.
prsa, mleté maso, steak, Poznamka: Neni vhodné pro celou driibe7.
kotlety, hamburgery, pérky) « Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte. Je-li to mozné,
rozmrazené ¢asti vyndejte.
(hléb g wsewe 0,1-1,0kg(1009) + Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu otocného talife. Pro
o 45 Plochd misa . 1,0 kg polozte pfimo na otocny tali.
v « Po zaznéni signdlu pokrm otocte, prerovnejte a odstrarite
L) x2 rozmrazené plétky.

« Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu nechte 5 az 15 minut
odstat, aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Diilezité: Chlazené potraviny se vaii od 5°C a mrazené potraviny se vafi-18°C.

Poznamka:

« adejte pouze hmotnost pokrmu. Nepfidavejte hmotnost nédoby.

« Propokrm, ktery vZi vice nebo méné nez hmotnosti/mnozstvi uvedené v tabulkéch pro automatické vareni a rozmrazovani, pouzijte
rucni postup.

« Konecna teplota se bude ménit podle pocatecni teploty. Po dokondeni vaieni zkontrolujte, zda je pokrm ohfaty.

« Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf. otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni zvukovy signdl a na displeji bude blikat indikétor
azobrazi se zbyvajici doba varent. Chcete-li pokracovat ve vafeni, stisknéte tlacitko START/+-30.

« Po skonceni mikrovinného re7imu se miize spustit ventiltor.

Poznamka: Automatické rozmrazovani

1. Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstvé.

2. Mleté maso by mélo byt zmrazeno v tenké podobé.

3. Po obrécent piikryjte rozmrazené asti malymi plochymi kousky alobalu.
4. Drlibe by se méla po rozmrazeniihned zpracovat.
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TABULKY PROGRAMU

RECEPTY PRO AUTOMATICKE VARENI

Rybi filety s pikantni omackou

2. Vlogte rybi ﬁltjty dokulaté gratinovaa nédoby tenkymi kondi 140q | 280g 4200 Konzervovanirajtata
smérem ke stfedu a osolte je. (bez itévy)
3. Rozetfete omacku na rybifilety. #0g 80g 120g kukuice

4. Piikryjte pokrm potravinovou félif vhodnou do mikrovinné
trouby a vate v reimu pro AUTOMATICKE VARENI, Rybi filety
somackou”.

5. Podokondeni vafeni odstavte na cca 2 minuty.

4q 8¢ 12g  chilliomacka
129 244 369  cibule (najemno nakrdjend)
1lzice 1-2lzice 2-3lZice ocetzcerveného vina
hoiice, tymidn a kajensky pepf
200g 4009 600g rybifilety
stil

Rybi filety s kari omackou

1. Vlozte rybifilety do kulaté gratinovaci nadoby tenkymi koni mm_

smérem ke stfedu a osolte je. p
200 400 600g rybifilet
2. Narybifilety kousky bandnu a rozetfete pfipravenou kari E E E sél )

omacku.
3. Piikryjte pokrm potravinovou félif vhodnou do mikrovinné B ) S e S )

trouby a varte v rezimu pro AUTOMATICKE VARENT Rybifilety 1609 3209~ 4809  hotova kari omdcka
somackou”.
4. Po dokondeni vafeni odstavte na cca 2 minuty.

SNIZENY STUPEN VYKONU

Diilezité: Pokud vafite jidlo déle nez po standardni dobu, avsak pii vykonu 800 W, vykon trouby se automaticky snizi, aby se tak predeslo
jejimu prehféti. (Stupen vykonu mikrovn se snizi na 560 W.) Po pozastaveni na 90 sekund bude opét obnoven vykon 800 W.

Standardni doba Snizeny stupeii vykonu

MikrovInné vareni 800 W 20 minut MikrovInné vareni 560 W
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TABULKY PROGRAMU

TABULKY VARENI

Pouzité zkratky
Cup = cupful g=gram ml = mililitr min = minuty
kg = kilogram | = litr cm = centimetr

Ohfivani pokrmii a napojii

Pokrm/Napoj Mnozstvi | Stupen Doba Metoda
-g/ml- vykonu -min-

Miéko,  13alek 150 800W  priblizné 1 nezakryvejte
Voda,  13élek 150 800W 12 nezakryvejte
6 Salkt 900 800W 10-12  nezakryvejte
1nddoba 1000 800W 11-13  nezakryvejte
Jidlo na jeden talif (zelenina, 400 800W 3-6  piilijte trochu vody do omacky, prikryjte poklickou a v poloviné
maso a pfilohy) ohfivani zamichejte
Polévka/duseny 200 800W 1-2  pfikryjte, po ohfdti zamichejte
Zelenina 200 800W 2-3 v pfipadé potteby prilijte trochu vody, pikryjte a v poloviné ohfivani
500 800W 4-5  zamichejte
Maso, 1 platek* 200 800W 3-4  rozetiete tenkou vrstvu omacky na horni ¢ast, piikryjte
Rybi filety* 200 800W 2-3  piikryjte
Kolac, 1 platek 150 400 W 2 vlozte do ploché misy
Détska vyziva, 1 sklenice 190 400W  priblizné 1 nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné trouby, po ohféti porddné
zamichejte a zkontrolujte teplotu
Rozpustény margarin nebo 50 800W o prikryjte
maslo*
Rozpusténd cokoldda 100 400W 2-3  obcas zamichejte

*z chlazeného

Rozmrazovani
Stupen Doba Metoda Doba odstam
vykonu | -min-
Gulas 240W 8-12 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-15
Kolac, 1 platek 150 8w 2-5  vlozte do ploché misy 5
Ovoce, napf. tiesné, jahody, 250 240W 4-5  rovnomémé rozlozte, v poloviné rozmrazovani 5
maliny, Svestky obratte

Doby uvedené v tabulce jsou voditka a mohou se ménit podle teploty zmrazeni, kvality a hmotnosti potravin.

Rozmrazovani a vaieni

Stupen Doba Metoda Doba odstani
vykonu -min-
Rybi filet 800 W 10-12  pfikryjte

Jidlo na jeden talif 400 800 W 9-11  piikryjte, po 6 minutdch zamichejte 2
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TABULKY PROGRAMU A

Vareni masa a ryb

Stupen Doba Metoda Doba odstani
vykonu -min- -min-

Pecené (vepfova, teleci a 800W 19-21*  ochutte podle potieby, vlozte do mélké ploché na-
jehnéci) 400W 11-14  doby, otocte po*
1500 800W 33-36* 10
400W 13-17
Hovézi pecené (stfedné 1000 800W 9-11*  ochutte podle potieby, viozte do ploché nadoby, 10
propecend) 400W 5-7 otocte po*
Rybi filet 200 800W 3-4  ochutte podle poteby, vlozte do ploché nadoby, 3
prikryjte
RECEPTY

Vsechny recepty v této pfirucce jsou urceny pro 4 porce, pokud neni

uvedeno jinak.

PRIZPUSOBENi RECEPT( PRO MIKROVLNNOU TROUBU
Cheete-li prizplisobit své oblibené recepty pro mikrovinnou troubu,

méli byste vzit v Gvahu nésledujici informace: Zkratte doby vareni

o tfetinu na polovinu. Projdéte si piiiklad recepti v této prirucce.
Potraviny s vysokym obsahem vlhkosti, jako jsou maso, ryby, driibez,
zelenina, ovoce, dusené pokrmy a polévky, Ize bez problému
pfipravovat v mikrovinné troubé.

Povrch potravin s nizkou vihkosti, napfiklad técy s jidlem, by mél byt
pred ohifivdnim nebo varenim zvihcen.

MnoZstvi tekutiny, kterou je tfeba pfidat na syrové potraviny, které se
maji dusit, by se mélo sniZit asi na dvé tretiny mnoZstvi v pdvodnim
receptu. V/ pripadé potfeby prilijte béhem vareni vice tekutiny.
Mnozstvi priddvaného tuku mize byt znacné snizeno. K ochucenijidla
staci malé mnoZzstvi mdsla, margarinu nebo oleje. Z tohoto diivodu
je tato mikrovinnd trouba skvéld pro pfipravu nizkotuénych pokrmdi
jako soucdst diety.

Houbova polévka Nadobi:  Hrnecs poklickou (objem 2 1)
1. VloZte zeleninu do hrnee, pfikryjte ji a nechte vafit. 2009 ".akraje"e.hOUby —
8-9min. 800W 509 cibule (najemno nakrdjend)
2. Rozmixujte viechny piisady v mixéru. 300ml - maso
3. Smichejte mouku a maslo, vioZte tuto smés do polévky a 300ml smetana
rozmichejte. Polévku osolte a opeprete, pfikryjte a dejte vafit. 254 mouka
Po skoneném vafeni zamichejte. 259 méslonebo margarin
4-6min. 800W il a pen
L PR pepr
4. Smichejte Zloutek se smetanou a postupné zamichejte do -
. . . v 1 vejce
polévky. Krdtce povarte, ale nepfivadéjte k varu!
1-2min. 800W 150 ¢ smetana

Po dokonceni vafeni odstavte na cca 5 minuty.
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Ratatouille

1.

Nalijte olivovy olej do hrnce a pridejte Cesnek. Pridejte

pfipravenou zeleninu, kromé artycokovyich srdicek a opepfete.

Pridejte bouquet gami, pfikryjte a dejte vafit, pficemz jednou
zamichejte.

19-21 min. 800W

Poslednich pét minut pfidejte artycokovd srdicka a povafte.
Pokrm dochutte solia pepiem. Pfed poddvanim odstrarite
bouquet gami. Po dokoncent vafeni odstavte na cca 2 minuty.

Filety z platyse

1.

Omyjte rybu a oklepanim ji osuste. Odstrarite kosti.
Nakréjejte citron a rajcata na tenkeé platky.

Vymastéte pecici nddobu méslem. Vlozte do ni rybifilety a
pokapejte je rostlinnym olejem.

Do nadoby nasypte petrZelku, nahoru dejte plétky rajcata
ochutte. Na rajcata dejte plétky citrénu a polijte je bilym
vinem.

Na citron dejte malé kousky mésla, nddobu piikryjte a dejte
vafit.

16-19 min. 800W

Po dokondeni vaieni odstavte na cca 2 minuty.
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5 Izice
1 hiebicek

RECEPTY
Nadobi: Hrnec s poklickou (objem 2 1)
olivovy olej
rozetieny cesnek

509
2509
2009
2009
759
1
2009

4009
1
1509
109
1lzice
1lzice

4lzice
209

nakrdjend cibule

na kosticky nakrajeny lilek

na kosticky nakrajend cuketa

pe pf, velké kostky

fenykl, velké kostky

bouquet garni

artyckovd srdicka z konzervy nakrajend na ctvrtky
stil a pepf

Mélka ovalna pecici nadoba s potravinovou
folii vhodnou do mikrovinné trouby (délka

asi 26 cm)

filetyz platyse

Cely citron

rajcata

maslo

rostlinny olej
nakrdjena petrzel

stil a pepf

bilé vino

mdslo nebo margarin
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RECEPTY

Curysské teleci Nadobi:  Hrnecs poklickou (objem 21)

600g telecifilet

1. Nakrdjejte teleci maso na nudlicky.
109 maslo nebo margarin

2. Vymastéte nddobu mdslem. Do nddoby vlozte maso a cibuli,

piikryjte ji a dejte vafit. Béhem vafeni jednou zamichejte. 50g  cibule (najemno nakrajend)
7-10min. 800W 100ml bilé vino
3. Prilijte bilé vino, karamelovou omécku a smetanu, zamichejte, ochucena karamelova omacka, pro cca '/2 litru
prikryjte a pokracujte ve vafeni. Obcas zamichejte. Stavy
4-5min. 800W 300ml  smetana
4. Po skondeni vafeni smés zamichejte, nechte asi na 5 minut 1lzice  nakrdjena petrzel

odstdt. Ozdobte petrzelkou.

PInéna Sunka Hrnecs poklickou (objem 2 1)
1. Smichejte Spendt se syrem a Cerstvym syrem (fromage frais) a &véaltlaa (2?;'6":::;“ fiadona

ochutte.
2. Dejte jednu polévkovou Izici napIné na kazdy platek vafené
Sunky a plétky srolujte. Propichnéte Sunku dfevénou 3pejli.
3. Udélejte beSamelovou omécku: nalijte vodu a smetanu do

1259 nasekany listovy Spendt
1259  fromage frais, s obsahem tuku 20 %
409 nastrouhany emental

hmce a dejte vafit. pepr a paprika

3-4min. 800W 6platki  varend Sunka (300 g)

Smichanim mouky a mdsla vytvorte jisku, pfidejte ji do hmce 125ml  vafend Sunka

arozmichejte ji. Hmec pfikryjte a dejte vafit, dokud nebude 125ml  smetana

omacka husta. 209  mouka

Tmin. 800W 209 méslo nebo margarin

Zamichejte a ochutnejte. 109 méslo nebo margarin na vymasténi nddoby

4. Nalijte omacku do vymasténé nddoby, vlozte naplnéné
Sunkové rolky na omécku a dejte vafit s poklickou.
3-4min. 800W
Po dokondeni vaieni odstavte na cca 5 minuty.
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RECEPTY

Lasagne Hrnec s poklickou (objem 21)
Mélka gratinovaci nadoba s

1. Naqujejte rajcgta, smlchejtejs se su/nkou acibuli, cesnekem, poklickou (cca 20 % 20 x 6 cm)
mletym hovézim masem a rajcatovym protlakem. Ochutte, P
v U 3009 konzervované rajcata
prikryjte a dejte vafit. =
7-9min. 800W 509 nakrdjend Sunka

2. Smichejte zakysanou smetanu (creme fraiche) s mlékem, 509 cibule (najemno nakréjend)

parmezanem, bylinkami, olejem a kofenim. 1 rozdrceny strouzek esneku
3. Vymastéte nadobu a na dno dejte asi '/5 téstovin. Na téstoviny 2509 mleté hovézi maso
dejte pilku smési mletého masa a pilijte omacku. Postup 2lzice  rajcatovy protlak
zopakujte a nakonec pfidejte zbyvajici téstoviny. Téstoviny polijte siil a pepf
omédckou a posypte parmezanem. Dejte vafit s poklickou. 150ml zakysand smetana creme fraiche
15-17 min. 560 W 100 ml mléko

Po dokonceni vareni odstavte na cca 5-10 minut. 50g hastroufiany parmezan

11zitka  smésnasekanych bylinek
1lzicka  olivovy olej
11zicka  rostlinny olej pro vymasténi nddoby
1259  lasagne
1lzice  nastrouhany parmezan

Ovocné Zelé s vanilkovou omackou Nadoba s poklickou (objem 21)

Nadoba s poklickou (objem 11)
1509 maliny, omyté a bez stopky

1. Najednu stranu dejte néjaké ovoce jako ozdobu. Polijte
zbytek ovoce bilym vinem, vozte je do nddoby, prikryjte a

dejte vafit. 1509 jahody, omyté a bez stopky
7-9min. 800W 1509 Cerveny rybiz, omyté a bez stopky
2. Vmichejte cukra citrénovou Stévu. 250ml  bilé vino
3. Namocte Zelatinu ve studené vodé na 10 minut, poté ji 1009 cukr
vytdhnéte a vodu vymackejte. Vmichejte Zelatinu do horkého soml citronova itéva
pyré, aby se rOZV['JUStIk?. Vlozte zellevdo Iedrllce a nlechte ?ds,tat. 8 Telatinové platky
4. Chcete-li vytvorit vanilkovou omacku, viozte mléko do jiné 300ml miéko
nadoby. Rozfiznéte vanilkovy lusk a vyjméte vnitrek, -
O . ' vanilkovy lusk
zamichejte ho do mléka s cukrem a kukuficnou moukou. 2 .
g cukr

Nadobu prikryjte a dejte vafit, béhem vaieni zamichejte a
poté znovu na kondi. 159 kukufi¢nd mouka
3-4min. 800W

5. Vysypte Zelé na tali¥ a ozdobte zbyvajicim ovocem. Na Zelé
nalijte vanilkovou omécku.
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UDRZBA A CISTENI

UPOZORNEN: NA ZADNOU Z CAsTi
MIKROVLNNE TROUBY NEPOUZIVEJTE
KOMERCNi CISTICi PROSTREDKY PRO
TROUBY, PARN CISTICE, DRSNE A
HRUBE CISTICE, JAKEKOLI CISTICi
PROSTREDKY OBSAHUJiCi HYDROXID
SODNY NEBO DRATENKY.

TROUBU CISTETE V PRAVIDELNYCH
INTERVALECH A ODSTRANUJTE VESKERE
ZBYTKY JIDLA. Pokud trouba nebude
udrzovana v dstoté, miize dojit
k naruseni povrchu. To by negativné
ovlivnilo Zivotnost spotrebiceamohlo by
vyustit i vnebezpedou situad.

Vnéjsi Casti trouby

Vnéjsi Cast trouby miZete snadno vycistit
jemnym mydlem a vodou. Mydlo z trouby
pedlivé setiete vinkym hadrikema poté troubu
osuste jemnou utérkou,

Ovladadi panel

Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvirek
trouby. Pi Gisténi panelu byste méli dat pozor.
Panel jemné otfete pouze hadrikem
navihcenym vodou. Viyhnéte se pouziti prilis
velkého mnozstvi vody. NepouZzivejte Zadné
chemické distici prostredky, ani distid prostredky
s piske.

Vhitrek trouby

1. Postiikané, rozsypané aroziité zbytky setiete
po kazdém pouziti trouby mekkym vihkym
hadfikem nebo houbickou, dokud je trouba
jesté tepla. VBtSi rozlité zbytky odstranite
jemnym mydlem a setfenim vihkym
hadrikem, dokud neodstranite vsechny
Zbytky. Nikdy nesundavejte kryt vinovodu.

2. Dbejte na to, aby se mydio ani voda
nedostaly do malych vétracich otvord ve
sténach trouby, coz by jimohlo poskodit.

3. Na vnitini ast trouby nepouZivejte Cistici
prostredky ve sprej.

Otony talif a unased podnos

Vyndejte otocny talif'a undseci podnosztrouby.

Omyjte je v mydlové vodé. Otrete je mékkou

utérkou. Otocny talif i undSed podnos miizete

mytv mycce nanadobi.

Dvitka

Pravidelné Cistéte obé strany dvitek, tésnénii

tésnici povrchy jemnym vihkym hadikem od

vech nedistot. NepouZivejte agresivni brusné

(istici prostredky ani ostré kovové skrabky pro

@sténidvirek nebo skla trouby. Mohly by povrch

poskrabat a zptisobit popraskani skla.

DiileZité: Neméli byste pouzivat pami Gistic.
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ICKE UDAJE

CO DELAT KDYZ...
Kontoorané plky.
MikrovInna trouba nefunguje spravné? « Nefunguji pojistky v pojistkové skfini.

« Doslo k preruseni napdjeni.
« Pokud bude i naddle dochazet ke spéleni pojistek, kontaktujte kvalifikovaného elektrikare.
Mikrovinny rezim nefunguje? « Dvitka nejsou fadné zaviend.
Tésnéni dvitek a jejich povrch neni disty.
Nebylo stisknuto tlacitko START/+30.
Undseci podnos neni spravné pipojen k pohonu.
Nadobi do trouby presahuje otocny talif.
Jidlo presahuje pres okraj otocného talife a bréani mu v otdceni.
V prostoru pod otocnym talifem se nachdzi néjaky predmét.
Izolujte spotiebic od pojistkové skiing.
Kontaktujte mistni servisni ZANUSSI stredisko.
Kontaktujte mistni servisni ZANUSS| stredisko. Zrovku svétla vnitiku trouby mohou vyménit
pouze vy3koleni technici ZANUSSI.

Nastavte delsi dobu vaieni (dvojnésobné mnozstvi = téméf dvojndsobna doba) nebo
Je-lijidlo studenéjsi nez obvykle, cas od Casu je otocte nebo obratte, pripadné
Nastavte vyssi nastaveni vykonu.

QOtocny tali se neotaci?

Mikrovinnou troubu nelze vypnout?

Svétlo nitrku trouby nefunguje?

Prohtéti a varentjidla trva déle nez diive?

TECHNICKE UDAJE

Stridavé napéti :230 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljistic :MiniméIné 10 A

Pozadovany vykon: Mikroviny :1.2kW

Vystupni vykon: Mikroviny - 800W (IEC60705)

Frekvence mikrovin : 2450 MHz * (Skupina 2/tfida B)

Vnéjsi rozméry: 1BM17542 :594 mm (5) x371mm (V) x 316 mm (H)
Rozméry vnitiniho prostoru :285 mm (5) x 202 mm (V) x 298 mm (H) **
Objem trouby 17 litrl **

Otocny talif 19272 mm, sklenény

Hmotnost :ccalbkg

Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby :25W/240-250V

*Tento vyrobek spliiuje pozadavky evropské normy EN55011.
V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B.
Skupina 2 znamend, Ze zafizeni zamérné vytvéfi radiofrekvencni energii ve formé elektromagneticke radiace pro tepelné zpracovanijidla. Trida B znamena,
Ze zafizeni je vhodné pro pouzivani v domdcnosti. Vnitini objem je vypocten na zékladé zméFeni maximalni Sitky, hloubky a vysky.
** \Initfni objem je vypocten na zékladé zméreni maximalni Sitky, hloubky a vysky.
Skutecny objem pro uloZeni jidla je mensi.

Skutecny objem pro ulozeni jidla je mensi. Tato trouba je v souladu s pozadavky smérnic 2004/108/EC, 2006/95/EC a 2005/32/EC.
V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANT MOZE DOJIT U TECHNICKYCH UDAJO KE ZMENE BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENT
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TROUBU LZE NAINSTALOVAT DO POZICE A, B, CNEBO D:
Pozice | Rozméryvyklenku
S HV

A 560x550x360

B+C 560x300x350
560x300x360

D 560x500x 350
560x500x360

Méreniv (mm)

INSTALACE SPOTREBICE

1. Odstrarite veSkery obal a peclivé zkontrolujte, zda nejsou na Moznost upevnéni 1:
troubé zndmky poskozeni. Pomoci Sroubi, které jsou soucdsti baleni, upevnéte troubu na misto.
2. Tato trouba je ur¢ena pro montéz do kuchyniské skiiriky s vyskou  Body upevnénijsou umistény v hornich a dolnich rozich trouby.
360 mm.
Pfi montéZi do skrifiky o vySce 350 mm:
Od3roubujte a odstrarite 4 patky ze spodni ¢asti trouby. Trouba
ma 3 dlouhé patky a 1 krétkou. Nahradte 3 dlouhé patky
patkami z baliku prisluenstvi. Kratkou patku nevyménujte.
3. Vlozte spotiebi¢ pomalu do kuchyriské linky bez poutZiti sily,
dokud se predni rdm trouby nebude dotykat piedniho otvoru
linky.
4. Iajistéte, aby byl spotiebic stabilni a nebyl naklonén. Mezi

dvitky horni skfifiky a horni ¢&sti rdmu musi byt mezera 4 mm
(viz nékres). Moznost upevnéni 2:

Podivejte se na Sablonu dodanou s troubou.
L————————Jg—élmm

4 mm 4 mm
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BEZPECNE POUZIVANI SPOTREBICE

Pii upevnéni trouby v pozici B nebo C (viz nakres na strané 106):
Skiifika musi byt minimainé 500 mm (E) pracovni plochou a nesmi byt nainstalovéna ptimo nad varnou deskou.
Spotfebic byl otestovan a schvalen pouze pro pouZiti v blizkosti domdciho plynu, elektrickych a indukénich vamych desek.
Mezi vamou deskou a mikrovinnou troubou by mél byt dostatecny prostor, aby se zabranilo prehfati trouby, okolni skfifiky a
prislusenstvi.
NepouZivejte varnou desku bez nddobi, pokud je mikrovinnd trouba v provozu.
Pokud je zapnutd vama deska je piii péci o troubu tfeba dévat pozor.

PRIPOJENi SPOTREBICE KE ZDROJI ELEKTRICKE ENERGIE

Elektricka zasuvka musi byt pristupna tak, aby bylo mozné spottebic v pripadé
nouze snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné izolovat troubu od napajeni
zadlenénim vypinace odpovidajiciho pravidliim pro kabelaz.

Zasuvka by méla byt umisténa za skiitikou.

Nejlepsi pozice je nad skfifikou, viz (A).

Pfipojte spotiebic ke zdroji jednofézového napéti 230 V/50 Hz stfidavého proudu Er
prostiednictvim spravné nainstalované zasuvky s uzemnénim. Zasuvka musi byt jistén 10 A
pojistku.

Napajeci kabel miiZze vyménit pouze elektrikar.

Pred zahéjenim instalace privazte k napdjecimu kabelu kus provazku, abyste pfi instalaci
spotiebice usnadnili pfipojeni k bodu (A).

Pfi vkladani trouby do vysoké skfiné, NESMI' dojit k poskozeni napajeciho kabelu.

Sitovy kabel ani zastrcku nepokladejte do vody nebo jiné tekutiny.

& (

ELEKTRICKE PRIPOJENI

A UPOZORNFNi: - )
TOTO ZARIZENI MUSI BYT UZEMNENO
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
pripady, kdy nejsou tato bezpecnostni opatieni
dodrzena.

Pokud se zastrcka, kterd je k troubé pfipevnéna, nehodi do zasuvky, musite
zavolat na mistni ZANUSSI servisu.
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Ekologicka likvidace obalovych materialii a starych spottebicii

Obalové materialy

Mikrovinné trouby ZANUSSI vyZaduji k ochrané béhem piepravy ticinny obal. Pro tyto tcely je pouZito minimalné nezbytné mnozstvi obalového
materialu. Obalové materidly (napf. félie nebo polystyren) mlize znamenat pro déti urcité riziko.

Nebezpedi uduseni. Udrzujte obalovy material mimo dosah déti.

VSechny pouZité obalové materidly jsou ekologické a Ize je recyklovat. Lepenka je vyrobena z recyklovatelného papiru a dievéné ¢asti jsou
chemiky neo3etieny. Plastové ¢asti jsou oznaceny takto:

,PE” polyetylén, napi. obalové fdlie

,PS” polystyren, napi. obal (bezfreonovy)

PP polypropylen, napf. pasky

stiedisku pro shér nebo recyklaci odpadd. Dal3f informace ziskate na mistnim obecnim Gradeé.

Likvidace starych spotrebicii
Staré spotfebice je tfeba pred likvidaci zabezpecit odstranénim zdstrcky a odfiznutim a zlikvidovéanim napdjeciho kabelu.

na tifadé pro zdravé Zivotni prostredi, zda jsou ve vasi oblasti néjakd zafizeni pro recyklaci spotfebicd.

Symbol E umistény na vyrobku nebo jeho baleni upozorriuje, Ze by s vyrobkem po ukonceni jeho Zivotnosti nemélo byt nakladano jako s
béznym odpadem z domdcnosti. Misto toho by mél byt odlozen do shémého mista, urceného k recyklai elektronickych vyrobkii a zafizeni.
Dodrzenim této instrukce zabranite negativnim dopadiim na Zivotni prostiedi a zdravi lidi, které naopak miiZe byt ohrozeno nespravnym
nékladnim s vyrobkem pfi jeho likvidaci. Pro ziskéni dalSich informaci o recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte, prosim, mistni organy statni
spravy, mistni firmu zabezpecujici likvidaci a shér odpadd nebo prodejnu, v niz jste vyrobek zakoupili.
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ZARUKA/ZAKAZNICKA SLUZBA

Zéruka vyplyajiciz téchto zarucnich podminek je poskytovana pouze kupujicimu spotiebiteli (déle také jen "Kupujic) a jen na vyrobek slouzici
k bé&znému pouzivéni v domdcnosti. Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dvaceti ctyf mésici, a to od data pirevzeti
prodaného vyrobku Kupujicim.
Kupujici mé v rdmci Zaruky prdvo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni vady, popfipadé - neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i
projevu) vady nedmémé - pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je Kupujici oprdvnén Zadat pfiméfenou slevu z ceny
vyrobku. Prévo na vymeénu vyrobku nebo odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spinéni v3ech zakonnych predpokladd, a to pouze
tehdy, nebyl-li vyrobek nadmémé opotreben nebo poskozen. Podminkou pro uplatnéni kazdého préva ze Zaruky piitom je, Ze:

vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s ndvodem k obsluze,

veskereé zarucni nebo jiné opravy i tpravy vyrobku byly vzdy provadény v Autorizovaném servisnim stiedisku,

Kupujici pfi reklamaci vyrobku pfedloil' platn)'l doklad 0 koupi
stredisku. Zdrover musi Autorizovanému servisnimu stiedisku umoznit ovéfeni existence reklamované vady, vetné odpowda J|cﬂ10 vyzkousenl
(popr. demontéze) vyrobku, v provozni dobé tohoto strediska.
Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim stredisku bez zbytecného odkladu, nejpozdéji viak do konce
zdrucni doby, jinak zanikd. Autorizované servisnistiedisko posoudi oprdvnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne 0 zplsobu
opravy. Kupujici je povinen poskytnout Autorizovanému servisnimu stredisku soucinnost potfebnou k prokdzani uplatnéného prava na
odstranéni vady, k ovéfeni existence reklamované vady i k zarucni opravé vyrobku. Béh zarucni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni
préva na odstranéni vady do provedeni zarucni opravy Autorizovanym servisnim stiediskem, avak jen pfi spinéni podminky uvedené v
predchozim bodu. Po provedeni zarucni opravy je Autorizované servisni stiedisko povinno vydat Kupujicimu citelnou kopii Opravniho listu.
Opravni list slouZi k prokazovani prav Kupuijiciho, proto ve vlastnim zajmu pred podpisem Opravniho listu zkontrolujte jeho obsah a kopii
Opravniho listu peclivé uschovejte. Jestlize nebude reklamovand vada zjisténa nebo nejde-li o zarucni vadu, za kterou odpovida Prodévajici,
¢ neposkytne- li Kupujici Autorizovanému servisnimu stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupuijici, povinen nahradit Prodévajicimu i
Autorizovanému servisnimu stfedisku veskeré pfipadné naklady, které jim v souvislosti s tim vzniknou. Zdruka vyrobku z téchto zdrucnich
podminek plati pouze na tizemi Ceské republiky. Nevztahuje se na opotebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni zplsobeného
poruchami v elektrické siti, pouZitim nevhodnych ndplni, nevhodnymi provoznimi podminkami aj.), piipadny nedostatek jakosti nebo uzitné
vlastnosti ( ktery neni zavadou) ani na vyrobek pozity nad ramec hézného pouzivani v domacnosti (napf. k podnikatelskym tceltim aj.).
Poskytnutim zaruky nejsou dotcena prava Kupujiciho, kterd se ke koupi vyrobku vazi podle kogentnich ustanoveni
2vI&tnich prévnich prredpisd.
Prodavajici je povinen piiedat Kupujicimu pfi prodeji vjrobku a na pozadani Kupujiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktudlni seznam
Autorizovanych servisnich stiedisek v Ceské republice, véetné jejich telefonnich cisel.
Jakékoli blizsi informace o Zaruce a Autorizovanch servisnich stfediscich poskytnou:

prodavajici,

ELECTROLUX s.r.0., Electrolux Service, Bud&jovickd 3, 140 21 Praha 4, tel: 261302111

Bezplatnd telefonni INFOLINKA: 800-160016.

Evropska Zaruka: Na tento spotfebic se vztahuje zaruka spolecnosti Electrolux ve viech zemich uvedenych v
zadni ¢dsti tohoto ndvodu béhem obdobi stanoveného v zéruce spotfebice nebo jinak zakonem. Jestlize se prestéhujete
z jedne uvedené zemé do jiné z uvedenych zemi, zdruka na spotfebic bude i nadéle platnd za nasledujicich podminek:
Z&ruka na spotiebic plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebice, které je mozné dolozit predlozenim platného dokladu o koupi
vydaného prodejcem spotrebice.
Zéruka na spotiebic je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a dilii, jako plati v nové zemiVaseho pobytu pro tento urcity
model fady spotebicd.
Zéruka na spotiebic je vdzand na osobu plvodniho kupce spotfebice a neni pfenosnd na dal3i osoby.
Spotiebic je instalovan)'/ apouzivany v souladu s pokyny vydanymi spolecnosti Electrolux a pouzivd se pouze v domdcnosti, tzn.
spotfebic neni vyuzivan ke komercnim Géellm.
Spotfebic je instalovany v souladu se viemi pnslusnyml pIatnyml predpisy v nové zemi pobytu.
Ustanovem Evropské zéruky nemaji vliv na Zadna zdvazna prava, kterd se na Vids vztahuji podle zakona.
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www.electrolux.com

Albania +35 54 261 450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane

Belgique/Belgié/Belgien +32 2 363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Ceska republika +420 2 61126112 Budejovicka 3, Praha 4, 140 21

Danmark +457011 74 00 Strevelinsvej 38-40, 7000 Fredericia

Deutschland +49 180 32 26 622  Muggenhofer Str. 135, 90429 Niirnberg

Eesti +37 2 66 50 030 Mustamae tee 24, 10621 Tallinn

Espafa +34 902116388  Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de
Henares Madrid

France www.electrolux.fr

Great Britain +44 8445 616 616 Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ

Hellas +30231056 1970 4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Hrvatska +385 16323338  Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Ireland +353 14090753  Longmile Road Dublin 12

Italia +39 (0) 434 558500 C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)

Latvija +371 67 313 626 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

Lietuva +3705278 06 09  Ozo 10A, 08200 Vilnius, Lietuva

Luxembourg +35242431301  Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

Magyarorszag +36 1252 1773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kiralyné ttja 87

Nederland +311724 68 300  Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn

Norge +47 81 5 30 222 Rislakkvn. 2 , 0508 Oslo

Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polska +48 22 4347 300  ul. Kolejowa 5/7, Warsaw

Portugal +351 214403939 Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Zarco -
Q 35 -2774-518 Paco de Arcos

Romania +40 21 451 2030 Str. Gava Progresului Nr. 2, S4, 040671,
Bucuresti

Schweiz - Suisse - Svizzera +41 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Slovenija +38612425731  Trzaska 132, 1000 Ljubljana

Slovensko +4212 43 334322 Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Domace
spotrebice SK, Seberiniho 1, 821 03 Bratislava

Suomi www.electrolux.fi

Sverige +46 (0)77176 76 76 Electrolux Service, S:t Goransgatan 143, S-105
45 Stockholm

Tiirkiye 4902122931020 Tarlabas! Caddesi No: 35 34435 Taksim istanbul

Poccua +7 095 937 7837 129090 MockBa, Onumnuinckii npocnekT, 16, bu
"Onmmnuk
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