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/AN Biztonsagi eléirasok

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gon-
dosan olvassa el a mellékelt dtmutatot. A
nem megfeleld izembe helyezés vagy hasz-
nalat altal okozott karokért nem vallal felel6s-
séget a gyarto. Tovabbi tajékozddas érdeké-
ben tartsa elérhet6 helyen az Gtmutatét.
Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Vigyazat Fulladas, sérilés vagy tartos
rokkantsag kockazata.

» Akésziléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pesseég(, illetve megfeleld tapasztalatok és
ismeretek hijan lévé személyek a biztonsa-
gukért felel6s személy felligyelete mellett
hasznalhatjak, vagy ha téle tajékoztatast
kaptak a készllék mikodtetésérdl.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a
készllékkel.

* Minden csomagol6anyagot tartson tavol a
gyermekektdl.

» A gyermekeket és kedvenc haziéllatokat
tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben,
és mikodés utan, lehdléskor. A készilék
elérhetd részei forroak.

* Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a
készillék, akkor célszer(i azt bekapcsolni.

» Gyermekek felligyelet nélkil nem végez-
hetnek tisztitasi vagy karbantartasi teve-
kenyseéget.

Uzembe helyezés

& Vigyazat A késziléket csak képesitett
személy helyezheti lzembe.

Hasznos javaslatok és tanacsok _ 8
Apolas és tisztitas 13
Mit tegyek, ha... .~~~ 16
Mlszaki adatok _ 16
Uzembe helyezés 16
Kérnyezetvédelmi tudnivaldk _ 18

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

» Tévolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon
sérilt készlléket.

» Tartsa be a készilékhez mellékelt tzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Sulyos a készllék, ezért legyen korultekin-
t6 a mozgatasakor. Mindig viseljen munka-
védelmi keszty(it.

» Soha ne huzza a késziiléket a fogantyuja-
nal fogva.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készuléktdl és egysegtol.

» A készuléket biztonsagos szerkezetek ala
és mellé helyezze.

» A késziléket azonos magassagu készulé-
kek vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

& Vigyazat TUlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szak-
képzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A késziléket kotelezd foldelni.

* Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a haztar-
tasi halozati aram paramétereinek. Amen-
nyiben nem, forduljon szakképzett villany-
szerel6hoz.

+ Mindig megfelelden felszerelt, aramités el-
len védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznéljon hal6zati elosztot és hos-
szabbito kabelt.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozodugo és a
halozati kabel épségére. Ha a halozati ka-
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bel cserére szorul, forduljon a méarkaszer-
vizhez vagy villanyszerel6hoz.

+ Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
erjenek hozza a készilék ajtajahoz, kilo-
ndsen akkor, ha az forro.

+ Afesziiltség alatt all6 és szigetelt alkatré-
szek érintésvédelmi részeit ugy kell régzi-
teni, hogy szerszdm nélkil ne lehessen el-
tavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a halézati csatlakoz6dugoét
a halézati csatlakozéaljzatba. Ugyeljen ar-
ra, hogy a halézati dugasz tizembe helye-
zés utan is kénnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor régzitése
laza, ne csatlakoztassa a csatlakozddugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, so-
ha ne a halozati kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatla-
kozodugonal fogva huzza ki.

« Kizarélag megfeleld szigeteld6berendezést
alkalmazzon: hal6zati tulterhelésvédé meg-
szakitét, biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkiol-
dot és védorelét.

» Az elektromos késziléket egy szigetelSbe-
rendezéssel kell ellatni, amely lehetévé te-
szi, hogy minden ponton levalassza a ké-
szliléket az elektromos halozatrél. A szige-
tel6berendezésnek legalabb 3 mm-es érint-
kezé6tavolsaggal kell rendelkeznie.

Hasznalat
Vigyazat Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.
» A készuléket haztartasi kdrnyezetben
hasznélja.

» Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki
jellemzait.

+ Ellendrizze, hogy a készilék szell6zényila-
sai nincsenek-e lezarva.

» Mikddés kdzben tilos a készuléket felli-
gyelet nélkil hagyni.

» Minden hasznalat utan kapcsolja ki a ké-
szlléket.
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A késziilék belseje hasznalat kézben felfor-
rosodik. Ne érintse meg a késziilék belse-
jében lévé flitéelemeket. Amikor a sitébol
kiveszi vagy behelyezi az edényeket, min-
dig hasznaljon konyhai edényfogé keszty-
at.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés kdz-
ben kinyitja a készullék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikodtesse a késziléket nedves kéz-
zel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

Ne hasznalja a készuléket munka- vagy ta-
roléfeluletként.

Mikddés kézben mindig tartsa csukva a
késziilék ajtajat.

Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkot6elemek alkoholos le-
vegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kézelében, amikor
kinyitja az ajtoét.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulé-
kony anyaggal szennyezett targyat a ké-
szlilékbe, annak kdzelébe, illetve annak te-
tejére.

& Vigyazat A készilék karosodasanak

veszélye all fenn.

A zomanc elszinez8désének vagy karoso-
dasanak megakadalyozésa érdekében:

— Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenul a készllék sutéterének aljara.
— Ne tegyen aluféliat kdézvetlentl a készl-
lék sutéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forré készilékbe.

— A f6zés befejezése utan ne tarolja a ned-
ves edényeket vagy az ételt a késziilék-
ben.

— A tartozékok kivételekor vagy berakasa-
kor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinez&dése nincs hatassal a
késziilék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabo6l nem szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a siités-
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hez. A gyiimélcsok leve maradandé folto-
kat ejthet.

Apolas és tisztitas
Vigyazat Személyi sériilés, tliz vagy a

készilék karosodasanak veszélye all
fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késztilé-
ket, és hlzza ki a halézati csatlakozédugoét
a csatlakozoaljzatbol.

+ Ellendrizze, hogy lehdlt-e a készilék. Mas-
kilénben fennall a veszély, hogy az Givegt-
ablak eltérnek.

+ A slt6ajtéd sérilt ivegtablajat haladéktala-
nul cserélje ki. Forduljon a markaszerviz-
hez.

» Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajtd nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkertilje a feluletének rongalddasat.

» A készilékben maradt zsir vagy étel tlizet
okozhat.

* A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztit-
sa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon.
Ne hasznaljon surol6szert, surolészivacsot,
oldészert vagy fém targyat.

» Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt hasz-
nal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan
feltlntetett biztonsagi utasitasokat.

Termékleiras
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+ Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mososzerrel.

Belsé vilagitas

* Az izzo, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizarolag haztartasi készilékekhez
hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne
hasznalja.

& Vigyazat Vigyazat! Aramiités-veszély.

+ Alampa cseréje el6tt huzza ki a halozati
dugaszt a haldzati aljzatbol.

+ Kizarolag az eredetivel megegyez6 miisza-
ki jellemzd6kkel rendelkezd lampat hasznal-
jon.

Artalmatlanitas

& Vigyazat Sériilés- vagy fulladasveszély.

» Bontsa a készlilék halézati csatlakozasat.

+ Végja le a haldzati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy megaka-
dalyozza gyermekek és kedvenc allatok
készllékben rekedését.

Bekapcsolas-visszajelzd
Elektronikus programkapcsolo
HBmérséklet-szabalyoz6 gomb
Hémérséklet-visszajelzé

B Gril

Sitélampa

B} Ventilator

B} Viztisztitas tartalya

Polctarto, eltavolithato
Adattabla

Polcszintek
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Sité tartozékai

* Huzalpolc
F&z6edényekhez, tortaformakhoz, sttée-
dényekhez.

* Aluminium sité talca

Az els6 hasznalat elott

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informacidk” cim(i szakaszt.

Kezdeti tisztitas

» Vegyen ki minden tartozékot és kivehetd
polctartot (ha van).

+ Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a ké-
szlléket.

Fontos Olvassa el az ,Apolas és tisztitas”
cim( fejezetet.

Az é6ra beallitasa

A std mikddtetése el6btt be kell allitania
az orat.

Amikor a késziiléket az elektromos hal6zatra
csatlakoztatja, illetve aramsziinetet kévetéen
az Ora funkcié szimbéluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos id6
beallitasara.

>l - ’
- O +
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Napi hasznalat

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciék” cim( szakaszt.

A késziilék be- és kikapcsolasa
1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a ki-
vant stéfunkcio kivalasztasahoz.

www.zanussi.com

Tortakhoz és sliteményekhez.

 Grillezé / siitéedény
Sitemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfog6 edényként.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a villogas
megszUnik, a kijelzd pedig a beallitott id&t
mutatja.

Az id6 médositdsahoz nyomja le tébb-

szo6r a (1) gombot, amig az Ora funkcio
visszajelzéje villogni nem kezd. Tilos az Id6-
tartam -] vagy Befejezés —I funkciét ugya-
narra az idére beallitani.

Elémelegités

Ures késziilékkel végezzen elémelegitést,
hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [@)] funkciét és a maximalis
hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig miikddni a készuléket.

3. Allitsa be a [7] funkciot és a maximalis
hémérsékletet.

4. Hagyja tiz percig mikddni a készuléket.

5. Allitsa be a [C] funkciot és a maximalis
hémérsékletet.

6. Hagyja tiz percig mikodni a késziiléket.
A szokottnal forrobbak lehetnek a tartozékok.
Szagot és fustét bocsathat ki a készlilék. Ez
normalis jelenség. Gondoskodjon a megfeleld
légaramlasrol.

Mikddés kézben a bekapcsolas-vissza-
jelz6 vilagit.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozd
gombot a kivant hémérséklet kivalaszta-
sahoz.

Amig a készilék hémérséklete emelke-
dik, a hémérséklet-visszajelz6 vilagit.
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3. A késziilék kikapcsolasahoz forgassa ki-
kapcsolt allasba a sutéfunkciok gombjat
és a hémérséklet-szabalyzot.

Sutéfunkciok

0 Kikapcsolt allas A készilék kikapcsolt allapotban van.
-’6\- Sité vilagitas A sitélampa bekapcsolasa sttéfunkcié hasznalata nélkal.
)
Egyetlen siitészinten torténé sutéshez. Egyidejlleg mikddik a fel-
-_— 6‘ Als6 + fels6 sutés / s és az also flitéelem.
— * Viztisztitas A Viztisztitasrol tovabbi tajékoztatasért olvassa el az ,Apolas és

tisztitas” cimd fejezetet.

Felsé fiités Fozott ételek befejezéséhez. Csak a felsd flitéelem mikodik.

Ropogos vagy kérges alju siitemények készitéséhez. Csak az al-

—_ Also stités 56 fiitdelem makadik.

v . A polc kdzepén elhelyezett kis mennyiségd, lapos étel grillezésé-
Grill PSP
hez. Piritds készitéséhez.
Grill + fels siités Nagyobb mennyisegl Iapo§ elelrmsz?r gnlleze"se.he.z. Piritos ke-
szitéséhez. A teljes grillezé elem mikodik.

Hélégbefuvas, Tobbféle étel egyszerre valé sutése azonos hémérsékleten, egy-
nagy héfok nél tobb talcan anélkil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.

. Fagyasztott étel felengedéséhez. A hémérséklet-szabalyozd
Felolvasztas . s .
gombnak kikapcsolt allasban kell lennie.

K@ [
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Orafunkciok

Elektronikus programkapcsolé

Funkciok visszajelz6i
Id6kijelz6

+ gomb

Kivalaszté gomb

- gomb

D (-1 ¢
8ol ©
1|

@ Ora A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.

N Percszamlalo Visszaszamlélasi id6 beallitasa. Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kodésére.

(=] |d6tartam Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikddjon a készulék.

> Befejezés Segitségével beallithatd, hogy mikor kapcsoljon ki a készulék.

@ Egyidejlleg hasznalhatja az Idétartam

I-1 és a Befejezés —| funkcidt annak be-

allitasara, hogy mikor kapcsoljon be- és ki a
készllék. El6szér az Id6tartamot [-1, majd a
Befejezést - allitsa be.

Az é6ra funkcidk beallitasa

1.

Az id6tartam |-l és a Befejezés —I funk-
ciokhoz allitson be egy sutéfunkciot és
egy hémérsékletet. Ez nem szikséges a
Percszamlalé L) funkcidhoz.

Nyomja meg tébbszér a Kivalasztd gom-
bot, amig a kivant éra funkcio visszajel-
z6je villogni nem kezd.

www.zanussi.com
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3. A szukséges ora funkcio idejének bealli-
tdsahoz nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelzé6n megjelenik a beallitani
kivant éra funkcio visszajelzéje. Ha a be-
allitott idd letelik, a visszajelz6 villogni
kezd, és két percig hangjelzés hallhato.

(i] Az Id6tartam 51 és a Befejezés —| funk-
ciok hasznalatakor a siit6 automatikusan
kikapcsol.
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4. A jelzés kikapcsolasahoz nyomjon meg
egy gombot.

5. Forgassa kikapcsolt allasba a siutéfunkci-
Ok vezérlégombjat és a hémérséklet-sza-
balyzét.

Az o6rafunkciok torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszt6 gom-
bot, amig a kivant funkcié visszajelzbje
villogni nem kezd.

Tovabbi funkciok

Hitéventilator

Amikor a készilék tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tart-
sa a késziilék fellleteit. Amikor kikapcsolja a
készuléket, a hiitbventilator tovabbra is mi-
kddik, amig a készilék le nem hdil.

Biztonsagi termosztat

A késziilék nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes tul-

Hasznos javaslatok és tanacsok

* A siitében 6t polcszint talalhaté. A polc-
szintek szamozasa a sitd aljatol felfelé tor-
ténik.

» A slt6 egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a levegét, és a g6zt folya-
matosan visszavezeti. A rendszerrel egy-
szerre parolhat és suthet, igy az elkészitett
ételek belll puhék, kivul pedig ropogosak
lesznek. Minimalisra csékkenti a sutési id6t
és az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a késziléken
vagy az ajté lUveglapjain. Ez normélis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a készuléktdl,
amikor sltés kdzben kinyitja a készilék aj-
tajat. A paralecsapddas csokkentése érde-
kében a sutés megkezdése elétt 10 percig
lzemeltesse a készlléket.

» Tordlje le a nedvességet a késziilék min-
den hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kozvetle-
nul a sutétér aljara, és a késziilék egysé-
geit ne takarja le suités kézben aluféliaval.

2. Tartsa nyomva a - gombot.
Az éra funkcio kijelzése néhany masod-
perc mulva eltlnik.

melegedést okozhat. Ennek megakadalyoza-
sa céljabdl a siitd biztonsagi hékapcsoldval
rendelkezik, amely megszakitja az &ramella-
tast. A siit6 a hdmérséklet csdkkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.

Ez hatassal lehet a sutés eredményére, és
karosithatja a sit6 zoméancozasat.

Siitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig a
sUtési id6 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két sit6 talcat hasznal, le-
gyen egy Ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

» Nagyon zsiros husok sltésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a stét a zsirfol-
toktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szelete-
Iés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

» Hussutés kdzben a tulzott flstképz&dés
megelézése érdekében 6ntson egy kis viz-
et a mély tepsibe. A fiist lecsapédasanak
megel6zése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

Sitési id6tartamok
A slités idétartama az étel fajtajatol, annak al-
lagatol és mennyiségétél fugg.

www.zanussi.com
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Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés kdz- nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mi-
ben. Talalja meg a legjobb beallitdsokat (h6é- kdzben hasznalja a késziléket.
mérséklet-bedllitas, sutési idd stb.) sutéedé-

Tészta- és hussiitési tablazat

SUTEMENYEK
Also + felsé siités Holegbef'y vas, nagy
h°f°k g s wow P
ETEL TIPUSA Sutesiide | o oiegyzések
Polcma- Polcmagas- [perc]
gassag : sag
Habos siitemé- 2 170 3(2és4) 160 45-60 Tortasuté forma-
nyek ban
Linzertészta 2 170 3(2és4) 160 20 - 30 Tortasuté forma-
ban
Kefires sajttorta 1 170 2 165 60 - 80 26 cm-es tortasu-
t6 formaban
Almatorta (al- 2 170 2 (bal és 160 80 - 100 Két darab 20 cm-
mas pite) jobb) es sutéformaban
a huzalpolcon)
Rétes 3 175 2 150 60 - 80 Suto talcan
Gyumodlcstorta 2 170 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es tortasu-
jobb) t6 formaban
Piskotatészta 2 170 2 160 50 - 60 26 cm-es tortasu-
t6 formaban
Karacsonyi tor- 2 160 2 150 90 -120 20 cm-es tortasu-
ta/gytiimélcstorta t6 formaban)
gazdagon
Szilvatorta 1 175 2 160 50 - 60 Kenyérsiitd for-
maban?)
Aprésutemény — 8 170 3 140 - 20-30 Suté talcan
egy szinten 150
Aprositemény — - - 2és4 140 - 25-35 Sité talcan
ket szinten 150
Aprésutemény — - - 1,3és5 140 - 30-45 Suté talcan
harom szinten 150
Keksz / omlos 3 140 3 140 - 30-35 Sutd talcan
tésztak — egy 150
szinten
Keksz / omlés - - 2és4 140 - 35-40 Suté talcan
tésztak — két 150
szinten
Keksz / omlos - - 1,3és5 140 - 35-45 Sitd talcan
tésztak — harom 150
szinten
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Habcsok — egy
szinten

Habcsok — ket
szinten

Molnarka
Képviseléfank —
egy szinten

Képviseléfank —
két szinten

Tortalapok

Gyumolcstorta
gazdagon

Lekvaros pisko-
ta

Alsoé + felso siités

Polcma-

gassag
3 120
3 190
8 190
2 180
1 160
1 170

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

KENYER ES PIZZA

ETEL TiPUSA

Fehér kenyér

Rozskenyér

Zsemle

Pizza

Pogacsak

Also + felsé siités

Polcma-
gassag
1 190
1 190
2 190
1 230 -
250
3 200

1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.

TESZTAFELEK

10
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Hélégbefuvas, nagy

héfok
Polcmagas-
sag
3 120
2és4 120
3 190
8 170
2és4 170
2 170
2 150
2 (bal és 160
jobb)

Hélégbefuvas, nagy
héfok

Polcmagas-

1 190

1 180

2 (2 6s 4) 180
1 230 -
250

3 190

Siitési id6é

[perc]

80-100

80-100

12-20
25-35

35-45

45-70

110 -120

50 - 60

Siitési id6

[perc]

60 -70

30-45

25-40

10-20

10-20

Megjegyzések

Sitd talcan
Sutd talcan?)
Sutd talcan?)

Sité talcan

Siité talcan

20 cm-es tortasl-
t6 formaban

24 cm-es tortasi-
t6 formaban

20 cm-es tortasl-
t6 formaban

Megjegyzések

1 -2 darab, 500 g/
db?)

Kenyérsiité forma-
ban

6 - 8 db a siité tal-
canl)
Sité talcan vagy
mély tepsiben)

Sits talcan’)

www.zanussi.com
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Hélégbefuvas, nagy

Als¢ + felsé siités

héfok Sieeis
ETEL TiPUSA utésiidé | o giegyzések

Polcma- Polcmagas- [perc]

gassag 4
Vajastészta-ko- 2 200 2 180 40 - 50 Formaban
sarka
Zoldséges pite 2 200 2 175 45-60 Formaban
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban?)

190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban?)
190 190
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
HUS
, o ien Hélégbefuvas, nagy
Also + felsé siités héfok .
ETEL TiPUSA 5 5 SlIEL Megjegyzések

Polcma- Polcmagas- [perc]

gassag sag .
Marhahus 2 200 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 2 180 90 - 120 Huzalpolcon
Borju 2 190 2 175 90 -120 Huzalpolcon
Angol marha- 2 210 2 200 50 - 60 Huzalpolcon
sllt, véresen
Angol marha- 2 210 2 200 60-70 Huzalpolcon
sult, kbzepesen
atsltve
Angol marha- 2 210 2 200 70-75 Huzalpolcon
sult, jol atsutve
Sertéslapocka 2 180 2 170 120 - 150 Béros
Sertéscsiilok 2 180 2 160 100 - 120 2db
Barany 2 190 2 175 110 - 130 Comb
Csirke 2 220 2 200 70 -85 egészben
Pulyka 2 180 2 160 210 - 240 egészben
Kacsa 2 175 2 220 120 - 150 egészben
Liba 2 175 1 160 150 - 200 egészben
Nyulhus 2 190 2 175 60 - 80 feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175 150 - 200 feldarabolva
Facan 2 190 2 175 90 - 120 egészben
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HAL
Also + felsé siités Hélégbﬁg‘;is’ nagy
ETEL TIPUSA Sutesiido |y jegyzések
Polcma- Polcmagas- [perc]
gassag a
Pisztrang/ten- 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 hal
geri keszeg
Tonhalllazac 2 190 2 175 35-60 4 -6filé
Grill
Melegitse el6 az Ures sutét 10 percig a
sités el6tt.
Mennyiség Siitési id6 [perc]
ETEL TiPUSA Polcmagas- Elsé oldal | Masodik ol-
sag dal
Filészeletek 4 800 4 maximalis 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 4 maximalis 10-12 6-8
Kolbaszok 8 - 4 maximalis 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 4 maximalis 12-16 12-14
Csirke (félbe vagva) 2 1000 4 maximalis 30-35 25-30
Kebab 4 - 4 maximalis 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 4 maximalis 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maximalis 20-30 -
Halfilé 4 400 4 maximalis 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 - 4 maximalis 5-7 -
Piritos 4-6 - 4 maximalis 2-4 2-3
Kiolvasztas
. . Kiolvasztasi Tovabbi kiolvasz-
ETEL TIPUSA idétartam tasi idétartam Megjegyzések
[perc] [perc]
Tegye a csirkét egy lefordi-
meg.
Hus 1000 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.
Hus 500 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.
Pisztrang 150 25-35 10-15 -
Eper 300 30-40 10 - 20 -

12 www.zanussi.com
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Tovabbi kiolvasz-

. . Kiolvasztasi
ETEL TIPUSA idétartam
[perc]
Vaj 250 30-40
Tejszin 2 x 200 80 - 100
Krémes torta 1400 60

Aszalas — Hélégbefuvas, nagy héfok
Takarja le a st6 polcait sutépapirral.

ZOLDSEG

ETEL TiPUSA
Bab

Polcmagassag

1 szint 2 szint
8 60-70
Paprika 3 1/4 60-70 5-6
Leveszoldség ) 1/4 60-70 5-6
Gomba 3 1/4 50 - 60 6-8
Fliszernévény 8] 1/4 40 - 50 2-3
GYUMOLCS
ETEL TIPUSA Hémérséklet [°C] 1d6 [6ra]

1 szint 2 szint
Szilva 8 60-70 8-10
Sargabarack & 1/4 60 -70 8-10
Almaszeletek 3 1/4 60-70 6-8
Kérte 3 1/4 60-70 6-9

Tudnivalé az akril-amidokrol

Fontos A legujabb tudomanyos kutatasok
szerint az ételek piritasakor (kuléndsen a
magas keményitétartalmu élelmiszerek

Apolas és tisztitas

tasi idétartam Megjegyzések
[perc]
10-15 -
A tejszin akkor is jol felverhe-
10-15 - o
t6, ha kissé még fagyos.
60 -

Hémérséklet [°C] 1d6 [6ra]
6-8

esetén) keletkezd akril-amidok
veszélyeztethetik az egészséget. Ezért azt
javasoljuk, hogy alacsony hémérsékleten
fézze az ételt, és csupan csekély mértékben
piritsa meg.

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” ciml szakaszt.
» A készulék elejét meleg vizes és tisztitd-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ Afém feluletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitoszerrel.

www.zanussi.com

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a siitd belsejét. lly médon kénnyen el
tudja tavolitani a szennyezddéseket, és
azok késdbb nem égnek ra a feluletre.

» A makacs szennyez6déseket az erre a cél-
ra kifejlesztett specialis sutétisztitd szerrel
tisztitsa meg.
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» Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a sutd tartozékait. Meleg vizzel és
tisztitoszerrel megnedvesitett puha kendét
hasznéljon.

» Ha teflon bevonatu tartozékokkal rendelke-
zik, ne tisztitsa azokat agressziv tisztitd-
szerekkel, éles szél( targyakkal vagy mo-
sogatégépben. Ténkreteheti a teflon bevo-
natot!

Rozsdamentes acél vagy aluminium
késziilékek:
A sltéajto tisztitdsahoz csak nedves sziva-
csot hasznaljon. Puha ronggyal t6rélje sza-
razra.
Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-
mu vagy surolé hatasu szereket, mivel azok
karosithatjak a sutd fellletét. A siitd kezels-
paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztitsa
meg.
Az ajtotomitések megtisztitasa
» Rendszeresen ellendrizze az ajtotomités
allapotat. Az ajtotomités a sutétér kereténél
talalhat6. Ne hasznalja a készuléket, ha az

ajtotomités sérult. Forduljon markaszerviz-
hez.

+ Az ajtétomités tisztitasanak részleteit lasd
a tisztitasrol szol6 altalanos részben.

Polctartok
A polctartok kiszerelhetéek az oldalfalak tisz-
titasahoz.

A polctartok eltavolitasa

~

)

@ Huzzaela polc- @ Huzza el a polc-

tartd elejét az oldal-  tart6 héatuljat az ol-

faltol. dalfaltél, majd vegye
ki.

14

A polctartok behelyezése
A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben tegye vissza.

A polctartok kerekitett végeinek a sité
eleje felé kell mutatniuk.
Viztisztitas
A Viztisztitas program g6z segitségével kén-
nyiti meg a zsir- és ételmaradékok eltavolita-
sat a stt6ébél.
1. Ontsdn 300 ml vizet a Viztisztitas tartalya-
ba, mely a sité aljan talalhato.
Allitsa be a stitéfunkciot (8 .
Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
Hagyja 30 percig m(ikddni a készuléket.
Kapcsolja ki a készlléket, és hagyja le-
hdlni.
6. Amikor a készUlék lehdilt, tisztitsa meg a
sit6 belsé fellleteit egy ruhaval.

ok~ w b

& Vigyazat A készulék megérintése el&tt
~ gy6z6djon meg réla, hogy lehlilt-e.
Egésveszély!

Siitélampa
Vigyazat Legyen ovatos, amikor a
sUtélampat cseréli. Aramités veszélye
all fenn.
A siitélampa cseréje el6tt:
» Kapcsolja ki a stt6t.

» Vegye ki a biztositékokat a biztositékdo-
bozbdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

Tegyen egy textiliat a sut6 aljara, és ez-

zel védje a sutélampat és az Givegburat.
A zsirmaradék raégésének elkerllésére min-
dig kend6vel fogja meg a halogénizzét.

1. Az lvegbdura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes irany-
ba.

2. Tisztitsa meg az Giveg lampaburkolatot.

3. Cserélje ki a sttd izzojat egy megfeleld,
300 °C-ig héall6 sutdizzoéra.

Hasznaljon az eredetivel megegyez6 ti-
pusu sutélampa izzét.

4. Szerelje fel az Gveg lampaburkolatot.

www.zanussi.com
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A siit6ajto tisztitasa

A sutdajtéban két Gveglap talalhatd. A siitd
ajtaja és a bels6 uveglap a tisztitashoz kive-
hetéek.

@ A siit6 ajtaja bezarodhat, ha Ggy probalja
kiszerelni a bels6 Uveglapot, hogy a siité
ajtaja nincs leszerelve.

@ Ovatosan emelje
fel (1. 1épés), és ta-
volitsa el (2. 1épés)
az Uveglapot.

Tisztitsa meg az Uveglapot mosészeres viz-
zel. Ovatosan torolje szarazra az liveglapot.

(1] Nyissa ki teljesen (2) Emelje meg és A siit6ajto és az liveglap visszaszerelése
az ajtot, és fogja forditsa el a két zsa- A tisztitas befejeztével tegye vissza az lveg-
meg az ajtod két zsa-  néron lévé kart. lapot és a sUtdajtot a helyére. Ismételje meg
nérjat. forditott sorrendben a fenti Iépéseket.

Az uveglap filmnyomott oldalanak az ajté bel-
seje felé kell néznie. Gy6z8djon meg arrdl,
hogy behelyezés utan az tiveglap kerete a
filmnyomott részeken nem érdes fellletl-e,
amikor hozzaér.

Ugyeljen arra, hogy a belsé tiveglapot megfe-
lelden helyezze be a helyére. Lasd az abrat.

O Csukabeasi- @ Helyezze az ajtot
téa]tét az els6 nyltéSl egy puha ruhéra,
pozicioig (félig). Ez-  stabil feltiletre.

utan huzza elére és

emelje ki az ajtét a

helyérél.

@ Oldja ki a rete- O A két rogzitét for-
szel6rendszert a bel- gassa el 90°-kal,

s6 Uveglap kiszere-  majd huzza ki azo-
|éséhez. kat a helyukrél.
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Mit tegyek, ha...

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” cimi szakaszt.

A suité nem melegszik fel. A készllék ki van kapcsolva. Kapcsolja be a készuléket.
A siité nem melegszik fel. Az 6ra nincs beallitva. Allitsa be az orat.
A siité nem melegszik fel. Nem végezte el a szilkséges be-  Ellendrizze, hogy elvégezte-e a
allitasokat. szlikséges bedllitasokat.
A siité nem melegszik fel. A biztositékdobozban kioldott a Ellenérizze a biztositékot. Ha a
biztositék. biztositék tobbszor is kiold, for-
duljon szakképzett villanyszere-
16hoz.
Nem mikédik a sttélampa. Hibas a sttélampa. Cserélje ki a stutélampat.
A kijelzén a kovetkez6 lathato: Aramkimaradas volt. Allitsa be az érat.
12.00
Go6z- és paralecsapodas észlel- Az ételt til sokaig hagyta a stit6- A sutés befejezése utan legfel-
het6 az ételen és a sutétérben. ben. jebb 15-20 percig hagyhatja bent

az ételt a stitében.

Ha nem talal egyedil megoldast a probléma- | A markaszerviz szamara sziikséges adatok
ra, forduljon a markakereskedého6z vagy a az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a si-
markaszervizhez. totér elulsd keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

Miszaki adatok

Fesziiltség 230V
Frekvencia 50 Hz

Uzembe helyezés

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” cimi szakaszt.
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Beépités
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558 ™
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Elektromos lizembe helyezés

Vigyazat Az elektromos Uzembe
helyezést csak képesitett személy
végezheti el.

A gyarté semmilyen felel6sséget nem

nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaciok”
c. fejezetben talalhat6 dvintézkedéseket nem
tartja be.

Ez a készilék dugasszal és csatlakozdkabel-
lel kerUl szallitasra.

Kabel

Az Gizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok: HO7 RN-F, H05
RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F

A vezeték szikséges keresztmetszete az
Osszteljesitmény (lasd az adattablan) és az
alabbi tablazat alapjan allapithaté meg:

17
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Osszteljesitmény | Vezeték keresztmetszet

maximum 1380 W 3 x 0,75 mm?
maximum 2300 W 3 x 1 mm?
maximum 3680 W 3 x 1,5 mm?

Kornyezetvédelmi tudnivaldk

A terméken vagy a csomagolason talalhaté

X

< szimboélum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai készulékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begydijté helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésérdl, segit megeldzni
azokat, a kérnyezetre és az emberi
egészseégre gyakorolt potencialis kedvezétlen
kdvetkezményeket, amelyeket ellenkezd
esetben a termék nem megfeleld
hulladékkezelése okozhatna. Ha

18

A kdzépso (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hos-
szabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és
barna vezeték).

Q)

részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a
termék Ujrahasznositasara vonatkozoan,
keérjik, 1épjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagolbéanyag

A csomagoldanyag kérnyezetbarat és Uj-
rahasznosithat6. A mianyag alkatrészeket
olyan nemzetkdzi réviditések jeldlik, mint PE,
PS stb. A készllék csomagolasat az erre ki-
jelolt konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv
hulladékgy(ijté telepeken.
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AN Instructiuni privind siguranta

Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatu-
lui, cititi cu atentie instructiunile furnizate.
Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului pro-
voaca raniri si daune. Pastrati intotdeauna in-
structiunile impreuna cu aparatul pentru refe-
rinta ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

Avertizare Risc de sufocare, de ranire
sau de provocare a unei incapacitati
functionale permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu
varsta mai mare de 8 ani, de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale re-
duse sau de persoanele fara cunostinte
sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea aparatului, in-
struire efectuata de catre o persoana res-
ponsabilad pentru siguranta lor.

» Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

» Nu lasati la indeména copiilor ambalajul
produsului.

» Nu lasati copiii $i animalele sa se apropie
de aparat atunci cand acesta este in func-
tiune sau cand se raceste. Componentele
accesibile sunt fierbinti.

» Daca aparatul are un dispozitiv de sigu-
ranta pentru copii, vd recomandam sa-| ac-
tivati.

+ Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie
efectuate de copii nesupravegheati.

www.zanussi.com

Instalarea

Avertizare Doar o persoana calificata va
instala acest aparat.

+ Indepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

+ Respectati instructiunile de instalare furni-
zate impreuna cu aparatul.

» Procedati cu atentie sporitd atunci cand
mutati aparatul deoarece acesta este greu.
Purtati intotdeauna manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méaner.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Verificati daca aparatul este instalat avand
in jurul sau structuri de siguranta.

* Laturile aparatului trebuie sa ramana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
aceeasi inaltime.

Conexiunea la reteaua electrica

Avertizare Risc de incendiu si de
electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la impamantare.

* Verificati daca informatiile de natura elec-
trica, specificate pe placuta cu datele tehni-
ce, corespund sursei de tensiune. Daca nu,
contactati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.
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» Nu folositi adaptoare cu cai multiple si ca-
bluri prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Contactati centrul de service sau un electri-
cian pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.

» Nu l&sati cablurile de alimentare electrica
sa intre Tn contact cu usa aparatului, in
special atunci cand usa este fierbinte.

* Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara folosi-
rea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigura-
ti-va ca priza poate fi accesata dupa insta-
lare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intot-
deauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecva-
te: intrerupatoare pentru protectia liniei, si-
gurante fuzibile (sigurantele cu surub tre-
buie scoase din suport), mecanisme de de-
cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la tofi
polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3
mm.

Utilizarea

Avertizare Risc de ranire, arsuri sau de
electrocutare sau explozie.
+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.
* Nu modificati specificatiile acestui aparat.
* Nu blocati fantele de ventilatie.
+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functiondrii.
+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuin-
tare.
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Aparatul devine fierbinte in interior pe dura-
ta functionarii. Nu atingeti elementele de
incalzire care sunt in aparat. Folositi intot-
deauna méanusi de protectie pentru a scoa-
te sau a pune in interior accesorii sau va-
se.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer fier-
binte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Tineti intotdeauna inchisa uga aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utili-
zarea unor ingrediente cu continut de al-
cool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

Nu Iasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile nu trebuie intro-
duse n aparat, nici puse adiacent sau dea-
supra acestuia.

Avertizare Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea emailului:

— Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

— Nu puneti folie din aluminiu direct pe ba-
za aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
—nu tineti vase umede si alimente in inte-
riorul aparatului dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect
asupra functionarii aparatului. Nu este un
defect in ceea ce priveste garantia legala.
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+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.

ingrijirea si curatarea

Avertizare Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-|
si scoateti stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista ris-
cul de spargere a panourilor vitrate.

+ Tnlocuiti imediat panourile vitrate ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.

* Atentie cand scoateti usa aparatului.
Aceasta este greal

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi
sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, res-
pectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

Descrierea produsului

? =

'*"
@
\k\‘

a éHE

Buton pentru functiile cuptorului
Indicator de alimentare electric

www.zanussi.com

* Nu curatati emailul catalitic (daca este ca-
zul) cu nici un tip de detergent.
Bec interior

* Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-
siv aparatelor electrocasnice. Nu 1l utilizati
n alte scopuri.

& Avertizare Risc de electrocutare.

» Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica Tnainte de a nlocui be-
cul.

« Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.
Aruncarea la gunoi

Avertizare Risc de ranire sau de
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare.

+ Taiati cablul electric si indepartati-l.

 Scoateti dispozitivul de blocare a usii pen-

tru a preveni inchiderea copiilor sau a ani-
malelor de companie in aparat.

Dispozitiv de programare electronic
Buton pentru temperatura
Indicator temperatura

n Grétar

Bec cuptor

n Ventilator

n Recipient pentru curatarea cu apa
Suportul pentru raft, detasabil
Pl&cuté cu date tehnice

Pozitii rafturi

Accesoriile cuptorului

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
ri.
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» Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.

¢ Grill-/ Cratitd pentru frigere

inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Curatarea initiala

+ Scoateti toate accesoriile si suporturile raf-
turilor detasabile (daca este cazul).

+ Curatati aparatul nainte de prima utilizare.

Important Consultati capitolul "Ingrijirea i
curatarea".

Reglarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune
in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electrici-
tate sau dupa o pana de curent, indicatorul
pentru Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +
sau -.

Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Activarea si dezactivarea aparatului

1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul
corespunzator.
Indicatorul de alimentare se aprinde
atunci cand aparatul functioneaza.

22

Pentru coacere si frigere sau ca tava pen-
tru grasime.

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul
pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica timpul setat.

Pentru modificarea orei apasati in mod

repetat () pana cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia Durata
[-1 sau Sfarsit = trebuie setate simultan.

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasi-
mile ramase.

1. Setati functia (@] i temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o
ora.

3. Setati functia [7] si temperatura maxima.

L&sati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.

Setati functia [C] si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de

obicei. Aparatul poate emite un miros si fum.

Acest lucru este normal. Aerisiti bine Tncape-

rea.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti bu-
tonul corespunzator.
Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pen-
tru temperatura n pozitia Oprit.
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Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie

O Pozitia Oprit Aparatul este oprit.

-'6‘- lluminare cuptor Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Gatire conventio-  Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Elemen-

-_— 6‘ nala :Incalzire de tele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi timp.
— sus +jos/ Curdta-  Pentru mai multe informatii despre Curétarea cu apa, consultati
re cu apa capitolul "Ingrijirea si curatarea".
- Pentru a termina alimentele deja gétite. Functioneaza doar ele-

Incalzire de sus P
mentul de Tncalzire de sus.

. . Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functioneaza
Incalzire de jos P . ;
— doar elementul de incalzire de jos.

v Grill (gratar) Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in mij-
g locul raftului. Pentru a face paine prajita.

vvv Grill rapid Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari. Pen-
P tru a face paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Gatire prin Con-  Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gati-

vectie cu Aer cald re, pe mai multe rafturi, fara transfer de aroma.
Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul pentru tempera-
Decongelare - A S .
Y tura trebuie sa fie in pozitia oprit.

Functiile ceasului

Dispozitiv de programare electronic

Indicatoarele functiei

Indicator timp

Buton +
[ (- C Buton selectare
Q O -0 S Buton-
=>1-l
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Functiile ceasului Aplicatie

Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.

Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu are ni-

ci o influenta asupra functionarii cuptorului.

O] Timpul
At Cronometru
Y] Durata
> Sfarsit

@ Puteti folosi simultan Durata -1 si Sfarsit
—l pentru a seta timpul cand aparatul
trebuie activat si, dupa aceea, dezactivat. Se-
tati mai intai Durata 2!, dupa aceea Sfarsit

-l.

Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata |-l si Sfarsit I, setati o
functie si temperatura. Acest lucru nu es-
te necesar pentru Cronometru [ .

2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare
a ceasului se aprinde intermitent.

Q200 @’
CWew;
\

Functii suplimentare

Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer
rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Daca opriti aparatul,
suflanta cu aer rece continua s& functioneze
pana cand temperatura din aparat scade i
aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau com-
ponentele defecte pot sa cauzeze su-
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Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.

Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.

3. Apasati + sau - pentru a seta timpul pen-
tru functia necesara a ceasului.
Afisajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-o. Dupa in-
cheierea perioadei de timp setate, indica-
torul functiei se aprinde intermitent si es-
te emis un semnal sonor timp de doua
minute.

(i) Tn cazul functiilor Durata -1 si Sfarsit |
, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.

5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia
oprit.

Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei
dorite se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -

Dupé céteva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

praincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de si-
guranta care intrerupe alimentarea cu curent.
Tn momentul in care temperatura scade, cup-
torul se activeaza din nou Th mod automat.
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Sfaturi utile

 Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

» Aparatul are un sistem special care produ-
ce o circulatie naturala a aerului si o reci-
clare constanta a aburului. Cu acest sistem
puteti gati intr-un mediu cu aburi si puteti
pastra preparatele moi in interior si crocan-
te la exterior. Reduce la minimum durata
de gatire si consumul de energie.

» Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe panourile de sticla ale usii. Acest
lucru este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare uti-
lizare a aparatului.

+ Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu puneti folie din aluminiu pe com-
ponente atunci cand gatiti. In caz contrar
este posibila modificarea rezultatelor obti-
nute si se poate cauza deteriorarea stratu-
lui de email.

Coacerea prajiturilor
* Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Tabele pentru coacere si frigere

PRAJITURI

Gatire conventionala
- (incalzire de sus +
TIP DE MAN- ;

jos)
CARE

Nivel raft

Gatire cu aer cald

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lasi timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

« Utilizati o cratita adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute fnain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum in cuptor pe durata frigerii, se reco-
manda adaugarea de putina apa in cratita
adanca. Pentru a preveni condensarea fu-
mului, addugati apa de fiecare data dupa
ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

Durate de
gatire
[min]

Observatii

Nivel raft

Retete cu com- 2 170 3(2si4) 160 45-60 Intr-o forma pen-
pozitie batuta cu tru prajituri
telul

Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o forméa pen-
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tru prajituri
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TIP DE MAN-
CARE

Prajitura cu
branza si lapte
batut

Prajitura cu me-
re (placinta cu
mere)

Strudel

Tarta cu gem

Pandispan

Tort de craciun/
tort bogat in
fructe

Prajitura cu pru-
ne

Prajituri mici -
pe un nivel
Prajituri mici -
pe doua niveluri
Prajituri mici -
pe trei niveluri
Biscuiti / patise-
rie - pe un nivel
Biscuiti / patise-
rie - pe doua ni-
veluri

Biscuiti / patise-
rie - pe trei nive-
luri

Bezele - pe un
nivel

Bezele - pe
doua niveluri

Chifle dulci

26

Gitire conventionala

(incalzire de sus +

jos)
Nivel raft
1 170
2 170
B 175
2 170
2 170
2 160
1 175
B8 170
3 140
3 120
8 190

www.preciz.hu

Gatire cu aer cald

Nivel raft

2

2 (stanga si
dreapta)

2 (stanga si
dreapta)

2si4

1,3si5

2si4

1,3si5

2si4

165

160

150

165

160

150

160

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

120

120

190

Durate de

gatire
[min]

60 - 80

80-100

60 - 80

30-40

50 - 60

90 - 120

50 - 60

20-30

25-35

30-45

30-35

35-40

35-45

80 - 100

80-100

12-20

Observatii

Intr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
in doua forme
pentru prajituri de
20 cm pe un
grétar”
Intr-o tava de coa-
cere
Intr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
Intr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
Tntr-o forma pen-
tru prajituri de 20
cm?)

Intr-o tava de pai-
nel)

Intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tava de coa-
cere

intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tavé de coa-
cere

intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tavé de coa-
cere

Intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tavé de coa-
cere)

Intr-o tava de coa-
cerel)
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Gatire conventionala

(incalzire de sus +

TIP DE MAN- jos)
CARE
Nivel raft
Eclere - pe un 3 190
nivel

Eclere - pe doua - -

niveluri

Tarte 2 180
Tort cu multe 1 160
fructe

Sandvis Victoria 1 170

1) Preincélziti timp de 10 minute.

PAINE SI PIZZA

Gatire conventionala
(incalzire de sus +

TIP DE MAN- jos)
CARE
Nivel raft

Péine alba 1 190
Péine de secara 1 190
Chifle 2 190
Pizza 1 230 -

250
Biscuiti 3 200

1) Preincalziti timp de 10 minute.

TARTE

www.zanussi.com
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Gatire cu aer cald

Nivel raft
3 170
2si4 170
2 170
2 150

2 (stanga si 160
dreapta)

Gatire cu aer cald

Nivel raft
1 190
1 180
2(2si4) 180
1 230 -
250
3 190

Durate de
gatire
[min]

Observatii

25-35  Intr-o tava de coa-
cere
35-45  Intr-o tava de coa-
cere
45-70 intr-o forma pen-
tru prajituri de 20
cm
110-120  Intr-o forma pen-
tru prajituri de 24
cm
50 - 60 intr-o forma pen-

tru prajituri de 20
cm

Durate de
gatire
[min]

Observatii

60 -70 1 -2 bucati, 500 g
per bucata)
30 - 45 intr-o tava de pai-
ne
25-40 6 - 8 role intr-o
tava de coacere)
10-20  Intr-o tava de coa-
cere sau cratita
adanca?)
10-20  Intr-o tava de coa-

cere1)
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Gatire conventionala

" (incalzire de sus + Gatire cu aer cald
TIP DE MAN- jos) Durate de Observatii
CARE gatire [min] g
Nivel raft Nivel raft
Tarte cu paste 2 200 2 180 40 - 50 intr-o forma
Tarte cu legume 2 200 2 175 45 -60 Intr-o forma
Tarta cu slanina 1 180 1 180 50 - 60 Tntr-o forma™
si omleta
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 ntr-o forma1)
190 190
Paste Cannello- 2 180 - 2 180 - 25-40 intr-o forma?)
ni 190 190
1) Preincalziti timp de 10 minute.
CARNE
Gatire conventionala
" (incalzire de sus + Gatire cu aer cald
TIP DE MAN- jos) Durate de Observatii
[o7.13{3 gatire [min] g
Nivel raft Nivel raft
Vita 2 200 2 190 50-70 Pe un gratar
Carne de porc 2 180 2 180 90 - 120 Pe un gratar
Vitel 2 190 2 175 90 - 120 Pe un gratar
Friptura de vita 2 210 2 200 50 - 60 Pe un gratar
englezeasca, in
sange
Friptura de vita 2 210 2 200 60-70 Pe un gratar
englezeasca,
gatita mediu
Friptura de vita 2 210 2 200 70-75 Pe un gratar
englezeasca, bi-
ne facuta
Ceafa de porc 2 180 2 170 120 - 150 Cu sorici
Picior de porc 2 180 2 160 100 - 120 2 bucati
Miel 2 190 2 175 110-130 Picior
Pui 2 220 2 200 70-85 intreg
Curcan 2 180 2 160 210 - 240 Intreg
Rata 2 175 2 220 120 - 150 Intreg
Gasca 2 175 1 160 150 - 200 intreg
lepure 2 190 2 175 60 - 80 Taiat in bucati
lepure de camp 2 190 2 175 150 - 200 Taiat in bucati
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Gatire conventionala

" (incalzire de sus + Gatire cu aer cald
TIP DE MAN- jos) Durate de Observatii
CARE gatire [min] u
Nivel raft Nivel raft
Fazan 2 190 2 175 90 - 120 Intreg
PESTE
Gatire conventionala
- (incalzire de sus + Gatire cu aer cald
TIP DE MAN- jos) Durate de Observatii
CARE gatire [min] :
Nivel raft Nivel raft
Pastrav/Dorada 2 190 2 175 40 -55 3 - 4 pesti
Ton/Somon 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fileuri
Grill

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute,
Tnainte de gatire.

Cantitate Durata de gatire [min]
TIP DE MANCARE Nivel raft Pe o parte | Pe cealalta
parte
File bucati 4 800 4 max. 12-15 12-14
Friptura de vita 4 600 4 max. 10-12 6-8
Carnati 8 - 4 max. 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 4 max. 12-16 12-14
Pui (taiat in doua) 2 1000 4 max. 30-35 25-30
Kebab 4 - 4 max. 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12
Sandvis cu paine 4-6 - 4 max. 5-7 -
prajita
Paine prajita 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
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Decongelare

TIP DE MANCA-
RE

Pui

Carne

Carne

Pastrav
Capsuni
Unt

Frisca
Prajitura

Uscare - Aer cald

1000

1000

500

150
300
250

2 x 200

1400

www.preciz.hu

Timp decon-

gelare [minu-
te]

100 - 140

100 - 140

90 - 120

25 -35
30 - 40
30-40

80 - 100

60

Acoperiti rafturile cuptorului cu foi de copt.

LEGUME

Timp suplimentar

20-30

20-30

20-30

10-15
10-20
10-15

10-15

60

de decongelare Observatii
[minute]

Puneti puiul pe platanul infe-

rior intors, pe o farfurie mare.

Intoarceti la jumatatea dura-
tei de gatit.

Tntoarceti la jumatatea dura-
tei de gatit.
Intoarceti la jumatatea dura-
tei de gatit.

Frisca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

. Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri

Fasole
Ardei

Legume pentru
supa

Ciuperci
lerburi

FRUCT

1/4
1/4

1/4
1/4

60 - 70

60 - 70 5-6
60 - 70 5-6
50 - 60 6-8
40-50 2-3

A . Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
1/4

Prune ) 60-70 8-10
Caise 3 1/4 60 - 70 8-10
Felii de mar ) 1/4 60 - 70 6-8
Pere 3 1/4 60 - 70 6-9

30
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Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta
arsa (mai ales cea care contine amidon),

ingrijirea si curatarea

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta".

+ Curatati partea din fata a cuptorului cu o
carpa moale, apa calda si agent de curata-
re.

+ Utilizati un agent de curatare obignuit pen-
tru a curata suprafetele metalice.

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Astfel, puteti indeparta murdaria
mai usor i aceasta nu se mai arde.

+ Curatati murdaria rezistenta cu produs spe-
cial de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului dupa
fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curata-
re.

+ Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi distrus.

@ Pentru modelele din inox sau alumi-
niu:

Curatati usa cuptorului numai cu un burete

ud. Uscati-o cu o lavetd moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau pro-

duse abrazive, deoarece acestea pot deterio-

ra suprafata cuptorului. Curatati panoul de

comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura ugii se afla in jurul cadrului ca-
vitatii cuptorului. Nu utilizati aparatul daca
garnitura ugii este deterioratd. Contactati
centrul de service.

» Pentru a curata garnitura usii consultati in-
formatiile generale despre curatenie.
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acrilamidele pot fi un factor de risc al
sanatatii. De aceea, va recomandam sa gatiti
la cele mai mici temperaturi si sa nu va
rumeniti prea mult mancarea.

Suporturile raftului

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
suportul rafturilor.

Scoaterea suporturilor pentru rafturi

~

)

(1] Trageti partea din (2] Trageti partea din

fata a suportului spate a suportului

gratarelor afara din ~ pentru raft pentru a

peretele lateral. o indeparta de pere-
tele lateral si scoate-
ti-o Tn afara.

Instalarea suporturilor pentru rafturi
Instalati suporturile pentru rafturi in ordine in-
versa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
rafturi trebuie indreptate spre Tnainte.
Curatare cu apa

Procedura de Curatare cu apa foloseste abu-
rul pentru a elimina grasimile si resturile de
mancare ramase in cuptor.

1. Puneti 300 ml de apa in rezervorul pentru
Curatare cu apa aflat la baza cuptorului.

2. Setati functia cuptorului [6"] .

Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
de minute.

5. Dezactivati aparatul si 1asati-l sa se
raceasca.

w
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6. Céand aparatul este rece, curatati suprafe-
tele interioare ale cuptorului cu o laveta.

Avertizare Tnainte de a atinge aparatul,
verificati daca acesta s-a racit. Pericol de
arsuri.

Bec cuptor

Avertizare Aveti grija cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.

inainte de a schimba becul cuptorului:
» Dezactivati cuptorul.

» Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati Tntrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.
Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea reziduu-
rilor de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoa-
teti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul de sticla.

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua pa-
nouri de sticla. Puteti s& scoateti usa cuptoru-
lui si panoul intern de sticla pentru a le
curata.

Usa cuptorului se poate inchide daca in-
cercati sd scoateti panoul intern de sticla
fnainte de a scoate usa cuptorului.

32

© Deschideti com-
plet usa si apucati
de cele doua bala-
male ale usii.

O Ridicati si rotiti
parghiile de pe cele
doua balamale.

© inchideti usa cup-
torului pana la prima
pozitie de deschide-
re (jumatate). Dupa
aceea impingeti si
scoateti usa din lo-
cas.

(4] Puneti usa pe o
lavetd moale, pe o
suprafata stabila.

o~
IS

9

6 Pentru a scoate
panoul intern de
sticla eliberati siste-
mul de blocare.

O Ruotiti cele dous

dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le

din locagurile lor.
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Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata
spre partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului de

~ sticla din zonele serigrafiate nu prezinta as-
= peritati la atingere.
) Asigurati-va ca ati montat panoul intern de
1’/¥ sticla Tn pozitia corecta. Consultati imaginea.

@ Ridicati cu atentie
panoul de sticla (pa-
sul 1) si scoateti-I
(pasul 2).

Curatati panoul de sticld cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Instalarea usii cuptorului si a panoului de
sticla

Dupa terminarea procedurii de curatare, re-
montati panoul de sticla si usa cuptorului. Fa-
ceti pasii de mai sus in ordine inversa.

Ce trebuie facut daca...

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Cuptorul nu se incalzeste. Aparatul este dezactivat. Activati aparatul.
Cuptorul nu se incalzeste. Ceasul nu este setat. Setati ceasul.
Cuptorul nu se incalzeste. Nu au fost efectuate setarile ne-  Verificati daca setarile sunt co-
cesare. recte.
Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta din tabloul de siguran-  Verificati siguranta. Daca sigu-
te este decuplata. ranta se declanseaza de mai
multe ori, contactati un electri-
cian calificat.
Becul cuptorului nu functioneaza. Becul cuptorului este defect. Tnlocuiti becul cuptorului.
Afisajul indica 12.00. Alimentarea a fost intrerupta. Setati ceasul.
Aburul si condensul se ageaza Ati lasat vasul cu mancare prea  Nu lasati vasele cu mancare in
pe alimente si in interiorul cupto- ~ mult timp in cuptor. cuptor mai mult de 15-20 minute
rului. dupa terminarea gatitului.
Daca nu puteti gasi singur o solutie la pro- este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
blema, contactati dealerul sau centrul de ser- | aparatului.
vice.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta
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Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)

Date tehnice

Tensiune 230V
Frecventa 50 Hz
Instalarea
Avertizare Consultati capitolul 4 N\

"Informatii privind siguranta”.

incorporarea in mobilier

4 N
TT—548_ 20
558 ™~
573 /
589
} - J
594
5
- f J
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Conectarea la alimentarea electrica

Avertizare Conectarea electrica trebuie
efectuata numai de catre o persoana
calificata.

Protejarea mediului inconjurator

X

Simbolul < e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui

www.zanussi.com

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind siguranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de co-
nectare electrica.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-
F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata (de pe placuta cu date teh-
nice) si tabelul:

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 1380 W 3 x0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x 1 mm?
maxim 3680 W 3 x 1,5 mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decat cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

Q

produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care l-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele in containe-
rele corespunzatoare din locurile amenajate
special pentru colectarea deseurilor.

35



www.preciz.hu

3micTt

IHbopmaLia 3 TexHikm 6e3nekn 36
Onuceupoby 39
Mepen NepLNM KOPUCTYBAHHSM _ 39
lLloneHHe KopucTyBaHHa 40
OyHKUii roAvHHMKA _ 41
Dopatkosi pyHkuii _ 42

KopwcHi nopagu _ _ _ _ _ _ __ _ ____ 42
Jornsptauictka 48
Wo pobutu, korm ... _ _ _ _ _ _ __ ___ 51
TexHiwWipawi __ 51
YcraHoBka _ _ 52
OxopoHa foskinng 53

Moke 3MiHUTKCS 6e3 OMNoBILEHHS.

/AN IHopmaLia 3 TexHikn 6e3neku

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyaTalieto npu-
nagy cnif yBaXxHO NpoynUTaTH IHCTPYKLKO KO-
pvcTyBada. BupobHuk He Hece Bignosigans-
HOCTI 33 MOLLKOOKEHHS, LLIO BUHUKIN Yepes
HenpaBuSibHe BCTAHOBIEHHS abo ekcnyaTa-
Lit0. IHCTPYKLUIT 3 KOpUCTYBaHHSA Npunagom
cnig 36epirati 3 METOK KOPUCTYBaHHSA B
ManbyTHbOMY.

Be3neka pitel i Bpa3nuBux ocid

MonepemxeHHs! IcHye pn3nk
3ayLUEHHS, YLIKOKEHb Y1 BTPATK
npawues3aaTHOCTI.

 Lle npunag moxe BUKOPUCTOBYBaTUCh
JiTbMy cTapLue 8 pokiB Ta ocobamu i3 3HK-
KEeHUMU Pi3NYHUMM, CEHCOPHUMUK abo ncu-
XiIYHUMU MOXIMBOCTAMU YM HEOQOCTATHIM
[JOCBIOOM | 3HaHHAMW NuLLe Nig Harnsaom
abo nicns NpoBefeHHs! iIHCTPYKTaxy CTo-
COBHO KOPWCTYBaHHSA NpunagoMm Bignosi-
JarnbHoto 3a ix 6e3neky navHol.

* He posBonsante gitam rpatucs 3 npuna-
OoMm.

* [NakyBanbHi MaTepianu cnig TpuMaTu B He-
[OCTYNHOMY ANs OiTen Micui.

* He pgonyckanTte gitei Ta 4OMaLLHIX TBapuH
[0 npunagy nia vac noro poboTu Yn oxo-
nogXeHHs. [JoCTynHi YaCTuHW rapsyi.

o FAKLWO Npunag OCHaLLEeHO 3ax1CToM Big Ao-
CTyny AiTen, peKOMeHOY€eTbCS NOro yBiM-
KHYTW.

* YuLieHHs Ta TexHIYHe 06CnyroByBaHHs He
MOXXHa BUKOHYBaTK AiTAM 6e3 Harnsgy.

36

YcTaHoBKa

& MonepepxeHHA! BcTaHoBnoBaTH LiEN
NPUCTPIN NOBUHEH NWLLE
KBanigikoBaHWn axiBeLlb.

* [OBHICTIO 3HIMITb YNaKOBKY.

* He BcTaHoBMOWTE | HE BUKOPUCTOBYWTE
MOLLKOMKEHWI Npunag.

» [oTpumyiTecs iHCTPYKLN 3 yCTaHOBKY, LLO
BXOZATb Y KOMMIIEKT pa3oM i3 Npuiagom.

* [Mpunag Baxkuin, Tomy 6yabTe 0bepexHi,
nepecysatouu horo. O6oB’'A3KOBO oasranTe
3aXUCHI pyKaBUYKN.

* He TarHiTb npunag 3a pyuky.

» [oTpumyiitecs BUMOT LWOAO MiHIManbHOT
BiiCTaHi 4O iHWWX Npunagis Yn npeameTiB.

* [lepekoHanTecs, WO KOHCTPYKLT, Mif SKu-
MU i Binga kX yCTaHOBIEHO Npunag, €
CTIKUMK | 6e3NeYHUMMN.

» Bwcota cTopiH npunagis abo iHwunx o6’ek-
TiB, 6ins AKkux CTOITb Npunag, NoBMHHA Bia-
noBigaTy BUCOTi CTOPIH Npunagay.

MiaknoYeHHsA [0 eneKkTpomepexi

& MNonepepxeHHA! IcHye Hebe3neka
NOXeXi i ypakeHHs ENeKTPUYHIM
CTPYMOM.

 Bci poboTK 3 NigknioYeHHs 40 enekTpome-
pexi MaloTb BUKOHYBaTUCS KBanidikoBa-
HUM €NEeKTPUKOM.

* [Mpunag mae 6yt 3a3emeHuii.

* [lepekoHawiTecs, O eNeKTpUYHi napameT-
pv Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMK JaHUMU Bia-
noBigatTb NapameTpam enekTpomepexi. Y
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pasi HeBiANoBIAHOCTI Chif 3BEpHYTUCH A0
enekTpuKa.

* 3aBXau KOpUCTyNTECS NPaBUMbHO BCTaHO-
BIIEHOIO NPOTUYAAPHOK PO3ETKOIO.

* He BuKOpuCTOBYWiTE po3ranyxyBadi, nepe-
XiOHWKKX 1 NOOOBXYBaui.

+ [lig yac BCTaHOBMEHHS Npunagy nuibHymn-
Te, Wob He NowwKoaMTU Kabenb XUBMNEHHS i
wrencenb. [ns 3aMiHM NOLIKOOXXEHOTO Ka-
6ento cnig 3BepHYTUCH O CEpPBICHOMO
LieHTpy abo Ao enekTpuka.

* [MunbHyWTe, WO6 Kabenb XMUBMEHHS He
TOpKaBCs ABepUAT npunagy, 0cobnmeo Ko-
N1 ABepusATa rapsadi.

« EnemMeHTV 3axucTy Bif ypaXeHHs enek-
TPUYHKUM CTPYMOM Ta i30onsiLia MatoTe 6yTu
3acpikcoBaHi Tak, abu ix He MoxHa byno
3HsTK B3 cneuianbHOro iHCTpYMeHTa.

+ BcraBnsiiTte WTencenbHy BUNKY y po3eTKy
€NEeKTPOXMBIIEHHS NWLLE MiCNsA 3aKiHYEHHS
yCTaHOBKW. [NepekoHanTech, Lo nicns yc-
TaHOBKY € BiNbHUIA JOCTYN 10 PO3ETKN
€NEKTPOXKMBIIEHHS.

* He BcTaBnante BUIKY B PO3ETKY, AKa Xn-
Ta€ETbCA.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, W00 Bia-
KMOYMT Npunag Big enekTpomepexi. Tar-
HITb TiNbKW 3a LUTENCEnNbHY BUTKY.

» BukopucToByITE NuLLE HanexHi i3ontotoui
npuUCTpoi, a came: NiHiHi po3’egHyBavi, 3a-
nobiXHWKM (TBUHTOBI 3anNOBKHUKK CNif BX-
KpyTUTU 3 NaTpoHa), pene 3axucTy Bia 3a-
MWUKaHHS Ha 3€MJTH0 | KOHTaKTOPW.

» EnekTpuyHe nigkntoyYeHHs NOBUHHO nepe-
nbavati HasiBHICTb i30/1H0H04Or0 NMPUCTPOLD
1S NOBHOTO BiJKMIOYEHHS Bif eneKkTpome-
pexi. 3a30p MiXX KOHTaKTaMu i3051H0YOro
NMPUCTPOLO MAE CTAHOBUTU HE MEHLLE 3 MM.

EkcnnyaTtauis

MonepepyxeHHs! IcHye Hebeaneka
TpaBMyBaHHs, OMiKiB, ypaXeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM Ta BMOYXY.

+ Lle# npunag npuaHayeHo Ans NobyToBOro
3aCTOCYBaHHS.
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He 3MiHIONTe TEXHIYHI XapaKTepPUCTUKK
npunagy.

MepekoHanTecs, WO BEHTUNALINHI OTBOPU
He 32a0roKoBaHi.

He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnsgy nig
Yac KOPUCTYBaHHS HUM.

Bumukarite npunag nicnsi KOXHOroO BUKOPU-
CTaHHs.

MNig yac poboTn Nnpunag HarpiBaeTbes. He
TopKanTecs 4o HarpiBanbHUX eNeMeHTIB
npunagy. 3aBxam KOpUCTYNTECh KyXOHHU-
MW pyKaBULISIMM, KONW BUTSIraeTe npunag-
[8 41 [eKo, Ta, KOonu BCcTaBnseTe ix.

BynbTe obepexHi, konu BiokpuBaeTe ABep-
usiTa npautotodoro npunagy. Moxnueuin
BUXig raps4oro nosiTps.

Mig Yac po6oTyK 3 NPUNaaOM PYKU He Mo-
BUHHI ByTW MOKpMMM aBo Bororvmu. He ko-
pUCTYyTeCs NpUnagoM, SIKLLO BiH KOHTaK-
Ty€ 3 BOZOM.

He TucHiTb Ha BiakpuTi ABepusTa.

He BukopucToBy#iTe npunag sik pobody no-
BEpXHI0 abo sik NoBepxHio Ans 36epiraHHs

peyen.

Mig Yac po6oTu npunagy 3aBxau Tpuman-

Te ABepusTa 3a4MHEHUMMU.

Ob6epexHo BiounHaNTe ABepusATa npunaay.
BuvikopuctaHHs iHrpegieHTiB i3 cnupTom mMo-
Xe CNPUYMHUTI YTBOPEHHS CYMiLLli CNNPTY i
noBiTpS.

lMpw BigkpvBaHHI ABEPUST cnigkynTe, abu
nobnuay He Gyno oxepen ickpiHHs abo Bia-
KPUTOrO BOTHHO.

He knagite 3aMMUCTI pe4OBMHM YK Npea-
MeTU, 3MOYEeHi B 3aMMUCTIX PEYOBUHAX,
ycepeavHy npunagy, nopsa 3 Hum abo Ha
HbOTO.

MonepemxeHHA! ICHye pn3nk
MOLUKOPKEHHS npunagy.

o6 yHUKHYTV NOLUKOMKEHHS 11 3HEGap-
BINEHHS emani:

— He ctaBTe nocyg abo iHwi npeametn
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunagy.

— He knagitb conbry 6e3nocepeaHbo Ha
[HO npunagy.
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— He cTaBTe Boagy 6e3nocepeHbo B rapsi-
Y npunag,.

— nicns NpUroTyBaHHS He 3anuwianTe B
npunagi cTpasu i IPOAYKTU 3 BUCOKUM BMi-
CTOM BOJOTW.

— ObyabTe obepexHi, 3HiMatoun abo BcTaHo-
BIIIOKOYM Npunaaas.

» 3HebapBrieHHs1 emani He BNMBAE Ha po-
6oui sakocTi npunagy. Lle He € Heponikom 3
TOYKM 30pY 3aKOHY MPO rapaHTilHi 30-
00B'sI3aHHS

* [1ns1 BUMiKaHHA TiICTEYOK i3 BENTMKMM BMi-
CTOM BOMOIY CAlif, BUKOPUCTOBYBATW rMnbo-
Ky »apoBHto. Cik, Sk1in BUAINSETbCS 3
dpyKTiB, MOXeE 3anuaTi NOCTiVHI NNSMK
Ha emarneBoMy MOKPUTTI.

Dornag Ta yucTka

MonepenxeHHs! IcHye pusnk
OTpYMaHHS TpaBMm, noxexi abo
NOLLUKOIXKEHHS Npunagy.

* [lepL HiX BUKOHYBaTK TexHi4He obcrnyro-
BYBaHHS, BUMKHITb Npunag, i BUAMITb BUIIKY
3 PO3eTKM.

» [lanTe npunagy OXOnoHYTU. € pU3uK, Lo
CKINSIHI NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLLKOMXKEHHS CKNAHMUX NnaHenew ix
cnig ogpasy 3aMiHUTU. 3BEpHITLCA y cep-
BICHWUI LEHTP.

» BbyabTe 0bepexHi, 3HiMatoun asepusTa 3
npunagy. [iBepusita Baxki!

 PerynspHo ouunwynte npunag, wob sano-
6irTi noripLIeHHIo MaTepiany noBepxHi.

+ Xup abo ixa, Wo 3anuwaTses y npunagi,
MOXYTb CTaTU NMPUYNHOIO MOXKEXK.

* [NpoTpiTb Npunag BOMOror M’'siKoK raHdip-
KOt0. 3aCTOCOBYMTE NMULLE HEUTPanbHi
Mutodi 3acobu. He 3actocoByiTe abpa3suvs-
Hi 3acobu, abpasunBHi CepBETKN, PO3UNHHN-
kn abo meTanesi npegmeTy.
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* FAKWO BM KOPUCTYETECA aepo3onsmMn As
YMLLEHHS AyXOBMX Wad, 060B’A3KOBO [0-
TPUMYINTECH IHCTPYKUIW, HaBedEeHWUX Ha yn-
aKoBLji.

* He ounwyiite kataniTuuHy emanb (KO
3aCTOCOBYETHCS) XKOAHUMU MUIOYMMU 3aCO-
Samu.

BHyTpilwHE OCBITNEHHA

» EnektpuyHa abo ranoreHoBa nammnouyka,
LLIO BMKOPUCTOBYETLCA B LiIbOMY Mpunagi,
npv3HayeHa nuiue Ans nobyTosux npvna-
AiB. He BuKkopucToByiiTe 1i ANs OCBITNEHHSA
oceri.

MonepepxeHHs! IcHye Hebeaneka
YPaXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPyMOM!

 [Nepen 3amiHOK NaMMNOYKK BiOKTHOUYNTD
npunag, Big enekTpoXMBIEHHS.

+ BukopucTOBYITE NLLE NTAMMNOYKA 3 TAKUMU
X TEXHIYHUMMN XapaKTepPUCTUKAMU.

YTunisauia

& MNonepepxeHHA! IcHye Hebe3neka
TpaBMyBaHHS ab0 3ayLUEHHS.

 BigknodiTe Npunag Big enekrpomepexi.

* BigpixTe kabenb XVBMNEHHS | BUKMHbTE 10-
ro.

* 3HiMiTb ABEPHWUIA 3aMOK, LLO6 YHUKHYTM 3a-
NUpaHHa AiTen | JOMaLUHIX TBapyH Yy npu-
nagi.

Llen npoaykT no 3micTy Hebe3neyHmx
pPeYOBMH BiAMOBIAAe BUMOraM TeXHIYHOro
pernameHTy 06MeXeHHs! BUKOPUCTaHHS
Aesknx Hebe3neyHux peyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne1057 Big 3 rpyaHs 2008p.)
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Onuc BupoOy

LT

Mepemukay dyHKUIA OyX0BOI LWadu
IHOMKaTOP XMBMNEHHS

EnekTpoHHMI nporpamaTop
Mepemukay TemnepaTypu

Mepen nepwMM KOPUCTYBaAHHAM

MonepemxeHHA! [uBiTb po3ain
"IHdbopmaLis 3 TexHiku 6esnekn”.

MepLue yneHHA npunagy

* Buimitb yce npunagas i 3HiMHI ONopHi pe-
MKn (SIKWOo nependayeHo).

* [lepen nNepLuMmM KOPUCTYBaAHHSIM NMOYUCTITh
npunag.

Baxnuso! [lnB. po3ain «Jornag Ta uicTkay.

BcraHoBneHHs yacy

MepLu Hixk KOpUCTyBaTUCS [yXOBOHO Lua-
¢hoto, NOTPiGHO BCTAHOBMTM Yac fobw.

lMpw nigknoYeHHi npunagy oo enekrpomepe-
Xi 4y nicns NpUNUHEHHs1 nogadi enekTpoe-
Heprii iHguKaTop Yacy [obw noynHae bnvma-
™.

KopucTtyintecs kHonkamm + i -, 06 BCTaHOBY-
TV vac.
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IHOMKaTOp TemnepaTypu

[ 6 LS

JTamnoyka gyxoBoi wacdwu

|} BexmvnsTop

n KoHTelHep Ana o4nLeHHs BOAO
OnopHa peitka, 3HIMHa

Tabnuyka 3 TeXHIMHUMW AaHUMK
PiBHi po3TalLuyBaHHsi MOMMYOK

Mpunapaa AyxoBku

» KombiHoBaHa pewiiTka
[ns poswmilieHHs nocyay i dopm Ans Bu-
MNiYKK, @ TaKOX AN CMaKeHHS!.

* AntomiHieBe Aeko AnsA BUMIKaHHA
[ns BunikaHHS nuporis i neuynea.

* [leko AnsA cMaxeHHA / AeKo Ansa rpunsa
[nsi BUNiKaHHS | CMaXeHHs Yn ans 3ompax-
HS1 KMpY.

f 2ol @i
- o +
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MpnbnmsHo Yepes N'ATb cekyHA 6rMmaHHs
NPUNUHUTBLCS, a Ha aucnnei BigobpasnTbes
BCTaHOBIEHMI Yac aoowu.

(1] LWo6 sminuTi yac, Hatuckaitte (D) , noku

6nvmae iHgukaTop Yacy gobw. He cnig
0fHOYaCHO HacTpotoBaTh yHKLito «TpuBa-
nictb» |-l abo «3aBepLueHHs» = .

MNMonepepHe nporpiBaHHA

MonepeaHbO NporpinTe npunag, Wwob suna-
NMUINNCh 3anuLLKU 3MaLLyBarnbHUX MaTepianis.

1. BcTaHoBITb GyHKLi0 [@)] | MakcumanbHy
TemnepaTtypy.
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2. [avite npunagy nonpawoBaTu Of4HY ro-
OVHYy.

3. BcTaHoBiTh dyHkLito [7] i MakcumansHy
TeMnepartypy.

4. [avite npunagy nonpawoBaTi 4ecsTb
XBUIUH.

5. BcTaHosiTh doyHKLito [C] i MakcumanbHy
Temnepartypy.

LLlogeHHe KOpUCTyBaHHA
MonepemxeHHsa! [usiTe po3ain
"IHdhopmauis 3 TexHikn 6e3nekn”.

YBiMKHEHHSA 1 BUMKHEHHA npunaay

1. TloBepHiTb NnepemMunkay pyHKLUIN JyXOBKM

Ha NoTpiBHY dhyHKLito.

Konu npunag npautoe, CBiTUTLCS iHAMKa-

TOP XUBJEHHA.

DyHKUIT 4YXOBKM

6. [awnTe npunagy nonpavtoBaTti AecsTb
XBUMNWH.

Mpunagas Moxe HarpiTMcs 4o BULLOT Temne-

paTypu, HiX 3BUYanHo. Y npunagi Moxe

3'aBnsATUCS 3anax Ta auMm. Lle HopmanbHe

auLe. MoabainTe nNpo gOCTATHE NPOBITPHO-

BaHHS.

2. BcTaHoBITb NOTPiOHY TeMnepaTypy 3a
[OMOMOrol0 NepeMumKkaya TemnepaTypu.
Konun temnepaTtypa y npunagi 36inb-
LUYETBCSA, MOYMHAE CBITUTUCSA iHOMKATOP
TemnepaTypu.

3. o6 BuMKHYTM Npunagd, MOBEPHITL nepe-
MUKaY OyHKLIN OyXOBKM Ta nepemMmkad
TeMnepaTypu B MONOXEHHSI «BUMKHEHOY.

TpaguuiiHe npuro-
6‘. TyBaHHs / Oyu-
LLIEeHHs1 BOA00

BepxHin HarpiB

HwxHin Harpis

punb

0 MonoxeHHs «Bum-
Mpunan BUMKHeHO.
KHEHO»
-b- MigceiTka JInwe yBiMKHEHHS NamMnoYkun AyxoBku. He € pyHKLieo roTyBaHHs.
’ N

CMaXeHHs! 1 BUMiKaHHS Ha ogHOMY piBHI AyxoBoi wadu. OgHo-
YacCHO NpaLoTb BEPXHIN i HUXKHIN HarpiBanbHi eneMeHTu.
[HeTanbHiwy iHdpopMaLiilo NPO OYULLEHHS BOAOK AMB. Y PO3Aini

«[ornsg Ta ynctkar.

-_— [Ina noBefeHHsA CTpaB [0 rOTOBHOCTI. [NpaLltoe Tinbku BEPXHiN Ha-

rpiBanbHWA enemeHT.

[ns BuUNikaHHS KOHAUTEPCHKMX BUPOGIB i3 XpycTkoto abo TBepAoHo
— OCHOBOH. [1pautoe TiNbKW HWXKHIN HarpiBanbHUA enemMeHT.

v [lns roTyBaHHS Ha rpvni HEBEMUKOT KiNbKOCTi CTpaB abo NpoayKTiB
nnackoi (hopMun NocepeanHi NONMYKN. [INs NpUroTyBaHHs rpiHOK.

[Insi roTyBaHHs Ha rpuni BENWKOI KinNbKoCTi cTpaB abo NpoaykTiB
Benuvkun rpunb nnackoi popmu. [Ins npuroTyBaHHs rpiHOK. [puib BMUKaeTbCA

MOBHICTHO.

[103BONSIE OAHOYACHO CMaXWUTN YU CMAXKWTU i NEKTU CTPaBK, LLO
BeHtunstop rOTYlOTbCS 32 OAHAKOBOT TEMMEPATYPH, Ha AEKINbKOX MOnMYkax

6e3 3MillyBaHHSA 3anaxi..

:t e T e [N po3MOpOoXyBaHHs 3aMOPOXEHNX cTpaB abo npoaykTis. Mepe-
266 y MUKay Temnepatypy Mae 6yTy B MOSIOXKEHHI «BUMKHEHOY.

40
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DYHKUii roAMHHUKA

EnekTpoHHMI nporpamaTtop

Q)
JAl

=
ard

Yac pobu

Tavimep
Ty AyXOBOI Wwadwm.
TpuBanictb

3aBepLUEeHHS

@ Bu moxeTe ogHo4acHo BUKOPUCTOBYBA-

™ dpyHKUiT « TpuBanicTb» 21 i «3aBep-

WeHHs» —|, 106 BCTaHOBUTU Yac YBIMKHEH-
H$1 1 BUMKHEHHs1 npunagy. CnepLly HacTpon-
Te dyHKuito « Tpusanicte» Il , a notim «3a-

BEPLUEHHS» = .

HanawTyBaHHA (pyHKLiA roguHHMKa

1.

Ons dyHkuinn « Tpusanictby 21 «3aBep-
LeHHsA» —>| HeoBXiAHO BCTaHOBUTU OYHK-
Lito AyxoBoi Wwadhm 1 Temnepatypy. Ans
TaiiMepa 380pOTHOTO Bianiky [\ LibOro
pobuTtu He Tpeba.

HaTtuckanTe kHOMKy BUOOpPY, OOKM He 3a-
ropuTbCs iHAMKATOP NOTPIGHOT PyHKUIT
roAMHHUKA.

www.zanussi.com

IHOMKaTopKn doyHKLIN
IHavkaTop yacy
Kronka +

Kronka Bu6opy
Krorka -

(1]

3acTocyBaHHA

BcTaHoBneHHS, 3miHa i nepeBipka Yacy [obw.

HacTtporika Yacy 3BopoTHoro Bigniky. Lia dpyHkuis He BnnuBae Ha po6o-

BcraHoBneHHs TpyBanocTi poboTu npunagy.

BcTaHoBneHHs Yacy BUMKHEHHA npunagy.

oA

Hatuckatoum + abo -, BCTaHOBITb Yac Ans
NOTPIGHOT PyHKUIT rognHHKKa.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs iHaMkaTop
BCTaHOBMEHOI (PyHKLiT roanMHHuKKa. Micns
TOro 9K 3afjaHNI Yac CrnnHe, NPOTArom
ABOX XBUMWH Brimatume iHaukaTop i ny-
HaTMMe 3BYKOBMWIA cUrHan.

Ao BCTaHOBNEHO yHKLT « TpuBa-
nictb» 1211 «3aBepLueHHs» =|, npunag

BUMUKAETbCA aBTOMATUYHO.

1
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4. [1nsi BAMKHEHHS1 3ByKOBOIrO CUrHany Ha-
TUCHITb KHOTKY.

5. TloBepHiTb Nepemukay yHKUI OyXOBOi
wadm Ta pyyKy TepmocTaTta y nonoxeH-
HS «BUMKHEHOY.

CkacyBaHHSA (pyHKLiM roAMHHMKA

1. HartuckanTe kHonky BUGoOpy, JOKM He no-
YHE MUITITW iHOMKaTOp NOTPIGHOT PyHK-
Lii.

HDopaTtkoBi yHKUii

OxonoaxyBanbHUN BEHTUNATOP

Mia yac po6oTn npunagy BEHTUNATOP OXO-
NOMPKEHHS aBTOMaTUYHO BMUKAETLCS AN
NiATPUMKM NOBEPXOHb NpuUiagy NpoXosoaHu-
M. AKLLO BUMKHYTV Npunag, BEHTUNATOP
NpoAOBXYyBaTMME MpavLoBaT, oKW TeMNe-
paTypa B npunagi He cnaje.

3anobixHun TepmocTar

HenpaeunbHa po6oTa Npunagy Yu nowukoa-
KEHi KOMMOHEHTU MOXYTb CIPUYMHUTLI He-

KopucHi nopagm

 [Npunaa mMae M’'ATb piBHIB AN BCTAHOBMEH-
Hs1 MoNuMYokK. Hymepauisi piBHiB NOYMHAETb-
cs 3 AHWLWA npunagy.

 [Npunapg ocHalleHWiA cnevljianbHO cucTe-
Moo, sika 3abe3nevye LMpKynsiLito NOBITPS
Ta MNOCTINHY peLmpKynsuito napu. 3aBasaku
L cMCTeMi MOXHa rotyeaTu CTpaBu B ce-
penoBuLLi, HaCMYeHOMy Napoto, LWob BOHU
3anuwanmca M’ siKuMmn BCepeamHi | BKprBa-
FIMCS XPYCTKOK CKOPUHKOIO 330BHI. Kpim TO-
ro, Yac NpUroTyBaHHs Ta CMOXWBaHHS
enekTpoeHeprii 3BMEeHLLYIOTLCA A0 MiHIMY-
My.

» BcepeguHi npunagy abo Ha CknsHin naHeni
[BEpLAT MOXe YyTBOPIOBATUCH KOHOEHCAT.
Lle HopmanbHe aBuwe. Bigkpvsatoun
ABepusTa nif Yac roTyBaHHs, TpumamnTecs
noaani Big npunagy. o6 3aMeHLWwmnTn KOH-
AeHcalito, nonepeaHbo NPOrpiviTe NOPOX-
Hivi npunag ynpogosx 10 XBUIWH.

* ButupanTe Bonory nicns KOXXHOro BUKOPU-
CTaHHs Npunagy.

42

2. HaTWCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY -.
Yepes gekinbka cekyHa gyHKLiS roauH-
HVKa BUMKHETbCS.

GesneyHe neperpiBaHHs. o6 3anobirt upo-
My, AyxoBa wada obnagHaHa TepMoCTaToM,
AKWUIA NMPUNUHSIE NoaaYy XUBMEHHS. [lyxosa
Wwada BMVUKAETLCS aBTOMATUYHO, KOS TEM-
nepaTypa 3HWU3UTbCS.

* He knagitb npoaykt 6e3nocepeHbO Ha
[OHO npunagy i He po3milllyinTe Ha AeTansx
npunagy antoMmiHieBy onbry nig yac roty-
BaHHs1. Lle Moxe npu3BecTu 4o noripLieH-
HS pe3ynbTaTiB BUMiKaHHS Ta NOLIKOAWUTH
emarneBe NoKpUTTS.

BunikaHHs nuporis/TopTiB

* He BigkpvBanTe aBepusTa, NOKM He Chnn-
He 3/4 BCTaHOBMNEHOrO Yacy BUMIKaHHS.
* FKLIO BM roTyeTe OAHOYACHO Ha ABOX Ae-

Kax, 3anviiante ogunH piBeHb MiXX HUMUK No-
POXHiM.

FoTyBaHHA M’sica | pubu

+ Akwo cTpaBa Ayxe XupHa, BCTAHOBITb Nif-
[OH, WO YHVUKHYTV YTBOPEHHS NNAM, SKi
Oyne BaxKo BUOaNuUTy.

* [licnsa npuroTyBaHHs 3a4ekanTe npubnms-
HO 15 XBUIWH, NEpLL HiX po3pi3aTn M’Aco
— TaK BOHO He BTPaTUTb Cik.

* o6 yHWKHYTN YyTBOPEHHS HAaAMIPHOT Kinb-
KOCTi QMY B AyXOBil Lwadi nig Yac cma-

www.zanussi.com
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XKEHHS1, HanuiTe y NiALoH TPOXM BOAW. Ha nouatky cTexTe 3a npoLecoM npuroTy-
o6 yHUKHYTV KOHAEHCALT AUMY, 3aBXau BaHHs cTpaB. Bu3HauTe Hankpalli napameT-
JofaasaiiTe BoAy Micns TOro, sik BOHa BuMa- | pu (Temnepatypy, TpUBanictb roTyBaHHs To-
pyeTbes. LL|0) ANS BaLWIMX PELENTIB CTPaB, KiflbKOCTi,

TpuBanicTb NPUroTyBaHHs KyXOHHOrO nocyny.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHS 3anexuTb Bif TUMNY
CTpaBM, ii KOHCUCTEHL,T Ta KifbKOCTI.

Tabnuui BUNikaHHA Ta CMaXXeHHA

nMPOIn
TpanuuLuar:leH:purOTy- BeHTunaTOp _TpMBa-
CTPABA ficTk roty- MpumiTkn
PiBeHb no- PiBeHb no- . BaHHA
TINYKK JINYKK (xB.)
36uTi cymiLui 2 170 3(2i4) 160 45-60 Y dhopmi ans Buni-
KaHHS
Bupobu 3 nicou- 2 170 3(2i4) 160 20-30 Y dopmi gns Buni-
HOro TicTa KaHHS
CvpHUIA NyAuHF 1 170 2 165 60 - 80 Y dopmi gns Buni-
i3 MacnsHkoto KaHHS giameTpom
26 cm
AGNyYHWIA Nupir 2 170 2 (niBwi i 160 80 -100 Y nBox chopmax
npasuit) ANs BUNiKaHHS

niametpom 20 cm
Ha KOMGiHOBaHI

pewitui)
LWrpynens ) 175 2 150 60 - 80 Ha neky ans Buni-
KaHHs
[Mwpir i3 BapeH- 2 170 2 (niBwiA i 165 30-40 Y dhopmi ans suni-
HAM npaBwit) KaHHA giameTpom
26 cm
BicksiT 2 170 2 160 50 - 60 Y chopmi Ans Buni-
KaHHs giameTpom
26 cm
PisgBaHui 2 160 2 150 90 -120 Y dopmi gns Buni-
Kekc / PpykTo- KaHHS giameTpom
BUI NUpir 20 cml)
Kekc i3 poasuh- 1 175 2 160 50 - 60 Y copmi gnsi Buni-
kamu kaHHsi xni6a'l)
ManeHbki Ti- 3 170 3 140 - 20-30 Ha neky ans Buni-
cTeyka — oauH 150 KaHHS
piBeHb
ManeHbki Ti- - - 2i4 140 - 25-35 Ha geky ans Buni-
cTeyka — ABa 150 KaHHS
piBHi
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TpapuuinHe npuroTy-

BaHHA
CTPABA
PiBeHb no-

JINYKK

ManeHbki Ti- - -
cTeyka — Tpu

PiBHi

BickBiTh / KOH- 3 140
ONTepCbKi BUPO-

61 — oavH pi-

BEHb

BickBiTi / KOH- - -
OUTEePChKi BUPO-
61 — aBa piBHi

BickBiT / KOH- - -
OUTEepCbKi BUpPO-
61 — TpW piBHi

Bese — oguH pi- 3 120

BEHb
MepeHru - oBa - -
piBHI

3006Hi 6ynoukm & 190

Eknepu — oguH 3 190

piBEHb

Eknepu - oBa - -
PiBHi
[Muporu 3 HaumH- 2 180

KO

Mupir i3 Benu- 1 160
KO KiNbKICTHO

hpykTiB

CaHpaBiy «BikTo- 1
pis»

170
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TpuBa-
nicTb roty-
BaHHA
(xB.)

Bentunsrop

. MpumiTkn
PiBeHb no-

JINYKN

1,3i5 140 - 30-45 Ha peky ans suni-
150 KaHHs1

3 140 - 30-35 Ha geky ans suni-
150 KaHHS

2i4 140 - 35-40 Ha peky ans suni-
150 KaHHs1

1,3i5 140 - 35-45 Ha geky ans suni-
150 KaHHS

3 120 80 - 100 Ha peky ans Buni-
KaHHS

2i4 120 80 - 100 Ha geky ans suni-

kaHHs1)
& 190 12-20 Ha geky ans suni-
karHs1)

3 170 25-35 Ha peky ans Buni-
KaHHS

2i4 170 35-45 Ha pgeky ans suni-
KaHHS1

2 170 45-70 Y copmi ans Buni-

KaHHSs1 giaMeTpom
20 cm

2 150 110-120 Y cbopwmi ans Buni-

KaHHS fiaMmeTpoM
24 cm

2 (niBui i 160 50 - 60 Y copmi Ans Buni-

npasuif) KaHHs1 AiaMeTpom

20 cm

1) MonepenHbO NporpiTe AyxoBKy NpoTsroMm 10 XBUMKH.

XNiB 1 MIUA

TpapuuiiHe npuroTy-

BaHHs
CTPABA .
PiBeHb no-

JINYKK

Binui xni6 1 190

44

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHA
(xB.)

60 - 70

BeHTunsatop

. MpumiTkn
PiBeHb no-

NNYKK
1 190

1-2 6yxaHku, 500
r koxkHa 1)

www.zanussi.com
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TpapuuinHe npuroTy-

BeHTunsatop
BaHHs
CTPABA
PiBeHb no- PiBeHb no-
TINYKK JINYKK
YKuTHin xni6 1 190 1 180
Bynouku 2 190 2(2i4) 180
Miua 1 230 - 1 230 -
250 250
Kopuku 3 200 3 190

1) MonepeaHbo nporpinTe AyxoBky NpoTsiroMm 10 XBUMUH.

BIAKPUTI NUPOI'A

TpapuuiiHe npuroTy-

BeHTunsatop
BaHHA
CTPABA
PiBeHb no- . PiBeHb no-
TINYKKN TINYKKN

[Mwpir i3 maka- 2 200 2 180
POHHOrO TicTa
OBouyeBwui nupir 2 200 2 175
Kiw (nupir i3 1 180 1 180
3aBapHUM Kpe-
MOM i HaYuH-
KOH0)
JlazaHbs 2 180 - 2 180 -

190 190
KaHHennoHi 2 180 - 2 180 -
(TpyboyKHM 3 Ti- 190 190

CTa 3 HAYMHKOIO)
1) MonepeaHbo nporpinTe AyxoBky npoTtsrom 10 XBUMUH.

M'ACO

TpaauuiiHe npuroTy-

BeHTunsarop
BaHHs
CTPABA
PiBeHb no- PiBeHb no-
JINYKN JINYKK
AnoBunynHa 2 200 2 190
CBUHUHA 2 180 2 180

www.zanussi.com

Tpusa-
nicTb rory-
BaHHA
(xB.)

30-45

25-40

10 - 20

10-20

TpuBa-
nicTb rovy-

BaHHA (XB.)

40-50

45 - 60
50 - 60

25-40

25-40

TpuBa-
nicTb rotvy-
BaHHA (XB.)

50-70

90 - 120

MpumiTkn

Y copwmi ans Buni
KaHHS xniba

6 — 8 WT. Ha geky

ans sunikanHs 1)

Ha peky ansa suni-

KaHHs1 abo B rnu-
Gokiit xxaposHi 1)

Ha peky ans Buni-

KaHHA 1)

MpumiTkn

Y dopwmi

Y copmi
Y dopmil)

Yy dDOpMi1)

Y dopmil)

MpumiTkn

Ha kombGiHoBaHil

peLuiTuj

Ha kombiHoBaHii

peLuiTui

45



CTPABA

TenstuHa

AHniNceLKMn
pocTbid (3
KPOB't0)

AHrnincbknin
pocTbid (nomip-
HO Npocmae-
HWN)

AHiceKknin
pocT6ic (nobpe
NPOCMaXEHN)

CBWHUWHa, no-
natka

CBWHWHa, romin-
Ka

BapanuHa
Kypka
IHOnYKa
Kayka
['ycka

Kponvk
3aeup

dasaH

PUBA

CTPABA

®openb/mMopchb-
KU NS,

TyHeub/nococh

46
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TpaauuinHe npuroTy-

BeHTunsaTop
BaHHsA

TpuBa-

nicTb rory-
BaHHA (XB.)

. MpumiTkn
PiBeHb no-

JINYKK

PiBeHb no-
JINYKK

2 190 2 175 90-120 Ha komb6iHoBaHiw
peLuiTui

2 210 2 200 50 - 60 Ha kombiHoBaHi1
peLuiTui

2 210 2 200 60 -70 Ha komb6iHoBaHiw
peLiTui

2 210 2 200 70-75 Ha komb6iHoBaHii
peLuiTui

2 180 2 170 120 - 150 3i LWwkipkoto

2 180 2 160 100 - 120 2 WmaTkm

2 190 2 175 110 - 130 Hixka

2 220 2 200 70-85 Llina

2 180 2 160 210 -240 Llina

2 175 2 220 120 - 150 Llina

2 175 1 160 150 - 200 Llina

2 190 2 175 60 - 80 HapisaHui wmar-

Kamu
2 190 2 175 150-200 HapisaHuin wmart-
Kamu
2 190 2 175 90 - 120 Llinun

TpaauuinHe npuroTy-

BaHHS BenTtunsarop TpuBa-
nicTb rovy- MpumiTkn
PiBeHb no- PiBeHb no- BaHHA (XB.)
JINYKN TINYKK
2 190 2 175 40 - 55 3 — 4 prbuHm
2 190 2 175 35-60 4 — 6 WwmaToyKiB

dine
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Fpunb

MonepeaHLO NPOrpinNTe NOPOXHIO OyXOB-
Ky npoTsirom 10 XBUIWH, NEPLL HiXX roTy-

BaTu.
KinbkicTb TpuBanicTb rotyBaHHs
(xB.)
CTPABA LmatkiB PiBeHb no- . 1-1 6ik 2-1 6ik
NUYKN

Creliku 3 chine 4 800 4 Makc. 12-15 12-14
BidLitekc 4 600 4 Makc. 10-12 6-8
Cocucku 8 - 4 Makc. 12-15 10-12
Bin6wBHi 3i CBUHUHK 4 600 4 Makc. 12-16 12-14
Kypka (po3aineHa Ha 2 1000 4 Makc. 30-35 25-30
2 YacTuHu)
Kebab 4 - 4 MakKc. 10-15 10-12
Kypsiya rpyanHka 4 400 4 Makc. 12-15 12-14
[ambyprep 6 600 4 Makc. 20-30 -
PubHe dine 4 400 4 Makc. 12-14 10-12
piHkmn 3 6yTepbpoa- 4-6 - 4 Makc. 5-7 -
HO HaYMHKOI0
[piHKkK 4-6 - 4 Makc. 2-4 2-3

PO3MOPO)KyBaHHiI

CTPABA Yac po3mopo- | Yac octaTtoyHoro NpumiTin
XyBaHHs (XB.) | po3Mep3aHHA (XB.)

[Moknagite KypKy Ha nepe-
BEpHyTe bntoaue, po3mille-

Kypka 1000 100 - 140 20-30 He Ha Benukin Tapinui. Yepes
NONOBWHY 3a4aHOro Yacy ne-
PEBEPHITh.

M'aco 1000 100 - 140 20-30 Hepes nonosuky sazaxoro
Hacy nepeBepHITb.

M'sico 500 90 - 120 20 - 30 HIEPES FEAEE SRR AR
yacy nepeBepHiThb.

dopernb 150 25-35 10-15 =

MonyHui 300 30-40 10-20 -

Macrio 250 30-40 10-15 -

BepLuku nobpe 36vBatoThCs,
BepLuku 2 x 200 80 - 100 10-15 HaBiTb SKLLO HasiBHI He A0
KiHLSE PO3MOPOXEHI 3ryCTKu

[MeunBo 1400 60 60 -
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Cyxa napa — BeHTUNaTop

HakpuinTe nonunyky OyXOBKU NepraMeHToM
ONS BUNiKaHHS.

IHdopmauia npo akpunamign

BaxnuBo! 3rigHo 3 ocTaHHIMK HayKOBUMU
JaHUMK, SIKLLO BY CUITbHO CMaXuTe CTpaBy
(ocobnuBo, SKLO BOHA MICTUTL KpOXMarb),

Oornsap tTa ymctka

OoBOMI
PiBeHb nonnyku
CTPABA
1 piBeHb 2 piBHi
Ksaconsa
Mepeub 8 1/4
OBf)quylﬁ cyno- 3 1/4
BUIA Habip
pnbn 1/4
3eneHb/TpaBu 1/4
DOPYKTU
PiBeHb nonunykm
CTPABA
1 piBeHb 2 piBHi
Cnveu & 1/4
Abpukocu 3 1/4
A6nyka, HapisaHi 3 1/4
cknbkamu
pywwi 3 1/4

TeMﬂeopaTypa Yac (roguHum)
(°C)
6-8

60 - 70

60 - 70 5-6
60 - 70 5-6
50 - 60 6-8
40 - 50 2-3

TeMﬂeopaTypa Yac (roauHm)
(°C)

60 - 70 8-10
60 - 70 8-10
60 -70 6-8
60 - 70 6-9

aKkpunamigy MOXyTb 3aLUKOAMTU BaLLOMy
300poB't0. TOMy pekOMeHAYEMO roTyBaTm
NpU HaVHWXYMX TemnepaTypax i He
niapym'siHIOBaTV CTPaBU HAATO CUIBHO.

MNonepemxeHHa! usiTb po3ain
"[HchopmalList 3 TexHiku 6e3nekmn”.

* [NomunTe NMUBOBY NaHenb Npunagy Ten-
OO BOZOHO i3 3aCOO0M A1 YMLLEHHS 3a
[,0MOMOroH M’SIKOT raHuipKu.

* Ynctutn meTanesi NOBEPXHI cnig 3a f4ono-
MOTOH0 3BUYaNHOIO 3acoby Ans YMLLEHHS.

* [licns KOXXHOTO BUKOPUCTAHHS MUNTE BHYT-
PiLUHIO YAaCTUHY JYXOBKU. 3aBAsKN LbOMY
6pyn He Byae npuropaTu i nerwe Buaans-
TUMETbCH.
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[Ina BuaaneHHs CTiviknx 3abpyaHeHb BUKO-
PUCTOBYWTE cneLianbHUN O4YUCHUK ANs Ay-
XOBMX Lad.

[licna KOXXHOTrO BUKOPUCTaHHS MUIATE Ta
npocyLlyiTe npunagnsa oyxosku. Bukopu-
CTOBYIMTE M’SIKy FraH4ipKy Ta Tenny Boay i3
3aco00M ANs YNLLEHHS.

Mpvnapas 3 aHTUNPUrapHNM MOKPUTTSM
3a00POHHAETLCS MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM ar-
pPeCcuBHMX 3acobiB UM rocTpux NpeagmerTis, a
TaKoX y NMOCYAOMUIHIN MaLwmnHi. Lie moxe
Npy3BECTV 0 PYNHYBaHHA aHTUNPUrapHo-
o NOKPUTTA.
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Mpunagu 3 antoMmiHilo abo ipxocTinkoi

cTani:
[BepusATa OyXOBKM CMif YNCTUTY NLLE BOJT-
oroto ry6koto. MNpoTpiTh iX HAacyxo M'sKo
TKaHUHOLO.
He BukopucToByiTe cTanesi ryoku, KUCNOTH
4n abpasunBHi MaTepianu, OCKiflbkn BOHU MO-
XKYTb MOLLKOAWTM MOBEPXHIO AyXOBOT Ladwm.
[ns ynweHHsa naHeni kepyBaHHS OyX0BOT
wacdu AitoTb Ti caMmi, WO i BULLEe3a3HaYeHi,
ronepeKeHHs.

YuweHHs ywinbHIOBaYa ABepUAT

» PerynapHo nepesipsinte yLlinbHOBaY
OBepUsT. YILinbHIOBaY ABEPUAT po3Tallo-
BaHWUIA HABKOMO pamMu Kamepw QyxoBku. He
KOpUCTYWTECS NpUnajoM y pasi NoLukoz-
XXEHHS YLLiNbHIOBaYa ABEPLAT. 3BEpHITbCS
Y CEpBICHUN LIeHTP.

* [lepLl HiX NOYMHATM OYULLEHHS YLLINbHIO-
Baya [ABEPLST, 03HANOMTECH i3 3arasnibHOH
iHbopMaLieto NPo YULLLEHHS npunagy.

Hanpasnstoui gnsa nonnyok

Hanpaenstoui Ans NONMYOK MOXHA 3HATK,
o6 NOMUTK BiYHi CTIHKN.

3HimMaHHA HanpaBnAawn4inx gna NnoJyIn4okK

~

Z—
J

0 CnoyaTky noTar-
HiTb NepeaHto YacTu-
Hy HanpasnsaYol
Ons nonuyku Big Giy-
HOT CTiHKW.

9 [oTArHiTE 3aAH0
YacTVHYy Hanpas-
TAY0I ANs NOSInYoK
Big GiYHOI CTiHKM i
3HIMITB 1.
BcTaHoBneHHA HanpaBnsaYMx gns

NoJsINYOK

[ina BCTaBMNeHHs HanNpaBns4YMx Ans nonu-
YOK BUKOHaNTe BULLEHaBeAEeHY NpoLueaypy y
3BOPOTHIl NOCNIQOBHOCTI.

www.zanussi.com

@ OkpyrieHi KiHUi HanpaBnawyKx 4ns no-
NMYOK MatoTb ByTK CNpsIMOBaHi BNepe.
OunLeHHs BOJOKO

MMig Yyac BOAHOrO YWLLEHHS 32 LOMOMOTO0 Na-
pV 3 MOBEPXHi AyXOBOI LWadv BUAANAeTbCA
3aNULLKOBUI KU | YaCTKM iXi.

1. Oopante 300 mn BoAM B KOHTEHEP BOA-
HOTO YMLLIEHHS, PO3TALLOBAHWUIA Y HUXKHIN
YacTWHI AyXOBOI Wagw.

BcTaHoBITb dhyHKLUi0 AyXOBOT WwWadwm |84 .
BcraHogiTb Temnepatypy 90 °C.

[Hante npunagy nonpautoBaTtyt 30 XBUMUH.
BuMkHITL npunag, wob BiH OXOMNOHYB.

[Micns Toro sk Nnpunag OXonoHyBs, Npo-
TPiTb TKAHWHOK BHYTPILLIHI MOBEPXHi AyXO-
BOT Wadwm.

o gk wDd

MonepenxeHHs! MNepekoHanTecs, WO
npunag OXosoHyB, NepLU HiX 1oro
TOpKaTUCS. ICHYE pU3NK OTPUMAHHSA ONiKiB.

Jlamnou4ka AYXOBKMA

MonepepxeHHs! byabTe o6epexHi,
3aMiHIOI04M NaMNOYKY OYXOBKU. ICHYeE
PU3NK YPaXKEHHST €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

Mepuw Hix 3amiHIOBaTK NaMNoO4Ky
[YXOBKW, BUKOHaWUTe TaKi Aii.

* BumKkHIiTb fyxoBy Liady.

* BuiimiTb Npobkn Ha enekTpoLmTi abo BUM-
KHiTb aBTOMaTUYHMIA BUMUKAY.

@ LLlo6 He nowkoanTy Nammny Ta nnadoH,
MiACTeniTb TKAHWHY Ha OHO AyXOBOT La-

dw.

3aBxan TpumaiTe ranoreHoBy namny 3a go-

MOMOTOH0 raH4ipku, Wo6 3anobirTi nigropsH-

HIO 3aMULLKIB XMPY Ha namni.

1. TloBepHiTb CkNSAHMIA NadoH NPOTH ro-
OVHHUKOBOI CTPINKK i 3HIMITb 110r0.

2. [MomwuiTte cknsaHWMA NNagoH.

3. 3aMmiHiTb Nnamnoyky AyxoBoi wadu Ha-
TIEXHOI0 XXapPOCTIMKO NamMMoyKoo Ans
OYXOBOI Wwadwu, sika BATPUMYE HarpiaH-
Hsa oo 300°C.

BukopuctoByinTe Takuii camuin Tun nam-
MOYOK AMns AYXOBOK.
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4. YCTaHOBITb CKMsIHWUI NNadgoH.

YnweHHA ABepuUAT AYyXOBOI Wadu
[BepusaTa AyxoBoi Wwadu cknagatTbes i3
[OBOX CKINSIHMX NaHenen. [Ina YnLleHHs aBep-
uATa AyxoBoi Wwadu i BHYTPILLHIO CKIsSHY na-
Henb MOXKHa 3HATK.

BigunHeHi 1 He 3HATI 3 Npunagy ABepus-
Ta MOXYTb PanTOBO 3a4MHUTMCS Mif Yac
cnNpobu BUNHSATY BHYTPILLHIO CKNSIHY NaHesb.

@ MigHiMiTL Ta no-
BEPHITb BaXeni Ha
060X LapHipax.

© Binkpwiite asep-
LATa NOBHICTIO Ta
Bi3bMiTbCsl 3a ABi 3a-
BiCM Ha OaBepusTaXx.

Y

© 3axpuiite gBep-
LsiTa AyXOBKU A0
nepLoro ikcoBaHo-
ro MONOXeHHs (Ha-
nonoswuHy). Motsar-
HITb ABEpUSTa BNe-
pen, BuiMaroum ix i3
rHi3Aa.

O Noknagits asep-
LsiTa Ha Hepyxomy
NOBEPXHIO, BKPUTY
M’SIKOHO TKAHMHOHO.

9

O 3vivits 6noky- O Noeeprits gBa
BaHHs, W06 BMIAHATM  chikcaTopu Ha 90° i
BHYTPILLHIO CKIISIHY BUNMITb iX i3 rHi3a.
naHenb.

~
<
T

0 ObepexHo nigHi-
MiTb (1) | BUAMITB (2)
CKIsIHY NaHenb.

MomuinTe cknsaHy naHenb Tenow BOAOH 3
MunoM. O6epexxHO NPOTPITb NAHENb HACYXO.

BcTaHoBneHHs ABepuUAT i CKNAHOI naHeni

3akiHYMBLUK NpoLeaypY YMLLEHHS, BCTAHO-
BiTb CKIIsIHY NaHenb i ABepusTa Ha micue. Bu-
KOHawiTe onvcani BuLLle Aii y 3BOPOTHi nocni-
[AOBHOCTI.

3oHa 3 TpachapeTHUM OPYKOM NOBUHHA ByTn
noBepHyTa [0 BHYTPILLHLOI CTOPOHU ABEPL-
aT. Nicna BCTaHOBMNEHHS nepekoHanTecs, Lo
NOBEPXHS1 PaMKW CKNSIHOT NaHeni B obnacri
TpadapeTHOro APYKy He LLOPCTKa Ha AOTYK.
YNeBHITbCS, L0 BHYTPILLHS CKMsiHA NaHerNb
npaBuIbHO BCTaBeHa Ha Micue. Aus. marnto-
HOK.
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MonepemxeHHA! [uBiTb po3ain
"IHdbopmaLlis 3 TexHiku 6esnekn”.

[yxoBa Wwada He HarpiBaeTbCs.
[yxoBa wada He HarpiBaeTbCs.

[yxoBa wadpa He HarpiBaeTbCs.

[lyxoBa wada He HarpiBaeTbCs.

Jlamnoyka ayxoBoi wadu He
npaLoe.

[uncnnen nokasye 12.00.

Ha ctpaBi Ta Ha BHYTpILLHIN Nno-
BEPXHi AyX0BOi Wadu Hakonm-
YyeTbcs Napa abo KoHAeHcaT.

Akwo He BoaeTbea ycyHyTv npobnemy camo-
CTiINHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu npu-

Mpvnag BUMKHEHUIA.
He HanawToBaHWi rOAVUHHMK.

He BcTaHoBnEHI 060B’A3KOBI Ha-
naLTyBaHHs.

CnpautoBaB 3anobikHUK Ha
€NeKTPOLLUNTI.

Jlamnouka gyxoBoi wadwm nepe-
ropina.

Mano micue BigkntoYeHHs enek-
TpoeHeprii.

CtpaBa 3anvwanacs y QyxoBii
wadi HagTO AOBrO.

abanv npunag, abo 40 CepBiCHOrO LIEHTPY.
[aHi, HeoOXiaHI Ans cepBiCHOrO LEHTPY, BKa-
3aHO Ha Tabnunyui 3 TEXHIYHUMK aaHuMK. Lis

PeKOMeH}JyCMO 3anucat Ui gaHi Y HUXX4eHaBedeHUX nonsax:

Mogens (MOD.)
Howmep Bupoby (PNC)
CepinHuia Homep (S.N.)

TexHiyHi gaHi

Hanpyra

www.zanussi.com

230B

YBIMKHITb Nnpunag.
HanawTyite roamHHuK.
[epeBipTe HanalTyBaHHs.

MepeBipTe 3anobikHMK. AKLLO
3anobikHUK crpaLoBaB Aekinbka
pas, BUKNu4Te KBanicpikoBaHoro
ernekTpyKa.

3aMiHiTb NamMnoyKy AyXoBoi Lwa-
du.

Hanawtynte roamHHuK.

He 3anuwaiite npurotoBaHi
CTpaBu B AyXOBili WwWadi AoBLIe
15-20 xBUNWH.

Tabnuyka posTtalloBaHa Ha nepeaHin pami
kamepw npunagy.
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YacToTa cTpymy

YcTaHoBKa

MonepemxeHHsa! [usiTb po3ain
"IHdpopmalList 3 TexHiku 6esnekn”.

B6ynoByBaHHA B KyXOHHi MeoOi
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MiaknoYeHHsA [o enekTpomepexi

MonepepxeHHs! MMigknoueHHs npunagy
[0 eneKTpoMepexXi NOBUHEH BUKOHYBAaTU
e keanicikoBaHUM cnewjanicT.

Brpo6HuK He Hece BignoBigansHOCTI Yy

pasi NopyLUEeHHS KopucTyBayem npasus
TexHiku 6e3neku, BUKNageHux y poaaini «IH-
dopmaLia 3 TexHikn 6eanekuny.

ﬂpwnan OCHalleHO eNneKTpu4HUm kabenem 3
BUIIKOIO.

KaGenb

Tunu kabenis Ansa BCTaHOBMNEHHA abo 3aMmi-
Hu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
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LWono nepeTnHy kabento, AUBITLCA 3aranbHy
NOTYXXHiCTb (Ha TabnuYLi 3 TEXHIYHUMU faHU-
MW) | HKYeHaBeaeHy Tabnuuto:

3aranbHa NoTyx- MNepeTuH kabento
HicTb

makcumym 1380 Bt 3 x 0,75 mm?
makcumym 2300 Bt 3 x 1 mm?
makcumym 3680 Bt 3 x 1,5 mm?

OxopoHa goBkKinns

Len g cumBon Ha Bupobi abo Ha noro
ynakoBLji NO3HAYae, WO 3 HAM He MOXHa
NMOBOAMUTUCS, SIK i3 NOBYTOBMM CMITTSIM.
3amicTb LbOro oro HeobxiHO NOBEPHYTW A0
BiANOBIAHOrO MyHKTY 360py ANsi Nepepobku

€JIeKTPUYHOIro Ta eNneKTPpoHHOro obnagHaHHs.

3abesnevytoumn HanexHy nepepobky Liboro
BUpoby, Bu gonomaraeTte nonepeauntu
NOTEeHLiMHI HeraTUBHI Hacnigkn ons
HaBKOMWLLHBLOrO CepeAoByLLa Ta 340POB’S
TIOAMHW, SKi MO 61 BUHWKHYTY 338 YyMOB
HeHanexxHoro no3baBneHHs BiA LibOro
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YKoBTUiA/3eneHunin kabenb 3a3eMreHHs NoBu-
HeH OyTu Ha 2 cM JOBLUMM, HixX kabeni dasu i
HewTpani (CWHil | kopuyHeBMIA Kabeni).

BMpoOy. LLIo6 oTpumaTh geTanbHilly
iHchopmaLiito CTOCOBHO Mepepobkm Liboro
BUpOOY, 3BEPHITHCA 4O CBOTO MiCLIeBOro
odpicy, Bawwoi cnyx6u ytunisauii abo go
marasuHa, ae Bu npuabanu ueii Bupib.

MakyBanbHi maTepianu

[MakyBanbHi MmaTepianu He 3aBAal0Tb
LUKOAM OOBKINMHO i NiansraTs BTOPUHHIN ne-
pepobui. Ha nnacTnkoBrnx KOMMOHEHTax €
MiXHapoaHe MapKyBaHHs, Hanpuknag PE, PS
Towo. BuknaaiTe nakyBanbHi Matepianu y
BiiNOBIAHI KOHTENHEPN MiCLLEeBOT Cry»bu yTn-
nisauii Bigxoai..
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