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> 0G EUXaPIOTOUME TTOU €TTIAEEATE AUTO TO TTPOIOV TNG AEG. To OXEDIATANE VIO VO OAG TTAPEXEI
ayoyn atredoan yia TTOAAG Xpovia, JE TIPWTOTTOPIAKES TEXVOAOYIEG TTOU Ba Kavouv Tn wh gag

MO ATTAN KAl JE XOPOKTNPITTIKA TTOU VOEXOUEVWG eV Ba BPEITE T€ KOIVEG CUOKEUEG. ZaGg
TTAPAKAAOUUE VO aQIEPWOETE Aiya AETITA Kal va SIaBATETE TIG 0dnyieg, WaTe va dIATQANITETE

TNV KaAUTEPN duVaTH XPHON TG GUOKEUNG OAG.
Emoke@®eite Vv I0TOGEAIDA PAG YIa va:

TTANPOYOPIEG TUVTAPNONG:
www.aeg.com

@ www.aeg.com/productregistration

@ www.aeg.com/shop

YMNOZTHPI=H NMEAATQN KAI ZEPBIZ

ZUVIOTATaI N XPAON YVATIWY AVTAAAOKTIKWY.

Orav eTmKoIVWVEITE e To aEpPIG, BeBaiwbeiTe OTI £xeTe dlaBETIUA T akOAOUBA OTOIXEIA.
Ta gToixeia autd Ba Ta BpeiTe TNV TIVAKIOA TEXVIKWY XApaKTNEIaTIKWY. MovtéAo, Kwd.

mpoidvTog (PNC), ApiBuog asipdg.

& Mpogidotroinan / Mpoagoxr - NAnpogopieg aopaAeiag.

@ evikég TTANPOQOPIES KAl TUPBOUAEG
@ MepiBaAAovTikEG TTANPOPOPIES

Ymokermal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaT).

(@ Bpeite utTOBEIEEIG XPRONG, PUAAGDIO, TUUBOUAEG yia TNV €TTIAUGT TTPORANUATWY,
KOTAXWPAOTETE TO TIPOIOV 0OG, WAOTE VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

ayopdaeTe eEaPTANATA, AVOAWGIPA KAl YVHAOIX AVTAAAOKTIKG VIO T GUOKEUN 0OG:
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1. MAHPO®OPIEZ I'A THN AZDAANEIA

Mpiv a1Td TNV £YKATAOTAON KAl TN XPNON ThG CUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 00Nnyieg. O KaTa-
OKEUAOTAG OeV eUBUVETAI AV TTPOKANBEI TPAUPATIONOGS N
nWid atTdo AavBaagpuevn eykatagTaaon kai xpnaon. Na ¢u-
AQOOETE TTAVTA AUTEG TIG 00NYiEG Yadi e Tr OUOKEUN Yia
MEAAOVTIKH ava@opa.

EAAHNIKA 3

1.1 Ac@dAeia TTaIBIWV Kal EUTTABWY ATOPWV

/N MNPOEIAOMOIHZH
Kivduvog aoguéiag, TpaupaTIoPou i Hoviung ava-
TTNPIagG.

H guokeur) auti putropei va xpnaipoTtroinBei atod trai-
O1& nAIKiag 8 €Twv Kal Avw Kal aTTd ATOUA PE PEIWUE-
VEG TWHATIKES, AI0BNTNPIAKES N TTVEUUATIKEG dUVATO-
TNTEG N EAAEIYN EUTTEIPIAG KA YVWONG, €AV ETTIBAETTO-
VTal A1TO EVNAIKO | GTOPO UTTEUBUVO YIa TNV ag@AAEIA
TOUG.

* Mnv agryvere Ta TTAIdIA VA TTAICOUV [IE T OUOKEUN.

» QuAdooeTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPIG aTTO Ta
TTaudIq.

» Kparare 1a maidid kai Ta Katoikidia {wa Jakpid atro
TN OUOKEUN OTaV AgITOUpyEi N 0Tav Yuxetal. Ta TTpo-
gBacipa pépn eival TToAU CeaTa.

» Edv n guokeun diabeTel diatagn aoeaAeiag yia Taidid,
JUVIOTATAI N EVEPYOTTOINON TNG.

* O kKaBapIopoG Kal N GuVTHPNAON atTo TO XPNOTN OEv

TTPETTEI VO TTPAYMATOTTOIOUVTAI ATTO TTaIdIA XWPIC ETTi-

BAewn.

1.2 eVIKEG TTANPOPOPIES YIa TNV ACPAAEIX
» H guokeun kal Ta TTpoaBAacipa pépn g Beppaivovtal
KAtd TN Xpnon. Mnv ayyilete TI avTIOTATEIG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN HUE EEWTEPIKO XPOVO-
OIAKOTITN | HE XWPIOTO CUATNUA THAEXEIPITUOU.
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2. A\

To payeipepa Xwpic emTrHPNaOn o€ €0TieC Ye Aadi ) Ai-
TTOG UTTOPEI VA Eival ETTIKIVOUVO Kal va TTPOKAAETEI
TTUPKQYIA.

Mnv TTpOoCTTaBN0ETE TTOTE VO OBACETE PIA QWTIA PE VE-
PO. ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN KOl TN QUVEXEIQ
KOAUWTE TN QAOYA PE EvA KATTAKI 1) IO TTUPIPAYN KOU-
Bepra.

Mn @UAGOOETE QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIC ETTIPAVEIEC PO-
YEIPEPATOG.

Mn XpnOIYOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPITHO
TNG OUOKEUNG.

Ta PeTaAAIKG QVTIKEIPJEVA OTTWG Paxaipia, TTipouvia,
KOUTAAIO Kal KATTAKIO OEV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI
TNV EMIQAVEIQ TWV ECTIWV, KABWG EVOEXETAI va Bgp-
pavOouv utTeEpBOAIKA.

Mn XPNOIUOTTOIEITE IOXUPA OIOBPWTIKA KABAPIOTIKA 1
AIXMNPES METOAAIKEG EUOTPEG YIO VO KABAPITETE TN
YUGAIVN TTOPTA TOU POUPVOU, KABOTI YTTopPEi va Xapa-
EOUV TNV ETTIPAVEIQ, KAl AUTO PTTOPEI VA TTPOKAAETEI
Bpauvaon Tou yuaAiou.

Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV ayyileTe TO TUPTAPI ATTOBN-
keuang. Mropei va BeppavOei TTOAU.

MNa va a@aIpETETE TIG TTAEUPIKEG OXAPES, TTPWTA TPA-
BNETe va aTTOOTTACETE TO UTTPOCTIVO AKPO TNG TTAEUPI-
KNG OXAPAG KAl KATOTTIV TO TTI0W AKPO ATTO Ta TTAQIVA
ToIXwuaTa. TOTTOBETHOTE TIC TTAEUPIKEG OXAPES, QKO-
AouBwvTag TNV avtioTpoPn aeIpa.

Edv uttdpxouv pwypES TNV UOAOKEPOAUIKN ETTIPAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN YIO VO ATTOQUYETE TTIOA-
VA NAEKTPOTTANEIQ.

OAHIEZ I'A THN AZOAANEIA
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2.1 EykatdoTtaon

& MPOEIAOMOIHZH
H eykaTtaagTagn autng TnG au-
OKEUNG TTPETTEI VA eKTEAEITAI POVO
aTro KATAAANAQ KATAPTIOPEVO
AaTopo.

* AQaipéaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUQ-
giag.

» Edav n guokeun €xel UTTOaTEN CNUIA, PNV
TTpofeite o€ eykatdaTaan r xprnon Tng.

» AkoAoubgite TG 0dnyieg eykatdaTaang
TTOU TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN).

* Na €igTe TTAVTA TTPOTEKTIKOI KATA TN
UETOKIVNON TNG GUOKEUNG, KABOTI gival
Bapia. Popdre TAVTA YAVTIA 00PA-
Aeiag.

* Mnv Tpafdre Tn guokeun ato TN Aan.

* Tnpeite TNV EAAXIOTN aroéaTacn amo
TIG AAAEG TUOKEUEG KAl UOVADEG.

* BeBaiwbeite OTI 01 KATAOKEUEG KATW
aTo TIG oTToieg A dITTAA OTIG OTTOIEG
eykabioTartal n cUoKeUn gival aoQa-
Agig.

* OI TTAEUPEG TNG TUTKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI O TUOKEUEG I JOVADEG e
T0 i010 UYOG.

* Mnv €ykaBIOTATE TN CUOKEUR ETTAVW
ge TTAATQOPUQ.

* Mnv TotroBeTeiTE TN CUOKEUN JiTTAQ O€
TTOPTA N KATW aTTd TTapabupo. ETal,
QATTOTPETTETAI N TITWAN (ETTWV PAYEIpI-
KWV OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KATA TO
Avolypa TNG TTOPTAG ) TOU TTapadUpou.

& MPOEIAONOIHZH
BeBaiwBeite 0TI €€l TOTTOOETNOE
£€va PYégo aTaBEPOTTOINONG, WATE
VO ATTOTPETTETAI N AVOTPOTTA TNG
OUOKEUNG. AVOTPEETE OTO KEQA-
Aaio «EykaraaTaan».

HAekTpIKN) auvdean

MPOEIAOMOIHZH
Kiviuvog TTupkayIdg Kal NAEKTPO-
TANgiag.

* ‘OAeg 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO ETTAYYEA-
paria nAekTpoAdYyo.

* H guokeun TTPETTEl va gival yEIwPEVN.

» Beaiwbeite o1 01 TTANpOPOPIEG TXETI-
KO ME TO NAEKTPIKO PEUMA OTNV TTIVOKI-
00 TEXVIKWYV XAPOKTNPIGTIKWY CUUPW-

EAAHNIKA 5

VOUV JE TNV TTapoxr peupaTog. Av dev
TUPPWVOUYV, ETTIKOIVWVNATE YE NAEK-
TPOAOYO.

XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YIA TWATA £YKA-
TEQTNMEVN TTPICa PE TTPOCTATI KATA
TNG NAEKTPOTTANEIaG.

Mn xpnaipoTrolgite TTOAUTTPICO Kal
pTTaAavTECEG.

Mpoaéxete va Pnv TTPOoKANBEi ¢nuia
aTo PIG KAl TO KOAWDIO peupaTog. ETmi-
KOIVWVNOTE PE TO ZEPPIG N Evav NAeK-
TPOAOGYO yia TNV aAAayr) EVOG KaTe-
OTPAPMPEVOU KAAWDIOU PEUATOG.

Mnv emTPETETE O KOAWDIA PEUPATOG
Va €PXOVTQI OE ETTAPH YE TNV TTOPTA
TNG OUTKEURG, 1D1aiTEpa OTAV N TTOPTA
eival CeaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpotrAnia Twv
UTTO TAON R HOVWHEVWY TUNUATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI HE TETOIO TPO-
0, WATE Va PNV €ival duvaTr n agai-
PECN TNG XWPIG epyaAcia.

ZuvdEaTE TO PIG TPOPODOTiag aTnV
Tpia pOVoV apou £xel OAOKANPWOEI n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaan,
BeBaiwBeite OTI €ival duvaTr n TTPO-
aBaan aTo @Ig TpoYodoaiag.

Edv n mpica gival xaAapn, pn guvogeTe
TO QIG TPOYOdOUIaG.

Mnv TpaBaTte To KaAWDIO TPOYOdOTiag
YIO VO ATTOCOUVOETETE T GUOKEUN.
Tpapare TTavTa 10 QI TPOPODOTiag.
XPNOIYOTTOIEITE HOVO CWATEG dIOTALEIG
ATTOPOVWONG: GOQAAEIODIAKOTITEG,
agQAAEIES (BIdWTEG aTQAAEIES apal-
POUMEVEG OTTO TNV UTTOd0XTN), OIAKO-
TITEG DIOPUYNG PEUHATOG KAl PEAE.
TNV NAEKTPIKI EYKATACTACN TNG GU-
OKEUNG Ba TTPETTEl VO TIPOBAETTETAN PO~
vwTIKA dIdTagn TTou Ba eMITPETTEI TNV
arooUvoean TNG GUOKEUNG atTo TO di-
KTUO PEUNATOG aTTO OAOUG TOUG TTO-
Aoug. H povwrikn diaragn mpeETel va
€xel eEAayIoTn atroaTaan 3 XINOaTWY
HETAEU TWV ETTAPWV.

2.2 XpAan

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog Tpauparigpou, eykau-
MATWV 1) nAekTpOTTANEiaG.

» XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN GUCKEUNR TE OI-

KIOQKO TTEPIBAANOV.
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Mnv aAAaeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG
TNG GUOKEUNG.

BeBaiwBeite 6T Ta avoiyuaTa agpiguou
Oev eival ppaypéva.

Mnv a@rVveTe TN GUOKEUN XWPIG ETTITH-
pNan OTav PAyEIPEVETE.
ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN PETA QTTO
KABe xpnaon.

To e0WTEPIKO TNG TUTKEUNG Beppaive-
Ta1 KAt TN XPRon. Mnv ayyicete TIg
QAVTIOTATEIG TTOU BpigKovTal EVTOG TNG
OUOKEUNG. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YA
VTIO QOUPVOU OTAV OQAIPEITE 1) EITAYE-
T€ €€QPTAMATA 1) OKEUN.

[MPETTEl VO TTPOTEXETE OTAV QVOIYETE
TNV TOPTA TG CUCKEUNG EVOOW N GU-
agkeun BpiokeTtal ae Asitoupyia. MTropei
va JIo@UYEl KAUTOG EPAG.

Mn XPNOILOTTOIEITE TN CUOKEUN HE
Bpeyuéva xépla ) oTav BPioKeTal g€
£TTAQPN) YE VEPO.

Mnv e@appoleTe TTiean TNV TOPTA TNG
JUOKEUNG OTaV €ival avoixTr.

Mn XPNOILOTTOIEITE EEWTEPIKO XPOVO-
SIaKOTITN ) EEXWPITTO oUATNUA TNAE-
XEIPITPOU YIa TN AEITOUPYia TNG GU-
OKEUNG.

Kparare avra KAEIOTH Thv TTOPTA TG
COUOKEUNG OTAV N GUCKEUN BpigkeTal
age Aeitoupyia.

Mnv TOTTOBETEITE PaXaIPOTTipOUVA N
KOTTAKIO JAYEIPIKWY OKEUWY ETTAVW
aTIG {WVEG PAYEIPEPATOG. Ta QVTIKEiUE-
va auta BepuaivovTal.

©¢aTe TN {WVN POYEIPEPATOG EKTOG A€I-
TOUPYIOG PETA OTTO TN XPHON.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN TUTKEUN WG ETTI-
PAVEIO EPYATIAG I WG ETTIPAVEIQ ATTO-
B€aNG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpouv pwypég aTnv mIQAveIa
TNG GUOKEUNG, OTTOTUVOEDTE AUETWG
TN GUOKEUN atrd TNV NAEKTPIKN TTAPO-
XM. AUTO ATTAITEITAI VIO OTTOTPOTTA TU-
XOV nAekTpOoTTANSiag.

MPOEIAOMOIHZH
YTTapxel Kivduvog TTupKayIag 1
€KPNENG.

Ta Aitrn kai To Aad1 atreAeuBepurvouv
€U@AEKTOUG ATUOUG OTAV BepaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYEG 1 Bepud avri-
KEIJEVA PaKPIA aTTO AiTTn KO Add1 oTav
TO XPNOIUOTTOIEITE OTO PayeEipeHal.

» O1 atpoi Tou atreAeuBepwvel TO TTOAU
KAUTO AGdI, UTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV
aAKOPICIO aVAPAEEN.

* To xpnaoigotroinuévo AAdI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEIJPOTO TPOPIPWY YTTOPEI va TTpO-
KOAETEI TTUPKAYIG O€ XapnAOTEPN BEp-
pokpagia atré 1o AddI TTou Xpnalpo-
TTOIEITAI YIQ TTPWTN POPA.

* Mnv ToTroBETEITE PECQ, KOVTA R ETTAVW
aTn GUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA i
QVTIKEIJEVA EYTTOTITUEVA E EUPAEKTA
UAIKA.

+ Katd 10 dvolypya Tng TropTag, pnv £1-
TPETTETE OE OTTIVONPEG 1} YUUVEG PAOYEG
va £€pBouv e £TTAQPN PE TN TUOKEUN.

+ Avoi€Te TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG TTPO-
geKTIKA. H Xprian ouaTaTiKwv pe ah-
KOOAN pTTOpPEl Va dnuIoupynael Eva
peiypa aAkoOANG Kal agpa.

* Mnv TTpoCaTTOBATETE Va ORNATETE pIa
PWTIA PE vEPO. ATTOTUVOEDTE TN QU-
OKEUN Kal KAAUWTE T GAOYQ PE Eva
KOTTAKI 1 YO TTUpipayn KouBEpTa.

MPOEIAOMNOIHZH
Y1apyel Kivouvog TpdkAnang ¢n-
MIAG OTN GUOKEUN.

» T va ammo@euxBei n TTpokAnan {nuIag
1 ATTOXPWHATITUOG TNG EPAYIE ETTIQA-
VEIAG:

— Mnv TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAQ QVTI-
Keipgeva atTeuBeiag ae eTagn Ye TO
OATTeEdO TNG TUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE AAOUNIVOXAPTO
aTreuBeiag ae eTa@n Ye T0 dATTESO
TNG CUOKEUNG.

— MNV TOTTOBETEITE VEPO ATTEUBEING PE-
ga gTn ougKeun oTav auTh eival ge-
aTn.

— MNV a@RAVETE UYPA TTIATA Kal GaynTd
METQ OTN GUOKEUR PETA TNV OAOKAN-
pPWan TOU HOYEIPEUATOG.

— KOTG TNV a@aipean 1 TNV TOTTOBETN-
an Twv eEaPTNUATWY OTTAITEITAI TTPO-
aoxn.

* O amroXpWHATITPOG TNG EPAYIE ETIPA-
velog Oev eTTNPEACel TNV atTodoan TnG
OUOKEUNG. Aev atroTeAei EAATTWHA
gUpeWva PE TNV gyyunan.

» XpnaoigoTrolgite BaBU Tawi yia KEIK e
peyaAn TroadTnTa uypwy. O1 xupoi
@POUTWYV TTPOKAAOUV AEKEDEG OI OTTOIOI
UTTOpPEI Va €ival HOVIYOL.
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* Mnv ToTrOBETEITE CEOTA PAYEIPIKA
OKeUN €TTAVW OTO XEIPITTAPIO.

* Mnv a@AveTe va GTEYVWOOUV TA PAYEI-
PIK& OKEUN KOBWG POYEIPEVETE.

* [pogéxeTe Va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
OUOKEUN QVTIKEIPEVA 1 HAYEIPIKA
okeun. H emedveia pymropei va utroaTei
gnuia.

* Mnv gvepyoTToIEiTE TIG {WVEG PayEIPE-
HaTOG e AdEI0 PAYEIPIKO OKEUOG N XW-
PiG HOYEIPIKO TKEVOG.

* Mnv TotroB<TEITE AAOUMIVOXAPTO ETTA-
VW 0T OUOKEUN.

* Ta payeipikd gkeun atod xuToaidonpo,
aAoupivio i autd pe @BappEvn Baan
UTTOPOUV VO XOPAEOUV TNV UAAOKEPQ-
MIKR eTTIQAvela. MpETel TTAvTa va ava-
ONKWVETE QUTA TO QVTIKEIPEVA OTAV
QATTQITEITAI N PETAKIVNTT) TOUG ETTAVW
aTnV ETMIPAVEIA PAYEIPEPATOG.

2.3 ®povrida kal kaBapioua

& MPOEIAOMOIHZH

YTapyel KivOuvog TpaupaTiguou,
TTUpKayIdg ) BAABNG TnG au-
OKEUNG.

* [piv o116 TNV TTPAYUATOTTOING TUVTH-
pNONG, ATTEVEPYOTTOINTTE TN OUCKEUN
KOl aTTOguVOETTE TO QIG TPOPODOTIag
atrd TV Tpida.

* BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival kpua.
YTapyel o Kivduvog Bpalang Twv ua-
AOTTIVAKWV.

* AVTIKOTOOTAOTE APETO TOUG UOAOTTIVA-
KEG TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {N-
HIG. ETTIKOIVWVAQTTE € TO KEVTPO TEP-
Bic.

* ATTQUTEITAI TTPOTOXN KATA THV QQaipe-
an TnG TTOPTAG ATTO TN guakeun. H
mopTa gival Bapia!

* KaBapileTe TAKTIKG TN CUCKEUNR Yia va
QATTOTPATTEI TUXOV ETTIOEIVWAON TNG KATA-
aTagng Tou UAIKOU TNG ETTIPAVEING.

EAAHNIKA 7

* YToAgiypara AiTToug ) Tpo@wyv aTn gu-
OKEUN MTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV TTUP-
Kayid.

» KaBapiaTe TN ouokeun e éva uypo pa-
AakO TTavi. XpnaIPOTTOIEITE JOVO OUDE-
TEPQ ATTOPPUTTAVTIKA. Mn xpnaipo-
TTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OQOUYYa-
PAKIO TTOU XapAaaouV, SIGAUTEG I Je-
TOAAIKG QvTIKEIpEVA.

* Av xpnaioTrolgite oTTpél KaBapIgUoU
yla poUpvoug, akoAouBEiTe TIG 0dnyieg
ag@aAgiag aTn guakeuaaia.

* Mnv kaBapileTe TNV KATAAUTIKI EQAYIE
€MIOTPWAN (EAV UTTAPXEI) PE KAVEVA Ei-
080G ATTOPPUTTAVTIKOU.

2.4 ECWTEPIKO QWG

+ O 10TTOG AQUTTITAPA TTUPAKTWANG A
aAoydvou TTou XpnaIPoTToIEiTal OE QU-
T TN GUOKEUN) TTPOOPIZETAI POVO YIa OI-
KIOKEG OUOKEUEG. Mnv Tov xpnaipo-
TTOIEITE VIO OIKIAKO PWTITHO.

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog nAekTpotrAnéiag.

* [piv o116 TNV AVTIKATAGTACN TOU AQ-
TITAPA, OTTOTUVOEETE TTAVTA TN OU-
OKeUn a1rd TNV NAEKTPIKA TPoPodoaia.

* XPNOIUOTTOIEITE HOVO AAPTITAPEG HE TIG
idlEG TTPOSIAYPAPEG.

2.5 Atmoppiyn

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog TpaupaTiopou f ao@u-
giag.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTO-
poxn PEUPATOG.

» Koyre 1o kaAwdio Tpopodoaiag Kal
ATTOPPIYTE TO.

* AQaIpETTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG VIO
VQ OTTOTPOTTEN 0 EYKAEIOUOS TTaIdIWY 1
{WwV PETa aTn OUTKEUN.
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3. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

3.1 evikn) €moKOTINON

AIOKOTITNG AEITOUPYIWY POUPVOU
HAEKTPOVIKOG TTPOYPOUKATIOTAG
AloKOTITNG BeppoKpaagiag
‘Evdeign Bepuokpaaiag
AIOKOTITEG EQTIWV

A Avriotaon

NAQpTITAPAG GOoUPVOU

n AVEUIOTAPOG Kal avTigTaan

B ©<oeig oxapiv

8RR B

\

L/

3.2 Aidragn emQAVEIOG POYEIPEPATOG

LI

‘ =
@mm 170 Q Zwvn payelpgparog 1200 W
265 mm ‘E€od0g atpou
Zwvn payeipgpaTtog 1500/2400 W
m Zwvn payeipéparog 1200 W
145 mm ‘Evdeign utroAenmmopevng BeppotnTag
' - ‘ B Zwvn paveipépatog 1000/2200 W
\

: o &

3.3 E€aptrjpara « Tayi yia jougakd (5108¢a1po povo ot
OPITUEVA HOVTEAQ)

Ma TTopacKeUr HOUTOKA.
* Ag@aipoUpevol TNAETKOTTIKOI Bpaxioveg
Mo TV TOTTOBETNaN OXAPAG 1} TaWIOU.
+ ZupTdpl aTToBrKEUGNS

To gupTdpl aTroBrikeuang BpiokeTal
KATW o110 TO BAAPO TOU POUPVOU.

+ Pagi poupvou
Mo payeipikd okeun, @OPUES YAUKWY,
wnra.

+ Emimedo Tayi ynoiparog
o YAUKG Kal PTTIgkoTa.

» Babu Tayi
MNa payeipepa Kal WYrnaiyo f wg akeuog
yia TN auAAoyn Aitroug.
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MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA
JE TNV aoQ@AAgIQ.

4.1 ApXIKOG KaBapIguog

* A@aipéaTe OAa TO EEQPTAMOTA KAl TO
a@aipoupeva aTnPiyHaTa pagiwy (Ko-
TA TTEPITITWAN).

» KaBapiaTe TN UOKEUR TTPIV OTTO TNV
TPWT XPrAoN.

AvaTpe€Tte aT10 KEQAAaIo «DPpovTi-
Oa Kal Kabapigua».

4.2 PuUBpion TnG wpag

MpéTrel va puBpuioete TNV wpa
TpIv BEaeTe ge AeiIToupyia To
poupvo.

Otav guvdEeTe TN CUOKEUR OTNV TPOPO-
doaia peUPATOG ) HETA ATTO HIO SIOKOTTH
peupaTog, avaBoaBryvel n £vOeIEn TNG Ael-
Toupyiag Qpag.

MEaTE TO KOUWTTI + 1| - IO VO pUBUIgETE
N OWAaTH WPA.

MeTd atrd TTEPITTOU TTEVTE DEUTEPOAETTTA,
n €vOeIEn aTAPATAEl va avaBoafnvel Kal

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpeETe aTO KEQAAQIO OXETIKA
HE TNV a0PAAEIQ.

EAAHNIKA 9

4. TIPIN AMNO THN MPQTH XPHZH

aTtnv 086vn epPavigeTal N WA TTOU Ka-
Bopioare.

(i)

Mo va aAAGEeTe TNV wpa, TTIETTE
10 (D) emaveAnupéva, péxpr va
apxioel va avaBoafrvel n évoeign
NG Aermoupyiag Qpag. Agv TTpETTEl
va puBuicete TN Acitoupyia Aidp-
Kela |21 R Téhog —| Tautoxpova.

o va XpnOIUOTTOINTETE TN CUOKEUNR, TTIE-
aTte 10 JIaKOTITN. O dIaKOTITNG TTETAYETAI
TTPOG Ta £EW.

4.3 MNpoBeppavan

MpoBepudAveETE TNV KEVH) GUTKEUN YIO VO
KaoUV Ta UTTOAEiPpaTa AiTToug.

1. EmAé€Te T Aeitoupyia : KaI TN péyI-
aTn Beppokpaaia.

2.  AQNOTE TN GUOKEUN VA AEITOUPYNOEI
yia pia wpa.

3. EmAéEre T Aeroupyia T kan T péyi-
aTn Beppokpaaia.

4. AQnNOTE TN GUOKEUN VA AEITOUPYNOEI
yia KA AETTTA.

5. EmAéEte Tn Aeimoupyia (¥) kai T péyi-
aTn Beppokpaaia.

6. A@naTE TN GUOKEUN va AEITOUPYNOEl
yio OEKA AETTTAL.

Ta e€apTAPATA PTTOPEI VO ATTOKTHTOUV

uynAdTEPN Bepuokpaaia amo 6,TI guv-

NOwg. ATTO TN CUOKEUN YTTOPEi va avadu-

O¢i pia oopn kail katvog. Auté gival gu-

aloloyiko. BeBaiwBeite 0TI UTTAPXEI

ETTAPKNG KUKAOQOpIa TOU aéPal.

5. EZTIEZ - KAOHMEPINH XPHXH

5.1 ZKAAQ POYEIPEPATOG

Aiakoé- Aeiroupyia
mng
_§  Aampnaon Beppdtnrag
0 ©¢an armevepyoTroinang
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Alako6-
g

Aeiroupyia

1-9 2KAAEG PAYEIPEUATOG
(1 - xaunAoTepn okdAa po-
YEIPEUQATOG, 9 - UWNAGTEPN
OKAAQ POYEIPEUATOG)

1. Z1péyTe TO OIAKOTITN OTNV ATTAITOU-
MEVN OKAAQ PAYEIPEPATOG.

2. Tia va SIOKOWETE TO payeipeua,
OTPEWTE TO BIOKOTITN OTn B€an 0.

&)

XpPNOIYOTIOINATE TNV UTTOAEITTOUE-
vn BEpUOTNTA YIA VA PEIWTETE TNV
KaTavaAwan evépyeiag. ATTevep-
YOTTOINGTE TN {WVn POYEIPEPATOG
TepiTrou 5-10 AeTITd TTPIV OAO-
KANpwOEi TO payeipepa.

5.2 Xprian 1ng dITTAAG Cwvng

& NPOZOXH

MNa va gvepyotroinaeTe Tn JITTAR
Cwvn, oTPEWTE TO DIOKOTITN TTPOG
T 0€€I0. MnV TO OTPEWETE PETW
NG B£0nG dIOKOTING AEITOUPYIAG.

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETe aTO KEQAAQIO OXETIKA
UE TNV Q0PAAEIQ.

6.1 Mayeipika okeun

(i)

* H Bdon Twv payeipikwv
OKEUWV TTPETTEI VA EXEI TO PEYO-
AUTEPO BUVATO TTAXOG KAl VA €i-
val 600 TO duVaTOV TTIO ETTITTE-
on.

* Ta payeipik@ gkeun ammo xAaAu-
Ba epayi€ Kal ye aAoupIvévia i
XGAkivn Baan ptropouv va
TTPOKAAETOUV aAAayYR XPWHO-
TOG TNV UGAOKEPAUIKN) ETTIPA-
VEIQ.

6.2 E€oikovopnan evépyeiag

O

» Edv gival duvaTo, OKETTACETE
TTAVTA Ta PAYEIPIKG TKEUN HE TO
KOTTGKI.

1. ZtpeyTte TO OIAKOTITN TTPOG Ta BECIA
atn 6¢on 9.

2. ZT1péWTe apyd TO DIAKOTITN OTO GU-
Boro ©) , péxp! VO aKOUTETE £val Xa-
POKTNPITTIKO KAIK.

01 dU0 QWVEG €ival EVEPYOTTOINUEVEG.

3. T va pubpigeTe TNV aTTAITOUPEVN
OKAAQ JAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTNV
EVOTNTA «ZKAAEG HAYEIPEUATOGY.

5.3 Evdeign uttoAeImmopevng
BeppoTnTag

H évdeign uttoAenmopevng BeppdTNTOG
avaper otav pia fwvn PayeipEPaTog gival
Ceamn.

AN

MPOEIAOMOIHZH

YTrapxel Kivduvog EyKauuaTwy
ATTO TNV UTTOAEITOWPEVN BEPUOTN-
0.

6. EZTIEZ - XPHZIMEZ XYMBOYAEZX

* ToTroBeTeiTE TA PAYEIPIKA
OKeEUN €Tavw atn {wvn Payel-
PEPATOG TTPIV VO TN BETETE TE
AgiToupyia.

* ATTEVEPYOTTOIEITE TIG ECTIEG MO
YEIPEPATOG TTPIV ATTO TO TEAOG
TOU XPOVOU HOYEIPEPATOG, VIO
Va EKUETAAAEUTEITE TNV UTTOAEI-
TTOEVN BEpUOTNTA.

* O1 {wveg PayeIpéPaTog Kal n
Bdon TwWV PAYEIPIKWY OKEUWV
TIPETTEI VA £XOUV TIG iDIEG Bia-
OTAOEIG.

6.3 Mapadeiypata payeipikwv
EQPAPUOYWV

Ta gToIxeia aToV TTiVaKa €ival ATTAWG €v-
OEIKTIKA.
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ZKa-
Aa
Ha-
YEIpE-
partog

Xpnon:

Xp6-  ZupBoulég
VoG

Alatipnan {eaTou Tou @aynTou
TTOU JaYEIPEYATE

ommwg  TOTTOBETAAOTE KATTAKI OTO Ja-
amal-  YEIPIKO OKEUOG
TeiTal

lNa oAAavaIKn owg, yia va Alw-
oeTe: BoUTUPO, OOKOAATA, CEAD-
Tiva

5-25 AVOKOTEUETE KATA IACTHMA-
AeTrTd 1@

o va aTEPEOTTOINTETE: APPATEG
OMEAETEG, WNTA QUYd

10-40 MayelpeUETE PE TO KATTAKI
AeTTTa

Z1yavo Bpdaipo pudiou Kai TTid-
TwV pE Bdaan 1o yaAa, EaTaua
ETOINWV QAYNTWV

25-50 TMpoagbéate uypd ae TOUAAXI-

AETTITA  gTOV BITTAACIA TTOTOTNTA
aTTo TO PUCI, AVAKATEUETE EV-
OIGUETA O€ QUVTAYEG TTOU
TIEPIEXOUV YAAQ

Aaxavikd, Wdpla Kal KpEAG aToV
aTuO

20-45 T[poabiaTe PEPIKEG KOUTO-
AemTa  ANIEG goUTTag uypou

Marareg aTov aTuo

20-60 XpnaipotroinaTe To TTOAU Va
AeTrtd AiTpou vepd yia 750 yp. TTa-
TATEG

4-5

Mayeipepa peyaAUTepwy TTOTO-
TATWV TPOYIPWYV, TOUTTEG Kal
@aynTa KOTaapOAag

60-150 Ewg 3 Aitpa uypo ouv Ta
AeTITd  UAIKG

6-7

Podigpa ato Tnyavi: avitaeA,
poaxdpi cordon bleu, Traidakia,
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKO, GUKWTI,
KOUPKOUTI, QUYd, TNYQVITEG, VTO-
VaTg

omwg  lupiaTe To ammd TNV AAAN
atal-  TTAEUPA PETA ATTO TO PITO
TeiTaAl  XpOVO

7-8

Auvatd Tnyavioua, TTOTaTOKPO-
KETEG, KOPMATIO TTOVTOETAG,
MTTPICOAEG

5-15 [upiaTe TO OTTO TNV AAAN
AETITA  TTAEUPA PETA ATTO TO PITO
XPOVO

Bpdaipo peydAng moootntag vepou, BPAdiuo CUPaPIKWY, GOTAPITUA
KpEATOoG (YKOUAQG, KPEAG TNV KATGAPOAQ), TNYAVITEG TTATATEG

7. EZTIEZ - PPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpeETe aTO KEQAAQIO OXETIKA
JE TNV aoQAAgIQ.

KaBapileTe TN GUTKeEUr PETA ATTO KABE

xpnaon.

XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA POYEIPIKA TKEUN
Je kaBapr Baan.

@ O1 ypaTgouVIEG 1) 0l GKOUPOI Ae-
KEDEG OTNV UAAOKEPOAMIKN ECTIO
Oev eTTNPEAdouV Tn AsiToupyia TG
JUOKEUNG.

MNa va a@aipégeTe TG BPWHIEG:
1. — AQaIpéaTe apEowS: AlwPEVo TTAA-
aTIKO, TTAQTTIKA HEPBPAVN Kal ¢a-
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ynTa TTOU TTEPIEXOUV CaxXapn. Z€
avTiBeTn TTEPITITWON, N BPWHIA
pTTOPEi Va TTpoKaAéTEl BAARBN aTn
guakeun. XpnaIYoTroinaTe Jia €1d1-
Kn EUaTPa yia TO YUOAi. TOTToBETH-
aTe TNV EUATPA aTN YUAAIVN ETTIPA-
VEIQ UTTO OEEia ywvia Kal JETAKIVA-
aTe TN AeTTida eTTAVW aTNV ETTIPA-
VEIQ.

— Otav n UaKeUN £XEl KPUWOEI ap-
KETA, APaIPETTE: SAKTUAIOUG aTTO

8. POYPNOZ - KAOHMEPINH

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETe OTO KEQAAQIO OXETIKA
UE TNV aQ0PAAEIQ.

8.1 Avepiothpag yuéng

Ortav AeIToupyei N CUOKEUN, O AVEUITTA-
PAG YUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOATA,
WATE va dIaTnPoUVTal YUXPES Ol ETTIPA-
VEIEG TNG TUOKEUNG. Edv amevepyotroin-
JETE TN GUOKEUN, O QVEUITTAPAG YUENG
guveyiel va AEITOUpYEi PEXPI VO PEIWBET
ETTAPKWG N BepPOKPATia EVTOG TNG GU-
OKEUNG.

8.2 Evepyotroinan Kai
QTTEVEPYOTTOINGN TNG CUTKEUNG

1. Z1péyTte TO DIAKOTITN AEITOUPYIWV
POUPVOU O€ HIa AgIToupyia oupvou.

8.3 Neitoupyieg poupvou

2.

ahara, SaKTUAIOUG AekEDwV aTTd
vePO, AekédeG atrd AiTTn Kal yuaAl-
aTEPEG PETAAAIKEG ATTOXPWOTEIG.
XpnaigoTroinaTe éva €181kO kKabapl-
OTIKO UGAOKEPOMIKWY ECTIWV A
QAVOEEIdWTWY OKEUWV.

KaBapiaTe TN OUTKEUR pE £va uypo

TTaVi KAl Aiyo aTTOppUTTAVTIKO.

2710 TEAOG, OKOUTTIOTE TN GUOKEUN HE

£€va KaBapd TTavi yia va T oTeyvw-

OETE.

XPHZH

2.

ZTPEYTE TO DIAKOTITN BEPPOKPATIOg
g€ Pia puUBUIaN BeppoKkpaaiag.

H évdeign Beppokpaaiag avdapel ka-
Bwg augaveral n Bepuokpaaia aTn
OUOKEUN.

o va aTTEVEPYOTTOINTETE TN OU-
OKEUN, OTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUP-
YIWV QOUPVOU Kail To dIaKOTITN Bep-
HOKpagiag aTn BEan aTTeEVEPYOTTOIn-
ang.

Aeimoupyia goupvou

Xprion

©¢an atevep-

H guokeun gival atrevepyoTroinuevn.

yoTToinang
MNa ynaoiyo gayntwy aTtnv idla Beppokpaaia Ynaipatog
g€ TIEPITOOTEPA ATTO EVA PAPIA, XWPIG AVAUEIEN YEU-
Oepuog Aépag  aewv. PuBpiate Tn Beppokpaaia Tou poupvou kata 20 -
40 °C xaunAoTepa atro 0,71 yia Tn Aeitoupyia Mavw +
Kdatw @¢puavan.
Mapadoaiokd TMa wraipo ae éva eTmitredo Tou Goupvou. H eTavw Kai n
payeipepa KATW avTiaTaagn AsiToupyoUv TaUTOXPOVA.
(Y) Mo Tnv TTapackeun mitoag, Kig A Titag. PuBpiaTe T Bep-
Mitoa Hokpagaia Tou goupvou kata 20 - 40 °C xapnAdTtepa

atré 0,7l yia TN Aeiroupyia Mavw + Kdtw O¢puavan.
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Aeiroupyia goupvou XpAon
Mo wRaiyo peyaAwyv Koppomiwy Kpgatog. H avriotaan
Y IkpIA ye @ep-  TOU YKPIA KAl O AVEUITTIPAG TOU POUPVOU AEITOUPYOUV
Ho Aépa €K TTEPITPOTIAG, TTEPIBAAAOVTAG TO GAYNTO PE KUKAOPO-
pia Bepuou agpa.

|

== MNa wnaigo ato YKPIA HEYAAWY TTOGOTHTWV ETTITTEOWV
IkpIA Fpriyopo Tpo®ipwv. MNa gpuyavigua ywuiou. EvepyotroliouvTai
OAEG OI QVTIOTATEIG TOU YKPIA.

EAa@pu wnaol- Ta wnoigo e @OpuUeS Kai yia ERpavan ag Eva eTiTedo
Ho axapag ae XxapunAn Bepuokpaaia.

Amoyuén MNa 10 EETTAYWHA KATEWUYHEVWY TPOPIPWV.

2k| |

_6_ Aapmrtipag  Ma TV evepyoTToinan Tou AQUTTITHPA QOUPVOU XWPIg
~N poupvou AeIToupyia payeipEUaTog.

8.4 EykardoTaan Twv €6apTNUATWY GOUPVOU

@ To Babu Tawi kai To PAPI Poup-
Vou €xouv TTAdiVa dkpa. Ta dkpa
QUTA KOl TO OXAMO TV pARdwvV—
odnywv eivai pia €181k didTagn
yla va oTroTpETTETal N oAioBnan
TWV POYEIPIKWY OKEUWV.

Tautdxpovn ToTToBETRON PAPIOU POoUp-
vou Kai BaBiou Tayiov

ToTroBeTAaTE TO PAPI POUPVOU ETTAVW
aTo Babu Tayi. QBATTE TO BaBU TaWI
avapeoa aTig papRdouc—odnyoug ae Eva
a1rd Ta ETTITTEDA TOU POUPVOU.

PuAaETE TIG 0ONYiES EYKATAOTO-
ang yIa Toug TNAETKOTTIKOUG Bpa-
Xioveg yia peAAOVTIKA Xpron.
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8.5 TnAeokoTTikoi Bpaxioveg - el0aywyr Twv eEAPTAUATWY TOU
poupvou

ToToBeTAOTE TO TAWI WYNTiPOTOG ETTAVW
OTOUG TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg.

@ To utrepuwpévo TTAaialo yupw
aTTO TO PAYPI YOUPVOU Egival Eva €l
OIKO OTOIXEIO YIO VO ATTOTPETTEI
TNV 0AigBNON TWV PayEIPIKWYV
OKEUWV.

8.6 Tautoxpovn €1I0aywyn ToU pagiou GoUpvou Kal TOU TaWIoU
wnaipatog

TotroBeTraTE TO PAPI POUPVOU ETTAVW
aT0 TaWi Ynaiyatog. TOTToBeTaTE TO PA-
@1 OUPVOU Kal TO TAYi YnaipaTog £TTa-
VW OTOUG TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg.
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9. POYPNOZ - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY
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9.1 HAeKTPOVIKOG TTPOYPANMATIOTAG
Evdeiteig Acitoupyiwv
F ? F ‘EvOeIgn wpag

\ )
‘ V- F Koupi +
L Q e @ KoupTri emiAoyng
|9| QI hr min Koupri -
— @ +
\ \ \
Aeimoupyia poAoyioU Xpnion

MNa va puBpigeTte, va aAAAEETE 1) va EAEYEETE TNV WPA.

©) Qpa
n Metpntng Ae-  Tia va puBpigeTe To XpoOvo avTioTpoeng YETpnang. H
TITWV AgiIToupyia autr dev £xel Kapia eTidpaan atn AeiIroup-
yia Tou poupvou.

=Y Algpkeia Mo va pubuioeTte TN XPOVIKH OIAPKEIQ TTOU TTPETTEI VO
AEITOUPYATEI N TUOKEUN).
S| TEAOG o va puBpiceTe TNV WPA TTOU TTPETTEI VO OTTEVEPYO-

TT0INOEI N TUTKEUN).

@ MTTOpEITE VO XPNTILOTTOINTETE TN
Aldpkela kal To TEAOG TaUTOXPO-

Va yIo va pUBUITETE TNV WP TTOU
TIPETTEl VA EvEPYOTTOINGEI KOl OTN
TUVEXEIQ VO ATTEVEPYOTTOINBEI N
guakeun. PuBpiaTe rpwta Tn
Algpkela kal KaToTTv 7o TEAOG.

o BEEB ©
=l >l

— @ +

| y .

hr min

9.2 PUBuion Twv Asitoupyiwyv
poAoyiou

1. Tiam Aidpkeia 1] kai To Téhog I,

pubuiaTe TN AgIToupyia GoUpPVou Kal
TN Beppokpaaia. Autd dev atraiteital
yia TV YTreveuuion Aetrtav L) .

MeaTe eTaveIAnUUEVA TO KOUUTTI €TTI-
Aoyng pEXPI va apxioel va avafo-
apnvel n €voeign TG emMOUPNTAG A€l-
Toupyiag Tou poAoyioU.

MéaTe TO + A TO - yia va pubpuioeTe
TNV €mMOUPNTA AgIToupyia Tou poAo-
yioU.

1V 000vn gpavidetal n £vOeLIEn yia
TN AeIroupyia poAoylou TTou £xel pub-
pioTei. MOAIG TTapéABel n puBuion
wpag, avaBoaBryvel n £vOeign Kai
aKOUYETAI £Va NXNTIKO Orua yia dUo
AETTTA.

Me Tig Aeitoupyieg Aldpkeia -] kai
Téhog —|, n cuokeun amevepyo-
TTolEiTal QUTOUATA.
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4. TliEaTe €va TTANKTPO YIO VO ATTEVEP-
YOTTOINTETE TO NXNTIKO GAUQ.

5. ZTpéWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@oUpVOoU Kal TO JIOKOTITN BEPUOKPa-
giag aTn B€an aTreEveEPyOTTOiNaNG.

9.3 AKUpwan Twv AEITOUPYIWV
poAoyiou

1. ThéaTe TO KOUPTTI ETTIAOYAG ETTAVEI-
Anupéva péxpl va apxioel va avapo-

& MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETe OTA KEQAAQIO TXETIKA
UE TNV a0PAAEIQ.

@ O1 TIYéG BepoKpaaiag Kal Xpo-
VOU YNJiPaTog aToUG TTiVOKEG €i-
vaIl HOVO eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal
aTo TIG GUVTAYEG, TNV TTOIOTNTA
KQI TNV TTO0OTNTA TWV GUCTATI-
KWV TTOU XPNOILOTTOIoUVTAl.

& MPOZOXH
Xpnaoiyotrolgite BadU Tayi ynai-

paTog yia KEIK PE peyaAn ToadTn-
T UypwWvV. OI XUpoi @poUTwV
UTTOPEI VO TTPOKAAETOUV POVI-
HOUG AEKEDEG OTIG EUAYIE ETTIPA-
VEIEG.

10.1 WYAaoipo

levikég utrodeitelg

+ O KaIvoupyiog aag poupvog PTTOPEI va
WAVEI pe SIaQOPETIKO TPOTTO OE OXEDN
W€ TN guakeun TTou gixaTe. MNpogapuo-
aTe TIG guVABeIg pubpioelg aag (Beppo-
Kpagia, XpOvo YnaipaTog) Kai Tig B¢-
JEIG PAPIWV OTIG TIJEG TTOU AVAPEPO-
VTQI OTOUG TTIVOKEG.

* 2TOUG XPOVOUG YNCOiUOTOG PEYOAUTE-
PNG JIAPKEING, UTTOPEITE VO OBATETE TO

10.2 ZupBouAég yia To wnaiuo

apnrvel n €voeign TG KataAANANG Aei-
TOUpYiaG.

2. TliEOTE TTAPATETAPEVA TO KOUWTTI -.
H Aeiroupyia poAoyiou afrvel Jetd
aTTO PEPIKA DEUTEPOAETTTAL.

10. POYPNOZ - XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

@oUpvo 10 AETTTA TTEPITTOU TTPIV TU-
TTANPWOEi 0 XpOVOGS YNnaipaTog, yia va
EKUETOAAEUTEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEp-
poTtnTa.
OTav XPNOILOTIOIEITE KATEWUYUEVA TPOPI-
Ha, Ta TaYId PIropei va Trapapoppwoolv
Katd 1o ynoipo. Otav Ta Tagid Kpuw-
gouv Kal TTaAI, 6a emaTpéYouV Eavda aTo
KAVOVIKO TOUG OXrUa.

Mg va XpnoILOTTOINCETE TOUG TTVAKEG

wnoiuarog

* Tnv TTPWTN POPA TUVICTATAI VO XPNJl-
UOTTOINCETE TN XAPNAOTEPN BEPUOKPO-
aia.

+ Av dev ptTopeite va Bpeite TIG pubpigelg
YIO Y10 GUYKEKPIYEVI TUVTAYT, ETTIAEE-
TE MIO TTAPOOIQ.

* O xpdvog YnaoiyaTog PTTopEi va Trapa-
Ta0¢i Katd 10-15 AeTTTd, Qv WAVETE
KEIK g€ TTEPITTOTEPA ATTO £va ETTITIEDA.

* Ta KEIK Kal To YAUKG g€ SIaQOpPETIKA
etmiTTeda goupvou dev Podiouv TTAVTO-
TE OTNV OPXN ME OPOIOUOPPO TPOTTO. Z€
HIa TETOIQ TTEPITTITWAN, PNV AAAACETE TN
puBuion Beppokpaaiag. O dlagopég
eCopaAuvovTal KaTa T OIAPKEIQ TOU
YnaoipaTog.

AtrotéAeopa YnaipaTog Meavn arria AVTIUETWTTION

To KEIK Oev €xel POdITEl NavBaoguévn Béan pa-  ToTroBeTAATE TO KEIK Xa-
QPKETA OTO KATW HEPOG. @IoU. HUnAoTEPQ.
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AToTéAEC A YNOiPaTOg

Meavn arria

AVTIUETWTTION

To k&K KaBeTal (AagTTw-
vel, aBoAiadel, dnuioupyei

H Beppokpaaia Tou
@oupvou gival TTOAU uyn-

Tnv eTOpEVN GOPA TTOU
Ba wnaoeTe, peiwate Aiyo
Tn BepuoKpagia Tou

PABOWUTEIG). AR. (PoUPVOU.
Augnare 1o Xxpovo ynai-
L X parog. O1 xpévol ynaiua-
L@ RS (AL ETE (e iD O xpbvog YnaipaTog Ei- T0G 8€ev PTTopouV va

vel, aBoANIadel, dnIoUPYEi
PAROWAEIG).

val TToAU oUVTOUOG.

HeIwBoUV emAéyovTag
uynAoOTEPESG BEPUOKPa-
aieg.

To k&K KaBeTal (AagTTw-
vel, aBoAiadel, dnuioupyei
PABBWATEIG).

YTapxouv Tapa ToAAG
uypd 1O PEiyHA.

XpnaiyotroinaTe AiyoTe-

pa uypd. MNpoaexeTe TOUG

XPOVOUG avapeigng, €11-

KA €0V XPNOIUOTTOIEITE Yi-
&ep.

To KEIK gival TTOAU aTe-
yvo.

H Beppokpaaia Tou
@oupvou eival TToAU xo-

HNAN.

Tnv €TOUEVN QOPA TTOU

Ba wnaoeTe, augénaTte Tn

Beppokpaagia Tou @oup-
vou.

To KEIK gival TTOAU aTe-
yVvo.

O xpodvog ynaiparog €i-
vail TTOAU PEYAAOG.

Tnv €TOpEVN QOPA TTOU
Oa YnaoeTe, PEIWATE TO
XPOVO Ynaiparog.

To KEIK £XEI VO AVOUOIO-
MOP®PO KAPE XPWHA.

H Beppokpaaia Tou
@oupvou gival TTOAU uyn-
AR} Kal 0 XpOvog wnaipa-

TOG TTOAU GUVTOHOG.

MeiwaTe Tn Beppokpaaia
TOU OUPVOU Kal QUuENaTE
TO XPOVO Wnaiparog.

To KEIK £XEI VO AVOUOIO-
HOPQO KOPE XPWHA.

To peiypa dev givai
OpoIOOP®O.

ATTAWOTE TO PEIYUa
OMOIOPOPPA ETTAVW OTO
TaWi ynaiparog.

To KEIK OgV gival ETOIUO
aTOV KOBOPITUEVO XPOVO

Wnaiparog.

H Beppokpaaia Tou
@ouUpvou eival TToAU xa-

HNAN.

Tnv emopEVN QOPA TTOU
Ba wnaoete, augnarte Aiyo
Tn BepuoKpagia Tou
@oupVvou.

10.3 EAa@pu wnoiyo
ZupBoUALG yia Tn AsiToupyia

EAa@pU yRagipo:

+ Xpnaigotroinate Tn Aciroupyia
yla WATIKO g QOPUES Kal &n-
pavan ge €va eTmiTedo oXAPAg
Kal gg xaunAr Beppokpaaia.

* Wrvete povo pia opua ) Tayi

KaBe Qopd.

* Av BEAETE VO TTPOBEPUAVETE TO
@oUpVOo, XPNCIUOTTIOINGTE TN

Aermoupyia &) .
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Eidog edéoparog Oeppokpaaia ge °C Aidpkeia ynolyatog o€

AetTa
MTmioKoTa 180 - 190 10 - 201
Z0pun: Zou 180 — 190 30 - 40"
Z0pn: Tépta 180 - 190 25 -351)
AukigpaTta atrod JapeyKa 80-100 120 - 150
1) MpoBepuavere TO oUPVO.
10.4 Oeppog Aépag
Wnaoipo og éva etmitredo @oupvou
WRoiHo o€ POpUES
TOTOG £6€aATOG ©éon pagiol O¢eppokpagia ge  XpOvog a€ AeTITa
°C
Kéik aTpoyyuAng 2 150 - 160 50-70
(POPHAG I PTTPIOG
MavTeaTavi/KEIK 1-2 140 - 160 50 - 90
PpPoUTWV
Fatless sponge 3 150-160 1 25-40
cake
Bdan 1aprag - Ju- 2 170-180 1) 10-25
pn Koupou
Baon taprag - 2 150 - 170 20-25
APPATO PEIYHA
Apple pie (2 op-
EG @20cm, ToTTO- ) )
BeTnuéveg dlayw- 2-3 160 60-90
vIQ)

1) MpoBeppavere T0 oupvo

Kéik/yAukd/pwpi g€ Tayid ynaipatog

Xpovog ae AeTTd

TOTOG £6€TATOG ©¢on pagiol esppoE%acia oe

KEIk pe Tpayavn
emMKAAUYN (Eepo- 3 150 - 160 20-40
Wnuevo)

TAapTEG PPOUTWV
(pe ¢Opn payidg / 3 150 35-55
a@pPATo Peiypa) 1)

TapTeg PPOUTWY ] ]
He UuN Koupou 3 160 - 170 40 - 80

1) XpnaipotroinaTte Babu Tayi
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MmiokéTa
TOT10G £8éapaTOG ©éon pagiov 98p”°'§%ao'a ot Xpovog g€ AeTrTd
MmokoTa upng _ )
KOUPOU 3 150 - 160 10-20
Short bread /
Pastry Stripes & 0 259
MrtmiokoTa pe
a@pdTo peiyua 3 150 - 160 15-20
Aukiopara pe
@UAAO CUunNg Kal 3 80-100 120 - 150
MapEyKa
Makapov 3 100 - 120 30-50
MmmiokoTa pe Cuun ) :
Hayide 3 150 - 160 20-40
Mikpd& YAUKA pe 1 )
(QUAAO KpouaTag 3 170- 180 1) 20-30
Ywpdkia 3 1601 10- 35
Small cakes (20 1
ava Tawi) 3 150 1 20-35
1) MpoBeppavere To oUpPVo
Mivakag GOUPAE kal YnTwv aTo POUPVo
TOTm0G £8éapaTOg ©éon pagiov O¢ppokpacgia oe  XpOvog g€ AeTrTd
°C
MTTOYKETEG pE ETTI- 1 160-170 1 15-30
KAAuWN Alwpévou
TUPIOU
lepioTd Aaxavika 1 160 - 170 30- 60
1) MpoBeppaveTe TO oUPVO
WYnaipo ge ToAAa etTiTreda
Kéik/yAukd/gwui o€ Tayid ynaipartog
©éan pagiou i
TOTT0G £6€0MATOG ) p L esppoEpacla ot Xpovog g€ AetTd
2 emitreda c
Kopvé / EkAép 2/4 160-180 1 25-45
1P1gT0, aTEYVO 214 150 - 160 30 - 45

1) MpoBeppavere To oUpvo
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Mmokorta/small cakes/yAUKG/Wwpakia

Xpovog ae AeTrTa

©¢on pagiol i
TuTIog eBéapaTOC n pag Oepu0|§%ama age

2 emimeda
Mmm«")m ¢uung 2/4 150 - 160 20-40
Koupou
MtmiokoTa oopTu-
TPEVT / AWpIdEG 2/4 140 25-45
YAUKIOpATWV
MTIoKOTa PE 2/4 160 - 170 25-40

APPATO PEIYUA

MTTioKOTa PE QUA-

Ao Qupng kal po- 2/4 80 - 100 130-170
PEYKQA

Makapov 2/4 100 - 120 40 - 80
LA [V 00 2/4 160 - 170 30 - 60
payidg

Mikpd yAuka pe 1 )
@UAAO KpouaTag 2 170-180 ") 30-50
Ywpdkia 2/4 180 1) 25- 40
Small cakes (20 1

et ) 2/4 150 1 20 - 40

1) MpoBeppaveTte T0 oUpPvo

10.5 WAaoipo pe Mavw + Karw O¢ppavan ae éva etiredo

WRoigo o popuES

TOTOG £6€aATOG ©¢on pagiol esppoE%acla ot Xpovog ae AeTTd
AR @IS 2 160 - 180 50 - 70
(POPHAG I PTTPIOG

Mavteamavi/kEIK

PPOUTWY 1-2 150 - 170 50 -90
Fatless sponge 1 }
cake 3 1701 25 -40
Bdon 1aprag - Cu- 1 )

o e 2 190-2101 10-25
Sl sl - 2 170 - 190 20-25
a@PATO pEiyUa

Apple pie (2 op-

peg @20cm, ToTTo- 1-92 180 60 - 90

BeTnuéveg diayw-
via)
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TOToG £5€aaTOg

©¢éan pagiou

Oeppokpagia oe
°C

Xpovog g Aetrta

AApupn TapTa 1
(1r.x. Kig Aopév)

180 - 220

35- 60

ToIC KEIK 1-2

160 - 180

60 - 90

1) MpoBeppdaveTte TO oUpvo

Keik/yAuka/wwpi ge Tayid ynaipatog

TOT0G £8é0paTOG

©éon pagiol

OeppoKpagia oe
°C

Xpovog g€ AetrTd

Tooupéki/aTpoy- 2
YUAO ywpi

170 - 190

40-50

XpiaTéwwpo 2

160-180 1)

50-70

Ywyi (oikaAng):
1. TMpwro pépog

NG d1adIKa-

giag ynaoiya-

TOG. 1-2
2. AcuTepo pé-

pPOG TNG d1adI-

Kaaiag ynai-

MaTOG.

1. 230 1)

2. 160-180 1)

2. 30 - 60

Kopvé/EkAEp 3

190-210 1

20-35

KEIk kKoppog 3

180-200 1)

10-20

KEIk pe Tpayavn
emKaAuyn (Eepo- 3
Wnpevo)

160 - 180

20-40

Keik apuyddAou
BouTUpoU/KEIK PE 3
ETMIKAAUYN Caxa-

png

190-210 1

20-30

TapTeG PPOUTWV
(b QOpN payiag / 3
aAPPATO PEiyUa) 2)

170

35-55

TAapTEG PPOUTWV 3
pE CUN KoupoU

170 - 190

40-60

KEIK payiag kai Ae-

TITH EMKAAUYN

(TT.X. TETNYMEVO 3
TUpIi, gavTiyi, KPE-

Ha)

160-180 1)

40-80

lMitoa (pe TAouaIa
UAIKG) 2)

190-210 1

30-50
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TOToG £5€aaTOg ©¢on pagiou GSpIJOIE%GO'IG o€ Xpovog g€ AeTTd
Er']T)Oq (AeTrr) 0- 1-2 220-2501) 15-25
Alupo ywyi 1 230 - 250 10-15
e (1B gl 1 210 - 230 35- 50
TUTTOU)

1) MpoBeppaverte To oUpvo
2) Xpnaoipotroinate Babu Tayi
Mmokéta

TOToG €déapatog  OEaeIg paPIwV GsleOIE%GO'Id oe Xpovog ae AeTrTa
Mmokota ¢uung . -
KoUpOU 3 170 - 190 10-20
Short bread/ 1

Pastry Stripes s 160 1) A
BT 5 3 170 - 190 20-30
agpaTn CUpNn

[FAukigpara pe

@UAAO CUunNg Kal 3 80-100 120- 150
Mapéyka

Makapov 3 120 - 130 30-60
MrmiokoTa pe Zopn 3 170 - 190 20 - 40
payiag

Mikpa YAUKG pe 3 190-210 1) 20 - 30
@UAANO KpouaTag B

Ywpdkia 3 190 - 2101 10 - 55
Small cakes (20 1

v ) 3-4 170 1) 20 - 30
1) MpoBeppaveTte To oUpvo

Mivakag GoUPAE Kal YynTwv aTo PoUpvo

TOmog edégparog  OETEIC pagiwv OspuoE%ama ot Xpovog g€ AeTrTd
ZOUPAE Cupapl- 1 180 - 200 45 - 60
KWV

Nadavia 1 180 - 200 35-50
Aaxavikd oykpa- 1 180-200 1 15-30
TEV

MTTOYKETEG pE ETTI- 1 200-22071 15-30

KaAAuWwn AiwpEvou
TUPIOU
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TOToG €déapatog  OETeIS paPIwV GSpIJOIE%GO'IG o€ Xpovog g€ AeTTd
"Auka @oupvou 1 180 - 200 40 - 60
Ydap1 aTo poupvo 1 180 - 200 40 - 60
lepioTa Aaxavika 1 180 - 200 40 - 60

1) MpoBeppaveTe TO PoUPVO

10.6 PuBpion yia Mitoa )

TOTT0G £6€TpATOg ©¢on pagiol esppoE%acla oe Xpovog AetrTd

Mitga (Aetrti U- 1.2 200 - 230 2) 10 - 20
1)

Hn)

ﬂlTog (1u)£ TAouaia 1.2 180 - 200 20-35

UAIKG)

Tdapreg 1-2 170 - 200 35-55

ZOUPAS |12 OTTaVA: 1-2 160 - 180 45 - 60

K

Kig Aopév (aApu- ) _ _

ofy épTa) 1-2 170 - 190 45 - 55

EABeTIKA @Aav 1-2 170 - 200 35-55

Taigkék 1-2 140 - 160 60 - 90

AITACIITE, @G- 1-2 150 - 170 50 - 60

guévn

IMita ye Aaxavika 1-2 160 - 180 50 - 60

Alupo ywyi 2- 230-2502) 10 - 20

TapTta pe UAAO ) 2 _

e 2-3 160 - 180 2) 45 - 55

Mitoa AAgariag 2-3 230 - 250 2) 12-20

Mpoaoki (N pwalkn

£kOOXH TOU KaA- 2-3 180 - 200 2) 15 - 25

TOOVE)

1) XpnaipotroinaTte Babu Tayi
2) MpoBeppaveTte To oUpvo

10.7 Wnaiuo

®daynra yia Ynaipo oTo goupvo

* XPNOIUOTTOIEITE TTUPIPOXA TKEUN YIO TO
WNOIYO aTO POUPVO (QVATPEETE OTIG
0dnyieg TOU KOTAOKEUAQOTH).

» Mrtropeite va TOTTOBETATETE PEYAAQ
KOUMATIO yIo WAJIPo atTeuBeiog aTo
BaBU Tayi (av UTTAPXEN) i TN PETAAAI-
Kr oxapa Tavw ato 1o Babu Tayi.

WYAaTe atmaxa Kpéata g€ Tayi ynaipa-
TOG P KatTakl. ETal 1o kpéag Ba diatn-
proel KAAUTEPQ TOUG XUPOUG TOU.

OAa 1a €idn KpeaTog TTou BEAETE va po-
digouv i va atrokThgouV kpouaTa,
JTTOpOUV Va wnbouv g Tawi ynaipa-
TOG XWPIG KATTAKI.
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10.8 Wropo pe T Aciroupyia «Mavw + Karw O¢éppavan» —

Bodivo
TOmog Kpéa- Mogotnta ©¢an pagiou  Oepuokpagia  Xpodvog ae Ae-
TOG ot °C ma
¥nro karga- 1-1,5 kg 1 200 - 230 105 - 150
POAQG
Poautie n @I- . .
. ) avd eKAToaTd
Aéto: Aiyo - . 1 230 - 2501) 6-8
uévo ey (ellle
Poaptrio n @I- ] .
AéTO: LETPIO “V?TZK‘;TSCTO 1 220 - 230 8-10
YnpEvo MBS
Poaptrio n @I- q .
AéTo: KaAown- “V"T‘TZK%TSCTO 1 200 - 220 10 - 12
MEVO Xous
1) MpoBeppaveTte To oUpvo
Xoipivo
TOTOG KPEQ- . . . Ogppokpagia Xpovog ge Ae-
T0¢ MoagétnTa O¢éan pagiov ot °C e
QuotrAaTn,
Aaipog, xolpi- 1-1,5 kg 1 210 - 220 90 - 120
vO PTTOoUTI
MmpioAa, 1-1,5 kg 1 180 - 190 60 - 90
TTAIdAKIa
POAO KINAC 750 g -1 kg 1 170 - 190 50 - 60
XoIpIvo ptrou-
TI (TTPOMAYEI- 750 g -1 kg 1 200 - 220 90-120
PEUEVO)
Mooxapi
Totog Kpéa- q . . Ogppokpagia Xpovog ae Ae-
ToC MoagotnTa ©éon paiou € °C ma
o pooxa- 1kg 1 210 - 220 90- 120
pi")
'T\g?oxapl Ko- 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180

1) XPNOIUOTTOINGTE £Va KAEIOTO OKEUOG YNaTiUaTOG
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Apvi
TOTOG KPEQ- . . . Ogppokpagia Xpovog ge Ae-
ToC MoagétnTa O¢éan pagiov ot °C =
Apvigio ptrou-
T, QEVi YNTO 1- 1,5 kg 1 210 - 220 90-120
fg"""“ oma- 1-1,5kg 1 210 - 220 40 - 60
Kuvryi
TOTm0G KPEQ- g . . Ogppokpagia Xpovog ge Ae-
Toc MoagoétnTa ©¢éon pagiou o€ °C —
Z1aAa Aayou, . 1
g e éwc 1 kg 1 220 -2401) 30 - 40
EAa@1 atrdAa 1,5-2 kg 1 210 - 220 35-40
EAGQ! pTTouT! 1,5-2 kg 1 200 - 210 90 - 120
1) MpoBepudveTe TO POUPVO
MouAepika
TOTmoG Kpéa- . . . Ogpuokpagia Xpovog ge Ae-
ToC MogotnTa ©¢éon pagiou o€ °C -
Mepideg TTou- 200-250g n ) )
AEPIKWV KABe pia L e A=cll
Migd koTo- 400-500g 10
ToUAO KaBéva ! 22D 250 Hoal
KototmouAo,
KOTQ 1-1,5 kg 1 220 - 250 50-70
Mama 1,5-2 kg 1 210 - 220 80-100
XAva 3,5-5 kg 1 200 - 210 150 - 180
FaAoTToUAa 2,5-3,5 kg 1 200 - 210 120 - 180
[aAotroUAa 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Wapi
ToOmog wapiou  MNogdtnTa ©¢éan pagiov Gepliokpooia  Xpovog OE Ae-
ae °C A
Wapi ohoKAN- 4 4 5 kg 1 210 - 220 40-70

[0]0)




www.preciz.hu
26 www.aeg.com

10.9 Wnoipo pe ykpIA Kal Beppd aépa §

Bodivo
TUTOG KpéQ- . . . Oepuokpagia . ,
ToC MoagoétnTa ©éan pagiol ot °C Xpovog AetTrTa
Poaptrio n @I- . .
AéTo: Aiyo yn- GV?_E;(%TSTO 1 190-200 1) 5-6
pEVO
Poaptrio n @I- . .
Mero: petpia VI ERTOOTO 1 180 - 190 6-8
WNHéVo Xous
Poaptrio n @I- . .
AéT0: KaAown- “V‘:TEK%TS"”O 1 170 - 180 8-10
HEVO XoUs
1) MpoBepuaveTe TO POUPVO
Xolipivéd
TUTOG KpEa- . . . Oepuokpaaia . .
TOC MoootnTa ©¢on pagiov o€ °C Xpovog AetrTa
QuotrAarn,
Aaipog, xoipi- 1-1,5 kg 1 160 - 180 90-120
VO UTTOUTI
MITPIZOAD, 1-1,5 kg 1 170 - 180 60 - 90
TTaidAKIa
PoAo kipag 750 g -1 kg 1 160 - 170 50 - 60
XoIpIvVO pTTou-
TI (TTPOPaYEI- 750 g -1 kg 1 150 - 170 90-120
PEUEVO)
Moaoxapi
TUTTOG KpEQ- MoagotnTa ©éan pagioy  OeppoKpagia  XpOvog AeTTa
TOG ot °C
Ynt6 poaxdpl 1 kg 1 160 - 180 90-120
Moayxdpi KO- 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
101
Apvi
TUTTOG KPEQ- MogétnTa ©éon pagiol  Ogppokpagia  Xpovog AeTTd
TOG ot °C
Apviglo utrou- 1-1,5 kg 1 150 - 170 100 - 120
TI, APVi YNTO
Apvigia atra- 1-1,5 kg 1 160 - 180 40 - 60

Aa
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MouAepika

TUTTOG KPEQ- MogotnTa ©¢on pagiol  Ogppokpagia  Xpovog AeTrTd

TOG ot °C

Mepideg Tou-  200-250 g Ko- 1 200 - 220 30 -50
AEPIKWV Bepid

Migé koTo- 400-500 g 10 1 190 - 210 35-50
TTOUAO KaBEva

KototrouAo, 1-1,5 kg 1 190 - 210 50-70
KOTO

Mama 1,5-2 kg 1 180 - 200 80 - 100
Xnva 3,5-5 kg 1 160 - 180 120 - 180
FaAotroUAa 2,5-3,5 kg 1 160 - 180 120 - 150
FaAotrouAa 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240
10.10 WRaiyo aTo yKpIA + TotroBereite TTAVTA TO TAWi GUAAOYNG
x . . \ . AITTOUG OTO TTPWTO ETTITTESO PAPIOU.

PNCIUOTIOIEITE TTAVTA TN AEITOUpYia . Wy A g : :
y|,(p|A HE TN péyiaTn pUBUIoN Bepliokpa- A mg;focdo YKPIA LOVO (peres Kpedrog
olag To WRaIuo aTo YKPIA TTEpIopideTal ATV
& WHveTE TTAVTA OTO YKPIA PE TNV KEVTPIKN TIEPIOXN TOU paQIoy

TIOPTA TOU POUPVOU KAEITTH

@ Ma 11 AcIToupyieg YKPIA, TTpoBep-
MOIVETE TTAVTA TOV KEVO OUPVO
yia 5 AeTTTA.

* ToTroBeTeiTE TO PAYI GTO GUVIOTWHEVO
€TMiTTESO POAPIOU TUPPWVA HE TOV TTiVA-
KO YIa WNaIUo aTo YKPIA.

WAoo oT1o yKkpIA

TuTrol TPOQI- . npa-  ©epuoKpasia ot XpOvog Ynoipatog ot AETITA
HwV yia Yynaot- @100 °C ) )
HO GTO VKPIA 1n TAeupa 2n TAeupa
Burgers 4 péy 1) 9-15 8-13
XoIpIVO QIAETO 4 MEY 10-12 6-10
Aoukavika 4 MEY 10-12 6-8
M1TpICOAEG,
poaxapigia 4 MEY 7-10 6-8
QIAETO
Toot 4-5 péy 1) 1-4 1-4
ToaT pe UANIKA .
£TMKAAUWNG 4 Hey 6-8 .

1) MpoBepudvete TO PoUPVO
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Mnv Ta OKETTAETE PE PTTOA 1) TTIATO. KATI
TETOIO PTTOPEI VO TTOPATEIVEI TO XPOVO e-
TTAYWHATOG.

XpnOIYOTTOINGTE TNV TTPWTN B€0N pagiou
TOU Qoupvou. Tn xapunAoTepn.

10.11 Zemdywpa 4

Xy}

AQaIPETTE TIG CUTKEUATIEG TWV TPOYI-
Hwv. BaATe Ta TpO@QIUQ O€ £va TTIATO.

Xpovog &e- ZUpTTANpWUATI-
TOmOG TPOYiOU  TTAyWHATOG KOG XPOVOG EeTTa- Zx6AI0
gc AeTIT@  yWATOG O AETITA
ToT1roBeTraTE TO KOTO-
TTOUAO ETTAVW T€ €va
. avaTTOd0YUPITPEVO

[ReraIOUACRIGHY 100 - 140 20-30 TTOTAKI HETQ TE EVAl E-

9 y@Ao TTIaTO KaI YupiaTe
TO META ATTO TO MITO
XPOVO EETTAYWUATOG
lupiaTe TO OTTO TNV AA-

Kpéag, 1000 g 100 - 140 20-30 An TTAEUPA PETA QTTO TO
MIgb xpovo
lupiaTe TO OO TNV AA-

Kpéag, 500 g 90 -120 20-30 An TTAEUPA PETA aTTO TO
MIgd xpovo

Méatpoga, 150 g 25-35 10-15 -

®pdouAeg, 300 g 30 - 40 10 - 20 -

Boutupo, 250 g 30 - 40 10-15 -
Mrropeite va XTUTTATETE
TN gAVTIYi AKOMN Kal av

>avTiyi, 2x 200 g 80 - 100 10-15 €ival aKopa eEAa®@pwg
TTAYWEVN T€ KATTOIA
anueia

ToupTta, 1400 g 60 60 -

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETe OTA KEQAAQIO OXETIKA
JE TNV a0PAAEIQ.

+ KabBapiaTe TNV TpOTOWn TNG GUOKEUNG
HE paAaKO TTavi, (eaTo vePO Kal Kaba-
PICTIKO.

* [a va kaBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTI-
PAVEIEG, XPNOIMOTTOINATE £€vVa KOIVO Ka-
BapIaTIKO

» KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU
UETA aTTO KABE Xpnon. ToTe, Ta UTTO-
AgippaTa agaipouvTal o EUKOAA Kal
Oev KaiyovTal.

11. POYPNOZ - DPONTIAA KAI KAGAPIZMA

» KaBapiaTe TOug ETTIHOVOUG AEKEDEG HE
€10IKA KABAPIOTIKA YIa GOUPVOUG.

* KaBapilete OAa T COPTHHATA POUP-
VOU PETA OTTO KABE XPrian Kal aQrVveTé
TO VO OTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE éva
paAakoé Travi, xAlopd vepo kal kabapi-
aTIKO.

* Av XpnOIYOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG €€ap-
TAMATA, PNV Ta KOBAPIZETE PE 1ITXUPG
KABAPITTIKA, QIXUNEA AVTIKEIMEVA i
aTto TTAuvTApIo TATWY. MTTopEi va Ka-
TOOTPAPEI N AVTIKOAANTIKN ETTIOTPWON.
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ZUOKEUEG T avogeidwTo XAAU-
Ba i} aAoupivio

KabBapiaTte Tnv TOPTA TOU QOUp-
VOU XPNOIMOTTOIWVTAG JOVO UYpO
gQOUYYApI. ZTEYVWATE TNV HE £Va
HOAQKO TTavi.

Mn xpnaigoTrolgite gUpUA, 0gEa n
TTpOoiGvTa TToU Xapdaaouy, dIoTI
UTTOPEI VO KOTAOTPEWOUV TNV ETTI-
@aveia Tou poupvou. KabapiaTe
TO XEIPIOTHPIO TOU GOUPVOU Aap-
BavovTag TIg idIEG TTPOPUAACEEIG.

EAAHNIKA 29

11.1 Zmnpiypata pagiwv
Ta gTnpiydata pagiwy YIropouyv va

agaipeBouV yia Tov KaBapITPO TwV TTAC-
VWV TOIXWHATWV.

AQaipean Twv GTNPIYUATWY PAPIWY

1.

TpaBAgTe TO PTTPOTTIVO TURKA TOU
aTNPIYHATOG PAPIWY VIO VO TO ATTO-
OTTA0ETE ATTO TO TTACIVO TOiIXWHA.

TpaBnére To TioWw GKPO Tou OTNPIY-
MATOG POPIWY ATTO TO TTACIVO TOiXW-
pa Kal aaipETTE TO.

TotroBETNan Twv OTNPIYHATWY
PaPIWV

TOTTOBETATTE T OTNPIYPATA PAPIWV GTN
B6¢an Toug, akoAouBwWVTAG TNV TTAPATTA-
vw d1adIKagia Pe TNV avTiaTpoen aeipd.

AN

loxuel yia TnAEoKOTTIKOUG Bpayio-
VEG:

O1 Treipol aTEPEWONG TWV TnAe-
OKOTTIKWV BPaxIovwy TTPETTEl va
€ival GTPAPPEVOI TTPOG TA EPTTPOG!

MPOZOXH

BeBauwBeite 0TI TO pakpUTEPO
aUppa aTeEpEWanG BpiokeTal
ptTpoaTd. Ta akpa Twv dUo aup-
HATWV TTPETTEN VA €ival OTPaPPEVA
TpoG Ta Tiow. H AavBaapévn To-
TTOBETNON YTTOPE VA TTPOKAAEDEI
NUIG aTNV gPayI€ ETIQAVEIQ.

11.2 AapmrTipag oupvou

MPOEIAOMOIHZH

ATTQITEITAI TTPOCOXN KOTA TNV OA-
Aayr) Tou AQUTTITAPO QOUpPVOU.
YTrapxel Kivduvog NAEKTPOTTAN-
giag.

Mpiv aAAGEeTE TO AapTTTipa @oUpvou:
* ATTEVEPYOTTOINATE TO POUPVO.
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* AQaIPETTE TIG A0PAAEIEG OTOV TTIVAKA
ACQAAEIWV 1} ATTEVEPYOTTOINTTE TOV
A0QAAEIOBIAKOTIT KUKAWHATOG.

TotmoBeTATTE £va TTavi aTO KATW
MEPOG TOU GOUPVOU YIa VA OTTO-
@euxBei {NUIG aTO AauTTTAPA

@OoUPVOU Kal TO YUAAIVO KOAUMHA.

AvTIKaTaaTaon Tou AQUTITHPA TOU
poupvou
1. To yudAivo kdAuppa Tou AauTrTrpa

BpiokeTal aTo oW PEPOG TOU BaAA-

Hou Tou poUpvou.

2TPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUO TOU
AQUTITAPO TTPOG TA OPICTEPA YIA VA
TO QQAIPETETE.

2. KaBapioTe T0 YUGAIVO KAAUPQ.

3. AVTIKOTOOTAOTE TO AQUTITAPA POUp-
VOU g €vav KataAAnAo AauTrTipa
(POUPVOU aVOEKTIKO aTn BeppoTnTa
€wg 300 °C.

XpnaigoTtroinate Tov idlo TUTTo
AQuTTTAPa QOUPVOU.

A@aipean Tng TTOPTAG:

4. TomoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUPQ.

11.3 KaBapiopodg Tng TopTag
TOU oUpVvoU

Mo 1o eUKOAO KABAPIoUO, aPaIPETTE
TNV TOPTA.

& MPOEIAOMOIHZH
BeBaiwBeite oT1 Ta TCAMIA €ival
Kpua, TTpIV KaBapioeTe Tn yudAivn
mopTa. YTapxel Kivduvog Bpau-
ang Twv TCapIwv.

& MPOEIAOMOIHZH

Orav Ta T¢apIa TNG TTOPTAG UTTO-
aTouv Znuid i €xouv ypaTtlouVIEG,
XAVOUV TNV avtoxn TOoug KAl UTTo-
pei va gmragouyv. lNa va atroTpa-
el KATI TETOIO, ATTAITEITAI N AVTI-
kardoTtaan Toug. MNa TepIgaoTe-
PEG OBNYiES, ETTIKOIVWVATTE PE TO
KEVTPO OEPPIG TNG TTEPIOXAG TOG.

1. Avoite TTANPWG TNV TTOPTA.

2. MeTaKIVATTE TO PNXAVIGHO oAioBn-

ang pEXPI va aKOUTETE €va XOPAKTN-
PITTIKO KAIK.

3.  KAeigTe TNV TTOPTA PEXPI O PNXOVI-

OpOG 0AigBnang va acg@aAigel.

4. Agaipéarte TNV TTOPTA.

@ MNa va agaipégeTe TNV TTOPTA,
TPARNAETE TNV TTPOG TA £EW ATTO TN
Mia TTAEUPG TTPWTA, KAl aTn QUV-
EXEIQ aTTO TNV AAAN.

A@oU oAokAnpwoei n diadikaaia kabapi-
gMoU, TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU POUpP-
VOU aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTravw Siadi- @
Kagia Je TNV avtioTpo®n oeipd. BeBaiw-

11.4 T{awa eoupvou

To 1¢apI TnG TTOPTAG TNG GU-
OKEUNG 0OG PTTOPEi va DIaPEPEI

BeiTe OTI aKOUCOTE £Va XAPOAKTNPITTIKO
KAIK, OTQV TOTTOBETATOTE TNV TTOPTA.
ZTTpWETE Pe dUvAN, Qv ATTAITEITAI.

g€ TUTTO Kal gXAUA OTTO T TTAPa-
Oeiyparta mou BAETTeTE aTa Oia-
ypaupata. O apibuog Twv 1lo-
MIWV UTTOPEI ETTIONG VO DIOQEPEL.
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A@aipean kal KaBapITPOS Twv TCAPIWY TNG TTOPTAG

1.

KpatraTe 1o TAaiglo Tng moptag (B)
aTO TTAVW GKPO TNG TTOPTAG KAl OTTO
TIG OUO TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO
TTPOG TO HECA YIA VA OTTACPANIOTE
TO KAITT.

TpaBn&re To TAQITIO TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG VIO VA TO APAIPETE-
TE.

KparthaTe Ta T¢apia TNG TOPTAG ATTO
TO TTAVW GKPO, £VO—EVa, Kal TPARNE-
TE TA TTPOG TA TTAVW OTTO TOV 00NYO.
KaBapioTte Ta 1¢ApIa TNG TTOPTAG.

MNa va TotmoBeTAaeTe Ta T¢AMIA, TTPAYHO-
TOTTOINCTE TA TTOPATTAVW BAUATA PE TNV
avTiaTpopn aeIpd.

& NPOZOXH

£XOUV KATTOIO Orjpavan aTtn pia

TTAeupd. BeBaiwbeite 6T n oAuav-

an Bpioketal aTnv dvw apiaTepn
ywvia.

11.5 Agaipean Tou aupTapiou

To gupTap! TToU BpiokeTal KATW ATTd TO

@oUpVo UTTopEi va aaipeBei yia kabapi-

aua.
1. TpaPngte To cupTapI TTPOG Ta £EW
MEXPI VO OTOPATATEL.

Ta agpaipolpeva TaUIa ¢oUPVOoU

2. AvaonkwaTe TO gupTAp! UTTO JIKPN

ywvia kal apaip€aTe T a1 TIG PAYEG
gTAPIENG TOU gupTapiou.

Eicaywyr) Tou cguptapiou

1.

AN

TotroBeTAATE TO QUPTAPI ETTAVW TTIG
payeg atnpigng. BeBaiwbeite o1 01
SIATAEEIG EUTTAOKNG £XOUV A0PAAITEl
OWwaTa aTIG PAYEG.

KareBaate 10 aupTapl PEXPI va Bpi-
OKETAI O€ OPICOVTIa BEON KAl OTTPWE-
T€ TO PETQ.

MPOEIAOMOIHZH

Ortav xpnaiyoTroigital o oupvog,
UTTOPEI VO JUOTWPEUTE BEPUOTN-
Ta 01O OUPTAPI. Mn @uAdaaoeTe
€UPAEKTO QVTIKEIYEVA PETQ O' QU-
TO (TT.X. UAIKG KaBapigpou, TTAa-
OTIKEG TOKOUAEG, yavTia @oup-
VOU, XapTId, OTTPEl KaBapIguou
K.ATT.).
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12. TI NA KANETE AN..

NPOEIAOMOIHZH

www.preciz.hu

AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA

JE TNV aoQ@AAgIQ.

MpoBAnua

Meavn armia

AVTIPETWTTION

H eaTia dev Aeitoupyei

Aev €xel puBUIOTEI OKAAQ
HayeIpEPOTOG

EmAEETE TN OKAAQ payel-
PEUOTOG

O @oupvog dev Beppaive- O oUpvog Oev Exel TEBEi  OEaTE TO POUPVO TE A€l-
Tal ae Aeitoupyia Toupyia

O @oUpvog dev Bepuaive- Aev gival puBpigpévo 1o PuBpiaTe To poAdl

Tal POAOI

O @oupvog dev Bepuaive- Aev €xouv kabBopiatei ol EAEyETE TIG pubpioeig
Tal aTapaiTnTeG puBUiaeIg

O @ouUpvog dev Bepuaive- 'Exel mEael n ac@aAeia EAéyETe TNV ao@aAcia.
Tal aTov Tivaka ag@aoAeiwy  Eav n acpdAeia eael

TTEPIOTOTEPES ATTO Mia
(POPEG, ETTIKOIVWVIATE E
€vav e€0UaIod0TNUEVO
NAEKTPOAOYO.

O AapTtipag goupvou
dev Asitoupyei

O AapTTipag @oupvou
gival EAATTWUATIKOG

AvTIKATAOTATTE TO AQp-
TITRPA GOoUPVOU

270 (AyYNTO KOI TO ETWTE-
PIKO TOU QOUPVOU OUT-
TWPEVOVTAI ATUOI Kal
uypaaia

‘Exete agpnaoel To @aynto

HETQ OTO POUPVO YIA E-
Yya&Ao xpoviko diaaTnua

Mnv agrverte To @aynTod
HUETQ aTO POUPVO YIa
diaatnua avw Twv 15-20
AETTTWV PETA TNV OAOKAN-
pWan ToU YNaipaTog

>Tnv 00ovn epavileTal n
£voeign «12.00»

AlaKOTI) PEUPATOG

PuBpiaTte Eava 10 poAdi

H évdeign utroAenmopevng
BepuoTnTOG OV AvAapel

H Cwvn payeipepaTog dev
givail CeaTr), KaBOTI A€l-
TOUPYNOJE POVO YIa PIKPO
XPOVIKO dIAaTna.

Edv n Cwvn payeipépa-
TOG ETTPETTE VA €ival Ce-
aTH, ETMIKOIVWVNJTE HE TO
KEVTPO TEPPIG.

Edv dev PTTOpEITE VO QVTIMETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVATTE E
TOV QVTITTPOOWTTO N TO KEVTPO TEPPIG.
Ta arrapaitnta aToIXEIa VI TO KEVTPO

poupvou.

a€pPIg BpiokovTal aTNV TTIVOKIdO TEXVI-

KWV XapakTneiaTikwy. H mivakida Texvi-
KWV XAPAKTNPIOTIKWY BPigKETAI OTO
UTTPOCTIVO TTAQICIO OTO EGWTEPIKO TOU

20G GUVIOTOUHE VO ONMUEIWTETE TA OXETIKA TTOIXEIA EDW:
MovTtéAo (MOD.)
Kwdikog rpoiovTog (PNC)

Ap1Buds agipag (S.N.)
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13. ETKATAXTAZH

MPOEIAOMOIHZH
AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA
JE TNV aoQ@AAgIQ.

AlagTdoeig
Ywog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
Bdabog 600 mm
prnTlKéTnTa 741
poupvou
Tdon 230V
Zuyxvornta 50 Hz

13.1 ©¢an TNG TUOKEUNG

MTTOpEiTE VO EYKOATATTATETE TNV AVECAP-
TNTN GUOKEUN 0OG PE VTOUAATTIO OTN Hia
1 Kal TIG dUO TTAEUPEG, KABWG Kal aTn yw-
via.

EAaxioTeg amooTaoeig

AidoTaon mm
A 2
B 685

13.2 OpigovTiwaon

XpnaigotroinaTe Ta ToOdIa TO KATW HE-
POG TNG TUOKEUNG YIO VO EUBUYPAUMITETE
TNV ETTAVW ETIPAVEIR TNG TUTKEUNG HE TIG
UTTOAOITTEG ETTIQAVEIEG.

EAAHNIKA 33

13.3 MNpoaTagia arrdé avatpoT)

A NPOZOXH

MPETTEl Va EYKATAOTATETE TNV
TTpoaTagia ammd avatpotr. Edv
OEV TNV EYKATOOTATETE, N OU-
OKEUN PTTOPEI VO aVaTPATTEI.

H guaokeun gag @épel To GUUBOAO
TTOU QaiVETAI OTNV EIKOVA (KOTA
TIEPITITWAN), TTPOKEIUEVOU VO TAG
uTTeVBUiael TNV eykataaTaan Tng
TTPOOTACIOG ATTO AVATPOTTH.

BeBaiwBeite 611 n eykatdoTaon
TNG TTPOCTACIAG ATIG AVOTPOTTN
TTPAYHATOTTOIEITAI OTO OWATO
Uyog.

AN

1. PuBpiote owaoTd 10 UYog Kail Tn B€an
TNG CUOKEUNG TTPIV TTPOCOPTATETE
TNV TTPOCTOTIA OTTO AVATPOTTH).

2. EykatagTAOTE TNV TTPOCTACIA ATTO
avaTPOTIH) 77 mm KATW a1To TNV Avw
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ETMIQAVEIA TNG TUTKEUNG Kal 49 mm
aTTO TNV apPITTEPH TTAEUPA TNG TU-
OKEUNG EVTOG TNG KUKAIKNG OTTNG OTO
Bpaxiova (BA. ax.). Bidwate Tnv aTo
JUUTTAYEG UAIKO R XpNOIMOTTOINGTE
KaTdAANAn evioxuan (Toixog).

3. Mrtropeite va evTOTTIOETE TNV OTIA
aTnVv apiaTePr) TTAEUPA OTO TTITW WE-
pOG TNG auakeung (BA. ax.).
AvaonKwaTe TO YTTPOCTIVO PEPOG TNG
guakeung (1) kal TOTTOBETATTE TNV
aTO PECOV TOU OIOTTAKATOG HETAEU
TWV vTouAaTmiwy (2). Eav o xwpog
avapeoa ata vIoUuAdTTia koudivag €i-
val HEYAAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VA TTPOCOPHOTETE
TNV TTAdiVr) aTTO0TACN, WATE N OU-
OKEUN va BpiokeTal aTo KEVTPO.
BeBaiwbeite 011 N em@dveia Tiow
QTTO TN OUOKEUN gival Agia.

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU pEPOUV
10 gUPROAO & . ToTTOBETHATE TO
UANIKG ougkeuagiag g€ KataAAnAa
doxeia yia avakUukAwan.

ZUPBAAAETE OTNV TTPOCTOTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KaI TNG AvOPWTTIVNG
UYEIOG aVaKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTES

13.4 HAeKTpIKN) €yKOTAOTAON

(i)

O kataokeuaaTng Oev gival UTTeU-
Buvog yia Tuxov BAAaBeg ae Trepi-
TITWAN KN TAPNONG TWV TTPOQU-
Aagewv aog@aleiag TG evotnTag
«MANpo@opies aoPAAEINGY.

AUTI N CUOKEUR TTOPEXETAI XWPIG @I N
KaAWSIO TPOPOdOTiag.

loxuovteg TUTTOI KOAWBIWV: HO7 RN-F,
HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

NAEKTPIKEG Kl NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG. Mnv OTTOPPITITETE PE TA
OIKIOKA QTTOPPIUPATA CUTKEUEG TTOU
@épouv To aUpBoAo & . EmaTpéyTe
TO TTPOIGV OTNV TOTTIKF 0OG YovAada
avOoKUKAWGONG 1 ETTIKOIVWVATTE PE TN
dnpoTIKN apxn.
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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszonjuk, hogy megvasarolta ezt az AEG készuléket. Reméljik, hogy készilékiink

kifogastalan teljesitményével hosszu éveken at elégedett lesz. Pontosan ezért alkalmaztunk

35

olyan innovativ technoldgiakat és jellemzdket, melyek a mindennapi teendéket nagymértékben
megkonnyitik, és amelyeket mas készlilékeken nem talal meg. Kérjlk, szanjon néhany percet

az Utmutatd végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki késziilékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharito, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com

Tovabbi el6nyokeért regisztralja készuleket:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

" Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarélag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készlilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informaciok az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok

@ Kérnyezetvédelmi informaciok

A vaéltoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan ol-
vassa el a mellékelt utmutatét. A nem megfelel6 Gzem-
be helyezés vagy hasznalat altal okozott karokért nem
vallal felelésséget a gyartd. Tovabbi tajékozddas érde-
kében tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

/N VIGYAZAT
Fulladas, sértlés vagy tartds rokkantsag kockaza-
ta.

A készuléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizi-
kai, értelmi vagy mentalis képesség, illetve megfele-
|6 tapasztalatok és ismeretek hijan lévé személyek a
biztonsagukért felelés személy fellgyelete mellett
hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulék-
kel.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermek-
ektol.

« A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktol mikodés kdozben, és mikodés utan, leh(-
léskor. A készulék elérhetd részei forroak.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,

akkor célszerl azt bekapcsolni.

+ Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tiszti-
tasi vagy karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

* Hasznalat kdzben a készulék és az elérhet6 részek
nagyon felforrosodhatnak. Ne érintse meg a fltéel-
emeket.

* Ne mikddtesse a készlléket kilsé iddzitével vagy
kulon taviranyitd rendszerrel.
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» Fbzblapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir felligye-
let nélkal hagyasa veszélyes lehet, és tiz keletkez-
het.

» A tlzet ne probalja meg eloltani vizzel, hanem kap-
csolja ki a készUlléket, és takarja le a langokat példaul
egy feddvel vagy tizall6 takaroval.

* Ne taroljon semmit sem a fé6z6fellleteken.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon g6z6l6s taka-
ritdbgépet.

» Soha ne tegyen a fézéfellletre fémtargyakat (fedék,
kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sUtdajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Giveg megrepedé-
sét eredményezheti.

* Legyen ovatos, amikor megérinti a tarolérekeszt. Fel-
forrésodhat.

» A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polcvezeté
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

» Ha repedést lat az Uvegkeramia fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, nehogy aramutés érjen valakit.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

» Sulyos a készulék, ezért legyen korul-

2.1 Uzembe helyezés tekinté a mozgatéasakor. Mindig visel-
: ] jen munkavédelmi keszty(it.
VIGYAZAT » Soha ne hizza a késziléket a fogan-
A késziléket csak képesitett sze- tydjanal fogva.

mély helyezheti izembe. + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a

L . . tobbi készuléktdl és egysegtdl.
» Tavolitsa el az 6sszes csomagolda- o ) i
nyagot. » A készuléket biztonsagos szerkezetek

. . . ala és mellé helyezze.
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasz- L L,
naljon sérillt késziiléket. » A készuléket azonos magassagu ke-

- Tartsa be a késziilékhez mellékelt szlllekek vagy egysegek mellett he-

Uzembe helyezési utmutatéban foglal- lyezze eI’. . ,
takat. * Ne telepitse a készuléket labazatra.
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* Ne telepitse a készliléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerllhetd,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forrd f6z6edényt a készulék-
rél.

AN

VIGYAZAT

Szereljen fel egy stabilizal6 esz-
kozt a készllék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el
az ,Uzembe helyezés” c. sza-
kaszt.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell el-
végeznie.

* A késziiléket kotelez6 foldelni.

Ellen&rizze, hogy az adattablan sze-
replé elektromos adatok megfelelnek-
e a haztartasi halézati aram paraméte-
reinek. Amennyiben nem, forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramu-
tés ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon hal6zati elosztot és
hosszabbito kabelt.

Ugyeljen a halézati csatlakozodugo és
a halozati kabel épségére. Ha a halo-
zati kabel cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy villanyszerel6-
hoz.

+ Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek
ne érjenek hozza a készulék ajtaja-
hoz, kiildndsen akkor, ha az forro.

A feszliltség alatt all6 és szigetelt al-
katrészek érintésvédelmi részeit gy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati csatla-
kozbédugot a haldzati csatlakozoéaljzat-
ba. Ugyeljen arra, hogy a halézati du-
gasz lUzembe helyezés utan is kon-
nyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rog-
zitése laza, ne csatlakoztassa a csat-
lakozédugot hozza.

» A készlilék csatlakozasanak bontasa-
ra, soha ne a haldzati kabelnél fogva
huzza ki a csatlakozodugot. A kabelt

mindig a csatlakozédugoénal fogva
hdzza ki.

Kizarélag megfeleld szigeteléberende-
zést alkalmazzon: halozati tulterhelés-
védb megszakitot, biztositékot (a tok-
bol eltavolitott csavaros tipusu biztosi-
tékot), foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos készliléket egy szigete-
I6berendezéssel kell ellatni, amely le-
hetévé teszi, hogy minden ponton le-
valassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsag-
gal kell rendelkeznie.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sériilés-, égés- és aramitésve-
szély.

A készuleket haztartasi kornyezetben
hasznalja.

Ne valtoztassa meg a készilék mi-
szaki jellemzéit.

Ellen&rizze, hogy a készlilék szell6z6-
nyilasai nincsenek-e lezarva.

MUkodés kdzben tilos a késziléket fel-
tgyelet nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

A készllék belseje hasznalat kbézben
felforrésodik. Ne érintse meg a készu-
|ék belsejében 1évé fltéelemeket. Ami-
kor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi
az edényeket, mindig hasznaljon
konyhai edényfog6 keszty(it.
Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készlilék ajtajat. For-
ré levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintke-
zik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajto-
ra.

Ne mikodtesse a készilléket kilsd
id6zitével vagy kilon taviranyité rend-
szerrel.

MUkodés kdzben mindig tartsa csukva
a készulék ajtajat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evOeszkdzoket vagy feddket. Ezek
Uzem kozben forrova valnak.
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* Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6z6-
nakat.

* Ne hasznalja a készUlléket munka-
vagy taroldéfelliletként.

* Amennyiben a késziilék felllete meg-
repedt, azonnal valassza le a készlilé-
ket az elektromos halézatrél. Ez a lé-
pés az aramités elkeriléséhez sziik-
séges.

VIGYAZAT
T(iz- és robbanasveszély.

A felforrésitott zsirok és olajok gyulé-
kony g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral
vagy olajjal valo6 fé6zéskor tartsa azok-
tol tavol a nyilt langot és a forro tar-
gyakat.

» A nagyon forr6 olaj altal kibocsatott
g6z06k 6ngyulladast okozhatnak.

» Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els® hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett tar-
gyat a készulékbe, annak kozelébe, il-
letve annak tetejére.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készulék kozelében,
amikor kinyitja az ajtot.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek alko-
holos levegbelegyet hozhatnak létre.

» Az esetleges tuzet ne prébalja vizzel
oltani. Huzza ki a késziléket a halo-
zatbdl, és takarja le a langokat egy fe-
ddvel vagy tizall6 takaroval.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak ve-
szélye all fenn.

* A zomanc elszinezédésének vagy ka-
rosodasanak megakadalyozasa érde-
kében:

— Ne tegyen edényt vagy egyéb tar-
gyat kdzvetlenil a késziilék siitéte-
rének aljara.

— Ne tegyen aluféliat kozvetlendl a ké-
szllék sutéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forrd készulék-
be.

— a fézés befejezése utan ne tarolja a

nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.
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— A tartozékok kivételekor vagy ber-
akasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinezédése nincs hatas-
sal a készlilék teljesitményére. Ez a
garanciajog szempontjabdl nem sza-
mit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu siitemé-
nyek esetében mély tepsit hasznaljon
a sutéshez. A gyimolcsok leve mara-
dandé foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a keze-
I6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl el-
forrjon a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készilékre. A ké-
szulék felulete megsérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény
nélkil ne kapcsolja be a féz6zonakat.

Ne tegyen alufoliat a készilékre.

Az Ontottvasbdl vagy aluminium ont-
vénybdl készdlt, illetve sérdilt alju edé-
nyek megkarcolhatjak az tGvegkeramia
fellletet. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a f6z6fellletre szeretné
helyezni ezeket.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT

Személyi sériilés, tlz vagy a ké-
szlilék karosodasanak veszélye
all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a ké-
szlléket, és huzza ki a halézati csatla-
kozoédugét a csatlakozdaljzatbdl.

Ellen&rizze, hogy lehdilt-e a készilék.
Maskildnben fennall a veszély, hogy
az Uivegtablak eltornek.

A slit6ajto sérilt Gvegtablajat haladék-
talanul cserélje ki. Forduljon a marka-
szervizhez.

Legyen évatos, amikor az ajtét lesze-
reli a készulékrél. Az ajtd nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a kész(ilé-
ket, hogy elkertlje a fellletének ron-
galédasat.

A készllékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
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suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben tlzhelytisztitd aeroszolt
hasznél, tartsa be a tisztitdszer cso-
magolasan feltiintetett biztonsagi uta-
sitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréte-
get (ha van) semmilyen mosészerrel.

2.4 Belsé vilagitas

* Az izz6, illetve halogén lampa olyan ti-
pusu, amely kizarélag haztartasi ké-
szulékekhez hasznalhato. Otthona ki-
vilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT
Vigyazat! Aramutés-veszély.

* A lampa cseréje el6tt hlizza ki a halo-
zati dugaszt a halozati aljzatbdl.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

 Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lam-
pat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérllés- vagy fulladasveszély.

» Bontsa a késziilék halézati csatlako-
zasat.

+ Vagja le a haldzati tapkabelt, és he-
lyezze a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy me-
gakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok készllékben rekedését.

B Hen

000 [J000

8RR B

Ve

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Elektronikus programkapcsold
Hémérseéklet-szabalyozd gomb
B Homérséklet-visszajelzd

A f6z6lap kezelészervei

A Fatselem

Sutélampa

B} Ventilator és fiitéelem

B} Polcszintek
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3.2 Fozofelllet elrendezése
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H

o

éé

Féz6zona 1200 W
Gézkivezetés
F6z6z6na 1500/2400 W
Fézdzona 1200 W
Maradékhé visszajelzd
E F6z6z6na 1000/2200 W

3.3 Tartozékok

- Siitépolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, tep-
sikhez.

+ Lapos siitétepsi
Tortakhoz és stiteményekhez.

» Mély hissiito tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illet-
ve zsirfelfogd edényként.

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

4 1 Kezdeti tisztitas

» Vegyen ki minden tartozékot és kive-
het6 polctartot sint (ha van).

* Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
készuléket.

Olvassa el az ,Apolas és tiszti-
tas” cimi fejezetet.

4.2 Az 6ra beallitasa

A siité mikodtetése el6tt be kell
allitania az orat.

Amikor a késziiléket az elektromos halé-
zatra csatlakoztatja, illetve aramsziinetet
koévetéen az Ora funkcié szimbdéluma vil-
logni kezd.

* Muszaka-tepsi (csak egyes modellek
esetében)

Muszaka készitéséhez.

+ Kivehetd teleszkdpos polctarték
Polcok vagy tepsik teheték rajuk.

« Térolérekesz
A sutétér alatt talalhaté a tarolorekesz.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos
idd beadllitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a vil-
logas megszUinik, a kijelz6 pedig a beal-
litott id6t mutatja.
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Az id6é modositasahoz nyomja le
tébbszér a (1) gombot, amig az
Ora funkcié visszajelzéje villogni
nem kezd. Tilos az Id6tartam |-
vagy Befejezés - funkciét ugya-
narra az idére beallitani.

(i)

A késziléke hasznalatdhoz nyomja meg
a gombot. A gomb kiugrik.

4.3 Elémelegités

Ures késziilékkel végezzen elémelegi-
tést, hogy kiégesse a visszamarad zsirt.

1. Allitsa be a _ funkciét és a maxi-
malis hémérsékletet.

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{ részt.

5.1 Hébeallitas

Gomb Funkcid

§ Melegen Tartas

0 Kikapcsolt allas

1-9  Hofokbeallitasok
(1 = legalacsonyabb h6-
beallitas; 9 = legmagasabb
hébedllitas)

1. Forgassa el a gombot a kivant héfo-
kozatra.

2. A sutés leallitasara forditsa 0 hely-
zetbe a gombot.

O

A maradékhét hasznaélja az ener-
giafogyasztas csokkentésére. A
sutés befejezése el6tt kordlbelll
5-10 perccel kapcsolja ki a f6z6-
zénat.

5.2 A dupla z6éna hasznalata

& FIGYELEM

A dupla zéna bedllitdsahoz, az
o6ramutato jarasaval megegyezd
iranyba forditsa a gombot. Ne
forgassa tul a stop pozicion.

2. Hagyja egy 6raig mikodni a készu-
Iéket.

3. Allitsa be a ™ funkciot és a maxi-
malis hémérsékletet.

4. Hagyja tiz percig mikddni a készulé-
ket.

Allitsa be a (¥) funkciot és a maxi-
malis hémérsékletet.
6. Hagyja tiz percig mikddni a készilé-
ket.
A szokottnal forrébbak lehetnek a tarto-
zékok. Szagot és fiistot bocsathat ki a
készllék. Ez normalis jelenség. Gondos-
kodjon a megfelel6 Iégaramlasrol.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

1. Forgassa az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyba a 9 helyzetbe a
gombot.

2. Addig forditsa lassan gombot a ©
szimbolum felé, amig kattanast hall.
A két f6z6z6na be van kapcsolva.

3. A szikséges ho beallitasahoz lasd a
"Hébeallitasok" cimd rész.

5.3 Maradékhd visszajelzb

A maradékhé visszajelz6 vilagit, amikor
egy f6z6zona forrd.

VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sérulé-
sek veszélye.
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VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

6.1 F6z6edény

(i)

» Af6z6edény alja legyen minél
vastagabb és laposabb.

» A zomancozott acél-, illetve az
aluminium- vagy rézalju edeé-
nyek az Uvegkeramia felllet el-
szinez&dését idézhetik el6.

6.2 Energiatakarékossag

0

+ Lehetéség szerint mindig te-
gyen fed6t a féz6edényre.
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6. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

* A f6z6edényt mar elinditas
el6tt tegye ra a f6z6zonara.

* A f6zb6zonakat a fézési ido le-
telte el6tt kapcsolja ki, hogy a
maradékhét is fel tudja hasz-
nalni.

» Az edényaljak és a f6z6zonak
méretének mindig meg kell
egyezniuk.

6.3 Példak kilonb6z6 fozési
alkalmazasokra

A tablazatban szerepl6 adatok csak ut-
mutatasul szolgalnak.

H6-  Hasznalat: Idéve- Tanacsok
bealli- Zérelt
tas szari-
tés
_§ 1 Tartsa melegen az elkészilt szik-  Tegyen fedét a f6z6edényre
ételt ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, 5-25 Idénként keverje meg
csokoladé, zselatin perc
1-2 Keményités: konnyl omlett, silt 10-40 Feddvel lefedve készitse
tojas perc
2-3 Rizs és tejalapu ételek parola-  25-50 A folyadék mennyisége leg-
sa, készételek felmelegitése perc alabb kétszerese legyen a
rizsének, a tejet kevergesse
fézés kdzben
3-4 Zoldség, hal, hus parolasa 20-45 Adjon hozza néhany teaska-
perc nal folyadékot
4-5 Burgonya parolasa 20-60 750 g burgonyahoz max. % |
perc vizet hasznaljon
4-5 Nagyobb mennyiségi étel, ra-  60-150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz
guk és levesek készitése perc a hozzavalok
6-7 Kiméld sutés: bécsi szelet, bor- szik-  Félidében forditsa meg
juhus, cordon bleu, borda, hus- ség
pogacsa, kolbasz, maj, rantas,  szerint
tojas, palacsinta, fank
7-8 Erés stités, burgonyatallér, bél- 5-15 Félidében forditsa meg
szin, marhaszeletek perc
9 Nagymennyiségl viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas,

serpeny®s sliltek), burgonya bd olajban stitése
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7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készuléket.

Mindig olyan sutélapot hasznaljon, mely-
eknek tiszta az alja.

Az lGvegkeramian megjelend kar-
colasok vagy sotét foltok nem
befolyasoljak a készilék miiko-
dését.

A szennyezédés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
miianyagot, mianyag féliat, vala-
mint a cukortartalmu ételeket. Ha
ezt nem teszi meg, a szennyez6-
dés karosithatja a készliléket.

8. SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{ részt.

8.1 Hltéventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hitéventila-
tor automatikusan bekapcsol, hogy hid-
egen tartsa a készulék fellleteit. Amikor
kikapcsolja a késziiléket, a hitéventilator
tovabbra is mlkodik, amig a készlilék le
nem hl.

8.2 A készllék ki- és
bekapcsolasa

1. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a
kivant sutéfunkcio kivalasztasahoz.

Hasznaljon Gvegfeliletekhez ter-
vezett specialis kapardeszkozt. Al-
litsa hegyesszodgben az livegkera-
mia feluletre a kaparot, majd
csuUsztassa végig a pengét a fel-
Uleten.

— Tavolitsa el, miutan a késziilék
megfeleléen leh(ilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes fémes
elszinezédések. Uvegkeramiahoz
vagy rozsdamentes acélhoz valo
kilonleges tisztitdszert hasznal-
jon.

Tisztitsa meg a készuléket enyhén

mososzeres nedves ruhaval.

Végul térélje szarazra a késziiléket

tiszta torl6kenddvel.

Forgassa a hdmérséklet-szabalyozé
gombot a kivant hémérséklet kiva-
lasztasahoz.

Amig a készllék hdmérséklete
emelkedik, a hémérséklet-visszajel-
z6 vilagit.

A készilék kikapcsolasahoz forgas-
sa kikapcsolt allasba a sttéfunkciok
gombjat és a hémérséklet-szabaly-
z0t.

8.3 Sutéfunkciok
Sitéfunkcio Alkalmazas
0 Klkaplgssolt al- A készilék kikapcsolt allapotban van.

Tobbféle étel egyszerre valo siitése azonos hdmérsek-
Hélegbefuvas, leten, egynél tobb talcan anélkil, hogy az egyik atven-

nagy héfok

né a masik zamatat. Allitsa a sité hdmérsékletét 20-40

°C-kal alacsonyabbra, mint az Als¢ + fels6 sitésnél.
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Siitéfunkcid Alkalmazas
Also + fels6  Egyetlen siitészinten torténd sitéshez. Egyidejlleg mi-
slités kodik a fels6 és az alsé flitéelem.

S

Pizza, quiche vagy pite készitéséhez. Allitsa a siité hé-

Pizzasltés  meérsékletét 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint az Also +
fels® siitésnél.
Nagyobb husdarabok elkészitéséhez. A grillez6 elem
Infrasltés és a sutéventilator felvaltva izemelve keringeti a forrd
leveg6t az étel kordl.
Grill + fels6  Nagyobb mennyiségl lapos élelmiszer grillezéséhez.
sutés Piritos készitéséhez. A teljes grillezd elem mikodik.

Enyhe siités

Sutés tepsiben és szaritas egyetlen siitdszinten, ala-
csony hémérsékleten.

K<l 1 <l |

Felolvasztas

>
>
>

Fagyasztott étel felengedéséhez.

Sitévilagitas

Wt
0

A sutélampa bekapcsolasa sutéfunkcié hasznalata nél-
kal.

8.4 Sutétartozékok behelyezése

@ A mély tepsi és a sutdpolc oldal-
s6 peremekkel rendelkeznek. Ez-
ek a peremek és a vezetdsinek
alakja specialis eszkozként szol-
galnak a f6z6edény csuszasanak
megakadalyozasara.

A siitépolc és a mély tepsi egylittes be-
helyezése

Helyezze a sitdpolcot a mély tepsire.
Tolja be a mély tepsit a sitd egyik szint-
jének vezet6sinjei kozé.

Késdbbi hasznalatra 6rizze a te-
leszkopos sinvezet6 szerelési ut-

mutatojat.
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8.5 Teleszkodpos polctartdk - a sutdtartozékok behelyezése

Helyezze a sitétalcat vagy a hussitd
tepsit a teleszkopos siitésinekre.

@ A slitépolc magas pereme egy
specialis eszkdz arra, hogy me-
gakadalyozza a f6z6edény csu-
szasat.

8.6 A sutdpolc és a hussitd tepsi egyuttes behelyezése

Helyezze a siitépolcot a hussutd tepsire.
Tegye a sltépolcot és a hussiitd tepsit a
teleszkopos polctartokra.
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9. SUTO - ORAFUNKCIOK

9.1 Elektronikus programkapcsol6
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F ? F Funkciok visszajelz6i
d6kijelzd

I
‘ i:l il | i\ + gomb
L Q (. @ Kivalaszté gomb
|9| al hr min

H - 9omb

Ora funkcié Alkalmazas

©) Pontos id6 A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellen-

Orzéséhez.

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcid nincs ha-

Q Percszamlald
tassal a suté mikddésére.

- Id6tartam Annak beallitasara, hogy mennyi idé 6ta mikédik a
készlilék.
-S| Befejezés Annak beallitasa, hogy mikor kapcsol ki a készulék.
@ Egyidejlileg hasznalhatja az 1d6-
tartam és a Befejezés funkciot .
annak beallitasara, hogy mikor Q H HL I:l @

kapcsoljon be- és ki a készllé-

ket. Elészor az IdStartamot, majd [=>1 =] br min
a Befejezést allitsa be.
— @ +
9.2 Az érafunkciok beallitasa \)
_

1. Az Idétartam || és a Befejezés -l
funkciokhoz allitson be egy siit6-
funkciot és egy hémérsékletet. Ez

N

nem sziikséges a Percszamlalo £
funkciéhoz.

2. Nyomja meg t6bbszér a kivalaszto
gombot, amig a kivant éra funkcio
visszajelzdje villogni nem kezd.

3. A sziikséges o6ra funkcié beallitasa-
hoz nyomja meg a + vagy - gombot.

Ekkor a kijelz6n megjelenik a bealli-
tani kivant éra funkcié visszajelzéje.
Ha a beallitott id6 letelik, a visszajel-
z06 villogni kezd, és két percig hang-
jelzés hallhato.

Az Id6tartam |-| és a Befejezés
—| funkcidk hasznalatakor a siité
automatikusan kikapcsol.
4. A jelzés kikapcsolasahoz nyomjon
meg egy gombot.
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5. Forgassa kikapcsolt allasba a siit6-
funkcidk vezérldgombjat és a hémér-
séklet-szabalyzot.

9.3 Az orafunkciok torlése
1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszto

gombot, amig a kivant funkcié vis-
szajelzbje villogni nem kezd.

2. Tartsa nyomva a - gombot.
Az 6ra funkcié kijelzése néhany ma-
sodperc mulva elt(inik.

10. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

AN
(i)

A téblazatban szerepl6 hémér-
sékleti értékek és siitési idbtarta-
mok csak tajékoztatasként szol-
galnak. A valos értékek a recep-
tektdl, a felhasznalt 6sszetevok
mindségétdl és mennyiségétol
figgenek.

FIGYELEM

A nagy nedvességtartalmu sute-
mények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyU-
molcslevek maradando foltokat
okozhatnak a zomancon.

AN

10.1 Tésztasltés

Altalanos tudnivalék

» Eléfordulhat, hogy az Uj suté az 6n ko-
rabbi készlilékétdl eltéréen fogja sutni
a husokat vagy a siteményeket. Iga-
zitsa a megszokott beallitasait (hdmér-
séklet, fé6zési idétartam) és a polcma-
gassagokat a tablazatban szerepld ér-
tékekhez.

10.2 Sitési tanacsok

* Hosszabb sitési idétartamok esetén a
siité kb. 10 perccel a siitési id6 vége
elétt kikapcsolhato, ettdl kezdve a ké-
szulék a maradékhét hasznalja.

Amikor fagyasztott ételt haszndl, a siit6-

ben 1évé tepsik siités kdzben deforma-

l6dhatnak. Amikor a tepsik Ujra lehdilnek,

a torzulas megsz(nik.

A tésztasiitési tablazatok hasznalata

+ Azt javasoljuk, hogy a legelsd alkalom-
mal alacsonyabb hémérsékletet alkal-
mazzon.

» Ha egy konkrét recepthez nem talal
beallitast, keressen egy olyat, amelyik
majdnem megegyezik vele.

» A sltési id6étartam 10-15 perccel meg-
hosszabbithatd, ha egyszerre tébb
szinten sit siteményeket.

* A kilonbdz6 magassagokra helyezett
tortak és siitemények kezdetben nem
mindig egyenletesen barnulnak. Ha
ezt tapasztalja, ne valtoztasson a h6-
mérséklet beallitasain. A kilonbségek
a sutés folyamata alatt kiegyenlit6d-
nek.

A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

A sutemény alja nem siilt
meg eléggeé.

Helytelen polcmagassag.

Tegye alacsonyabb polc-
ra a siteményt.

Osszeesik a siitemény
(nyulés, ragacsos, csi-
kokban vizes).

A sitéhémérséklet tul
magas.

A kovetkez6 sitéskor va-
lamivel alacsonyabb su-
tohémérsékletet allitson

be.
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A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

Osszeesik a siitemény
(nyulds, ragacsos, csi-
kokban vizes).

Tul roévid sttési id6t va-
lasztott.

Noévelje meg a sutési
idét. Magasabb hémér-
séklet beallitasaval nem

révidithetd le a siités ide-
je.

Osszeesik a siitemény
(nyulés, ragacsos, csi-
kokban vizes).

Tul sok folyadék van a
tésztaban.

Hasznaljon kevesebb fo-

lyadékot. Tartsa be a ke-

verési id6t, féleg ha ke-
verégépet hasznal.

A slutemény tulsagosan
szaraz.

A sutéhémérséklet tul
alacsony.

A kovetkezd slitéskor
magasabb sitéhémeér-
sékletet allitson be.

A sutemény tulsagosan
szaraz.

Tul hosszu siitési id6t
valasztott.

A kovetkez6 sltéskor ro-
videbb s(itési id6t allitson
be.

A slitemény egyenetle-
nul sul meg.

A sutéhémeérséklet tul
magas, mig a sutés ideje
tal révid.

Allitson be alacsonyabb
sttéhémeérsékletet és
hosszabb sltési idétarta-
mot.

A sitemény egyenetle-
ndl stl meg.

A tésztat nem egyenlete-
sen teritette el.

Egyenletesen ossza el a
tésztat a sttélapon.

A sutemény nem sl

A sitéhémérséklet tul

A kovetkezd sitéskor va-
lamivel magasabb sit6-

meg az adott id6 alatt. alacsony. hémérsékletet allitson
be.
10.3 Enyhe sités

Hasznos tudnivalék az Enyhe

siités funkciéhoz:

* Tepsiben torténd sitéshez és

szaritashoz egyetlen sitdszin-
ten, alacsony hémérsékleten.

» Egyszerre csak egy tepsiben

vagy talcan siisson.

* Ha szeretné elémelegiteni a

stt6t, hasznalja a ) funkciot.

Etel tipusa Hémérséklet °C Idé (perc)
Aprosiitemények 180 — 190 10 - 201
;I;esztafelek: Choux tész- 180 — 190 30 - 407)
tT;lesztafelek: Omlos tész- 180 - 190 25 - 351)
Habcsok 80-100 120 - 150

1) Melegitse el6 a sitét.
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10.4 Hélégbefuvas, nagy héfok

Sités egyetlen polcon

Slités s(itéformakban

Etel tipusa Polcmagassag Hémérseklet °C 1d6 percben
Forma torta vagy 2 150 - 160 50-70
kalacs
Homoktorta/gyu- 1-2 140 - 160 50 -90
molcskenyér
Fatless sponge & 150-160 1 25-40
cake
Tortalap — vajas 2 170-180 1) 10-25
tészta
Tortalap — kevert 2 150 - 170 20-25
tészta
Apple pie (2 db 20
cm atmérdji tepsi 2-3 160 60 - 90

atlos eltolassal)

1) Melegitse el6 a sutét

Siitélapon siitétt siitemény

Etel tipusa Polcmagassag

Hoémérséklet °C

Id6 percben

Morzsas tetejli sU-
temény (szaraz- 3
on)

150 - 160

20-40

Gyumolcskosarak
(élesztds tészta /
piskétatészta ke-

verékevel) 1)

150

35-55

Omlos tésztaval
készilt gyimolcs- 8
kosarak

160 - 170

40 - 80

1) Hasznaljon mély tepsit

Aprosiitemények

Etel tipusa Polcmagassdg ~ H6mérséklet °C Id8 percben
Aprésitemény
omlés tésztabol 3 150 - 160 10-20
Short bread /
Pastry Stripes 3 140 20-35
Aprositemeény ke- 3 150 - 160 1520

vert tésztabol
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Etel tipusa Polcmagasséag Hémérséklet °C I1d6 percben
Tojasfehérjébdl
készult stitemé- 3 80 - 100 120 - 150
nyek, habcsokok
Puszedli 3 100 - 120 30-50
Kelt tésztaju stte- 3 150 - 160 20 - 40
mény
Leveles tészta 3 170-180 1 20- 30
Roladok 3 160 1) 10-35
Small cakes (tal- 1
canként 20 db) & 150 ) 259
1) Melegitse el6 a sutét
Felftjtak és cs6ben siiltek — tablazat

Etel Polcmagasséag Hémérséklet °C Id6 percben

Olvasztott sajtos 1 160-170 1 15-30
tetejli bagett
Toltott zoldség 1 160 - 170 30- 60
1) Melegitse el6 a siitét
Tdbb szinten val6 sités
Siitélapon siitétt sitemény

., Polcmagassag L. .

Etel tipusa Hémérséklet °C 1d6 percben

2 polc

Krémes fank / 1
képviseléfank 2/4 160- 180 1) 2D A9
Szaraz morzsas
ite 2/4 150 - 160 30-45
1) Melegitse el6 a sutét
Kekszek/small cakes/tésztak/péksiitemény

. Polcmagassag L .

Etel tipusa Hémérséklet °C Idé percben

2 polc

Aprésutemény
omlos tésztabol AL U2 ey AY=C
Linzer / omlos
téstak 2/4 140 25 -45
AEEEL BTy e 2/4 160 - 170 25- 40

vert tésztabol
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. Polcmagasséag L. i
Etel tipusa Hémeérséklet °C Id6 percben
2 polc

Tojasfehérjével
készilt teasite- 2/4 80 - 100 130-170
mények, habcsok
Puszedli 2/4 100 - 120 40 - 80
Kelt tésztaju sute-
mény 2/4 160 - 170 30-60
Leveles tészta 2/4 170-180 1 30-50
Roladok 2/4 180 1 25- 40
Small cakes (tal- 1
cankent 20 db) 2 1501 AUSEY
1) Melegitse el6 a sutét
10.5 Also + felsd sités egy polcon —
Sités sutéformakban

Etel tipusa Polcmagasséag Hémérséklet °C Id6 percben
Forma torta vagy
kalacs 2 160 - 180 50-70
Homoktorta/gyu-
méloskenyér 1-2 150 - 170 50-90
Fatless sponge 1 }
cake 3 170 1 25-40
Tortalap - vajas 1 _
tészta 2 190-210 ") ez
Tortalap — kevert 2 170 - 190 20 - 25
tészta
Apple pie (2 db 20
cm atmeérdja tepsi 1-2 180 60 - 90
atlos eltolassal)
Sos lepény (pl. _ .
quiche lorraine) ! 220 &9
Saijttorta 1-2 160 - 180 60 - 90
1) Melegitse el6 a sutét
Siitélapon siitétt sitemény

Etel tipusa Polcmagassag Hémérséklet °C Id6 percben
Fonott kalacs/ke-
nyér 2 170 - 190 40-50
Karacsonyi kalacs 2 160-180 1 50-70
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Etel tipusa Polcmagasséag Hémérséklet °C I1d6 percben
Kenyér (rozske-
nyér):
1. A sltési folya-
mat elsd ré- 1.2 1 2301 1. 20
sze. 2. 160-1801 2. 30-60
2. A sitési folya-
mat masodik
része.
Krémes fank / 1
képviseléfank 3 190-210 " 20-35
Keksztekercs 3 180-200"1 10 - 20
Morzsas tetejli sU-
temény (szaraz- 3 160 - 180 20-40
on)
Vajas mandulator-
ta / cukros siite- 3 190-210 1 20 - 30
mények
Gyumolcskosarak
(élesztds tészta /
piskétatészta ke- 3 170 35-55
verekével) 2)
Omlos tésztaval
készult gyiimdlcs- 3 170 - 190 40 - 60
kosarak
Lapos suitemény
érzékeny feltéttel 1 )
(pl. turo, tejszin, 3 160- 180 ) 40- 80
puding)
Pizza (gazdag fel- 1
tettel) D 1-2 190-210 1) 30-50
Pizza (vékony) 1-2 220-2501) 15-25
Elesztd nélkiili ke-
nyér 1 230 - 250 10-15
Tortak (CH) 1 210 - 230 35-50
1) Melegitse el6 a sutét
2) Hasznaljon mély tepsit
Aprosiitemények
Etel tipusa Polcszintek Hbémérséklet °C Id6 percben
Aprositemény
omlos tésztabol 2 e e
Short bread/ 3 160 1) 20- 35

Pastry Stripes
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Etel tipusa Polcszintek Hémérséklet °C 1d6 percben
Aprositemény
piskotatésztabol & R 230
Tojasfehérjebdl
készult stitemé- 3 80 - 100 120- 150
nyek, habcsokok
Puszedli 3 120 - 130 30-60
Kelt tésztaju site-
mény 3 170 - 190 20-40
Leveles tészta 3 190-210"1 20 - 30
Roladok 3 190 - 2101 10-55
Small cakes (tal- 1
canként 20 db) fon 1701 A=
1) Melegitse el6 a sutét
Felfujtak és csdben siiltek — tablazat

Etel Polcszintek Hémérséklet °C Id6 percben
Tésztafelfujt 1 180 - 200 45 - 60
Lasagne 1 180 - 200 35-50
Cs6ben siilt zold- 1 180-2001 15-30
ség
Olvasztott sajtos 1 200-220 1) 15 - 30
tetejl bagett
Edes felfujtak 1 180 - 200 40 - 60
Halfelfujt 1 180 - 200 40-60
Toltott zoldség 1 180 - 200 40 - 60
1) Melegitse el6 a sutét
10.6 Pizza beallitas (v)

Etel tipusa Polcmagassag Hémérséklet °C 1dé (perc).
Pizza (vékony) 1) 1-2 200 - 230 2) 10-20
Pizza (gazdag fel-
téttel) 1) 1-2 180 - 200 20-35
Gyumodlcslepény 1-2 170 - 200 35-55
Spenotos lepény 1-2 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine
(s6s lepény) 1-2 170 - 190 45-55
Svajci flan 1-2 170 - 200 35-55
Saijttorta 1-2 140 - 160 60 - 90
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Etel tipusa Polcmagassag Hémérséklet °C 1d6 (perc).

Almatorta, bevo- 1-2 150 - 170 50 - 60
nattal

Zoldséges pite 1-2 160 - 180 50 - 60
Elesztd nélkili ke- 2

s 2-3 230 - 250 2) 10-20
Leveles tésztabol 2

késziilt lepény 253 160 - 180 2) 45-55
Flammekuchen 2-3 230 - 250 2) 12-20
Pirog (a calzone 2.3 180 - 200 2) 15 - 25

orosz valtozata)

1) Hasznaljon mély tepsit
2) Melegitse el6 a sutét

10.7 Sultek

Husok siitése

» A sitéshez siitébe vald, héallo edényt
hasznaljon (kérjik, olvassa el a gyarto
utasitasait).

» A nagyobb darab siltek kozvetlendl a
mély tepsiben, illetve a sttének a mély
tepsi feletti huzalpolcan sitheték meg.

+ A nem zsiros husokat fedéllel ellatott
tepsiben siisse meg. Ezaltal a hus
szaftosabb marad.

* Minden olyanfajta hus, amely megpirit-
hatd, illetve a tepert6 fed6 néelkil is
megsuthetd a sitétepsiben.

10.8 Hussités Also + fels6 sutéssel —

Marhahus

Husféle Mennyiség Polcmagas- HOmérséklet 1d6 percben

sag °C

Paroltmarha- 415 kg 1 200 - 230 105 - 150
Marhasult
vagy sult mar- vastagsag 1 :
haszelet: vér-  (cm) szerint ! 230 - 250") o=t
es
Marhasult
vagy sult mar- vastagsag ) )
haszelet: ko- (cm) szerint ! 2D - s
zepesen
Marhasult
vagy sult mar- vastagsag 1 200 - 220 10 - 12
haszelet: jol (cm) szerint
atsitve

1) Melegitse el6 a sutét



56 www.aeg.com

www.preciz.hu

Sertés

Husféle Mennyiség Polc;nézgas- Hom?geklet 1d6 percben
Lapocka, tar- 4 4 5 kg 1 210 - 220 90 - 120
ja, sonka ’
Borda, karaj 1-1,5 kg 1 180 - 190 60 - 90
Fasirt 750 g-1 kg 1 170 - 190 50 - 60
Sertéscsulok
(cl6fzve) 750 g-1 kg 1 200 - 220 90 - 120
Borju

Husféle Mennyiség Polc:éaggas- Homfgs eklet I1d6 percben
Borjusiilt?) 1kg 1 210 - 220 90 - 120
Borjucsllok 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180
1) egy zart hussitd edényt hasznaljon
Barany

Husféle Mennyiség Polc;?izgas- Homg&s eklet 1d6 percben
Baranycsulok,
barany roston 1-1,5 kg 1 210 - 220 90 - 120
Baranygerinc 1-1,5 kg 1 210 - 220 40 - 60
Vadhus

Husféle Mennyiség Polc?ézgas- Homfgs S8 1d6 percben
Nyulborda, ¥ 1 -
il 1 kg-ig 1 220-2401) 30 - 40
Oz-/vadgerinc 1,5-2 kg 1 210 - 220 35-40
&zcomb, vad-
comb 1,5-2 kg 1 200 - 210 90 - 120
1) Melegitse el6 a sutét
Szamnyas

Husféle Mennyiség Polc:ézgas- Homfgs b 1d6 percben
Baromfi ré- Egyenként
szek 200-250g-0s 2= 25 A=l
Fél csirke Egyenkeént

400-500 g-os 220 - 250 35-50

Csirke, jérce 1-1,5 kg 1 220 - 250 50-70
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Hasféle Mennyiség  olcmagas-  Homérséklet | 5 0ronan
sag C

Kacsa 1,5-2 kg 1 210 - 220 80 - 100
Liba 3,5-5 kg 1 200 - 210 150 - 180
Pulyka 2,5-3,5 kg 1 200 - 210 120 - 180
Pulyka 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Hal

Husféle Mennyiség Polcrr]agas- Hom?rseklet Id6 percben

sag C
Hal egészben 1-1,5 kg 1 210 - 220 40-70
10.9 Hussités Infrasutéssel §
Marhahus
o . Polcmagas- H&émérséklet  1d6 (percek-

Husféle Mennyiség sag °C ben).
Marhastult
vagy sllt mar-  vastagsag 1 _
haszelet: vér-  (cm) szerint ! 190-200 1 2ok
es
Marhasult
vagy sult mar- vastagsag B _
haszelet: ko- (cm) szerint ! 180 -190 6-8
zepesen
Marhasult
vagy sult mar- vastagsag B ~
haszelet: jol (cm) szerint ! = e g-10
atsutve
1) Melegitse el6 a sutét
Sertés

. ex . Polcmagas- H&mérséklet 1d6 (percek-

Husféle Mennyiség ség C ben).
Lapocka, tar-
ja, sonka 1-1,5 kg 1 160 - 180 90 - 120
Borda, karaj 1-1,5 kg 1 170 - 180 60 - 90
Fasirt 750 g-1 kg 1 160 - 170 50 - 60
sertescsuiok 750 4.1 kg 1 150 - 170 90 - 120

(el6fozve)
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Borju
Husféle Mennyiség Polcmagas- Ho6mérséklet 1d6 (percek-
sag °C ben).
Borjusilt 1kg 1 160 - 180 90 - 120
Borjucsulok 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
Barany
Husféle Mennyiség Polcmagas- Hoémérséklet  1d6 (percek-
sag °C ben).
Baranycsulok, 1-1,5 kg 1 150 - 170 100 -120
barany roston
Baranygerinc 1-1,5 kg 1 160 - 180 40 - 60
Szarnyas
Husféle Mennyiség Polcmagas- HO6émérséklet  1d6 (percek-
sag °C ben).
Baromfi ré- Egyenként 1 200 - 220 30 - 50
szek 200-250 g-os
Fél csirke Egyenként 1 190 - 210 35-50
400-500 g-os
Csirke, jérce 1-1,5 kg 1 190 - 210 50-70
Kacsa 1,5-2 kg 1 180 - 200 80 - 100
Liba 3,5-5 kg 1 160 - 180 120 -180
Pulyka 2,5-3,5 kg 1 160 - 180 120 - 150
Pulyka 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240
10.10 Grill » Csak lapos hus- vagy haldarabokat
grillezzen.
A grill funkciét mindig a legnagyobb hé- A grillezé tertilet a polc kozepén talalha-
mérsékleti bedllitassal hasznalja to
& Grillezni csak bezart sitéajtoval
szabad

@ Mindig melegitse el6 5 percig
Uresen a sitét a grill funkcioé se-
gitségével.

» Helyezze a polcot a grillezé tablazat-
ban ajanlott polcszintre.

» Mindig ugy éllitsa be az edényt, hogy
a zsir az elsd polcszinten gydljon 6s-
sze.
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Grillezés =
Grillezésre al- Grillezési id6 percben
kalmas ételti- T 0I0MAGAS"  Ligarsakiet °C = —
pusok sag Elsé oldal Masodik oldal
Burgers 4 max 1) 9-15 8-13
Sertésszelet 4 max 10-12 6-10
Kolbaszok 4 max 10-12 6-8
Fileszeletek,
borjuszeletek & max Gl 6-8
Piritos 4-5 max 1) 1-4 1-4
Pirités kenyér 4 max 6-8 _

feltéttel

1) Melegitse el6 a sutét
10.11 Kiolvasztas s&

Tavolitsa el az étel csomagolasat. He-
lyezze az ételt a tanyérra.

Ne fedje le tanyérral vagy tallal. Ez meg-
hosszabbithatja a felolvasztas idejét.

Az elsd sutbépolc poziciot hasznalja.
Amelyik legalul van.

- Kiolvasztasi Tovabbi kiolvasz- . .
=i idd percben. tasi id6 percben. Megjegyzés
Helyezze a csirkét egy
nagyobb tanyérra, majd
Csirke, 1000 g 100 - 140 20-30 azt egy lefelé forditott
csészealatétre. Felido-
ben forditsa meg
1000 g-os hus 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg
500 g-os hus 90-120 20 - 30 Félidében forditsa meg
Pisztrang (150 g) 25-35 10-15 -
Eper (300 g) 30-40 10-20 -
Vaj (250 g) 30-40 10-15 -

- A tejszin akkor is jol fel-
T)eJSZ'“ (B doy 80- 100 10-15 verhet6, ha kissé még
g fagyos
Krémes siite- 60 60 )

mény, 1400 g

11. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

+ A készilék elulsé oldalat tisztitoszeres
meleg vizzel megnedvesitett puha ru-
haval tisztitsa meg.

+ Hagyomanyos tisztitdszerrel végezze
a fémfellletek tisztitasat.
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Minden hasznalat utan alaposan tisz-
titsa meg a suté belsejét. lly médon
kénnyen el tudja tavolitani a szennye-
z6déseket, és azok késdébb nem ég-
nek ra a fellletre.

A makacs szennyezddéseket az erre a
célra kifejlesztett specialis sutbtisztitd
szerrel tisztitsa meg.

Minden haszndlat utan tisztitsa és
szaritsa meg a sutd tartozékait. Meleg
vizzel és tisztitoszerrel megnedvesitett
puha kendét hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékai vannak,
ne tisztitsa azokat agressziv tisztito-
szerekkel, éles széll targyakkal vagy
mosogatogépben. Tonkreteheti a tef-
lon bevonatot.

A polctartoé sinek kivétele

(i)

Rozsdamentes acél vagy alumi-
nium késziilékek

A sit6ajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot hasznaljon. Pu-
ha ronggyal tordlje szarazra.
Soha ne hasznaljon acélgyapo-
tot, savtartalmu vagy surol6 hata-
su szereket, mivel azok karosit-
hatjak a sité fellletét. A sité ke-
zel6paneljét ugyanilyen elbvigya-
zatosan tisztitsa meg.

11.1 Polctartd

A polctarté sinek kiszerelhet6k az oldalf-
alak tisztitasahoz.

Huzza el a polctarté sin elejét az ol-
dalfaltél.

Huzza el a polctartd sin hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

A polctartoé sin behelyezése

A polctarté sineket a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben tegye vissza.

Teleszképos polctartokkal ellatott
modelleknél:

A teleszkdpos polctartén talalha-
t6 tartocsapok elére nézzenek!

FIGYELEM

Ellendrizze, hogy el6l van-e a
hosszabb régzitéhuzal. Hatrafelé
kell a két huzal végének mutat-
nia. A zomanc sérulését okozhat-
ja a helytelen betétel.

AN

11.2 Sutétéer lampa
& VIGYAZAT

Legyen o6vatos, amikor a sit6-
lampat cseréli. Aram(tés veszé-
lye all fenn.
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A siitélampa cseréje elétt:
» Kapcsolja ki a sutét.
» Vegye ki a biztositét a biztositédoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.
Tegyen egy textiliat a suté aljara,
és ezzel védje a sutdlampat és
az livegburat.

A sitélampa cseréje
1. A sutévilagitas Gveg lampaburaja a
sutétér hatso részén talalhato.
Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa
azt az dramutatd jarasaval ellentétes
iranyba.
2. Tisztitsa meg az lvegburat.
3. Cserélje ki a sUtélampat egy megfe-
leld, 300 °-ig h&allé sitélampara.
Hasznaljon az eredetivel mege-
gyez6 tipusu sitélampa izzot.

Az ajté eltavolitasa:
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4. Sczerelje fel az livegfedelet.

11.3 A sitdajto tisztitédsa

A tisztitas megkdnnyitéséhez vegye le
az ajtot.

& VIGYAZAT

Miel6tt az lveglapok tisztitasa-
hoz kezd ellenérizze, hogy lehdlt-
e az livegajtd. Fennall a veszély,
hogy az Uveglap eltorik.

VIGYAZAT

Ha az ajtd lUveglapjai megseéruil-
tek vagy karcolasok vannak raj-
tuk, az Gveg meggyengllt és el-
torhet. Ezt elkerlilendd ki kell
cserélnie 6ket. Tovabbi Utmutata-
sért forduljon a szakszervizhez.

AN

Nyissa ki teljesen az ajtét.
Addig mozgasa a csuszkat, amig
kattanast nem hall.
A csuUszka reteszeléséig hajtsa be
az ajtét.
Vegye le az ajtot.

Az ajtét a levételhez huzza kifele;

elészor az egyik, majd a masik
oldalanal.

Amikor befejez6dott a tisztitas, szerelje
vissza a sut6ajtét a levétellel ellentétes
sorrendben. Ugyeljen arra, hogy az ajtd
visszahelyezésekor kattanast halljon.
Szlikség esetén nagyobb er6t fejtsen ki.

11.4 A sutd Gveglapjai

Az abran lathato példaétdl eltérdé
tipusu és formaju lehet terméke
ajtélivege. Az Givegek szama is
eltérhet.
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Az ajté lveglapjainak eltavolitasa és megtisztitasa

1.

Tartsa meg két oldalon az ajt6 felsé
szélénél 1évé diszlécet (B), majd
nyomja befelé a tomitésrogzitd ka-
pocs kioldasahoz.

Huzza el6re a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

Tartsa meg az ajté liveglapjait
egyenkeént a felsd széliknél fogva,
és felfele huzza ki 6ket a vezetdsin-
bél.

Tisztitsa meg az ajtd Uveglapjait.

A lapok visszatételéhez forditott sorrend-
ben hajtsa végre a fenti Iépéseket.

& FIGYELEM
Az eltavolithatd Gvegpanelek

egyik oldalan jeldlés talalhato.
Ugyeljen arra, hogy a jelolés a
bal felsé sarokba kertljon.

11.5 A rekesz eltavolitasa

A suté alatti rekesz a kdnnyebb tisztitas-
hoz kiveheté.

1. Utkdzésig hizza ki a rekeszt.

2. Emelje meg enyhén, és hizzale a

rekesztartd sinekrol.

A rekesz visszahelyezése

1.

Helyezze a rekeszt a rekesztarto si-
nekre. Ugyeljen ra, hogy a nyelvek
megfelelen illeszkedjenek a sinek-
be.

A rekeszt engedie le vizszintes hely-
zetbe, és tolja be.

& VIGYAZAT

A sit6 hasznalatakor a rekesz
felforrésodhat. Ezért ne tartson a
rekeszben gyulékony anyagokat,
pl. tisztitoszereket, mlianyag
zacskokat, edényfogo kesztydt,
papirt, tisztitdsprayt stb.
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12. MIT TEGYEK, HA...
VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.
Jelenség Lehetséges ok Javitasi méd

A tlizhely nem mikaodik

Nem allitotta be a fé6zési
fokozatot

Allitsa be a f6zési foko-
zatot

A suté nem melegszik fel

A sit6 nincs bekapcsol-
va

Kapcsolja be a sutét

A suté nem melegszik fel

Az 6ra nincs beallitva

Allitsa be az orat

A suté nem melegszik fel

A szilikséges értekek nin-
csenek beallitva

Ellenérizze a beallitaso-
kat

A suté nem melegszik fel

A biztositédobozban kiol-
dott a biztositék

Ellendrizze a biztosité-
kot. Ha a biztositék is-
mételten kiolvad, fordul-
jon szakképzett villany-
szereléhoz.

Nem m(ikddik a sutévila-
gitas

Meghibasodott a siit6-
lampa

Cserélje ki a stt6lampa
izzéjat

GO6z- és paralecsapodas
észlelhet6 az ételen és a
sUtétérben

Tul hosszu ideig hagyta
az edényt a sutében

A slités befejezése utan
az edényeket ne hagyja
15-20 percnél hosszabb
ideig a sUtében

“12.00” lathato a kijelzdn

Aramsziinet

Allitsa be Ujra az orat

Nem vilagit a maradékhé
visszajelz6

A f6z6zéna még nem
forrésodott fel, mert csak
révid ideig mikodott.

Ha a féz6z6nanak forro-
nak kellene lennie, for-
duljon az Ugyfélszolga-
lathoz.

Ha nem talal egyedil megoldast a prob-
|Iémara, forduljon a markakereskedéhoz

vagy a markaszervizhez.

hato.

A markaszerviz szamara sziikséges
adatok az adattablan talalhatoak. Az

adattabla a sitétér ellilsé keretén talal-

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.)

13. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT

Lasd a ,Biztonsag” cimi részt. Méretek

Magassag 847 - 867 mm

Szélesseg 596 mm
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Méretek
Mélység 600 mm
Sito térfogata 741
Feszlltség 230V
Frekvencia 50 Hz

13.1 A készulék elhelyezése

A szabadon allé késziilékét izembe he-
lyezheti Ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve sa-
rokban is elhelyezhetd.

<

‘!>

A

il

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
A 2
B 685

13.2 Vizszintbe allitas

A készulék aljan talalhato kis labak beal-
litasaval a készulék tetejét a tobbi fellilet
magassagahoz igazithatja.

13.3 Billenésgatlo

FIGYELEM

Fel kell szerelnie a billenésgatlot.
Ha nem szereli be, akkor hatra-
billenhet a készllek.

Az On készilékén az alabbi ké-
pen lathat6 szimbolum (nem min-
den tipusnal) figyelmezteti Ont a
billenésgatlo felszerelésére.

Ellenérizze, hogy a helyes ma-
gassagban szerelte-e fel a bille-
nésgatlot.

1. Allitsa be a helyes magassagot és
terliletet a készllék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlot.

2. Akészllék tetejétdél 77 mm-es és a
késziilék bal oldalatol 49 mm-es ta-
volsagra, a tarton 1évd nyilasba sze-
relje be a billenésgatlét (lasd az ab-
rat). Csavarozza szilard anyagba
vagy alkalmazzon (fali) megerési-
tést.

3. Egy nyilast talal a késziilék hatuljan,
a bal oldalon (lasd az abrat).

Emelje meg a késziilék (1) elejét, és
helyezze a készlléket a szekrények
kozotti tér kdzepére (2). Ha a kony-
haszekrények kozotti tér nagysaga
meghaladja a tlizhely szélességét,
akkor a tlizhely kozépre allitasahoz
maodositania kell az oldalméretet.
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Ugyelien arra, hogy a tiizhely mégot-
ti felllet sima legyen.
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13.4 Elektromos tzembe
helyezés

@ A gyarté semmilyen felel6sséget
nem nem vallal, ha a ,Biztonsagi
informaciok” c. fejezetben talal-
haté 6vintézkedéseket nem tartja
be.

A készUlék dugasz és csatlakozokabel
nélkul kerll szallitasra.

Alkalmazhaté kabeltipusok: HO7 RN-F,
HO05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A kovetkezb jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra: & .
Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetlnk és
egészseégink védelméhez, és
hasznositsa Ujra az elektromos és

elektronikus hulladékot. A Z tilto
szimbolummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé.
Juttassa el a késziiléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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